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Clubes de Compoil

Se calcula en muchos nullones de pesos la bérdida que
experimentan los agricultores, producida por la [falta de con-
servacion de li fertilidad de sus suelos.

Cada agricultor debiera aprender u fabricar “humus o
compost” para eumentar la fertilidad de sus ticiras con ma-
teria organica: lal practica mdica el mejor método de apro-
vechamiento del estiércol y de los desperdicios vegetales.
La basura dz su finca y la boiiga pueden producirle mds di-
nero si usted aplica los métodos que la técnica mdica.

Muchos problemas los resuelve el agriculicr sin ayuda
de nadie, peio en ocasiones se presentan algunas dificultades
que deben s:r resueltas de acuerdo a las reglas de cardcter
general que sc lacen necesarias a la buena marcla de la pro-
duccion de lus fincas.

Sugerimes la organizacion de “clubes de compost” en
las diferentes zonas del pais, para que los agricultores pue-
dan practicar de acuerdo a las reglas que la 1écnica exija la
costumbre de iiicorporar al swelo el estiércol y los desperdi-
cios de sus crrechas. '

No olvide Sr. Agricultor que la basura y la boniga se
convierten 2n inayor produccibn, en mayor creacién de vique-
za si atiende a indicaciones emanadas de los orpanismos en-
cargados de siwministrarle todos los datos gue Ud. necesite.

Organize € su localidad el "Club de Compost” y tenga
la satisfaccior de haber realizads> una obia de interés perma-
nente para Ud. y para sus afiliados.

Subscripcién Anual ¢ 10.00
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SECCION DE INDUSTRIAS — Pigina 2

"Cémo re elabora una buena calidad de J.«.'.ru.‘;.-‘.r”.ilf..r"

El' Reglumento de Alimentos y Bebidas sefiala para la mantequilla
las normas que deben seguirse para poder expender al publico ese
producto, limatindo  los porcentajes dJde¢ agua, grasa, caseina y sal,
prinaipalmente. Consulte ese Reglamen o o =oliate detalles al Mi-
msterio de Salubridad Piblica. Los detalles de fabricacifon de In
mantequilla que se dan en esta Secaidn le serin de mucho prove-
cho, ¥ s se ajusta al procedimuento, indudablemente que su pro-
ducto tendra ampha accgida e¢n el mmercado vy usted colabora, indi-
rectamente, al sapneamiento que actualmeate se estd levando a cabo
en los productos alimenticios que consume el pueblo

SECCION DEL MAESTRO RURAL — Pigina 3
"R:lp!kur:rul dgl seminario de Directores Provinciales v Visitadoves Eicolares'®

En cste importante documento se desarolla un tema de mucha ac-
tualidad cual es ¢l siguente: "Qué puede hacer la escuela para
ayudar al incremento de la produccibn naconal” Huclga decir
¢l papel importante que juega la escuely en la inculcaciébn de prin-
apios bisicos para incrementar la produccifn, principalmente agri-
cola, en nuestro pais, maxime cuando casi ¢l 90 9% de educadores
v educandos traen sangre de agnicultors natos, medio propicio para
que cualquier campaia tendiente a favorecer la agricultura, se¢ vigo-
fice y tome amportancia  extrema.  Aqui, on este estudio, se llega
a conclusiones muy interesantes que L0, amigo lector, no debe
pasar por alte.

SECCION DEL AGRICULTOR — Pigina 5
"El cultive de la Acelgd”

Relativamente pocas personas conocen osta hortaliza: no obstante,
li mayor parte de la gente desconoce ¢l hecho de que es una va-
ndad de remolacha de superior calidad, con la diférencia de que
son sus hojas y venas, y no las ricss, las aque se usan para pre-
parar delicaosos platos. Con esta plaatn olericola iniciaremos un
estudio interesante de las hortalizas mds corrientes que se cultivan
en nuestros campos, disponiéndolas por su orden alfabético v ha-
cendo resaltar sus cualidades nutritivis y medicinales

SECCION DEL AVICULTOR — Pigina 6
“Escogiendo gallinas de alta produccion de hicror”

Esta c¢s otra intercsante informacién que le procuramos al avicultor
costarticense y muy Gtil espeaialmente cara aquellas pérsonas que
desean realmente tener en sus gallincros ammules escogidos y, por
consigwente, de buen rendimiento. Cudnto mejor serfa tener galli-
nas de alta produccidn, aunque se gastari un poco mas en su cuido
y alimentacibén, que otros animales de corral de aspecto enfermizo,
o inGtiles, por hacer economias en su oantenimiento, como sucede
en la mayoria d¢ nuestras casas de campo. Insaye con las gallinas
que tiene en su patio este método de seleccibn que ahi se indica
y pronto verk los buenos resultados que obticne, siempre v cuando
usted alimente y cuide bien los ammales escogidos.

SECCION DE SOBORDOS — Pigina 7
SECCION DE LEGISLACION AGRARIA — Pigina 8
“Ley de Proteccion Agricola"

KSR

Continuamos la publicacién de este umportante documento  legal,
3ue sirve para frenar los abusos de zeates inexcrupulosas, amigas
¢ lo ajeno. Note las parantias que tienen con esta ley, los verda-
deros agricultores.

Este documento es propiedad de la Biblioteca Nacional “Miguel Obregén Lizano” del Sistema Nacional de Bibliotecas del Ministerio de Cultura y Juventud, Costa Rica.
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S1 usted desea obtener buen éxi-
to en la manufactura dec mante-
quilla, debe presente estas
observacionss:

tener

Ubrcacion de la tdabrica: Debe
estar preferiblemente en un lugar
alto, lejos dc los depdsitos de es-
tircol u otra fuentz de contami-
nacion y de cornientes de aire que

traigan malos olores, el terreno
debe ser bien drenado

Otencion dé¢ Es in-
dlipcns.lblr.- usar agua pura, aun-
que haya que hervirla o filtrarla,
tanto para la  mantequilla como
para lavar Ins utensilios y aparatos,
ya que debe estar libre j‘r toda
contamunacion; asumnismo, s& nece-
sita agua en abundante cantidad

Para ¢l DESCREMADO de la
leche se usan, corrientemente, dos
métodos: ¢ la fuerza de grave-
dad y por la fuerza centrifuga, Si
sc emplea el primer método, la
leche se coloca en recipientes tan
pronto comd se efectie el ordedo,
acjandola en cuartos que tengan
una temperatura de mias o menos
i5°C.; en ddimas cilidos se reco-
mienta la refrigeracion; la leche
sc deja en reposo por unas 24 &
36 horas, procediéndose luego a
quitar la crema que se ha ido a
la superficie o vaciando la leche
descremada por medio de una lla-
ve colocada en el fondo del rea-
piente especialmente construido al
etecto, provisto de un tubo de vi-
drio al exterior en donde se in-
dica el nivel de la grasa. La pét-
dida de grasa por este método va-
ria de 03 € a 0.5 %

Por el segundo método,

adENa Pura

la cre-
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ALMACEN

Situado en la Avenida Central

lrente a la .panaJerm .ﬂudmanm

REPERTORIO AGRICOLA

Sibado 22 de Julio de 1950

— e
——

WA TN R T e

TR oty g R e TRi2n L0

SECCION DE INDUSTRIAS

CERFGT TR FOER DT O U NG TR T O G T

- E et o ¥ g

Como Je elaéora una 6“8’10‘1

calidad de Mantequilla

ma s¢ scpara por medio de la
fuerza centrifuga; estos separado-
res pueden ser manuales o movi-
dos por motor. Se consigue un.
buena separacion mecinica s la
temperatura de la  leche es de
38°C., pues en caso contrario tic-
ne que calentarse y si la fuerza
que desarrolla la descremadora es-
td en relaciim con el diimetro del

| tambor y =l nimero de revolucio-

nes por muiuto; cuanto mas pe-
queno sea ¢l tambor, mayor rota-
aon debe existir.,. La DESCRE-
MADORA movida a motor debe
ponerse en marcha muy despacio,
aumentando gradualmente la ve-
locidad en un lapso de 3 minutos
que es cuando se abre totalmente
la llave de admision de la leche.

Si s¢ mueve a mano, la descre-
madora se¢ comienza como en el
cws0 anterior, cvitando en lo po-
sible los tirones violentos para evi-
tar lo cual se recomienda hacer
una presion uniforme sobre la ma-
nigueta, inyéctese la leche en for-
ma continus, temiendo suficiente
material en la tolva abastecedora,
v si disminuye la veloaidad, debe
cerrarse entonces la llave; caso de
que se obstruyan las salidas de la
cimara se limpiarin con agua ca-
liente para limpiarlas. Terminada
la operacion  del descremado, se
llena la separadora con agua ca-
liente hasta que h.l:,.n salido toda
la crema: toda la mm:lum.l s¢ lim-
pia con agua tibia primero y lue-
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ge con agua caliente usando pol-
VG dt. ]Jbun alcalino.

La MADURACION es un pro-
Ceso a que se somete la crema an-
tes de batirla, durante el cual ésta
experimenta cambios  bioldgicos,
quimicos v fisicos, que modifican
sit naturaleza, impartiéndole cierto
aroma y sabor a la mantequilla.
El contenido de una miayor o me-
ror cantidad de bacterias en la le-
che y la crema es factor determi-
nante en la obtencion de una bue-
nz calidad de mantequilla; a tem-
peraturas altas (en climas cilidos)
la multiplicacion de bacterias es
enorme y da como resultado una
mantequilla  aunque de aspecto
bueno, de un aroma y sabor casi
repulsivo, teniendo el producto
poca duracién. Se recomienda, por
lo tanto, :na manipulacién asép-
tica de la leche y ﬁ crema. Una
vez que la crema hayz salido de la
descremadora se colocari en rec-
pientes adecuados, & una tem
ratura de 7°C. a 10*C. El tu:mpo
de la maduracion varia de acuerdo
con el procedimiento a seguir: se
acelera si se vacia Ja crema dulce
del dia sobre la crema del dia an-
terior, batiéndola luego; en las
haciendas de clima frio el batido
s¢ hace cada ocho dias, colocando
la crema en recipientes, que co-
rresponden uno o Jos al ndmero
dc dias hasta el dia del batido; se
aconscja, no obstante, no mezclar
la crema del dia del batido con las
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anteriores, sino dejacla para la se-
mana siguiente,

La crema, poco antes de batirla,
debe aparecer aterciopelada y tener
un sabor algo dcido, y al finalizar
su maduracion, la acidez debe es-
tar con un 0.5 % a 0.7 %. La cre-
ma se bate mejor a una tempera-
tura de 13°C. a 18°C. La opera-
cion del BATIDO puede hacerse
entre 15 y 45 minutos, segiin el
espesor de la crema; la BATIDO-
FA se llena hasta la mitad o 34
partes como miximo, para que
opere normalmente; ésta se hace
girar a una velocidad tal que la
crema no se deslice por los extre-
mos (poca velocdad) ni que la
crema se estacione en uno de los
cxtremos de la misma (mucha ve-
locidad), para alcanzar un buen
batido. Si se usa una batidora mo-
vida a mano, empléese una sola
persona para que haga esta opera-
cibn y evitar con ello los defectos
anteriores.

La operacion del batido se da
I:or terminada cuando la crema se

aglomerado en pdanta.s del ta-
mano de granos de maiz. Acto se-
guido se pasa el suero por un ta-
miz, operacién ésta que indica si
hace falta mis batido caso de que
la mantequilla no se separe facil-
mente del sucro; si al batir la cre-
ma ésta se halla demasiado espe-
sa, puede agregarse agua al fina-
lizar el batido. 5

El LAVADO de la mantequilla
s¢ hace con agua pura, preferible-
mente filtrada, dentro de la bati-
dora accionada a una velocidad

(Pasa a la pagina 4)
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GANADEROS

PARA LAV AR DESCREMADORA, ORDERADORAS,
TARROS DE LECHE, ETC., PRUEBE EL NUEVO |3
DETERGENTE SINTETICO

TAY |

' No contiene grasas ni ciusticos. Disuelve las grasas

y mugre con toda faclidad. Una cucharada de TAY

en agua fria o caliente le da una solucién ideal para
el lavado de utensilios de lecheria

LO CCNSIGUE EN LAS BOTICAS
Y PRINCIPALES NEGOCIOS DEL RAMO.
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ALMACEN CLAUSEN
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1>—Informe de la comision pa-
ra ¢l estudio del tema: "Owé pue-
de hacer la escuela fara ayudar al
meremento la broduccién na-
cromal”

La conmision encacgada del estu-
dio,

*—INFORMA:

El Gobierno de la Replblica, al
conocer la situacion internacional
dcrivada del conflicto de Korea,
hablo de un plan para incrementar
la produccion; tales planes deman-
dan la cooperacibn de todos los
organismos € instituciones y la es-
cucla no puede ser ajena a csta
cooperacion. Cualquiera que sea ¢
destino a que nos lleve esta nueva
situacion internacional, es preferi-
ble trabajar desde ahora en la me-
dida de nuestras posibilidades por
alcanzar un mayor biencstar que
tiene por base una mayor produc-
adn,

a) En los Estados Unidos,
condiciones semejantes a la
sente, la orgamizacion escolar ha
sido capaz de crear un fuerte mo-
vimiento de produccion que se ha
convertido en una nueva fuente
tormadora del espiritu civico de
los norteamericanos. Los norteame-
ricanos organizaron la gran cam-
pana de las “"Huertas de la Victo-
ria”, por medio de asociaciones es-
tudiantiles entre las cuales estaban
los Clubes de las + H, en Costa
Rica organizados <on ¢l nombre
de Clubes de las 4 S.

b) La Secretaria de Agricultura
ciganizd cuerpos de  Asistentes
Témnicos que por medio de confe-
rencias, visitas, pm}cxcmnﬁ} pu-
blicaciones adecuadas, suministra-

{fi‘.‘

cn

ban informaadn para nifos vy
maestros.

c) La propia Secrctaria de Agri-
cultura  organizé cursillos  para

maestros, a [in de mpautarlm pa-
ra un movimiento de proyecciones
nacionales.

d) Se orpanizaron exposiciones
y asambleas pablicas en todas las
regiones con la  participacion de
escolares de primari1 y secundaria.

¢) El Gobicrno suministré los
auxilios extraordinarios para el in-
cremento de una campana de pro-
duccion que incluia premios para
los ninos vencedores en las expo-
s1C10N¢€S,

f) Los Municipios, Corporacio-
nes y vecios suministraban  gra-
tuitamente terrenos y semillas pa-
r+ el trabajo de los clubes. El tra-

Kesoluciones del Seminario de Directores

Provinciales y Visitadores Cscolares

bujo de los ninos levantd su espi-
ritu civico asociindolos a una gran
empresa en defensa e la | libertad
y determund, en  muchisimos de
ellos, la formacion de intereses vo-
cecionales de gran valor educativo.

Los resultados obtznides han ori-
ginado como consecuencia un ma-
yor incremento a la ensenanza agri-
cola en todos los Estados, con es-
peaalidad de Escuelas Vocaciona-
les de este El interés se ha
extendido a los haceadados de to-
das las edades con el aumento de
sentimientos de solidaridad y co-
operacion,

Una consecuencia linal de la in-
fluencia de la téenica agricola, ha
conducido a los jovenes a la es-
pm.i.llizati-:&n de actividades de es-
te indole, desde ¢l t&enico en con-
servacaion de suclos hasta el espe-
cialista en selecaion de semillas, en
venta de maquinariz agricola, en
empaque de pmdmlos agricolas,
en defensa de cosechas, en jardi-
neria, etc., ctc., con o cual se han
abierto nuevos campos de activi-
dades a los jévenes.

2" CONSIDERA :

a) Que es necesanio que las s
cuelas se antegren al esfuerzo na-
conal por el incremento de la
produccién, no sélo para partici-
par con su esfuerzo en el desarro-
llo de una actividad de significa-
cion social, sino también porque
las anmdadu a realizar sitdan a
l2 escuela en condiciones favora-
bles para la realizacion de sus la-
bores puramente educativas.

b) El Gobierno de la Rc;:ubl-
csx, dando a conocer la situacion
internacional derivady del conflic-
tc de Korea ha pedido a los orga-

| zando,

nismos respectivos una labor orien-
tada al incremento de la produc-
cion.

¢) Que las actividades que pue-

de realizar 'a escuela en este sen-
tido J‘lu(‘dtll desarroilarse con po-
sibilidades de éxito en relacidn

con actividades agricolas de las qu:
participan la mayoria de las co-
munidades  que en el campo e
la produccion agricola es en el que
sc definen posibilidades de coope-
racion inmediata de parte de las
escuelas, el Seminario de Directo-
1es Provinciales v Visitadores Es-
colares,

3*—SUCIERE:

1°—Crear un Departamento Té
nico Agricola Escolar, dependien-
te de la Secretaria de Educaciin
que tendrd o su cargo la direcaon
y planificacion de ias actividades
que en ese sentido puedan realr-
zar las escuelas.

2°—Orgamizar cursillos de ins-
truccion agricola para Inspectores
de Escuelas, a fin de que éstos
adquieran una mayor capacidad
para la direccion de las activida-
des respectivas de sus crcuitos, y
para orgamzarlos a su vez, local-
mente, con grupos de maestros.

3*—Impulsar la orgamizacion de
Consejos Agricolas Escolares, con
tunciones similares a las de los
Patronatos, pero dedicados exclu-
sivamente al progreso agricola de
la localidad

4*—Promover, por todos los
medios posibles, una campana en
torno al problema e incrementar
l2 produccién, verificando confe-
rencias con los vecuos y organi-
en lo posible, a los agri-
cultores de ia localidad

5*—Promover la adquisicion de

]

| Buena Semilla es la Rase Qi
de Buena Droduccion H

Para obtencr buena cosecha siembre siempre semillas
—— "CORNELTI ——
| Empacadas en LATAS DIRECTAMENTE DE LA CASA PRO-
DUCTORA A SUS MANOS, para darle semilla limpia, prote- |
gida contra hongos e insectos y ascgurarle la mejor I
germinacion posible I

ALMACEN CASSKEDES h

ofrece siempre SEMil]1.AS DE ALTA CALIDAD. H

PERSIANAS VENECIANAS
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campos agricolas en todas aquellas
escuelas que carecen de él y labo-
rarlos con 2! esfuerzo colectivo de
minos, maestros y vecinos, con fi-
nes a abastecer ¢l Comedor Esco-
lar y @ llenur, en lo posible, ne-
cesidades locales.

G*—Promover |a Organizacion
de exposiciones anuales de agri-
cultura, estimulando, por medio
de concursos y premios, la mejor
labor realizada por los ninos y los
jovenes agrcultores de la locali-
dad.

7*—Apoyar la creacion de gran-
jas expernimentales y estimular las
que estin funcionando.

8°—Promover la orgamzacién de
clubes de apricultura, aprovechan-
do la expericncia que ya ha deja-

o

do en el puis la organizacién de
los Clhl"t'w de Jas 4 N,
',"‘—pl'tl'l“m\l..' una

campana pa-
ra el incremento de las huertas cs-
colares y caseras y para que los
UFLJHI‘EIITO\ locales vy vecinos ayu-
faalitando te-

rrenos, semillas, heiramientas o es-
timulindola por medio de pre-
mMilos.

10.—Promover la campana para
dotar de herramientas agricolas a
las escuelas, {RL’SPGH&J!’HIIZJHL{D de
cllas al director durante ¢l tiempo
lectivo y a las Juntas de Educa-
con o (Onhum Agricolas, “si fun-
conan ', durante :.I ticmpo de va-
CACIones).

I l.—Intensificar la campaia de
reforestacion nacional y la defen-
su de los bosques, cooperando por
medio de  siembras  de almicigas
frutales y maderables y de un tra-
hqo forestal con objetivos siste-
miticos, Al clecto, recomienda de
modo  especial restaurar en  todo
su antiguo sentido y esfucerzo las

fiestas del Zrbol.
12.—Intensificar v cooperar en
las campanias para la defensa del
suelo; contra las quemas y plagas
{.I}Lmrg.!s del agricultor.
;.—rra\uruu los cursos de eco-
nomia doméstica pata maestros y

extenderlos, en lo posible, hacia
la comunidad.
FIIITL.H'I (._-.'ulrxl L of 5 l '-.EJ'I’I'.' ."1[.1'-

i3, Presidente de la Comisién: Fer-
pando Hernandez Hernindez, Se-
cretario] Feenando Cabezias Gonzid-

lez, Prosecretario; Sa#l Cardenas,

Mario Caneisa, Alain Garcia, Clan-
» Moya, Alforso Garita, Marcia-

ne Campos v Ricarido Carballo.
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de metal, con Cenefa en 18 colores, OFRECE AHORA
— CIA. CAMPOS HNOS LTDA.

50 VARAS AL OESTE DE LA BOTICA FRANCESA

= SAN JOSE,

COSTA RICA

APARTADO 1761
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Se ha descabierto un nuevo substitato del Jahon

Iq reile

Yy CHNorer f ! KA NI
S>¢ ha descubierto un nuevo sus-
tituto del jabon quc permuate lavar
4 Maquina |‘|.an|= visos y cubie
[l
tos sin mancharlos
Como senaldo en la 117 Asime-

blea Naconal de la Sociedad f\..'l.jr
mica de los Estados Umidos ¢l Dr
H. L Director de los Ser-
vicios Técniwos del Laboratorio de
la General Aniline v Film 'l'uri\o-
zation, de Easton, nna de las prin-
xlp.llr:i dificultades con que han
Iru[u.x.h.in lis amas de
las MAquInas

Sanders

usar
de lavar I‘*Iu!ﬂw, ha
formacion d: una pelicula
opaca y la sedimentacion de man-

s0s, tenedo-

chitas de a:
utensilios de alumi-

Ll 5l .|
sido la

oua en v

res, cucharas,

no y otros objetos de metal
Otra propiedad importante de

los nuevos detergentes sintéticos
¢ que no forman espuma, la cual

| ol COn

y €3 conveniente DOrqu hace di
ticall el tunconamiento de la ma
WG

El empleo de m \quInas de la-
var platos, segun ¢l Dr. Sanders,

uumenta r-;m!Jmu‘_L v calcula que
Unidos existe va en

i.1 actualhidad medio n .H..n -fu_ ellas

en los I!'_\"u!'- ]
¢n casas particulares, en compara
50 000 habia
de la segunda guerra mundial

ue ANLes

Hasta la techa, las sustancias de
limpieza empleadas en las magui-
nas de lavar eran preparados in-
aorganicos  cast  exclus'vamente, ¢n
s mayor parte mezclas de sustan-
cias denominadas poliiostatos y si-
I'LJ!U‘\-

Desde la introduccidon de estos
preparados bace unos 15 anos, se
ha pertecaionado de un modo es-
|r.--.t.h.+.Jl..1r un rupo dlft‘rc:hh' de
sustancias Jde limpieza, que han si-
do los llamados detergentes sinté-
twcos, mis aunque éros se han usa-

NOMBRE REGISTRADO
DESINFECTANTE Y MATA-GUSANOS
DE POSITIVOS RESULTADOS

URIBE Y PAGES — SAN JOSE, COSTA RICA

X

ST

*

e i i ol

REPERTORIO AGRICOLA

do amphamente en las operaciones

di ["'"r_"" 1 industnal v en la

. no sc¢ ha L."-I.':-. ado en las mi

quinas de lavar vaplla, vy ello en
| parte porqus torman  mucha es-

| LUima

D._ru|‘~,Jr_'a dc tres anos de inves-

Laboratorios de la

tigracion en 108
General Anitline v Film, se ha per
|

feccionado un  nuevo l.'!'r‘-‘.') de de
E.-‘_..*-t-"?. Orsanmco “'r‘.h.'l-x-.l. L*E"
cialm=nte raporicado para las mai
quinas de lavar vajpilia. El nuevo
i'Ir.j,'“JrJdt'J ti'.-; S -|L~ nhc- Como

_5.’1&%_}_22 de Julio de 1950

un amino ulfonado esti exento de
cipuma y hiene excelentes propie-
-.!..t}l.'\ d;_ nl:'fL-i-iIL. \I*. IEfJ-n EfikJLii
para preventr la tormacadn de la
pelicula descrita, que se dr:po&iu

[ en manchitas de agua ¢n tﬂs Vasos
| ¥ €n otros objetos

El producto es también muy efi-
¢az cuando se emplea para lavar
a mano los platos \naue no pro-
duce la cspuma que las dimas {t(‘
casa s¢ han acostumbrado a ver al

usar los jabones cornientes. (USIS).

COMO SE FLABORA. .

de 10 a 15 revoluciones por mi-
nuto ru,ismu;du la operacion has
t. que el agua salga limpia; no
L..!'..l' cn {.'| |.t'-.ld'] va
quc volatiles
cen perderss desmejorando el aro-
ma de la mantequiila

El SALADO de¢ 12 n'untf;qllllh
sc verifica para darle sabor, ex-
tracrle ¢l suero y conservarla. La
sal debe ser quimicamente pura y
cistribuida unitormemente; la can-
tidad varia del 1 7 ¢, aun-

s¢ debe ©

4t_gu|:.i~ Era54s ["L.'x-

..kl. g r.r,
que se admite un promedio del
2 f¢. Como la sal no es disuelta
por la grasa, ¢l agua actGa enton-
ces como solvente permitiéndose
apenas un 16 % de éta en la
mantequilla. Para salar la mante-
quilla se usan tres métodos: en
forma de salmuera, que no se re-
comienda; poner sal dentro de la
batidora después del lavado, accio-
nando la batidora muy lentamente
y dejandola reposar por media ho-
1a; y espolvoreando la sal sobre la
mantequilla que sale de la batido-
rs, pronta a amasarse

La operacion del AMASADO
irfluye en i extraccion del suero
residual, as6 como disolver y dis-
tribuir la sal por toda la masa,
dindole el sabor salado uniforme

Se hace ejerciendo una presion
uniforme por toda la masa y repi-
tiendo la operacion cuantas veces
sea necesario; al final debe que-
dar un producto dc consistencia
fina y libre de gotas de agua. El

F g o

x

punto final del amasado se deter-
mina dividiendo a presion la ma-

i
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sa y observando en los extremos
interiores de la ruptura pequenas
|.I'ﬂ|||lnl'.'l'|\1.l!i J.Llr::.l'l.l:‘i cQino pun-
tas de alfiler. S1 el zmasado se ha
excedido, la mantequiila pierde su
consistencia » biene un J.*ipcfl‘ﬂ acel-
toso. El readimiento del batido se
obtiecne dividiendo ¢! nGmero de
libras de mantequilla por el nd-
mero total de lLibras de lcg'hc de la
ue &ta se deniva, todo por cien,
j.lndﬂ el resultado en términos de
porcentaje

Calidad de la piantequilla:. La
CONSISTENCIA d- la mantequi-
ll: recién claborada debe ser fir-
me, al apretarla entre los dedos,
sin gotas de agua en la superficice;
¢l aspecto esponjoso o viscoso de-
be eliminarse.

El COLOR debe ser homogéneo,
amarillo papizo, brillante y, al mi-
rarse una muestra al trasluz, debe
aparecer  semitransparente.  Cuan-
do se presentan estrias y puntos
blancos se tiene por seguro que tal
defecto se debe a una mala distri-
bucion de Ia sal o bien que el agua
empleada para el livado estaba a
una temperatura mys alta que la del
SUEro

La SAL depende del gusto del
mercado a que se destina ¢l pro-
ducto; debe distribuirse y disolver-
s¢ bien en la masa.

El SABOR debe ser agradable,
suave y ligeraments icado con el
aroma delicado tipico; el sabor in-
sipido se debe al deficiente des-
arrollo de icido lictico durante la
maduracidon; el sabor rancio pro-
viene de la retencion de una
parte del suero de la m.mthuilla,
dando origen a la descomposicién
de las matenias protéicas que éstas
contienen; ¢l sabor a plantas se
debe a que las vacas las han co-
mido, comunicando dicho sabor a-
la leche y ésta a su vez a la cre-
ma y mantequilla; ¢l sabor icido,
oue & ¢l defecto mis corriente,
s¢ debe a la falta de suero de la
mmthutlh

Los ENVASES que se emplean
para expender mantequilla son he-
chos de papel parcfinado semi-
transparents, en donde va estam-
pada la marca de fibrica, el nom-
tre de quien fabnica la mantequi-
liz y otros detalles.

Mis conveniente seria usar ca-
jitas de cartén manila parafinado,
con 4, 15y 3 y 1 libm de aa-
pacidad, con cierre hermético ga-
rantizado, > cilindros del mismo
material y capaadad, con sello de
garantia, para que sea mis atrac-
tivo el envase, mis onveniente el
transporte v mayor higienizacion
del producto.

Este documento es propiedad de la Biblioteca Nacional “Miguel Obregdn Lizano” del Sistema Nacional de Bibliotecas del Ministerio de Cultura y Juventud, Costa Rica.
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LA ACELGA

Descripciin y erigen: La acelga
es una planta herbicca, de la fami-
lia de las Quenopodiiceas, bienal,
de cultivo anual, con hojas anchas,
enteras, alternas, suculentas, dc
borde liso ¢ndulado o rizado, li-
mina glabra de color verde oscu-
ro o verde tierno; la venaaon ¢s
visible, prominente, colorcada de
amarillo paja, blanco marfil, ver-
de claro o rojo ocre; los peciolos
SOn Carnosos, prominentes, aplas-
tados, mis bien largos, y se deno-
minan “acelgas” aunque erronea-
mente suelen llamarse “pencas’” y
“venas'’, esic altimo término muy
usado en Costa Rica. La raiz es na-
piforme de color blanco amari-
llento. Al segundo afo, la plan-
ta emite un pedanculo floral 31.1::
soporta flores muy pequenas, dis-
puestas en zlomérulos, sin pétalos,
con cinco sépalos suberectos, algo
concavos, en cada uno de los cua-
les pareciera recostarse un cstam-
bre bien diferenciado; el Gnico pis-
tilo es grueso y corto. El fruto es
un aquenio sencillo formado del
ovario maduro, con Gos 0O tres se-
millas  diminutas, brllantes, ne-
gras, y protegido al exterior por
una tlnica corchosa proveniente de
la suberizaciéon y fusién de los se-

los.

La Acelga, llamada también Re-
molacha hojosa y Acelga suiza, po-
siblemente seca originaria de la re-
gion del Mediterrineo, en Europa,
donde se la ha cultivado desde ha-
ce mis de 3,000 anos; su mejora-
miento en cuanto a calidad, pre-
sentacibn  y  otras  caracteristicas,
fué obra de hace una veintena dc
anos. Cuando a un cultivo no ha
sido posible determinarle exacta-
mente su lugar de origen, se le
denomina c¢ntonces ‘'cultigeno’;
tal es el caso de la Acelga, el Maiz,
el Ayote y otras pocas plantas.

En el idioma inglés la Acelga se
llama CHARD; en italiano BIE-
TOLA; en portuguce ACELGA;
en francés POIREE; y en alemin
MANGOLD.

Usos y propredadzs- Las hojas de
"la Acelga constituyen un alimento
delicado y nutritivo, debido a la
facilidad con que se deteriora el
material, y especialmente cuando
sc¢ expone a la irradiacién solar, se
~debe consumir en cuento no mis
se coseche o, de lo contrario, colo-
carlo en un lugar mis bien frio.
"Las hojas se preparan como si se
tratara de cspinaca; el peciolo y
venas mais gruesas se aprovechan
para servirlas del mismo modo que
s¢ hace con los turiones de espi-
frago, ya sea en trozos o rebana-
cas largas. Es un producto que
puede servirse a la mesa cocinado
o crudo, peﬁ siempre €5 indispen-
sable sometetlo a un bafo de Ma-
ria, a fin de destruir los gérmenes
patégenos que hubieran en las par-
tes utilizables del vegetal. Hay al-
gunas variedades, como la Ruibar-
‘bo, que tienen un valor decorati-
vo bastante apreciable empleindo-
§: en macetas individuales expues-

(Beta wvulgaris

tas eso si al sol o =n sombra par-
caal. La acelga es rica principal-
mente en las vitaminas A y C. Su
valor energético es bueno, ya que
una libra de acelgas procuran al
organismo 150 unidades de calo-
rias. El anilisis quimico prome-
dial del producto fresco es el si-
guiente: agua, 91.8 9, proteina,
1.4 %, grasa, 0.1 Y9; mincrales,
2.2 C¢; carbohidratos, 4.4 %. El
porcentaje de hierro v calcio es su-
mamente bajo. Los cocamientos en
apua de las hojas sc¢ usan como
cataplasmas; ¢l caldo se usa para
levativas o para beber, siendo en
ambos casos un valioso emoliente.

Cultivo: A esta planta le favo-
rece un chima de altura, fresco,
aunque también se adapta a un
ambiente cilido, especialmente du-
rante la estacion lluviosa; las plan-
titas deben protegerse de la mu-
cha irrigacion solar por medio de
solisombras © covertizos, pero a
medida que crecen aebe despojir-
seles de toda sombra. Los suclos
vegetales, humiferos, de condicién
tal que logren retener una buena
cantidad de agua, aunque Ficiles
de drenar en circunstancias extre-
mas de humedad, con un pH 6.2
a 7 (cast acutro), son por los que
tiecne mayor predileccion esta hor-
tuliza; en todo caso, y antes de
wiciar la siembra, se debe pensar
er un buen abonamiento del te-
rreno ¢ instalar un sistema de rie-

go equilibrado.
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| Rosas con adobe
Rosas sin adobe

AL L LI L I I I LI L I LI T L Il LI I I I I LI I I I I I I I LI LI LI LI L LX)

——

Crela sk )

var.

La semilla ( que pricticamente
¢s €l fruto entero) se siembra en
diversas €pocas, jvcm es preferible
buscar la «ntrada del invierno,
realizindose ya sea directamente
sobre los lomillos, o sobre las eras
al voleo o en carriles a fin de ob-
tener plantas de almicigo.

Como la semilla esti envuelta en
una coraza resistente y dura, con-
viene entonces remojarla en agua
carbonatada la noche anterior a la
siembra y luego, como medida pre-
ventiva, desinfectar el material con
una pequena cantidad de 6xido cu-
proso o “cuprocide ', agitando la
cantidad de semilla empleada den-
trc de un saquito de manta que
contenga ¢l polvo desinfectante.

Preparados convententemente los
lomillos o las eras —si es que se
va a hacer almacigal—, se distn-
buye la semilla bastante ralo para
cubrirla luego con scrrin humede-
cido o tierra fina; los lomillos se
scparan a unos 2 pies y sc cons-
truyen mds bien bajos; se aconseja
regarlos una vez reaiizada la siem-
bra. Cuando las plantitas hayan al-
canzado wuna altura de media
cuarta, en que tiene de tres a cua-
tro hojitas, s¢ puedea arralar o re-
picar en el lomillo 2 una distancia
entre si de 8 a 10 pulgadas; las
que sobran, se trasplantan a otros
lomillos preparados de antemano,
dejando la distancia aconsejada y
procediendo a regar una vez hecha

T T A T P I

(Granja General San Pedro de Montes de Oca) —

Thujas (Cipreses de hoja pal-
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la operacion. De ser posible, y
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cuando se presume un tiecmpo se-
cu, podense un poco las raicesillas
y como una tercera parte de sus
hojas a las plantitas Ec trasplante.
No se aconseja hacer la siembra
en definitiva, ya que la acelga res-
ponde mejor a la operacién del
trasplante

Un cultivo cada quince dias, ya
sca aporcando muy superficialmen-
te las plantas o raspando la super-
ficie del suelo con una azada para
dejar un mulch, y un riego de
manana y tarde, en tiempos ave-
ranados, le da ocasion a las plan-
tas para que desarrollen normal-
mente; si a esto se agrega una apli-
cacion de estiércol liquido a am-
bos lados del lomillo cada tres se-
manas, reforzando el abonamiento
con fertilizantes nitrogenados, se
podri obtener la primera cosecha
de hojas a los dos o tres meses
después de haberse sembrado la
semilla.

Cuando ro exista una siembra
escalonada o sea quc a intervalos
dc un mes se siembran nuevas re-
mesas de semilla en dJiferentes par-
celas, entonces se aconseja recolec-
tar las hojas sacando las mds ex-
ternas y robustas de cada planta
operacién, desgaje la hoja comple-
a fin de faalitar el desarrollo pro-
gresivo de las internas y asi pro-
longar la época de cosecha por un
periodo mas largo; al hacer esta
cperacibn, desgaje la hoja comple-
ta lo mis que pueda y con una
cuchilla curva, bien filosa, higase
el corte muy cerca de la base, sin
danar las hojas vecinas ni las ye-

(Continiia en la pdagina 8)
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de Agricultura e Industrias
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A los agricultores y piablico en general se avisa que hay para la venta las si-

guientes especies ornamentales:

il 7100 Crotones ... o O RS, (T
................. 7.00 Llamas del bosque .....ccoee... ~ 1.00
................. 5.00 Bulbos de Amaryllis ......... 3.00

Agapantos (Bulbos) ... 3.00
e .00 Hemerocallis (Cepas) .........  3.00

————= Mas detalles en la Granja Central en
San Pedro Montes de Oca
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El motivo fundamental en que d [l l tura, dr.'up.l:u:. d{_l p.xrrr.ldo, lo-
s¢ basa el escogimiento k}jL galli- | JCO ‘en 0 allinaj de 04 ta | bulo de L|.J '[]I'Lf],l. 1_.I Itli_a'.rncijhl: pico,
nas cn un _,‘:[] NCro ¢s ¢ uiL au- ' cOmonzanao «e a L T C mis-
uu'.t.i.'_-_] :-rml?'-hi:r} fe t“'ﬂ_a.».lu-‘l-n".t | ﬂraducc‘on de ‘_Huevoj ' mo; la n.und:‘hu].u inferior se¢ de-
de huevos, selecaonando _nlm_ll.u_w. colora mas rapidamente que la su-

cjemplares cualidades
notables al re
mantenerlos y mejorarlos s1 e po-
sible a través de nuevas gene-
raciones

La prictica del escogimiento se
refiere mis bien a la remocion de
aquellos no
I.],j i,l'_:ll']lirllt}ﬂl:_"\ min‘mas
Len tener
ras’, pero los avicultores de pro-
fesion comienzan este trabajo con
I selecadén de huevos que van a
incubar, natural o artificialmente,
continuando anulacion de
}‘.{)lhh v pnlhu de dudosas carac-
teristicas, hasta termunar en lo que
primeramente se sefald, o sea, el
cscogimiento en el corral de ani-
mzles adultns. Cierto que para ha-
cer lo anterior hay que procurarle
a los gallineros todo el cuidado y
aseco  que merecen alimentando
los animales con raciones alimen-
ticias balan proporcionando-
les abrigos uados, comederos
higiénicos, medicinas  especificas,
enn fin, mantemiéndolos en forma
tal que den el asperto de estar ro-
bustos y sanos

Una forma de chequear la pro-
cuccion diara de en
gallinero o usando “nidos tram-
pas’ para complementar el traba-
jo de escogimiento. En otro articu-

l.'|'|.':" I‘ﬂ‘-l...:ﬂ

specto, con ¢l fin de

las

reunen
1.]!.5‘1' Lil'-
ponce do-

animales que

|.n. % :.'rd.'uh [ds

con Ll

ceadas

i ]
AT

1|-¢L‘u(h un

lo dparccera la informacién perti-
nente de «omo  se  construyen
cisponen +stos nidos. Muy necesa-
rno también en este tiabajo es pro-
veerse de artefacto senallo

ra Cogcr ;‘L_':' las 1.-.5!‘- a las _1_',1”!

nas y pollis, que consiste en un
alimbre liso y grueso, como de un
metro y medio de longitud, dobla-

do en forma de V Fur uno de
extremos; al otro extremo se
le inserta un mango de madera
En la nochz, cuando duermen las
callinas, se E‘-;(--fu: también coger

van a c¢xaminar el

SUSs

L |HL[1.I.'=- x.il-- - |

dia sipwiente, encandilindolas con
un foco; lucgo se pasan a cajas
con cedazo, teniendo el curdado

de no excitarlas o molestarlas mu-
I.II'D

Las caracteristicas que deben es-
cogerse al hacer la seleccion de ga-

llinas adultas

son muchas y muy
variadas, y se necesita un buen ojo
para determinarlas. Como basico

para la produccion eficiente de hue-
SALUD yv VIGOR del
znimal. Gallinas de aspecto enfer
nizo y de poca capacidad deben
climinarse. El vigor generalmente
s¢ determina observando

vos ¢s Jla

las par-
tes de la cabeza y su manera de
caminar; la vigorosidad en una ga-
llina tiene 1elacién directa con su

tamano, peso actividad y prudl.n-
abon normal de huevos

La cabeza de una zallina de alta
|.'rh1|-umrr de huevos es ancha,
l‘|.-.n.l en la parte superior y un

poco corta, con una cresta media-
na y colgante; el corte de la cara
no debe mostrar desperfectos; ¢n

atributos de

rr'.rt'll_u:‘mlil_
le expresion, de temperamento, de
.I"‘!"ﬂ‘\lxli-lﬁ de ,!_:[111-_{.1&! I-Ji 005
|lu10~;, }*.rmmm;nh_w

la cabeza radica los
Cner,

gia neérviosa, d-

Son redondos,

JABON »+ 7o
Vo LUNES =

CON PODER BLANQUEANTE

UN PRODUCTO:

APARTADO
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bien colocados al Lren-
te de la cabeza muv terca de la
parte superior. La cresta barb:-
lla deben ser bien desarrolladas y
tener una ‘textura plegadiza,
de color rojo intenso y aterciope-
lada al tacto. La conformacion del
cucrpo ¢s otro lactor importante,
ya que denota su capacidad de con-
sumir grandes cantidades de ali-
mento v de r&rn‘.}duqlr, consiguien-
trmente, una enorme cantidad de
huevos; la buena punedora tiene
una ecspalda ancha larga, el pe-

v brillantes,

PN,

P it

cho es lleno y prf-:}lundu la sepa-
racion de los huesos del pubis y
lz distancia entre &stos y la
indica una cualidad de la ”J“IH.!.
ponedora: cntre muas separacion,
mejor. La calificacion llega al pun-
to de considerar la condiadn del
abdomen, que debe ser suave y
plegadizo, la piel fina y aceitosa,
las canillas o patas, bicn conforma-
dus, planas y cubiertas de una es-
cama fna. Generalmente en la
buena ponedora los huesos del pu-
bis son delicados y flexibles, aun-
que las gallinas que inician su pos-
lura son pOCO miis grucsos y
robustos

La pigmentacion o coloracion de

l.JI“J.

Ln

la piel y escamas de la gallina es
una caracteristica quc indica mas
o menos la capacidad  productiva
del animal En Jas vaniedades
que tienen pigmentacion amarilla
muestran este color en el  pico,
parpado, lobulillos de la oreja,
J‘IL‘II % E‘J.[J."\_ Antecs 'I.i{. Comenzar a
poner. Si las gallinas se alimentan

con maiz amarillo v gran cantidad
ae alimentos verdes, cse a0|g sC
vuelve Tan pronto como
las pollas comuenzan la postura y
manufacturan las yeinas, ese pig-
mento amarillo va absorbiéndose
gradualmente comenzando a
aparecer de los  alrededores del
ano, y conforme aumenta la pos-

ntcrso

des-

TR N
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peror. Al estabihizarse la postura
¢l pigmento amanlio desaparece
comenzan-

de las patas o canillas,
de la «Juﬂlum won en las escamas
de la parte delantera y continuan-
do con las de la trasera; cuatro a
¢nco  semanas  despues tuda pig-
mentacion ha -.lu.th:mhiu en las
patas. Esta decoloracion se realiza
lentamente ¢n las gollinas mis vo-
luminosas, Cuando la gallina sus-
pende la postura, conuenza nueva-
riente a aparecer ¢l pigmento ama-
rillo en las porciones mencionadas,
y en ¢l orden apuntado; asimismo
comienza a caérseles la rlunu que
cs prr.u-a.lmnnrr. una icacion, si
es tardia, de que la gallina es
buena ponedora. La caida de las
plumas llamadas “primanas” de
las alas e un indice para deter-
minar la “cluequera” o periodo de
descanso; costas plum.ﬂi estin sepa-
radas de las “secundarnias” por plu-
mas llamadas “‘axilares'’”. Cuando
la gallina suspende la postura, ge-
ucralmente bota las plumas prima-
rias interiores, proximas a las plu-
mas axilares, y 1 coatinia en cse
descanso por dos o tres semanas,
sigue botando las secundarias y asi
sucesivamente hasta quedar casi sin
plumas esa ala; para poder reem-
plazar esas plumas (revestirse de
FUevo p'lur.urc], fiene que p:ls.lr
un hiempo de cerca de seis sema-
La gailipa que €s mala po-
nedora, bota las plumas muy ra-
pidamente y le cuesta luego repo-
nerlas

Las gallinas de alta produccién
de huevos son mas bien mansas y
L‘]'E mancjar, sC dcuestan
muy tarde pero son las primeras
en ¢charse abajo en la manana;
son muy comilonas. No obstante,
tienen un temperamento activo y
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nas

faciles

| continuamente estin zlertas a cual-

guier peligio o fenomeno extra-
fo
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= NUEVOS SOBORDOS " | PRECIOS CORRIENTES EN EL MERCADO MUNICIPAL DE SAN JOSE
Marca: H. E. Contiene: 25 la- Marca: M. V. Contienc: 6 tarros
tas mantera pura. Peso: 4.479 ki- | mostaza en polvo. Peso: 635 kilos. ACEITE desde € 2.30 libra (lata de 30 libras)
los. Embarcadores: El Salvador | Embarcadores: The R. T. French AGUACATES : 0.20 hasta € 1.00 cada uno
. : p : tn Vic _ AJOS 3 1.60 libra
Trading C. ﬂﬂml&nat iro: Orden. | €. Consignatario: Mirin Victoria ARVEJAS 2 g i
L = U =] = = T T = 3 ARROZ X 0.60 libra
1 . AYOTES ' 0.35% libra
i . = ° ! AVENA & 0.80 libra
AZUCAR = : 0.50 libra
1 Gﬂ]a Gﬂstarrlcense de Seg“ro S"Ulal | BANANOS __ . = 0.05 hasta € 0.06 cada uno
| - - | Cd(_,ﬂ.("‘ 3.60 libra
| CAFE MOLIDO ' 3.20 hasta € 3.60 libra
i CAFE TOSTADO ' 2.40 libra
| - .s CAFE CRUDO _. o 2.30 hasta @ 2.35 libra
~ Licitacion No. 178 | CEBOLLAS SECAS ' 0.60 hasta € 080 libra
_ ! CUBASES 0.50 basta _ € 0.55 libra
' La Auditoria de la Caja Costarricense de Seguro Social, CHAYOTES 0.10 hasta € 0.25 cada uno
| debi 7ad ot bics h | CHILE DULCE 0.05 hasta € 0.15 cada wuno
cbidamente autorizada por la Gerencia, recibird propuestas has- | ELOTES " 015 hastn '@ 020 ‘cxda Ao
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aentos cincuenta, para la provision diaria de FRIJOLES DE COLOR " 0.55 libra
' FRIJOLES NEGROS 0.50 libra
_ FRIJOLES BLANCOS 0.60 libra
| GARBANZOS P 2.35 hasta € 3.00 libra
| . GRAPEFRUIT : 0.10 cada unma
| HARINA 0.50 hasta € 0.60 libra
: ! HUEVOS : 0.30 hasta € 0.35 cada uno
| LENTEJAS _ 2.50 hasta € 290 libra
* (DOSCIENTAS CUARENTA) | LECH"/GAS L 0.15 hasta € 0.25 cada uma
LIMONES AGRIOS 2 por € 0.0%
La leche deberi contener no menos de 3 ¢z de grasa ni me- | i‘;ﬂfz.f:’ DL ['(_ﬂ‘ : . ‘11 E; h;:“ € 0.10. cada uno
nos de 8 1/ ¢ de extracto solido sin grasa. En la prucba con | MAICENA _ L 1:10 Libra
azul de menieno no debe efectuarse la reduccion en menos de MAIZ DE MILLO ' 0.55 libra
dos horas. El recuento bacteriano no serdi mayor de un millén MAIZ 4 2.10 el cuartillo
_‘“t, lE : o i : 4 MANGOS ___ — " 010 hasta € 025 cada uao
por centimelro cubtco. MANTEQUILLA ) 5.00 libra
La lcche deberi entregarse en tarros debidamente marcha- MORAS . : s 0.80 libra
T NARANJAS i 0.05 hasta € 0.08 cada una
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NUEZ-MOSCADA 0.10 ¢/u. hasta € 3.00 libra

El Lictante favorecido quedara obligado a firmar un con- 'l PAPAS . i 2.80 cuartillo =
"l trato con garantia de cumplimiento a satisfaccion de la Caja ’ PAPAYAS 0.60 libra =
] PESCADO CURBINA . 2.00 libra
La Caja se reserva el derecho de aceptar total o parcial- PESCADO SALADO . ° 3.00 libra
mente la oferta que mis convenga a sus intereses, o el de re- PESCADO GRANDE . " 1.75 libra
chazarlas todas, s1 fuere del caso. PESCADO PEQUENO ; 1.50 libra
San José, 15 de julio de 1950 PINAS : 1.00 hasta € 1.50 cada una
’ ; PLATANOS VERDES 0.15 ¢/u. y 2 por € 0.35
(ﬁ};hEt?;iACHA i 2.00 hasta € 2.40 libra
TAN - : S " 0.10 hasta § 0.50 cada una
+JUAN ELIAS HERRERA R. (CP.A) § BESIOUAGHNS )=~ Ol0ikews
Auditor. SAL : : :: 0.20 hasta € 0.25 libra
TOMATES « — o 2" % 2.00 libra
2 VAINIGAS S5ia =k o 4 * 0.70 libra
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ESPECLALIZADOS BN (ONSTRUCCION DE CAMINOS

Los Caminos seran los medios indispensables para que las riguezas naturales o
Jean puestas en circulacion. 5

De la ampliacion de la Red de Caminos depende el desarrollo ”

2".
economico de los pueé[o:l. %
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Articulo 9* — A las personas
que hayan sido condenadas a arres-
to 0 a pnsion con arreglo a la
presente ley, se les obligara, en
los dias no festivos, a
trabajo durante ocho horas
rias, como parte de la pena

La obligacion de trabajar no
ticne mais excepcaones que las que
indica el articulo 55 del Codigo
Penal

Articulo 10.—Para conceder a
los reos de delitos o faltas contra
la agncultura la gracia de ndul-
to de conformidad con las reglas
comunes, ¢s necesario ¢l informe
favorable de la Secretaria de Agri-
cultura y Ganaderia

Articulo 11.—Cumplida la pe-
na de arresto o prisidn, el reo de-
clararia al Director del estableci-
miento penal cudl va a ser el lu-
gar de su 1esidencia, y el Direc-
tor enviard al Jefe Politico o Agen-
te Principal de Policia respﬁfit'n.
copia del testimonio de la conde-
na para los efectos de los articu-
los 5° 43, 46 y 52, parrafo 3°.
E! Presidente del Consejo Nacio-
nal de Pnisiones vigilara el estric-
to cumplimiento de esta disposi-
adn

Articulo 12.—En cuanto guar-
dare silencio esta ley, se aplicarin
supletonamente las disposiciones
generales del Codigo Penal o del
de Policia.

dia-

constante |

PRODUCCION AGRICOLA

Secaon 2 Del Merodeo

Articulo 13 —Constituyen me-
rodeo los hurtos de prndmtm 1gri-
colas, -.mlelumm quc sea su na-
turaleza, 0 de enseres de fincas
rusticas o huertas caseras

Articulo 14 —FEstin comprendi-
das en el srticulo anterior, entre
otros casos, las sustrzcciones de las
‘.*II..]LJ'r.'J‘iTr.R LI5S

1"—Caté, cacao, labaco y toda
clase de cereales, pendientes de los
atboles o matas o tomados de los
depositos de las fincas o de sus
aependencias, o durante las ope-
raciones de su beneficio para apro-
prarlos al consumo, o de las bo-
degas de las plantas beneficiado-
[as;

2°—Plitanos, bananos u otras
{rutas, cana de aztzar, tubérculos
alimenticios, legumbres, hortalizas,
forrajes, plantas ornamentales, flo-
res, semullas, almacigos o lenas,
sustraidos de las plantaciones o de
sus dependencias, y, en general,
todo fruto que tenga valor apre-
aable obtenido mediante ¢l es-
fuerzo del agricultor,

3%—Hule o chicle en ¢l arbol,
abaca, rosella, cabuya, o henequén
vo las matas, o listos unos u otros
para el acarreo 0 mientras éste se
hace hacia los lugares de depésito
a veénta,
4"—Ganado mayor o menor;
{Continuara)

LA ACELGA.

mas o0 retonos; una vez cosechadas
las hojas, riéguese la plantacion y
arrimesele a las matas un material

- — —
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(Viene de la pigma 5)
suelto, comd colochos, musgo se-
co, paja, ctc., a modo de mulch

Es necesario, para ciertas varieda.

LEGISLACION AGRARIA

des, aporcar alto las plantas cuan- | sino después de los cuatro
| de estan prontas 1 cosechar, ya |

que el peso de las hojas hace que
s¢ abra la mata como abanico y se
malogre ¢l matenal.

Aunque la obtencion de la bue-
na semulla ¢s hasta aerto punto
dificil, por via de experimenta-
aon s€¢ puiden sembrar unas tan-
tas semillas bien seleccionadas vy
disponcr las plantas mis robustas
4 unos tres pies en cuadro; se aten-
derin esperidamente mientras es-
lén desarrollando, abonindolas
bien con sustancias fosfatadas
nitrogenadas, manteniendo el cam-
po bien limpio y con la cantidad
de¢ humedad indispensable. Antes
de florecer, se escogen de 3 a 4
brotes o yemas florales mis pro-
ximas al suzlo y se despuntan to-
das las ramas, inclusive las de los
brotes; cuando abren las flores, el
viento se encargari de¢ polinizar-
las entre si; al poco tiempo em-
pezarin a aparccer los frutos y es
la época propicia para suspender
los riegos; cuando esos frutos se
tornen de un color amarillento
pardusco, se¢ arrancan las plantas
y se cuelgan en un lugar abrigado
y seco; la extracadn de la semulla
¢s por medio del aporreo.

Segin la distancia de siembra
aconsejada, <n una manzana de te-
rreno caben de 30,000 a 50,000
plantas, necesitindose, para sem-
brarla, de 12 a 18 libras de semu-
lla. Actualmente la onza de semi-
lla se cotiza a € 0.60 y € 1.00.
Aproximadamente 1300 semillas
d{" th’[g& Ft.‘».ln uni onza. ESJ. SE-
milla, cuando e¢s bien almacenada,
no pierde su poder germinativo

_-'H-_;b;il,j"} 22 de Julhio de 1950
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de cosechada,

Variedades: Entre las varieda-
des que podrian mencionarse cs-
tin: "Blanca de Lyon o Corrien-
te’, de hermosas hojas color ver-
de, bordes ondulados con venas
cernosas; Verde'', de peciolos lar-
£0s, angostos, limina pequena, de
color verde oscuro, mate, muy ris-
tica; "Ruibarbo”, de venas visibles,
coloreadas de rojo; "'Fordhook
Cogante”, que es una magnifica se-
lecadn de 'a Blanca de Lyon.

Otras vanedades, como la ""Ver-
de de Peciolos Aplastados™, “Crio-
12", etc., son LE,‘ menos 1mpor-
tancta para el horticultor tico.

Plagas y enfermedades: Esta
|lanta muestra bastante resistencia
a danos fungosos ¢ insectiles en
nuestro pais, pero ¢s conveniente
alomizar las plantaciones con Cal-
do Bordolés, de formula 3-3-50, o
una emulsion de sulfato de nicoti-
na con jabén duro, usando el pri-
mer material como medida presen-
tiva contra la wviruela, el tizon, el
mildid y ¢l marchitaniento de los
semilleros, que pu:iif:r.m presen-
tarse, y ¢l segundo para evitar el
ataque de 'os ifidos especialmen-

| te. Algunos insectos danmos a los

repollos, espinacas y remolachas
suclen incursionar en las planta-
ciones de acelga;, se les combate
por medio de venenos estomaca-
les, como son los arsénicos. Defi-
cencias en ¢l nego, en el abona-
miento o carencia del elemento ni-
tiogeno, son los causantes de que
la planta sz marchite, amarillee o
haya clorosis en las venas.
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