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Casco para esterilizar la leche embotellada para una capacidad de 900 botellas

de 1/1 litro

LA CENTRAL LECHERA INDUSTRIAL instalara una Planta Esterilizadora de Leche

y empleara Cascos como los que representa el grabado
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Prinaipales elementos de la .r'H.._.n'r.. 10n  humana La carne, la leche, tacidn de Ia Fichre Aftosa en México
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ACELG A: Da bien en climas frios
vy medios. Se siembra
de asicnto, en hileras, a 30 centi-

metros entre hileras, En cada hoyo
s¢ poncn dos o tres semillas a pro-
fundidad de unos dos centimetros,
y se cubren con tierra. St el terre-
no esti scco, se ricga on seguida,
Nacen a los ocho o diez
Cuuhlu IE'!"IIﬂ-l‘I‘I i,lﬂ\ hojas se en-
tresacan, dejando solamente lo me-
jor de las plantitas. Se desyerban
y riegan cuando sea necesario y al
Uegar a una altura conveniente se
aporcan. S¢ aprovechan para co-
mer sus grandes hojas carnosas de
gruesas ncrvaduras, que se van
cortando a medida que se neces-
tan, comenzando por las de afue-
ra. Se preparan Como las espina-
cas. Unas 630 semullas pesan 10
gramos. Su poder germinativo du-
ra unos dos anos.

[ ]

AJO Da en todos los climas,

menos en los muy ardien-
tes y secos. Se siembran de asien-
to, enterrando los bulbillos o “dien-
tes” en hileras rectas  separadas
entre 51 30 t'cntimdrm,} a 20
centimetros entre mata y mata. El
“diente” s¢ coloca en la tierra en
la misma posiadn que tenian ©n
¢l bulbo, 0 sca con la parte mas
delgada hada arriba. En la pric-
tica no se sicmbran semillas de
las que da la flor. Se desyerba, se
ricga, y s¢ afloja la tierra cuando
sea necesario. Se¢ cosecha cuando
s¢ marchiten las hojas, unos cua-
tro O CINCO Meses dﬁpué's de la

L“..’I.'L

sicmbra. Su empleo como condi-
mento e bien sabido, Contiene
vitaminas A, B y C. Tiene mu-

chas propiedades medicinales y la
esenca de ajo no falta en las bue-
nas farmacias. El ajo no debe fal-
tar nunca en la huerta casera

BERENJENA Da en todo clima,
menos en los muy

frios v hamedos. Mejor en los
mis cilidos. Se sicmbra en almi-
cigos. Nace mas o menos a los
dlit.‘z dias. Se trasplantan las ma-

titas cuando tengan unas dos pul-
gadas de altura, plantindolas en
hileras, a 50 centimetros entre hi-
leras v entre matas. Debe dirseles
el mejor pedazo de ticrra de que
se disponga en la huerta. Se des-
yerban, s¢ negan cuando no lue-
va, y s¢ aporcan cuando tengan
una cuarta de altura. Unos cua-
tro meses despues del trasplante
ya hay frutos, los cuales se van
cogiendo a medida que vayan fe-

niendo buen tamano. Se come en
rebanadas fritas con tortilla de
huevo: también rellena. Contiene

gran cantidad de hierro, fosforo ¥
calcio y buena proporcion de vita-
minas A. B y C Unas 2,500 se-
millas pesan 10 gramos, y su po-
der Semunativo dura alpo mas de
dos anos

CALABAZA O ZAPALLO —
Estos productos dan en climas
frios y templados. Ya bemos di-
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A\LFABETO DE 1A HUERTA CASERA

cho que la calabaza puede sem-
brarse al pie del cerco de la huer-
ta para quc enrede en ¢l, aunque
asi dari menos, pero en cambio
ahorrari mucha tierra. Hay cala-
bazas de "arbolito’, que ocupan
poca tierra, pero viven po(o Yy
menos frutos. No pueden csperar-
s¢ muy buenos resultados como
enredadera, pero ¢s una planta que
no deberia faltar en ninguna fin-
@ donde cupieran unas matas,
porque e¢s un alimento plrmuhra
mente rico ¢n Riboflavina  (vita-
mina ddl grupo B), en Caroteno
o Protamina A y en grasas, cle-
mentos valiosos que se aprovechan
todo cuando se utiliza para sopas
el agua en que se cocina

®
CEBOLLA

| Da en todo clima. Se propaga por

semilla, o por los mismos bul

0 "hucvos'. Para la huerta casera
la semilla s¢e siembra en almia-
gos. Nace a los diez dias, poco
mis 0 menos. Se trasplanta cuando

tenga unos 8 & 10 centimetros de

altura a2 30 centimetros entre las
kileras y 15 centimetros entre ma-
ta y mata. Cada plantita se entic-
Fra unos cuatro centimetros, y se
le aprieta bien la tierra al pie. Si
s¢ usan huevos’, s¢ scmbrarin
en la misma forma, sin cubrirlos
del todo. En seguida se les da una
buena rociada. Antes de plantar-
las se les quitan las hojas secas y
marchitas, s¢ despuntan las hojas
verdes, y s¢ recortan las raices lar-
gas. Se desyerban, se aporcan, se
mantiene floja la tierra, y si no

Semillas de Hortalizas, Flores
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llovicre se riegan bien cada se-
mana. Se cosechan a los 4 6 5 me-
ses, Se¢ comen crudas o ensalada,
fritas con carne, o en encurtidos.

La Ccbolla cabezona ¢ rica en
Calao y Aado Nicotinico (wita-
mina del grupo B). Unas 4,000
semillas pesan 10 gramos, y su
poder germinativo escasamente du-
ra un ano.

[ ]
COLIFLOR Da en climas frios y
templados. Se siem-

bra ¢en almacaigo. Nace a los 5 6
6 dias. Se trasplantan cuando ten-
gan unos 10 centimetros entre
matas, Dos o tres semanas des-

(Pasa a la pagina 4)

y Pastos

Abonos e Insecticidas, Implementos Agricolas
Yacunas y Medicamentos Franklin
Bombas para Atomizar DOBBINS en

EL SEMILLERO, LTD

TCLEFONO 3152 - ALMACEN AGRICOLA establecido en (913 - APARTADO POSTAL 783

Abono Concentrado

CON ELEMENTOS |
MENORES

| [OMULA ESPECAL PARA DADAS

(f

Apartado 38 ——

PARA INFORMES:

JOSE PLA B.

CARTAGO. COSTA RICA

M M Wm0

—— —— —

Estrellas”

Teléfono 112
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1 mayor anticipacion posible_

-—

“Café Hibrido Montecristo” |

MEE ST e P R e e e T e TR ST
FRANKLIN PERNANDEZ PACHECO, EN ALAJUELA,
productor del CAFE HIBRIDO MONTECRISTO F. F. P., les recuerda a todos sus

clientes que esta marca esta debidamente patentada; por lo tanto, no hay que con-
fundir este café con otros hibridos similares. A la vez manifiesta que la existencia de
almacigos, semillas y manquito para este afo esta agotada y que para el préximo ya

que se trata de cant:dad limutada, ruega a los interesados hacer sus pcdidns con la
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LA CARNE

Constituye uno de los principa-
le< alimentos del hombre; su va-
lo: nutritivo radica principalmente
en diversas substancias hidrocar-
buradas, que proporcionan parte
del calor animal que necesita ¢l
cuérpo humano; sin embargo, su
COMpOsiCiOn en  materias azoadas
y grasas, no es proporaonal a la
racion alimenticia del hombre, por
le cual no puede ser &ste exclu-
sivamente carnivoro

No solo es insuficiente la ali-
mentacidn carnivora; su abuso con-
duce a la gota, provosa la obesi-
dad y Ffavorece la arteno-escloro-
sis; su uso debe, pues cstar equi-
librado con otro tipo de¢ alimen-
tos; sin embargo, se recomienda

ara las diversas enfermedades en
as que el organismo ticne necesi-
dad de su actividad, como la anc-
mia. la diabetes, la tuberculosss,
las convalescencias, etc

La carne sucle ser tomada co-
cida o frita; sin embargo existen
otras dos formas en que puede
comerse; una de ellas es la carne
cruda, que se sirve desgrasada y
finamente picada, revuelta con sal
y especias; su \.1lnrtnutririrn, en
este Caso, €s superior; pero, en
cambio., s mas pcligrﬂ:ia. porquc
pucden cencontrarse con mayor fa-
cilidad las bacterias caracteristicas
de esta clase de alimentos. La otra
manera ¢s en extracto; éste se ob-
tiene mediante la presion de la
carne cruda, que secreta un jugo
muscular preconizado contra la tu-
berculosis y la anemia.

Es necesario tener gran cuidado
en la compra de las carnes; el cer-
do y ¢l carncro transmiten la te-
nia, vulgarmente conocida como
solitaria; las reses, especalmente
las vacas de establo, suclen estar
contaminadas con ¢l microbio de
12 tuberculosis; el cerdo s, ade-
mas, transnmusor de otro microbio
fuertemente toxico: la triquina.

LA LECHE

De los alimentos de deriva-
aon animal, encuentrase ¢n prin-
cipal lugar, la leche; desde luego,
constituye ¢l primer alimento que
se ingiere al pacer; ¢s, a lo largo
del desarrollo y del crecimiento
infantil, una comida indispensa-
ble, sin la cual es propenso ¢l ra-
quitismo de los nimios, Adn para
el adulto, la leche significa un
alimento de primer orden, puesto
que posee en gran cantidad albu-
minoides, materias muy importan-
tes en la nutricion

Las albuminoides que contienc
la leche son tres: la cascina, 1a lac-
talbumina y la lactogicbulina. Son
estos dltimos los que, coagulables
por ¢l calor, forman una capa gra-
si. y espesa, conocida con ¢l nom-
bre¢ de nata. Aparte se encuentra
en la leche la mantequilla, que re-
sulta de la aglomeracion de los

obulos de azlcar en el estado
e lactosa y de diversas sales mi-
nerales, como los cloruros, fosfa-
tos, carbonatos y sulfatos alcalinos.

) AR =T R T TR )
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de le Alimeniacion Humana

La composicion media  centess-
mal de la leche, es la siguiente

Ajfua R6.13
Cascina y otras albuminoides 4,92
Cuerpos grasos 1.0S
Lactosa 5.50
Siales minerales 0.40

No obstante, la excelencia de cs-
te alimento, es, sin embargo, pre-
aso tener cndado al adquirirlo.
L+ leche ¢s, a menudo, sujeto de
fraudes. El mis frecuente consis-
te ¢n la adicion de una cierta can-
tidad de agua; lucgo, para aumens-
tar la densidad, dar ¢l sabor, se le

l._E OFRECE:

Pescado Fresco
Camarones Frescos
Calamares Frescos

Telefono 4683 -

PESQUERA DEL PACIFICO

350 varas sl Sur del Teatro América

anade harnna, almiddn, fécula, etc
Poi otra parte, la leche pucde tracr
naturalmente ¢l virus de la tuber-
culosis § ¢s  necesario antes
de¢ tomarse se Prtht,'th d su estore-
hzacion. La leche acuosa o azulo-
sa, acusa algunas veces la tubor-
culosis onginal de la vaca to-
dos los otros casos, ¢s rrml-.un_la
or vacas mal alimentadas o d
LI{it-lddi

Uno de los medios (ue se usan

l.l-..".

L]

LIl=

mas comunmente para cvitar que
la leche se convierta en drentc
tronsmisor de esta terrible enfer-

medad, es la pasteurizacion.  Vienc
este .nombre de Pasteur, quimico

Servicio a Domicilio

LA FLOR DEL CAFE, 1TD1

OFRECE |

CAFE TOSTADO FRESCO
Y MOLIDO A LA VISTA
DEL PUBLICO

.  CAFE PURO

y de

Buena Calidad

CARTAGO, C. R.
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francés del siglo pasado, que des-
cubricra  los Organismaos nliﬂ'rﬂs-
llamados microbios, que
son, por lo general, quienes ori-
ginan las enfermedades.

El procedimicnto que este quimi-
€0 wnventara para esterilizar la le-
hacerla pasar a
diferentes temperaturas y acredn-
dola alternativamente. con ¢l ob-
jeto de que no pierda sus cuali-
dades nutritivas, llamdse en sy
honor pastcurizacion.  Este proce-
mata  los microorganis-
pero no atica sus Csporas;
tanto, sOlo ¢s cficaz du-
ronte el plazo que tardan en re-
i!‘-.,:h.{thl'rw', 0 sea, de 48 a2 60 ho-
s

Dn. I.l.-'r\ u]l.r“,l'.‘:l.h ol l,'. IUIIL' L7
obtienen alimentos sabrosos
\ nutritivos ¢como la mantequilla,
la crema y ¢l queso

Reconmiéndase 12 leche como una
benéfica  dieta para los enfermos
del estomago; asimismo, e favo-
rzble J'x.trz los dispépticos y estd
indicada’ para todas las enferme.
dades febriles, las lesiones rena-
les, vesicales ¢ intestinales.

LIIP!L'H*-,

cne COnsiste Ln

d micnto
Mios,

i“.lr |u

LN

LOS HUEVOS

Muy nutridos y ficiles de di-
gerir, los huevos ocupan un buen
site en Ja alimentacion: las ma-
terias de que  estin constituidos,
albiminas v grasas, los recomien-
dan para las personas  que  des-
arrollan  fuertes trabajos muscula-
res. Por otra parte, pueden tomar-
s¢ cast siempre sin  peligro, al
menos que estén pasados o Lueros,
lc cual se advierte ficilmente.

Junto con la leche, integran un
saludable alimento para “los ni-
nos y excelente dietética para las
personas afectadas de cierto tipo
de enfermedades, como las irre-
gularidades del estdomago y de los
intestinos,

LAS LEGUAMHBRES

Con oste nnn‘f-rc.- qu‘.érm} d{'-
signase la mayor parte de los ali-
mentos vegetales de los que ha-
cemos un diario consumo. Muchos
de cllos forman la base de nues-
tra diarta conuda, como los frijo-
les, las papas, los nabos, las za-
nahorias. En costa designacidon en-
tran también las verduras que co-
memos frecuendia: M}Ic*i_ CO-
liflores, lechugas, chicaros, ctc.

Los frijoles constituyen un ali-
mcnto sano, m;tnrnq'} uhrﬂin,
contienen Juni cantidad de
lierro, materia quc SIrve para ro-

Lun

t‘lIL:i.!

bustecer los organismos anémicos
o demasiado trabajados.  Poscen,
astmismo,  albuminoides v  fécula,

en porciones importantes Por ello
son benéficos en la nutricién de
los trabajadores

Las papas son también otro ali-
imento nutritivo de  gran  con-
sumo. Los almidones y féculas
que posecn, les hacen ser muy apre-
caadas.  Jgualmente otros tubércu-
los: los nabos y las zanahorias,
entre los principales,

(Pasa a la pigina 4)

Este documento es propiedad de la Biblioteca Nacional “Miguel Obregdén Lizano” del Sistema Nacional de Bibliotecas del Ministerio de Cultura y Juventud, Costa Rica.
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S¢ rniegan cuando no llueva, Cuan

.II'1I| LAl

dﬂ F.i i -h\ Za Tt .l*ﬁ-rlu'f_lr'hr_'.f".r,
formada, s¢ doblan haca arnba
las hojas, s¢ juntan las puntas y
s¢ amarran por cncuna de la -
beza’, para que las cubran. Asi
blangqueara. Unos pocos dias des-
pues la cabeza Cstara hl.uu.l.
suave vy ticrna, v s ¢l momento de
cosecharia. S¢ corta con hojas )y

todo, para que la protejan mien-
tras s¢ aprovecha. S¢ cocina y se
sirve caliente o fria con diversas
salsas, y tambien en encurtido. Es
buena tuente de vitaminas del gru-
po B. Unas 5,000 semillas pesan
10 gramos. Su poder germinativo
dura cerca de dos anos

ESPINACA Da en clhimas frios y

templados. S¢  siem-
bra de asiento, a distancias de 40
centimetros entre hileras y 40 cen-
timetros entre Se ponen 3
semillas en cada hoyo, a unos 2
centimetros de profundidad, y se
cubren con tierra. Nacen a los 8
G 10 dias. Al momento de la siem-
bra la tierra debe estar perfecta-
mente haumeda. Si al pacer las ma-
tas no llueve, hay que regar. Cuan-
do tengan dos hojitas se entresa-
can, dejando solamente la mejor
mata. Sc¢ desyerba, se afloja la tie-
rra, y se riega, cada vez que seca
NECesano Se¢ como la
acelga y se usan del mismo modo
S¢ cocinan en poca agua, por po-
CO5  mMInutos, bicarbonato. Se
sirven con sal mante-
qui“.l. o machacadas También sc
comen crudas en ensalada. El agua
en que s¢ cocinan debe .1prpn.uh.1r-
5C p.lr:L s0pas, porquc retienc vi-
tzmunas A y C. No debe darse a
los ninos pc:qmﬁﬂi porque el acido
oxilico que contiene perjudica la
asimilacion del calao que llevan
los demis alimentos. Unas 1,300
semillas pesan 10 gramos Su po-
der germinativo dura unos 2 anos.

HABICHUELAS Dan en todo ch-

! Son  unas
variedades cspeciales  de frijoles
que s¢ comen liernos con vainica
y todo,
Brﬁ'} cuando eéstan tiernas no tie
nen fibras o hilachas duras. Hay
variedades enanas o de “arbolito
y vanedades que enredan. Natu-
ralmente se siembra de asiento a
60 centimetros centre hileras y 40
centimetros entre  matas Dos o
tres semillas en cada hovo Nacen
a los u 8 dias. Se desyerban
rnegan cuando sea necesario y s
:Lpdn'm Las '-.ir!'.‘!.hif;\ que cnrc-
d.m n&ecesitan taforéss O Varas cla-
vadas al pie para el efecto. Sc
sechan a medida que comienzan a
notarse en las vas
mientos de las semillas, cuando
atin estin tiernas. Las que se des-
tinan para semilla se dejan secar
en la mata. como ¢ natural. Las
habichuclas son fuente rca en mi-
neriles y vitaminas, espenalmente
vitammna C, Riboflavina v Aado
Nicotinico del grupo B)

®

LECHUGA Da en todo clima. Se
siembra en almaago
los 6 6 dias Cuando

martas

cosechan

sin
crcima o

Tk

rque las vainas (legum-

-

1
nas los ‘__If.i-
I b
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aﬂfa beto de la

las matitas tengan 4 o 5 hojtas
s¢ trasplantan, a 25 centimetros
entre hileras v matas. En sepuida

s¢ ricgan abundantemente. Se des-
les la tierra
ncgan st no llueve, Se
cosecchan cuando tengan ¢l tama-

x-_rhm_ S mantienc

tio) 1. ¥ S€

no descado, cortando la mata a
boca de tierra. La lechuga se co-
me cruda con hmon y azucar, o

Mis Comunmente con vinagre, acci-
tc y sal. Las hojas mis verdes son
las mis ricas en vitaminas A y C

La lechuga conticne también cal-
cic y tostoro. Unas 1,500 semi-
llis pesan 10 gramos. Su poder

germinativo dura algo mis de dos
ANos

La lechuga es quizis la mads uni-
versal de las hortalizas y los cna-
dores de variedades han  hecho
i‘rmh_uuh con ella. Las hay de ho-
ja lisa y de hoja crespa. que for-

2 ATV 1T N R T TR RGBT O VP A e T i sl TSN I

OFICINA DE CONTABILIDAD

JORGE MASIS NUNEZ

§
g

Huerta Casera

(Viewe de la 2* pagra)
ma cabcza’ como el repollo o
que no la ftorman. Los colores

también son varios, lo mismo que
los sabores. El hortelano prninc-
plante pucde ensayar  con
hasta cncootear la quc
acomode al gusto de la tamilia. En
cuanto al cultive mismo, wvale la
pena dacle la tierra mas suclta y
| mavor cantivdad de abono orga-
nico, rocarla con frecuencn y des-
yerbarla sicmpre a2 mano

VArias

mejor s

L ]
PEPINO Da en climas tem-
plados y cilidos,

S¢ stembra de asiento, en caballo-
nes wp.lr‘ul-m un metro con vein-
te centimetros. Sobre el lomo del
caballon se hacen hoyos a un me-
tro de distancia, y en cada hoyo
s¢ tapan cuatro semillas. Nacen a
los 6 dias. Cuando ecstin ya bien
nacidas las matas, s¢ entresacan,

Coniabllldade; .
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nevlﬁonu_- Auditoraie;

San José, . I,
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DIRECCION:
75 varas al Fste de! Almacén Wobert (Pasaje Ferndndez)

Teélono 6339
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Aplic ada
~Diversos temas

|.—La Constitucion Politica y la Educacion Vocacional y Técnica,

—Tipos de Escuclas que deben crearse: Pablicas y Gratuitas.

-Escuelas Vocacionales y Técnicas Privadas: Coordinacion, su |

labor y mancra de ayudaclas y fomentarlas

\.—Escuelas por correspondencia y su labor

5.—Asocacion Naaonal para la Educacon Tecnica y Vocacional l

6.—Creacion de: Instituto Investigacion y Psicologia — Ofia-
na de Orientacion Protesional —

GABRIEL SOLERA, Orgamizador del Semunario I
Informes al Teléfono 6267 — ."Lp.lrt.sda 940. San José

% Seminario Publico de Educacion Yocacional y Tecnica

Instituto de Psicologia
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dejando solamente la mejor. Ne-
cesita riegos y desyerbas. A los 3
& 4 meses comienza a haber pe-
pinos para comer, Sc¢ van cogien-
do cuando tengan buen tamano y
estén aln de color verde. Se co-
men crudos, en censaladas o en
sandwiches, 0 en encurtidos. Son
cipcu.lllhcnh; ricos en  Hierro y
Tiamina (vitamina del Arupo B]
Unas 350 semillas pesan 10 -
mos. Su poder germinativo LE:I":
:-_igo mas de un ano
(Contimuara)

PRINCIPALES ELEMENTOS
DE LA ALIMENTACION
HUMANA

(Viene de la pagma 3)

Las verduras se acostumbran ser-
vir en ensaladas o entremeses. Son
alimentos agradables, ligeros y
frescos. La lechuga posee elemen-
tos hidrocarburados que la hacen
ser importante en la  produccién
de las calorias que el cuerpo hu-
mano necesita. El a)i dGsase como
condimento y como excitante. To-
mado en poca cantidad estimula
el apetito; pero si se abusa de 4,
causa trastornos oOrganicos ¢ irri-
taciones de dolorosa y dificil cu-
racion

LAS FRUTAS

En algunas naciones significan
algo tan accesario como la leche,
¢l pan o la carne. Algunas de cllas,
como la naranja y el limon,
seen un tipo espeaial de vitami-
nas que sifven para curar el es-
corbuto y otras enfermedades. La
manzana y ¢l plitano contienen
una buena porcion de hierro.

Otras frutas nos proporcionan
refrescos agradables y sanos, que
sirven  especialmente  las acidula-
das, como el limén, el tamarindo,
ctc., para estmular los jugos gis-

tricos y facilitar la digestion.

Se recomiendan las frutas, prin-
cipalmente en el desayuno y al
principio de las comidas.

@

INVITAMOS

al piihlico para quez pase a ver la exhibicion que con oportunidad de la

Primera Semana de |a Conservacion
e Recursos Naturales

nos complacemos en presenfar en las ventanas del Almacén Philco.

. COLEGIO DE INGENIEROS AGRONOMOS
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SOBORDOS DE ESTA SEMANA

Marca: R. & J. Ltda. Contiene: | land Exp. Consignatarios: Castro
3 partes Tractores. Peso: 2,048 ki- | Zeleddn.
los. — 1 caja Accesorios. Peso: 63 Marca: M. H. R. Conticne 11
kilos. — 4 cajas Cultivadores. Pe- | cajas Insectiaida. Peso: 1,713 ki-
so: 660 kilos. — 7 cajas Imple- | los. Embarcadores: United Fruat
mientos agricolas. Peso: 1.716 ki- | Co.  Consignatarios: Compaiia

los. Embarcadores: Duton Masey | Bananera de Costa Rica,

Co. Consignatarios: Rudin & Ji- Marca: BASIGO. Contiene 30
ménez. atados Palas. Peso: 1,291 kilos.
Marca: U. & P. Conticne 4 sa- | Consignatarios: Banco Anglo.
cos Cavadores café. Peso: 467 ki- Marca: GAMBOA. Contiene:
los. 160 cajas Molinos para maiz, Pe-
Marca: STUPP. Contiene: 12 | so: 4,499 kilos. Consignatarios:

atados Palas para café. Peso: 451 | Banco de Costa Rica.

kilos. Embarcadores: Arbutnot La- Marca: A. A. Contiene 2 cajas

tham Co. Consignatanos: Oscar | Herramientas agricolas. Peso: 200
kilos. Embarcador: Juan Cortés.

Sturl.s}:.

arca: E. S. L. Contienc: 18

tarros Fungicina. Peso: 791 kilos.

Embarcadores: Plant. Protection

Ltda. Consignatarios: Semillero.
Marca: E. S. L. Contiene 1 ca-

ja Insectiada. Peso: 26 kilos.

Consignatario: Antonio Anglada.
Marca: ALMACENES. Contie-
ne: 50 atados de Palas. Peso 1,237
kilos. Embarcadores: Classen &
Co. Consignatario: Banco Anglo.
Marca: ]J. G. A. Contienc 200

Consignatario: Banco de Costa Ri- | cajas con Molinillos para maiz.
Q. Peso: 5,800 kilos. Embarcadores:
Marca: S. C. & Co. Contiene: | Lastreto Phillips. Consignatario:

€ H. Part. agcicolas. Peso: 1,181 | José Gonzilez.

Marca: M. H. R. Contiene 50

kilos. Embarcadores: W’lllys Over-

EMATE TICO?

:.._ R R T R e e e A B Ty I R S T O T e ) I-.I‘ ;
\ PRUEBE EL DELICIOSO MATE TICO PREPARADO |
R Y ENVASADO EN COSTA RICA.

ECONOMICE DINERO........
CONSUMA «MATE TICO»......

Bueno para el desayuno. — Indispensable en el hogar.

HATETIC” SO UNO WA

——

Haga sus pedidos a

~ MERCEDES JIMENEL DE CARBALLO
75 varas Norte de LA FLOR DEL CAFE
® TELEFONO 44 APARTADO 190 |/

CARTAGO, COSTA RICA

ACBITE e a2
AGURCATES o
AJOS __ _ =i
APIO GRANDE

ARROZ .
hYUTES ol LT
AVENA: e
AZVCAR - .
BANANOS _
BEREN JENA g
BROCOLI . 0L
CAFE MOLIDO v
CAFE TOSTADO ... _
CEBOLLAS SEBCAS
COL DE BRUSELAS. _
COLIFLDR =
GUBACES - i
CHAYOTES .. _ = B
CHILE DULCE &
BT el 8 e
YUIER: o T T
FRESAS . .

FRIJOLES DE COLOR _
FRIJOLES NEGROS .
FRIJOLES BLANCOS _
GARBANZOS
GARBANZOS chilenos
GARBANZOS mejicanos
GRAPEFRUIT . .
HARINA: -
HUEVOS
LECHE
LECHYUGAS — _ _
LENTEJAS . =
LIMONES AGRIOS _
LIMONES DULCES .
LEENANN =
MAICENA _ S 5
MAIZ DE MILLO

MAIZ BTN =1
MANGOS > A %,
MANTECA e
MANTECA CRIOLLA _
MANTEQUILLA __
MORAS
NARAN]JAS 4
NUEZ-MOSCADA __ g
PAPAS ESTRELLAS __ :
PAPAYAS oo =
PESCADO CURBINA __
PESCADO SALADO _
PESCADO FEQUEQD =

RSN T G € 3 (LD TESIPAETIG. 15 I Gt mvimmm

SDBDRDDS Y MERCADOS

WOUMETETR ST BINT FUOElR  TP e o0 o G 2T TR ol I PR R L mmu..rmmw

Precios Corrientes en el Mercado Municipal de San Jose

A dﬂdtﬁ!iﬂ lata de 30 lbs.; € 3.90 bot

1.00 cada uno
3.00 la libra, 1*
1.25 cada uno
0.60 libra

0.35 v 0.40 la libra

.80 la libra

0.50 cada una

4 x € 025 bhasta € 00% c/u
0.30 cada una hasta € 0.60

1.50 el rollo de 3V5 libras

}2!.1 hasta ¢ 4.00 la libea

hasta @ 4.00 la libra

la libra, primera clase

la libra

1,00 cada uno hasta € 3.00

hasta @ 0.60 la libm

hasta € 0.25 cada uno

hasta € 0.2% cada uno

cada uno

hasta € 1.80 ¢l atado

la libra

la libra

la libra !
la libra

hasta @ 3.30 la libra

la libra y
la libra :
cada uno y 3 por 0.2%

hasta @ 0.60 la libra

y 040 cada wuno

clase

3.10
3.40
010
0.350
0.35

0.60 hasta @€ 0.7% la botella
0.15 hasta € 035 cada uma
3.20 la libra.

2 por 0.05 centavos

0.0% hasta § 0.10 rada uno
1.50 la libra

1.20 la libra

0.5% la libera

2.10 ¢l cuartllo

0.10 hasta € 0.2% «ada uno
2.90 la libra

3,90 la kibra

450 hasta € 5.90 lu libra
1.50 la libra

0.05 hasta € 0.10 cada unma

cada una y @ 3.00 libra
390 el cuartille

090 la libra

2.00 la libra

3.00 la libra

0.75 hasta @ 1.50 la libra

0.10

con Partes maquinaria agricola.
Peso: 170 kilos. Consignatarios:
Tropical Commiss..

Marca: NN CH. Conticne:

PINAS S i 0.60 hasta € 1.25 cada una
PLATANOS VERDES _ 0.15 y 0.20 cada uno
REPOLLO _ R 040 la libma
REMOLACHAS _ 0.15 hasta € 0.50 cada uma
QRIESO -7 e e 1.50 hasta € 3.50 Ia libra
RUIBARBO . = 2 1.25 la :iibra
SAL = LG M Ly 0.20 vy 0.25 la libra
TOMATES, oo 0.90 la libra
VAINICAS 0.60 la lLbra
cajas con Radiadores insect. Peso: | <1,000 sacos de Abono. Peso:
295 kilos. Embarcadores: Home | 202,320 ks. Embarcadores: Com-
Pord. Consignatario: Manuel H. | pania Salitrera Taram. Consigna-
Rodriguez. tario: M. Lachner
Marca: RAVENTOS. Contiene: Marca: RILASA. Contiene: 2
19 cajas con Molinos para maiz. | tarros de Insecticida. Peso: 101
Peso: 532 kilos. Embarcadores: | kilos. Embarcadores: Julius Hy-
Huqvarna Vapnfrabiks. Consigna- | mann Co. Consignatario: Rilasa
tario: P. Raventos. Ltda.
Marca: E. H. Contiene 1 caja Marca: CEMSA. Contiene: 8

cajas con Arados y accesorios. Pe-
so: 4,414 kilos. Embarcadores: Al-
lis Chalmers Mfg. Consignatario:
E. C. Murray.

Este documento es propiedad de la Biblioteca Nacional “Miguel Obregén Lizano” del Sistema Nacional de Bibliotecas del Ministerio de Cultura y Juventud, Costa Rica.
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GENERALIDADES

La Ficbre Aftosa conoada en
inglés con ¢l nombre de “foot and
Mouth Discase”’, también & lla-
mada Glosopeda, Afta Epizodtica,
Mal de Pezunma, etc., etc.; ¢s una
eufermedad infecto-contagiosa, cs-

qalmente entre ¢l ganado vacu-
no, lanar, porcino y en una pa-
labra. de todos los animales de

zufia. Se caracteriza esta enfer-
medad por la formacién de ve-
siculas, crupciones, ulceraciones en
la boca, encias, lengua, hocco,
ubre, ¢scroto y parte interdigital
de las patas, lo mismo que en la
regidon coronaria de éstas, Al prn-
apio de la enfermedad, ¢l animal
resenta una gran salivacién con
pérdidas del apetito, claudicacion
y en los animales de produccion
hay una fuerte disminucién de la
leche. La mortalidad producida
por esta enfermedad no e muy al-
ta en los, animales adultos, del 1
al 3 % en cambio, en el terne-
raje, y de &re el que mama, lle-
ge hasta el 80 %. Aon cuando la
mortalidad de la Fiebre Aftosa es
baja en los animales grandes, las
consecuencias que acarrea si son
muy serias, y la faclidad de con-
tagio de animales a animales se-
nala a esta enfermedad como uno
de los flagelos mis serios para la
industria pecuaria del mundo. La
sintomatologia de la Fiebre Afto-
sa es muy parecida a la producida
por la estomatitis-scudo aftosa co-
nocida con ¢l nombre wvulgar de
“"Mal de Tierra”, "Suim”, ""Saba-
non'’, "Masamorra’, "Sabanones’,
ofc., et

HISTORI A
La historia de la Ficbre Aftosa

en ¢l mundo <« eleva desde el si-
glo XVII, cuando ya investigado-
res constataron la virulencia y su

ficil pod-:r de propagacion. De es-
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El problema de la fiebre aftosa en Mexico

Por Alberto Abondano Herver h{édILIIVﬂ{rlﬂJrlll

t. fecha aci, verdaderas brigadas
de investigadores han buscado su
dominio centifico, siendo s1 no
ncgativo muy poco lo que se ha
podido avanzar a fin 3;‘ vencer
con éxito esta enfermedad. La Fie-
bre Aftosa ha prevalecido en Eu-
ropa por muchos anos y ha oca-
sionado pérdidas econémicas muy
cuantiosas. Asi que esta enferme-
dad ha sido conocida por cientos
dc anos y ha existido por perio-
dos, largos en muchos paises, no
obstantc los métodos cientificos y
dristicos empleados, con los cua-
les se ha querido luchar ¢n favor
dec su control.  Existen diferentes
teorias, las unas wvicjas, las otras
modernas, pero ni unas ni otras
hasta la fecha han ido confir-
mar su dominio broldgico efecti-
vo. En todo caso, la Fiebre Afto-
sa continia siendo uno de los prin-

cipales topicos que de caricter
acntifico tienen fhor resolver en
forma definitiva laos hombres de
clencia.
INFECCION

La enorme faalidad con que se

propaga la Fiecbre Aftosa de un
pais infectado a otro libre, nos
Lace pensar en la sériedad que es-
ta anrmmiad representa. Los me-
dios de propagacidn, st bien estin
estudiados en parte, creemos con-
veniente ampliarlos para que asi

| s¢ tengan en cuenta y obren como

medio aderuado de lucha contra la
Ficbre Aftosa.

El virus aftoso ¢ de muy faal
transportacion, en primer lugar juc-
gan un gran papel los ammales
contaminados y que sufran la en-
fermedad en una forma aguda o
ST

e

L

-

Lt -

- -’Lsm'nlss/\ NACION!/

DOLFO JIMENEZ ROJG.

ESPECLALIZADOS EN CONSTRUCCION DE CAMINOS

cronica: los excrementos, orina, le-
che y saliva por ¢jemplo, se¢ hace
infectantes varias horas antes que
¢! animal demucstre sintomas cli-
nicos visibles.

Los productos y sub-productos
de animales sacnificados con la en-
fermedad son portadores e infec-
tan fialmente, por lo cual en es-
tos casos se hace indispensable so-
meterlos al conocimiento y a los
sub-productos aplicarles desinfec-
tantes quimicos indicados especial-
mente para cada caso.

El hombre dt:scmpcﬁa un papel
ymportante en la propagacién de
la Fiebre Aftosa, ya como simple
portador de virus, en sus ropas,
zupatos, manos, ctc, y ain como
enfermo

Los zopilotes, las aves de co-
rral y hdrﬁ"i]f:\ portan mecinica-
mente en su plumaje el virus. Los
perros, patos, ratoncs, conejos, ve-
nados, curies, erizo y todos los
animales salvajes en una u otra
forma transportan la Fiebre Afto-
sa, ya sca directa o indirectamente
de zonas infectadas a otras muy
distintas y libres de la enferme-
dad.

Los vehiculos, ya scan de trac-
aén animal como automotores vy
de éstos los automiviles, camio-
nes, tractores, aviones, etc., por
contacto con material infectado se¢
hacen portadores del virus a lar-
gas distancias. El atalaje y aque-
llos enseres de campo anidan y

rtan mecanicamente la enferme-
dad. La garrapata, mosca y otros
acto-parasitos desempenian un  pa-
pel mecinico infectando los anima-
les por succion que hagan en ani-
males enfermos.

Los animales infectados y con
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aftas internas, pueden transmitic
la enfermedad sin manifestaciones
internas, ya que son  portadores
del virus y no en pocas veces os-
tos anmimales pasan desapercibidos
a los ojos de |m cuidandceros y de
los encargados del establo. Un
animal enfermo de Ficbre Aftosa
puede contaminar de esta enfer-
medad a miles de cabezas ¥ una
zona completamente libre puede
infectarse toda ¢n muy poco tiem-

En una palabra, esta enferme-
dad es de tanta virulencia y Ficil
propagacién que bien pudiéramos
decir como lo anota la Biblia para
sus grandes males “un jincte de

la Apocalipsis’”

POR QUE ES PRODUCIDA
LA FIEBRE AFTOSA

La Fiebre Aftosa es producida
ror un virus filtrante especifico, y
os miltiples experimentos de la-
boratorio, han confirmado que es-
te micro-organismo pasa los fil-
tros destinados a la prucba de
germenes, indicando con esto ser
de un diminuto tamaio, por lo
cual no ha sido posible observarle
al microscopio ni  estudiarle en
una forma que permita encontrar
los medios de defensa que sean de

- Fial aplicacion, de resultados efec-

tivos y de escaso o ningilin peli-
gro de propagacion,

La Fiebre Aftosa puede atacar
al mismo animal varias veces, pues
a pesar de que ¢l animal haya su-
frido la enfermedad, solo consi-
gue una inmunidad de mis o me-
nos tiempo, sicndo por lo regular
corto. En los recientes afios se ha
clasificado el virus aftoso en tres
tipos: A. O. C, confirmindose
con cste hecho que mientras el
animal puede ser atacado por uno

ll:]salud,

de¢ cstos tipos y recobrar
(Parg a la pﬁgum 7)
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Los Caminos serén los medios indispensables para que las riquezas

naturales sean puestas en circulacion.

De la ampliacion de la Red de Caminos depende el desarrollo

economico de los pueblos.

CALLE A. V. la.
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nuevamente pyede ser infectado
por otro tipo dc virus, contrayen-
do de esta manera otra vez la en-
fermedad, razon esta que nos obli-
g« a pensar con mucho deteni-
miento en la  gravedad del pro-
blema.

INCUBACION

El periodo de incubacion, o sea
el IJPSG transcurrido entre la ex-

sicton del animal a la enferme-
g‘:d y ¢l desarrollo de é&ta varia
de los 3 a los 6 dias. Sin embar-
go, la enfermedad puede aparecer
en 24 horas y en casos cxcepcio-
nales pasa de los 18 dias. Los ani-
males que han enfermado y pos-
teriormente carados aun cuando no
muestran ninguna lesion aparente,
esto es, sin ulceraciones ni llagas,
se hacen portadores de la enfer-
medad por un perindo de tiempo
mis 0 menos largo y muy espe-
calmente los amimales del tipo
Cebh, ya que étos por su cons-
titucibn orginica, rustica, soportan
con menos gravedad la enferme-
dad comparativamente con los ani-
males seleccionados; el tipo de ga-
nado criollo es muy susceptible
de contraerla.

En un informe cientifico, Wuer-
teberg sefiala como causante de la
infecadén a otros animales, 2 un
toro con aftas ocultas después de

k.
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El Problema de la Fiebre Aftosa en México

| 251 dias de comprobarse su cura-

caon y hecha la desinfeccion.

En el anuvario del Ministerio de
Sanidad Prusiano, citan ¢l caso de
un toro en ¢l distrto de Ostero
que transmitio la enfermedad, Fie-
bre Aftosa, a otros animales des-
pués de dos y medio anos de ha-
ber curado. Estas citas que se han
tomado de¢ wvaliosisimos trabajos
caentiticos, deben servir para am-
pliar el criterio de pehigrosidad
que domina la enfermedad.

SMINTOMAS

El virus de la Ficbre Aftosa tie-
ne una e~*.peci:1! simpatia, ara
producir en las mucosas y membra-
nas una erupcién o vesicula. Al
penetrar el virus en ¢l animal vie-
ne una clevacion de la tempera-
tura de las 24 a las 48 horas apro-
ximadamente, cuando éste entra en
la corriente circulatoria y comien-
za su explotacién visible. El virus
corre por diferentes partes del
cuerpo atacando las membranas vy
haciendo que se formen vesiculas
en las encias, hocico, lengua, la-
bios y espacios interdigitales, es-
croto, mamas, etc, etc. Una vez
producida la erupcién, la tempe-
ratura suele bajar pero el animal

—
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En México se le conoce como "GUSANO DE MOYA- |

CUIL”.

En Guatemala, "GUSANO DE COLMAYOTE",
En Honduras y Nicaragua, “"GUSANO DE ZANCUDO". §

En Colombia, "NUCHE".

Varios son los nombres que s¢ le han dado |
. a este flagelo en los diferentes paises:

En Venezuela, "GUSANO DE MACACO". "GUSANO
DE MOSCA" y "GUSANO DE ZANCUDO".

En Cayena, "MACAQUE".

N. C. Dermatobia hominis

En Brazil, "BERNE", "URA"” y “TORCEL".

L
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En Costa Rica, "TORSALO".

PERO SOLO HAY UN MEDIO DE CONTROL
EN TODAS PARTES:

TORSACLOR

Apdo. 993 RILASA LTDA. Tel. 1162

———

(Viene de la 6 pagma)

muestra sintomas de estar enfermo,
Su aspecto general es decaido, el
pelo erizado y comienza a mani-
festarse un enflaquecimiento. Pos-
teriormente las vesiculas se revien-
tan dejundo en libertad un liqui-
de de color claro ligeramente ama-
rillento y mostrando en su lugar la
carne  desgarrada, sangrante vy
muy dolorosa al tacto. Estas lesio-
res son extremadamente sensibles
ara ¢l animal, lo cual viene acom-
panado de fuertes salivacion espe-
sa y espumosa. En las lesiones de
las pezunas se observa engrosa-
miento de las extremidades y al
abrirse la  vesicula presenta una
puerta para la penetracion de gér-
menes de propagacion secundaria
que viene a agravar el cuadro di-
nico y a producir posteriormente
trastornos c¢n la locomocion y has-
ta la necrosis de los tejidos. Cuan-
do la enfermedad ataca alguno de
los Organos internos, como el es-
tbmago, €l intestino y principal-
mente el corazén, en estos casos
casi siempre hay un desenlace fa-
tal muy ripido, registrindose un
alto porcentaje en los animales j6-
venes por esta localizacion.
Después del curso normal de la
enfermedad, el animal wuelve a
reponer el apetito, pero el que ha
sufrido la enfermedad en una for-
ma maligna, necesita para su re-
torno normal un periodo que os-
cila entre los 3 y los 18 meses,
razén esta que nos hace pensar en
el perjuicio tan grande que ocasio-
ni csta enfermedad, no solamente
por las pérdidas ocasionadas por
muertes, sino también por concep-
to de gastos de administracién, en-
flaquecimiento, etc.

DIAGNOSTICO

El diagnéstico ripido de la Fie-
bre Aftosa es la base fundamental
del éxito en la lucha contra la en-
fermedad, ya que el control in-
mediato es indispensable para su
erradicacién. El agricultor y el pa-
nadero, como los profesionales ve-
terinarios, desempefian  un papel

muy importante ¢n la obscrvacion
de la enfermedad, pues su opor-
tuno denuncio oficial hace que el
Gobierno tome sin  dilacion las
medidas indicadas y policia sani-
taria veterinaria.

La gravedad que representa la
Fiebre Aftosa para la industria
agropecuaria de cualquier pais, ha-
ce indispensable el aclarar pronta-
mente la enfermedad, pues de esto
dependen en gran parte el éxito
inmediato de las medidas que se
tomen y poder evitar las posterio-
res CONSCCUCTICIAS.

La estomatitis seudo-aftosa, '"Mal
de la Tierra”, por su caracteristica
especial y la gran similitud con
s Ficbre Aftosa, puede ser en
principio un obsticulo para la acla-
racion cientifica, ya que todos sa-
bemos que la sintomatologia, dli-
nicamente €5 mas 0 MeEnos pare-
cda a la producida por la Fiebre
Aftosa y que solumente existen
algunas variantes de contamina-
aon en otras especies de anima-
les, que aun cuando no estin bien
definidas, al menos sirven como
base en principio para aclarar la
enfermedad. Su comprobacion efec-
tiva sblo se logra conseguir por
medios especiales de laboratorio y
basados en estudios por cierto
muy delicados. Inglaterra marcha
a la cabeza en estos trabajos.

La ayuda presentada por los
hombres de campo en cuanto a la
declaracion inmediata de los cases
?ue tengan en los animales de su
inca, es de suma importancia; en-
terada la parte oficial de estas no-
vedades, ordenard la aplicacion de
medidas indispensables que son
desconocidas por los propietarios.

La economia de tiecmpo y dras-
ticidad en las normas sanitarias
son, a nuestro juicio, la base fun-
damental de la lucha contra la
Fiebre Aftosa.

La experiencia adquirida en Mé-
xico nos demuestra que la decla-
racibn por parte de los ganaderos
que tienen animales enfermos y la
divulgacion de caricter cientifico
que de inmediato se haga, sirven
como valla para evitar que los ga-

(Pasa a la pdgina 8)
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EL PROBLEMA DE LA FIEBRE
(Viene de la pagina 7)
naderos se entreguen de buena fe,
aprovechando un desconcierto, en
manos de nescrupulosos comer-
centes de drogas vendidas con el
fin de buscar un lucro, retardan-
do de esta manera la aplicacion de
medidas cientificas y faclitando
ue el virus se extienda a propie-
3;:!::5 vecinas y a municipios di-
ferentes

Un detalle que pudimos apre-
aar de cerca en la campana de los
Gobiernos mexicano y americano
contra la Fiebre Aftosa, fué la gran
alarma que cundié entre los ga-
naderos, quienes en su  mayoria
desconociendo la gravedad de la
epizootia, aplicaban panaceas me-
dicamentosas en ¢l convencimiento
de que se trataba de una enferme-
dad fial de combatir

S1 pudiéramos levantar una es-
tadistica de los medicamentos pre-
arados, etc, aplicados en una
orma empirica, veriamos que pa-
san de cientos, productos estos que
al ser comprobados por los gana-
deros agravan una sSituacion  eco-
nomica y preparan un  ambiente
de desconaerto desfavorable para
la campana que debe emprender
un gobicrno contra la Fichre Af-
tosa. Los dineros invertidos por
este concepto por parte de los ga-
naderos ascienden a varios miles
de pesos sin ningin beneficio y
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antes por ¢l contrario desaprove-
chando un tiempo pramuf-smn en
favor de la erradicacion inmedia-
ta de la enfermedad; por eso so-
mos partidarios de lanzar para el
conocimiento  de  los ganaderos
una mayor divulgacién sobre esta
enfermedad y buscar de esta ma-
nera la contribucién indispensable
que la eptzotia necesita I:nullns,
la declaracion inmediata de los fo-
cos que en su finca tengan de las
enfermedades en general y asi ve-
lar r los intereses particulares,
los cuales redundan en beneficio
de la economia nacional.

PAISES INVADIDOS POR LA
FIEBRE AFTOSA
Por datos oficiales tenidos hasta
¢l dia de hoy, encontramos que la
Ficbre Aftosa se ha pmp.u.g.lc-.lln en

los sigumentes paises:  Inglaterra,
Alemama. Italia, Franaa, Eipaﬁ.i.

Portugal, Bélgica, Albania, Bulga-
na, Checoeslovaquia, Paises Bajos,
Sina, Turquia, Arabia, Burno, Chi-
na, Dinamarca, Greaa, Indochi-
na, Irin, Luxemburgo, Palestina,
Rumama, Ceilin, Corea, Fr!ipin.l.s
y otros, En Sud- Afnica: Argenti-
na, Brasil, Paraguay, Uruguay, Bo-
livia, Chile, Peri y Ecuador; en
Norte América, recientemente en
México

Como s¢ puede observar los pai-
s¢s libres de infeccién de la Fie-
bre Aftosa en Sud-América son
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muy pocos. En Norte Aménca,
los Estados Unidos, gracias a sus
dristicas medidas, ban h-gr.ldu

permanccer libres de la enferme-
dad a pesar de vanos focos de
contaminacion llegados a ese pais
en diferentes épocas; con éxito los
erradicaron oportunamente.

En resumen, de los 139 paises
del mundo, el 69 ¢, estin decla-
rados como aftosos.

LA FIEBRE AFTOSA

EN MEXICO

En este pais no cxistia minguna
informacién  de  caricter cientifi-
co en la cual se constatara la exis-
tencia de la Fiebre Aftosa antes
del dia 18 de diciembre de 1946,
cuando fué identificada por las co-
misiones veterinarias méxico - ame-
ricanas. De esta fecha en adelante
la Fiebre Aftosa ha venido exten-
diéndose en tal forma que alarmé
por su rapidez. Donde primero se
confirmaron amimales enfermos
por parte oficial, fué en los alre-
dedores de la ciudad de Puebla.
A fines del mes de diciembre del
ano 1946, México tenia no menos
d¢ canco mullones de animales en-
fermos o sospechosos

Con respecto al origen o proce-
dencia de la Fiebre Aftosa que
contaminé al ganado mexicano, la
opinién general no ha logrado po-
nerse de acuerdo, ya que unos y
otros Di.‘ll'l.l.ﬂ on mas 0 menos

fundamento diferentes causas. En
todo caso es de simple aprecia-
aon ¢l concepto adquirido por la
experiencia de cuan c?.‘-uﬂl es ¢l que
uni pais que disfruta de la fortuna
de no tener dicha enfermedad, de
la noche a la manana se vea inva-
dido r este primer encmigo de
la m-.r;trla pecuaria.

Una de las tesis sistenida por
profesionales americanos y mexi-
canos, es la de que el lote de 327
cabezas de ;::majo Ceb de proce-
dencia brasilera que fueron intro-
duadas a México, cran portado-
res algunos de estos ammales de
la Fiebre Aftosa en estado cronico
y con aftas ocultas,

Con anteriondad a la importa-
caon de los reproductores Cebi a
México, estos animales fueron so-
metidos a una cuarentena en la
Isla de Sacrificios desde el mes de
abril hasta el 28 de septiembre de
1946 en que s¢ les did hibre ar-
alacion. ?on .mh-,lp.u ion a osta
importacion llegaron a México 120
reproductores  Cebli  procedentes
también del Brasil llevados en
octubre de 1945 a la Isla de Sa-
cnficios, donde fucron sometidos
también cuarentena, los cuales,
después de csta exigencia, entraron
al p.lis libremente y fueron ven-
didos a particulares, destinindose

México, y en minima parte a los
Estados Umdos, algunos de estos
ejemplares.  (Continuara)
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gue proximamente pondra a la dispo-
sicion del comercio local y extranjero

un nuevo producto:
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RON genuino, legitimo, tipo antillano,
comparable a los mejores RONES
importados.
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