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TOMO XI— ANOS 1941-1942

N® 78 — Abril de 1941

=3 en vigencia ¢l convenio interamericano del Cafe S .
Mod.cacien a la Ley que reglamenta las dispesicione . de protecaon ¢ 0 Indust a
de la Capa .. ... ...
¢ cnearios Relatves al Meraado de Caréd .
Un mitodo eficaz goara contro'ar la cooatz de a o de wracas
T Catd como bebida v como fuente de ot s produc es, ¢ nierencia Lo a por s au-
or, Candily UFonteura, ante la Acadomia Naconal de Medecina de Rio de
Janciro en i aco de su Inesrporacidn como miembro . rudente
Cer L miel. amas v recinas, por ¢l Droferor A nasiusio Aspara .
auacdn | nioesa en el Cafero, (Palotro. perniciese, v mia poeaiidosa. Dis
Bach), p: Ja Doctora Vera Wellborn. Jefe de b wriiém Entemologica de
les serviivs Témmicos de la Asociacion Cafetalera de [ Salvadur
El Consumo de Café en la Escuadra Americama A
[ .\'iicrnurg'mmnm de lox alimentos y la conservacica de dstow, por Floey B Go-
restin . .
“sctos del Yodo en da alimentacién « o ganada
¢ o ero, por o odng U Fguiedl R
L Lacha contra o Goroojo, por Kudelf Baorner 1.

Mdérado para comservar ;. ovarios anos dos postes de I ercas

[ café como antidore del mal de dnmmtrn S

I R )ubiim de Co Rica y La Civi'vacion en ¢l (,.. o Protoow (,hnm

Secdn dc [—mndj‘. Can F\ru'l cion de Café de Co v Rica ou .. co - o1 1040.41,
en kilos pese U owco; marzo 1441

N? 79 — Mayo de 1941

Ce wntarios reiag. os al mercado de café

Financiacién de los exc-dentes de café L S
La \;u.ncwn de Nirogeno por lag plantas legummosa, :
La.t ‘rica Latina  ne furnes de productos de valor cotrarégiza, vor F2L P wdacgoram

ECafé como bebida v como fuente de otras productas = Ciiadida enconra

C. apafin internacional en favor de los paises productores de Café, Iniciariva de
los Rowrios de Santa Ana (Gl Salvador)

La fuerza ¢ la salud por la mied natural S

1 Repiblica de Tosta Ri vy La civilizacion en o C e, Por - Prof. Towd Jone

Rewda o ~onwvertidos on Fyonee de Riguera .

Monografiz del Maraindn. « xc Franciseco A, Piedrafa o P Pivo,

Sceritn de Dvadidtica - T wrtactin de afd de € a4 Rica ce la eascha (940
1941 en kios pooo brato, Abuil ol . F
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N® 80 — Junio de 1947

Pa ina
toar” cencia Uar e ine a del Café . AU L 5
Keglaneneacion de la viaea de Café rostado v m? o que yprobibe las oz 'as cen
sustandias ca1! s 153
! -pientes Ve ot s, por Janres Fmprmgwam e
oL valor n live de! Banano, por Mariano K. Montrale re
Usn grave error que win demora debe ser corregido, por G ¢ - Rraad?
1a ;:o*cncla del alzohe: como fuerza motrix . . S .
La magia verde de la clotnfida, por T s Marhp. Mitier . . leT
La América Lamma come fuente de productos de mlm estratégico por H P agponan 104
Cosecha lnu]\ena.l, por Diaxid Graysen . : ‘ 17
México mgrefo 4 ia Oficlina Panamericana del Cafc o o Lo 14
La Repibilca de Casta Rica y la civilizacion en el Carthe .. . e
Seccidn de estadisticn Fxporracon de Café de Costa Rica de la Coeecha 1940-1941—en
kilos peso bruto-Magoe 1941- . B . 108
Muozaico . . : g s '
N? 81 — Julioc de 1941
Tmentarios reladvos al mercado de café . L 199
La alimentacion & -oar, e} srcblema de la leche de*.-:remacia por d’anmzo R .Manrm—
legre . RN
B Café en Cuba, Vida y ¥ pasién de wna aran r(qucza  Naci Jll.‘l] sor Alierio Arredond. 211
La propagands pas ¢l consumo de café helado .. . . . e 21
Foreperiodtany dn Cafero, por Coaracy M. Franco - . 219
¢ 'ncitemos el Mundo 1 las delicias del café, por Bend licto Ber ;vl? b 273
Nuevs sitema de destruccion de joboros el 224
Notas scbre A-'h‘(‘l.“.h fascicultados, De Geer 17/5 Lolcnptcro Aacante del grano o de
café, por ¢t Dr. L. Briceno-lragarry .. . 226
Rupercnamncs e la guerra en la politica comercial de la América Larina, por Henrry
Chalmg e ‘ L 52
1" Pla o : . iy
Mo lco oo o 242
La Repunli 1 de Ceta Rica v la civilizacidn en el Caribe _ 244

N® 82 — Agosto de 1941

Comentarios relanves al mercado de Cabé . . A 263
Bl valer alimenticio de la yuca y sus h()]d.), por Marmno R un'(a!«.c e 2
[. « Descripcdiones dei caté . . . ... S 273
[ rara blanca comae animal de exper aentacan - 276
S nbrio para el cafere - . 284
T. e café o idnwre schre ¢l Y 294
Las Plag : en la Agncultura, Dr. fuan Gémez Monor C, . . . 295
Tavertigacetes dei [Moctor Prescote acerca del café comn bekhidh .. 299
Como te forman 'os principales « cates de fa leche . . M
Relacios s Eeomen ~+ Internacionales de la Amdérica Latina 307
Mosaier . e . 09
Coccisn de Eradis. e, F\po tacion de eald de Costa Rica age la co:cchn 1940-41,

on kil © zeso pruto, Mayo 1941 . e !
La R mi'lica de Tesra Riea v La civi zaadn en el C:u ............ .33

N? 83 — Seticmbre de 1941

L.czcitn de It nueva Junta Dircctiva el Tnstituto de Defenca de Cafe ... . ER



Reglamento para 'y vetta y oxoortacién del café de la o echa 1941 242

Cem tarios relativos a] Mercado de Cafi

LCesecacion Merinica del Café. Por Frama. . Lipes Cantilis

Las Grand ;: Famihay Vegetales, por o Prof. Anavecic AL

La Levend- del Café

E. Mej - alé para el )7 1o Americano .

Seccién de Fsradistica, Exportacion de Café de Cosra Righ de b oecha 1940-
1941 en kios pesc bruto, Junjo 194]

Exportacion de Café d.. Costa Rica de la cosecha 1940-1941 ¢n le nesy nruro
Agosto 1M1 .

La Repiblica d2 Costa Rica y ]1 Lmlvauon en l..l C.cm,c, vor r-i H'(;‘ (,fhmr

Lleyd Iirce
N° &4 — QOctubre de 1941

E! Instituig de Agricultura Tropical Interamericano

Comentarios Relathes al Metendo de Café

Regulacién para la importacion de Café a los E tados Lontids S

Resoluciones dictadas por la Junmia Directiva del Institury de Defon.s del €32
de Costa Kica .........

La Fiesta Escolar del Arbol, por Manaﬂu R W("”ur/tyL

La Pulpa del Café cvma elemento fertilizante .

Costa Rica, pais de verdadera Democracia = . . o

Muesttas de Maderas, por el Prof. Anastacio Alfaro .. . . ..

Intere -t Informe de América del Norre, webre la Vitamina b i ~y: H. Britton
logan jr. s i e

El despiltarra en la hmhncmn de 'a cana d; azitcar, por ¢l ')r Arthae FI, Rosefeld

Seccion de Eseadistica, oxpertaciéon de Café de Costa Rica da la cosecha 1940-1941,
en Filos pesu bruto. Seriembre. 1941 , . :

Sacos de Café de Costa Rica, exportacion durante Ja cosicha 1940- 94‘, L\pOl'[a"l()n
mensual . L e

Exportacion de Tafé de Costa R:c1 por paw.s de duuno P.wrto‘. d Finbarque vy
cluses, en kilos peso bruto, Cosecha 1940-1941 .
Comparacién de ia ﬂpoamcxon mensual del Café de Costa Rica, po_ Puertos de
embarque y clases, en kilos pesa brure. Cosecha 1939-1240 v 1940-194)
Comparacién y porcenrajes de Aumento y Disminucion de Ja exportacisr del Café
de Costa Rica, en cada pais durante las o echas 1039-40 y 1940-41, kile:
peso bruro .

Comparacién de las uportacmn de Cafe de Cmta Rlca dL s cosechas 1939 4(\ ¥
194041, per paises de destino y clases de café en Lilos peso brara

Comparacién de la Exporracidn Mensual del Café de Costa Reca por cliscs ¢ puertos
de embarane (n kilos peso brute, corechas 1939-40 v 1940-41

Comparacion de la Exportacion de Café de Costa Rica por naises de destine, en
kiles y sacos de 60 kilos peso bruro, en las cosechas 1937-38, l‘)?&}‘), 1939-
40y 1940 41 .. .

Exportacion Mensual de Café de Costa Rica de T corecha 19‘( H. }~"= caises d‘
destino, en kiles peso brute .. 0 L L

Comparacién de la exporracion Mensual dLl Café de Gosta R‘ ica en kilos v sacos de 60
kiles, peso truto, durane cosechas 1937-38, 1938 39, 1939 40 y 1940-41

La Repiblica do Cestz Riea y La ¢ ivilizacion en ol Carite e

N°? 85 —— Noviembre de 19841

Reforma. ¢ Re "wi oto pata la Venta v Exportacion de Cafe
Comentarios wliwves al Mercado de Café
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455
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Lo Conferencia { -nereamericana Jdel Cifé v la Opinidn Padlica del Beasil

La Poda sstile Colombiane, por Juan Antemio Alvarads ... .. .

HARQLl  BELLW-QOD. Aviador Inglés muerta 1 s pacite de ! omor

Tas Ardceas, por € Prof, Anastacio Alfare

[nst ure Viral Brasil, -or el Lic. ('mrh'_c Viy

Inpculacion de las semi . legumw>» s S o .

Reconstruecion de v anticuade tr .rhe h.man.mo. por T Watoman L

\*1110 cas Opinienes. Medicas scbhre o Cafl e

| ZCION DE ESTADISTICA, | \rnrt.'cmn de Caté de (mm Wica, dv la cose -

clire 19411942, en kilos peso bruto

Coentas de Venta, ap  adas por ln Jumia de L:qmd.monu ae (.L{L, d\ a Coax -
cha 1940-1941 ...

i hogue de Calé de Costa Rxca de lu Cmuhl 1940-41, por [\ rndnua_ P’lutm
de Embarguc v clases de kilos. peso Grate . S

Ewnbargaes de Café do Co a Rica de la corecha 1940-41 por Tunsignatarios, puer-
tos dr B oabara o v clases en kilos, pese bruto

La Repdbhci de € a Ria y la Civilivaciin en of G 2

N® 86 — Diciembre de 1941

Coneatanos Relanvos al Mercado de Café
Jite m de pr\cno'\ Maximos en Jos Estados Unidoes para 11 vent d'- for

F‘\, - COON; ‘\‘Lﬂ AN J\\_‘].‘.Clnn\'_ p\l‘dlﬂ(‘r'cdn'l\/ Cﬂl1tkrflICl"l \.llur le \’Jr \ SL"I_IOE;‘,
de Roosevelr .

Viaje de Dstudio a los Pales Cafe_tc"o\ de Tas Amiricas dLl Su- . Central

[l Problema de! Cam esino. Pou Mariany R Montealegre

Las B¢ qonias. Por o Prefl Anasiacio Alfero

Huaoos T ocall s .

Foradistica-Fynor 16l | de Cale de Cossa B, dv la corecha 1941 197 en kilos pe o

F' ogue < G 'ide O Ricad 'acosecha 1940-1977 sarexp dore y paise
de destino, ¢n kilos  so bruro o o

E caroue de Cf¢ de Costa Rica de la cosecha 1940-41, wor comsignararies y paises
de avsrno, en kilos peso bruta

['® 87 — Enero de .9¢

Corvntarios Relativos al 8eiado de Cafe

I als v das Relacieres Parar s, por Johm B €

tola T Agricr'u' for Mariano R, Montealegre .

RU@UL\L‘{ de la Agriculera a la Inflacion, Por Donald R, Jawe,

s ibwcioa G rafica de nuestews serpientes venendsas

Froeaes y vartedades del Cafe

L+ Hidroporia {J Tucrtas sin tie )

C . Suaves y Cuiéy Duros iy

Pl pa. la fabricazion de bonas con basuras o Sstieas, por Jo WL Scharff

El " ltivo ac To Quina 0 L et iaeeas

Secet’a de Flraasstica, Fxpormcion ded Cah de Ccata Rl(.l de la cosrcha 1940-41,
Por '“~a1-.u~.‘ puertos di destino v c]'vu. en kilos peio firuto

Fupactdn de Crfé de Costa Rica de la cosecha 1941-42, ¢n kilos peso bruto

Coavents Inervs dcano del Cafél Sitnacion de las cuotrs de café en el segundo
aa del cenverio {Octubre 1-1941 a Setiem re 39-1942), Sace  de 60
kil: o 132276 fbrac . . R, .

La Reptiblica de Ciata Rica v la (.l'-'l]u'lcmn en t.l Casibe: .

Algunas News scbie Cirugia Vegeral, por ¢l Tng. Rodldjy Arango
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SAN JOSE, CCLTA RICA
AMERICA CENTRAL

EX?2CITADC. . > - TALORT..DDIR 3

~he'ne w. tervico de los eflore:

cafetaleros de la repiblica con instalacién

de equipo de pruebas.

Comy.as de café en firme.

Existencia permanente e sacos de

(4 ” ‘

yute par: la exportacién de café en oo '
y peiLgaraino. |

Jj-dill T e :4? ;
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Cable Address; ""LII 00" Codes: Bentley's
Lieber's
A BC
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Our qualities - listed below - are well known t the Furopean
and A nerican markets, for their excellence:

.- sauntry- .2aned . ees
L &C C L
]uan Vifias ]ua; Vifias
E! Siti "X
Ritio C W
Juan Vifias Cachi
P R
AW &C L B
Cachi Juan Vifias
M A Margarita L B
Cachi Heirhts Cachi
[ quid 8 v
R & C R & C
Aquiares Heights Aquiares
P R
L B I, B
San Francisco San Franeisco

Fermented cocoa beans of our marks:

o de ¢ |'ando . C - ¢ Tio -
L L { F

““White Plantation’’ and ‘‘brown’’ sugars.

We only handle and export our own produce which are
carefully prepared in our own mills.

R — —



El Ferrocarril Eléctrico al Pacifico conecta a San José—
cat tal de la Repiiblica de Costa Rica—con Puntarenas, por
med 0 de una via perfectamente lastrada, recorriendo una
distanc 1 de 116 kilémetros.

| o ' M = i
gran :alado, In .l .. 1!
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San José, C R., Ahril de 1941

ko ro [ Teltfomae " it

STt v R D:

1) Entra en vigencia ¢! Convernio Imteramericano del Café.—2) Mo-
dificacion a la ley q  reglamenta las &I iones de proteccién a la indus-
"t de la cafa—3) Come ios relativos ;' mercado de cafée~ 4) Un meé
rodo eficaz para controlar la cosecha de la cafia de azicar- 5) I café co-
mo | :bida y como fuente de otres producr 5, Conferencia leida 1w su au-
wr, Cdndide Fontoura, an » la Acade 1 I iciona] de Medicina de Rio de
Janewrs en ¢l acto de sy @ rporacion como  miembre  correr ondi ate~—6)
C M, Gomar v Resinas, por el Profesor Anastasio Alfaro—7) Exte-
nuacién perniciosa en ¢l cafeto, (Paloteo, pernicioro, Anemia | rniciosa, 1"
Bach), poc la Dra. Vera Wellborn, Jefe de [a S .0 Entomalé lca ¢ )
Sorvicios Teécnicos de la Ase-incidn Caletalra we Lo Salvador.—8) E. con-
sumo de café en la T cuadra Americ 1a- 9 Los 1 icroe man os de los
"m ooy y la conservacidn de éstos, o Farry E. Geresline, Bacrericlogo
de la Division de Inve " fones se' re Alimentos, Suceidn de Qui ~ ¢ In-
genieria. Agrieola d De artamento de Agricultura de Jo  istados Unide |
—10) Eferte ool yodo ¢n | alimenracié.. -1 imade—11) El crcotco,
ac | I em ro E. Esquivel R—12.) La luua contra of gorgojo. {Calan-
dra “Srophilus” Granaria), wr Rudolf Boerner L., Quimico.—I3] Méw
do 32 conmseryu varios aios Jos postes de las cercas. -14) La Repi-
blica de Costa Rica y fa civilizadon en o Can'e, por el Prof. CF ster
Lioyd Jones:—I15) SECCION DE ESTAI ISTICA: 4) Exportac in de
café de Costa Rica durante la cor cha [940-41. Marzo de 1941,

— -— -— —
L DEL IMNSTITUTO; Gada — o« de las § nzamas sembradi ¢ café « Cosia Rica, deb

Hegar produciy, cuando menos. ura fanegs mds de lo que produsi 1 la actualidad; | rtoda

I p1 docrores y beneficiadoses d-' p exmwrce  em que « yramo 1t de fa now fima 1« "{a

poaible. Sélo 3] podremos conmstrvac paestros mercades y vender no (rg produocto a buen precio,
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El suelo de Costa Rica produce muchos frutos que se con-
s.. eran insuperables en el mundo, y que son la base de algunos
le los mejores productos de la Fibrica Nacional, como:
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El 16 de los ¢ irrientes fue proclamada por el Excmo. Sr.
Presidente Roosevelt la Ley que autoriza al { ob :rno de los
Fstados Unidos para formar parte del Convenio Inter-Ameri-
cano de Café, firmado en Washint on el 28 de naviembre de

1940,

Al s zuiente dia —el 17— se nombré el Comité que ha-
brid de discutir los plan  para el funcienamienta del re! Tido

Convenio y se nombré el s iiente personal de Direccién:

Presidente, D. Roberta A rmilar, Delegade de El Salvador.

Vice-Presidente, D. Eurico Penteado, Delegade de Brasil.
Vo 3
Fl sefior Mendoza Pérez, Delc rado de Colombia,

El sefior Léper Herrarte, Delegada de Guat mala ¥

El sefior 1 aul Daniels, alto funcienario d | Departay nto

de Ewado de " /ashington, Delegado de los Estados Unidos.

Son va palpables los bencficios gque los pai: s producto-
tes de café, signatarivs ademés del Convenio que establece las
cuotas de impartacién al mercado Americano, han venido reci-
biendo en los dltimes meses y puede, sin duda alguna, esperar-
s¢ que habiendo entr do en la plenitud d su actividad la Ofi-
cina Inter-Ameri a del Café, serdn cada vez m: : visibles lay
ventajas economicas gue los catorce paises del ¢ ontinente ha-

bran de derivar de <se Convenio.
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o3 ir s son lo: maestros mas ntig os de  :  qdculh 2 - -

los qu : han podido sac: * mayor = roducto Ia tem nc . -

r con fertilizantes qu nicos y amn embargo, sus tierras |

Jur nte miles de afios éptimc  frutos.

1 ; chinos emplean en us tierrz solame * "o - 7 icos, "

i ., d ..do siempre | preferencia a loi que @ integran cc -
b

La civi” ‘on m¢ :na ha prohibido el uso de excremento .. ..

con o las poblas ’ chinas, . ''" | los pe”, . _ contan... -
sy~ ' raza de grandes cultivi * de ")
n _. . practico de resolver ficilmente su problema,
El I sctor J. W. Scharff, M. D,, D. P. H., Jefe de In . de
’ t al respecto lo _Juiente:

“Li : medidas de sani_ d habrian tenido ur = o « -

) T ic al alde e aie ino hu i | po .
que los ortelanos viv | todos | ry R
v | de utilizar 1 “abono de p icado” vezr { ‘o,
Com el pez es muy abhundante ep jmares, _  n __se
de quelll pérd 1. s ya una practica estableci”® . vz - al
-t los uo wm .08 para engordar . »s peces ' cor =t T

;c «1 1 o, De esta manera, todo el pescado que no
_rovecl + como | “mento para el hombre, servra como fuente
inagc ab » para alimentar el : 1elo y las pl oz del T
v ver 7

-

101> .o pe ¥ .o es cada ia mi 3 popular po- ees |l u - -

. _te omple. , .. dnico . realn:a  sirr pa P
ve ¢ rendido cons intes pruebag de ne me,. | 15 c '
*idad -~ ' " dafar log suel de er .
THE HUMBER FISHING AND FISH | [ANURE ). LTI.
Hull - glate
| wra pormencres a sus - ~ntea « kclwsivos:
| BT I VI [ PR :
Oficin.. : 50 varas al norte del Cor eo
AL -8 Teléfono 3794
AN JOSE, 0S_” RICA
. ventas 1 " ., - |
P. 1 6n de las dificultades . .sinadas .. guerya : r 4

i la’ r 7 o de pescado HUMB_ | . sponible.
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EL. PRESIDI'NTE DE LA REPUBLICA
DEC.\ETA:

Modificar los Articulos 1?7 v 12 del Decreto N° || de 8 de Noviembr.
d, 1940, que reglam nta ta Ley N? 359 de 24 de agosto del mismo ano,
e la forma siguiente:

Articulo 19—FEl periodo durante ¢l cual sera obligatoria la compr
d¢ cana a que se refiere la Ley NP 359 de 24 de Agosto de 1940, ©  ini-
ciara ¢l 1® de diciembre de cada ano y se extenderd a todo ¢l tiempo g
abz que la corta v elaboracidn de cana cultivada por o] Ir nio.

En los Cantones de Jiménez y Turrialba el periodo rteferido dara prin-
cipio desde el momento en que se abran los In enios p ra moler su pro-
pia cana y se¢ extenderd en los mismos términos que expresa el parnaafo
ar erior.

Articulo 12.—Los Ingenios dardn mensualmente a la Junta informe
de la cafia elaborada, con separacién de la propia y la comprada; de la
produccién, venta y saldos ¢n mano d¢ azicar, acompanande al mismo
tiempo los comprobant s respectivos pan constatar el cumplimiento de
las disposicions ; del Articulo 11 de la Loy Daran tambion, en los t_.-
minos que en cada caso se sehalun, datos, estimaciones, <te., acerca de la
zafra o de utros extremos del cultive y de la induatria,

Quiend . no remitan los informes dichos, en los ¢inco dias siguie tes
al plazo que al efecto ac scnale, serdn sancionados sumariamente, a ins-
tancia de la Junta, por la primera autoridad de policia del Cantén con
las penas establecidas por el Articulo 4% de la Ley N® 77 de 21 de junio
de 1940. ,

Dado en la Casa Presidencial. San José, 4 los dicciocho dias de]l mes
d abril di mil novecientos cuarenta y uno.

R. A, CALDERON GUARDIA

El Se 1{arie de Estado cen
Despacao de Foo nto y Agricultu.a.

ALFREDO VOLIO
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El mercado cafetero de los Estados Unidos nos presenta muchos deta-
s interesantes que trataremos de analizar; pero desde luc o su ze, como
punto de la mayor importancia, una interrogacién: | o cuota basica de
15.900.000 sacos sera aumentada para la cosecha 1940-41? No s prudente
: doptar la actitud de un avestruz en cuanto a estn, ya Que Nos parece gue
Il a1’ a ser parte esencial en los informes cafeteros dentro de poco tiempo.

Jodemos adelantar que llegaran “'dias de menos café”, si tomamos en
cuenta las referencias que publica un acreditado escritor en alguno de los
diarios principal . de loc [stados Unidos. Posiblemeute no sabe mucho de
cafe, vxcepto en cuanto a que c¢s una excelante bebida, pero advierte que la
Nacion puede llegar a sufrir la falta de café a menos que lo: vendedores
se apresuren a almacenar grande reservas antes de que : -« tarde.

Las estadisticas son desconocidas de muchos que las consideran -
masiado complicadas, poco practicas o smimplemente fastidiosas. Tratare-
mos entonc 3 de resumir los datos de gue disponcmos y que nos perm en
calcular qu¢ las existencias de café en los Estados Unidos, tante ''visibles™
cumo 'invisibles”, eran normales hasta el 19 de QOctubre anterior, Por “nor-
males” entendemos reservas de café para el consume de dos meses. Do
Iue o nuestras cifrus deben considerarse aproximadss, pero sirven de todos
modos para ¢l fin que perse uimos.

Aprovechando los datos de la importacién a los Estades Unidos du-
rante los Gltimos tres anos, adaptadas a las cifr: . de aumento de pobla-
cién, y considerando los resulrados ohtenidos por la Oficing Panamericana
de Café y por la Asociacién Micional de Cali :n el aumento de * sumo,
podemos caleular que los Estades Unidos emplearan 15.600.000 sacos du-
rante ¢l afio que principiara ¢l 30 de Setiembre de 1941, o sea 1.300.000
sacos mensuales: [a situecidn cstadistica resulta, por consi uiente, mas o
_.8nos asi:

Sacos
I dstencias en los Estados Unidos al 1° de Octubre de 1940 2.600.000
Cuota de importacién. QOctubre de 1940 a Setiembre de 1941 15.900.000

TOTAL .. 18,500,000
Consumo caleulado de Qctubre de 1940 a Set, de 1941.... 15.600.000
SOBRANTE . ....... .. . .. ... .. 2.900.000

¢ S¢€a Una reserva para nNuUeve semaqas.
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En o'ras palabras, si aceptamos que existen mayores cantidades de café
en manos de los importadores que las conservan con propdsitos de especu-
lacién; v si tgregamo- tambi n la~ gque se destinan a operaciones de in r-
cambio i ' como aqueliss que almaccnan los tostadores, podemos advertir,
a primer vista, que 2.900,000 sacos no representan ni la mitad de los qu
serdn ne  riog para llenar las anteriores necesidades, ain considerando |
aumento de 3'% que determina ¢l Convenio de Cuotas,

& ) b

Tode lo anterior nos lleva a la conclusién de que, si bien puede no
haber necestdad inmediata de existencia de café para con imo real, supe-
rior a los [5.900.000 de la Cuota, la situacidn es tan  rave en cuw.. .o al
transporte maritimo en el futuro, que resul'a indispensable hacer al o
para facilitar e} movimiento de cada saco que pueda ser e 1barcado dentro
de lo meses inmediatos. Se ha hecho ya la sugestidn de qu a los paises
productores se les permita hacer embarqu s de café en ¢ ntidad ilimitada
sobre su Cuota basica, pero que todo ol café que llegue a los Estados
Lnidos, en <xceso de dicha cuota, sca almacenado hasta que principie ¢l
segundo afo de Cuota, es decir, el 19 do Qctubre siguiente, Este pro, cto,
de lle-"rse 2 realizar, seria mas beneficioso para los calgaleros que el
libre aumento de la cuota., Pueden establecerse regulacione: que permit n
la sustitucién de la Cuota de café por “sobrante de Cuota” de Café, En
otra: palabras, un tostador puede comprar café de Cuota (de la misma
procedencia) gque no necesite por ¢l momento y sustituirlo por café de
sobrante de cuoa que le es de ur encia més inmediata.

FI rescltade de este proyecto seria facilitar a los tostadores el medio
de obtener, dentro de los meses inmediatos, café que probablemente no
serfa tostado ni v 1dide hasta el invierno de 194[-42, o mas tarde atin,
Sus cfectos serian dobles: primero, ¢l consumidor americano tendria ase-
gurads su oprovisién de café, mediante | s almacnamientos locales, para
el evento de que no pudiera ser transportado en cantidad suficienic para
las necesidades normales del consumo; y segundo, la existencia de tale s
reservas almacenadas seria una : uridad contra cualquier intento de spes
culacién que, si llerara a prosperar, podria dar por resultado la clevacion
de las Cuotas junto con un posible caos por la caida de los precios y la
anulacién del propésito esencial del Convenio, sea ¢l de procurar precios
cquitativos para el productor y el consumidor,

Desde luego ecste proyecto de exceso”’ de embarque : de café, na
impide el aumento de la Cuota 1940-41 si on ralidad llega a s - necesaria
por el aumento de consumo antes del préximo octubre.

%

La siuacién de los tran portes maritimoes parcce constituir un seric
problema para la industria cafetcsn. No es de provecho para nadie que
istan millones de sacos de café e¢n Brasil y otros paises si no se dispone
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de medios ara embarc: lo. Ya hemes tratado en otros comentarios la  1a-
vedad de ¢ proble na del transpo.te, o seclalmente s los Foaados Lo
dos toman par’ " ctiva o la  ruerre curopea. Tratande selam © 7 los
c.anbarques de café de Brasil, ya que o8 el pails de mayor produ :ién v el
que ¢ encu ntra, ademas, a mayor i cancia de lo: pusno am . T nos,
12k 'moy quo ya los exportadores estan tropezando con 1o dificultad o o
contrar ¢ pacio para o] embarque de sus cosechas. o encontramos un re-
1edio de naturaleza permanente, excepto, desde luego, la terminz-ion de
la guerra o una victoria decisiva sobre los submarinos y otros <lementos
alemanes de destruccién maritima.

Debe ténerse en cuenta que no es 36lo un asunto de elevacién de He-
tes, ya que el Gobierno de los Estados Unidos puede fijar tarifas y deco-
misar vapores, Se trata también del espacic hoy disponible para ] trans-
porte de un determunade tonelaje de cars 1, Sin tomar en cuenta la impor-
tancia que el café pueda tener peor ¢l momento como articule de primera
necesidad, nadic puede suponer que se le va a dar la preferencia si el espacio
en los medios de transporte se necesita para materiales de guerra o ra
llevar hombres al campo de batalla, Para transportar el café de Brasil a los
Esados Unidas se necesitan 250 viajes redondos al afo, con carea completa
y cada viaje, de ida y vuelta, den  1da por lo menoy un mes, La disminu-
cién de ¢ pacio en los vapor. debe ser tomada muy en cuente para reali-
zar todos los embarques de café que sean posibles d  una vez. No deb  per-
derse nin na oportunidad. l.os exportadores y los Gobicrnos de los paise
prductores, i se permite un exceso de Cuota’ podrian enviar sus cafds a
fos ' "ados Unidos para al 1acenarlos si no s. oncontrara comprador o si los
intere ados ne guisicran venderlos de t1a v 2z, Tal procedimi nto sdlo g
nificaria el traspaso de las existencias de café de los pofses produe sres a los
centrog de ronsumo como una n :dida de precaucién contra posibles dificul-
tades futuras, [ ; sabido que ¢l comercio p Fiere no trabajar n 7 onsivna-
ciones', pero agui se trata de un caso d em re ncia que demanda accienes
drésticas.

oS

En realidad no hay meotivo para [ran excitacién por los embarques de
café que han superado la Cuota de Exportacién. Poco después -le haberse
puesto en practica los con’ =nios o las medidas de control, por mas cuida-
dosamente que se hayan preparado, surgen problemas que no se habia pre-
visto, Esto ha sucedido con of Convenio de Cuotas de Café, Ver. miela ocu-
pé el lurar prominente en febrere anterior cuando se upo gqu. habia em
barcado para los Estados Unidos una cantidad de café muche n.ayor qu
su cuota de 420,000 saros. . o habia derecho a detener tal importacion ni
a dictar ninguna otra medida al respecto porgue la Oficina Inter-americana
de Café, que es ¢l o ranismo gue administra ¢l Convenio. no se habia ins-
talado oficialmente, Sin emk rgo, ¢l Gobierno de Venezuela, considerando
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yu ura ya muy tarde para d tener los emhbarg de café en exceso de la
cuota, « stablecid ciertas remulaciones para ator ar licencias de exportacidn y
en esa forme 1upidié la repeticidn de Jos embargues referidos. Los importa-
dores que compraron sobre future s embarques y  estdn incapacitados para
asegurar la entrega, pueden en cambio “ener aleuna compensacién com-
prando las existencias en consignacién en los Estados Unidoes, por interme lio
de las oficine del Gobierno de Veneguela o de la Asociacién N-cional de
Café, La Cuot de Guatemala cstd casi completa y lo mismo ocurie con la
del Ecuador,

Surge luego la situacién de los paises no signataricos del Convenio. La
pregunta cousiantemente repetida es: "Qué se va a hacer con las cuotas de
los paises productores no sicnatarios del Convenio?”” El asunto e¢s en extre-
mo dificil de contestar, Bajo la legislacidn pendiente ante el Congreso,
Presidente esté autorizade para distribuir los 335.000 sacos a que < Conve-
nio =e r fi re, entre los paises interesados. Sin e 1bargo, por lo que hemos
podido ¢ iber, las importaciones hechas, los cafés a bordo y los vendides pero
no embarcados todavia, alcanzan a un total aproximado al doble de su asig-
nacién para 1940-41. Se puede decir que todo eso estd muy bien; gue se de-
duzcan los embarques en excrso de la Cuota de la que corresponde al ane
sigulente cuando sea determinada par e] Presidente; pero eso es mas facil de
decir que de hacer, porque en algunos casos las cifras de importaciéon hasta
la fecha equivalen a des y hasta a dicz cuotas anual , asignadas a di ermi-
nado- paises, Por cjemplo. el Congo Belga ha enviade muy poco café a jog
Es:adus Unidos durante los Gltimoes afios ¥ no es sino hasta ahora que ha
hecho embarques considerables. A la largz, sin embargo, la cantidad de
café comprometide, en cuanto se r aciena con ¢l consumo sotal de los Es-
tados Unidos, es relaivamente pequefa y la solucion del problema, cual-

guicra que ¢'la sex, no afectard esencialmente ol mercade en general,

Ninedn comentario de actualidad acerca del café resultaria complete
sin hacer referencias a la posibihidad de gue Brasil fije un precio minime
pasa su ~rana, Je discu'e acaloradament . i la disposicién se tomard o no
asimistno ¢s motivo de constantes comentarios ¢l modus uperandi y la cues-
tion de precios. Cast diariamente .¢ © :ciben en los Fstados Unides infor-
maciones como la que sigue: “Fuente di ras de erédito informan que es in-
mindnic la fijacion de precio minimua, Si da como base 9 centavos para  sta
cosecha o pars la sigutente’. Desde lue ;o ¢l precio varia seqin la fecha del
cable v ha ido ascendicndo constantem: 1 . Existe la conviccidn de que las
mism:  utoridades brasileras no han determinado todavia lo que habran de
bacer y hay asimismo l. s juridad 4 que ninguno de los dirigens - esté dis-
Pu - o a tomar a su car ~ la 1 sponsabilidad en el asunto, Es posible que
la Convencién celebrada entre los Estados Brasileros productares de café,
celehrada ¢l 22 de marzo anterior, determinarid la pe'itica a segur,
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Ha. " inos que er que B sl esta e serando tnicamen aue s g
clare vi  nte el Convenio Inter Americano de Café v qui los Estados Unidos
ceml. den la I ‘slacidén gu. los pc ra en condicion I llenar las obli -clo-
s del Convenio, spectalment  en cuanto se relaciona con la limitacion
de importaciones. 5t bien c¢sto puede s - ricrto, en par. % ; ‘mismo vi-
dente que cxiste una enorme diferencia de opinionc. en Lrasil ac rca del
prucedimiento que se deba adoptar, Asi, pues, hay muchos que estin con-
vencidos de que Brasil dejard que las cosas sigan su rumbo natural y séla
adaptara ¢l recurso del po i minimo sl otros sistemas de  def nsa de
orecios lle aran a fallar. Por anteriores experiencias sabido que Biasil,
mediante las limitaciones en ¢l recibo de café eon los puertos y otras dispo-
sicione:, puede clevar o bajar los precios, Sin embar o tales opera iones
tienen desvenlajas, Una, ¢ secialmente, consiste en que un abastecimiento
considerable de ca.. de todas las calidadd i para llenar las nece idades de
la exportacidn, se encuentra a veces en manos libres”, lo cual significa una
pt ‘dida pars los exportz lores y un perjuicio para el transporle, Con mini-
mos en operacién las cxistencias de Santos pueden aumentar a dos, tres o
cuatro miollones de sacos sin afectar notablemente ¢l mnercado.

P )

El Ministro de Alimentos de Inglaterra fijé el precia de café, al de-
talle, en 8 peniques (54 ¢ _tavos) la libra el 3 de marzo.

Un informe enviado el 10 de marvo, de Washington al New York
Times, principia asi: “Cor iiderando la posibilidad d¢ que los Estados Uni-
dos puedan recibir dentro de poco la solicitud de traspasar a Inglaterra al-
unos miles de toneladas d= vapores miercantes nec  arios para el trans-
port - de grandes cantidades de material de suerra, ¢l Gobierno ha iniciado
el eatudio de los recursos mariti 108 americanos’,

% *

Hace - ocas semanas fué capturada e¢n Francia una pandilla de ladrones
que operaba en un Almacén de Depésito, Pielrs? Diamantes? No. Sola-
mente operaban con café. Se agrega en el informe gue ¢l contrabando de
café va en aumento en Francia.

El comercio de café cstd actualmente en espera de que los paises que han
ratificade o aprobade ¢l Convenio Inter Americano lo declaren en vigencia
por medio de un protocolo y que la Oficina Inter-Americana de Café cele-
hre inmedioizamente una reur’’  para or nizarse, Los paises que todavia
no han ! iificada el Conv nio scréan parte de la referida Oficina tan pron >
como entreguen las respectivas ratificaciones,

Las reunion ¢ dar s de Ja Oficina, se dn ¢l Convenio, deberdn ¢ -
Iebrar  los primeros mar 3 de Febrero, Abril, Julic y Octubre. Las sesio-
ne extraordinarias pueden celehrarse por convocatoria del Director en cual-

qui -a otra fecha de su eleccidn a solicitud escrita de Delegadox que repre-



senten, por lo menos, cinc) de los Gobicrnos participantes, o el 15% de
las cuotas o una ter ra parte d log votos representados por los Dele a-
dos. T A convocatoria d_he hacerse con t. 5 dias de anticipacién, El gquorum
lo constituyen tantos Dele =dos como scan necesarics para represcentar ol
75 % del total de votos de 'us O bier os participante:

Por consi uiente, los [ itados Unidos pu::dcn cOnvVocar a sesion oxtra-
ordinaria pu-s represent n una tercera parte del total de votos, o Br il o
Colom »ia, rolos, pueden hacerlo tamb in porque representan, por la mie-
nos, | 15% deliotal d, I Cuota. Comou va se dijo, el Director puede tam-
bién, cuando a u juicio sca ne ario, hacer tal convocatoria.

El total de votos serd de 36 ¢ ando todos los paises signatarios hayan
ratificado el Convenio. E] guorum, por cons ruic 1ite (75% ) serd de 24
votos, Brasil con 9 wvotos, Colombia con 3 votos y los Estados Uni-
dos con 12 votos pueden constituir e] quorum nect iario,

El aumento de | 1 Cuotas sobre un limi« le 5% puede ser aprobado
por una tercera parte de los votos, el voto aislado de los Estados Unidos
o el voto combinado de Brasil y Colombia o cualquier otra combinacién de
12 votos, Sin embarvo, el Articulo 3 del Convenio restringe la facultad de
aumentar o disminuir | 3 Cuotas a no més de una vez cada scis meses. Apa-
rentemente la mayoria de votos es suficiente para elevar las Cuotas a més

del 5%,
L

Los Estados Unidos estan obligados a tom «r las medidas nece arias
para limitar, durante cada perfiodo de Cuota, las importaciones de café para
“consumo™ a fin de qu se mantengan dentro de las cifras que a cada pais
le corresponden, El término “consuvmo’ puede facilmente interpretarse en el
sentido de que ne sc prohiben las importaciones en exc 2 de la Cuota
cuando tales cafés scan almeeenados y por lo misme neo se destinan al “'con-
sumo’’ durante el afio de Cuota en gue se realizan. Ya ha sido aprobada
por el Senado la legislacion gue faculta a los Estados Unidos para llen r las
obligaciones gue le incumben en ¢l Convi aio. Dicha legislacién, en osencia,
otor a plenos poderes al Presiden¢ para tomar todas las disposiciont : ne-
¢ sarias para la ejecucién y operacion del Convenio,

Entre otras cosas, el Presidente, por medio de la © re” ria de Estado,
deb  decidir los sivuienles puntos cdncretos: (1) Nomhramiento de un De-
l¢ ;ado que - :presente a los Estados Unidos en la Cficina Inter-Ameri ana
de Caf : (2) Otorgar autoridad a los funci narios de las Adusnas para
controlar las importaciones dg café a fin de gue s mantenaan wontro de los
limites de la Cuota; (3) Digribuir {a Cuota de 355.000 sacos entre los pai-

: no signatarios del Convenio; (4). Dictar las disposiciones necesaria et
cranto a las importaciones en exceso de las Cuotas, a loy sistemas di ae
culaci .. de tales importaciones y sug venta y cualguiera otra disposicidn

gue : * considere oportuna.
o %
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Hasta donde llegarin los precios del café, cémao serd su evolucidn, v
ual serd el nivel que pueda considerarse razonable, se podra saber con 1 -
¥or o menor acicrto g¢ 7in el punto de vista de los Delegados de la Oficina
Pan-Americana del Café v las opiniones pre wonderantes en ella. Donde los
Gobiernor traien de impulsar la produccidon de articulos locales de prime-
ra necesidad o donde un grupb de exportadores inter  n ore qular los precios
maediante ¢l cdntrol de sus embarqu s ¢l resu’

lo =erd con frecuencia muy
poco diferente del que - esperaba, Sin o+ mbargo. como en el proorama de
Cuotas d Azicar de los Estades Unidas, si un pais importador, v e¢n este
caso los Estados Unidos, resuelve mantener un precio determinado median-
te ¢f control de las importaciones, dicho plan, denro de la 1égica. puede
de  rrollarse porfectamdnte, Fn o tal cuso, a pesar de todos los riros de la
:stadistica, de todos los precios minimos v de otras cosas, estd dentro de
lag facultades de la Oficina Inter-Americana de| Café lograr y mantener
":ntro de¢ limites razonables cualquier nivel di precios que considere mas
justado a las necsidades y a especiales circunstancias, Esto no significa
precios fijos, invariables; quiere séle decir que la politica que se adopte
= cuaqui 1 alteracidm en esa politica de precios, serd ¢l factor dominante en
¢ wercado. Por consizuiente, no tratamos desde aho 1 de preveer el cur-
0 de los  recios v, ni siquiera de referirmos a su aumento hasta la fecha.
Sin embargo. queremos advertir nuevamente que ¢l mercado puede estar
pasando por un periodo de nervios e indecisiones, que ¢ uramentc termi-
man con la primera reunidn de la Oficina Inter-Americana de Café, a can
d lo= rumores que han circulado relativos a un aumento de cuotas o o al _-
nos otros de.alle: desfavorables. También es oportuno advertir que cual-
quier aumen‘o de precios, debido principalmente 5 los fletes marinimos, no
repre nta nada en cuanto a utilidades extra para los productores y pour lo
tanto debe pasar desapercibido st s¢ considera el mercado americano ©n
smp racién con 1 in I .

L

L  Oficina que administra la produceidn en loy Estados Unidos, al for-
mular la Tista de articulos d. primera n o dad y los de se ;unda impor-
cancin que preceden de. extranjero, incluye ¢l café como producto . on-
cial para ¢l programa de defensa vy asimismo para ¢l biene tar uacional,

& E

El Departamento de Comercio de los Estdos Unidos inform:i - : se han
importado 1.124.575.000 de¢ libras de café desde Octubre de 1940 hasta
“ehrero de 1941 inclusive. Fs decir, durante los primeros cinco meses del
prim r ano de Cuoota de]l Conveaio Inter-Americano.

Fun cantidad cquivale a 8.919.508 sacos de 132 libras cada uno y al
3.6 de la Cuota total de 13,900,000 sacos,

El Departamento informa, asimizmo, que Venceucla fue el 1ini o pals
ue excedid su Cuota basica de importacidn.
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v hi a0 rado al lmgenio oportunime

Y Damr i la o ouo on.

La cafi que <¢ corte on ciortrs Hnods ex
tra ., rtada 1 - ..taoa lc wrgaderas
Th a e llox pa: 1
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( iien s: dedica al studio de un asunto
de in 1és hace lo mismo que el que le pr "z
sus servicios a que los merece: experimenta
pre alguna satisfaccidn y obtiens bue

1 sultados.

—.1 Ingratitnd, asi como ¢} fracaso, no
pasan de ser. la mavor parte de Jas wveces,
mis que simpk “asiigo para qUienes no su
pioon apra' b own -exbio o mo lo mere
cian. o perdieron su tempn en el estudio
de preblema. sin imporstancia,

Reconozco mi falta de competencia cien-
tifica para tratar acerca dd café, en cual-
qriaia de sus aspectos y solo puedo enton
¢ s tribuir el bu -~ resultads ¢ los traba-
15 a que me he consagrado ¢ e largo
tiempo 2 oportur dad ¢ importancia del
« ndio ade. La impor ancia v opurtu
nidad del asunto supien bien las deficiencias
de ¢ 0 lo afrontd v pum® ..on que mi
modesta trahaio interesara 2 un mimero de
1 sonas murg o mis considerable de lo que
o a de o perar,

M. ¢ revo a1 ey tir ahora los wesultados
d: mu trabajo, no sélo porque despué de
su prirr ta present ¢ién obfuve nuw ros da-
tos v referencias sobre ¢l asunto, sine tam-
bién, prin ‘palmente, porque creo que nadie
m r que los distinguidos miembros de esta
Aiademia estd vn condiciones de .ompren-
der la importancia def problema y de pres-

ir su cooperacion para solucionarlo,

Bis

( wita el suefio el cafg!

Exist la creencia, muy generalize [a, de
que cuire otros cfectos fisiolé tcos, el café
produ - insomnio, Son incontables las per-
somas que no obstante apreciar ¢n lo que
vale la Eebida, se abstienen de ella, princi-
palmente de no -, temerosas de no poder
dor vir. Me parce qu  gran parie de .2
prevencién i 1e su orif m en repelidas cam-
panas de descrédito inspiradas, sin duda, por
interests comerciales, No ¢5 extrafio el he-
cbo de que lo mismo oturta con algunos
producte, farmacéuticos, con iratamientos
dinicos definidos v, ademis. con otras b
bidas de use generalizade. Es notable, sin
emhargo, que hasta hoy no se haya presen-
do ningiin rrabajo cu wifico gne comprur
L2 los perjuicios que ¢ asiona ¢l - 1fé cuan-
do <e ingicre en dosis normales.

Consumido 'n grande escala ¢l ¢ por
adultes v ninos, no creo, sincera 1ence di-
cbo, que ¢l café wenga propi lades capac .
d: alejar o disminuir ¢ suefio. E 1 opi-
nién s¢ funda en muchas ob: rvaciones v
espect | nte mis recuerdos de cuando
¢ra un nino v vivia en San Pable, En ese
tiempo un ¢ o ro orria ¢l inwrior de]l E -
tade v solamente dejaban do asistir lo mu-
<hachos que no podian comprar ada
ni entrar por debajo de las carpas. Lomo
eran de @raciosos ¢ interesanres los payasos,
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los arti us y las pantomimas de aquellos
tiempos' L1 propaganda consistia en 1 cld
<ico pasen oo los payasos por la cludud, ji
netes en preciosos caballes, seguidos de una
multited de muchachos que contestaban las
preguntas va wvadas: Qué es ¢l payaso?
Un fadrén de mu res...

Terminado ¢l especticulo, habia en Ia
noche casas de té v en el patlo, sobre ele-
gantes mesas, h:oia | ndes jurras llenas de
café, En ver de sandw’™ s s¢ servian pas-
peles, empanadas v bivce ho, Y cémo cran
de sabrosos! No obstante que s¢ tomaban
grandes camidades de café, s¢e dormia per-
fectamente, Dosiblemente seriaz porque cn
aquel tiempo nada se sabia de la cafeina,
del cafeol ni de otros componentes a los
cuales se atribuye ¢l inmsonio.

Cuando cra adulto v ejzrcia 1a farmacia,
tuve muchas veces. como todes los botica-
rios, que fevantarme tarde de la noche para
atender recetas de urgencia y complacec a
clientes descuidad que a altas horas se
acordaban de que no tenian en su casa un
poco de linaza para un cataplasma, Al acos-
tarme de nuevo tomaba una taza de cafe
cuando no podia conciliar mi suefo, Mis
tarde -~ a by na vida en mi botica 1 oca-
siong la falta de sueno. pero pronto lo re-
mediaba tomando un poco de café,

Nuestr: _orancia cientifica

de .. i . ectos d¢ café como :f

Y o lengo vonocimiento de nin an estu-
dio satisfaciorio acerca de los efect s del ca-
fé, como 1 :hida, *n el orpanismo humano.
Realmente ol case es dificil, El café varia
« in la procedencia, los sistemas de rorre-
taccion v otros detalles, Cuint : varieda
des habri de cafés v de siswemas do tosiar-
To? No s mi intencidn entrar en csos por
micnores, pero desde luepo crea que nunca
cerd posible llegar a conclusiones definitivas
micntras no se encuentre una base interme-
dia quz sinvy ¢¢ no punto Je partida.

Sin embargo, en medio de tan s dudas
como cxisten en cuanto a los cf cros fisio-
logicos del café de dénde procede mi fa-
cilidad para juzgarles? Voy a tratar de es
clarecer 1 punto.

Leyendo hace mu ..o tiempo La Ilustra-
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cién Francesa, vi ¢l anuncio de un suceda-
neo del café redactado en téerminos qu-~ des-
acreditaba nuestra bebida, Deede entonces
cansideré un deber de mi arte mstudiar el
asunto en la inteligencia de gue, Hmando
en cuerita mi buena in nct n, ~r e habria
de disculpar Ja po.a importanda~ del resu.
tado qué obtuviera y que podria servir pa-
ra que ofras personas de mMayoer comperen<ia
aporraran sus luces.

[.a solucién del problema no descansa.
posiblemente, ¢n los trabajos que lleguen
est ecer 12 composicidn del café crudo,
que sabemos que en esa forma no se utiliza.
sino que antes de ingerirlo se tuesta y que
esta operacién estd llenma de mistetios v que
durante ¢lla se realizan muchas modificacio-
nes en el grano desaparcciendo algunos el
mentoy xistent o, transformindc otros v
otros. tambiéu apareciendo.

Tampoco pude encontrar estudios com-
pletos acerca de las transiormaciones que
sufren los granos d  café durante la rorre-
facciébn, pero ¢ evidente que se operan en
alto grade con aumento di velumen y dis-
minucién de peso v tambien con la forma-
cidn de un aroma delicado que quimica-
mente s¢ explica por la pérdida de a aa v
por 1a transformac i del clorogenato de
cafeina en esencias y productos empirema-
Licos,

Son innumerables las sustancias que se re-
“tran como originaday 11 torrefacaidn:
del c¢afé: amoniaco metilamina, trimenla-
mina, pinddina vy derivados, accrona.
furfurel. pirrel v sus denivados, indroqu’-
pna. 1 osorcina, icidos libres “acéticos, cle
rogénico, valeriinico. tc.” v finaln "7 a-
frol o (afzona, Algunos autores cor ideran
el cafeol y la cafeonma como una wisma sus-
tancia, Otros v enire ellos Grafe, las con-
sideran distintas. El propio cafeol no seria.
parz muchos, una SUSIANCIA pura SN0 una
mezcla de alccholes v otros derivados aso-
miricos, Lvidentemer.e, Ia abundancia de
componentes del ¢afé tostado varia con la
composicién va de por si varizh: v con
Ja ten wcura de la torrefacer u,

sy

Segitn DPrescot, las siguientes son algunas
de las transformaciones que s operan du-
rante la torrefaccidn del café.
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I.- ‘Bl i s evapora v parte del va-
por gue se¢ forma :mtra en actividad en el
inrerior del grano,

2.- -La susianciss volitil : son expeli-
das total o parcialmente,

3.- .os azlcare s convier n parcia'-
m:o1¢ 2 lo e quean; per algu-
os d  llos, 1ales como las per ~sanas, pro-

du 'm pequ. as .antidvdes de furfuraldeido
v .tros elementos,

4 I celulosa se
pa ‘1alm *

3- -Bl -milo pnede ser convertido en
dexirina o lucosa o sufrir alreraciones 1Gn
mayores,

6.

quem vy ennegre

consituyentes lenosos desint -

ompe- 6m ¢

Humedad .
Cenizas
Cafeinga

« lcares

¢ elulosa

| xtricto acuoso .
Extracto &tero-petrolico
Ex' aco etérco

Tinico -

. 'itrogeno total .

Como la cafeina es el elemento al cuoal
se atr'uye [a mavor pa e de los efe-tos
del ¢ fé, seria inreresante conocer ef parale-
liamo o las div.rgencias que acaso exi n
entre su actividad y [a de los demds compo-
nentes que 2 amos de citar v en los que
hay algunos compo cion desconocida,

De las eferencias concretas que a mi so-
heitnd tuve la bondad de darwe & Doc-

or Sitva o, emir nte miembra de esta
wcademia, a¢ vca de la accidn dal café en ¢!

aparato tiva y las cuales aprov..ao
wtid:  ve-es en este trabajo, consia lo si-
gulente-

Por la torrefaccién d: los granos del ca-
fé, formain sustancias empiremicicas de
compo: €¢I n no w erminada todavia, Sin
embargo, esas sustancias, a1 juzgar por las

. =

gran ¥ se Quemain parcl  lente,
7 Loy glicdcidos se separan 'n sus gru

PoOs CONSHtu .. 's v 1 unos de sus ¢ -
- 5 di descomposicién e plerden,
8. -1 1s sustan ilas proteica exp rimen

.an modific.dones, eneralmente de caric-
ter hidrelitico, dando por resull do una
[ragmentacién molecula  parcial,

% T cafeina libr. 5. volatiliza en pro
porcidn notable.

10, -Lo¢ icidos grasosos volitiless n
climinados: los iwcei  fijos se convierten en
productos mis simples.

11.- -S¢ forma gas carbdnico por *

posicién u oxidacién,

TTom-

VR

de

Qe an Pr.oscott Seglin Oswaldo Co ta
v D. Gode - Tava
[

LA
.e

2.16 2.33
4.03 4.65
1.20 I.16
0.75 2.31
13.03 56.88
22.65 23.78
13.75 C
13.68
S 4.63
2.27 14.13 en proteina

inve: igaci mes de Archangel v y Bing, pa-
r en tener un <fecto estimulante sobre 1a
accidn de la cafeina, porque el café y o té,
libre de cafeina. aumenta en ¢l hom » &l
volumen del aire uspirado y respirado, ac -
lerande la respiracién aunque <in hac la
mis profunda,

Por la torrefaccion de los granos de café
se forma aceite de café, alec 10les v aldei-
dos volatiles, cuerpos como i 1ol y dctdes
grasosos volatiles, etc, Erdmann pude aislax
icido fu.firico que tiene un :fccto <contra-
rio al » Ia cafeina en los vasos pariféricos
y en ¢l calor interno, contrapes ndo a i su
accidon, Son los productos volitiles de 11 ra
rivfaccion los que produ :n la baja tensién
superficial d 11 infusién de café, y por esa
razdn se encuentra también o los p luc-
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tos can que e trata de sustituirla, procu-
rande  onservarla Bibre de olor y sabor,

Una diferencia de otra especie se presenta
tarr :ién, azngu. menos claramente, en los
. lit ¢ del Prof or John Bunker, el cual
. q¢ 1ré con experwncias realizad , en ani-
m s, que dosis de cafei- que serian mot
Lales suministradas 'n oagwa — tilada, resul-
taban inofensivas ¢n infusidn de café. Las
razones del caso son oscuras, pero es vi-
Jdente su importancia para « conocimiento
de 12 accion fisiologica « + [a bebida.

A ar de que la accidn del Wfé no de-
pende de uno sclo de sns ccmpor 5 ni
solamente de sus propiedades quimicas, pues
adelanre veremos o] papel quw desempena la
baja . nsid; superficial ya referida, es in-
negable que la cafeina s el principal cnrre
todo los componenr ; del café, Su efecto
existe sepuramente y se % nde de¢ las ob-

rvaciones hechas con mtucha anterioridad
a los complicados sistemas de investigacién
firmaco dinimiva dv que disponemos hoy.

Al respecto dice lo sigu’ le ¢] Dostor

uva l\‘{t‘”O:

-“Un hecho interesan e, que tiene Intri-
gados 1 muchos inves gadores. es que los
pucblos primitives, sahv | | ¢l mis la-
menta [e estado de civilizacion, habian des-
cubierto 1a cafefna en today las plantas que
en la naturaleza parecen tenerla, Eso resulta
evidente cuando se consideran los diferentes
productos que contienen cafeina v que se
utilizan ¢n casi todas partes del mundo: el
Té oino, el café preparado con los granos
de ¢ fé Coffea arabica, o1 chocolatz fecho
con {heobroma Cacao, el guarani de Poa-
linia sorbilts, 1a cola de Cola acuminata, de
origen africano ¢ té de las hojas encarna-
das de flex casinae, Y, ademis de esas plan-
125, no pudieron los investigadores. 3 pesar
de s ¢ tudios esmerados,  ontrar cafei-
na ¢n ningdn otre v _ tal, con exc ycién
de¢ pequeitas cantidades encontradas recien-
temente ¢n la cila maritima, Es sorprenden-
¢ qu 08 puebl ; primitives, aisladaman-
t¢ uno: de otros hubicran encontrade en .a
nuraleza con certeza casi absoluta todas
las plantas que contienen cafeina v descu-
bierto ¢l medio de aprovecharlas para uso
. ‘onal. Desde ¢l punte de vista farma-

logico, el descubrimiente es muy intere.
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sanee porque el principio active de todos
los preparados depende de una sustancia de
accién fisioldgica semejante a las que se
ha comprobado que pertenecen quimicamer-
te al grupo de la cafeina’.

.2ctos 1isiold icos

€. CE ~

Actnalmente s6lo tenemos una icea g
1t -al sobre los diversos electos de Ja cafeina
¢n ¢l orpanismo humouo, Es posible gne en
detalle apenas conozcamos los que se reia-
cionan con ¢l tubo gastro-intestinal, Del
mismo Docror Silva Mcllo son las referen-
cias que sigu n v sepdn las cuales 1o cafed-
na pura, tanto por via bucal como subcuii-
ne1, riene un efecto desfavarable sobre 2l
Jeido gastrico,

“La infusién de café s¢ soporta mal en
diversos casos de dolenvia gistrica y estd
contraindicada generalmente en la hiperclo-
ridria, no obstante que @n algunes casos se
soporta bien, Acerca de eso dohemos hacer
norar que la cantidad de cafeina en ¢l café
¢s mucho menor que en el & y el cacao: en
igual peso las hojas de wé tienen casi tres
veces mis y los ¢ anos de cacao casi el doble
de la cafeina que tiene el café. En esas con-
diciones es importante observar que uno de
los pri~-*pales objetivos de [a industria mo-
Jerna, ¢ el de procurar dejar al café libre
de su cafeina pira aumentar su grado de
tolerancia, principalmente en ¢asos de indi-
vidues nerviosos o de otro maodo ¢nfermos.”

I.tudiando el efecto del cafe en el totes-
lino, observé un punto realmente inferssan-
te cuya aclaradién tiene que hacerse experi-
m-ntalmente, En dosis ha' " ual ; &l café
¢jerce unma accion wgularizadowa sobre el
intestine, conforme s¢ . be Dlen y ha sido.
sdemis, comprobado por numerosos aufo-
res. Su bebidy ha sido propuesia en reem-
plazo del té, que dere un clo Ir-itante
que proveca estretimiento al extremo de
que, segun la opinién de Sir Hermann We-
Ler 12 poblacion acaudilada de Londres su-
fre de opresién del vientr: debido al cxceso
© consumo de ¢,

{al hecho debe ser cierto porque & té,
tant » negro como verde, »¢ emplea habi-
tualmente por médico y aun por legos, ¢n
casos de diarrea, El café, por ¢l conrrario,
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tieme un ¢fecto bien conocido sobre el pe-
pstalusmo, favoreciendo 1z rxoneracién in-
testinal, cialmente cuando s¢ toema en
wyu--- Eun casos de abuso Je la bebida se
pre: nta <on frecuencia [1 presion del ,ien-
t ¢ porque ios individuos. Laju el efecto ex
¢ tan » de la cafeina sio 1ten poco la necesi-
dad de alimento v por lo misme se nuiten
mal y s~ enflaquecen ficilmen

En esas condiciones ¢v natueal |3 presion
del vientre por insuficicneir limenticia a
1 'sar d que haya un efecto tavorable del
caté sovre el peristaltismo inte " ul.  Tal
efecto no ¢s onstante ni frmpie evidente,
en especial n individuos habituades a Ia
sebida. pero en muchos casos su  uccidn
es deaisivi y hay muchos individuos que
: ella se aprove " in debido al efecto ex
citante sobri [ ir  no. Hay tambiéin mu
(.15 personds que no pueden tomar café sin
¢ .rir un fecte laxante,  princ zali ot
cuando lo teman :n avunas. Este hecho ba
sido der o: rado por diversos aurores y Har-
nack afit *1 qu- - debe a1 fend enos fisi-
fos por tener o café una tensidn superficial
mds . que ¢ qua y ser mucho mis hi-
perténico que la sangre, En esas condicio-
., el café puede excitar o peristalismo
- o-1"* stinal produciendo cfectos disdn-
tos 3 hasta opuestos a los ¢ 1 % Los pro-
ductas ¢ la torr ‘accidn deben ¢ irope
nar en ¢so un papcl esencial porque la ca-
feina  “mo tal, no tiene ral efecto que, ads
mi e ha encontrado en las infusione e
ca ¢ 50 wtina. Como  u.f? gue ca. pa-
rece haber an punto de signif cacién que es
necesarto aclarar, mediante un estudio f{isio-
opico experim tal de [a icclon comparada
det café, del tf v eventuatmente del ma so-
bre los movimientos pistrico, v prir  al-
mente intestinales.™

Mis adelante veremos ¢émo tal esiudio
podria servir de 1 » a un plin adecuado
" propaganda d que produzea roal-

wWlos realmen  ventajosos desde @l punie
de visia com --1al,

1 [ -
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El café produce una serie de efectos, has-
ta hace poco desconocidos, sobra [ apararto

). C

digestiva y etras partes del organismo, efec-
tos que hoy son motive de inve igaciones
médicas en ¢l terreno de Ja terapew 1A a8
estudios piricos han seguido  valic
pruebas cientificas que han venido a abrir
al café un nuevo o incalcufable campo <
accion. )
En las piginas 81 y sig tientes do su h-
bro “‘Los procesos generaley de la patolo-
gia"", ol Profesor C. Stajano, de i1 Car dra
di Clinica Quirirgica de la Faculrad de /&
dicina . » Montevideo, al refi it 2 2l " a-
que’’ que a v&es se pr adpés ded
parto y algunas operaciones, afioae  enrre
otrus cosas, que ¢l “‘dnico medicamento que
conocemos coma activo ¥ no 13 impresio-
nado por su extraordinaria rapidez de ac-
* cion de causa y < ¢

¢idn vy suoev’’ 1
do

to, es ¢l café en wrandes do » sumini
»mo favativa.'

En dicho capitulo, ¢l Profesor Stalance
analiza 1a accién del  afé asy suminiszrado
sobre los sintomas d enfermedades gastro-
intestinales, cardioscul~ -y owas

linuciosas experiencias de i orarario,

.alizadas por Ernest Dresel y Harold Lot

en Alemania, en o} afio de 1930. fabian
va demostrado que la infustén ¢ - cafe, aun
el que no cantenia cafefna, destruian el
bacilo de Shiga-Kruse ¢ impedian z} desa-
rrolla ¢l bacile de Flexner, del microbio
del cdlera v de las enfermedades par ficas.
En orte r hajo, uno de los -‘tades anto-
res. afirmaba que ¢l cate tosiwdo v molide

actia como de nfecta o oamtestinmal . ado

una .ombinacion de  ctos s hzan es
v retentivos qu traducenr por [a reten-
¢én de toxinas y Dbac ria- oo la g erfici

de las parciculas.
Es posible que hava cierta analogia entn

t:les o rvaciones y las que se ¢ du n de
le trabajos pri “cos realizados por ' Doc
‘3¢ A, Heisler, of célebre d cal Wde de la

1anzaua comao curativa de Tas diarreas
que se amaliza en [2 magnifi 2 nonografia
sobre ¢l carbdn de café,

E!l Dovtor Heisler demostrd que 1 - ir-
bon de caf” -iene un efecto -xtraordic ria
rente curativoe en Jlas -iarreas ¢ intoxica-
ciones intestinales y que no era ¢ bido a la
simpl: accidn ¢ { carbén de la torref ocior
sino nn efecto camplejo qu  todavia no s
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1 podido determinar. La publicacion de
Heisler fue va confirmada por una serie de
irabajos dignos de crédito. los cuales d -
mue Tan que tal efecto ¢s también favora-

ble 1 casos de estomatitis, angina glandu-
lar. heridas  xternas, hemorroides, dolor
Ze cabeza v owras infecciones ¢ intoxicacro-
nes generales, perturbaciones nerviosas v

t. nbifn para resfriados absorbiéndelo po
Ia nariz, como se hacia antiguamente con
¢l rapé.

El awtor mo llego a precisar detalles rela-
tisos al mecanismo de tal accidn pero es
posible que 5 junten ¢l poder absorbente
del carbdén, va conocido. v las propiedades
-ntisépiicas de los productos fendlicos pi-
ridico originados ¢n la pirogenacion.

Cierta canudad de acette natural de ca-
fé. parcialmente d compuesto en Acidos
grasos libres, aumenta ese poder antiséptico
asi como [a facilidad de di* minacion del
carthén para saponificarse en aceite cn el
medio alcaling intestinal,

wcerca de las opinion s de varios wédicos
v hombres de ciencia st ¢ 11 accidon del
<afé en el orpanismo humano, podriamos
recurtic al capitule “Farmacologia del Ca-
fe del libre  : William Ukers. M. A..
i itelade Al about Cof «™ w ¢l cual |
antor publica una ser  de apreciaciones mus
inter santes, A titulo de curiosidad vale la
pena citar alpunas de  as opiniones, tradu-
cidas de fuentes antorizaelas:

El Doctor Valentin Nalpas
cuload

. ¢ Ia Fa
¢ Medicina de Paris, dice: “Cuan-
do el cafi (ud debidamente preparado y se
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toma con moderacidn, resulta una de las
Lebidas mis valiosas, Facilita la di sstidn
porque produce una excitacién Ie al Su
accidén principal comsiste en quu lara Ia
imaginacion y conserva <l erebro con-
“:ién normal.”

Como estimulante del sistemna
¢l Doctor Jonatham Hur ainson
ta lo que sige; VBl café v ool té o
2 las personas tranquilas, aplacan a los ex-
¢itados, wvitan los dolores de cabeza y au-
mentan ¢l vigor in tlecrual para el rrabajo.
Proservan, ademis, los dien =y facilitan
su conservacion; fortalecen la -uerdas vo-
cales v evitan los dolores de garganta, Ca
Itficar por eso rales valiosos producto co-
mo excitanics del sist.ma nervieso. es for
mular un concepto errado porque ellos tie-
nen. sin doda, el derecho de formar parte
en la lista de los nutrientes dz los nervios.

No puedo dejar e referirme a law pala-
bras de Monsenor Archidiicono Francisco
de Paula Rodrigucz. ¢l venerable  Padre
Chico cuya figura, por tantos titulos re
table, vive todavia en la memoria de sus In-
contables admiradores,

Decia ¢l Padre C »ico, ¢l mis elocuente ora-
rador sagrado ¢ su época, que cuindg que-
ria _ cparar un sermdn, scatim 1tal v con
arovedor, romaba antes un poco de vino;
pero sioel asunto ra de tuascendensia yore-
gquaeria mavor amplicud de _xpos ion y es-
tudio. entonces, anwes de subir al palg’ .
tomaba café.

nervioso,
mianifies-

1lan

‘Contun a)

Originatmente la razén por la cual los doctores condena-
ron el café, fue la de que dicho producto no se hallaba inclurdo

en la farmacopea y era poco conocido. Ahora, cuando le cafeina
st se encuentra en la farmacopea, se condena el café, precisamente,

considerdndolo como una droga.

En este mismo sentido la lactosa, o azucar de leche. es
también una ““droga” y se usa para alimentar nirios. Astmismo
los extractos de carne y las vitaminas concentradas estdn califi-

cados como ‘‘drogas”



En el laboratorio admirabic de la ] 1o
raleza bay plantas que produzen cera, otras
gt © manan mi¢! v muchas que secretan go-
may v ¢ nas: los ins rtos aprovechan s
! I¢ 3y primas para fabricar la vivienda y
alimentar suy larv 50 loeon ¢l hombre las
ecoge, 1 su vez ¥ las emplea en industrias
divers. , formando un ¢ ranaje sin fin de
produccidn v aprovechamento,

En nmarzo de 1938 publicamos las no-
tis 1 ferentes a cier 15 av’ Has que aprove-
chan, comg las abejas, marn..ales vegerales
para construir sus nidos, 21 cjantes al gra-
bado adjunto, Volando de¢ una en otra
planta recogen sobre la corteza rugosa de
Ios irboles las secreciones apropiadas para
fabricar celdillas, donde vive la familia, al
abrige del sol y de la luvia,

En la gran familia de las leguminosas,

wn las Eeythicinas arbole. que se cubren de

ramos flarales, color de escarlata, durante el
mes de cnero, Por doquicra @ destacan las
copas del pord gigante, como lampos de car-
min ¢ hre ¢f follaje verde de los caferales,
donde lo ...mhran para que sirva de som-
Lra preferida, Algo especial deben ener es-
tzs planias, porque las bacterias nitrifican-
tes se all  gan e1 sus ralces, las avispas fre-
ver an las grictas del tromco y muchos
coledpreres viven baje la corteza de t 7 s
adi»l o

El pord rngante fue importado del Pera
para sombra ¢n las plantaciones de cacao, v
2 ta extendido su cultive desde las Hanu-
ras del Atlindco hasta la Me: ta Central
del pais alcanzando ea warias localidades
vel 12 metros de alto.

Otra ~ wminosa importan : es ¢l guapi-
nol, irbol hermeoso de la wertiente del Pa-
JIfico. que se halls extendido desde la costa
wasta 900 m ros de altura sobre el niwvel

Por ¢l Profesor Anastasic Alfaro

del mar, ¢n las provincias de Alajuela, Pun-
tarenas vy Guanacaste. La mader  de es

atbol es muy dura de ¢oloer morono v .ano
fino, con un p so specifico de 1.13. Ba-
jo -1 pulimento d. c¢harol toma un bonite
color rejizo. uy apropiado para fabricar
bastones v otros objetos de lujo; debido o
su durcza vy didmetro del tronca, se usaba
para hacer mor ros o pilor s de tres pal-
mos de hueco, para pilar arroz y café, cuan.
do no teniamos Fer ‘ficios modernos, como
los hay actualmente; también usaban 1 o-
zos d¢  uwapinol, en las carmicerias, para
picar los hue »s con hacha, antes d. em-
plear ¢l errucho,

La goma que exuda la corteza de gua-
pincl s¢ conoce en algunos paises america-
nos con ¢l noi bre de copal, 'mpleado en
fa confecridn de barnices v como incienso,
en las ceremoni: religiosas, m zclado con
Jhirraca que e tgualment  aromitica, Esia
gonia en su estado fosil toma un c¢olor ama-
rillo, sem jantc al amhbar, vy no es rare
enconlrar en 1 pequefios inctes oo v
vados por largus anos, )

En mavo de 1940 publicé esta Reviena
el fruto e guapinol, como guarida pre-
dilecta de ciertos gorgojos, gue nacen y S
desarrollan denweo de las semillas, dando
ademis ofros detalles compler nrtarios,

Del género fnga renemos veinte y cinico
especies, conocidas vul irmente con lo nom-
bres de cuajiniquil v guava, ¢ rarcide ; en
tocdlo el pais, desde Ja aluplanicie coatral
hiasta las costas de ambos mares. especial-
menre al borde de los rciachuelos, donde
se¢ tienden, tocande €l agua con el exrre
mo de sus ramas, Desde hace mucho empo
~ han sembrado estos drboles en los cafe-
ale como-som ra, que suminisita ademds
1:Aa de superior calidad, Entre las « pecics
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descritas aparecen one novedades dadas a
conocey por los botinicos De nel Sauth.
Pittier v Srandlev,

Entr: los irboles productores de vesing
tenemos ¢l cative, del cual sacan el bal-
5 1w de copaiba, ran wsado «n fa nacia
I, un irbol corpulento, gr: alcanza tr.in
t1 mewos de alto y uno y medio de dia-
metro: hal:a en las " orras htumedas ¥
bajas de la rc_idn costena, en Talaman:a y
Golfo Dulce: se halla también en Jamaica,

icaragua vy Colomhia, donde ¢! bilsame
aque produce tiene un alto valor comerrial,

Pocas maderas habri comparables at co-
cobola nmambar, por su color jaspeado de
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coma v osioas, t ailo natu oa

Y0jo v negro, con matices admirables, que

solamente un artista divine pw ' producir.
Su peso especifico o5 igual al del . wna, un
kilo por decimetro cabico: por stes moti-

vos @ emplea en bastones. mar os de cu-
chillo v otros objetos de lujo, ilcanzando
un lto valor -omercial, 1 s hojas del 'r-
bol son compuestas de 7 a 1> hojuclas,
cvaladas v pub  ent, al dorso: las flores
blanci . miden un centimetro v medio de
longitud: las vainas que produce som rela-
tvamente larg s y contienen varias s mi-
Nas«. como el rao, la cafia fis.ota, ¢l <an-
delillo y otras plantas de la misma familia,

Hay en todo Centro América un arbusto
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de dos 2 cinco metros de alto, conocido con
¢l ne dz drbol de¢ cera porque sus fru-
tos, hervidos en o ua calientr produden una
«era verdosa que so empl - par: fabricar
candela  las cuales arden exhalar lo nn per-
fume cara eristico agradabls,

Las 2 ‘ag recogen ¢l méctar en ¢l ciliz
de "as alow v elaboran la miel, que ban
u. o los pueblos antiguos y modernos, re-
¢ ten la cera, gomas y resinas, que sirven
para fabricar celdillas, donde alofan sus lar:
vas; loego sq aprov ' a4 ol hombre de odas
¢xos elementos y ¢] fu 5o de la vida conti-

2 <in intercemp.. ' a raves de los siglos.

El ceallo ¢s un Irbel de 18 metros de
alte, que se halla desde Centro América al
Brasil, Tiene hojas pequenas lanceoladas,
e peciolo corto y flores rojizas, forman-
do ambela al extremo de las ramas; el fru-
to s oveide, pequefio y contiene una se-
milla, La madera de esta planta »< de colot
moreno, verdoso, hastanie pesada y furr-
te. durable en apariencia, por lo cual Ia
usan en < nos lugares pa . oconstocirg a
col vxuda l[itex amarlle, que
coagula ¢n for *a de czra. usada por los
indias para fabricar candelas vy calafatear
sus barcacicnes,

La goma (35 (mpeoruanie gue wnemos
es ¢l hu's, que ¢ extrae de un arbol sil-
ve wen ¢! bosque d. San Carlos, o cul-
tivado en otras regiones del pais. Es un
irbol corpulento, de grandes hoja  al
na d ciolo  ore comi -
za 1 gredadir después de sers anos dg hecha
l» Tanracidn v =+ estima on una libra anual,
Jor t.rmino medio,

Coemo una curiosidad, que se remon
d iploes 15, sobre la aplicacion el hu-
[e nor Tos indios  mericanos.
pracdhuir lo que dice ' Padre José Gumilla,
en su Hbre titulade Y Orinaca Hustrado'':
o2 concl Te toda la gen o menurio

[} un

cuva lecl

debomos re-

Sy
a un hermoso y muy limpic wuinguere de
pelota. que tienen en la vercania do su pae

b o, almo apar wdo de s casas, Los oto
vacos, que forman ¢! partide. son doc:
de un hando v dorr ¢ otro: ponen en

depdsito o apuesta, que han de perder o
ganar- v concluide aquel juego, se wvu-l-
ve a poner Ja apussta para olra: na Jue-
man sole por juoar, sine por el interés, y
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d positan, cuando lo hay, «cama ikos de
malz; 1 falta de éste, depositan sar 5 de
cuent.  dg vidrio y todo cuante hay ¢n sus
€255, 51 o5 memi 1, o juegan al gremen
te. Hay sas jueces viejos senalades, para
declarar si hay falta. si  no o perdio ra-

ya; para tesolver las dodgas v por oo
crentes: fuera de los que jugan #a los
partides. la demas gente, dividida en san

dos, apuestan unos a favor de uno, otros
a favor el otro pactide. Tienen su saque
do pelota vy su rechace, con wnto founal
dad y des -z, que ni las mas dicstros na-
varros les harin ventaja, Lo singular es,
asi la pelota, romo ¢l modo dv rugarla:
la pelota, ¢s ;. ande, como una bola de ju-
gar ¢l Mavo, formada de una 1ev 12 que
llaman caucha, que a leve impul » rebota
tan alto, como I1 estatura de un hombre,
el saique Yy mechazo ha de ser <on solo &l
hombro derecho. vy si toca la  clota cual
quicra otta par : del cu tpo, pi d¢ una ra
ya: causa maravilla ver ir y venir. recha
zar la . oo diez, doce vy mis v,
dejarla tocar en el s lo. Hs otra cosa de
mayor alwiracién, al venir una pelom a-
rrasttando, ver arrojarse aquel indie con-
tra ella, con tado el cusrpo. al modo con
que suelen arrojarse a! |, rwa para nadar:
del mismo mado, dan con todo «l po
contra el suelo, v con ¢l hombra ' vantan
por esos aires otra vex la pelota. De ¢ <
repetido ejercicio crian callos durfs nos en
.l hombro w...cho. v junt.menl, una sin
anlar desirera en ¢l prego. Jamis po & que
entre tales ¢ oles cupiera wal dive imiento,
con tanta n owlaridad; v d puds d- werito
cto b lo que en T Misiones J: la Ve
va Espana, los © dios Acaxees, de la Serra-
nia de Topia, que ¢stin a cargo de "« Com-
pania de Jesas, mis-
mo uegoe d  pelowa.”’

sin

wMan, y aun usan

oo d ., e
Clc harr

“Duran el o, Hasta m
¢ upan las mujeres en hacer oll:

muy fino, para si y para vender » Lo na-
ctones ve inas, plaros. ud las, pi ©
£ MAaYor ocupacién ¢s  ejer curio .y su-
tiltven @, leras, mantos, canastos, tal jos
o suvs, d [ cinamo o pita, que » :an del
Muriwche; también forman de lo mismo pa-
bellon ;5 para dormir, defendidos a1 rodo
saguro de la plaga fremenda de | nosqui-



tos; 1 lu -~ de colchdn, amontonan aTe-
na, traida de [- playa, n que a modo de

medio enticrran, marido,
jer v los hijos, cubiertos con un sole pa-
belldn, Las madies tienen a su lad  las hi
jitas v las van wnseflando todas las dichas
labores; pero en ilegando la hora dil me
dio dia, levantan la mano de la obra, <oge
cada otomaca su pala, ¥y s wva a jugar la
Hlevando prevencion para las apues
t 5. La pala s redonda en su extremidad,
de una tercia e ancho, de bordo a bordo,
cont 1 garrote reclo, de tres palmos de
[ar o, n ¢l ¢ 1al con ambas manos su’
tas, revaazan [a pelota, con tal wviolenmdia,
qu. no hay indio que se atrova ~ meter «l
fhiombro a repararla: por lo cual. « isde que
entran las mujeres con sug palas, hay fa
cultad para que las peloras, rebaridas con
pala, werbacen con  oda la espalda: v
raro dia hay que no salga algin indio des-
plomade de los pelotazos furioses de lac
otomacas, que celebran con risadas estas av -
rias. Desd - que llegan las indias, empiezan
1 jugar aguellas cuyos mandes estin en los
partidos, poniéndose doce de ellas en cada
lado. s¢ un dijimos de Jos hombrss, con
que ya sobretarde, juegan veinte 3 cuatro
n cada partido, onfusién porque cada
cual guarda su puesto, y nadic quita [a pe-
lota que va a otro: y durante ¢} jucgo guar-
dan gran sitencio.”

“En empezando a suhir v 1 calentar <l

lechones, se mu-

l;“f\{.],

sin

ol, mpiecza tambeén 1 carniceria: tienen
sus puntas afiladas, con Ias cual © se sajan
los muslos, las piernas, y lo, orazos, tan

bronca v cruelmente, que causa horror: sin
ipariar un momanto su vista de Ja pclota
qQue va v oviene, 2 sajan clegamente, sin [€
parar. mi cn lo mucho, ni en lo poce. Corre
la cangr. hasta ¢l suelo, como si fuera aje
na, sin dar  por entendidos de ¢llay vy cuan
do les parece que ya basta, s _n o al
rio  : les itanca la sangre: y s1 porfia en

ari
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tapan las cisuras con arena. Si estos
ctomicos na - desangraran [an largan m-
te, la apitaciéon violenta del juego y ol ar-
dor de)l sol. habrian de wsar mc

les  abardillos; mas con aquel desapiie e
sangre s@ tmpiden, seglin s- racone.e de la

~alir,

salud, robuster v cerpulencia goande de o
individuos de ex_s nacién, a qu: m. parecs
concurte mucbo ¢l continuo ¢ cicio en

qu: ocupan todo el dia con ¢l violento jue-
go de pelota. v la mirad de la noche su in-
cansakle mania de bailar, Mientras juegan.
:chan mano a1 un pufio de aquella tierra o
polvo, y de un polpe s¢ lo echan en [a bo-
ca, ¥y esperan la peleta saborcando con la
tierra, ¢omo si fuera un visrocho. Cuando
entran a lavarse al rio. fuera de la areda
de las barrancas, que estin comiendo m n-
refrescan en el agua, salen saborein-
dase com un terr noen la mano, an
consuela...!

Iras
con ¢

“E| prim#t macho de lo. que andan tra-
ve :ande junto al rio. que descubre ¢l con-
voy de canoas pescadoras a brincos ¥ a sal-
tos ¢ alegria alborota a teda la ger e, ¥
al pur o dejan el juego de pelota, que «
ordinariamreate come a las .matro de la
tarde, y bien lavados zn ¢l rio, pasan a
sus casas: los pescadores dejan Jas canoas
casi siempre llenas de pescado, v sin tomar
uno, s¢ van a descansar a sus €a».as; enton-
ce Tas mujeres y muchachos, swegan la va-
riedad de cargan el pescado v lo
amontonan junto a las puertas de sus ca-
pitanes; ¢éstos repa en @l | 'scado con pro-
porcién, seglin ¢l mavor o menor ndame-
ro de hijos que tienen los padres de fami-
lia. Al tiempo de por rse ¢! sel. va han co-
mido. cenado v almorzado, todo
porque solo usan una comida en fo na; v
st toman entre dia algo, son frutas o .
ya apuntadas golosinas: pero es increible la
gran cantidad que comen vy li gana con
que le tiran a las ollas.™

capitanes,

Junto.

, en | osta Rica no hay muchas tierras s

o pobres. -0 que hay, desgraciadamen.., son mucha esterili-

zadas y empobrecidas. Convierta | 5 suy 3

rras oohiles y

ri~ 3 mediante la aplicacién - e abono.
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Una de los dolencias mis propagadas y
que padecen los caferos de todas las zonas
cafetaleras del mundo es la extenuacidén per-
niciosa, conocida en los paises de habla in-

sa con ¢l nombre de die back, Esta en-
foowedad se observa generalmente v ¢n ma-
yor escala después de la estacion lluviesa o

en los primeros r s del virano que
siempre estin acompanados de fuertes vien-
tos Vv su consecuwncia ¢s la pérdida sensible
de humedad del suelo por aporacion, la
que naturalmente - : ms grande en caferales
de poca insufic 'nte sombra que en los
que ue o una s¢ abra buena. Pruisamon-
te en estos © mpos las quejas d los fin
queros aumentan porque sus resicmt as ¥
también cafetos va ¢ cheros @ por n tris
res. - -sin que hava una razén -viden-
te- qu las puntas y después una nran
parte de las ramas s¢ secan. botande rc.
1., hojas, En casos mis g wves v mas afar
.zar es ain. el avance de la enrermedad s
mucho mas rapide, los .afe amarillean.
las " ojas se marchi*an p ro no : desprin
Jen de las ramas sino que quedan prendi-
das. m :riendo ¢l arbusto al cabo pocos
dias,

Al gxaminar las plantas atacadas, mus s
veces no se encuentran ind ios gue pr lieran
indicar la causa de la enfermedad, <ncon-
rrindose hien desarrollade el sistema radi
cular, sin meastrar m . lios d  hongos. ni

wce se pusde chservar infeccidn fun-

ge as e ol fouaje,
Se puec o decir sin ex  racion o ouna,
que siemn; ¢ en Uentean ¢ a1« os gue pade-

wn di e a2 emer wdad ~n todas las fincas

Y ow )

Por la Dra, Vera Wellborn,

Jefe o e ! ccidn Enmtomoligica de Ins § vicios
Técnicov de le Asocia " Cafetadera o El Swuader.
[Corcesia de “El Caf. de El Salvado ")

qué va tienen mucho tiempo de estar cu o -
vadas v que no han sido debidamer ¢ abo-
nadas en ¢l curso de los anos,

Se ha constatado que ¢n cafet.’ s bien
cuidados, bien venrilados, cuyo suelo es u-
co en materias notritivas (humus, tc.} vy
que tenen buena sombra, los caferos son
5an05 y vigorosos y no wmuestran los sinro-
nias de la enfermedad, Fmpero, ¢n los ca-
fetales vicjos. cuvo suelo ha stdo muv ex
ple do v ha quedado agotado en  avrias
orginicas vy anorginicas, la enfermadad lle-
7a a abarrar a ve 5 un gran nin o de
«at+tos, les cuale manifiestan 11 exrenua-
¢ién c¢n fo na mas o menos prenunciada,

La enfermedad ataca los cafe us do cual-
quier edad, porque también las plamillas
traspasadas d- los almici . a los cafota
les, donde fueron s....brac nl s po
¢o abrigados contra lo: rayos selar ; dir
tos sufren wuy frecuentemenwe of ataque de
la extenu cidn - 2rniciosa. quedando ragui
ticos 3 con las ramas desprovistas d2 he @
A peear de qu. mis tarde muchas de « la
purden componerse selamente con darles
tuna bucna somhra, hay gue tomar . 1 1=
12 que por lo menos han sufride un . rtaso
ds un afio en su desarrollo.

Mien ras que los sintomas de i enfa
medad siempre  prisentan bajo la m’ 2
for .1 su provocacién cviden mente puede
ser de distinto origen, de manc . que el
término “'xtenuacién perniciosa’’ «s mis hien
un ér ino general para determi it cie ros fe-
ne v 10s wafermizos en los cafetoy. aunque

w5 tarde so v ri, que la verda’ ra v dnica

causy <onsi en insufictencia d« marer.
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nutritivas, v que - ra deficiencia se pronun-
cia en variag formas,

_intomas

Lo, sintomas mis caracl.risficos y mais
comunes con que la enfermedad s¢ manifies-
ta sobor los caferos son los siguienres: las
puntas de las ramas principales 'mpiezan
2 secarse, después caen las hojas: finalmen-
te [a rama se seca se pone negra v muere.
La enfermedad avanza en sentide descenden-
w, o5 decir, desde la punta de las ramas
hacia ¢l tronco, de suerte que en casos gra-
ves todo el cafeto atacade, acaba por morir.
Se observa con mucha frecuencia en los ca-
feros ya cosecheros que a wredida que au-
menta ¢l procesn de secamiento, las hojas
v las cerezas maduras se vuelven muy oscu-
ras, adquiriendo un tinte casi nigro, y se
secan por :ompleto. Las cerezas que roda-
via se encuer ran en ¢ o 1 rde maduran
p ‘maturamente, lo que rambién equivale a
una pérdida,

En Ia mavoria d: los casos las ramitas
mis tiernas que rodavia no han ntrado en
produccién, y las r. nas mis viejas, no es-
tin afectadas, sino solamente las de la zo-
na media del tronco.

Tratindose de casos graves. rodas las ra-
mas se van secando desde la punta hacia el
tronco, ¢l cual también es atacado, lo que
tier ¢ por fin la muerte del arbusto.

stos sintomas de la extenuacién
¢i sa no se deebn coufundic con la
de las wamas inferiores que 1 ve s ¢

perni-
muerre
ob-
wrva en fincas situadas ea regiones relati-
vamente secas y también  n aguellas en
donde no se han  ecbo las limpias necesa-
rias v en donde e suelo csci densamonte
cul zrzo de malezas,

Ca :dad

Como va s dijo, la verdadera causa de
11 enfermedad es una deficiencia n materias
nutritivas, mientras que las ofras aparizn-
cias, como clertas enfermedades fungosas del

emy radicular o del follaje. que s: po-
.1 tds 2 la wi oAy lag cuales casi siem-
pre se cree responsables del ataque. no son
sino causa  ubordinadas o secundarias,

Una ¢ ficiencia en sustancias aliv  aticas
pucd - provenir d¢ muchas v dive as can-

1 de la enfer

5 B -l 3

sas: de un mreene muy explotado. que he
<ido cultivade duranee muchos ifios segui
do., y cuvas matcrias nutritivas, orginica
¥ anorginicas, gastadas por la aliment idr.
de los ¢ “tos y los irkoles de sombra, nc
han sido resticuidas por medio de abonos

-1 una reaciidon quimica del suelo desfa-
vorable para los caferos- |, a cor ecuencia
d» enfermedades maculiferas del follaje, qu-
han destruido las hojas por comnjlete, im-
pidiendo de esta manera {1 asimilacién qu
por medio de 1a Jdorofila transforma ¢! CO
dzl aire en sustancia orginica (carbohidra-
to, proteinas) siendo de esta manera tam-
bién un procese nutritivo muy imporrante
para [as planras.

Ya s¢ ha dicho que la extenuacién per-
niciosa aparece con mucha frecuencia des-
pu ; de lias cosechas fuertes, vy mais todavi:
en cafe ales que tienen insuficiente sombra,
Como es sabido, los cafetos que se cultivan
con poca o ninguna sombra duranwe los pri-
meros anos, cuando han entrade <n pro-
ducion, dan cosechas espléndidas. B e fe-
némeno se debe a un aumento consider: >l
de [a actividad fotosintétiza de las 10ias en
comparaci n con Jlos cafetos que culti-
van bajo una sombra densa cuya- hojas
solamente reciben una luz difusa. La [uz so-
far directa produce un estimulo exagerade
en la formacidn de alimentos, que tr
consigo florescencian alras y despuds cose-
~has muy superiores a la capacidad normal
d:l cafeto, de manera que sus ri erv ; ali
menricias luzge se agotan, tenmierdo con
consecuencia un debilitanmiento del arousio
o sea un desequilibrio fisie Ggico. Este pro-
blema se pronuncia todavia mis cuando se
trata dv terrenos va agotados y defict s
en materias nutritivas, v que han sufrido
una pérdida demasiade riptda ¢ @ bu redad
del su¢lo por laita de sombra, dr manecd
que no pueden corresponder a la actividad
de laboracidn.

Tratindose de un caso de cansancio del

terrene. ore todo después de una cosecha
excesiya, cuva consecuene a ¢ a sido wro
perdicda alua de carbohidratos, quow o -7 1
podido reconstituir, con frecuencir Gt .

los cafrtos sujetos a una enfermedad mocu-
lifera del follaje. que es causada por ¢! hon-
go Celletatrichum roffcanum Naack. T o
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o

¢« d se manifie a2 por inanwaas par-

das cdondas, hasta de 2.5 cms, do didme-
o, sc -+ am sas superficies de 15 hejas;
hacia « + niro de las manchas >man un
"¢ ceo, sobre ¢l cual se observan
punritc  dimiouius y negre . Sin ¢mbargo
on este s ol hongo ey solam are un .a

profito ndy rrente, que invade las ramas

££¢35 O ¥3 enfermas. mientras gue - -por fa
70 ‘adavia ignor das oiras  ocd
= 5~ le converti s¢ "n un parasito moy

perju wial, causande una enfermadad que
se cond » . jo la denominacidn de “antra

nosis’.  mpero, por lo general ¢ste hongo

s P 1 °'m rrenos secos Unic menie su

hre 1ay mas mue as y no ataca a las 83u.
La | diday repentinas de hojas, sein

parciales o completas, que sufre un cafero
1 causa ¢ enfermedades {ungosas sobre |
follai  "is cuales han impedido la | oma
cion d. carbohidr: os v con eso han creado
ana deficiencia en matertas mi uvas, fi
palizan por fin con la exrenuacion pernicio-
a de manera que el ‘fecto uli tior de estas
enfermedades de origen fungoso ¢s mis pe
ligroso que la enfermedad misma. Sin em-
bargo, las investigaciones hechas a propé-
sita « + por qué lac enfermedades fungosas
pueden presentarse en forma tan aguda vy
Lenet ¢C Isecllencias an graves para el ve
wetal aracade. indican qu  los <afetos que
han sido victimas de las mismas no estaban
en sy pleno vigor sino gue estaban debili-
t dos  or razdn de no poder disponer de
su clc materi ¢ ali wnticias, de 1 odo
¢ ¢ no podian pr .ar una resistencia efi-
caz confra ¢l at que,

[« _ienuacidn p rniciosa también pue
da _rovocada por  nfermedades de
ta «s, las gue a vee. © aspasan el 1ronco v
I»s o 5 en :rmedac s que siempre to:nen
su ori n en condiciones desfavorables ¢l
suelo  te renos muy icidos, erc.’ .

las

También se¢ han hecho responsables de
v 11 nfe dad las condiciones fisiolo ~
¢+ ¢ 1 te eno, como un suelo pedregoso
¢1e npi - la formacién exwensa del siste-
ma r Dicular: porque las raic.s mal desarro-
llada  ion incapaces dc proporcionar sufi
“inte alimentacidn al vey tal,

D. C

Enfermedad - afineg

En Angowa hay una enfer ed. 1 Hama-
da w7 lo qu- stgmifica ‘amarillez’
qu. ¢« usa .1 muerie ripida de ca-
fetos. v estd estrechamente relacion da con

¢xtenu cidn perniciosl y cuva prooc oa

L ién se¢ ha podido observe . qui yaria
ve sy de pr .encia en los prin v ome
sey de la . acidn xca, Los cafetos ¢ -

empiezan 1 marchita
y mueren en pe s dias. Pueden ser 1raca-
dos caf os de oda 4 1 La enferme ad
queda limitada a ciertas partes de la plania
¢ién, como 1 terr nos alros expuestos a los
vientos, poro { mblén : cncaentra ¢n par-
tes bajas cuyo “rre o consi - de tirras du-
ras ¢ impermeables. en donde ] age  queda
sstancada, o en .afetales donde s¢ ha quita-
do la sombra,

La c: isa primaria de ‘nfermedad, lo
mismo gu- la ext 1wicidn perniliosa <on-
~ una deficiencia en materias nutriti

to normal de repe

siste
Vs,

I i+ concida <nfermedad “black 1ip” o
“hot and c<old disease™, que s munif 2
por las punt, : nosras ¥ osecas de las ramas
v porque la: hojas .ercanas tienen las ori} s
¢ mo g_ madas, v [1 parte mediana man-
chada Jde 2w o ¢ wsada por muc' o ol
7 ¢ biloy “ruscos de temperatura,

I: 2 wacnosis™ <« di ingue bien de la

axtenuacion | ..miclosy porque < arague de
la enfermedad empleza en la part  media
de la rama. exiendiéndo:  hacia | 3 ho’

vecinis v no ¢omo ¢n ¢l prime: ¢iso. por
las punrtis de las ramo.,

C tro.

Como se ha visto de lo expuesto. 11 en-
fermedad tiet © su origen en deficiencias
o riag nuiritivas, y @n cuanio 1 ozjeran
wtas s¢ puede evitar, Por eso se aconseia:

1Y Abonar bien el terreno con abong
verdss con el fin de contrar sstar la insafi-
ciencly en m; erias orginicas (humus, efc.)

2% Tener una buena v suficien » s nbra
en los caferales,

3) Proteper contra los fuertes
los cafetales en regior 5 altas, con el {in
di evitar cambios bruscos ¢n la npera-

tra.

vientns



L dv las ilustracion.s que api.ecen on
edicidn recient  de la revista americana Li-
mrestra una norm me:  nstalada a
pordu e un crucero y sobre ella VL, ur-
denasamente colocadas, largas Vit de oas-
)5 .o de cafe @ : s ovan o insp cuio-
FEsa operacion @ repite  diariamente,

La 1 venda de la ilustracion advicrte gque
“ULu .uerosa racidn de doce tazas de eaae
~ diz para cada hombre.  mant.cnen el
colador :n constante bullicidn™. A conti-
rzvion de la mterese crénica “El Ejér-
cite A=~ cricape consumird eafd”, que publi-
- :cien rmen : o reparter de la Re-

vita dice Mill”, de la cual hemos toma-
> U Didn ¢ :r men visitd el Cuartel
G ~1'd Ja Armsda Americana en Nue-

L1 Yok oa fin de reco er roda la it orma-
¢ian pe  le geerca de las costumbres o oita-
"t 2id q bordo de gr ndes acornzados
Puria IC ¢ctas de suministrar café a la
wipvlacion.  Naturalmente, =u primera cn-
rio: i se¢ manife: § para comprobar si ¢ra
o gu a eada ‘re :led® &
al dia. Bee le luego, I can-
clerig si o ocons e el tam:
co e de las 0 as de caldé que se sir-

ven a domicilio, En la Armada se usan unos
picheles grandes y fuertes y aquellos  que
asi lo desean pueden vepetir 1o dosi; L
cada tiempo,

Los micmbros Jde la Armada Americiana, lo
mismo que los del ejéreito, disfrutan de - na
racién diaria de 2 enz < ¢ eaf” por « -
za. La id 1 d¢e qu los marinos toman mis
café que lo hombres dedicados o otros @ .r-
vivios  : origina, probablemoate, en el he-
cho d gue se irve a los que prestam ::r-
vicio durante el dia como a los que lo ha-
cen ¢n la horas de [a noche, Desde luego
<y qu advertir ep los crucero, n i< @ -an-
"5 ¢ te siempre un pichel di ¢ 1er-
tt para  da grupe por  jarade. Los ma-
quinistas, p r cjen ‘o tienen su propio per-
cotador y suficiente -~antidad de café moli-
do, fre ¢n, para tomar cada vcz que quic-

ran 0 ntrr trabajan.

El ca4 . para las h -as | ~lares de co-
mida, se prepara cn jarros de 10 o 15 galo-
nes y ose sirve dos e diarias. L taza
de © o caf” ¢ otre : también como rer-
cer Yompo.

La Armada, por cons juignte, or  umy
una gran cantidad de cat  y asi L 5 com-

Fres interesantes aspecto del servicio diario de café a las tripulaciones

¢ » los Cruceros de la Armada de los Istados Unidos,

n los cuales, como

rodrd apreciarse por las referevcias anteriores. se proporcionan doce tazas
diarias a cada warino
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pras de grano para 1940 ascendieron a cer-
ca de 4.500.000 libras, Lo mismo que 1 ¢l
Ejércite, el tipo standard Qe café para ¢l
consumo de¢ la Armada ... ¢f £ ntos 4 o su
cquivalente en calidad, ‘E] :afé verde, com-
prado al mejor poster, ¢ cntrega en  dos
puntos, en ¢! Depdsito Naval de Brooklyn o
¢n la Ba : Naval do Mare Island, en Ca-
lifornia, En cada uno de esos dos  lugares
¢ cncuentra  instalada una moderna ma-
quinarja para testar café y dentro de pocu
su c¢apacidad de rendimicnte sera aumenta-
da al doble en e] Depdsite Naval de Broo-
klyn, Ei equipo de Brockiyn consiste en do
tostadoras, una (rituradora, tubos dec enfria-
micnto y una méquing para coser sacos de
algodon de .0 [b., cubicrtos con papel, cn
log cuales el café molido para ¢l consumo
del dia sc envia sin pérdida de tiempo a las
di rentes Ba: :s Navales de la Costa Atldn-
tica L .¢ remite dircetamente a li  unidades
de la :Escuadra gue eneventray en aguas
inmediatag al Depd iito. iLa mayer parte de

los vapor  cuya tripulacion e¢s mayor d
15 hombres ticnen sus prop’~ meolinus pa-
r~ ¢l café v la racion del dia ¢ prepama
cntonces ¢n . propias cocinas. Los vapo-
res mas pequenos reciben su café ya mo-
lido,

Ademis . ; preparar oI ca & tostado on
sacos de 30 libras para enviarlo a la: Ba-
ses Navales de] Pacifico, Ia planta d  dar
Island envasaz en depodsitos hermdéticos por-
i *ms de 20 libras para remitarle @ oa
las Filipinas y a la China.

El café se somete a prueba de taza  c¢n
¢l laboratorio dcel Depdsito Naval de Broo-
klyn. Lag comprag para llenar lag nece=i-
dades de la Costa Orienta]l y todas la, de
té parad la Armada, ¢ hacen por el De-
partamento de Provisiones del Depart nen-
to de ) arina de Washkington, D. C. L.
compras de café destinado a la Costa ( :-
eidental se verifican por medio de la C i-
cina de Comprag de la Armada, en San
Francisco de Califernia,
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Los microorganismos que actian sobre los
. mentos se pucden dividir en dos gfupos

werales: (1) s que causan su deterioro
vy (2) los que se emplean como medio de
facilitar su conservacién,

Las bacterias, fermentos y mohos son
formas vegetales microscopicas gue utilizan
los elementos solubles de los alimentos en
sus procesos vitales, o secretam enzimas quc
prodacen la descomposiciéon del tejido de
los alimentos lo ..al hace solubles muchos
de los clementos constitutivos y asimilables
a Jos microorganismos, Estos procesos se ve-
rifican constantemente cn la naturaleza vy ex-
plican la gran descomposicidon de la materia
orginica que aumentz la fertilidad del sue-
lo. La putrefaccion de las hojas, madera,
hicrba, etc., tiene por causa esta  ‘iminutas
formas vivientes,

Las bacterias, fermentos vy mohos cau-

v pérdidas e¢normes a las industrias ali-

nticias, Como estos microorganismos
existen en todas pat en la naruraleza, es-
tin presentes e¢n la superficic de casi todos
los productos alimenticios, Mientras la plan-
ta o animal esti vivo y en buen estado,
halla ¢n condiciones de evitar la accidén de
los microorganismos en sus rejidos: pero
si ¢l estado sano del organismo decac o la
planta o animal muere, lo, microorganis-
Mos t nen acceso al tejido y resulta  enton-
ces la descomposicidn,

] Por ejesr slo, una manzana prendida del
arbol, ordinariamente ¢sti libre de deterio-

Por Harry L. Goresline

Bactesiolaqo de la Divisidn d 1. acio sabre

Alimentos, Seccion de Quimica ¢ Inge eria Agricola

del Departamerte de Ageicaltura de Jor  Estados
Unido..

ro no obstante que ticne sobre la superficie
fermentos, bacteriass y mohos. Lo mismo
que la mayoria de fas fruta- la manzana
ticme una capa cerosa que la protege contra
la invasién; pere uma ver gue es1 capa se
remueve o gue la superficie se rompe o en
otra forma se dafia, los microorganismos
obticnen acceso y principian a destrair la
frura. Cuando esta manzana se recoge v al-
macena, principian cieftos camblos natu-
ral ; que la ablandan y sazonan y la llevan
al estado de madurez, Si la manzanma se
deja almacenada durante ¢} tiempo saficien-
te, © si ha sido machacada, su resistencia
a la invastén del microorganismo desciende
al punto a} cual se produce algar 1 formu
de putrefacciéon, Esta invasién del tejido la
face generalmente un moho que por accién
enzimitica reblandece ¢! tejido v hace rela-
rivam nte facil la entrada de las bacteria. v
fermentos. Al cabo de muy poco tiempo
la manzana queda reducida 1 una masa de
ma oria soluble, oscura y blanda, Es por es-
je procedimicento gue [a naturaleza evira 1a
acumulacién de m teria orginica soluble
que de lo contrario abrumaria Ja tierra,
Proteccion y mnac.. = o
de .. alimentos

Frutas, — Ln comun ¢ 1 otras formas
de seres vivientes, los microorganisinos cre-
cen mejor bajo ciertas condiciones acidas,
oxigeno, carbohidratos y nitrogeno. Comao
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Ian mayeria de las fruta, son dcidas, cesulran
aracadas principalmente por hos y ter-
mentos que son tolerantes al ac lo y <recen
mejoc ¢n condiciones icidas, El deterioro
bacrerial de la fruia ¢ de importancia se-
cundaria. La pectina, almidones y otros cat-
bohidratos son descor | 2estos por :sic mi-
croorganismos v la fruta sz vuelyz blanca,
de mal aspecto ¢ impropia para el consumo.

S¢ han ideado numeroses medios para
evitar ¢l deterioro de las fruras en depdsito.
El almacenamiento frigorifico . emplea ca-
st universalmente para la - ynservacion de
fruuas v sus derivados. Las te peratur s ba-
sas retardan Tos pre : natutales ¢ Ia fru-
ta y el crecit “inro de lo microoigan umos.
Los reve thnientos cero » o los fungicidas
se aplican a la superficie de 1o frara, spe-
talmente de la :itrica y tam 2ién i han
usado envolluras fungicidas en vanas clases
de fruta

Jugos de frutas. - Los jugos de frun
recién exprimidos conti :n mu hos micro-
organismos que se¢ multiplican ripidamente
si mo w emplean an dios para eviarlo, La
superficie del jugo se cubre eralmer
de una | uma de micoderma entre blanca
gris. que destruye los icidos de la feurx ¥
los uetiiares,  roduciendo saberes rancios.
Como la  espu .4 ne sita oxigeno  para
desarrollatse, ol medio de evitarle 5 impi-
diendo que 1 aire per e en el | | Tan-
bién se puede formar un tipe de 10hn
algadonoso en 1 superficie de lo ugos que
no stin  sguardados contra la accidén del
aire.

Los fermentos se multiplican ripidamen-

en los jugos de fri a frescos v convier
:n los azicares en 2 hol vy bidxive e
carbono, En condiciones von roladas, los ju-
gUT €U LV Twen en vine mediinte ¢ste pro-
wso ¢ ore en los r o..ptd nlos abierr. s
fotma una gran cantidad ¢ icido acet” o
P+ fermentacion v “Teacion hacen fos
sugos inservibles en poco tiempo par1 el
L2 wrmo, La ce~ vacidn de los wr o5«
puede reali=ar por la pasteurizacidn, 1+ tran
Jdo v removiendo los gérmenes, o por con-
§ lacién, El medio mis univ tsalmente em-
rieado es ¢l de la pasteurizacion, en la
cual el juge = cali -~ 1 gramel ¥ > em-

Dol

boiclla en calier ¢ o se alien la
Ya. La cempera aca v loy mérodos cmplea-
de i son div cutos ara cada jugo  ido
la diferencia de acidez, contenido ¢n avu-
car y on uminacion inicial por i
cigarusmos, La co 'wcdn 0 1 ix -

160 pero ta prindipia (a1 prouie ¢ oo»
¢l jugo se descongela,

YorTo

[3-SI Ul B

Las hortalizas ~ @scas

oMU ir

Horctalezas.
dif rencian de las fer as
v caricter. ¥ maturalmente, la flora de .a Lu-
perficie v Ia forma e deterioro son un ran-
1o dif renwes, La mavori. de 1. hortaliz 5
aon dcidas v apuchos tipos de bac 1a
olros microorginismos se desacrolian 1 s
superficic y ¢n el tefido de 0 hortalizas. La

bacterias ¥y mohos que en ellas crecen d  a-
cen la m-reria péptica y o) @ ¢ vusl
entoncey blanco v acuaso, Pontendol: [ n

tas, Ia mayor parte de las horuahzas sufre
una oxidacidn con e¢levacidn considerable de
la remperatura, I we medio vaporoso v cibid
es 1deal para ¢l . :amienre de m' 1os 1 o1-
croorranismos y of deteriora del produ o
s¢ realiza en unas cuantas horas. Las hoti-
taliz i fresc ; deben manipula « ripidamen-
1e lo mis trias que sea posible v no volo-
irse en re rpticulos o pi s, Deben
abundanre circutacion de airg m n a5 ¢
én en deposite,

Cierras  bacterias
lictico los 1z ares solubles
;' horaalizas y éstas udguicren entoneds Lt
sabo  y oler ¢ rios, Estx agrura lene r
¢n fas ho alizay frescas tanto como -
cocidas y también en los producto, de on
gelados v a4 circuw tancia deterr ina
condici n en gque - uentran para <l <o
SUMmo

convierten en 1k -

sxistentes &t

1d%

Alimentos cangelados. [ 1 ley ul
mos tempos, la ¢ cie e produccidn ¥ con
suino de alimer os congelados. inch e d
he wdos. warnes, pescado, huevos, [t
hortalizas, ha renovado el interés :n la
cién de low microorganismos sometic K
hajas temperaturas. 32* I renheic (O €
no han resultade lo suficten 'mente  njc
para evitar, durante largos periodos « @ al-
~-cemami¢nto, ¢l crecimiento de m
bacterias. fermentos vy m hos capaces de
producir cambtos e¢n el aspect | sabor, o 1-
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textury - uatilidad genes) de los alimentos
wenados, Bl almacenamiento a empera-
toas . periores a V70 F (0.9 € no se
3 1de 1« segrure d oide ¢l punto de vista de
deterh microbtano. ni ¢s tampoco ¢sa ten
peratura lo sufici ntemente baja maaa evia
¢: nbios enzimiticos indescables en ciertos
prod EY rinr o de la destruccidn de
sos micr blos ¥ las formas predeminant
sobrevivientes se determinan por facor s 1a-
co 1o ¢l nimo de congelactén. la natu-
eza del producte, la aci :z. el tamafo
v tipo del recepticulo  la bermeticidad del
vawe, la temperatura de sub-congelacion
almacenamicento, duracién del mi no.
contaminacién original, ete, Las formas mi-
rabianas menos resistentes se destruyen du-
mu los primeros ‘ntervalos de Jla conge-
weidrn. De alll en a dante ¢l ritmo de Ia
usma ¢ lento. Algunas formas microbia-
nas pueden permanecer ictivas durante va-
‘05 anos.

La mavor parte del deterioro 2 que s n
esario D acer frente en los alimentes. sz
¢t a2 man rulacién indebida del pro-
ncto an es de [. congelacidn o despuée de

congelado. a5 hornalizas se s~

antes de con  oarse para hacer in-
as enzhnas existentes en ¢l 1 jido,

esle prowcse much~r microorga-
nis s muer 1 por ¢! calor. §i las horrali-
zas - guardan durante algin 1i mpo antes
de ¢ faldarse o congelarlas, nay | g ligro

« desarrollo de microc- anismaos que pro
dus n . 1do lictica, sabores rancios, reblan-
da " nto de los tejidos v pérdida general
d . lidad, Los productos cangelados na
T esrér!” pero su contenido micro-
paede manener ajo mediante una
Peracidn ¥ manipulacidn sanitarias, por
ioconserv: dn o de tew.peraturas de
€ ¢dn b e las cu 5 ose sab: que no

: iuc 1 desarrallo microbiano vy,

cald; 1
'.li\‘”‘ﬁ
. duran

brane

e, ©r el powediate uso del pro-
e oo ospués ¢ descong~lado.
2 1 onie cowo ¢l alimento congelado

cwor wla v ose d i afa remy cratura del
i q uentra, lo.
" ios T apian I
i arcra’ de

Iicroorg

"1o a 12 coc-
alizas duram

135 blan-
o abizas frescas 4 ¢l pro-

es no
o ctee tsealdar s,
de L.
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ducto agria en unds cuantas Soras stoae
manti.ne frio,

Las frutas « ¢ ivasan : meralmence en si-
Tope o azlcar seco, precisamente antes de
congelarlas. El de arrollo de los | rmentos
> anicia ripidamente en ¢l material a con-
g ar v en ¢l gue ha sido descong lado.
El ¢ rrollo de 10bo debe o —erarse en las
partes expuestas al aire, y [a accién com-
binad de microorganismas vy 1 oxi 1o
del arre, proveca ¢f endurecimiento v los
sabores v olores extrafios del matertal con-
elado.

El pescado a congelar debe  ranipularse
ripidamenie utilizando solo <l qu: baya si-
do rmecitn pescado pues la descor posicidn
principia prento. Aun cuande parczcan bas
tante ace lael en ¢} « tado de congela on,
loy productos de baja calidad inicial gienen
olores v sabores poco agradables una vex
descongelados,

Alimentos en co” rva En ¢l proce-
dimiente del cnvase. los alimentos 1 cun-
serva s .olocan ¢n 1. cprivulos herméticos,
fay emzimas . tornan inactivas y los micro-
org mismos dererior s mueren por la ac-
vion del calor. Cuanda se emplean proce
dimtentos inadecuados, ciertos microorga.
nismos sobreviven y se multiplican on el
producto, Ciertos tipoe de hacterias produ-
cen  as que  bulta partes de 1a lata de vm-
paque. Otros tipos producen icidos. pero
no gases. El ~' mento en conserva, que da
sefales de d terioro. o tiene olor o sabor
extranos, debe d ccarrarse,

Los mohas no crecen en ausencia del
re, peio Jox fermentos pucden fermoentar la
frutas que no han sido debidamente tra-
tada., cav ando <u deterioro. La fermer a-
cién produce biéxida de carbone ¢ hincha
las Jatas, En la practica com cia” Ia du-
racién vy empermura del tatemicme bhan
s1do canwladas para divers~  preducees ali

menticios v en <2 fori a + ha I rade
que ¢l [To $€1 MUy poco.
Hueon ;, T oy micioor ani.mns cau

san muc os d Jo o e

‘u ovos f o La pre
cle » d- r ic sorganismu
d. que Ic

‘toros que ufren los
" dd grand ; an-
v une indicacion
nevos neo » han manipulado
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bien v asimismo ¢ que nu ¢ tin < buena
condicién sanitana,  Cierto porcentaje de
huevos conticnen bac.erias en el momenio
d 1a postura, pere la mayoria es estéril.
La ¢lara del huevo <ontiene un preducto
denominade Lysozyme yue mata las bacte-
rias v que, sin duda, explica, en gran pac-
e, que €3 ¢ libre de contaminacién. Debido
1 su elevado conrenido de nitrogeno y azu-
fre, los huevos tienen muy n ios olorss
una vez que las bacterias los descomponzn.
Los huevos también se vchan a perder por el
efecto de las barterias, En el comercio son
descubicrtos casi todos los hueves danados,
por medio de ovoscopio y por eso son po-
cos los que llegan en mal estade 1 mano.
del consumidor,

El enmohecimiento de la superficie de
los huevos en dep sito les da mal aspec-
te. pero s¢ puzde evirar mediant. una ma-
ripulacién adecuada, Controlande la huwme-
dad v climinando las cajas v e material de
embalaje ¢ raminades, se producirin muy
pocos inconvenientes, Este enmc lechr nto
no afecta ~1 valor alimenticie del huevo.
2 no sor que se le deje en depdsite por mu-
¢ho tiempo cn cuyo c¢aso ¢l moho pen:-
trard la cdsc ra v producird su oscu -
miento,

En ¢l manejo de lo. huevos que han de
congelarse se debe proceder <on rapidez.
Los huevos frescos se det n mantener en
depésitos frios | 1a que se Prociu. a rom-
perlos. Tan pronte como se¢ fompan se de-
ben batir, volcindolos en los rec riculos
finales v congelindolos lo mis ripidamente
que sea posible, §i = da oportunidad para
que las bacterias se multiplignen en la ma-
s1 de huevos, hay posibilidad de que se
produzcan olores y sabores extranos y un
d erioro general en la calidad del producto.

Leche, — - La leche es un articulo suma-
mente perecedero, sobre tode porque cons:
tluye un medio ideal para ¢l desarrollo de
microorganismos, La agrura de la lkeche es
un buen ejemplo de esta actividad, Ciertas
hacterias convierten el aziicar de la leche
en icido letico, y en condiciones ordina-
rias y a la temperatura del lugar ¢n que se

o

encuentra. . proceso @ da irrolla may
ripidamente, Cuado la le e ha llegado a
cierto  rado de acidez. la caseima ¢ on-
vierte a su esiado imsoluble y : solidifica
en forma de cuajada. Bacterias del tipo Ba-
cilu. subtilis produzen una enzima que for
ma cuajada dulee de la tect 1 E[- marrollo
de microorganismos indese sles provoca 1
menudo olores desagradables, sabores -
nosos o amargos y varios colorss anormates.
o pu - producir gomas en la leche. En Ja
nata pueden de rroilarse fermentos que pue
den "acer que se ‘infle” ¢ se torne pumeo-
s1. Generahnente : €mplea la pasteuriza-
¢ién para magar lag bacterias, con lo cual s
prolonga granden mte &} tiempo ¢n que Ia
leche se puede conservar innocua y de buen
sabor, Siempre que sea posible se debe em-
plear ¢l al 2 :mamiento frigorifico para re-
sardar el desarrollo de los microorganismos
en la leche y es inmecesario decir que se
deben tomar, ademds, las may ires precau-
ci sanitarias

Carne. Manipulandola ripidaments v
en condiciones sanicarias, y cmpleando .né-
wodos de almacenamiento frigorifico acke-
cuados, se produce muy poco deterioro por
cfecto de los microorganismos. Una it 7
cién bacteriama cerca del hueso, que ha cav-
sado muchas dificultades, se debe sin duda a
12 lenta exeraccién del cafor del animal o
a2 la inadecuada pemetracidn de la salmuera.
Las lesiones de los huesos y tejido: duran @
la matanza. pueden desempenar un p3 el
import. Estas infecciomes @ encuent.an

*°én, algunas veces, en la carne, Bajo
ciertas condiciosn.s de hur lad, almacena:
miente prolor ado ¥ contaminaciones en el
manipuleo la carne [resca puede cubrir  de
un moho, pero « o tiene poca importancia
2 menos que afecte @1 aspecto del producto.
Bajo condiciones de manipulacién inade-
cuada v almacenamiento defictente, las bac
terias y mohos pueden producir patrefac-
sidn y tornar :l producto inservible para
alimento del hombre. DPara evitar las ac
cién de las bacterias, retardar la actividad
de las onzimas y reducir la posibiildad de
rancidez, se recurre a la salazén. ahumado
y congelacién.



Nuneg se insistirg bastunte acerca 4 la
importancia del yodo en la econom 1 general
del organismo y en la aecesidad de sumi-
nistrarlo cuando éste, por causas diversas
no puede proporciondrselo  de 1 1a manera
warural, Los estudios realizado. altimamer
te scbre el particular han llegado a tener un
intcrds  tan elevado que ningin ganadero
deber desconocerlos, Especialmente los tra-
bajos del profesar Frank Edward Corrie, dc
Londres, son de particular significacion por
laz constataciones que ha hecho en larga
vida Jde experimentador,

Canyicng establecer, en primer lugar, que
el yeddo es un elemento que s& encucntra de
ung manerg natural y gue es conducido al
interior de los organismos por los alimen-
tos, .lay region.s cuyos @ wlos, caren de
vodon por hallarse muy alejadc  del mar o
por ¢ itinuog deslaves de las tierras, como
ct ruencia de la efosifn o por el a.uso

. la ticrra con tos cultivos contuos de ce-

o 1a alta de rotaciom conveniente,

tan comtra : normal  ministro dv° mi-

n 1 a los nados. Los p: tos, en Zonse-
~o o~ias stdan desprovistos del yodo gene-
lor de tan s coergias, afects do de in-

1 a todos los ¢ nismos, asi a los

W uos come g los ammalea, Aun cuando
Woczuodid gue oneeer ta de ese producto
noodm oare 2l oeu rpo eos infima , se mide
por arti lag de centdsimos de miligramos,

extremuda poreidn . ; ran indispensable
para el crevimiento y <l lortalecimicnte de
tedos log ormancy, gqu. puede d cirse gue la
vida misma depende de sug mintdsculag oo
sis,

Recordemos, o misino, que en la parte
anteriar del cucllo de los o anismos su o-

riores, encuentrin unas oequen s gldn
dulas adosadas a la triquea, la tiroidea,

N o

alindula ma stra de la economia  animal,
que Jlirige importantisimas funciones inter-
n i, B s funciones, en 1 cuales inmter-
vime ¢l yodo de una manpera primordial,
podrian concretar ¢ oaai:

1¢ -El metabali: no (construccion y dues-
truecion  celular) actividad que no puede
efectuars  sin prescncia del yodo.

20 i ubsolutamente indispe sable para
¢l desarrollo mental,
sarip pard lg periecty y com-
pleta tormacion del feto.

4p-—Se mecesity para el desarrollo dec los
organos de lg reproduczion.

Be—Es indiz wensable para la salud de la
1, erecimicntg de la lana y el pelo.
* Sin ¢l yode no hay . iimilacion del

. —lin

g
calcio.

7@ -Para formar mayofes defensas en la
sangre c¢ontra las inf celor  microbianas y
sus toxinas,

El organismg eclimina ¢l yodo nor las ex-

e n o, de tal me  ra que LOSCT cons-
rantc nente renovado. Les ravos <o lribuyen
al uen funcionamientg dc la glandula ti-
roides. I iog rayos ultravioleta, tan aconsc-
jades parg el tratamicnto de mala form ..
¢cion Gsca (raguitismo) cjer 1 las mismas
funciones que el yodo, de weodo que ung y
atry son imprescindible y ju  in papeles
reciprocos vy sin ¢llos mo hay salud, creels
miente, enereia, ni vic 1 en ¢l cuerpo y en
la mente, Pero tambidén :l abuse de los ra-
vos ultravioleta ¢s perjudicial porque produ-
wv dMl 2¥2esg de tiroxina por demasiada irra-
dacion, con detrimento de la tiroides.

Ahora bien, la importancia del yodo se
na de abic ta casi podria 4 sirse reclente-
mente. Hooe alrededor de media centuria,
cuavida lg ciencia de la alimentacion estaba
aun en pafales, ne se conocian mds clemen-
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tog nut tives  ue la
nidratos v las aroe N ose s

protein=a, o e -
{a nada 4.

caleio del fG:. ro, ¢ 4 pot: lo, <0 B o,
del  wan, ieso, del yodo y de otros moo-
ral porque sus cantida . oen ¢l or ar’

ani: ol erpa te.. o ducids
gue 1o o e ooriouig oec id racion, Mo
che memna, zono¢ |, por lo tanto, las v
tamin 3, gue son 2w oo Itemps -y ocu-
vo descubrimic ite dawd 9. afta cerean .

i0 Rumano o

Los  oxp ..mentadores, sin  cmbarso,
han en. _ado los dltimo: tiempo: a "1
v iy T m oae Ttos endmenos, tante

en Buropa com  wn Lasadoes Unid .., coroe-
dando e] ¢xite sus - . _erzos. llng de los
endmeno, mdas in s« r~vado,
Ia co. _robacidy de que un animal viv  mai:
tiempo 71 alimenta alguno gue con alir n-
te caoente do noaterias - ine a1l s F oy cuanto
4 fos animales 1¢ no hav sing dos
llimentos  : sean aproxi wdamente ade
cuados para sus necesids es; la leche v lo.
pacios.

En varias
I' ados Unridos,

1eron iperiment de
s¢ ha demostrado cienti¥
camente que lag vacas pastorridas on pra-
der: ; viejas y o stadas, carente, de  al)

iban volv.. do cada wver mds raguili | es

de ir, que g medida que s s wed] oo la
gen raciones, ef desarrollo ¢ i hueso ..
mMENOr y qu  od%e misme raguit 10 ¢ ma-
ni st 2 ran [ orcentaje no los nlios

crindos por ¢ 1 1 ' . Este fundmeno e
S e no solan o o4 la falt de cal o vy

foro, ¢ ecialmente, sing tamb m g de-

acioncias de yodo, 0 su Tcia v oo 1-
eility la caleificacidn. Lt 40 mane 5,
p: sto es la unica fu ~  alimenti~ia .
ds ser fenids en oo ota y o ose o pr
el wdero pridctico, porque tiendo

ciencig m.  ral, nur . podrd eriar o
lc ¢ mnos, ruert s, oA Vo e o1l de

ut calidad.

e ndo vt o o pa tiploL, o
el o gque sooom lan oo oras o v |
tic: pn o« ya poi ndo d iy "

dve oo 1o | qu mo: o .
p rdidas q dopeowt aem vdom 1

Lo Gy - < 1l -

e naa g lim '
H: ia 7 q 2 "~z oari-
nal e i B S [ wm oy dur A
(TS 4D 0 g de mi Cquiv

D. .
e M. 00T 0% uno 24 ki ¢ o L
fi o,  otasic v hi o, juydndose oo o4
cay idad th o dedor e 200 0 11 ram 2 vo-
0. d r, gque Lads oaniroal g oo oy
m i lero ha v tade al ¢ mpo de dqe

nutrido v a p2 ©oe cane ge ! K
noow Qo constituy n wertilidad.

Los g r~aderos moder os, . e 2
nla erfs Ao anir al ‘no: vy que
en orazdn del sgo de I omis 08, 1000 s
d st e uad -t oseohan pooocugadn
“aoal vme palses de buse, o la 1w ra o de
advlani. los perfedos d  cr dimicn 3 vy o -
tipli :ndimi o :conamico de ut g -
17 Algy < d i oexy ~onelr- oz o@o»
roalizado en Ertacior o Exp ..me e . 0,
en Jov o e meontrd gue a rega 1o v5 ni-
lis, am 3 de yvoduro de pota: por aia y por
¢ beza en varios lotes de cerdos, ) oXLo-
rimentog hechos po. tres anos, ¢ a. 1u-

m itaban en un promedio de un kile
uno nor g , lo que o sodin 1w
10 por " to del av acnto total vy al nism
tiempo a up 10 por cieato : enc oo la can-
I dad del alimento consumid: D ¢ vi

lioso. exper tos s podrig deducir  gu
cupe d cerdos test'rp no tenia o zien-
vodo en la ~limontacion .ara ar o al

maximo de 1ondimi ito, o que el 3 do

de natural za dme Pero )

de los hom' ¢ ocenelr que realiv oon Ta
estigacion enecitda, wen de que oo b

raciones bisicas hobia & ielcicia = vaode,
sun cuando les animal b otigos o revel

1 d fiei el %y aidencia demue
tra quc  a la movoria - ¢ log casos on Qe
“1 yodo «ufee < o, ... bu lea mo  my
sintoinas de o wasez do e r o at B
" ogue aun on o] ouena o de yo-
o« Jeie ite part mpedit un wese, alle
armal.

saleme 16 v pUNOs eaf oy ol T o
et @ por em ideros oor InicT ava pro-
. b

noiz oo IR 1= exT et MY
oy ¢ oiad Edaaud vz - p
i S N PO .. -
t ¢ ., o yd N i
[SANE ¥ PRSI e S0 e ol

pol Iy 1 dad . .
Vo . - ) nan ¢ o R
o " proooE o s
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cor 2l nodu ¢ opuditl. Se ome rd L de L. wtte, Card L mitostér “EL yode
- vemo 2roa omio oamimal cuido U1 Loects mu  1te sobre todo 1
: i otwvar g 1 f08 - m r3- o ofp o W Cularr one obre les -
noa axtravrdineria o, d- 10 anvs de la e ducci€ . Las hembras ;) ce-
wodo qu &1L e .o de o ad. s ¢~ uandas oredu L. rrig 1. s robusta , Ia
roun ow log nmojore de los oo bab oy ue oo Com < uitzd b rap canm fr -
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Ir. Aley Quinc v, o Ma 1, a2 Sou 1 ta 1 nowum ot e ¢ potarsin Jdurar
« iz, Awustealia, declar @ “Exg wntd alpmn .or e
co.  do grupes . - 10 ..lhoy viter
ina, un rupo l¢ df voduro de potir’o Vv Y I ep i1 ide “x podrian
] otro no, £l primer grupo die un promedic  multiplicar al ¢ fin o para deme trar comno
d* ¢ 375 kiloir omos o ocarne g la- 18 - ol vo o0 su oLaistrado  n dosis @ Luadas,
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Desde que don Braulie Currillo impul: )
| cultivo del caleto, Costa Rica ha seguido
siendo mono-cultivisra y el graio de oro :

ha e1 ienereado deade 'a ¢ a0 Contral
hasta los mis .coonditos luga :s. La orsis
guropea, que se extidnde ha América,

ha afectado los precios de nuestru prineioal
producto de exportacidén y | @ aqui gue por
nuesira desidia no enemos uno ¢ varios su -
titutos que hagan legar el orc a nuestro
rais. No h mo: pasado de cald, banar s y
cacao, y a pesar de la racidad de nuestros
I rrenos 7o 00s hemog preovupado por im-
plant - nuevaes caltivos, o por lo menoyg in-
ecrementar aquellos que ca pequena o cala
han revelado que encueniran  condiciome
para sy desarrollo. EY banano, mono-cultivo
del Atldntizo, apotd las tierras gue genero-
sa » le dieron sustento, y aauella zona
prospera paso a ser de la Arcadia Feliz <l
Infierno Verde gque @ : lleva en ,us entrana<
I~ fueri g de miles de trabajadores qu
lucharon a hraze partido por su cmancipi-
cién. Hoy dia s n cesita de¢ nuevu brio pa-
ra come zar la jomada, la nucva lucha gue
libre del abandono ¢ que ¢ . sume el Atldn-
tico, 3 que en su despertar un nuevo culti-
vo restituva la fe de aquellos hombres. Y
para e¢so, nada 1ejor gque cl cocotero, plan-
ta que .rece lozana en csas regiones y que
tienre magnififco mercado como ole tinosa.
Las paginas del “Boletin Rural” pre :ntan
un resumgn que abargn su o cultive vy espe-
ran ser leidas con la atencién que merecc
todo ¢¢ uerzo.

Nombre cienti o
Cacos nucifera Linpen,
Descripeion botapica

Actualmente se considera a)l génera coco
como monotipico, Es el coca la dnica ¢ =

Por ¢l [ o, {7, Esqu o2 R

cie coondmi 1 de la sub-famiiia Cocoinac
de las Palmaceas. En 1753 Linnco proecla
mé la « zs¢  y do .o entonees nadie @ : ha
int rt _do0 po ella, aungque s¢ ha intentado
crear sub-especies, Existen veintieinog o mils
variedadey distntas, de umnos cinco ti] s, en
tre o cuatro variedades hotanicas, cuy
principaies liferencias con * ten en i tama-
flo, forma y car cteristicas del fruto; en
algur 75 cas 5 la fruta s pe uefa y redon.
da, on otras ug alargada y dividida por tres
costillas bien marcadus, La  avoltu ¢ fibro-
sa ha a lrido en ¢’ :r s variedade  un
-an desarrolio en detrin cnte de iaonue;
en cambio, otra; mucstran lo contrario, con
¢l consiguiente aur cnto del aceite en el al-
bunien., Entre las diterentes variedads se
¢itan los ‘guicntes nombres: Pemba, Mar-
til, Ping-husk o Kalumbilim, Chocd, 3San
Rlz , Verde, Amarillo, Macapung, Dadeh,
wart, Cdscara comestible o N wassi, King
o Tan »ili, Kuning, Aguja, cte., cte.

C Et g

Tanto ¢l origen omo el nombre del cocd
zncuentran e¢p ¢l noocerie. A unos ins
vestigadores opinan que es oriundo de al
guna isla del Pacifico Asidtico, confirmando
cu epinidn o hecho d que abunda y se l¢
o ime mis cn loc paises oriemtales qug
en lo del Nueye Cuntinen . Sin cmba 19,
viros vientificos lo hacen nativo de fa Am -
rica Tropical, de donde fue llevada la se-
milla, transportada per las corrientes marsis
tin a lag regiones del Asia. Cook sostiene
¢l origen americano dazl ~aco. El nombre de
coco s¢ debe probablemente al parecido que
¢x ite entre la eara de un mono “macaco”
(“ 1acoco™ en portugulis) v la nucs des .-
sarazada de la envoltura fibrosa y dejanda
al descubierto lo= tres poros que s mejan
dos ojos y una bova, La  scriturag » nscri-



. no m 1cionan iz palabra coco. En la
Ir tiz .e = d omina indistintamente como

“thens o *Tennai”, o *nawnassi; :n les pai-

mulayes: Nyw , y en Ceilin; Pol. Al
I~le ha pasado intac.a ia patabra portu-
pursg “coco”, que | ser una palabra

vulpar traducida por a; noro v tante de los
que 17v0 pafaron a Vasco de Gama, Ae-
ilmente <se le eultiva en la;s Indias Britd-
micas vy sus dencndencias, en Ceildn, Java,
Sumatra, Siam, Cachinchina, Las Filipinas,
Nueva Guinea: cn la costa de Africa: Ma-
dagascar, Zanzibar, cte.; en l.a islag de los
Me ¢ odel Sur: Fidji, To g, cte; en las
Indizs Qocidentales, en la Amdrica del Sur,
¢n la Amdrica Central y en muchos otros

Us,

Suelo

Los mejores suclos para ol cultivo del co-
cotero 1 log de aluvidn, situados en las
arar) mes Je los rio~ g de las playas dei
ma., especialmente en los terrenos expucs-
tos a4 inundaciones anuales y que por su
propia naturaleza sont pro undos y ricos. Al
~cnitrario de To que se corve, 2l cultivo daf
coco debe ser hechio en su suclo sulicien-
te meate rico ¢ de cl punto de vista quimi-
¢n, v oque sente las mejores condiziones
fisicas talus como porosidad y facilidad pa-
ra <l drenaj.. Log terrenog bien drenados,
vy ton unn buena cantidad de lMuvia distri-
buida uniformemente  san  esvnciales  para
este zultivo; la palma de coco nceesita du-
r. 1t~ los primeros anos de¢ mucha agua, ya
_1 de lluvia o de riegg artificial, para al-
canzar un buen de arrollo vy llegar a pro-
ducir a los : s @ sicie afos que ¢s ¢f pro-
medio o ¢p.ca normal de produccién, En
lefrs 1as arenosns, o muy clevadas, no cr
¢ bien, ni en aquellos lugare azotado: por
fucres vientos, aunque resisten hasta hura-
canes cua do no son muy violentos y lo i~
co convenicate cs proteger las palm: 4 jove-
nes hasta que tengan raices fuertes que les
proporcionen  sostén.

Cl

Para que el cocoterg alcange su mdximum
de rendimiento, exige un clima caliente v
saturudo de humedad, Temperatura de 34:
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hasta ?R grados centigrados so  las necesa-
rias para que logre su optimiun de desarro-
lo. L luvias ecuenres, repartidas regu-
tarmente vy oque a ancen de 1.0 a 2084
milimetrog al ano, aseguran su buen creci-
micnto, pues bien sadido ¢s que cuanta mds
humedad mejor prospera el cocoters. S¢ ha
ascgurado que lus palmeras necesitan de
atmosferas salinas  le un clima maritimo-
pero plantacienes hechas en el interior, a 200
kilometrog due las costas, han dado <« plén-
didos resuitados, desbaratando la teoria de
aue al cocotero “le gusta el sonido del mar”.
Aan mis: muchos ponen sal con "y oen los
hovos, antes de sembrar los almacis | cre-
yendo restituir al 2 esenecial para su vida,
v todavia rucocdamos varias tiestas llama-
da, Jel Artol en que la siembra de calme-
ras na cra bien vista 5i los escolires no He-
vaban variaz librus de sal de comer,

Reproduc "in

El cocotero @ propaga per semillas, hu-
cierdo siembras en almacigales hasta que
wrmingy y transplantindolas luego 1l sitio
lefinitive. Las scmillas para la sicmbra de-
bea scr obtenidas de mejoves plantas,
¢ aquellne que produzean @ocos cortos v
pesados, de uno 20 a J0 afos dc ~xisten-
cia, que no dejen caer las hojas . :matura-

lig

mente ni muestren  tendencia 8 separarse
del trounco, y obre todo de variedades bien
adaptad: : al pals, Las nueceg deber estar

sanas, bie maduras, de ~ublerta  penas su-
f :iente para proteger la cascara del rompi-
nicnto, v abrirlas muestrer  su o Ti-
queza el

que  al
aceite,

Semilleros

Sc hacen en lugares abri ~dos, preparan-
do y nivelando converientemente el terreno
que debe quedar libre de piedras v raices.
8c abren zanjas de unos 15 cms. y se colo-
can las mueces horizontalmente y con la ex-
t :midad del pedinculo um poco levantada,
dejando un intérvalo de 23 cms. entre clias
(distancia que 3 1 . se puede reducir};
¢ llenan lag zanjas con tierra, pr¢ wurando
aque quede sl descubierto como o ems, de la
parte superiar de tas nueces, Es recome la-
ble proteger los semillerns por medio de
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a 300 coeos. Las pl atacienc  de coco he-
cha:n en o] Paciticn. -Costa Rica. como las
du ea “El € rizal™ dan un romedio

i X por planta, q e v ¢
conside arse ¢o 10 Muy bucno.

Las -u rrTOREN *thg oo fudlig ves
ov al afo, por m.dio du individuo Qque su-
tn o loalo de “us palm ras v o ran los
trato:  madure . op otra p: uando o
b ofta estd ceea sobre Iy superficie, g
srivia o rriba w mone maczst wdy con una
para lazar Los :nc _ados de la

coli widn : avudan por mr Mo O oroa-
2 ¢ tajas 1 irq Jdisminuir el sfw zo so-
At la espaada vy lo mustos; o Malava lo
esgrimen una <cang 4 bambi con
i cuchillo corte, ancie 3y curvade en Iz
winta, haciendo dar vucirr .+ a la hoja ahe-
dedor del racimo aa ta gue onlazan ¢l pe-
- inenlo . los o o3 La muy corriente ver
Cipertos recn lores subir, sin mas

los arboles y contiar en su des
di-
sbre Inocal wza

cocy:

Jes

I 1
I H

pen

a ls
avuda
tooza v o1 usdulo para logiar asir |
CAc. PTULOS, gh. caen casj
< w los u anca. En ofr i p Lovoagul

o 1 Costa Rica, . @ cspera gue caigas:
los wvocus del arbol cuande <stan maduros,
v oeg¢ procede a coogerlo op m ontones a la

io ra de las palmus. Un hombre pucde
recoger 000 trutos diarios del suelo; en
¢' otro sistema, de ¢ calar lor drboles, pue-

de beoar de 330 1 300 cocos al dia, hacien-
do al mis 10 ticwpe la limpieza de cuda
i gile consist ¢ 1 .aprimir hoia
nas tECoy @ o ¢ wih e i Itus 3o
['na ves amonto-

wos, =¢ dejmy Jos coco  nor viriog dins o
seedndos hasta que piosan
‘o varretas o los camior s pora Ievarlos al
te o cobettizo on que . @ oesoltuari la ope-
cio, 2 1o Je casvar da, Dejande Ja cu-
1 al coco, durante algdn tiempo, ma-
wra 1 or 0 owr'g d cegido, ya g iose
despoja & ¢y oy odeja L sel ounas

s ho 15, la cd 2ara se guiebra v leen

a4 estrof arse el tratu, Ls op  aecion de & ;-

se ivswdan en 10 courona.

: manag

P - L nwoces de su o oaub’ tibrosa c

uy = rilla pero debe .o cofectuada cui-
dad umente pues de JAa ¢ p aderd el pre-
cio qu aleancen los productoy en cl m -
cdo, Muchas veer . los eocos no d s-

¢ abren con una
al sol hastz gue

2 aram, sino simplemente
hacha grande, secandolo

L C )

la sy se encoy @ Wloo v o rosuelta de la

ca ra, E 0 sisterna s muv rudimentario
1 lg posiple debe ¢ cerrary de [a plio1-
(2 o . La prdctica mds usada ey arcan-

car la fibra despudés de rajacla, cmpujandn
los vocos ctontra ung  staca de madera muy

afilada, clavada en tic ra; wogue a -
nudo ~: Nace de h rfo o estafio, o de la
sunta de g oar do.o En A 3w ousa el

machete para esta oper cion, y cn otros lu-
P Ca I . empleado ung tenaza <on aga-
rrgder s largas gue se introduce en la eds-
Ldra y ' abrii las asaz la rompe, hastando
u1 o5 tirone: para <evary a1 completamente.
Un deszasearador prdctizo y fuoorte pueds
dej  listos un  ilar de cocoy al dia, y s
wr -urg gue los expertoz filfoine puede
ds =~ scarar hasta 3600 cocos diariegs como
mdximo. Se han inventado m juinas de

wradoras, pero wmingung ha dade ¢l ren-
dimicntg csperado, sobre tudo que os muy
dificil cncontrar dos <ocos de igual tama-

fe y forma; problema gque de resolve so
szu oarin zrag tonedicio a4 la industria, o
solo en cuanto al punto  Ccondmicn s 10

wmbién oo ociaato 3 la presentacion vosaod
dad de los frutos. P.ra los embarques, =2
acostumbra hacerlo en sacos resistentes qu
coattengan 100 simplemense s
zmontonan sucltog en lus embarcaciones.

cocos, o

~ Mivos ‘ntercalarios

A'1a raw ventaja en Jus cozales sen ra-
Jos a distang ¢ de 1) por [0 metron, s que
err n hacer diversos  cultivos mientras
los cocoterog aleanzan su arollo v pro-
dt sus primeras oo h s En osuelos
b ios, que kan tido ailnadi s, los cultivas
wmex0s ao produccn molestias, conserval lo
mentos  de nutricion.  indisps e
cdrn el eultivo original. Debe tenerse wuy
A cunty el valor munetario del producto
setmt o, y s} owste no I a4 cntorpecer
.. crecimjer o rapido de lar rafces del co-

Tns

i . Los primeros agos soan cn efecto log
que pros’ i opard ngco o o clase de
cultivi 5 ya ue los tallos de jas palmera:
jove: ... gan delgudos, las hejag ..a de me-

vores dimensioneg y tienen la posicio v -
tical; w disminucion de¢ los clementos
nutritivos se¢ compensa con la  desint gra-
cidn megdnica <o los terrenos, g3 decir Day
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un bpalance entre la partc quimica afectada
y la parte fi ica mejorada, El maiz ha sido
e} cultive pr rido para alternar cop €l <o-
cotero, y adu @ que sig raices peguena:
no constituyen un problema; ¢l bar wio a

pesar de ¢ ¢ voluminoso, es bastant pro-
ductivo. Yuc |, fa 5. camotes, son culti-
vos uy fre u at entre los cocale  y

ciertos autores aseguran qu <l cafeto y los
drboler frutales puedcp erecer y fructificar
~n detrimento para el cocotero,  tenicndo
cuidado de¢ reponer los cl mentos gque estas
cosechas ge levan, El ganade pasta muy
bi  en las plantaciones Je coco, pero estos
animalcs pucden mantenerse hasta que los
drboles hayan alce ado cierta altura, pues
las hoj s tiermas son muy apctecida y no
ro ulitarfa econédmico (erear los drbol sz para
evitar eso problema. El gengibrille ¢ ria dc
eran rendimiento como cultive a la par de
Ins coeoteros, a la vez que su poca altura
itye de valla a log inc 1dios, y  _ mini-
mid exigenzsia permitec su < arroileo sin ma-
yvores cuidadns, Lo ideal para la Zona Atlin-
tica ¢ wia lg stembra de cucales, combinada
con 1t hechura de grandes pastizales en
que s¢ mantuvieran vaeunos de doble pro-
posite qu. co ., ¢l Short-horn que dan buen
1 ndimiento en earr @y leche. Un e ayo en
este ¢ tido rpodria ser provechoso, y no
dudamr que o :on oftodo la Region Atlin-
tica podria salvarse y volver, a ocupar un
pucsto de porvenir en 1 desenvolvimicnto

at, deota 71 T
' >0CO:
En una lista que insertamos a conti-
nuacién, podrin nuestros lectores dar :

cuenta del sinna iero de productos que tie-
nen sy origen en ¢l coco, bien llamado per
zste motivo el “Rey de las Palmeras™. En-

tre los principalc  tencemos:
Copr:

Es ¢l de mds importuncia y ¢l de may.r
1 ondi i e comecial, Casi ¢l 807 de la
con “ha mundial de coces .o convierte on
copra o “‘tela de coco”. La mdédula de la
nue  se al sol, ¢ por medio de calor
art! © "I, ce tituyr ido  un productg  de

principal cxportacién, del que S extraerd

D

el ceite d zocy que wntos s th

la ‘ndustrin. En Costa Rica hay una  ibri-
va pars la extra :i6n de aci'te, inst ada en
.a ciudad de Alajucla por los scriores Gu-
rrido que <compra toda la cantidad de copra
que se le ofrezeca y t ne enormes ext io-
nes . .Jradas de  sta oleaginosy en la re-
gion de Carrizal d Pun irenas. Hay varios
métodos de o' mer la copra: el mds comtn
es el de partir lo cocos en mi Wes y colo-
carjos al <cl sobrc 1 sucle pavimenrado
o fohre esteras, durante unu o dos dias;
luego se parte cada medio coco en tres o
cuatro pedazos mas, extendiéndos dg nue.
ve al sol, por varios dias de aecuctdo con
las condieciones atmosféricas. Con cste mé-
tado queda apenas un 10¢% de humecdad en
la opra, ¢ aproy chap ciertos mohos pa-
ra atacar la superficie dulee interior y dra-
minul Ia « intidad de aceite. El sibio fran-
cé. M, Dvbowski, ensayo fa manery de es-
terilizar Ja copra g fin de impedir la accion
de Jo microorganis 1ws; y a zste efecto los
Frutog dv 1 ser s_metidos a Ja aceion del
deido sulfiirico producido por ¢l aparato
Marot: vy la wplicucidn de  .¢ mr do ha
dado  :sultados sati factorios y en algunos
paises : usan op ran escala,

Otro métndo s el de desceacion por me-
dio de hornos de <al, conucido ¢on ¢l nom-
bre de “Kiln”, :ro no da wn producto uni-
form  pues mientrag unos pedazos quedan
crude: otrc  se qu man, y la cantidad de
humo produci y lega  w | Ser insopor-
table para lo  enc :gadus el trabajo. L
¢stos hurpos ¢ @ emplea co  gran r oadimien-
to la cdscara de coco _emo comsbustible.

El proceso moderno de secamientc se em-
oli t n las grandes ndustrias, v tiende a
dar un producto Blanco, in trazas de humo
y sceago uniformemente. Existen secadoras
¢ peciales, “rotativas™ o “¢ 1 circulacion d
aire calic ite”:  neontrindose varios mode-

en ¢l zomercio. Con las - wcadoras  » re-
duce ¢l zon :ido de aeua en la copra & s

la un do o tres por <iv io.
La copra :on mas de lu mitad do u
peso 1 oacei’ |y puede caleala que a.-

rededor de 14 0 coco, Jdap unes 225 kilo-
gramos de copra. En Costa Rica podemos
deci, ¢ 2incg vocos praducen un kile de
copra como midimo, por lo gue una p.an.
que produce 200 ot o5 al ano debe dar 4
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iilas de copra guc al precic que ¢ i pa-
¢ ndo la Fab ‘ca de Acvites de In serares
Gurrido, o sta cuaremta y tres © atime ki-
lo, tinde al cultivador ¢ 17.20 por rozo o
al afio, mas las ganancids gue ¢l cultivador
de cocos pucde obtener siopon oria o re-
pasto de ganade delujo de los cocales. En
una heetirea, sembrad. ; las plantas g 10
metros en cuadro, o sea 100 arboeles por hee-
tarea, y con baxe cn el c¢dl ulo anterior,
puede ohtenerse cuatre tonclada  de copra
gue al precio de ¢ 430.00 cada una den un
rendimiente de ¢ 1,720.00, sumamente ven-
tajosn para ¢l cultivader,

Coir

Algunos lo propuncian “kire”, y e» la i-
bra gque sc obticne de la envoltura o peri-
carpio del coco, La cantidad de fibra ror
nuez, difiere de acuerdo con la variedad;
pure podemos decir que 1.000 cocos produ-
cen 70 kilos de coir, dependiendg el rendi-
micnte dzl tamafo de las nueces, Mediante
un tratamicnto apropjade la fibra 1 g a
ser convertida en sogas, cepillos, escobas,
carpetas v cen muchos otros artizulos. Sc
asegura que las sogng o cables de coir eran
muy estimadas por la industria navicra, por
su alto grado de elasticidad y su resisten-
cia al agua salada, pero hoy dia <uentan
con des rivales de consideracion, el Abacd
filipina y ¢l Sisal yucateco. El polvo de coir

un magr fico sustitute dcl corcho molido
y s¢ usa mbidn lu tubricacion de lind-
:05; su contenide cn t#ning, y u especia-
lidad de retener el agua, lo hacen esp cial
para empacar frutas, legumbres y hasta se-
illas que necesiten de clerta humedad por

large tiempo, sin peligro de ser atacadas
por hongos u otros agentes de dec compo-
sicién, Existen mdguinas cs, ‘zles para
extraer la ribra, gue peinan fas cubiertas

de o, cocos por medie de larpos dientes so-
bre ¢ilindros volteadores, 1o quita ¢l polvo

desechan las fibrag cortae para dejar las
de mavor longitud en manos de los opcera-
T gue mediante trabajos cor plememarior
obtlenen los curdeles y lo cables. En mu-
cho, lugares sumergen fa cubiertie en a-
pua salada, durznte seis u ocho m pa-
ra destruir la sustancia gque uvnc las fibras
mas ¢on otrada. En el ~emercio se (lasifican
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las fibras en: *‘fibra dJde cepillo™ que oo de
primera, de fibras derczadas y limpias;
“fibra de carpeta” que cs la ! osgunda cla
v “broza” que ¢ residuc de las dos pri-
meras.

eite

Lag almendras de coco contienen enorme
cantidad de aceite, muy usado por el co-
merzio v que constituye una industria de
gran porvenir. Por medio de prensas hidriu-
ticas sg¢ extrue de la copra. El método pri-
mitivo de extraccién consistin en raspar la
slmendra hasta reducirla a una especie de
pulpa. hirviéndola con agua y haciondo en
esta torma subir a la superficic en dond:
~¢ recopia. Ly Compadia de Accite, v Gra-
=1, cstableelda en Alajucla cuenta cen ma-
guinaria espeeial para obrener el Accite, ¢
invitamos a It 3 cresados en esta induse
tria hacer uny vizita a los Ingeniercs Ga-
rrido,  propistarios de laz misma, a fin de
ne conozcan la técnica cmpleada vy 2 don
cuenta de lo que pueden el cs ucrzo y Li
cunr anciag de los hombres, Tedavia ze u o
¢l naceite Jde coco en ¢l alumbrado, y las
lamparas vativas de los temples cn Ceylan
y otras part 3 nantienen con €L

Torta

El residuo que jueda despud: de prensa”
la copra molida y calentada, y separado e.
aceite, constituye un alimente valioso para
el panado y lag aves dec corral, Las torta
ecnticnen de up tres a un cuatro por ciente
de accile, y aiin menos si se ha usado un
wolvente quimico em lupar de las prensas.
Se afirma que las tortas tiemen un e¢feeto
estimmulante e las glindulas que segre-
gan Iz leche, y de ahi su importancia en la
alimentacion de vacunos, ameén de que la
masa de coco es rica en alguna sustaccia
de ofectos parecidos g las vitaminas, El re-
siduo que gueda después de la ext iccion
del aceite de la copra, es conocido .ambifin
con el nombre de “Punac’,

wa de coco

Conticne 0§ por ciento de agua y de u
2 4 4 por clento de azuea., dependiendo del
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rollaje, deojando fnicamente las venas cen-

ral :. L 3 depredaciones de tndos  sto
anim. e, rocdes  sobre todo, 1 1T
ciw : d  infeccion o graves, por lo g
P 31 destruirlos en todas Jormas.
E =_ _ T

to que T ; dano causy al coco-
I re lte es un eoleoptero Tuyo nombre
¢l ice ; Oryetes Riineccros L., De te-
evw @ la familia Dynastidac y i muy co-
in :n todos los paises tropiealus. Sus ¢
ir° gon t' que muchce plan uore
¢+ ven obligadoy anualmeate 4 repener &l

A

w.neo por ciento de Ios dr ol 3 pue  un
=0l o Lz de d struir v -
colefg 1Uevo o una noc . Los inscct :
alimentan de las ,,orag suculeatay d o .a#
anta. lz «<uales perfora con sus pod ro-
15 Tl |ls punzantes y s fu rte: nan-

“lay 8¢ ¢ » mileg de yem: i de pal-
e oen cada cstacion, Mo son lus larvas,
smo ¢l escar »ajo adulto ¢l gque hace hoyos
de uns pulgada eon la yema termival, En
¢ a  yemn terminal,  pedrida, viven las
larve ¢ pecialmente 1 troncos viejos de
cocn TOS, montones de hojas, cascaras e,
de ihi la importancia evitar ¢! amonto-
numicnty de d- whe ; de las slantas. El co-
wetero aduleo aleanza v~ longitud de 3
a 48 milimetros, es de color café oscuro un

0 mig claro so [ vientre y dc un
bellg lustre; su caracteristica esonacial ez el
cuerno que sale de la parte anterior de la
cabeza, que alcanza mayor tamafie en cl
mache que en lg hen yra. Se ascgura que
1 honge Metarchizium anisopliae ataca las
larvas, y las destruye. El métode mids préc-
tiza v usade en Costa Rica, eg emplear un
anmern de muchachos pravistes de redes
parecid 5 a Jag de fazar mariposas y cap-
turar a los rinocerontes; por cada coledpte-
ro cazado se pagan cinco o dicz céntimos
de colon, y en esta forma se disminuye ¢
namero de ingectos en la proxima genera-
cion, Desde luego, que hay sustancias qui-
micas que controlan esta plaga, vy una de
cllas es el Verde de Paris que revuclto con
harina y diluide en wvarios litros de aguag,
se riega sobre la corona de las palmeras jo-
venes. También se protegen los drboles con
carbolimium o petréleo crudo, y se dice que
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11 buen sisterma para proterer Ios cocote-
ros nuevos gs rodearfos ¢ 1 u a buena can-
tidad de sal roca, la o1 Ul nantiens-ale-

jados g It rinoccrontes,
i de »x
Khyrne ohorus Forrugineus

T i tamb sn otrg insccto que ataca los
coteros, =ntrande por cualquicr herifa Jde
maczhet, o .ajadura del tronvo. La larva
hlanca, sin das, va rectg 1acia ¢l centro

" tronco  c:aeralmente ¢ di oz oa cinzue ta
1 cad- alde, y hace w0 ¢ ovided enorme
i «imterior blande Hegindolo o minar, Es-
insectos aleanzan alrededor de 35 mili-
it tros, tic el cucrpo oblongo y termina

v a4 pecie de pico largo, su color varia
d wiro 30 0o boelarg o rojo.

-

LR

inf_

Exi ten vi Is enfermedades que atacan
ios cocoterow, pero en Costa Rirs no hun
« .0 - udi ia. detenidamente pu 3 no han
llegndo a constituir un problema. ~2ncionu-
remos algunag para conecimiouro del pibli-
co lector vy por fa wtilidad & ¢ o un futuro
puedan r para Costa Rica:

: 1 1 S

E la mas <anina. Antertormente se¢ creia
que sra causada por c! bacilo coli. 8¢ ca-
r :teriza por lg pudricion de las hojas, en
la; bases, y ¢ ~aen al suclo a los cuatio
o ois meses, Es ocausada por el o, toph-
thora faberi de Las Antillas, acompafiada
de una o mas bacterias o bacilos. En Orien-
te la causg principal la constiruye cl Phy-
tophthora palmivora. Al primer toma de
ataque epn las hojas centrales (verticales)
debe  har @ abajo el drbol y la yema de-
be quemarse, Factor ¢ 1cial para la propa-
Tacion de esta cnfermedad son los terremo
hiimedos, razon por la cual las plantaciones
deben tener un drenaje matural o normal.

Bleeding Discase

Es otra enfermedad criptogimica, que al
contraric de la anterior, ataca los troncoes
vigjos. Se manifiesta por cavidades supu-
rantes en la corteza, o exudaciones gomo-
sas, Ficilmente se combate sta enferme-
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dad eon desin :ctau s, y ¢l caldo bordelé
pucde deawmper ir un bucen papel
o ido,

un oUW

Tronco rojize

Su cau~1 os un nemateda  (Aphelo achus
coccophilus), Zetek « 1 P oamd ha determi-
nado que el agente conductor do oo we me-
matodo ¢s ¢l escarabajo que ataca el troneo
de lus ¢o otero Su., caracteristicas son:
la- hojas mus vieja  se ponen amarillas v
Jucgo toman un color oscuro, siguiendo I
decolorucion hasta gquc tods la palma ad-
gquiere un color chocolate, Al abrir ¢l trom-
co Y¢ ¢nouentra ung zona rojiza como doe
m dia pulgada de ancho.

En f¥in, hay una ::ric de enfermedades
a’ cundo unas laz hojas y otras la base de
Iug troncos, y s ..do g veces d¢ ori 2n o p-
togdmico o cau ada por trastornos fisiolé-

I. =

gic 3. Todas el debh 7 s ¢ _oambatida
Ia primerr opo unidad, y formar parte do
ti campana de Sanidad Veg al

E ¢ extudio ha sido cfectuade por el In-
~¢nicro EC ar Esguivel Richmond, consul-
tando lag siguicnt  publicacion st

A Text-Rook of Tropical Agriculture, ¢ .
Henry Alforg Nicholls,

La Now de Cepoa, por Octave J, A C et

L~- Cultivos Tropicale , por Barrief

E]l Cocotero v sus Variados Usos [ndus-
triales, por ¢l Dr. Francisco Banda C. Ar-
ticule publicade en la Revista “La Hacien-
da™.

Ko pilacidn  Sindética de los datos mads
it portantes  relacionad~ on ¢l Cacotero,
por 1 Ingo. Agrdonome E. Ferndndez Agui-

rre, articulo publicade ¢n la Revista Rural
*Cuba Agricola®,

El café ayuda a mantener despierta y reanimadas a las
personas que se sientent c¢a sadas, pues quita la fatiga Bajo cir-

cunstancias ordinarias, su estimulo dura unas dos horas. Después
de ese tiempa se puede dormir como si no se hubiese tomado café.




{Calandra {Sitophilus} Granaria)

sc re todo ¢l tr oo, ¢l maiz
w08 yu ¢ 2l mPpo A
pardsitos | Tniciosos
y aranas), ¢ cuales
el agricultor tien que combatir con todos
log m lios, Algunos de ustos ™ichos destru-
ver los brotes de las semillas, stros atacan
la planta misma. Pero hay también varios
insectos, que toman comu objetive de sus
ataque a] grano maduro ¢n las bedegas,
Aunque no sOp tan NUMerosos €n sus tipos
sc distinguen desgraciadamente por su gran
propagacién y fecundidad.

El més peligroso y ¢l mds difamado en-
tre estos inscctos es el gorgoje (Calandra
(Sithophilus) granaria), cenocido y temido
entre los molineres, aericultores y provee-
doreg de granos, E| ruerpo de ests encara-
bajo mide hasta 4 mm. de largo y | mm.
de ancho y es de color café hasta negro.
Detrds de la ¢abeza sc observa una gran
car formg de escudo, que cubre ol
¢t :llo y que tiene incrustacion s pequefa.
10¢ . la coraza de]l garpojo ¢s sumamente
dura. ‘En la cabeza se observa und trompa
relativamente larga,

Log ¢ al
y 'a cebada son expw
un gran numero de
{gusanos, cscarat jos

[

El ¢seara 1jo mismo po roe directamente

¢l prano o vive de dste, ino ¢ la hembra
lo unicamente para decositar sus hue-
ve 1 ¢l Dentro de 6 semanas se desarro-

1o 1 huevo y I larva, viv ndo del interior
harin. .o d 1 grano, Dural . este tiemng l=

la | cava completament  :lointerior ded
fra ‘ando solamente i@ < 1. Una
drollada ol escaraba’s busca la -

iz

yosooab eovoag e e - -

s

1 1 ouce § or M oy slempre n i .
4 0. A ualr ne o opredu | 2
et 3 07 2y ouna poreja aeds

100G 1 20060 d.. e divate.

por Rudeif Bocrner L., Quim.co.

Rastan estag cifras para calcular los | r-
juicios cnormeg qu~ produ @ c3te insecto.
En pantidas de tri +  afectadas pucde
calenlar ¢on una p rdida de 20-Zo7r, pero
¢n partids - de cebada o subre to o en ce-

ada nrmaitiada hay oue tomar <n cuenta casi
siempre la pérdida tora] de la partida.

El gargojo tiene un solo enemi; ) natural,
¢l moscardon, un ani: alito chicu v muy dgil
gue s¢ encuentta muchas vo «s on las ven-
tan  y cerca de los sacor en las bodegas.
Este moscardon tiene la costun bre de de-
positar wus hueves en las larvar del gorgo-
jo, destruyéndolas asi por el desarrollo dz
sug propiag larva:  Pero primeramente Lo
maoscardones sor  rempr- p la minoria v en
seguida ¢ obst vg tambien que a vecr  la
fosx pasa al revés y que el gorgojo deposita
sus huevos en las larvas del moscarddn, Por
lo tanto no podemos confiar mucho en csta
ayuda de 1z naturaleza, si gqueremos comba-
tr al ~orgojo.

Conoceme 3 pgrupos de métodos para
combatir el gorgojo, los mecanicos, les hig-
logicos y los q “1icos.  Entre log métodos
mecdnicos, un. condwion de -~uma i 1por-
tancia es la limpicza sbsoluta de las hode-
gas, Todas las murallas dcben tar estuca-
das con cemento y las aberturag de los pos-
te v tijerales de maderg bien tapadas con
masgilla. También hay que to. v culdade de
girear y remover log n una pala
muy a menudo.

‘Entre  los métodos  biold icos ia  lucha
contra €l gorg . pni = :iia de!  oscurdon
n, eS| tfic smoenete © ez por ravo
va citadag anteri . ¢ te. Po | >xisten pro-

Hm'om in ¢cale s cali los

n - una ratur de & 0 C., pues

<3ty e perstur s gelatingzr 0 T albumi-
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este o oan b e e de
v la de lgs inscctos, Perg primeraniente «s
iy ditieil ealontar por pi <jo par d: ; gra -
dasde oot mper tur ;o oaltsow o0
segulda ¢ rjudican temperaturas tam-
0t albdimina: el -ne mismo. En los
Eswades Unidos v ¢ el ( nadd <« habio
un Hempo ta.b onode gr odcsy T1e a los
.a v que so r | s unos afe ta-

LAY ea

L . o tampoce ¢ 't procadimiento da-
1 resultadeg . it Lactorios, Alpunos afos
e et ba xp By ooa tar 7 ¢l orta
O qu rodu nlos g -
“or i . ‘wode 1w ogda meoal, puo
¢z oproe Yok ate y.omse o po la Jiro o tad
cultive, oo tidad.  su.. nre  d stos

12 5 que sor m v clicade
Baoel weree, vdel s ¢ timi-
< i vurios [ T oos. Y 2ile
el xopa cjenplo ! s o0 wic fonoalis

m -, p o0 hay (ue usar es-

Coep gt e des sto, o thuo-
ERE L I I E | woinm, ¢ iootow
Mmosoen g lo -erea’ ¢ 31 lu
iy nwon e guodaid envenenada.  (Mro

o Aimeer goes la e ositicae o de lag bo-

e, : ac do prasic . v rcloruro  de
fof ST I iture d ¢ rono Todo, 2stos
1 ot ove o nox ¥ oA Qs

mm ¢n explosiveg v por lo manto muy | i-
uros .. Adi 1o ; otra iney 1y ente con-
tra asiticacion e la bodeas. Para po-
¢ I''na; una body 1 con W s L eaefitgos
Yy o~ue eerrarle heraat umente en todas
ITtE ]ira ¢ no esca @ los  ga-
poms aram ¢ Perp de --aciada-

mente ¢xio‘en muy potas bod pas vy silos
con truld 5 com letrmente de cemento ar.
wado o de hierre y la mayoria de | s bode-

L& de com ruccion ligera de moderas y
de plasen:  acanaladag v estas bodega de

nioT oy omane . s aueden cerrar Torméti-
camente.
Por los inconveni 1t 3 de todos estos

mw todo: va can mee o, Dioldgicns o
guimicus, @ usa en Europa hoy dia ua pro-
cedimicnte quimico combinado icghdn el
wual s¢  xterminan de una vez radicaln —te
los 2ot ojo  :xistentes zn las bedegas y por
otra pi te s¢ protegen los cereales contra
las picaduras de la hembra det gorgojo,

El escarabajo mismo ~ 3* la ca " mbre
< pegarse a lag pan de las od- a2

y wsconder  eop las aberturas ¢ muri-
Na  t: dones y _oste; de mac ra ere. Lar-
gos ensayos hap demdc trado que ol gorgojo

s sumamen  delicado con . ung -
tincia, cl ddobenzol. ] asdn’ e imow
contocimivnto s¢ v hoy dia ust=

substancia ¢on i tas . (mudras por proceds
mien g es ~ziales patentados y se pinta on
el imeri r de la s las muralias, pus-
c-w, tHjerales, ., por todas part », En el
ino nto de aplicar esta pintura, odos los
gorojus, g1t © « .idicron en la b

mucten rapid.mente cyitando @ i, > nue-

vy, parfidas del ¢ I, u e 3anas 2
la b’ Pir e oen cop Orgojux CXISten-
tes w1 oarment . Laa vez .. la pin 1ra,

t bod« a pued. llenarse con trip » in e
rrer el riesgo que el mo se ioiltre en

rano:  Por otra  ar @ tambi.a In of -
wrd ea comserva u o poder o 10« Cr
fal manera gue ¢p . So que M T
d 5 afect s a la bodega v 5 1}
qu oran su’ g las pare ., vieeren ot

ta ‘niura n coTin tienpu.

La segw.da .ase 4. ¢ fe itodo LR
nade vonsiste ¢n Ia prov rion ded I
wontry 1 5 dcadw - de "1 hembra del or
rojo, | que pone sus b :vog on el interig
ic los grar os. Respecto a . ¢ & ha o .

vado hace por aios :n A ania el “eeho
raro, gque lss gOrgojus sun sumameni. deli-
cados ¢o ra el Anhidrito silieico. Se 1 aty
aqui no del Anhidri s silicico comin o 1-
tural como por ¢jemplo ¢l Cuarze o la Tiz-
rra infu ia aolida  unisima sine de ua
producto  gque =e llama “Anbidrito sil
activado™, un precipitado preparado por pro-
Hdimientos cspeciales, Este Anhidrito i’
o a activado™ penetra al cuery o del goreo-
jo por los ** ti mos™ {aparatos de respiri-
cidn) y detri. de la -.raza  gque cubre et
cucilo y los irrita tanto. que 1 macho no
pucde fecundar a la hembra y dsta tam-
poco puede depositar sus ht :vos. Los esca-
rabajos no mueren de inmediate ¢ 10 sola-
mente d.. jués de varios dias [ ro comple-
tamente infecundos estériles. Eg segura-
mente un métodn crucl, pero de una efica-
cia garantizada y hasta oy dia la tnica
inanera de combatir a este ingecp suma-
mente te.  nte que hace danos tan enor-
mes a la economia nacional.

La aplicacién de este “Anhidrito silicice
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‘o v ool se puede agre-
st % uwu oer ¢-mpo, cuando :o: limpia ¢l
a1 der e o trillarlo antes & ensaca.-
ol L de o alines y o 1 s o degax, tuando
[t . ¢ Tan $ropw Toagr arlo

L. SLS IMPC RTACIONES Y ENPORTACIONES
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a I elevadore, y aspirader : duran @
ensilaje v 1 ciarlo @ la b Catre el
trign. El “Anhi rito ilicico :tivado™, I'=

1 forma de un rol.o fino, que sc aplica .o
propor ‘on dv 1- % al trigo por rratar,

U ZTARLENAS

CL' IDI « RN T
Admimistrador Goncre.
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En una py olicacion del Departamento de
Aericultura Jde log Estados Unidos e mu 1-
ciona que ¢f Scrvicio de Bosques ha ¢ tu-
diado la duracion de los postes para cercas,
Calcula en 300.000.000 el nimerg de
tes que log agricultores deben de reemplazar
anualmente. Agre a el informe del Servicio
de Bosques: gran parte de estos gastog po-
driap :vitars si los postes, antes de utili-
zatlos, fueran ~ometidos g un tratamicn.)
special con “cloruro de zine cromado™,

05~

Por considerar  esta .nateria de  interis
para nosolros, hemos solicitado mayores in-
tormaciones, lag cuales las hemog obtenido
de 1a E. I. du Pont dv Nemours & Co,, In-
corporated, of Wilmington, Delaware.

El método es muy sencillo v los agricul-
tores han manifestado haber obtenide un
gran ¢éxito Se estima que los postes que
ordinaria... nte duran dos 4 trus gfios, pue-

den utilizarse, grac’ a 2ste meétodo, por
10 a  » anos en espléndidas condiciones. La

soluzion de “clorurg .. zine cromado™ evi-
ta log dafos de las polillas v miga blan-
ca, los posfes conseryan una ggariencia lim-
pia, y retardy ia acciép del ruego.

Una vez que los postes se hayan cortado,
s procede i rasgarlo en un extremo. En
seguida, 'a solucion de cloruro de zinc cro-
mado disuelta &y agua ¢ @ coloea en un neu-
matico de automavil; oueden aprovecharse
neumadticos vicjes, pero gque na  muestier
iefiales de guemaduras,  De un neumatico
corriente pu den obtenerse dos o tres e
v tos canos de goma. 1Ty extremo del neu-
madtico se amarra fucrtemente a la punta del
poste, rezomendindose, para evitar filtra-
ciones, as urar las amarras con alambre,
La humedad y la savia ayudan la impreg-
nacidn del clorurg de zwe cromado en la

madera. Loz postes deben le colocan * so-
bre caballe v ligeramente inclinados.

Se¢ recomienda < quir el sistema que se in-
dica:

1. —Descortezar cl extremo grucso del tron-
g uatre pulgadas mds o menos, Si los
vxtremos cstan sceo., debe de hacerse un
cotte hasta que la madera p :sente seiales
d¢ humedad.

2 —Aprovechar un neumatico corriente y
dividirlo en cuaner de dos piv-. Doblar un
extremo del cafo y el otro adherirle a la
parte final del tranco,
superficie descortezada,
pero se evitan posibles

J—Engrasar lu
Esto es opcional,
tiltracicnes.

4,—Colocar ¢l extremo grueso del troneo
a 1.5 pives mias alte que el otro extremo,

5.—Colcear la solucitn en e cafo de go-
ma. El liquido que arroje el fronco centienc
ung pequc” cantidad de fa solucidn, la que
pw servir para mezclarla nuevamente.

6, -Amarrar el extremo libre del cafio de
poma a up marco tratande de producir pre-
2ion del lquidu sobre ¢l posie.

F.—-D¢ ipués de que la solucién hava en-
trado - la madera, retirense los caios ¥
mpirdese los posteg en bodega .por varias
semanas antes de instalarlos en L i cercas,
Piatese ambos extremos con alguitran,

Preparacion de la solucién: Disudlvase cl
clorurn de zine cromado en una propercidn
de una libra por un :alén de agua. Mdézcle-
se bien hasta que el clerurp de zing . @ di-
suelya completamoente,

Cantidad que s¢ necesila

Para un poste de 6 pies , tres pulgadas
de didmetro % malin,
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F ra un posts de 6 pies y 3.5 pulgadas

» diimw tro 34 galon.

ira un pos - de 6 pies y . pulgad s d-
Jiumetro ¥4 galon,

Parg un puste de 6 pics y 4.5 pulgada
« + didm tro ~14n,

Para un poste de 6 pi.
Tametrg 1 alon.

Parg un  oste de 6 pies y 3,3 puleac
¢ 0 didmetro 1 galdn.

Para un poste de 6 pies y § pulgadas de
lidmetro 1% galdn,

Para un poste de 6 pi
do didmetro 174 galon.

Para un poste de 6 pics , 7 pulzadas
diitmetro 134 galén.

Para un poste de § pies y 7.8 pulgadas
de didmetro 2 galones.

y 5 pulgadas do

y 6.5 pulgudas

D. .,

Parg © poste de 6 pies y 8 pulgadas de
didmetro 2L7 galone .

S¢ auwmenta o ¢ ¢ digsminuye la eantida
d. lz soluci”  3i lo. postes on o mds lar-
.- 0 mids cortog que los indieades arriba,

El tratamicnto moncionado reswlta de un

an ¢xito cuande lag maderas estdm recien-
terr nte cortadas o completamente  verdes.
Se recomiendg zplicar este tratamiento den-
tro de las 24 horag de huberse cortado el
arbol. @ | vorteza del troneo ne debe remo-
verse antes del tratamiento, salvo aquetla
parte que muestra ¢l N® | de lag indicacio-
nes,

No - recomic Ia aplicar aste tra umiesn-
to a bajg temperatura pucs el frip dificulta
Ya penetracion del clorurg de zine cromado
en {a madera,

El | fdo®

Hace poc  semanas que los diarios cu-
va informacién extranjera procede de lo A-
; ncia Havas, publicaron ¢l siguiente co-
municado;

—“Estozolmo. El café es, ¢como bien se
“tbe, una de las bebidas mids apreciadas
por el pueblo sueco, La importacion en 193
fuc de 52.660.000 kilos con un valor total
1 yor de 42.0H.C de coronas, _ esta
vwca de restriccion de consumo de tantos
diversos articulos, se pucde ase urar, en
i rmine:  generales, que ¢l racionamicnto
del café es una de Ias medic. de restric-
<ion mds impopulares  dictadag poco des-
P de declarada la guerra europea,

Ahora parece haber ¢ comprobado ua he-
cho interesante: el café no es snlamente una
bebida agradable,  sino gque a veces  sirve
como mediczmento ¢ icaz ~-gin puede eo i-
nrobarse por lo siguien.a:

En upa arta enviada al Comisarig dec
Ab: decimi ntos de una sociedad mineru de
Suecia, se dice que ‘todes los que anzian
« vn cualquier forma trabajan utilizande la

S B .

dinamita, eswin sujetos a constantes dolores
de cubeza que se conocen en la localidad
cor “mal de dinamita™ y como remedio efi-
zaz para curarlo se utiliza ¢l ¢ - fu ..z

Fundados en esaz razdn curativa, los ope-
rarios de las minas de Kiruna (en osuecial
que suman muchos centeqare |, pidieron al
Gobierno una racién adicionzl de café por

eza y por . mana.

Y aun hay mis, En carta cnviada al mis-
mo Comisario de ofra  region 1 sra de
Suecia, se llama la atoncidn de las autori-
dade o anitarl 5 hacia el hecho constatadn
entre los mineros, de gue los aceites de ni-

oglizerina y  otras sustancias cxpiosivas
pueden penctrar pot los poros e la san re
de !0z trabajadores dando L ;ar a dolores
de ¢ beza que también llaman el mal de
dina ita”.

El Comisariop de Abastecimientos acep-
16 vl reclame de los minerot y dispuse dar-
les una racion adicienal de cafdé considerin-
dolo ¢t mo @l dnico remedio cficaz o ra
“ol mal de dinamita’™.




E ret rof. Che: or Liovd Jones

Frof o .- Cienad Ecarbmie 1 Politica
Upiversidad d = W Comin,
‘Te duccién de Alberra Quijane Qo oy

{Confintia)
-on en 1927 fueron anulad - or « wveto di . Presidente Gonziler Vi

qu (11).
En 1909 Cosata Rica habia lcan "o un lu ar preeminer " : en lu pro-

duccién de bananos, habicndo xport do mis d diez millones dv racimo:
en cada uno de los do o ¢ .. ric =%, ¥y aumenté entonces la . rencia para
que se ¢ tal'“cleran lmpuestos o | reciente industiri~, £n ¢ itas condicio-
nes, s« dquirié un compromizsc moder ' a fAn de demostrar :l iater s -
. _mular la industria que habia pasado a ser un  liose faoctor en la div -
ificac 3n de | s ¢ (por icione. nacionales, _ro que . la vez ¢ tablecia ol
r o d imput itor a favor del [esoro Publico. Por una pe te, se convenii

en qu los tributos debian limita : dutante un plazo de veinle auos, - un

olo impuesto sebhre la « tportacién; v por otra” 1t es aceptaba qu te '

puesto no _ bia .er mayor d¢ un c¢entavo ¢ americano por racimo. [

fue la primera m dida e tribt  cién adoptada par. 1 . tportacién ¢ fruta
P P P n

in v rtud de tal dispos  6n, la Compania « <! bré un nuevo centrato qu
¢ ncelaba los derechos del con io anterior, pendien’ . de venn mien v
.. ptaba lo 1 'rminos de la nueva I (12}, Estos arrc fdos, como va
indicu, eran validos ha 1 1S. ),

l.o mismo que en ¢' [ :riodo anterior, vari 5 :0s antes del término .
contrato de 1909, hicteron propue p. ., unc nu vo. u ayors impu
tos, segln . ale: aba, deb’ | ser pagade: por !  inter i bananero: O
expre iban | nece idad de up esfu . '0 para nacionalizar la industria. £l

sentimiento popular se manifestd una vez mas con‘ra el "'monopolin” vy «.

11 dbid, " i 8387, Mucher de v, ~ % er in: uven ¢ 'y Republi-a habe
at to por impues 1s <leve: g [ indw: ~a wa a. Ent 0 ellos o taba Ricard.,
Jimé oz, mds tarde Presiden . Sdenz, p o vina . 3y 154 v sigu

12 Texto de la lay vy los Tales, i como otros  ocumen . ajui citados -
ot ntran ea “C  trates vy ¢ ‘tuacic d las Cc i del Ferrocarril de Custa Rica,
la Nor 1ern Rallway Cm ~y la United Fruiy Company en Costa Rica”, o n Jo ¢
1€ 9, pdgin: ¢ 115 y sigu <. De : obst.var ¢ [ue por decreto de 1914, moditizado
ma; tarde, ros pr¢ uctos nacio iles fuerom " rade: 1ibrs © ‘= derx T of de exp i
77 durn ate 20 anos. La il pana . fue al dic da parg la indu -7

“anera; Texto Jdenz, 7 e
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. ¢ thral, To 1, z mo radicaba en el pais. Gener lmente se : zep.
t que ¢ i upuesto debia .. - aumentado pero la discusién gue precedié
1 ¢ apcién ¢« un tributo m yor, puso cl ramente de manifiesto que |
ot u atrave  ba la industria no eran parecidas a las que exis-
© n . . ' Costa Rica no era uno de los principales pais pro.
P o : . bananos. | impos :16n de altos tributos, aun cuando no diera
Jor iltado 2l iro de la Compania frutera, podia :n cambio restarl..
. * en extender sus plantaciones porque le era facil encontrar zonas de
cién compear ble, en cualquiera otra parte donde los impuest  fue-
n .08 altoe (]3).
sde o] punto ¢+ vista nactonal, resuliaba mAs importante cstimular
les nuevas plantacion: » que aumentar los tributos, a fin de dar oportunidad,
] > aquel medio, a nuevas inversiones extranjeras y locales obtenienda ast
m or cantidad de racimos exportables que pa aran : imp sto. El argu.
1. nto =+ tornd aln mi: convincente cuando n 1926 y en mom nios en
¢ - discutia det: ladamente un nuevo contrato, se llevé a la conclu 6

t :a  reduccidn habia disminuide en cerca de cuatro quintag partes d -

i a1 1S 3. Y sta di dencia no habia ido mayer debide al bajo
] doa ,  los it i _ fruteros podiap todavia arrendar  orrasz baldi s.
. prono.tici .. . une ve. que | s exportaciones en 1930 serian de solo
& oY 1 dio mil sne d 0 wcimos, estimacién « e resultd errada Lor ep.
tim .

“1 «wmbio operade en Ta orzanizacion de la industria desde 1909,
pu: » coto lo: «.tu asmos en favor de impuestos elrvados, En 1909,
1 12 1da la Compafii ' era | rdcticamente la dnica productora, se aleraba
i los extranjero:  rian los Unicos afectados serlamente con agu'la me.
. la; pero | 326, 1 779 del total de fruta de  portacién era pro.
¢ «cl o por agri ultore= nacionales independientes. L\ Compania habia pa.
lo a rr compradora mé. que productora y cuslquier impuesto ‘enia en.
1¢  guc pe arse par cuenta de los bananeros costarricenses, Los bana.

nos e¢ran, en cierto : :nbdo, un ‘producto nacional, que en sus tres cu 1.
partes proredia o tierras de los nacionales.'

En <tas circunstancias, el Gobierno propuso, en 1926, un  antrato
g ¢ entraria inmediatamente en vigencia ¥ gue la Compnnia es 1ba dispues.
t: a acr tar, en el cual se . ‘ipulaba que el impu¢ ito de ¢ tportucién que-

ria limitado a dos centavos oro am ricano por racimo y que seria el dni.
impu ito li industria durante up periodo que terminar; en 1950,
'or su parte, la Compafiia frutera se obligaba: 1)} a construir un ferro.

rril que habilitaria nuevas tierias para el cultivo de bananos y gue . @ ex-

-—F 1 1926 s¢ infoond  uwe os derechos de exportacion en Panamd eran de d cen-
t: 0T racimo, I" luri_ " nedio centavo v = un  1tave un Guater o Ne
& m° da acerca Jr T i nbia
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tenderia hasta una .ona apropiada para el café e la Provincia d He.
dia; ¥ 2) a aumen‘ar hasta 5.000 hectireas sus plantacion ; de bananos.
La proposiciéon no fue aprobada por el Cong. .» y a pesar de los empe.
nosos esfuerzos para llegar a un arreglo, el nuevo conv :nio se acercéd a la
época en que terminaba el plaze del anterior (!4). Conforme lo compro.
baron loa hechos subsiguientes, parece que Costa Rica resulté perdidosa al
no aceptar el proyecto de 1926 porque al formular el nuevo contrato de
1930, las condiciones eran tan distintas que la Compaiiia no estaba ya en
disposicién de construir el ferrocarril que habria habilitado nuevas zonas de
explotacidén.

Conform s¢ adopté finalmente, el contrato de 1930 constituye un com-
promise por el cual se garantizan los interes.. fruteros, principalmente en
cuanto se refiere a los impuestos de exportacién que deberin pagarse hasta
el afo de 1930 adquiriendo a la vez determinadas obligaciones como la de
aumental, en primer término, Ja extensidn de las tierras destinadas al cul.
tivo de bananos. Las c¢lausulas més importantes se resumen a ¢ontinua-
cibén:

|.—Impuestos: Durant el periode de duracién del contrato, Costa
Rica conviene 'n que la Compaiia no pagard impuestos, excepto a) uno
que no excederd de dos centavos oro américano por racimo de cvalquier
clase y tamaifio, ¥ b), la Tributacién Territorial. La miad del producto
de este impuesto se destina a mejoras determinadas.

2 —Plantaciones de bananos: La United Fruit Company se com
promete: &) a poner bajo cultive, dentro de un plazo que comprendera
cinco anos, 3.000 hectireas de nuevas tierras para la produccién de ba
nanos de exporacién. Por lo menos la mitad de esta Area deberd quedar
localizada en la costa atlin*ica; b) a facilitar el cultive de otras 3.000 hec
tAreas por parliculares en la zona atlintica, mediante la oferta de contra-

14 —Estos datc . estin fundados ¢n unyg comunicacién dirigida al Congrese por el -

nistro de Hacd' 1da, Tomds Soley Gfliell, :1 2 de noviembre de 1926, El cambio de con.
diciomes que tie e ahora que - ..ontar la politica fiscal, se a aliza por don Ricardo

Tliménez en el [ ario de Costa Rica, N» 17, 1926, La discusi 7 de log conirates renowo
los  gumentos anteriores y algunos nuevos contra ef monopolio, Entre éstos aparecid
el de que la fnica solucion cra la de establ :er un nueve ferr carril con fondos piblicos
para habilitar otro puerte Jue ng fuera Limdn; que la Compania afectaba ¢l “mono-
pol » de los :om roiantes localeg al por moior y aue los salarios que pagaba aumenta-
ban el nivel normal con desvenraja para L, ~ letaleros y otros agriculfores. Para la
T¢ , uesta a estos argumentos, véase Ricardo Jin inez, en Sienz, piginas 274 y siguien-
t: . Otrag opiniones .c encuentpan €n gl m mo folleto, pdginas 314 y siguicntes. Véam @
también para mis detalles en cuanto a 10s contratog bananeros y a los int.reses fruteros
cn relacidon con | Gobierno, Los Contrates pres 1tados por la Unit [ Fruit Company y
M.M. Marsh al Congrese Nacional, 1926, San José de Costa Rica, 1926 y Ia publicacién
hecha bajo el m o titulo en 1927,

15.—Los textos aparecen ¢n La Gaeceta, San | 1 setiembre 6 de 1930, L. retos L -
gislativos N 2 v Nv 3 y cartas que lTos complementan,
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tos de compra de fruta, durante cinco ~fios, n los mismos términos en que
ahora ¢ otorgan (16).

3.—Puertos: El Gobierno dispondra la apertura de cualesquiera puer.
tos que puedan ser necesarios para exportar la producciép de las nuevas
tierrag cultivadas, pero la Compania no . adra privilegios exclusivos sobre
tales puertos.

4.—Tarifas de Ferrocarril: La Compafia se compromete a obtener
la seguridad de que ¢n las lineas de ferrecarril que se hallan bajo st control,

rebaje a la mitad la tarifa de flete local sobre toda la fruta vechazada
para la exportacidn,

2l monopolio de hecho, establecido por la Compania para la compra
de fruta, ha dado mas de una ver lu ar a “zencias para qu: en los con-
tratos se exprese que la Compania comprara toda la fruta ofrecida a un
precio minimo garantizado, durante un lar o plazo. Asimismo se han he.
ho frecuentes comparaciones entre los precios que se pagan en fos muelles
a los productores de fruta y los que se obtienen en los mercados de con-
sumo al por mayor y al detalle, los cuales indican, segiin se afirma, que
la Compania reduce demasiado las utilidades de los productores indepen.
dientes,

La Compania defiende su punto de vista arguyendo que los factores
que determinan el precio que el productor puede ohtener son otros que
consisten, mas que en cualquier garantia que conste en los contraitos, en los
precios pagados en otras zonas dond exis*e ran competencia, en la aper.
tura de nuevas plantaciones, en los cambios fiscales tanto de loa paises
ywroductores como en los de consumo, en los gastos de propaganda para
abrir nuevos mercados y, finalmente, en el factor no menos irmportante
de la lucha para eradicar la enfermedad (. las plantas, que azota la in_
lustria.

Ninguna empresa, en vista de las oscilaciones d la demanda en los
mercados, puede garan‘izar precios durantc un periodo indefinido sobre
la produccién de bananos, como tampoco podria hacerlo sobre ningiin
otro producto nacional como el café, por ejemplo (17}.

No obstante lo anterior, la garantia de precio, en diversas escalas,
se ha fijado en los proyectos de contrato. La primera propuesta de la
“ompania, en 1907, s erfa un precio < % 0.3]1 por racimo durante

16.—Estos cran de 50 centaves por racimo, mds una bonificacidén de 10 centavog oroe,
suspendible a juicic de la Co  afiia,

17~ Ricarde Jimr en Sdenz, pi pinas 279.283. Esto es i bicn ilustrado por el ripido
dc censo de los precios del ban no durante iz cris  .nundial, que e mantenia aua,
cuande el ¢ mrate fuc firmado. Por consiguiente, do pués de que se sujetzron o con-
trato los 3000 acres en gue la Cc ifa habia de ~ cilitar el cultive de fruta por
particulares, duraste cinco afoes, @ ueila negé convenios sobre Iz base de los antiguc
yrecios.
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los prime os cin o anos ¥y de ¢ fecha en adelante, se ajus aria por pe.
riodos, u rde con los prec os pagados en los mercados rnundiales,
“ste comy :mio 1 otros iguier , no prosperarop v en el contrato 4+ 09
noc aparece ¢ clausula. La ' ompani h bia convenido en pasar no 1e.
nos de . 0.30 hasta octubre de 1914. En los tltimos afos :: habi. n pi .
gado precios mas altos, del doble di los alcanzados al prinapis, pero
tito fue debido a las condiciones del mercado y no a las disposicion: i de
la ley. _ s 1 1laciones habian pasade a ser 1 nos importantes confor-
me la produccién de bananos tendia a pasar a manos de agricultores par.
ticulares por lo cual la Compania guedaba menos capacitada para a =.
i rar su provisién en sus propias plantaciones (18), y por lo tanto, | ara
proceder arbitrariamente en la [7) cién de precios sobre la fruta ofr cida
por lo. productores particulares. Conforme se dijo antes, en los contr to-
d 1930 : . ¢ tipulé la garantia de paco de precio minimo,

El comercio de exporti 16n de bananos de Costa Rica data d. 3,
fecha en qu viaron a los & *dos Unidas [10.801 racimos. Co  cx-
scién de ' equefias con. naciorn  dirigidas a Inglaterra en 1847, !
Ic © mbarques fi :ron hechos a los puertos de los Fstados Unidos 1as
202, I itonces principiaron las ¢ portaciones r gulare i Inglaterrs. que :n
guella fecha er: ¢ abién 1 « :ntro distril uidor de¢ fruta para |t Con'l
n nte. Esos embarque: han continuade, con marcadas variaciones, [l 1z 1do
“n  runo  .os al 30% de la | roducciédn rotal exportable. 77 in otro
ais 7  mpefia n papel tan importante como los citados en la cxporta.
0" ! pano: ' Cot . dca. [u totale | u- ha lleqado Tvoexpor wic
Cosl  Ricz se detallan n ool cuadro que aparece en la pa ina wgui 1t

T . oportuno, antes d.  rminar este estudio de la industria Danar cra,
omentar la posicidn que ha llegado a alcanzar la 1 'nited Fruit Lc | ay
‘n lay  ctividades econdmicas do la costa oriental. ..o puede ponese A
"iWda qu todo ¢l di  rollo :con mico que s¢ ha opit .ade en la Prov 1cia
" .. 'ntico ("imén), bueno o malo, : debe en un todo a ! industric
w w.Anera, Con ¢ icepeidén ¢ » una parte insignificante. Bl problema de
blecer comunicacién n través Je esta zona, desde ¢l mar hasta las ti rr.
“tas, ast como cn scntido opuesto, se habia mantenido sin solucion . de
1 ¢ tablecimiento di la Provincia hasta los 0lti 108 afios del S (o pi :do.
La ¢. ta habia sido, desde la conguista, una tn a inculta y desierta.
ludoso 1 . fe.rocarril del Atlantico a las tierras altas se habria podide
terminar sin los fondos que -e pudieron obtener mediante la confianza d

I inversionistas en que el trafico comer i e frutas tropicalis . .. a

! o=kl o ocio hase d o los ec atos es por raci co npitade de move e, 1. Los
Focios que ~a, I 1 0 d «da R &, ip nin ana ocion of dal ' ota la por ¢
ce tr o de .., orta . oced Fult o %@ v v osug suweser o or Aran en e 9a-
o5y opini i sobre las ow tior . _arr 3 v lerrocarrileras ea reli sp ocon los con-
¢ ' narios extranjeros o ¢ ta R Co ativa Banzr ra Costarricen > 13 de maye

¢z . -n José pd o F
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pre serar. En todo caso, sin los inte - sg frut r - construccidn s ha-
‘ria demorade por tar  iempo. U e : igualment ¢ o qu «n [ tra-
fico de fruta [ ferrocarril no podria mantent n . perar 0 aln 'y nues.
.~ dfas.
4 i ad vl )
' "l 1 :-'.R N Y
Rt 1 s g
4m o My 7 )
Doasti Seticmbre de 19190 000 L ~ 0.3 > 0.14] 50 comprados
Do Seticmn] o e 1919 a Octuby - de 1920, .. 040 N9l No roar orados
Des, ide Octubre de 1920, ..., .. 0, 0.4 0,17
Ce y
Los precios desde 1920 incluyen una benificaciéon qu  :rmina a © .-

It itad de la Compaiia.
v -~ TACDONES E. ... J5.E T

{en racime )
Las cifras, excepto cuapdo se indica otra procedencia, corr » d n ) nfora » pre.
sCotudo o Alril de 1924 o - G Gllea Vo, de la Direccidn General de Fstadistiea, S 0 Joss
a Rica I,ostotaics ve  n lixg rac ite o los dive s tuformes.

1843 110,801 . . 110,807

IShE 420,000 . L 20.000
35 SO, 183 . . 401,185
30 363,670 . . 305,970

1857 189, 17 . o R

143 8.4,5588 . s.F 80

1374 G0(,808 A 990 898

1830 L 034,765 . 1,034,767

1391 1,133,717 ... 1,133,717

{802 Lzes1z 1,178,312

1493 1,278,645 R 1,278 64

RV 1,374,640 A 1,374,98

1805 1,577, 32 2,735 [,585.817

154960 1,692,102 Co 1,692,102

1807 1,965,631 ... 1,963,631

13953 2338036 L 2.3.1,03n0

1899 2,962,771 o 2,062,771

19040 3,420,166 R 4,420,166

1901 3,870,150 . JR70,1

1962 1.157,716 16,483 4,174,159

1903 4,326,563 812,500 3,139,063

1904 4,765,900 1,299,500 6,065,400

1903 5,045,221 2,237,779 7,283,000

1906 6,191,897 2,680,832 8,872,729

1907 6,979,172 3.187,379 14,166,..1

1908 6,819,900 2,239,400 10,074,599

19499 7,718,590 1,503,829 9,765,690

1910 2,000,249 1,097,036 2,007,285

1911 7,217,148 2,092,438 9,309,586

1912 7,984,615 2,661,380 10,646,002

1913 8,354,722 2,763,111 [1,117,833
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1014 7,057,040 3,106,072 10.162,912
A 0.640 18> 24000103 10,,21.648
1910 7.300.062 277 .070 16,0 ..,738
1917 042,881 739,010 868 6
191 . B15.674 308811 7.129.6

1919 /.27 024 . . 7270624
1420 8652473 L 5.60:.473
1921 0,066,601 631,920 L3151
1922 G A5, 123 1.606,406 7. 771,619
1023 748,963 1,705,132 7.455,114
1924 T 774,892 2,312,300 s (087,201
1923 0.411,992 1.936,980 48,972
1028 6,330,939 2.20,),951 ,.00,910
1027 5,708,324 Z 1608 31 o009 074
192 ¢ 223,899 2,009 582 7.323.451
1u” 4,385,426 1,728,744 112,170
1030« 2496, 30 2,204 818 5,834.04
1931+ 3,485,609 1,322,401 L 079,944
1032 4.113,946 139477 4,251,016
1933 M RN Y 6r9,. 16 3,341,303

+ Cifra~ compiladas de varias [uentes por el Departaru nto de ¢ Huaercin de Estados
Unidos. N ociado de Con :rowe Extraujero ¥ Domdstico, Wash igton,

La regién :n que se inicio el cultivo de bananos era de selvas virgenes
gue no habian rendido antes ninguna contribucién apreciable a ] . vida econé-
iica de la Nacidn. Fra v zona altamente insalubre, en la cual los costarri-
censes hallaron imposible la vida. E] censo de 1883 registra solamente 1.848
habitai.. .. en la Provincia de Limén. El de 1927, determina 28.739. El
drenaje de los golares locales, la instalacién de modernos servicios de ca-
fieria, el establecimiento de Hospitales ¥ una lucha cunatante contra la ma-
laria y otras enfermedades endémicas, fueron aclivi® des que hicieron po-
sible la formacién de plantaciones de bananos, Puede decir. que esos tra-
bajos se ejecutaron, en cuanto afectaban directamente los intereses fruteros,
con un espiritu mas comercial que altruista, ya que la regién debia hacer: :
habitable para los trabajadores, antes de que fuera posible obtener rendi
mientos econdémicos. . i se puede llegar a convenir en eso, tambi4n es ne.
cesario confirmar que las mejor s existen en el pafs han contribuido ~van-
de iente al prc —~eso nacional.

En el desarrollo del comercio exterior, en todos sus aspectos, las acti-
vidades de la Compania frutera han sido indudablemene ventajosas para

.0ata lica. Se mantiene un servicio de vapores no menor de uno por sc.
mana hacia los E tados Unidos, Los embarques de banano han aumentade
considerablzmente el valor de las exportaciones, elevando en consecuencia
la balanza far srable del comercio. El pago de sucldos y salarios ha aumen.
tado también el podcr adquisitive de la poblacion local en cuanto a los pro
ductos nacionales y extranjeros, contribuyendo éstos, en mayor grado, al T
soro Pdblico, en virtud de los impt :stos de importacién que siguon siendo,
con mucho, la fuente principal de i 5 ntradas del Gobierno.
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El jrado en que estas entradas afectan la vida de un pequ :io pais co.
mo Costa Rica, v las fluctuacic que confronta con las alzas y bajas de la
industria frutera, ; : demuestran con las cifras de | listas de pago. En 1926,
la United Fruit .ompany ocupd 10,680 hombres en { osta Rica y tuvo una
lista anual de pa os de ¢ 20.290,080.00. En julic di 1932, habia 4.300
hombres en la lista de pagos y éstos alcanzaban solamente a (7 5.000.000.00
anuales, Para comprender ésto, debe tenerse pri iente gque los gastos del
Gobierno, en su totalidad, fluctuaron entre 28 5 32 millones de colones en
log Gltimos afios y la Compaiiia frutera produce solamente una cuarta parte
de la fruta exportada.

Las actividades de la Compatia frutera no se han reducido dnicamente
al negocio de bananos, pues con el objeto de incrementar sus actividades ha
introducido otros cultivos apropiados para los mercados que abastecc. Es-
tos cultivos, como se comprendera, ensancharian a la ve las bases econd-
micas sobre las cuales descansa la* vida de Costa Rica. El cultivo del cacao
ha sido intentado, asi por la Compania como por los particulares, en las
tierras agotadas para el banano, pero el éxito no ha coronado siempre estos
esfuerzos. Fntre los otros experimentos llevados a cabo, se destaca el del
cultivo de la pina, pero hasta hoy sus resultados son dudosos,

La United Fruit Company, por cuanto es una organizaciéon cuyos ac-
cionistas viven y por lo tanto reciben sus utilidades en el extranjerc, ha sido
calificada en Costa Rica, lo mismo que :n otras partes, donde ejerce sus ac.
tividades, como una empresa de extraccién: pero conforme se ha indicado
antes, los jornales pagados en el pais, las mejoras permanentes llevadas a
cabo, las nuevas plantacioney y su equipo, la colocan frente a los intereses
econdmicos del pais, en el mismo pie en gue se encuervran la mayor parte
de las empresas pertenecientes a ciudadanos residentes. En efecto, buen
namero de éstas se hallan en las mismas condiciones que la Compaiia fru
tera en cuanto ae refiere a las utilidades, ya que en parte apreciable se ras.
tan o se invierten en el extranjero.

Nota del Traductor. El Profesor Lloyd Jones se refiere on cste libro a la época
anterior a 1938, fecha on que sz firmaron los contrales concaidos por Cortés-Chittend
v n los cuales actuaron el Ingeniere donm Ricarde Pacheco Lara, Secretario de Fomr mo
del Gobierno del President: ‘Lict wciado don Leon Cortés y Mr. Georee P. Chittend n,

como Apoderado de la Comp ° Bananera de Costa Rica, subsidiaria ¢ la 1 nited
Fruit Com any,

11 virtud de csos eontratos gue  tdn hora principiande a rendir 1 los sus Erarn-

des ’ “i¢ios, 1a zoma del Pacifico d- Costn Rica esti llamada a ser, en plazo breve,
nna de lag mas ri de los tropic ¢ América, Las obras realizadas en virtud de los
contratc  Cort - Chittenden, compren -y grandeg plantac de bananos, muelles, fu-
rrocarriles v d ds trabajor ~cee i pars dar a la industria ¢l - wvor pt > posible.
L regiones 1 dlitac cun estos conlatos, oo . n asimismo de can os de al rri-
raje para l: « npre roaviacion  ue hacen var . vt dles al dia 0 oam s opasa o Ly
carga en can dad - wrable 1 tr Tos sanitario d . T e, fia Ba-
nanera de Costa Rica on tan ¢ cient cor o log gue ha ej mtado ¢n ot . zc us dong -
ha ble do sus it 35 v ellos cor. rtn on ciudades a~ zibl - pro -, ampl s
cxtensior le ' ra _  ante . eran inhabita . ira 1 ho. e,
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NACIONES DF DESTINO 0€ QCTUERE
l Ora Per_ 1oe a! ¢ z0
T F II
E . 1 Tnidos 3.750.2191 5. \.L’.}\J|I 93. 238
C 1adi . 262.990 ol 9y 7330
o 1.0 5 -2 | 37
Au ralia 2185 2655 37301
Arn nonma . 13.98, L 1.
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Cba 309 1Y 31
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