De fzquierda a derecha: George C. Thierbaclk, Presidente de la Asoriaciin Necional de Caflé, In
Sefioritn Mimi Berry, electa REINA DEL CAFE para 1941, ¥y Eurico Pentendo, Presidente de;
la Oificina Panamericana del Café, poco después de que la Sefiorita Berry habia sido electa refma
et la recepcidm del "*Boen Vecing'', celelirada en la Bolsa de Calé v Azficar de New York,
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CUANDO USTED NECESITE ACEI-
: TE FARA SU AUTOMOVIL, BU3-
QUE ESTE EMBLEMA. SIGNIFICA
PARA USTED UNA GARANTIA,
PORQUE REPRESENTA A LA OR-
GANIZACION QUE SE DESTACA
EN Ef. MUNDO POR LA CALIDAD
DE SUS PRODUCTOS,

[LIEETEER L

PRUEBE UD.

ESSOLUBE

] EL LUBRICANTE DE MAXIMA
PROTECCION PARA EL MOTOR
UNIDA A UN CONSUMO EXTRA-
ORDINARIAMENTE REDLUCIDO.

WEST INDIA OIL CO., S. A.

SAN JOSE, COSTA RICA
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UNITED FRUIT COMPANY

' La Gran Flota Blanca

: SALIDAS SEMANALES DE PUERTO LIMON DURANTE -
. TODO EL ANO, CON CONEXIONES RAPIDAS EN LA ZONA

: DEL CANAL, LA HABANA Y NUEVA YORK PARA TODAS
PARTES DEL MUNDO

[T e e

it

T Remcmeey T

Los vapores Turbo-Eléctricos ofrecen un servicio de lujo y con
tedo confort para pasajeros que viajan todos en una sola clase.

.
P

Después de muchos anos de experiencia, esta linea presia un ser-
vicio de carga rapido y eficiente para los puertos norteamericanos,
europeos y del Caribe,

Durante la cosecha, los vapores de la ELDERS & FYFFES, Ltd., :
: salen quincenalmente de Puerto Limén Hevando café para Inglaterra
E directamente,

Jrrinstaviniet Hesvthi pbea b e
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H APARTADO 1607 CABLE VIMY

Costa Rican Coffee House, Ltd.

SAN JOSE, COSTA RICA
AMERICA CENTRAL

| EXPORTADORES - IMPORTADORES

—_— .

Oficinas al servicio de los sefiores
cafetaleros de la repiiblica con instalacién
de equipo de pruebas.

Compras de café en firme.

Existencia permanente de sacos de
yute para la exportacién de caté en oro

y pergamino.

TELEFONO 2426




R I D C 323

LINDO BROTHERS, Limited

SAN JOSE, COSTA RICA

Cable Address: ""LINDQ" Codes: Bentley's

Lieber’s
ABC

Growers and Exporters of
Fine Quality Mild cofifees

Oar qualities - listed below - are well known to the European
and American markets, for their excellence:

Husk GCoffeas Counfiry-Cleaned Coffees
L &0 . L
Inan \ifias Juan Viflas
P R
El Sito oW
Inan Vitas Cachi
r R
A-W-& C
Crehi L 3__
Juan Viias
M A Margarita I, B
Cachi Heiohts Cachi
Aguiares Coffee Eo.
R -@ R & G
Aqmares [eghts Aquiares
P R
i . H Les 55
San Francisce San Irancisco

IFermented cocoa beans of our marks:

Cacao de Rio Hondo - Cacao de Rio Hondo
o N F

“White Plantation’’ and ““brown'’ sugars.

We only handle and export our own produce which are
carefully prepared in cur own mills.
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Ferrocarril Eléctrico al Pacifico

Rapidez - Eficiencia - Limpieza y tarifas bajas

El Ferrocarrll preferido por los
exporiadores, importadores y pasajeros

El Ferrocarril Eléetrico al Pacifico conecta a San José—
capital de la Repfiblica de Costa Rica—con Puntarenas, por
medio de una via perfectamente lastrada, recorriendo una
distancia de 116 kildmetros.

Al Musile de Puntarenas atracan barcos
de gran calado, sin dificultad

Alll llegan barcos de las compaiilas siguientes:

Pacific Steam Navigation Co.
Grace Line Inc.

Hapag Llioyd

East Asiatic Line

Fred Olsen Line

Navigazione Libera Triestina
Cie. Générale Transaltllantique
Johnson Line

Jensen Line

Frut Freed Line

Westiall Larsen Line

North Pacific Coast Line

Que conectan a Puntarenas con los principales puertos del munde

Hega sas impertaciones y sas expariacionss pr aste Forrocarril Nasional

_ﬂ




Revista del Instituto de Defensa
del Cafté de Costa Rica

Fame %1 \

A, Posial 4152

San José, C., R., Setiembre de 1941

Nimero &% Teléfnna 2491

SUMARIO:

1) Elecciin de la nueva Junta Directiva del Instituro de Defensa de!
Café—2) Reglamenta para la venta y exportacidn del café de la cosecha
1941-42.—3) Comentarios relativos a] mercade de café—4) Desseacion
mecanica del café, por Franklin Loper Calleja—5) Las grandes familias
vegetales, por el Profescr Anastasio Alfaro-—6) la leyenda del Café, tra-
ducciin del Capitule IX del libro relative a las Leyendas acerca del café,
par Edeii v Dudar Panl—7) El mejor café para ¢] Ejército Americanc,—
8) SECCION DE ESTADISTICA: a) Exporracidn de Café de Costa
Rica, de la cosecha 1940-41, en kilos, peso bruto, Mes de junio.——b) Expor-
tacion de Cafe de Costa Rica, de la cosecha 1940441, en kilos, peso bruto,
Mes de Agosto.—9) Costa Rica v la Civilizacién en €] Caribe, por el Pro-
fowr Chester Lloyd Joner, (Continuacion)),

LEMA DEL INSTITUTO: Cada una de 134 manzanmas sembradas de café de Costa Rica, dede
llegar a producic, cugndo meno. ura fancge mds de lo que produce en la actuclidad; y todoa
los prodortoren ¥ beneficiadores deben psmierarze en que el grano sea de la mds fine calidad
posibie. Sélo ai podremos comservar nuestros mercados ¥ wender noestra producie a buen pretio,
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Los frutos del suelo de Costa Rica
son la base de muchos de los productos

de la Fabrica Nacional de Licores.

El suelo de Costa Rica produce muchos frutos que se con-
sideran insuperables en el mundo, ¥ que son Ia base de algunos
de los mejores productos de la Fabrica Nacional, como:

CREMA DE NANCE
CREMA DE CACAO
CREMA DE CAFE
CREMA DE DURAZNO
CREMA DE MORA
CREMA DE NARANJA
VINO DE MORA
VINO DE MARANON
VINO DE NARANJA
VINO DE PINA




feefeccion de la Junta Directiva
del Instituto de Defensa del Café

Como un acto de justo reconocimiento a las importantes labores
realizadas por los caballeros que integraron la Junta Directiva del Inatituto
durante ¢l dltime periodo, el Poder Ejecutive dispuse su reeleccidn total

para el nuevo periodo legal, gue se inicié el 1| de Setiembre.
El Acuerdo, gue lleva esa fecha y el nGmero 45, dice lo siguiente:

Por razén de vencer en el dia de hoy ¢l periodo para que fue nom-
brada la Junta Directiva del Instituto de Defensa del Café de Costa Riea.

EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA
Acuerda:

Nombrar a los sefiores don Martane R, Montealegre Carazo, dou
Manuel G. Escalante Duran, Doctor don José Victory Marchena, don Abe-
larde Cantilla Obande, don Alberto Dent Martinez, don Tiburcio Padilla
Cantille y don José Rojas Salazar para integrar la referida Junta en calidad

de propietarios los cuatro primeros y de suplentes los demads,

Publiquese,—CAILDERON GUARIMA.—EIl Secretario de Lstado e¢n
el Despacho de Fomento y Agricultura.—AlLFREDQO VOLIO,

Al consignar la anterior disposicion, la REVISTA se complace eu
renovar a los senores miembros de la Junta las expresiones de su respetuosa
estimacién,
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Reglamento para la venta y exportacién

del café de la cosecha 1941-42

N9

De conformidad con lo dispuesto en el Decreto Legislativa N° I8 v ¢
articulo 18 del Decreto Ejecotivo N® 9, ambos de 25 de octubre de 1940,

El Presidente de la Repiblica
Decveta:

Apruébase ¢l Reglamento que fija las condiciones (e venta v exporta-
cién del café de la Cosecha 1941-42, dictado por la Junta de la Oficina de
Cuctas de Café en sesion de 29 de agoesto proximo pasado, que dice:

REGLAMENTO PARA LA VENTA ¥ EXPORTACIKIN DEIL CANE
DE LA COSECHA 1941-42

Articulo 1°—De conformidad con las disposiciones del artienlo 67 ded
Decreto Ejecutive X* 9 de 25 de octubre de 1940, Ia venta v exportacion del
café de la Cesecha 1941-42, estardn sujetas a la sigulente distribucién:

a) Cuotn Americana 40
1) Cuota de otras exportaciones E
¢) Cuota de consume intermo 15

Las cuotas a) ¥ b) se refieren al café destinado a la expartacion, y
la ©) al que obligatoriamente debe venderse en €l pais dentro de los trémites
establecides por el Reglamento de la Bolsa del Café. La distribucion antes
citada se aplicard exclusivamente al café elaborado o industrializada por cada
beneficiador en el curso de la cosecha dicha y dentro del afio de control gue
¢ inicia el 17 de octubre de 1941 y termina €l 30 de setiembre de 1942,

Al fijar tas Cuotas de la presente cosecha, fa Junta tomd en consi-
deracién tanto su probable volumen coma la situacidn creada por la Cuo-
te Extraordinaria Americana que permitia la venta en los Estadoy Unidos
de America de la tercera parte de los Excedentes de la cosechg anledior,
con lo cual se disminuyd la Cucta Americana Ordinacia 1941-42 en una
cantidad cercana a 30.000 guinteles. Por tal circunstancia. la Cuota dichs
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aparece fijada para este ano en el 40 de la produccion, (Los saldos an-
leviores no se [om@mdn en cucrial,

Para la mejor compeension de= la forma en que por ¢l presente Ar-
ticulo se disteibuyen fas Cuoras, nos valemog del siguiente ¢jemplo:

El Beneficiador X, que vecibe en su patio 1.000 fanegas y obtiene
1.100 guintales con un rendimeento de 110 libras por fanegu, tendrd de-

recho a:
Paca la Cuota @y . . e ng A0 goRk
Parg Ia Cuota b : il Dot 1 W et i
Para Ia Cuota ¢) . R S e [ L o]
1.160 [00

Articule 2%—Las cyotas s¢ computaran de acuerdo con ¢l rendimiento
real gue por fanega obtenga el beneficiador,

Para la inscripcién provisional de contrates la Oficina aceptard, bajo
la responsahilidad del beneficiador, un rendimiento maximo del 110% .

El “rendimiento real”’ segan lo enttende este Reglamento, estd re-
peesentado por la cantidad de café oro que produce ura fanega de café en
fruta; asi, pues. pare determinario, precisg hacee sobre el café adn em per-
gamino fas rebajas por pérdidas de peso al descascarar, estipuladas en of
Artrculo 89, Hechas estas operacianes, se divide el total de quintales de café
oro por las Fancgas cecibidas, y el resultado de la operacion serd el “'rendi-
mento real”’.

Mas. coma las ventas se tnictar antes de que pueda conocerse el “‘ten-
duniepto real”, la Junta, para facditar lay operaciones. ba establecida unm
rendimiento provisional mdximo de 110 libras por fanega.

Creemor neresario llamar fa atencién de los sefores beneficiadores
ccerca de este extremo, pues aquellos gque trabajan en la Zona Agldntica
y en fugaces donde el "“rendimiento real” no Illega a ser mayor de 106 Ii-
heas por fanege, en mingin caso deben calcular sus ventas con base en el
rendimitenta provisional de 110 fibras, Hacerlo asf. seria incucrir en of
cxcese de Jas Cuolas y desde luego on la infeaccion del Articulo 3¢ de la
fery N" 18 de 25 de Octubre de 1940, que sennala una pena de cinco daé-
lares por cada quintal comprendido en la omision, ademds de otras san-
CiOres dccesorias,

Para tales Eeneficiadores es preferible calcular las ventas que hagan
en ol curso de la cosecha, sobre un rendimienlo provisional de 1035 [ibras
pur fanega, o uno menor of obtenido en sug bereficios el amo pebximo
reciente,

Articulo 3% —Para los efectes del presente Reglamento, se entiende
por Cuota de Otras Expertaciones, la cantidad asignada al eafé que se venda
¥ exporte con destino a paises fuera de la jurisdiccion aduanera de les [sta-
dos Unidos de América.

Articulo 4*—Los saldes <in vender de las Cuotas a) v b) que se de-
terminen @l cierre de las operacignes al 30 de junio de 1942, constitniran los
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Excedentes de la Cosecha v seran acreditados en wna nueva cuenta o los due-
nos conforme a la verificacion que haga la OFficina de los inventarios pre-
sentados. .

Todo aquel cafe de las Cuotas a) y b) que a la feche inducada en
este Articulo no hubtere sido vendido, se considerard como sobrante de
la cosecha, y fa Oficinu -—al cerrar las operaciones— [o acceditard al bene-
ficiador erm una cuenta nucevag Hamada ““Excedentes’,

De los excedentes expresados se dispondrd segin el plin que opor-
tunamente s¢ adopte, una vez gue los empleados de [z Oficina, al verif-
rar loz invertarios respectivos, den fe de Ia existencia del grano en manos
del beneficiador.

Articulo 3*—ILa venta del café de las Cudtas a) y b} sera regida por
contralos (ue para su validez necesitan inscribirse en el Registro de la Bolsa
ded Café. )

De igual manera seran registrodas las actas de remates del café de
la cuota ¢) efectundos por la Boisa, conforme w los permisos concedidos,

Articulo 6°—Ios permisos de venta del café de la Cuota a) serdn con-
cedidos por la Oficina una ver gue el beneficiador firme el compromiso de
dejar, desde ese momento, a la orden de aguélla, una eantidad de café equi-
valente al tanto por ciento complementario, el cual constituird las Cuotas b)
A

“Et por ciento complementario” estd representado por la diferencia

enteg el 1005 y el 40%, que se ha fijado pare la Cuocta Amecicana, o
sea el 60 de la produccion del beneficindor,

Ejemplo:

En ung produccion de 1.100 gquintales:

i 7 Y 7 A S R B = ok 44{) ga.
15%-Cuota b) = 495 qq.

605 —complementario 15%-Cuota c) = 165 qq. _ 660 qq.

60 7o 660 qq. 1.100 qq.

Articulo 7°—El ¢afé de sobrantes o excedentes debe mantenerse in-
excusablemente en perzamino,

La existencia entre lox mismos de café limpio (oru) serd castigada
como si se tratara de ventas hechas en contravencion a lo dispuesto por la
lew N¥ 1B de 23 de octubre de 1940.

La medida que ordena la conservacidn de los Excedentes en perga-
mina esld encaminada, junto con olras que aqui se comprenden, a impe-
dir lg inflazdn de la cosecha, cortando abusos ¢ imposibilitando fraudes.

La pena para gquicnes incluyan café despergaminado entre sus Exce-
dentes, implica —conforme a la Ley citada— una sancién de cinco do-
laves poc quintad, ademds del pago del impuesto def 89, ad valorem sobre
el café exportado y la pérdida del reconocimiento, por parte del Esiado,
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de {a diferencia de precio, si el café se vendicre @ menos de ¢ 30.00 {a fa
nege, Puede obligarse tumbién ol infractor, si tiene deuduas con los Bancos
del Estado, a pagar, en vez del 47 de interés anual, [a tasa que abonaba
untex del 1° de Julic de 1940,

Articulo 8%—Al comprar los excedentes, la Oficing aceptavi—en Ia
proporeidon que corresponda al total del frute beneficiado—el pereiming con-
cerniente al vaté de primevas, segundas, cabeza de cafo, repase. espumas;
granos verdes v bellotas.

Para determinar el equivalente en oro de las clases dichas, se fijan las
rebajas siguiente: del neso, que representan la pérdida al despergaminar:

Primera y segunda de pergamino . : L7 %
Pergamino de repase. . . . . 194
Pergamine de espumas : 254
Pergamino de granos verdes lnH wys lavadas 0%
Beliotas . . i 50((
s entendido que estos porcentajes se reficren g cafe normalmente be-

neficiadp, En los casos en que la elaboracion haya side defectuosa o descui-
dada, la Oficina establecera los eguivalentes respectivos.

Es burto conoctda de los beneficiadores la cantidad dv café de clases
cxpoctables y la de clases inferiores que rinde en conjunto una fanega e
vereza. Poc tal razén, s0lo es necesario decir que fa Junta, af comprar los
Excedentes de la cosecha, recibirg exclusivamente [qa proporcidn de clases
inferiores que correspondan al cafe recibido por el beneficiddor, (deduci-
das, natacalmente, las pactidas que de esus clases s¢ hubicren vendido por
comducto de la Bolsa),

Eprmplo:

Si fa proporcion de pergaming de espumas que obluvo ¢l beneficia-
dor de weuerdo con las fanegas de cereza recibidas en su putio, debe al-
cunzar @ 50 quintales, y en su luger incluye entre [os Excedentes, 75 guin-
teles, o Junta solo le aceptard agueffos 30,

La presencia de los 25 guintales en exceso, se¢ prestacd a que se le
jurgue como ung maniobra sospechosa,

Articuln 9%—Para la compra de excedentes la Oficina sefialari opor-
tunamente dos precios: une para el pergamine de primeras, segundas y repa-
$0; ¥ otro pari ¢l pergaming de café de espumas, granos verdes y bellotas.

Al fijarse dos precios para los cafés de Excedentes, como lo kard la
Janta, segdn lo declara este Acticulo, fo cecomendable es que el beneficia-
dor incluya entre los expresados Excedentes [as calidades burrus y venda
{us inferiores con destino al consumo interno, Es seguco gue los precios
de la Bolsa cesultardn imds atractivos que los que pueda seralar la Junta
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Articuls 10—-FEl café de consumo interno se venderd solamente on oro
y con arreglo a las prescripciones del decreta N? 10 de 2 de junio del co-
TTiente ano.

Las muestras de café inseritaz para ¢l remate deben corvesponder a
partidas completamente preparadas para su enlrega en sacos de peso unifor-
me y sefialadas con marcas que permitan su identidad.

Funcionarios de la Oficina constataran, en cada caso, la existencia en
los beneficios del café en las condiciones dichas antes de que pueda autorizarse
su remate. No encontrandelo en la forma prevista, la inscripeion serd dencga-
da y cobrados al beneficiador los gustos ocasienados en la diligencia.

El Articulo 79 del Decreta N2 10 de 2 de Junio de este ano determi-
na gue en fa Bolsa no podrd rematarse calé fermentado y por ello nocive
a [z salud; mezclado con otras sustancias tales como brozas, piedras y pa-
lillos, 0 que conlenga granos negeos en ung proporcién mayor a la gue
fija ef Instituto de Defensa del Café. Asimismo na podrd subastarse el cal¢
cuyas muestras no correspondan a partidas del grane en oto, acondicio-
radas en sacos de peso uniforme que ostentenr las maccas respectivas y se
encuenirer; en estado de entregarse inmediatamente af comprador,

Et remate del caf & of recido en venta solo lo efectusra la Bolsa cuando
:us empleados bayan confirmado en el propio beneficio:

a) Que las paclidas se encuentean en las condiciones antes sefaladas
‘acondicioradas en sacos de peso unilorme, con sus marcas respectivis y
lixtas para su emtrega inmediata af comprador) .

E) Que ¢l café de las muestras oportunamente presentadas es el mis-
mo gue s¢ contiene en los sacos de les partidas examinadas,

Articulo 11-La entrega del café adjudicado en la Bolsa la hara el
beneficiador en los siguientes seis diag de la fecha del remate, dando opertuno
avise a la Bolsa para que ¢sta disponga su verilicacion, Leos compradores,
asimismo, estan obligados a recibir el café en el plazo indicado, <o pena de la
pérdida del 10% del deposito exigide por ¢l articulo 12 del Reglamento de
la Bolsa del Cald v de que sean suspendidos en sus funciones de compradores
adscritos a esta Institucion,

En ningitn caso el beneficiador debe hacer la entrega del café al ad-
iudicatario, sin fa presencia del empleado que designe [2 Bolsa al efecto.
Proceder en forma conltracia, seria exponerse a las sanciones gue la Junia
seriale y que pueden ser las comprendidas por of Acticulo 22 de este Re-
ylumen'a,

Artienlo 12—0ueda medificada ¢l articula 12 del Reglamento de la
Bolsa del Café, en los términos siguienies: “Eun toda subasia de café verifi.
cada en la Bol:a, [Icpdsil:u'f\ ¢l comprador, en las eficinas del Presidente, el
10% del valor de la operacion’,
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Con [a modificacién expresada quedq suprirmidu [a facultad concedida
a fos Comprudores, la cual permitia que rindieran flanza en ver de depo-
sitar enr dinero & 107 del valor de la compru,

Articulo 13.—Cuando el adjudicatario de la subasta sea ¢ propio be-
neficiador, no podrid éste ceder ni vender el café sin la previa autorizacisn
de la Oficina v sin cumplir ¢l tramite de la verificacion de Ia entrega al
resionaric 1 compridaor,

Si ¢f café propio adjudicado en remate al mismo beneficiador fuere
cedido o vendido por éste sin la previa autorizacion de fa Oficina de Cuo-
tas, encureird en multa de € 500,00 a € 1.000.00.

Articule 14—Los permises de embarque caducan para el café de o
Custa a) el 3L de agosto v para el de la b) ¢l 30 de setiembre,

Articulo 13.—Fl caté vendido ¥ no exportade a las fechas sefaladas
en el aniculo anterior, quedara depositado en el duefio a la orden de Ia Ofici-
na por todo el tiempo de la vigencia de la key N¥ 18 de 23 de octubre de 1940,
a cuvn electo asegurard aquella el cierre de los sacos o bodegas en qgue =o
contengn el cafd, con sellos, marchamos o con los medios que jurgne s

aclecuados,

La vigenciz de {a Ley N" 18 de 25 de Octubre de 1940 se eatendeed
Pasta un ao dsepués de firmada la pdr europed,

Articulo 16.-—E1 café sellado y dejado a la orden de la Oficina oo
podra, sin el permiso de ésta, disponerse o usarse pary {in alguno durante cl
periodo antes referido, v lg violacion de este precepto asl comp fa retura o
destruccion de los sellos, marchamos u otros medios usados por la Oficina en
este O en cualgquier olro caso, para asegurar ] cierre de los sacos o de las bo-
degas de cale, seran sancionados en los términns que expresa ¢f articulo 7°

Ef Articufo 7 castiga la falta como contravencién a lus disposicio-
s de fa Ley N” 18 de 25 de Octubre de 1940 icinco dolarey por cadu
guintal de 46 kilogramos en [a omision y olras penas accesorius) .

Articulo 17.—FEl café de consumo interno vendido en la Bolsa, podri
vxporiarlo el comprador siempre que el respective beneficiador selicite a la
Oficina, en el plazo de Tos siguientes diez dias, e se le compute la partida del
expresado café a la corvespondiente de sus Cuotas,

Articulo [8.-—Los beneficiadores deben rendir un informe los dias 13
v ultimo de cada mes, del café recibido en sus patios con separacion del pro-
pio v del comprado. Quienes dejen de hacerlo en los cinco dins siguientes al
vencimiento de la quincena, serin sancionados sumarizmente por el Director
de la Oficina de Cuotas del Café, quien para este efecto queda investido con
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¢l caricter de Agente Principal de Policia, con las penas gue indica el articu~
lo 4% de la lev N® 77 de 21 de junio de 1940,

E! Articulo 4" de la Ley N¢ 77 de 11 de Junic de 1940 fija penas
d¢ dos a cten colones por cadg infraccién,

Anticule 19~~Las solicitudes de venta de Excedentes del Café de la
Cosecha 1941-42 deberan presentarse de acuerde con ¢l plan e oportuna-
mente apruebe la Oficina, a mas tardar, €} dia 13 de junio préxime inmediato,
acumpanandolis de un inventario detallado de las existencias 2 mano.

Antes del 30 del mismo mes, debera quedar verificada por la Oficina
la totalidad de los inventaries, St por razones exiranaz a la Oficina guedaren
algune o algunos sin la practica de tal reguisito, asegurara aquélla con sellos
o marchamos el gierre de los sacos o Jugaves en que se¢ contenga ¢} café, hasta
tanto y bajo la fiscalizacion de sus empleados, se realicen ¢l inventario y su
verificacion en la forma antes indicada, castigindese la falta con una pena
equivalente a mil colones que pagara el beneficiador junto con los gastos en
gue para subsanarla en la forma antes dicha, hubiere incurrido la Oficina.
Los inventarios de que se hace meérito deben comprender partidas de peso
uniforme separadas v marcadas por clases,

Las existencias de café ¢n manc deben estar acondicionadas en parti-
fas de wacos de peso uniforme, por clases v colocedas o esfibadas en forma
gie permutan s libre Bcceso y examen,

Ofrecemos a continuacién un ejemplo de inventeric de esas exisiencias:

Cuando el café se introdujo en Europa, se le acuso de ser

una bebida infiel, hasta gue el Papa Clemente XIII lo aprobd y
lo bautizé como bebida cristiana, comentando que “ES TAN

DELICIOSO QUE SERIA LASTIMA QUE LOS INFIELES
LO TOMASEN EXCLUSIVAMENTE”.
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BENEFICIO X

Beneficiador W, W, W,
Lugar: San José

Pergamine
Cuafe dr Excedentes Peso meta
700 sacos de 1% de 70 Kiles ciu. . . L 7.000
150 sacos de 1* de 50 kilos ¢lu, . .. ... 7.500
100 sacos de 2% de 60 kiles ¢lu, . .. ..., 6.000
20.500
Menos [ 7% de ciscars .. .. ... . 3.485 17.015.00
5() sacos de Repaso de 60 ks. ¢'v. . .. .. 3.000
Menos 197, de ciscara . . ‘ 5370 2.430.00
15 swos de Espumas de 70 k. ¢, . ... 1.750
Menos 25¢ de cascara . . - 437.50 LA L50
10 sacos granos verdes, etc. 70 ks. cu. . 700
Menos 30% de ciscara . . 2 210 490.00
0 sacos de BeMota de 50 ks, cu. . . . 100
Menas 509 de cdscaza . oo 150 150.00
Totaet . 31.397.50
31.397.50 Kilogramos iguales a quintales de 46 ks, . ... 682.55
Menos: Peso neto ..
a) Café vendido v no exportado . ...... 1500 qq.
b) Saldo por vender de Consume Interne .. 85 gq. 233.00
TOTAL DE EXCEDENTES ...... g ag. 447.53
j—’érma del b;'neficr'ador
Avticulo 20—Toda exportacion de café de la Cunta a) necesita aconi-

pafiarse, para su ingreso a Ins Estados Unidos de Amdérica, de un centificado
de embargue expedido por €l Director de la Oficina, en el que constarin los
nombres del exportador, del destinatario v del vapor; la nacionalidad de éste,
¢l lugar del desting, €] namero de sacos, el peso en quintales de 46 kilogramos
¥ la advertencia de que tal documento se inutiliza si ostenty tachaduras, en-
miendas o borranes,

El certificado referide lo entregard la Oficina a la presentacion de un
ejemplar del conocimiento de embargue, que el exportader gueda obligado a
suministrarle,
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El certificado dicho serd reguertdo par las autoridades Aduanale; de
los Estados Unidas de América,

Articulo 2[.—[.a inscripoion de comtratos de venta de café, dentro de
las Cuotas a) v b) quedara cerrada ¢l dia 30 de junio,

Articulo 22.—Las infracciones del presente Reglamento que no ten-
gan especificamente senalada pena en el mismo, serin castigadas poc la Ofi-
cing con puniciones de guinientos n mil colones cada vez.

Articulp 23.~-Quedan derogadas v sin ningin valor las dispoesiciones
que s¢ opongan al presente decretn, el cual regird desde In Fecha de su pu-
blicacidn,

Dado en la Casa Presitlencial, San Jasé a los dos dias del mes de
Jetiembre de 1941,

B. A, CALDEROYN GUARDIA.

Tl Secretaric dr Estado en of
Lescacno de Fomenta y Agricultuca,

ALFREDO VOLIQ.

Noti: Las explicaciones (en letra hastardilla), no son par-

te del texto del Decretn sino aclaraciones escritas por el Secreta-

rio de la Oficing de la Junta de Custas, don Arctury: Grein Sola-

Disposiciones accesorias

(Dictadws por Lz Junta de la Oficina de Custas, sn Acuerde TX
de e sesion de 3 de setiembre de 1940)

“Con el objets de completar fas dispesiciones que regulan la venta y
la exportacion de cafe de la cosecha 1941-42, la Junta apruebha el siguien~
te proyecto de la Presidencia, basado en las medidas del ano préximo re-
cignte !

ARTICULO 1°--La exportacion de café por medio de Paquetes
Postales estara sujeta a los mismos requisitos exigidos para las demds Adua-
HHES

ARTICULD 2°—La responsabilidad que se produzea por la no ex-
portacion de café vendido con cargo a la Cuota b). incumbe siempre al be-
neficiador, como obligado a rendir cuenta de sus ventas dentro de la distri-
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bueién establecida por el Articulo 17 del Decreto N® 9 de 2 de setiembre de
este ano, La responsabilidad dicha esti determinada por el Articulo 3* de
la Ley N° 18 de 25 de Octubre de 1940.

ARTICULSQ 3%-El articulo L1 del Reglamento de la Bolsa del Ca-
fé, se leera asi:

“Verificada la subasta sin que el lote o lotes fueren adjudicados, sera
de la opeion del productor o beneficiador:

a) Pedir que se¢ le adjudique por el precio base;

b) Retirar la oferta para presentaria de nueva dentro el neriodo de
subastas de la cosecha correspondiente

En el caso de que el interesado no se resolviera por alguno de los
dos extremos que comprende la opcion dicha. la Bolsa la subastara de pue-
vo con rebajas del 10% del precio base hasta llegar al precio minime, Si
verificadas dos subastas al precio min‘mu no fuerc adjudicado, el interesailo
Aeberd sustituirlo por otro lote.”

ARTICULO 4°—A los efectos del Articulo antevior, fijese como
precio minimo el de € 20.00 por auintal de 46 kilogramos para el café de
Consumoe Interna,

%l e e o T e o o e 2 e e ﬂﬂﬂﬂfnﬂﬂlﬂﬂ'ﬂfﬂﬂﬂﬁ’ﬁﬂ%
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c: Higienice sus casas, establos y lus luga- %J
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Ef: ros de ZANCUDOS, MOSCAS, ETC.
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El desinfectante universal, tan necesa-
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Comentarios relativos

al Mercado de Café

Colombia
La exportacion de café

Los exportadores de café, en particular, v Jos hombres de negocios, e
general, esperan ansiosamente los resultades de las modiflicaciones hechas
por el Gobierno de los Estados Unidos a los provectos de trafico maritimo de
los barcos norteamericanos que tocaban en puertos de Colambia.

La defensa del café puro

Informan de Bogotd que el Gobierno emitié un decreto prohibienda
terminanternente la venta, transporte v consumo de residucs de café benefi-
ciado conceidos por “Riples” v “‘Granes Negros”, imponiendo multas hasta
de § 500.00 a los infractores de esa disposicion, El decretn rrm'nm que Jas
existencias de café de esas dos clases deberdan ser denunciadas a la Federa-
cién Nacional de Cafeteros para proceder inmediatamente @ su im‘-incracién
El decrets en referencia forma parte de una serie de medidas adoptadas en
Colombia para Ia proteccidn del café puro.

3

Ecuador

Coran consecuencia de la aceptacion, por parte del Gobicrne ccuato-
riano, de una Cuota de exporiacién de 150.000 sacos de café de 60 kilos cada
uno, s¢ presentan durante el aflo en curso diversos problemas que indudakble-
mente afectaran ese importantisime producte de la ecompriia nacional gue
suftird rudos golpes de diferentes aspectos.

Seglin datos oficiales de )a Bolsa de Café v Azicar de Nueva Yok,
que recoge las cifras oficiales de las aduanas de los ham-ﬂu Unidaos, ¢ total
e café ccuatoriane importado a aguella Nacion, durante ¢ mes de Octubre
l'i' 1940, o sea el primer mes del Convenio de Cuotas, fue de 33.719 sacos de
60 kilos, 0 2.023.140 kiles, A esta cifra hay que agresar la exportacion efec-
tuada en la Oltima decena del mes de Octubre y que por haber llegado a su
destino en los primeres dias de Noviembre, no estd incluida en la cifra men-
ctonada, Es acantidad dehe calcularse en 600.000 kilos. Auméniese la cifra
de exportacién en Noviembre y Diciembre, entre 1.629.836 kiles y 1.559.791
kilos, respectivamente, para obtener el total de los tres primeros meses del
Convenio, sean S.818.767 kilos,
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Como al Ecuador le corresponde una Cuota de 9.000.000 de kilos,
resta un disponible de 3.187.233 kilos, Si el café continta exportanaose sobre
la mismi lxise, ese paiz no podra disponer de Cuotas de exportacion para los
meses (e Agoste y Setiembre, que son justumente los de mayor movimiento
en €l mercado,

Fn vista de esta sttuacion alarmante para ¢l mercado cafetero ecuato-
riang, (e ya durante el ato anterier sufrfé bastantes perjuicios dehido a la
haja de los precios del grane, el senor Santiago Maspones v Bigids, represen-
tante del Ecuador en la Tercera Conferencia Panamericana del Cafeé, se
dirigno al senor Ministro de Hacienda de su pais, exponiéndole ampliamente
la situacion v sugiriendo lo siguiente:

I —DProrratear la Cuota de Café entre todos los exportadores, propor-
cionalmente g las exporiaciongs hechas por ellos a los Estados Unidos durante
unG o dos anog anteriores,

2—Proporcionar todas las facilidades posibles a los agricultores que
quieran guardar teda o una buena parte de su cosechit, con ¢l fin de Jimitar,
en parte il menos, el excese de oferta en el mercado, E<tas facilidades pueden
consistic en empréstitos a hajo tipe de interés, con garantia del café depositada,

i —Conresion de ereditos o los exportadores con el objeto de que pue-
dan comprar café en Agesto v Seriembre v cuya cancelacion se hara cuando
principien a embarcarlo para les Estados Unidoes, en el mes de OQctubre.

4 —Tratar, con decision v energia, de congquistar nuevos mercados ¥
adeptar medidas para la conservacion de los existentes,

CGuatemala

Segin los coadros estadisticos gue lleva fa Secretaria de Agriculiura,
las exportaciones de café de Guatemala aleanzaren a 509.645 caces de 60
kilos durante el periodo comprendido entre el 23 de Agosto de 1940 y ¢l 27
de marzo de 1941, De esa cantidad exportada corresponden a los Lstades
Unidos 490.667 sacos v se incluven en la Cuoty asignada a Guatemala,

La diferencia de 18.978 sacos fue exportada al Canadi, Changav.
Belice v Chile, v corresponde a una parte del 25% determinado por ol (ro-
hierno como proporcion exportable a otros paises,

Nicaragua

Se dice en Nicaragua que, eon molive de las Cootas de Experntacion
de Café, varios paises productores, entre los cuales se encuestry Colombia,
asepurarin mejores precios de venta restringiendo en cuanto sea pesible la
exportiacion de café, no obstante la Cuota determinada en el Convenio de
Wiashington,

Contrariamente a esa politica, otros palses, como Venezuela, se exce-
dieron en sus exportaciones y por esa razén tendrin que aboparse los exces
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dentes respectivos, scbre la cuota de 1940 a 1a de 1941, que principiara ¢ 17
de octubre del afio en curso.

En los circulos cafeteros nicaraglenses hay la esperanza de que, po-
siblemente, la Oficina Interamericana del Café haga un estudio mas dete-
nido de esa situacion y resuelva de conformidad con los intereses generales
de los paises productores de cafe,

Meéxico

En los circulos cafeteros mexicanos se afirma que la cosecha de este
ano ser suficiente para todas las necesidades de consumo del pais.

Puerto Rico

El café acupa el segundoe iugar, en impertancia, <ntre los cultivos de
Puerto Rico, tanto en lo que conclerne al drea cultivada como en o que co-
rresponde al valor de las tierras v edificios, Las fincas de café odupan ¢l
21% de las zonas habilitadas y en cuanto a su valor, representan ¢l 17% de
toda la riqueza de¢l pals, incluyendo edificios, heneficios y demids elementos
necesarioz a la industria, que proporciona ocupacién a unos 45.000 hombres,
o sea ¢l 1840 del wota) de trabajadores del campo. De la industria cafetera
derivan su subsistencia 223.000 portorriquenos,

Durante la mayor parte de los Gltimos afios del 3iglo anterior, el cafd
acupaba el primer lugar ontre los productos re exportacion de Puerte Rico.
En ¢l ano de 1890, alcanzd a4 439,394 sacos. Bl cambio de régimen politico
en 1898, que trajo como consecuencia la inmediata pérdida de los privilegios
de que el caié disfrutaba en los mercados cubano y espaiol, determing una
reduccion general de las exportaciones de ese producto; pero posteriormente
la situacion mejord hasta el afio de 1913 en que alcanzo la cifra de 387.313
sacos. De esa fecha en adelante el descenso ha sido considerable, A conse-
cuencia de la destruccion causada en lvs cafetnles por el huracin de San Feli-
pe, la produccidn se redujo de tal manera, que en 1930 apenas fue posible
exportar 3.287 sacos.

Los mejores compradores de café de I'uerto Rico, en ¢pocas anterio-
res, Tueron algunos paises curopess, principalmente, Fapana, Alemonia, Ita-
lia, Holanda v Francia. Fuera de 2sos paises, el mejor comprador ha sido
Cuba que ha pasado a ser exportador en vez de importador del grano.

El valor total de las cosechas de café de Puerto Rico ascendio a
5 6.000.000 ew 1920-21 v a mis de $ 10.000,000 en el ane 1927-28. A par-
tir de ese ano disminuyd hasta $ 1.270.000 en 1933-31. El volor medio de
las cosechas entre 1933-34 v 1937-38, fue de 3 2,400,000,

Estados Unidos

Fn menos de tres meses del afio de 1941, ¢l volumen de los negocios



kR LD ¢ 341

realizades con café en la Bolsa de Café v Azdcar, en Nueva York, excede al
de tedas las transacciones realizadas  con el mismo producte en el ano de
1940, Segln las cifras publicadas por la referida Bolsa. el valor de las ven-
tas de cai¢, en el periodo comprendido entre el 1 de encro y ¢) 27 de marzo
Jdel afie en curso, ascendié a 2.015.750 sacos, o sean 22.730 :acos mas que
todas las transacciones registradas en la Bolsa durante el afio anterior, que
apenas liegarom a un total de 1.933.000 saces,

Con el aumento de volumen en las transacciones sobre café, se regis-
tris también la elevacidn de las <ifras de importacion y de consumo en los
Estados Unidos a la vez que la escala ascendente de precins que fueron de
4 centavos por libra sobre ¢l precio mas baje a que €l café s¢ vendid durante
¢l afie anterior, Los contratos para julio del afo en curso se hicieron a base
de 10 centaves por libra. o sean 3-65 centaves mds que en zgosto de 1940,

El café y la politica de buen vecino
{Comentarios de “Zhe Spice Mill")

Con el chicto de ilustrar la opinidn publica en los Estados Unides,
en cuanto a la importancia que tiene ¢} café en la economia continenmtal, v a
fin de poner de manifiesto ¢l papel preponderante gue ese producto estd lla-
mado a desempenar frente a la situacion difici! en que se encuentra ahora el
mundo, la Oftcina Panamericana del Café de Nueva York, ha preparado una
extensa exposicion sobre el asunto para wse de los hombres de negocios, Te-
niendo a mano datos v referencias exactas, podrin ellos proceder con abso-
luta seguridad en tedo lo gue se relacione con el comercio intermericano,
del cial es parte esencial el café,

Segun lo demuestra el trabajo en referencia, el café resuita el prin-
cipal producto alimenticio que se imperta o los Estades Unidos v s asimis-
me la primera fuente de ingresos de la América Latina, a través de la cual
deben los Estades Unidos fomentar la riqueza de los demis paises del Nue-

v Mundo, Con una poblaciin de 127 millones, las veintiuna naciones Lati-
no Americanas obtienen una renta anual calcwlada en 15 hitlones de déla-
res, en tanto que los Estadeos Unidos perciben, anualmente tambicn, entre
70 v 80 hillones, Esto demuestra cls desarrollo comer-
vial ¥ de poder adouisite a que puede llegar este hemisferio bajo la benéfi-
ca influencia de la politica del buen vecino, En esz sentido es necesario ob-
servar que el café es un preducte complementario v en ninguna forma un
competidor de la preduccién agricola norteamericana,

camnente el erado de

Justamente reconocide “‘como el mejor producte agricola del munde”,
£l café mo ha propercionado, sin embargo, a los paizes productores, la recom-
pensa gue seria razonable esperar, Les producteres latine americanos perdie-
ronn muches millones de délares en sus exportaciones a ios Estados Unidos
durante el decenio de 1930-39 Durante ese pericdo, el valer medio anual de
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las exportaciones apenas alcanzd a 147 millones de dolares, en tanto que en
el decenic anterior esa cifra legd a 250 millones,

Ll Brasil, ¢! mayor productor de café del mundo, dice la exposicion
en referencia, orientd sabiamente su politiea econdmica consolidando la posi-
citn de su producto esencial v fomentando, ademds, el cultive de nuevos pro-
ductos v el establecimiento de nuevas industriag, asi como la mejora de las
ya existentes Entretanto, Brasil necesita también que su café le rinda utili-
dades de mejor compensacion,

No hay duda de que, bien ilustrade &l pueblo norteamericano, en una
forma tan amplia como la que ofrece esta exposicion, acerca de la verdadera
situacion de su “bebida favorita”, se podri crear un ambiente propicio v un
mejor concepto del café como factor esencial en el comercio de este hemis-
ferio, fucilitando asi, no solamente el ripido aumento en ¢! consumo, va en
franca expansion debido a Ia propaganda realizada, sine una apreciacion mis
justa de sn valor en ¢l mercade.

El ejército duplicara sus compras de café

De acuerdn con una nueva aisposicion del Ejército Americang, ten-
diente a centralizar las conpras de articnlos alimenticios, el Depdsitn Militar de
Nueva Nork principié o comprar, ¢l 1 de julio altimo, 350.000 sacos de cafc
necesarios para el consumo de las (ropas durante un afio, Antes de la ley del
servicio militar, el consumo anual en el ejército americano era de 175.000
5008,

Un quimico descubre nuevos usos para el café

Hace poces dias se anuncié que el senor Robert Brown, de Nueva
York, habia perfeccionade un nuevo sistema de fabricar jabdim utilizando
granos de café tostado como principales ingredientes, Un represenfante de
la Revista The Spice Mill visitd al sefior Brown en su laboratorio a fin de
obtener mavoves referencias acerca de su sistema, El café para fabricar ja-
bon, se tuesta ligeramente y después se pulveriza para formar una masa
aceitesa que constituve una cuarta pavie del peso del jabon ya listo para el
consuino, ¥ al que se ha dade el nombre de CAFFETTLE. Este nuevo jahon
ticne excepcionales condiciones para lavar aun con agua fria. Su introduc-
cion comercial, si el publico le da Ta acogida que merece, debido a su excelen-
te calidad dard como resultado un aumento considerable en el consumo de
café, La patente va fue solicitada por el sefor Brown en el Departamento
respeetivo,

Otro invento prometedor, del mismo sefior Brown, es la haring de ca-
fé, producto que tiene un extraordinario poeder nutritive si se utiliza al na-
tural y que también es agente de fermentacion cuando se mezcia con hari-
na de trigo, La paténte respectiva, que lleva ol mamern 2.276.063 Yue otor-
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gada al sefior Brown el 31 de diciembre de 1940 y sus términos principales
dicen asi;

—“Un sistema para preparar harina destinada a la fabricacion de
pan y queques, caracterizado por su alta capacidad de absorcion de aguwa, que
somete 10s granos crudos de cafe a la extraccion maxima de la cafeina, me-
diante la aplicacion de uma temperatura aproximada de 150° F; removien-
do el extracte v colocando luego los granos en agua fria, se muelen hasta
convertirlos en un polvo fino, sin previa torrefaceidn, v se mezcla con unn
proporcion mayor de harina de cereales.” -

Los dos nuevos usos que ofrece el café mediante el invento del qui-
mico sefior Brown, serin sin duda halagadores para los cafetaleros, ya que
la explotacion comercial de esos productos puede contribuir, de modo conside-
rable, a solventar el problema de los sobrantes de café,

El café refrigerado

La Bob White Frosted Corporation, de lus Estades Unidos, ha ini-
ciado, con muy buen éxito, la distribucién de café refrigerado, Grandes can-
tidades de café tostado v molido se conservan en refrigeradorns, a tempe-
raturas de 0 o menos, durante perivdos hasta de ocho meses conservando
slempre su Lrescura original,

Laz instrucciones gque acompadan cada paguete de ung libra dicen que
“el cafe, despuds de tostado y molido, se¢ zuarda a ura temperatura bajo cero
hasta entrecarlo o los clientes por medio de los camianes refrigeradores de
la empresa, La vefrigevacion ripida ha eontribuide en mucho parg la pre-
servacion del café tostado, Al recibir el café y con el fin de obtener mejo-
res resultados, conserve cerrado su paquete especial vy guardelo en la refri-
geradora’.

A fin de impedir alteraciones en la temperatura, los camiones distri-
buidores estan provistos de lielo =cco,

Dénde sobra y dénde falta el café

A consacuencia de la guerra, ¢l café ha venide sufriendo una wverda-
dera odisea, Laos tervitorips ocupades no pueden en realidad disponer de su
bebida favorita, toda vez que 1os aprovisionamientos se desviaron aumentan-
do las reservas alemanas, 'En la revista Critica, de Buenos Adres, aparece pu-
blicado un curieso comentario acerca e lo que dicen diversas estaciones ra-
diodifusoras europeas acerca del cafe,

La radis alemana dijo que la cooperacion cornercial de los Fstados
continentales, acentuada durante la guerra, habia facilitade la entrada de
grandes cantidades de café a1 Alemania,

La radio de Paris difundia seguidamente lo que sigue: Se ha abier-
to un nuevo capitulo el historia del café en Francia. Segin un decreto
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publicado en el Boletin Oficial, solamente se podra vender café mezclado cn
proporcién de una tercera parte de café puro v dos terceras partes de su-
cedaneos dulces.

Una emisora de Kalundburg advirtié que por orden del Ministerio
de Trabajo, el consumo de café se reducia exactamente a la mitad,

Otra radicemisora de Oslo, Noruega, comunicod que el Consejo Ad-
ministrativo habia ordemado reducir el valor, en_gramos de café, de los cu-
pones de abastecimiento en proporcion de dicz gramos diarios,

De lo: anteriores curiosos comentarios, parcce gue solamente en Ale-
mania no falta café por el momento,

/ ™)
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Desecacion mecanica
del café

Esfudio demosiralivo de sus Ventajas

Por Franklin Lopes Cantillo,

Con mencho guite reproducinios de la Revista de Agricid-
tura de lg Habana, 1 siguicnte intercsante estudio que fue re-
producide a s vez cn oiva Revista extranjera, pere swprimicndo
todos los elogios que ol auntor dedica a Costa Rica, a su cafd v a
sus sistemas de boniclicio,

Introduccion

Al abordar este interesante lema scbre la desecaciéon mecinica del
café y ¢l estndio demostrativo de sus ventajas, trataremos de los distintos
procedimientos de secada del grano proplaments dicho, con sus ventajas e
inconvenientes, persiguicndese, desde el punte de vista técnice, mejorar la
calidad del producto ya que el secamiento del café es una de las operaciones
mas importantes que sufre el grann en sy beneficio v que, por lo tanto, debe
realizarze con el mayor esmero a fin de maniener los factoves que determi-
nan esa calidad de Tos cafés suaves o wild coffee, como los llaman en los Es-
des Unides, que es el pais gue importa 1a mavor cantidad de café en el mundo,

Factores que determinan la calidad

Los mejores cafés suaves o cxgrd-wiilds del mundo, los produce la
Repiblica de Costa Rica, como esti demostrade porque estos aleanzan los
precios mas elevados en los mercados mis exigentes v por lo tanto estd reco-
nocido como el café de mas alta calidad que se produce, Varios son los fac-
tores que determinan esn calidad: el suelo, las condicienes meteorolagicas,
come la altura sobre g nivel del mar, la temperatura, elc.: los sistemas de
cuitive empleados: la sombra, la forma de recoleccidn de los granos vy la pre-
paracion industrial o bencficio de los mismos,

Mi experiencia y conocimientos en ¢l cultivo v benelicio del café,
adquirides en la Repiiblica de Costa Rica, y por lo que he podido apreciar
cn nuestras zonas cafetaleras, me demuestiran que nosoiros no contamos con
los factores esenciales que predominan en aquella nacion, en cuanto g lo
(que concierne a las condiciones meteoroldgicas, sobve lode o la altitud, a Ia
temperatura y la humedad atmosférica, Las calidades buenas de los cafés
suaves ¢ mild coffee de Costa Rica se producen a partir de 1.000 metros de
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altura de 1.200 o 3.500 meiros cop una remperatura de 12 a 26 C, y en
terrenos de muy buenas condiciones.

De nada le serviria a Costa Rica, Kenya, Indin Inglesa, Tanganyka,
Jumaica, Avabia, Java, Mixicn, El b:l'uaclm', Colombia v Brasil, que han
producido, por escala v respectivamente, las mejores clases de café, segln
experviencias de licor realizadas en Londres por dos catadores profesionales,
si no se esmerasen en su beneficio porque lozrarian los mismos resultados
que los cubanos, que usamos nnicamente mcétodos antiguos de benefcio o pre-
paracién del grano para el mercado.

A un café de buenas calidades se le da el calificative de café de ca-
lidad v puede ser recogide del drbol en plena wadurez; pero en cambio, pue-
de ser echado a perder y convertirlo en un café inferior al que nos dié  1a
planta por el solo hecho de haber sido sometido a un beneficio imperfecto,
en el cual no recibid las atenciones y cuidades que demanda cada una de las
fases v procesos del bencficio,

Entrar en detalles sobre los sistemas de beneficio empleados en Cos-
ta Rica, Colombia y demas paises productores. interesados en mantener ¥
mejorar su produceién v osu calidad, seria apavtarse del objeio de este tema,
que no £8 el de seenir los distintes procesos del beneficio del café; pero sl
es convenieite detenerse a estudiar una de las operaciones mas importantes
en el beneficio del grano y que tiene relacion directa con el tema que nos
ocupa v que es la des hidratacion o secamiento del café.

Si simplemente se les preguntara mucho1 by
ajenos a la téenica, en qué consiste el secumiento, contestarian que es ia des-

seneficiadores de café,

hidratacién de granos es decir, ln extraceién de su humedad; pero 1al vez
no sabrian explicar los efectos quimicos que se producen en lao estructura in=
terna del grane de café mientras éste ¢ halla sometido al proceso de de-
secacion, ni la influencia gue ejerce el calor prolongado en ol mismo,

Deshidratacién o secamiento del café

Es la eperacion del benelicio del café, gqee consiste en extrazr  del
grano o almendra, por evaporacién, la cantidad de agua que contiene, sin
modificar su estructura ni alterar los elementos que lo constituyen.

Esta se considera una de las funcienes mas importantes en tado el
procesn de benelficio del café, porcue influye grandemente en ia calidad de
los cafés suaves, pues de un buen secamiento dependen la calidad del gra-
ru, sy gusto o sabor, su color o presentacion, su aroma, clase de hcor que
produce, ¢l rendimiento de su bebida y otros detalles que son los  factores
que determinan sa precio en el mercado.

Los mejores beneficiadores, los que producen las mas finas calida-
des e cafe suaves. se preocupan especialmente por la presentacion de su
café en cuanto a color v calidad, sobre tado cuando se trata de café de ex-
portacion que tiene que hacerle frente a los competidores; v saben entonces,
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por experiencii propia, gue de los cyididos con que hayan efectuado ¢l seca-
miento, dependen las cuslidades de los cafés preferidos en los  mercados
mundiales,

De lo expuesto se desprende que la secada del eafé 25 una operacion
gue no debe realizar con el maximum de cuidado, procurando que sex unifor-
me a fin de no incurrir en errores que acarrean perjuicios en las cualidades
del grano, que pueden hacer variar su calidad, '

Defectos de secamiento

El café exige un secamiento a su punto debido pergue de lo contra-
rio se pueden presentar estos inconvenientes:

Falta de desecacion. Almacenando el café con parte de la humedad
que contiene, = producen en su interior efectos quimicos que le dan un olor
a rancio, un color blanguecinn v un aspecto mohoso, ne reteniendo sus pro-
piledades licorantes por muchns tiempos; no puede trillarse facilmente debi-
do a que se vuelve esponjoso v pierde su forma en la operacion, resultando un
prang torcido o aplastado,

Pasado de cecamiento. Con <l exceso de evaporacion, el café pierde
un gran porcentaje de materias coloidales ; adquiere un color verde amarilln,

3

dt‘ﬂi[):u't't'i].'lh'u: el colar azul verdosa  caracrecistict, v ose rompe a4l desascn-

rarle o trillarle. El café pasado de secada pierde mas peso de Io que es anor-
inal, y esta no debe fer mayor de un 0% en un café bien seco.

Punto de desecacion

La prueha se efcctua del modo siguiente; Se tomna unos cuantas gras
nos y se examinan durante =l proceso de secamiento. Cuando se ohsérva gque
al frotarlos ligeramente entre los dedos, se desprenden con facilidad el per-
gamino ¥ la pelicula plateada, v se nota que la parte plana presenta juntas
las partes del surco longitudinal v que el grano ofrece resistencia a la pre-
sion de la ufia y al morderle se parte con facilidad, teniendo, ademas, un
color azul parejo, ¢l café esth en au punto de secamiento v se debe zuspen-
der dandelo por terminado, También debe cortarse transversalmente el gra-
no e café para aprecior siose ha secado por igual v si contiene o no hume-
dad, Si el color del interior es igual al del exterior el café ha quedado de-
bidamente seco.

Los inconvenientss que trie consigo el secamienty del café fuera de
su punto, los encontramos en lasz dificultades comerciales que ofrecen los
granos almacenados, los cuales, segun su defecto, aumentan o pierden su
peso,

Beneficios de café

Existen dos slstemas para beneficiar el café, ambos tan conocidas ce-
mo generalizadas : beneficio secn v beneficio hinvedo,
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Bei ficeo seco~——Lste sistema s ¢l misimp en muches paises, sien-
do, ademas, €] mas antiguo, Coma es sabide de todos, les procesos de prepa-
racién del café en bellota o ceveza, por este sistema consiste en la recolec-
cion el grane madure, pintén v hasta verde, que se riega sobre los patios
para descascararlo después, pulirlo algunas wveces v llevarla al mercado sin
mas operacion, a no ser la de alguna clasificacion mecanica hecha sin es-
mere ninguno, En Cuba, por ejemplo, la operacion del secamiento propiz-
mente dicha se reduce a la deshidratacion del grano o sea a la extraccion
de Ja humedad, sin preocuparse de cuidados especiales. La desecacion del
café en belleta o cereza dura de 21 a 28 dias, con un gasto de sesenta jor-
nales, dependiendo tal duracién de la intensidad del sol v de la fuevza dei
viento,

Beneficiochumedao

El sistema anterior, de beneficio seco, cati siendo reemplazade por
el sistema de beneficie himedo en los paises que se preocupan verdadera-
mente por mejorar la calidad de su café y por ser, en general, mds venia-
icso v ha sido siempre motive de estudios minuciosos v de modificaciones
importantes. En algunas de lag zonas cafeterns de Cuba se esti principiando
a emplear el sistema hamedo, pero en Torma experimental, Ya se estd tra-
tundo de la nstalacion de benelicivs modernos, eguipados con toda la maqui-
naria del caso para este sisterna,

Se¢ conocen varlos sistemas empleados actnalmente on la desecacion
del café, que los dividiremos en des: natural y artificial, Al primero corves-
ponden el secamiento al sol ¥ ¢l secamiente a la sombra; v oal segundo, ¢l

T

secamicnteo medinico de “secadoras aiternas”, Vov a decrribar los distintos
sistemias con foda su téenich, pava Hegar a las conclusiones de este estudin.

Secamiento al sel—Es el mas primitive y se practica ce diversos
modos: por camillas, esteras, gavetas movibies, que se sacan al sol v se
guardan bajo lecho de zinc; en paties de tierra, madera, ladrilles, cemento,
picdra o mampesteria, sometiendo los granos a la evaporacion producida por
¢l calor de Ios ravos del sol. 11 método mnds generalizado es ¢] de patio subier-
tn de cemento 6 mamposteria v es ¢l que preddomina en las haciendas de Cuba.

Este sistema de secamiento a! sol, se realiza de distintos maodos, segnn
quieda dicho, y es aplicable, tanto al café en bellota del sistema seco, como
1] café en pergamine, de sistema hamede. En cuanto al primero. va me
referl anteriormente v requiere también que el café quede en su punto de
secada como requisite indispensable en tode procedimiento aplicado 4l mismo
fin.

Habia citado a Costa Rica como el pais productor de los mejores ca-
fés suaves de consumo en el mundo, v apartandome ahora de los sistemas an-
ticnados, gue no producen café de calidad, trataré de los mctodos modernos,
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que es lo que interesa para mejorar gl producto, ¥ voy entonces a describir el
secamiento sol conforme se practica en Costa Rica,

Tedo el cafe que produce el pais se somete a beneficio himedo, pues
el bencficio seco ha desaparecde por compicto. El secamiento en tierra es
desconocido en Costa Rica. Los patios son de cemento, que no absorben ni
retienen la humedad, y se construven de varias dimensiones, de acuerdo con
[as necesidades de la finca.

Todos los patios de beneficio deben tener un desnivel, el centrn hacia
las orillas, para dar salida al aguna de lluvia y la que procede de la humedad
del café, las cuales son conducidas hacia un cedazo por el cual pasan al desa-
gie general. En las orillas de los patios debe haber un pequeno muro, gene-
ralmente de un medio metro de altura.

Siguiendo la técnica costarricense, vov a deseribir 1n secada del café
en pergaming, o sea en su cascarilla cornea, procedente de los tangues de fer-
mentacion, una vez despulpado v lavado,

Algunos beneficiadores hacen pasar ¢l rafé en pergamine por uni
centrifuga, después Jde lavade, a fin de quitarle parte del agua que leva;
atros lo dejan escurriv para acelerar la evaporacion y algunos lo depositun
directamente sobre los patios.

[a desceacion, repito, = realiza por eraporacion, como resultado de
los efectos que producen los mives solares sobre el café, v depende asimismo
del estado de humedad atmosfévice, pues mientras mayer <ea la intensidad
sotar ¥ menor la humedad, mids rapido sera el secamicnto o cvaperacion, e
modo gue ¢l café en los patios se seca por la accion conjunta del sol y el aire.

El café en pergamino se espearce sobre los patios ¢n capas no mayores
de 10 centimetros (4 pulgadas). Ceando el sol es uniforme, hav que estar
removiendo el café constantemente, desde que empleza a recibir los rayos del
sol, hasta que principie a disminoiy sy intensidad o hasta que se recoja el
café, Esta opericion se ejecuta por peones con rastrillos especiales, que tienen
forma de escribax de crin, que evita la rotura del grano, Hay otros implemen-
tos especiales manejados siempre por el hombre, La importancia de csta ope-
racion consiste en si no se efectda de seguido, los granos ne secan por parsjo
va que mientras unos reciben mucho sol ofros no reciben nada v entonees on
el conjunito e granos el color no es parejo, En cuanto a esta observacion, hay
que tener cuidado de que todo el café se segue por parejo ¥ que por igual,
tados los granos reciban la accion del sol. Muchos descuidan ol café espar-
cido cerca 0 a la orilla de los muros del patio, sin obscrvar que los rayos del
sol de la manana son retenidos por dichos muros produciendo sombra sobre
el caté y mientras los granos gue estin e el centro del patio reciben direeta-
mente los ravos del sol y se secan bien, los que estdn a la sombra conservan
mas humedad y al revolverlos en la recogida, resulta un secantiento desigual
con diferencias en el color de grano y en su presentacién final, o gue oea-
siona perjuicios en el mercado. En las tareas de la tarde se puede presentar
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el mismo caso, Con el coidado debide, tratando de que la desecacion sea igual,
la remocion del grano con los rastrillos debe efectuarse en la mizma direccidn,
tratando de que tos rayes del sol lleguen directamente v ne en sentide oblicue,
es decir, buscando el curse del sol, o sea de Este o Oeste, porgue sise hace
de Norte a Sur resulta ¢l mismo inconveniente que con los mures, va que a la
pasada del rastrille, quedan surcos levantadns o lomillos de café, los que por
la ynanana reciben sol por un lado v por €l otro lado sombra, vesultando todo
lo contrario por la tarde.

Cuando el =zol esti mas fuerte, a las dos o las tres de la tarde, es una
practica muy generalizada amontonar ¢l café al centra del secadern o patie
que, como dije, es la parte mas alta del mismo; el amoentonamiento se realiza
o forma de surco alomado a todo lo larga del secaders, con una altura por lo
menos de un metro, cubricndoese con manteados apropiades e impermeables.
Con esta practica, se logran los siguientes objetivos: se emparcia mas ¢l se-
cado debido al calor encerrado con que habyd de pasar la noche; ¢n casos de
luvia o dias de llovizna, queda protegido, v durante Ia noche ro surie efecto
alguno ¢l rocio, No obstante, requiere el cuidade de moverlo con palas, for-
mando nueves lomillos, porque =i lo dejamos por mucho tiempo en ese estado
v el cafe esta aon humedo, con la humedad v ¢! calor se descompone.

Aleunos beneliciadores de Costa Rica practican este sccamiento al
sal en dos tandas. De vez en coando examinan el café, v, cuando écte psid o
“media seca”, lo depositan dejandolo en reposo cerca de una semana, a fin
de que se emparveice la humedad del grano. Despuds este café vuelve a los se-
caderps o patins para terminar ln secada hasia obtener el color deseado, indi-
cando su terminacion lus pruchas efectuadas, Por otro lado tenemos que otros
heneficiadores dejan que el café reciba los yavos del s0l en los primeros dias,
recogiendola despuds en mantores de un metre de alto v cubriendolos con lo-
nus, dejindolos en ¢ patio, v cada dos o tres dias se les quitan las lonas y
se extiende siempre removiendoln, para que este vuelva a recibir Ins rayos
el sol; realizada esta operacion a leos intervales indicades, habiendo recibida
las rayos del sol a gue me referi antes, no hay fermentaciones posibles del
café porque no hay exceso de humedad.

I.a operacion del secamiento del cafe, en esta forma, tieme una dura-
cion de tres a ocho dias, dependiendo del grado de humedad de la atmésfera,

Secamienta a la sombra

Este sistema esta muy generalizado en ¢l Brasil, donde s¢ ha exten-
dido muche desde ¢l afio 1931 en que, cafés secados a 1o sombra v sometidos
a analisis, acusaron superioridad a cafés de la misma procedencia v tratados
con ¢l sistema de secado al sol, Esta circunstancia, como resultiado de estu-
dios, hizo opinar a algunos técnices que era mejor el café secade a la sombra
por €l licor agradable que daba,



R IADE 351

El métede consiste en secar el café sin la intervencion constante y
directa de Josz rayos del sol; el trabajo de evaporacion lo realiza selamente el
aire, dependiendo su duracién de la humedad goe ¢ste pueda contener ¥ de
las condiciones atmosféricas,

La operacidn se realiza en unas censtroceiones especiales ideadas por
¢l sefior Salvador Piza, del Brasil, que se conocen con ¢l nombre de secado-

“Thula” (La palabra thuls, portuguesa, waducida al castellano, quiere
decir monton de almendras, cafetes, cte.) Digo construcciones especiales, por
su originaiidad, pero =y construccion es sencilla L EConamic, (_OI]:LRM en
una armazén de madera colocada sobre pilares, es decir, en alte, no al nivel
del suelo y cubierta por tejas o cualguier otro material, que no sean hojas de
zinc, La construccion es a dos aguas, y los pilares, generalmente, de madera o
también de concreto; pueden ser varios, segan ¢l large que se dé al edificio,

lo raismo decimes en canto al ancho, Los dos extremos de lo armazon cs-
tan cublertes de madera, asimisme los costados, pero ¢€sto: son aberturas de
un extremo a otro, para dar lugar a la posicién de dos reglas formando 1m
angule recto con su vertice hacia arriba, v colocadas en todo su largo a traves
e la armazdn v puestas en forma intercalada, sin permivir columnas vertica-
les, con aberturas que paseen wnas ventanitas o puertecitas para abrirlas
cerriarlas convenienternente, Esta disposicion forma, ¢on el café depositado
para sccar unos canales cuadrades invertidos con una esquing hacia arriba;
como superlicie, en Ja parte de arriba, tenemos las dos tablas en dngulo, suje-
tandy ¢] café, v en la parte de abajo, como superficie, el caid expuesto a las
corrientes de aire que penetra con intensidad por sus aberwiras on los extre
mes v gue circula por toda la masa de cafc, arrastrando consigo la humedad,
y con cuye ¢alor, a la ver, efectoa la evaporacion,

La operacion realizada, es la sigulente: tratindose de café en hellota
0 cereza, u'L'rJ;,- recegerse bien madura, pudiendo incluirse el pintén hastanie
adelantado. Se¢ hace pasar, preferiblemente, por un tanque-sifdn para separa:
Tas pl(.‘[h'it\, arcna, tierra, granos o cerezas defectuosas; livianas o de mala
calidad, ete,, o por algin receptaculo con agua para separar los granos de-
fectuosos o flotantes, ‘Bl café una vez lavado se extiende convenienteémente
para que se esenrra el agua a fin de que quede con la menor cantidad de
humedad posible, debiendo ser gruesas las camaaas y, #i se quiere, se les pucde
pgrmulr oue reciban la ascién del sol de Ta manana algunas horas, evitando
siempre una ingsolacion, que es perjudicial al café, Cuando se nota gue las
cerczas empiczan a marchitarse, deben colocarse en el secadero, echandose
por la parte de arriba a los costados preparades al efecte, donde permanecen
hasta que se sequen a la sombra, Una vez seco €l cafe, v antes de ensacarlo
para ilevarle a la desecadora, se debe someter a la accion del sol por unas horas,
pero que €ste no sea intenso; es preferible el de la mafana o ¢l de la tarde,
con ¢! objetn de extraer algunos residuos de humedad que pueda conteuer, v
cuya operacion fijard mejor el color de los granos, Con el calé en pergamine
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s procede igua! que con el anterior; se escurre lo posible v se le da algunas
horas de sol; cuande parezea que el pergamino egsté 2eco, se deposita en el
secador Thula.

En el proceso de secado en este secador, no hay que tener mas cuidado
que observar las condiciones del tiempo. tomando en cuenta que e! trabajo d=
secado lo efectia el aire; por eso, cuando esté lloviendo, se cierran las com-
puertas de ventilacion o de entrada del aire, y lo mismo se hari cuando sz
note que ¢l aire estd muy humedo, para evitar que la humedad externa perju-
dique el café que puede absorberla. La aceleracion de la secada se puede lo-
grar vaciando el secador tode o e¢n parte, por abajo, v echando otra vez el
café por la parte de arriba.

Ll objeto de este sistema de secar a la sombra. es evitar la accion pro-
longada del calor selar que perjudica grandemente la calidad del producto
en ¢uamrto a su aroma y valor comercial, segun voy a explicar mas adelante
al referirme a fa dlima palabra de la téenica en ¢l mas moderno de los sis-
temas de secar café por el método nuwecanico,

Come vemos por este sistema, ne hay un gasto excesivo de jornales
en cuanto a le que a secar se refiere, mas que agquellos necesarios para depo-
sitar ¢l eafd en el secadero. Ademids, come ventaja de estos secaderos, ss
anota también la propiedad de servir como deposito de café, va que el mismo
puede quedar almacenado por tiempo indefinido al abrigo de las lluvias y de
la humedad sin fermentaciones, ni animales perjudiciales; agregando ¢l bajo
costo de su fabricacion, va que se puede hacer la secadera del tamafio deseado
de acuerdo von las necesidades. Para que sirva de depésite de café, no hay
mas que tener cerradas las compuertas que dan entrada al aire,

Estufas

Existen construceiones de varias formas que se componen de una ca-
mara, que ¢sti dividida, donde se pone el ¢afé en capas poco espesas. las cua-
les son removidas constantemente, Lae masas mencionadas son atravesadas
por una corriente de aire en circulacion, atraido desde un ealerifero por un
ventilador que atrae al mismo tiempo el aire saturade de vapor de agua ¢n
el interior, expeliéndolo al exterior, In esta operacion se tieng cuidado de
que el aire no tenga una temperaiura demasiado elevada, conirolada por un
termémetro, porque si no, ¢l grano s¢ arruga, v recibe grandes perjuicios,

Secadoras mecanicas de café

1

Aqul entramos de lleno en ¢l estudie que nus ocupa, pero antes de

seguir adelante, voy a referirme al origen de las sacadoras mecanicas de café
¥ bajo las condiciones en las cuales trabaja.

Hace unos 32 afos don José Guardicla, introdujo una maedificacién
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en las estufas referidas, pa—:l'l}‘a‘u'r'nnfmdu'::u-‘ it consistia en un cilindro de
rotacion rapida, el cual, conteniendo café, recibiri corriente de aire caliente.

Desde entonces se ha venido buscando los tipos de secadora “Guar-
dicla™ ¥ hoy existen muchas que pueden ser consideradas como defectuosas,
al compararlas con las primitivas, v otras gue al fabricirlas no se ha tenido
en cuenla los defectos que aguella presentaba.

Hay muchas fabricas de secidoras, v alzung fabrica sus aparatos con
eran perfeccionamiento eliminando los defectos, disefiadas con muchos afios
ile experiencia prictica en la construccion de las mismas v de sus artefactos:
los calofiferos, v, especialmente los ventiladores,

Condiciones que debe reunir
una buena secadora de café

Una buena secadora es aquella que hava side fabricada tomande en
cuenta la lemperatura y humedad atmoesférica, expresada en porcentajes de
saturacion, evaporacion de 1y humedad, expresada en peso resistencia ofre-
cida al aire en el transito desde ef ventilador hasta que sale por las perfora-
ciemes del casco de la secadera en un estade de difusion ; dispesicion vy fabri-
cariom del ventilador v el calorifero; cuidados de construccion; distribucion
de las piezas de §a secadora; su funcionamiento y material empleado en su
construceidn; v oque tenga 4 departamentos, y que cada uno cuente con un
depdsite especial donde esta eolocido el extractor de muestras para ser cxa-
mimada ¢l café en el proceso del secamientn, Tas planchas del casco deben ser
de avero, de un sitess adecuado, completamente perforadas con la :-|;]:.-:_-|-i'u'i._-
caleulads debidamente, para que el aire cargado de humedad salga libremen-
te, pues sioes retenido en el cilindro secador, (sudaria) el cufé, causando per-
juicios en ¢l secamiento. Hav cases en que beneficiadores de una misma loci-
lidad, poseen secaderes de una misma mavea sistema, tamafo v capacidad, v
noa de ellas seca mas rapido gue la otra pere con un =ecado imperfecto; con-
sultan al fabricante v este conttesta que el ventilador no funciona a la veloci-
dad vequerida o que la temperatura del aire caliente no llega al grado nece-
sario, o cualguier excusa por el estilo, cuando la dificltad puede estribar en
imperfecciones en la Tabricacion, efectuada sin haber tenido en cuenta  las
anotaciones expuestas,

Muchos otros defectos se encuentran en las secadorss mecanicas gue
noe ex1an construidas con los cuidados necesarios en que descansa la léenica, y
(ue por tanto, dan un secamiento inaceptahle debido a la mala distribuciin del
aire en ¢l cilindro secador; de que no se dispone de medios adecuados para la
limpieza de los tubos radiales gue distribuven el awre caliente, dado que las
perforaciones de eéstos se tapan ecn ¢l polve, v otras impurezas; a que li ac-
cion del aire no penetra al través de la masa de café por la resistencia ofre-
cida al aire gue viene del ventilador, y a la distribucion de las piezas que
compenen el aparato,
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He senialade las condiciones que deben ser exigidas en una secadors
para obtener un buen resultado en el secamiento mecanico, Por esto se re-
comienda al agricultor que antes de comprar una secadora, se informe debi-
damente de sus condiciones v cwalidades para no encaminarse al fracaso.

Ahora voy a detallar ligeramente come debe ser construida una bue-
na secadora mecinica, y después explicaré como debe manipularse, o la pric-
tica a seguir, recomendando un sistema de acuerdo con las normas que acon-
seian la técnica moderna.

Como deben estar construidas
las secadoras mecanicas

El casco cilindrico debe ser de acerp, con un grueso adecuado, porfo-
rado en toda su superficie. como acako de expresar, montado sobre un tubo
central; cuatro departamentos separados por planchas interiores separadas;
cada departamento debe de tener un extractor de muestras; cn esos com-
partimentos doce tubos radiales perforades, colocados sabre el tubo central
en que gira ¢l tambor o cilindro, y el encargade de la distribucion del aive
caliente, en combinacion con los tubos radial es; una aleta mezcladora que
continvamente mueva el café; adecuadas en numero suficiente con el tama-
no del cilindro, de un termometro situado a la entrada del cilindro, en dos
escalas calibradas en grados centigrades v Fahrenheit, con marcas de ten-
peratura de mixima y minima, que mide la temperatura del aire caliente que
procede del caloriferol; si pesible, otro termometro registrador de tempera-
turas maximas y minimas, comprobador, para conccer las alternativas del
calor del aire caliente que entra al cilindro; poleas, fija v loca, para poner
en movimiento el cilindro, o paralels, de un ventilador de alta presion v un
calorifero de aire para vapor vive o vapor exhausto con tubos de cobre, Fxis-
ten fabricantes con este sistema, y otres con un aditamento especial  para
generar el vapor necesario. Deben preferirse las secaderas todas de acern. La
capacidad de las secadoras depende de su diametro y de su largo; hay casas
qu elas fabrican con una capacidad de operacion de café en pergamine desde
2,600 libras hasta 7,000 libras. La velocidad del cilindre depende de su ta-
mafo o capacidad ¥ puede ser desde 60 hasia 140 vueltas por minuto, Uni
secadora de 2,600 libras requicre dos caballos v medio de fuerza; vy una de
7,000 libras, 7 cakallos de fuerza, por lo que se comprende gue, de acierdo
con la capacidad de operacién de secada, la cantidad de libras o quintales estd
en relacion directa con la fuerza requerida Me he referido a secadoras mo-
nocilindricas pera hay tipos gemelos que pueden secar 8,300 libras y 10,000
en una una sola operacion.

Funcionamiento

i
'El café en pergamine, va lavado, debe primero escurrirse en la for-
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ma que habia indicado en las secadoras a la sombra, o somcterlo a la accion

centrifuga para que pierda parte de su humedad., El objeto que se persigue
es ] eliminar el exceso de humedad. Una vez en este estado puede pasar di-
rectamente a Iz tolva de la secadora o embudo construide al efecto para lle-
sar ¢l cilindro por sus compuertas, yva sea por medios mecanices, cime frans-
portadores sin~fin, a los elevadares, o por cualquier orrn miétodo: se llenan
ic:~ compartimentos de café por las puertas respectivas, s¢ cierran ¥ S echa

andar la maguing, Una vez en roovimiento se empieza a dejar pasar ¢l aire
ealiente al cilindyo, procurando tener cuidado de que ¢l aire tenga una tem-
peratura haja (20 grados cr_-nli,s:'.'ados). Se cmpieza con esta temperatura,
(e se mantiene una o dos horas; cumpliendo este tiempo, s¢ aumenta la
temperatura a 30 grados centigrados por una hora: después se sube a 40
eradas, pur dos horas, al cabo de las cuales se avmenta a 50 zrados centigra-
dos, v se mantiene asi por cuatro horas. Se para la secadora v se deja en
RIEPOSO ¢! cabé dentro del aparato por dos horas, v entonces se echa a an-
dir por nnes minutos para gue Ias aletas mezcladoras vevuelvan el café mien-
tras ¢l ventilader hace circular aire a la temperatura normal (no aire ca-
liente) v despucs se deja en reposo otras dos heras,  Asi tenemos 9 horas
de calor variado v 4 horas de reposo. Se vuelve a poner ¢n movimiento Ja
secadora, v esta vez se aplica el aire de nuevo a 30 grades C.. por una hora;
se sube a 40 grados C., por otra hora, v de ahl se aumenta a 30 grades C..
y se mantiene durante 4 horas, Al cabo de este tiempo, se le da un reposo
de 4 horas, haciendo la misma operacion anterior v se vielve a empezar a
30 grados C.. por una hora, aumentando a 50 gradoes centigrados, v se man-
tiene asl unas 4 horas, o sea hasta completar el secado, Con la operacion asl
readizada, tenemes 20 hovas de calor variade v 8 horas de reposo.

Los que deseen acelerar ¢] secamiento v, en vez de hacerlo en 28 ho-
ras, quicren hacerln en 24 hovas sin reposo, es decir, secamiento continug,
pueden empezar con una temperatura de 20 a 30 grades centigrades, segin
la temperatura exterior o del medio ambiente, e ir anmentande porn a paco
hasta los 50 prades C. NGO MAS, SIN PASARSE, hasta terminar la se-
cada. Reromiendo [a prictica anterior a fin de lograrse mejores calidades de
cafés sunves, La Irlr.'u:liu:._| descrita, para ¢l café en pergaming, es aplicable
secamiento del calé en bellot o cereza, siguiendo los mismos procedimientos.

Fav seeacorae que se les hage trabajar 4 una temperatura continua
de 80 grados C, a fin de acelerar la secada, Fsta es una practica condena-
da por la téenica modernd, v jimas debe someterse el grano de café a una
lemperatura mayor de 60 C, debidndose tener mucho cuidade de que ¢l ca-
lor del aive no se eleve a esa temperatura si queremos lograr un producto
de calidad.

Sistemas de secamientg en secadoras alternas

Moy a referirme a este nuevo sistema de secar café, por tralarse d
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la recomendacinn gue hace el servicio técnico del café del Departamento Na-
cional del café de Rio Janeiro, dimde se experimenta caidadosamente todos
los nueves beneficios que se ideen. Este es un sistema propio para las gran-
des egplotaciones, de mucha capacidad pero no para ¢l peguetio productor.

El sistemma de secamiento de café con 1as “Ysecadorms altérnas™ se re-
liza en un jueen de cuatro secadoras distintas con dos aparatos cada una. El

café¢ en pergamine ya escurrido y lavado debidamente, se echa en ¢l priv

“Juego” aplicindose durante cuatro horas una corviente de aire con  una
temperatura de 60 grades C., el café se mantiene en movimientp por un agi-
tador, el gue trabaja en combinacién con una faja conductory que s¢ cncuen-
tra en la parte inferior del aparato, donde cae el calé por unas aberturas es-
peciales y es levado a un elevador que voelve 1 echar el café en la parte su-
perior de la secadora, Con esta operaciion ha perdide su humedad exterior,
y aparenta estar seco, Después gs conducide por atre elevador al otro aparas
to de este juezo de la misma capacidad que el primern, donde permanece 4
horas en reposo, cerrado hermdiicamente, con el objeto de que se empareje
la. humedad del grano el cual, “suda’ es decir, la humedad interior del gra-
no sale a la superficie, emparejindose en todo el grano, cuye, “suder’  se
notit en ¢l mism p\"'-:l-.ninn.

En el segundo juege de secacdoras, igual al primero. ast como en los
olres dos restantes, se repite la misma cperacion efectuada en el primer jue-
gn, y asi se procede en todos los demds, terminando el secamiento en el vl
rimo aparato, empledndose en esta operacion 32 horas, hubiéndose sometids
¢l café a unp remperatura de aive caliente durante 16 horas, alternando con
ntras 16 horas en repose a la temperatura del medio ambiente,

Conszideraciones en general sobre los
sisternas descritos de secamiento de café

Antes de llezar a las conclusiones de todo lo gue se ha expuesto, es

Y

conveniente considerar las practicas de Ios sistemas agui recomendados en

el secamiento del café al sol, a la sombra, v por métodos mecanicos a fin
de aclarar la base en que descansa la técnica empleada,

La baya, bellota o cereza del cafeto, contiene dos semillas que, al sa-
lir de la despulpadora, estin cubiertas por una ciscarn cornea gue conoce-
mos por pergaming, Iin uno u otro estado, esta semilla constituye un orga-
nismo que, sometido a la accion del caler ¥ de la humedad, en condiclones
normales, germina, dando lugar  una nueva planta igual a sus padres, cu-
ya planta comenzd por el desarrollo del embridn; por tanto, ese embrion tie-
ne vida latente, vida susceptible de perderse; v de acuerdn con las operacio-
nes a que lo sometemos, podemos matar su poder germipativo, y en estas
condiciones conocido como “grano muerto".

El grano de café puede perder su germinacion debido a gulpes re-

cibidos, por eso la técnica aconseja que en la seleccion de la semilla para
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sgmibrar, debemios recogerla v DESPULPARLA A MANO.  La excesivy
femperatura tambicn mata los granes de café, asi tenemes que, una CXpO-
sicion de Tas semillas a 90 grados C., las mata en pocos segundas, como tam-
hién uni exposicion continua de 6 horas a 60 grados C., las dein sin vida
germinativa. i

For eso es un error trabajar las secadores mecinicas a mds de 60 gra-
dos C., en gque el cafe esta  sometido al aire caliente.  como dije antes,
en ¢l proceso recomendado de secamiento no debe pasar de 30 prados cen-
tierrados,

L= trabajos experimentales de laboratorio han demostrado que  las
semillas sometidas a la accion de los ravos ultra vieleta anula ¢l poder ger-
minative de les granos en dos horas o estos raves, con los inlra-rojos lus anu-
I e 3 o 4 horas. IZe eonocido cieniificamente gque, en los ravas del sl
existen estis ratiaciones, por eso tenemos que los gpranos de café sometidos
al sol durante dos o tres dins, son afectados por ellas, lezandn a Ja anula-
con de sy poder germinative,

Y empezar este trabajo me releri a o calidad del café, v decia que
este erp €l objetive principal gue perseguiamos, como la calidad es lo fue
afecta su parte comercial, vamos a considerarle en este sentido, para cone-
cer lo difereéncia que tiene un cafe de granes vives, ¢ un café de  sranos
muertos en relacidn con los cafés suaves, seoun o nueva téenica estahleci-
da por el servicio wéenico el Rrasil,

El grans muerte la dejade de, “respirar” o sen, de tomar oxigeno
del aire que 1o roden v de exhalay anhidrido carbinico por la combustion in-
termi, sezun el funcionamiento de la resnivacian, Fn sa interior se prodiuce
un lentn estado de descomposicnin, con desprendimiento de anhidrido carhi-
nicn de los tejidos del maneg en estas condiciones, las partes que lo Torman
s¢ van desmejorando v dicho anhidneo carbdnico, en ver de  intercam-
biaree com el oxigenn, se acomula en dichos tejidos interiores, cauzando, per
consiguiente, un awmento en el volumen del crane, es decir, se “hincha"
debitdo a que ¥as partes externas se expansionian por la presiom ejerchla por
el anhidride carbonico. Este fendmena Je da al grano un color hlinco-npaco,
e= deciy, lo Blanguea. El awmento de volumen podemos demostrario e si-
putente modo: HNenemos una botella de granos muertes, de la misma varie-
dard v clase, v otra botella de granes vivos; siocontamos oz granos de eada

’ o

botella, veremns gue existe 1o diférencia de una terdera parte menos on Ios
granos blancos, Par ejemplo, si ung libra de crimos verdes Heng la batells,
tres cndrtas partes de la misma cantidad de granes blancos In lenavin wm-
hien, Esta experiencia nos demuvestra el aumento de peso asi como la mer-
ma segun el caso, en algunos cafés almacenades mal elaborados, con los in-
convenientes ya senalados al tratar el punto de secamicnto,

Este color blanguecinog lo encontramos en los cafés comerciales, de
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“granos muertos” gue tienen algunes meses de almacenades v i vedes solo
UNds sermanas.

Los granos vivos, de acuerdo con la nueva teoria de los téenicos bra-
silenos, se conservan almacenados por mucho mds tiemjo que los  granoes
muertos, conservando los factores que determinan sy buena calidad:  buen
coior, buena presentacion gusto agradable, aroma delicado y buen licor o ren-
dimiento, con la misima apariencia que tenian cuando salieron de la clasifi-
cadora, Estas son las ventajas de los granos vivos sobre log granos muertos,

Los cafés suaves, beneficiados por ¢l sistema hiomedo, ecados al sol
intenso y sin los coidados que hemos anotado, o secados con calor excesivo
en las secadoras mecinicas, son grancs miertos que con el tiempa se blan-
uean,

La practico de seca rel café 3 Ja sombra, en Brasil, ¥ que ya he des-
crito; el sistema de secarlo a sol, en Costa Rica, amontoniandols a [a horp -
dicada, es decir, wis ¢ menos a Jas dos de Ia

wrce, o In practica de secar-
lo en dos tandas, conficma 1a teorla brasilefa en cuanto a2 la ventaja de los
CYANIOR VIVOS,

Hago In observacion de que las haciendas de café de Costa Rica, que
produce los mejores pranns “milds’, se encuentran entre 1.000 v 1.5300 me-
tros de altura sobre el nivel del mar y que estan, casi todas, situadas en Ia
Meseta Central, algunas en valles, donde ¢l sol solo ejerce sy accidn enire 2
v 5 horas, cuande mas, durante el dia por razdn de Ins altas montanas donde
se presentan fuertes neblinas. Esta circunsiancia nns hace comprender que
¢l principal agente secador del café en esps sitios, estd en las corrienses de
aire, de las coales resulta la buena calidad de ese café, gue tiene también en
su favor la circunstancia de que los vayos solares no bhan ejercido su accidn
divecta y prolongada sobre los granes, habiéndose efectuado un secamiento
lento; y si a eso agregamos los efectos climatéricos ya anolados anterior-
niente, se comprenden, en parte, las razones de la bueng calidad de ese café.

En cuanto al sistema aqui recomendado, de secadoras mecanicas, tie-
ne por objeto no matar los granos de cafe, sino chtener granos vives me-
diante una desecacion eliciente,

Los bencficiadores gue secon su café al sol, habrin observade que
Lt uniformidad de la desecacion ¢s mayor y hasta mas ripida si cuenta con
i brisa edlida, que si dependen solamente de los rayos solares sin corrien-
tes e aire.

De lo anterior se desprende claramente que el aire ¢s un factor im-
prescindible en la desecacion del café per cuanto arrastra la humedad flo-
tante extraida por el calor del sol y que permanece sobre ¢f café, saturando
ja atmésfera.

Considerando el medio de calefaccion para el secamients en patios
encontramos que el caior solar de la manana es bajo, el gue gradualmente va
aumentando en intensidad hasta las dos o las tres de la farde, en que e¢m-
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pieza a decrecer, temperatura que si medimos nos demuestra los cambios o
variaciones de la misma, ya que de todos es conocido que la temperatura solar
no se mantiene a un grado fijo y constante, lo que hace que ¢l café esté
sometido a expansiones v eontracciones lo que debe tralarse de evilar, puesto
gue la naturaleza del grang, al contraerse sus poros, evitan la cvaperacion
interior del mizmo,

Tratandose del secamiento al sol del café en pergamino destinado a
in exportacion, no es la accidn del sol lo que le da la mejor apariencia, Fsti
¢+ lograda con las otras pricticas en ¢l beneficio himede. Si por cualquier
melive: mala fermentacion, mal lavado, etc, ¢l pergaming esti sucio ea el
patio tendra que ser secada asi, En la secadera mecanica podemos subsanar
estos defectes, pues debido al roce o friccion de unos granos conira ofres
dentro de la secadora, v con ¢l calor habido, se limpia, v por megla general,
este café presenta mejor aspecto que el otro secado al sol.

Si el sol es muy fuerte en los primergs dias de sacada, se puede notar
gue muchos. grano: desprende con roturas el pergaming, esto es, se revien-

Muesira No. 1 Muesira No. 2 Muedra Na., 3 Mucstra No. 4

No. 1. —Cdmo se presenta el grano antes de la media seea. 1,4 eoloracion interior acusa ex-
cesiva humedad eo el interior del grano.

No. 2.~ Chma se preseunta ¢l grano cuando esih a media seca, La coloracifn interna menos
pscurs, comparada coa la coloracidn clara externa de los bardes, demuestra que ¢l grano
en s s puede separar (Aciimente del pergamino,

Na, 3. - [sta mucstra nos ensefia que el café estd a punto de secada mis adelantado; pero aiin
se rota en el interior una ligera colorecion escura que indica la existencia de humedad,

No. 4 —Demnestra que el grano estd a su debido punfo de secada. Esta muestra indica que el
grano tiere un color parejo, si  coloracién ninguna, lo cusl demuestra que ha desapa-
recido la hwmedad ioterior.

Una secadora de uso co-
rriente en los beueficios
de Culé de Costa Rica.
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tan v, con la continuacién se serardn Mnds rapidamente que los atros; ade-
mis, tenen que dormir hien tapades en los patios, de lo contrario, ¢l rocio
se incrusta en las roturas del grane produciendo manchas, En las secadors
mecanicas no enenos esligs Inconvenientes

El secamiento uniforme del café al sol presenta algunas dificulta-

des; hay gue tener cuidado con las sombras a que nos referimos al “secar
al sol”, moviendolo constantemente; debe ser esparcide per igual en los pa-
tins y en capas delgadas; el secado puede ser intervimpido en cualquier mo-
mento; dependiendo de las condiciongs atmosfericas, En las secadoras me-
canicas no tenemos estas dificultades: el secada se hace uniforme: no te-
niendo que cuidar de las sombras, ni del movimiento constante del cifé; Ia
misma secadora lo hace v el secado no es interrumpido; no tenemos que
andar con carreras porgue Ja lovia de repente se aproxime; v no tenemos
que contar con la mano de obra de los obreros necesarios en un caso de ur-
gencia,

El costo de la construceion de un patio de cementa de alguna capa-
cidad es grande; los mantiados son necesarios v cares. Si un heneficiador
tiene que entregay un cifé seco a ung fecha determinada, primero tiene que
contar con el tiempo. las secadoras mecinicas pueden costar, aproximiadi-
mente, lo mismo o menos, de acuerdo con su capacidad; es menes engorrnsa
sy manipulacion, ¥ el secado se realiza en muche menes Yermpo v con mi-
cho menos costo, v mejor,

He comparado estos dos sistemas, porque son los que mids nos inte-
resa v los mis generalizados: el sistema de secar al sol v el sistema de secar
tn secadora mecanica.

Ccnclisiones

la mayor parte del café se seca en loz paises cafetalercs, al sol, pern
alin en estos mismos paises se secan grandes cantidades de café a la sombra
v por medios mecanicos, sobre tedo, por secadoras, Delido a esto, log siste-
mas empleados en el secamiento de café han sido v son muy discutides por
los técnicns: pero de acuerdo con los estudios cientificos efectuados Gltima-
mente sobre todo, en el Brasil, por el Departmaento de Servicio Vémico, las
yendencias se inclinan a faver del secamiento mecanico por medio de seca-
doras,

Les Departamentos Téenicos Agricolas de algunos paises, como por
ejemplo: Ja Seccidn Técnica del Instituto de Cafe de Pernambuco, en ¢l
Brasil: g Seccion Técnica del Instituto de Café en Sao Pablo; en el Bra-
«il, €l Servicin Téenico del Departamento Nacional del Café, con sus sec-
ciones agrieslas v comerciales, de Rio de Janeiro, también en ¢! Brasil, "a
Seccion Tecnica de la Asociacion Ciafeialera de E) Salvador: Iz Seecion
Témnica Ceniral del Café, de la Federacidn Nacional de Cafetaleros de Co-
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v 18 Seccion Tecnica del Imstituto de Defensg del Cafe, de Casta

levmi 1
Rica, v michas olros paisee proguctores de cafd con -|('r}t'|l-'!l_'|'|':.':lf§h' técnicas
par la atenciom agricela, indostrial v comercial del café, se encuentian muy
interesadas en mejurar la CALIDAD de su café. principalmente £] de expor-
tacidn. y, sobre todo, los servicios téenicos del Brasil, habiéndose tijado pre-
ferentemente ¢n I secada del eafé, como lo demuestra las !]5';'u'1it_'.|-u reali-
zadas en sus thverses experimentos ¢ investigaciones,

El Brasil esta implantando un nuevo zistems de secar café, o mejor
dicho, un nuevo méiode de beneficio, gue no es otra cosa que unp maodifica-
cion del sistema himedo, Los nuevos sistemas que ahi se practican, Ja nueva
teenica que recomiendan sus perites, despuds de haber hecho un minucioso
¥ detallade estudio de suz condiciones de produccidn, tienen por abjeto pro-
ducir cifes suaves de buena calidad, gque mejoren los que hista ahora han
venide producienda,

Por los esturdics comparativos en cuanto a las ventiajas del procedi-
miento il sol”, v por el medio mecinicn, en cuanto al secamientn del cafe,
gjnecla ]']{_‘T|-I.‘C|.-.I"I'!C!'I'L\,' diemostrada fue las ‘.'rl‘|1:|j.‘|- del sistema mecanico de
secar cafe con aire caliente, debidamente controlado, SHUperi al saistema anti-

b ol

gue v ocorriente de secar eafé al sol, que va siendo desplazado téenicamente

en sy industrializacion,

' Sigfried Olseh Shipping Co.

IMPORTACION - EXPORTACION
TRANSPORTES MARITIMOS

Compramos en firme

CAFE vy CACAO

SAN |JOSE, COSTA RICA

TELEFONO 4433 -~ APARTADO 583 |




362 R I

Las Grandes Familias Vegetales

Esta Revista ha pubhicado los fruros del
guapimol y del ¢arao. ra los nameros cocros-
pondientes a mayo y n.rubte de 1940, <on
notas referentes a estos rboles hermosos v
otros que también veterecen a la gran fa-
milia de las Legumincsys, Hoy presentamos
[a semilla del Guaracave. en su ramans
natural, recogida en el valle de Sanra Ana.
al comienzo de la estacidén luviess, Lis una
oreja de coler chocolate, que conticne dicz
v ocha granos. en forma dJde almendras.
semejantes a fas del ramarindo; pero de co-
lor moreno, muy benito, con ambas <aras
decoradas de anilles ovalados, amarillos, so-
Lre fondo oscuro: cuandn sc agitan 95tos
{zu:08 produccn un castafe’vo como o -l
13 crotalaria o quicbraplato. perteprciante o

la mixma familia,

I.a maderz del Guanicaste es de color
Ixninejo, listada longitudinalinentz: de gra-
puitcién fina, que perinite un bonito pu-
limento., Su pe o especifico tan dlo lega a
la mitad del del agua, esio s 0.5 (medio
k’'le por decimetro ciibtco). Tedo rontribu-
ye a la fabricacidn de muebles de primera
clase, bonitos, livianos, durable. v baratos.
por 521 ura madera abundance, desde [z me-
wta central del pais hasta la cosra del Pa-
cificg ¥ tuyos troncos al.znym dos mesros
1e diimetro.

Como irbol d¢ sombra nady rencmos su-
pi-iory desde su base, el tranes v las ramas
se elevan a veinte metros J: alto y a ber-
mesa copa de follaje cubre un circula de
coorenta metcos de diimetra, Cuando se
bacen ruedas de carreta de vna sola pieza,
2s de rigor ¢mplear ¢} Guanacaitz. por ser
el «ronco de mayor didme'ro gque tenemos
en el pais, de madera bien tramada v ligera,

Fn la gran familia de las leguminosas ca-
si yodas las plantas son drtiles, comao pitri-
ficantes en los tertenos de cultive. come

Por ¢l Prof. Anastasin Alfaca

arnnos verdes, como alimenie bhemano ¥
como maderas de ebanisterdia v consttruz-
rion,

La madera negra (Gliricida seprum) por
cjemplo, o5 de calor sepra, mis o menos
claro conforme se acerca a la albura, que
tiene un tinte de marfd) encanrador; su gra-
nulacidn fina permite gran pulimento y us
pese especifico de 0,75 recomiendan esta
madera para tabajos de ebanisteria peque-
figs, pues los irboles son siempre relativa-
mente delgados y s emplean, con este mo-
tivo, en horcones de <asas rurales, ¢n postes
vivos para ¢ercas y en traviesas de ferroca-
rril, por su grap duraciém al agua y a la
intemperie. En los meses de febrero y marzo
florccen estos irboles, en racimos axilares,
sobre el extremo de las ramas, dando a la
florestsa un matiz de rosa, que comirasta con
¢l tane blanco de jazmin de los cafetos al
entrar o primavera,

Es tan numerosa esta fumilia que han
debide dividirla en tres subfamilias para
abarcar las plantas herbiceas, como los {ri-
joles y los grandvs drboles, como o Ceni-
zara, Casi todas sus flores son relativamen-
te pequenias, algunas casi insignificantes o
inapreciables en <l follaje denso de los gi-
gantes vegetales; desde la dormilona rastre-
ra, hasta el Guanacaste, cuyas hojas se ador-
mecen por la noche, hay todos los tama-
fios y formas imaginables de tallos, hojas,
flores y semillas,

Hay flores que embalsaman ¢l aire por
la noche para atraer los iasectas gue las fe-
cundan, otras tienen colores vistasos y ¥2
ven asediadag por enjambres de abejas du-
rante el dia: ningdn ¢sfuerzo se pierde en
¢l concierto admirable de la Naturaleza,
Cuando las flores no tienen wmayor vah-
miento, se¢ presentan las hojas alcanzando
grandes proporciones o decoraday com 1in-



Fruto del Guanaceste fEnferalobium cyclocarpum) en lamaiic relural,

tes printorosos, come sucede con las Ari-
ceas. cuyas laminas sirven de paraguas a los
trabajadorss, por su gran tamafio, mayor
de un mutro, o constituyen plantas decora-
tivas ¢n los jardines y residencias de mayor
lujo.

El Caludium bicolor, por ejemple, &5 una
yerba de hojas cordiformes. [lamada Cora-
z6n de Jesis y de Maria, segtin tenga el
centro rojo @ manchade de blanco; pero a
menudo se presenta salpicade de blanco, ro-
je y amarillo, sobre un fondo de pérputa
encantador, Estas hojas presvmlan un pe-
ciola largo. de medio metro y una lamina
lanceolada de treinta centimetros, o poco
menos,

La gran mayocia de las Ariceas presenta

tallos subterrinces, como ¢l riguisque y la
papa. que forman grandes cepas, kvantan-
do sus hojas desde el suelo, con pecioles
largos, Tales rizomas constituyen ¢l alimen-
10 de¢ la pent: pobre en muchos pueblos,
asi como la papa, <] camote y ¢l Rame,
aunque estos altimos pertenecen a familias
diferentes,

Con frecnencia nos vemos obligados a
usar los nombres latinos, porque los vulga-
fes son AN vagos que fo siempre corres-
ponden a lo que se desea consegnir: hace
pocos dias que obtuve ¢n dos mercados di-
ferentes tubecculos de yampi y ambos re-
sultaron del Hame corrientz o sea la Dios-
corea alata, de tallo ¢uadrangular, con ale-
as finas en las arnistas. de c¢olor morado;
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las hojas son relativamente grandes y opues-
tas. Pudiera decirse que el bejuco del fame
5¢ ve crecer, fal es la rapwdez con que s
dusarrolla y la facilidad con gue abraza las
canas que¢ s¢ le ponen para que suba,

En un articulo publicade por ¢l Bole-
tin de Fomento, en [912, se recomienda
partir los fames para semilla en prdazos.
stempre gue lengan ¢ada uno de cllos, por
lo menos una yvema. aprovechando de pre-
ferencia la cabeza del rubéreulo, que debe
turarsg con ceniza o cal, para que no se
pudra, La siembra debe hacerse al comienzo
de la estacion lNuviosa, aunque el mamz pue-
de durar largo tiempo a la sombra. donde
cemienzy a tallar como la papa. Para Ia
siembra de raices y rubéiculos alimenticios
conviene remover la tierra. a fin de [acili-
tar ¢l crecimiento ripido v de gran tama-
fe, espectalmente del fame v la yuca. que
profundizan hasta un metro bajo el suelo.

El Aame. dice el Profesor Hill, esti consi-
derado come alimento primordial de mu-
chos millones de gente, en todos los paises
tropicales del globo, v es conocido desde
hace mas de dos mil anos.

El name e¢std de cosecha cuando se seca
¢l bepuco; pere. «i <¢ deja enterrado, vuelve
a germinar en la pooravera v oadquiere ma-
yor volumen, basta pesar diez kilos pos
mala,

El virdadero yampi es conoado con ¢l
nombre de Dioscoreg trifide v se reconoce
por tener las hojas pemtalobuladas; sa ta-
mafie 8 mds pequefio v puxde cultivarse
sin soportes, Asepuran, ademdis. en Pucno
Rico, que su calidad es superior a todas las
otras cspecies, [7¢ interesante observar qus of
Rame abraza ¢l seporte a la derecha, coma
las roscas de un tornillo. mientras ¢] yam-
pi gira ¢n sentido contrario,

Todas estas plantas necesitan agua y sel
para alezazar su completo desarrollo v
cuando ¢l bosque sombrio les impide e dis-
frut: de los ravos selares, las ariceas sii-
vestres ascienden por ¢l tronco de los arbe-
les hasta llegar a Ia cumbre de las ramas.
convirtiéndos: ¢n plantas epifitas, comao el
chirravaca, Agua y sol, ¢so quicren las plan-
tas para lienar las funciones de la vida.

El chirravaca ¢s un bejuco o tallo ascen-
dente. de grandes hojas cordiformes y agu-

D. L

Jereadas. @ con ventanas. muy comun on ol
bosque rropical, dhasta Venezuela, Los es-
padices de esta planta son blancos,
jugosos, dulces y comibles: pero debon co-
merse con especial atencidn, porque ticnen
cristales o agujetas de oxalato de ralcio, que
perjudican ¢ inflaman la lepgua. Aqui y en
Panamai [laman estas frutas piianona, com-
prendiende bajo esta demominacidn  ofras
¢species  pertenecientes a1l misra  giénero
(Monstera) de Ja familia aricea, como la
comida de cuivbra y santas otras gque figu-
ran en los invernaderos, jardines de lujo v
casas particulares, como plantas de ornato,
por su gran variedad de formas v colorzs,

La familia de las Ariceas ¢s tan numesro-
sa, que de ella tenemos veinte pénercs, uno
los cuwales, el Anthurium por ejemplo.
tiene sesenta especies de plantas epifitas en
su gran mayoria. Muchos de estos beju
{0% espatas de colors
a tal extremo que constituven el atraciiva
mayor de los invermadercs: otros Tienen
hojas mavores d¢ un metro de Jargo v tal
variedad de matices. que convierten ¢l bos-
que tropical en un jardin botinico insup:-
rable. La supersticion popular ha baviizade
algenas de estas plantas con los nombies o2
Lengua del Diablo y Comida de Culebaa.
por el color morado rojizve de lay wpatas v
por «rccer dr priferencia en lugares s -
brios @ pantanosos. donde: acuden lis sor-
pientes. en busca <2 ranas u otros bichos
de que se alimentan; sin embargo. debe to-
nerse en cuenta que muchas plantas despos-
ciadas como mmutles, son cultivadas
liosas macetas de porcelana, por su
natural,

El dasheen o malanga 1 Colocasia escu
[emta) es una aricea importada de] Oriene:
y achimatada en los cultivos de América
tropical, desd: Puerio Rico hasta Colom-
bia, Tiene hojas acorazoradas, de paciolo
largo, v limina de un metra de amplitud;
los tubérculos son pequefios, ovoxdes, de 9
por 7 centimetros de didmetro, pero de sa-
bor agradabl¢ despucs de cocinados. Se di-
¢? que ¢s superior a la papa, ¢omo alimen-
to; siempre es un ¢ncanto ver salir del sue-
lo los tallitos conicos de estas plantas. -
minados en una hojita enrollady ¥ tendida
ceme la cabeza de wn pato.

muy

de

presentan vistosos

en va-
belleza
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La leyenda del Café

Escrits e wlomdn por Heineich Edverd Jaesh g fra-
ducido o ingles por Eden y Cedar ¢ publicsd
en Londres #n o afe 1915, wuno de los ords Iorec
arrtes  libena, [gfosamente  flesrrads, relativo a fos
letendas  qup  bar cirewlada  durante muchos  diglod

Viarpne

[

Isfelus

Soliman Aga, Embajador
de Turquia y los parisienses

A mediados del sigle XVII paracia ca-
mo si ¢l sol brillara continnamenre cq Fran-
ca v erpecithneme en los Jardines da Vor-
sallee, El Rey Luls X1V, & Rer 3ol ke
vantaba la aaturaleza humana, Teni, gusto
especial por los festivales de su brillante
cotte ¢ imponia los modelos de la arquitec-
tura. Donde ¢l Rey =2 eacontraba, habia en-
wsiasmo, luz de sol y fecundidad, Gracias
a &l Paris y Versalies llegaron a ser ¢l con-
tro del mundo, Todo aquel que se hallaba
cerea del Rey. era feliz, aun ¢uando los
que estaban lejos del ralor de su proteccion
sufricran frio v miseria,

Los principes y arandes del mundo diri-
gian miradas ansiosas hacia DParis, hacig a2
brillante Corte de Luis X1V Todos se ha-
aban destumbrades por el aspecticulo. Los
criados v los salélites del Rey 5ol brillaban
a sus reflejos. Colberr, quien estaba ba-
ciendo ricos a rodos los franceses, era ¢l
Mercurio de la Industriat Vauban, quien
levantd plazas fuertes por todo el Reivo,
era un Huphaestus francés; Turenne era ua
nueva Mars; Boileaw un Apolo legislador v
hebia, ademis, varias Venus,

A esta Corte, tan ricamente equipads. [e-
garon en 1669 algunos rumores relarivos
al deseo del Sultin d: Turquia de enviar un
embajador, [.a noticia era importante, por
que no era Turguia la aliada natural del
Rev Sol contra Alimania. (Comeo podian

u= xr
en fa Corty de
Soliman Agz. Embajeda: d

acerce del eafe.
a publicar fay la tradeccion del Capitula
refiere ¢ li introduccicn del cafd cemo be-
Luisx X(V, dol Rey Sol. poar
Turguie arie el
Gobivrna dv Framex

los Borbones continuar ca poscsidn i Us-
wrasburgo v la ribera derecha del Rhin o mre-
neso que las fuerzas militares del Sagrado
Emperader de los Romanos  continuaran
ncupadas por el Est2? DPor otra parts, ha-
Lia sloo de escandaloso en la icdey de
AianFa con Lurgoia, cuande 2ra o Re
de Framaia ¢f mas eristiano entre los Reyes!
Por supuesto ¢l joven Rey Luis (entonces
de 31 anos de edad). ne habia dudade nan-
ca en excitar a Turquia contra ¢ Empera-
dar; pera wunir sus fuerzas a las de los Lur-
s I mﬂhoﬂ']\.l.]ﬂoﬁ, ¢ra un asunig (li'\i.ll'i‘
lo, No podia realizarse csa aventura  1in
abierrarente. Aun en aquella época de ais-
tema absolutisia, wna oninidn oi-
blica que imponia restaicciones moralis a Lis
atividades del Monacca ~uvg lema era “El
Esrado sox wo. ™

Posiblemente era mds sconscjable recthir
privadamente al Einbajador; peto § ML ¢l
Rev Luis queria estar a la vista del pibli-
co, Todos sus actes debtan estar eapues-
tos a las miradas del mundo, Luis XIV,
por consiguiente, ordend un nucvo nmifor-
me para recibir al Embajader Soiiman Aga.
Esraba cubicrto de diamantes. tal como s
fueran estretlas entrelazadas. Un informe
contemparineo dice que of oniforme del
Rey. que solamante usd uwna ver. zasto
catorce millones de [ibras, Los cortesanos
flevaban también en sus wafes adornos ds
ora y piedras preciosas. El crono de los duc-
fios de Francia se colocd en una amplia pa-
lerfa cubizrta de celas v tapices de Burgun-

T
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dia, Frente al trone habia una mesa de pla-
ta sdlida,

1 kgé el Embaiador, Entrl solo pucs ha-
bia dejado a sus acompanantes fuera de la
galeria, Cubiertr con un simple manto de
fana, se¢ acercd a paso lenta y riajstuoso.
Parecia baberle causado poca impresién el
brillante atavio del Monarca francés y de
sus cortesanos. Sin demostrar asombro ni
hacer reverencias, se¢ detuve fremts al Rev
Gue se hallaba sentado y no se positd anwe
¢!, vomo s¢ esperaba; selamen-e hiva wua Y-
gera inclinacidon de¢ cabéza ¥ sz puse una
mano sobre el pecho, Después de permane-
cer ¢n esa actitud por algunos segondos.
sacé la <arta gue ¢l Sultin babia escrita a
su "'Hermano en el Esre’”. El Rev Luis no
recibio la carta. pero s¢ volvid hacia la de-
recha donde uno de sus Marscales se ha-
llaba de pie. El Mariscal abrie la cara y
la puso a la vista del Rey, Luis X1V, ¢n
voz muy baja, que contrastaba noablemen-
te con su pariz aguilefia v su inmnensa pe-
luca, dijo gque la carta del Sultin parecia
un poco extensa ¥ por eso la leeria miis
tarde. ¢n sus horas de descanso,

Al Embajador Soliman Aga 1o parecid
muansireoso que lo que venia de las TLanes
del Gran Turco fuera tratado ¢oa tap poca
ceremonia, que 21 Oeste podia, en 12arien-
cta, desdefiar al Este y presentd inmediara-
mente su protesta, Hablando tambien on
voz baja. pregunié al Rey por qué motivo
no babia bajado la wista buscando al final
de la carta ¢l nombre del Sultin, Entre tan-
to. los sorprendidos cortesanos mirabin fi-
jamente al Embajador cuyas impertinea-
tes palabras no escuchaban, Sa Majesiad e
rontesté que ¢l Rey de Francia era en si
mismo ufia ley v que no tenia gue respon-
der ante nadie de suy actos, y ¢l Embaja-
dor fue despedido con un profundo Jis-
gusto.

Soliman Aga vy su séquito fueron condu-
cidos a Paris en uno de los coches reales.
Alguilé un sobesbio palicio y mientras to-
dos estaban asombrados de su presencia an-
te ¢l Rey, cubivrto con una simple capa dv
lana, el Embajador cegaba los ojos a Jos
parisienises <On uvna majestuosa ¢xhibicidn.
Corrieron rumores de que la temperatura
det Palacio se mantenia aruficialmente; de

5l

que fuentes persas sc habian instalado en
las habitacicaes; y de gque aromas de heoja
de rosa de Constanunopla perfumaban el
Palacio d2 Soliman Aga. Estas eran exage-
raciones: pera de todos modos, cuanda los
curiosos franceses nobles tuvieron entrada
al Palacie, todo lo que vieron ¢ra lo bas-
tante maravitfoso para Hamar su atencidn.
Las habrtaciones estaban |ujosamente ilu-
minadas: Tos muchles eran de maderas aro-
miticas; las paredes estaban cubiertas  de
azulejos de vidrio y en eMas habia espacios
aislados de los cuales colgaban estalactitas.
Los cielos rasos formaban bévedas maultico-
lores. No habia sillas. Esto parccia poco
confortable al principio, pero los hugspedes
encontraron pronto que era facil sentarse ©
reclinarse en almohadones, Este era una re-
lajacién de los misculos, Una notable dife-
rencia de sociabilidad con la estirada ¢ in-
trigante sociedad del Oeste. pero de nue-
va indote, Después de todo no era muy di-
ficit adaptarse a las costumbres turcas. A
los hombres s¢ les propercionaban velumi-
nosas tanicas vy se les animaba a acostarse
en ¢l suelo ¥ a sostenerse ¢n los codos, En
los pomeros dias llegarou pocos hombres;
preferian enviar 3 sus esposas. Las marque-
sas y duquesas, suntuosamente vestidas, se
deslizaban mis bien que caminaban dentro
del maravillose palacio d¢ Seliman Aga.
Firan cllas tan complacientes gue hasta s
sclinaban en los almobadones. Esclavos ne-
gros, cubiertos con ¢apas furcas, les olyse-
guiaban servilletas de damasco bordadas con
oro. Asimisino les servian wna bebida ca-
tenia un sabor detestable. La ma-
yor parte de las sefioras habrion preferido
escupir la bebida. pero no lo hacian comsl-
derindalo de mala educacién, El privilegio
de visitar la morada de Soliman Aga f2afa
que s¢r pagade tomando café, jS¢ semtiria
molesto su anfitridn si ellas rephdiaban la
bebida? Una viscondesa -manifestd sa in-
tencién de halagar a un pijaro d¢l Empera-
dor con un terrén de azticar, pero disimu-
ladamente lo echd en su negra bebida. La
solemne fisonomia del anfitrién tuvo por #so
una sonrisa, No dijo nada, pero desde «
dia siguiente of café se servia con azdear.
No obstante gue ¢l Embajador de Tur-
quia habia perdido ¢l favor del Rey Sol.

liente que
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sus visitas le permitian estar hien informa-
do de cuanto ocurria en la Corte, v ade-
mis, de los armamentos de Francia, sus in-
dustrias, comisiones militares, regimientos v
muchas otros detalles. Se enterd de Jas alian-
zas, de los nuevoes planes que estaba {ormu-
lando el Rey y todas sus valiosas informa-
riones procedian de personas que ignoraban
gue ¢staban revelindoje importantes secra-
105, Todo lo catalogaba y ilegd a conven-
corse de que no habia que tomir muy en
setio 2 Luis XIV. Francia solamente nece-
ciraba 2 los turcos para resguardar sus froa-
teras utilizando la posibilidad de una alian-
za con Turguia para amedrentar a los ale-
manes, Si e} Sultin despachaba otro ejér-
cito para Viena, el Rey Luis no enviaria si-
no nn cuerpo auxiliar al Danubio,

Fue mediante el auxilio del café que Se-
liman Aga obtuvo tedas estas referencias de
labios de sus damas visitantes, Inspiradas por
o] desconocida estimulante, lo dijeren 1odo
sin darse exacta cuents de lo gque decian.
Lo que les interesaha era qug¢ Soliman Aga
ias pusiera al corriente de las costumbres v
mmodas de Turguia; pero sobre tado. que-
rian saber algo mis acerea de esa bebida cu-
yo aroma perfumaba tode ¢l ambiente del
salon,

S4 anfitrién, sentade entre ellas sobre un
sImohadén, estaba listo a contestar todas las
preguntas que ellas ke hicieran. Sus negros
ojos, inexcrutables como la bebida que les
servia, e iluminaban c¢uando tenia que ba-
hlarles acerca de la bebida nacional,

El Embajader les explicé cdmo, algunos
siglog anmes, dos Monges irabes habian des-
cubierio =l arbusto del café, Tedavia se
rezaban oraciones en su recuerde, Uno de
¢llos se amaba Al Shadhili y i oire Abd
Al Aidrus. Era verdad que los hahitantes
de Argelia no estaban de acuerdo en que
4l Shadhili era un irabe. Lo reclamaban
como individuo de su propio pueblo y por
esa razdn en Argelia el café se conodia tam-
hién como “‘Shaadilye”.

Distantes y fantisticas tierras s¢ presen
tsban ante los ojos de las nobles dama.
cuando Soliman Aga se expresaba asi, Mien-
tras sz acariciaba la negra barba, manifestaba
que & mismo no creia en la leyenda, , Era
dudoso que Shadhili y Ab Al Aidrus -
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hicran sido realmente descubridores del ca-
{é, Ciertamente el iltimo habia sabide muy
de la preparacion de la bebida.
desperdiciado granos, que eran
cu parte esencial. Hakia sido necesario un
largo liempo para &ncontrar el mejor ma-
dia de preparar la infusién. En muchas par-
tes del Imperio Turco ¢l pucblo e agregaba
gengibre y otras especias, Eso era wn <rror
¥ casi hasta un pecado, Del mismo modc
que sélo habia un Kerin, sélo existia un
café,

poco aerca
porque habia

Soliman Aga decia todo esto con Enfasis
que inspiraba fe, Mientras ¢n la cafetera de
metal hervia ¢l café y la superficie se <u-
bria de una espuma de <caler violeta, con
manchas anaranjadas y de los demis colo-
res del arco lIris, Soliman Aga ensalzaba las
virtudes de la infusién, Ei mismo habia
visitado las plantaciones del sur-oeste de
Arabia, unay cxtension de tierra favorecida
por ¢l sol y la humedad, Para proteger los
preciosos arbustos €ONtra la langosta, 1as
tierras estaban rodeadas de cercas d; tama-
rindo v algarroboe, Muchos viejos en Ara-
bia le tienen al café tanta aficién que pre-
paran wna pasta de granos y manteguiila
y la ingieren. Aundue parece una stmple-
no hay que olvidar que la religidn, la
la mora] fueron sostencdoras del
café, Un orador sagrado. Achmet ben Ha-
dab dijo una vez que “‘aquel gue mauriera
licvando café en ¢l cucrpo, no sufriria con
1as Hamas del infierno.” El café, decia el
Embajador, es un sstimulo para ol bienss-
tar, ¥ favorece, ademas, la prictica de b2
costumbres piadosas. Ea palabra “kahveh"
significa “‘energia’ y tomando café los Mos
lems pueden apreciar las delicias del Pa-
raiso antes de morir,

En los términos anteriores hablaba ¢l Em-
bajador a sus damas visitantes vy cuando re-
cordaba las plantaciones de cafe de Yemen,
olvidaba por completo los negocios que lo
habian traide a Francia, la polirica y Paris.
Habia viajade por todos los dominies de
Maoslem. Hacia algunos anos gque los furcos
habian side derrotados cerca dz Viena sitt
que Luis XIV hubicera movide un soldado
2 través dei Rhin para ayudarles o para
repeler su agresidn. confornie se habia espe-
rado del Mejor Rey Cristiano. Ranke opi-

za,
ciencia ¥
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naba que la 1azédn por b cual o Menarcs
Frangés no habia tomado lis armas contia
los tarcos en aquelia ocasidn era 12 de haber
esperado gue ellos pudieran avanzar hasta ¢l
Rhin v tomar Estracburge. [nwentaba lan-
zar sus fuerzas cotitra los mahometanos v
enionces, como salvador de la cristiandad +
de Alemania. quedaria en condiciones de
asumir ¢l trone del Sante Imperie Roma-
no, Sin embargo. aun cuando se pude
haber ocurride, los Osmuanlis regresaron 2
los Balkanes; pero el café, el vimo del Is-
lam™, babia va cenquistade Viena v Paris.

iCongquistade? No por compieto toda-
via. Habia mucho que hacer para propagar
su consumeo, El <afé ¢n grano sclamente s2
pedia comprar en Marsella a razda 2 ochen-
ta francos la libra, de mode que salo los
mis acawndalados entre los vicos pedian ad-
quiririe de Proveaza, Eilas hadan ese cuan-
{iose gaste en obsequio de su
nia,

rurcoma-

El mas prestiigade sativico de fa épocy e2ra
Malidre, Cunando on 16710 eserihid su libro
“El burgues gentilhombre™ —una sdrica gue
¢l autor tuvo que mederar antes de que asi
lo hicteran en la Corte-— describia la tue-
comania <omo el colmo de lo absurde, So-
liman Aga, el Embajador. habia vivide 2n
Paris, por lo menos durantz un aio v io-
davia era el centrg de interés enire muchas
personas de prestigio, Moliére, por consi-
gutente, ponfs en ¢séena un grupo de vaga-
bundes vestidos como turcos, que bailaban
alrededar e Monsicur Jordain haciendo
burla de algan printipe turco.

Esta burla dvbié haber llamade la aten-
cion de los parisienses, obligindolos a reco-
nocer que “lag costumbres orwenrales” cran
alge mis que un poco ridiculas, Asimismo
los obligo a reconocer gue eran Unos [ON-
tos a creefse a4 sl MUSMO 1XKQS por cranic
usaban rurbantes ¥ capas medio orizntales.

Entonces el café cayd ¢n descrédito entre
los criticos de la época de Ta Francia exira-
vagante, Los qu¢ hacian de la bebida un
celto, eran algo ridicules. Una dama so-
bresaliente, Madame de Sevigne, se mintio
movida a4 protestar,

Conforine ©s bien sabide, sus célebres
cartas escritas desde Paris a1 su hija la Con
desa de Grignan se caracterizan porg Iz d:li-

[ e

cadeza de sus términes v la minuciosidad
de sus detalles, gracias a lo cual sobresa
len en la literatura francesa, En mayo de
1676, congratulaba a su hija por haber de-
jado de servir café 2 sus hudspedes, “"Ma-
damoiselle de Mery también la ha
primido en su casa en desgracia. Después
dz esas dos disposicioaes. el café no volyveria
ficilmente 2 disfruzar del faver puitlica,'”
La madre concinuaba diciendo que estaba
convencida de ques todas las bebadag catien
res debian rener efecras indeseables y  las
comparaba con las que refrescaban la san-
re, que guardaban una esteecha relacidn
on la temperatury de los intestinos, Las
abluciones internas conm agua de Vichy, con
el agresade de una dieta dv [rutas,
cho mis saludables que el cafd.

1: «u-
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La escritora se referfa 1 sus propias ex
peniencias, Su wvnamistad con <) café no era

ia de upi mujer ¢n guerra con la moda,
sino el resultade de wma ansia maternal,
Escribia, posiblemente, las mds afectuosas

palabras que uma madre Hava dirigido a su
hija: “'De rodillas. querida, 1z imploro con
ligrimas en mis ojos. por el amor que me
henes. que no vuelvas a escribir
<arey tan estensa como la a@luima, St yo tu-
viera que <onsiderarme fa cauvsa de tu debr-
lidad y agoramiento. hija mia. me senti-
ria, vn parte, responsabl:; de 1a enferme-
dad y acaso hasta de tu muarie.” La Conde-
sa de Grignan habia avanzade ya un poca
en la vida, pero su delicady salud cra mao-
tive de constante ansiedad para su madre.
El 8 de noviembre de 1679, Madame de
Sevignéd, ke escoibia: “Hace poce conoci al
Doctor Duchene, Tiene un sincere afecio
por ti ¥ vo lp considero mds respetable que
orros doctores. Sg encuenira may preocupa-
Jdo al veor come has venide perdiendo ¢n pe-
so... Racomiznda gne en vez de leche, comas
muchas ensafadas v carne de polle. porque,
1 menos que mejorz la condicidn de tu san-
i3 consecuencias serin Serias, El Doc-

Imz nna

are,
tor Druchene ¢s también de opinidn que el
café calwenea fa sangre v la hace circular con
mucha rapidez. siendo por consiguiente una
Lebidi recomendable solo para las peran-
nas que sufren de catarro crénice o de con-
suncién. Agrega que nunca cecomendarii
A cafi, como hibite. a uma persona tau
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delgada coma tid. No dejes de comprender,
mi querida hija, que el bienestar que parece
producirte el café, es aparente y engafioso.
Procede de la aceleracién de la circulacion
qui no debe provocarse, sino mas bren lo
concraria, No olvides, hija mia, que el
Doctor Ducheng ha dado rtodes estos
detalles para i en la forma mds amistosa
posible.”” Vemos asi que el café ery consi-
derado todavia como una medicina mis que
coma una bebida.

En los dias de Soliman Aga, cuande la
nobleza francesa tomaba parte en faver y
en confra del ¢afé, la burguesia no tenia
oportunidad de disfrutar de esa bebida, Se
consumia apemas ocasionalmente ¢n las ca
sas de lag personas de mayor distincion., que
disponian, ademis, e suficientes recursos.
Las micmbros de [1 Buena sociedad d: Pa-
ris no wisitaban entonces las casas pablicas

ms

e cotretanimiento.

El primer intento de convertir al pubii-
roen consumidor general de café, fue rea-
lizado por un hombre cuya dnica afimidad
con Soliman Aga era [a de ser de origen
prfenral. Era un armenie lamadoe Pascal,
quien, en 1672, abria la primera casa fran-
cesa de café en la plaza del Mercado de Saint
Germain, Mo se trataba eon realidad de un
senuing café piblico, sino de la dependen.
cla e vma feria,

Par aquells época en la Plaza del Moes
cadde de Baint Germain, se celebraba cada
mes de sertembre wna concurrida feria que
erd a la vez una exhibicidén v un sitig de
recren, Los tablados de [a feria se levanta-
ban en nueve calles v los productos se ex-
hibian en ciento cuarenta lablados, La mul
triued pansiense nvadia los lorales de ta fe-
tia, se veian mujeres enznas y sordas, dro-

edacios v camzlios, En medio de esta tui-
dosa mezcla de exhibiciones vy especticulos
callgjeros, Pascal el anwenic establecio su
“Casa de Caova"”, 2 mado de¢ una interro
gacién que hacia a los francesss para que
dijeran si estahan dispuestos a tormar café.
Su establecimiento era la imiracidn de un
café de Constantinopla que Pascal habia co-
nocido y, por su aspecta wurco, atraia la
mulntud ®urguesa, Lo mas atrayents del
ca50 era que los hurgueses podian pagar su
raza de café porque no se cobraba por elia
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sino treg sueldos. Coa yna clara idea de los
negocios, Pascal habia comprandido que «!
café no llegaria 1 ser unma bebida popular
2 mepos que se vendiera tan barato comao el
vino, Con esra idea, el astuto armemio eli-
mind los intermediarios ¢ importd directa-
mente de Levante su café,

De todos niodos, Pascal habia errado sus
cilculos. Le que éI babla creido qnmy era
un verdadero interés en la bebida cque
dia, po habla side otra cosa gue ¢l deseo
de participar “‘en todas las alegrias de la fe-
rie.”” Cuando trasladd su esrablecimiznto al
Quai de L'Ecole en Paris, quebrg ensegui-
da, Las mismas personas que habian estado
dispuestas a invertir sus tros sueldos en ¢l
café de 1a Feria de Sainr Germain, volvie-
ran violentamenre la espalda al Cafi Je
Parts, Otra inconveniente for que las re-
servas de café se redujron mucha en el
empeno de mantener bajo el precio de s
bebida, Paseal tuve gue adulterarle con di-
ferentes sustancias. Desde luego gque cra wun
conacedor, comprendia que las mezclas le
causaban mucho perjuicio. Finalmente, se
fugé de Francia una noche y se traslads o
L ondres,

Cinco anos despnés, atre armenio despre-
acupado por el fracasa de Pascal, realizd
un nuevo iatento abriendo una pequern
Casa Turca de Café en la calle Firou. Pa-
ra no depender solamente del cafi, vendia
rambizn rabaco, Su nombye era Maliban,
Poco después, emigra hacia Holanda ¥ un
persa cristiano, lamado Gregor. que babia
sido su ayudanfe. se hizo cargo del nego-

i i 5

cio

Grepor records que em su pals naral ha-
bia una especial conexion entre ¢ café ¥
la literatura, ;Por qué na la habria tam-
hién en Paris? En el café debia existir algo
intimamente ligade a la inspiracion, Na
seria una huena disposicidn la de wrashadar
la casa de café a la calle de¢ Mazarin, cer-
1 de la Comredia Francesa? Aquel reatra cra
entonces o centro de atraccién del mundo.
muche mas, en realidad, que la exclusiva
corte del Rey Sol en Versalles, Los concu
rrentes al Teatro eran grandes conversade-
ro¢: hablaban acerca de juegos, actores, es-
trenos; murmucabin y lo comentaban tados
necesitaban un salon pata rennirse. Fae una



370 R.. I.

idea de Gregor la de establecerse cerca de
Ia Comedia Francesa; daba a sus parro-
quianos umy extraordinaria bienvenida ca-
da vez gue Hegaban en los entreactos o al
terminar la representacidn, Aunque ¢l salén
de Gregor no estaba directamente comuni-
cado con ¢l Teatro, estaba suficientemente
acreditado entre sus concurrentes y asi pue-
de decirse que en ¢l afio de 1689 quedd
establecido ¢l primer Teatro-Café en Paris,

Coma el negocio de Gregor habia pros-
perado se presentaron pronte algunos com-
petidores, La Casa de café que originalmente
habfa adquiride ¢l Persa de Malibnain fue
wraspasado a un joven llamado Makar, ape-
Mido que en Persia significa “feliz'” o afor-
tunado”, El nueve propietario tuvo, sin
embargo, muy poca fortuna en su negocio
y enfermo de nostalgia se ausentd para siem-
pre de Francia, Le faltaton la suerte y Ia
habilidad de Gregor quien pudo manten:r
su <lientela entre los mejores literates, en-
trande en conversasiones amistosas con los
discipulos de Boileau acerca de la “intimi-
dad ¢l ambiente” v discurié igualmente cop
los admiradores de Racine y Corncille, mien-
tras a todos fes servia su café, Cuando Ma-
kar se ausentd. el café pasé a manos de
Fieing, conocido como el Hombre de Chenr.

Antes del afio 1700, pocos parisiences au-
ténticos habian llegado a ser propictarios de
cafés, La ocupacidn era para extranjeros..
El conocimiento de la literatura, la amistad
entre ¢l Megro Apole v los hombres de pe-
luca no eran suficientes, todavia, para dar
al café mecesario arraiog al suelo francés.
Eso no podia suceder (tomo pronto ocu-
i) hasta que en la gran nacidén llegara a
dominar la literatura y el café, a3 su vez.
s¢ convirtiera ¢n €l poderose nutriente de
los cerebros franceses,

Por ¢l afe 1690 un hombre pequefio ¥
c0jo. s¢ establecié en Paris. Era un griego
de Creta, gue estaba entonces bajo el con-
wod de Turquia, v llego a ser genvralmente
conocido como ‘‘el Candiot”. Faltindole
dinero para abrir una casa de café, bizo de
Is necesidad una virtud inventanda un nue-
vo comercio vendiendo café ¢aliente de puer-
1a gn puerta, Vestiz con un delantal blance
que hacia resaltar el color bronceado de
su cara ¥ sus manos, Litwvaba un pequeiio

D. C

bracere sobre el cual iba colocada una cafe-
tera y ¢onforme caminaba el vendedor am-
bulante entonaba, en su lengua nativa. una
cancién de tono sugestivo.

Llegado que habia a2 la puerta de algin
cliente, fe vendia por tres sueldos tres ta-
zas de café ya listo para ingerirlo de una
vez, Luego, cojeando siempre, s trastada-
bz Jo mis rapidamente que le era posible,
a la casa del proximo cliente. En esa forma
e} aroma de la negra bebida se fue intro-
ducienda ¢n todas las casas pobres de la
ciudad,

E!l Candior enconitd pronte imitadores,
siendo uno de ellos José ‘el Levantine”.
Sin embarge, esta forma de distcibuir el
café de casa en casa, en la mafana, cemo se
bacia con el pan, na prosperaba, Pronte los
interesados se dicron cuenta de que ol furn-
ro de su industria no dependia de las <os-
tumbres familiares, que no era cuestidn de
hogar, ni de las cuatro paredes de la habr-
tacdn de un cliente, sino simplemente de
publicidad, porque al final del Sigla la wi-
da piblica en Francia habia tomade una
nueva forma caracterizada por la aficidn a
la conversacién y a la critica, lo que no se
acostumbraba ¢n fa época de Baroque, Los
parisiences, lo mismo que los milaneses. los
napolitanos y los marselleses, iban adquirien-
do ¢l gusto por la vida al aire libre. limi-
tada ¢n otros tiempos a1 las épocas de fera,
La publicidad se iba convirtiendo ¢n una
diaria costumbre y el café jugéd su pare
traspasando las barreras del hogar. Las con-
versaclones ¢n la calle, aun cuando estaban
todavia lejos de ejercer infiuencias en la
politica o los negocios. eran, como en ef Sur,
muy animadas. Principiaba el Siglo en gue
s¢ descubria, como si fuera un nuevo conti-
nente, la Libertad c¢ivica en toda su ampli-
tud. En el afic de 1702, como una senal
del cambio de los tieinpos, se abrié en Pa-
ris el primer gran establecimiento de cafd.
El fundador de este ‘"Café de Procopio”.
s¢ llamaba Procopio di Cortelo, un caba-
llera de Palermo, quien, o mismo gue ro-
dos los babitantes de los puertos del Medi-
rerténeo. habia conocido el café mucho an-
tes que los parisiences y los vieneses, Hom-
bre de buena familia, sufrid algunos reve-
ses de fortuna y se trasladd a Paris. a ia
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edad de veinudds afos, entrando luego a
wrvir como salonero en el café de Pascal
et Armenio, Tres afos después contrajo ma-
trimonio conm una joven parisience llamada
Marganza Crouin y tuve con ¢lla. como
cra costumbre en aguellos tiempos. oche hi-
jox. Cuando su primera esposa murie en
P68, Corrello se casd nuevaments: con o-
tra francesa v tuvo con ella cuatro hijos
mas,

Después de haber llenado el pawnidtice de-
ber de aumentar la poblacién de Framcia y
de haber desmentido las calumnias de los
marsclleses relativas a los efectos antiafro-
disiaros del café, creya llegada la ocasidn
de disimiular su origen extranjero y <ambid
¢l nombre de Caltelo per ¢l de Couteaun, Se-
puidamente se agregd el titulo de “"Maestro
destilador’’, y en 1702 comprd un espacioso
local frente al Teatro Francés,

Este Café Procopio era el prototipa di
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todos los establecimientos partisienses simi-
lares que existieron en ¢l Siglo XVIII. Col-
tello-Coutean debid los buenos resultados de
su negocio al hecho de haber ¢liminade ¢n
el mismo la especie de delirio que habia
existida por las decoraciones turcas, Su le-
ma era ‘Paris para los parisienses”. Propor-
cioné a sus clientes todo el confort posible ¥
les ofrecié tode lo que podia halagarlos
v atraerlos a su café que estaba decorade
con espcjos, candelabros y mesas de mir-
mol, Ademis de café, vendia chocolate, he-
lados, refrescos, confituras y otras golosi-
nas. Su establecimiento. por consiguiente.
tenia algin parecido con los que hoy exis-
ten. aun cuando en algunos no se sirve café.
D¢ todos modos, ¢l Café Procopio fue =l
primero gue sc estableciéd en Europa en gran-
de escala y desde entonces, como dice Abbé
Galiani, roda Francia s¢ convirné en “El
Cafe de Europa’’,

-
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El mejor café para el

ejército americano

Con motiva del visto plan de defensa
micional en que se encuentra empenado of
Gobwerno de los Estados Unidos, sz vuel-
ve a hablar, en los circulos cafetalercs, de
l1s nuevas e imporrantzs posibilidades de
un comsiderable aumento en ¢ consuma de
café

La explicacidon de ese aumento inmedia-
sgdemis, muy simple. Cada hombrs
que entra al servicio militar doplica. desde
luego, su consume diario de café, La racidn
dearia es de 60 gramos por cabrza. <on los
cuitles s¢e preparan cinco vy media fazas ¢
cifd que equivalen a) doble del consome
medio da la poblacién civil, Por otra parte.
1: Intendencia del Fjérciio recomienda <n
fns cuarteles el wvso del café pemiticndo, a

vez, gue la racion diaria se aumenie a4
gusto de fos soldados.

Las auwtoridades militares de los Estados
Unidos consideran < café coma bebida
e primordial impertancla para su nugvo
¢ ércita mecanizado, debido a quoe ¢ suave
vsiimule que prodiuce fra: consigo mavar
despejo mental v mitiga el <ansan<io obli-
gado por el duro entrenamiento realizadoe
pora ol completo dominio de ese modeino
v podiroso equipo militar, Esto impone Ia
necosidad  de que los puestos militares  ten-
gan sn abastecimicnto rvegular ¥ constante
de café, no tante en lo que se refiere a la
cipnidad exigida para el consumo coms en
lo gue respecra a la calidad del grano.

o s,

En Ia situacton actual. sin tomar en cuen-
ta la llamada de nuevas clases al servi o mi-
litar, ¢l consuma d¢ <afé para el <jdcito 42
cleva va 2 378.788 sacos anuaies, Gracias al
concursa veolonrario de la Asociacién Ma-
cional d» Café, las fuerzas armadas tienen
va marantizada la emirega de rsa o de ma-
vores cantidades de café de primerg calidad.
Li referida Asoctacidn conshiruyd una co-
misién especial para fiscalizac la corvecny
ejecucién dz los contratos de entrega de ca-
{é para el ¢jérciro. Forman esa Comisidn log
seiores George ©, Thierback y W, F. Wi-
Hiamsow, [Presidente y Secretacio, respecti-
vamente, y loy pericos en café senotes J, bl
O'Connor, de Nueva Vork, J. E. Duff, de
San Frantisco v Atherto Hanemann, e
MNueva Orleans. 5 integrarin otra; sub-co-
misiones en los Tres <entros importadores
cirados.

~La industria cafererz —declard M
Williamson— quisre que el café para ol
gjército sea 2l mejor posible ¥ a precio 13-
zonable.” Agread que habia sido informa-
do por autoridadss comperentes que los sol-
dados estaban consamicade café helado en
mayores proporciones durante cada verano
v es0 es lo que era particularmenie prato
en vista de fa cooperacin que fa Asocia-
cion estaba prestando a Ja Oficing Pan-
americana del Café de Nueva York que ha-
bia promovido la campana de publicidad
on favor det café helado,

En realidad, en Costa Rica no hay muchas tierras estériles

o pobres. Lo que hay, desgraciadamente, son muchas esterili-

zadas y empobrecidas. Convierta las suyas en tierras fértiles y
ricat mediante la aplicacién de abono.




Exportacion de café de Costa Rica de la

cosecha 1940 - 41,

en kilos peso bruto

‘] JTUNIO 1941 EXPORTADO
NACIONES DI DESTING | [JE QCTUBRE
h Oro Pergam ne Tota A JUNID

li i !
Extados Unidos | 119139 I 1191391 13.332.643
Canadi 314.013 | 14003 1.397.683
Finlandwa ! £15.704 815,708 815708
Stuza - 168.73(
Japén | 137,795
Argentina . 21.1%0 21.150 73534
Australia | 4428 4,524 37,219
"Lt g 16,800 | ' 16.8L0] 22.400
Filipinas 1853 12584 19,584
Chile N i I 14.350
MNueva Zelande A = i 5.823
Cuba ! =4 i 151
Totales <l 238 ‘-_'i’ | 2383474 16.027.838

‘ | ' I

PUERTOS DE EME: "-.RQF’ | i |
PLINTARENAS i | 1313170 il 1.313.179 8.631.407
LIMON : 1.070.295 | 1ovd.2es) 7.396.431
Totales 2383474 |

2383.474]

16,027.838

I e i :
MNOTA: Por error se omino la publicacién de ¢ste cuadro en la edi-
cidmn anterior v se hace ahora para mejor informacion de las personas inte-

Ly
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movimiente de buestras excortaciones de cafe,
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Exportacién de Café de Costa Rica, de la
Cosecha 1940 - 41, en kilos peso bruto.

AGOSTO 1941

EXPQRTADD

|
NACIONES DE DESTINO || DE OCTUBRE
l Oro , Pergamina z Tetal A AGOSTO
]', ‘ | i
Estados Unidos .. I 491,625 401.535"', 15.230.175
Canadd el 47364l ' 473.641) 2616577
Finlandia e e l e | 815.708
Filipinas . 8.750 i 8750 317014
Argentina I 144,500 | b 14.4.50:3;, 311.581
Japon ; 5 % ’ ...... , 235.498
Suiza Lt . , "i 168.750
Pt il e ey e s .l 46957 susk 46.‘9(\'1}: 69382
Australia T bl T 45,394
Chile ... 14350  ..oo... | 14350) 30,800
oot T R 1 [ e e R | (S S S R ' == I 3.823
Cuba . .. e I 351
TOTALES . 1.179.3.43! i L179.948  19.847.058
ll
PUERTOS DE EMBARQUE | | | ‘
PUINTARENAS e ” 662,633 | 662638 1098L4LO
LIMON " ’l A T ) I .| 517.210)  B.863.643
TOTALES d 1.179.34&, | LLeass) wsTom
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La Repidblica de Costa Rica

v
La eivilizacion en el Caribe Por e Prof, Chester Llogd Jones

Profesar de Cienclas Econdmicas gy Politicas
de la Universided de Wiscomsin,
{ Traduccidn de Albecto Quéjano Quesada®

CAPITULO XIII
El Progreso Social

La historia de la situaciédn econdgnica y social del pueblo de Costa Rica,
'o mismo gue muchos otros aspectos del desarrollo nacional, demuestra al-
terniativas en las condiciones en que se ha formado la Nacién, En e] periodo
colonial fueron tan grandes las dificultades fisicas que hubo que vencer, que
durante varias épocas la civilizacién se detuvo y ain a veces hasta rctrocedid.
El comercio cop el munde exterior en los primeros anos casi no existia. Se
realizaban pequefas transacciones con Panamd, utilizando veredas para mu-
las ¥ ocasionalmente también se enviaban partidas de mulas cargadas a
Micaragua. los esfuerzos para establecer el comercio por la via maritima
utilizando los puertos del Atlantico, se realizaban de manera irregular y
daban muy pocos buenos resultados.

El trueque era corriente en la colonia y un siglo antes de la indepen-
dencia, los gobernadores se quejabap de que “‘en Costa Rica no habia ex-
plotaciones mineras, ni lavaderos de oro, ni forma de trabajar el anil, ni
ingenios de aziGcar’ y que el pueblo cultivaba solamente maiz y trige ¥
no habia moneda circulante, Tan tarde como 1719 el gobernador infors
maha gue los medios usuales de cambio eran los granos de cacao—-la pri-
mera moneda de los indigenas—y que la moneda de plata era desconoci-
da. (1)

La colonia, que nunca fué numerosa, redujo su poblacién en el siglo
XV, Tenia menos de 20,000 habitantes en 1700, Solamente al terminar
el periode colonial, la poblacién alcanzé a 55.000 habitantes. Durante
el siglo pasado y a mediados del régimen colenial. las condiciones de vida
cambiaron aunque poco,

El intercambio econdémico gue existia entre el pueblo de esta comu-
nidad aislada, consistia principalmente en propiedades rurales, ganado ¥
productos agricolas, El maiz y el trigo fueron gradualmente reforzados con
criags de ganado y mas tarde con cultives de cacao, que durante algin
tiempo fué el producto principal. Poco después principié a prestarse a“encidn
al tabaco, el ania, las cebollas, los ajos y probablemente los platancs; y haeia
mediados de 1700, las tortugas de carey, las maderas de tinte y la zarza-

11)— Referencias en Scley Giiell, pdgina (L.
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parrilla fueron articulos de exportacién. El comercio con Jamaica se inicié
por la via de Bocas del Toro, Hicieron su aparicién los primitivos trapi-
ches,

La antigua casa colonial era de adobes, "de construccién tasca, sin
ventilacién ni luz, con corredor polvonento, de ladrillea o empedrado, al
frente, con ventanas protegidas por varillas de hierro salientes, casi siempre
sin adornos . La construccidn general de esas moradas no podia ser més
aimple. Casi no existia un plan determinado, Las puertas eran de dos ho-
jas, con bisagras ordinarias y estaban adornadas con claveos de cabeza gran-
de. "Se sujetaban con pledras, ademds de gruesos cerrojos ¥y enormes can-
dados. En ¢! interior habia generalmente barrotes de madera o hierco para
asegurarlas cuando se cerraban,”

“Las cerraduras y llaves eran de tamafo colesal, modelos de la mas
rudimentaria cerrajeria’, Las puertag interiores eran sélidas, sin widrios y
regularmente de dos hojas. Las habitaciones no tenfan ciele raso ni relieve
alguno arquitecténico, ni ain en las ventanas o puertas. (2)

Durante las primeros cincuenta anos después de la independencia, hasta
fecha préxima a la digtadura de Tomas Guardia, ¢l progreso fué lento, pero
lo hubo. Por ¢l afio de 1846, el café se estaba exportande en cantidad
prometedora. La produceién de azicar aumentaba y ain se realizaban al-
gunas exportaciones. Con el producto de éstas, se pagaban las importa
ciones de tejidos de lana procedentes de Guatemala, El dictador Braulio
Carrillo, ¢l Jefe dominante de 1835 a 1842, prestaba decidido apoyo a
la industrin del café y a su aliado, sea un buen sistema de comunicacio-
nes. Con el curso de los anos aumentd la poblacidn ¥ con ella las rentas
piblicas. La poblacién llegé a 98,000 habitantes en tiempo de Carnlle ¥
las rentas todavia eran menores de $ [20.000. pero en 1850, las rentas se
habian duplicado alcanzando a la suma de § 237.692. En el ano de 1860,
la poblacién era de 120.000 habitantes y las rentas pablicas de $ 645.530.
(3} Este Gltimo aumento hizo pasible la realizacion de diversas cbras pua-
blicas. Se construyeron caminos, se abricron pucrtos, se arreglaron las calles
de las ciudades, se establecié un hospital y se tomaron acertadas disposicic-
nes para mejorar los sistemas de educacién piblica,

Entretanto, ademads, los progresos econdmicos de la vida nucional no
solamente habfan traido consigo el aumento d¢ poblacién, la inmigracién
interna y constante ¥ el aumento de las rentas piblicas, sino también un cre-
eiente mejoramiento del standard de wida del pueblo en general. Se observé
un forecimiento social aunque pequefio, siempre mucho mayor de lo que an-
tes habia existido. Llegaron numerosos profesores extranjeros para satisfacer
las crecientes demandas culturales del pais, (4)

John Lloyd Stephens habia sido designade por el Presidente Martin
(2)—Angelini, paginas 16-17.

(3)—E&oley Gilell, piginas 40-41.
(4)—Véanse detalles en Angelini, piginas 14-16.
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Van Buren, en 1839, para realizar un viaje a Centro América en misidén
diplomética. (5} Sus informes, por consizuiente, se refieren al periodo en
que la pomera Federacién de Centro América se encontraba en vias de diso-
lucidn v Braulio Carrillo estaba en la plenitud de su poder como dictador,
El viaje hacia el interior lo hizo desde Puntarenas. A lo largo de ese camino
se encucntran las “cuatro ciudades de Costa Rica” (6) y “todas demro de
un espacio de quince leguas”. A lo largo del camino de Alajuela hahia “casas
aituadas a cada tres o cuatrocientas varas, construidas de adobes secados
al sol, encaladag, v algunas estaban decoradas con paisajes pintados en el
frente". Otras se encontraban completamente ¢mpearradas de plantas flore-
cidas. La ciudad estaba alineada alrededor de una linda plaza con elegante
iglesia, cabildo v algunas casas, La Igiesia tenfa anchos pérticos, grandes
ven'anas y balcones de madera,

M= alla estaba Heredia v seguia luego San José, la nueva capital, entre
plantaciones de café circundadas por “'cercas de arboles cubierios de flores™.
La ciudad era de Tarqguitectura republicana’’, muy inferior a este 1especto
a la sofiolienta Cartago, la antigua “capital real”, con sus iglesias “grandes
e imponentes y sus casas con las paredes de sus patios tan altas como ellas
mismas. En Cartaga era “extraordinaria’” la tranquilidad,

El wviaiero se encontrd agui entre un pueblo gue contrastaba grande-
mente con el de los pajses vecinos. Acogedor, comunicative, sencille en las
costumbres que hacen la sociedad agradable, un poco provindane (medio
campesino), pero sincero. Las mujeres iban vestidas con elegancia y algunas
eran bellas v "todaz eran blancas”. "En San José,.. todas las schoras eran
lo gque puede llamarse buenos hombres de negocios, tenian tiendas, compra-
ban v vendian mercaderias, aprovechaban las realizaciones y eran especial-
mente entendidas en café’’. Adn las pequenas poblaciones indigenas gue el
viajero cila, eran mucho mejores que en cualquicra atro de los paises ve-
cincs; las casas tenfan techos de teja, mas confortables v sus moradores usa-
ban ropas’.

La hospitalidad se brindaba al extranjero en todas partes. Las comodi-
dades que se ofrecian a los viajeros en las poblaciones mas pequenas, cran el
cabildo y una jarra de agua’’, pero en las mas grandes, 'no se consideraba
1espetuosa alojarse en el cabildo™, Tan pronto como se tenia noiicia de
la presencia de un extranjero, varios ciudadanes lo invitaban a ser su hués-
ped.

Las casas estaban sencillamente amuebladas, Hamacas, escafios con al-
tos espaldares, sillas bajas, mesas dérmadcra, camas de madera hechas en
el pais e imagenes de santos, eran todo el mobiliario v adornos corrientes.
La musica era ura diversién popular,

(3)—John Lioyd Stephens, Incidesites de un vizie a Centre América, Chiapas y Yuca-
lan, 2 woldmenes. Edicion XII, Nueva York, 1832, vol, ] piaginas 338-375.
(6)—8an José, Cartago, Heredia, Alajuela,
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Los viajes se hacian generalmente a caballo. Las carretas eran toscas,
con rueda de una sola pieza, de diez o doce puigadas de grueso, fabricadas
.con madera de &rbo] de Guanacaste y la armazén de la carroceria se for
maba con cafia de azdcar. Log bueyes "‘atados por los cuernos y no por ef
cuello “tiraban de estas carretas por ¢caminos de 61 pies de anchura', gue
con excepcién de "'una pequefia vereda formada por el paso de los caba-
llos, estaban cubiertos de un verde césped siempre fresco’.

Lag posiciones oficiales no traian consige ninguna supremacia en la
simplicidad que caracterizaba la vida del pueblo. Carrillo ocupd el poder
durante dos anos antes de declararse dictador. Prescindié de las alecciones,
interrumpid la libertad de prensa y desterré a los descontentos, pero no in-
tenté apartarse del verdadero pueblo. “Su casa no tenia nada que la dis
tinguiera de las de otros ciudadanos; una parts estaba ocupada por un pe-
queno establecimiente de propiedad de su esposa y la otra se destinaba a
lay oficinas del Gobierno™. "No era més grande, dice Stephens, que el esta-
blecimiente de un comerciante de tercera categoria, y ‘enia tres emplea-
dos que en 2] momento de mi llegada estaban escribiendo mientras él, en
mangas de camisa, examinaba unos papeles’.

Fuera de la ciudad, las actividades se dedicaban casi exclusivamente
a la agricultura. Cerca de Alajucla, “'los campos estaban cultivados de cana
de azicar y cada casa tenia su trapiche o su ingenia de azicar’. El maliz,
los platanos y las patatas, se producian en :odos los distritos. En San José
habia “una enorme porcién de tierra’ cultivada de café, y este producto
estaba aumentando rapidamente su importancia.

Atrasada, sin ninguna actividad, Costa Rica parecia satisfecha de hallarsa
alejada de todo contacto con el mundo exterior por los anos cuarentas, del
Sigla XIX. El localismo era entonces la caracteritisca general del pueblo.
“*No hay nada como el sentimiento pacional’, a menos en cuanto a los asun-
tos internos. Por térmmina medio, los ciudadancs se manifestaban conformes
con el régimen despdtico y deseosos, o al menos su Presidente lo estaba,
“de terminar la unién con los demés paisey de Centro América, A conve-
nien*e distancia, sin riquezas que pudieran despertar la codicia y con gran-
des extensiones de tierra sin cultivo “‘que proteger contra la invasidén ar-
mada’, Costa Rica pudo seguir su propio camino relativamente en paz .El
pals iba prosperando. Ya se hab{a dispuesto mantenerlo alejado de los
negocios ajenos,

“El pais no era, continia diciendo Stephens, como ¢l resto de Centro
América, que retrocedia e iba hacia la ruina, sino que se manifestaba sa-
tisfecho conforme progresaba su indusria”. El viajero juzgaba que San
José era “'la Unica ciudad que habia crecido, o por lo menos progresado
en Centro América, despuds de la_independencia™.

Sin embargo, habia ya signos de que esta Arcadia feliz iba ¢ntrando
en mas estrecho contacto con el mundoe exterior y pronto fué necesaria
afrontar nuevas situaciones y nuevos problemas. El dictador estaba intere-
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sado en el establecimiento de una linea de vapores que pudiera conectar la
costa americana con las Antillas y algdn puerte de la América Central. Las
empresas extranjeras principiaron a iniciarse, Los extranjeros, generalmente
ingleses, habian establecido almacenes y agencias comisionistas a2 lo largo
de las costas del Caribe y del Pacifico. Actuaban como banqueros, consig:
natarios y c¢omerciantes. Una compafia inglesa habia principiado a explo-
tar la riqueza de unas minas de oro. La colonia extranjera en Costa Rica
se componia de cuatro personas, dos alemanes, un inglés y un amerieano
gue viviap todos en una misma casa. Unos pocos mas se hallaban esparci-
dos en otras ciudades. Habia perspectivas de nuevas condiciones, que se
consideraban comeo avanzadas a una generacién dentro de su época.

Up poco mada tarde, en 1846, llegd otro viajero, Robert Glasgow Dun-
lop, inglés, quien fué bien impresionado también con los cambios que ha-
bian tenido lugar en la vida nacional, debido al incremento de la industria
del café (7)., Los dnicos productos de importancia en Centro Ameérica, in-
formaba Glasgow, eran la cochinilla, el anil, el café y el palo de brasil, ¥
loy trea primeros sélo ag producian e¢n cantidad casi industrial. cerca de
Guatemala v en ‘el pequeno estado de Costa Rica”. El café prosperaba con
la rapidez posible. Grandes extensiones de aiil silvestre se habian encontrado
cerca de laa costas, pero ese produg o habia sido reemplazado por ¢l café
¥ la explotacién minera no prosperaba porque los costarricenses epcontra-
ban atractivo el trabajo descansado de las plantaciones. Entre la poblacion
calculada el 889 era raza blanca. El viajero no vié indigenas de pura
sangre en la RepiGblica, Loas costarricenses vivian en casas construidas con
tablas de cedro o con bahareque; eran "'muy cumplidos en sus pagos’ ¥y
“conocidos por su viveza y su talento comerctal”’. “En los demés Estados,
los llaman los Judios de Centro Ameérica’,

El camino de San José a Puntarenos, por el cual se envia el café a
les mercadas, era ¢l dnico en Cen‘ro América yue podia llamarse algo més
que una vereda para mulas, El camino hacia el Atlintico era casi intran-
sitable y priaciicamente no llegaban productos de importacién a Matina,
¢l puerto, que era ‘‘altamente peligroso para les extranjeros’.

En los afics de 1833 y 1834, un aleman, Wagner Moritz, visité a
Costa Rica con motivo de una expedicién cientifica a través de Centro
Ameérica y quedé bien impresionade con los atractivos que ofrecia a la co-
lonizacién europea. El pais prometia, asi lo dijo, mucho mas de lo que po-
dian ofrecer los Estados Unidos. El clima de la meseta central no sufria los
extremos de las zonas del norte. Aqui se wvivia realmente en una ''eterna
primavera . Habia un suelo rico, cultivado todavia por medios primitivos
por una poblacién en que “predominaba la raza blanca™ y “finalmente, se

{7 1—Robert Glasgow Duniop, Fragmenta dz la Historda de Ceniro America, de 1821 a
1846. Revista de Costa Rica, afe [II, San Josd, 1921, piginas 93-98.
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disfrutaba de :ranquilidad politica, orden y seguridad en condiciones que
sélo se encuentran en algunos felices estados Europeos vy en Norte América’™.
La comunicacién con el Atlantico ¢ra todavia tan dificil como la habia en-
eontrado Stephens diez afios antes,

Por la ruta del Atlantico, sin embargo, llegé Félix Belly en 1859, comae
representante del Gobierne de Francia, aunque sparentemen*e no lraia cre-
denciales a Costa Rica. Desembarcé en El Muelle, oficialmente liamado
Sarapiqui, un lugar que no estaba en el mapa, y encontré que el personal y
equipo del puerte eran tan primitivos como el que Siephens habia visto en-
Puntarenas. La poblacién era una “‘ciudad’’ de tres cabafas que controlaban
un trafico aproximado de cien toneladas al afio. Emprendiéd el viaje hacia
la mesata central a través de un terrible trillo para mulas'’. Las casas de las
ciudades eran generalmente "barracas encaladas’, construidas de adches las
de un piso, v las mas lujosas, de dos pisos y de madera. Los ciudadanos
mas rico: del pais, quienes lo atendieron, vivian en una casa de dos pisos,
al segundo de los cuales se [legaba por una esealera interior, de madera, de
la que era también el corredor. En el segundo piso habia un gran salén cua-
drade que daba acceso a varias habitaciones cuyas puertas se cerroron al
entrar Belly porque las mujeres y los nifies no tenian parte alguna en la vida
social de Centro América, Las muijeres, asi lo escribe, aunque atractivas,
"no saben nada de nada’, El mobiliario, atin en las casas de los principales
capitalistas, €= de lo méas sencillo, una mesa redonda en el centro del cuarto
mas espacioso ¥ algunas mecedoras inglesas. ;

En e! mejor hotel de San José, su habitacién estaba amucblada con
una cama de hierro, con resortes, dos mesas v alpunas sillas. La ciudad ca-
pital solamente tenia entonces una casa de dos pisos, la casa del Goblerno,
v ¢l reso se componia de construcciones de un solo pise, con techas de teja
solorada, situada a lo large de las desiertas calles.

Los habitantes del pais producian una faverable impresiédn. Las pentes
del pueblo, montadas a ¢aballo o guiando sus carretas, vestian pantalén blan-
co, camisa v sombrero de palma. Muchos estaban descalzos, Ningdp cam-
pesina andaba & pie. No habia mendigos. Pareclan pertenecer todes a una raza
libre, cortés, altiva y satisfecha''. Las mujeres eran bellas v los kombres,
atn los que de mejor posicién, manifestabap cierta sencillez natural, lo que
¢l escritor juzgaba como una caracteristica nacional. No podian haber adop-
tada la misma actitud hacia los ex'ranjeros todos los habitantes de les paises
aislados? Se trataba de una democracia rural, a la cual habia sido intro-
ducide, "Todos disponiapy de tantas comodidades, que no se encontraban
sirvientes', o cuando se encontraban, dejaban su emplee al menor repro-

che.

{8)—Wapgner Morilz, obra sobre Cosia Rica, publicada en Leipsig on 1856 De un ex-
tracte publicads por Luis Dobles Segreda en ¢l Indice Bibliogridice de Costa Rica, vol
11 papinas 169-81.
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La caracteristica mas saliente de la poblacién consistia en que “'todos
eran comerciantes o produgiores de café o, a veces, ambas cosas. Los ge-
nerales, mintstros, cdnsules, doctores, abogados v aln log jueces tenfan sus
pequenos establecimientos o almacenes en los cuales ellos mismos vendian
todos los productos de la industria europea. F, la tienda donde entré a
comprar un paraguas, vi por primera vez al Doctor Castro, el Presidente
condecorada por Napoledn I, El General Salazar me vendiéd ¢l sombrero
de pita que mas tarde usé en Nicaragua. El mismo Presidente fué durante
mucho tiempo comerciante y productor de café a la vez. Con frecuencia
visité & un ex-ministro quien me recibia entre floreros de porcelana amon-
tonados en el suelo, Aquel que no es mis que ministro o general, no es na-
di¢ porque su posicién no le produce ninguna renta, mientras que ¢l dinero
le brinda posicién’.

Con el incremento del comercio de café a mediadog del Siglo, las prin-
cipales familias principiaron a sentir la necesidad de mayores comodidades.
El adobe se fué reemplazando por el bahureque en las construcciones, que
s¢ iniciaron también de cal y canto. Se did la preferencia a las casas con
patio central. lLas habitaciones de las mejores casas fucron méas numerosas
y tuvicron diferentes usos, Las ventanas aumentaron en nimero y dimen-
siones, los pises gue construyeron de madera o de ladrille y las puertas
de una sola pieza llegaron a ser mas corrientes. El mobiliaric general fué
més variado, se utilizaron cocinas de hierro y poco despuéds lamparas de
canfin. Los tejidos de mas variados dibujes y calidades se adoptaron -
cilmente. (1) |

Este periodo, entre los afios de [850 y 1870, srajo también al pais =l
progrese intelectual, Hicieron su debut las primeras companias de dpera y
zavzuela, La primera compania de épera italiana llegd al pais en 1862,
%e abrieron por lo menos tres librerias antes de 1870, De Europa liegaron
prolesores de literatura. El Gobierno contrati en el extranjero los servicios
de experios que diricieran las instituciones de eduzacién piblica, los cuales,
con breves interrupciones, con‘inuaron prestando sus servicios despuds del
apoyo que les prestd el Presidente don Jesds Jiménez. Conforme afirma un
autor costavricense, por el afio de 1870 Costa Rica habia traspasado la
Edad Media''. Se realizaba una rapida eveolucién social cuando en Agoso
de aquel afie, ¢l pals queddé bajo ¢! control de Tomas Guardia, quien iba a
ser su director durante los siguientes yeinte afos,

La poblacién aumentaba entonces en mayores proporciones. Al final
de los primeros 25 afios del Sizlo XIX, era de unos [50.000 habitantes,

o sea el doble de lo que eva en 1800; y en los siguicntes periodos de 25

(91— Félix Belly, el Istmo Americano, notas de w1 primer viaje en 1833, Revista de Cos-
ta Rica, afio N1, San José, 1921, piginas 182-250,

(10)—Angelini, pdgina 7.
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anos, aumentd tres, seis y diez veces en comparacidn con la poblacién exis-
tente al principiar el Siglo. La inmigracién, tanto como el aumente natural,
estimularon esa ventaja. La exportacién de café, faclitada después de 1890
por la construccién del ferroearril hacia el mar, habia llegado a scr enton-
ces la médula de la economia nacional. Unas 3.252 toneladas se exporta-
ron en 1835; en 1870, al principiar el régimen de Guardia, los embarques
alcanzaron a 4.836 y al terminar el afio de 1882, las exportaciones fueron
de 7.408 toneladas; de 15.394 en 1800 cuando se terminé la construccién
del Ferrocarril al Atlantico; de 16.100 toneladas en 1900 y de 18.616 en
la cosecha de 1922, (11).

La wida en Costa Rica, en la época presente, ea una mezcla de cos
tumbres heredadas de la cultura espafiola, de las experiencias adgquiridas
durante la colonia y la repiblica y del més reciente contacto con las de-
mas naciones. Es posiblemente el ejemplo mis vive de una civilizacién de
caracter europeo gue haya logrado pene‘rar en la mayoria de la poblacién
de un Estado tropical.

(11)—Basada en estades publicados por Soley Giell, piginas 281 y 283,
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CAPITULO XIV

Condiciones especiales de la época presente

Pocos paises de territorio tan reducido tienen una variedad tan grande
de divisiones geograficas como Costa Rica. Esto contribuye a establecer
un notable contraste entre las condiciones sociales en lasg diversas zonas del
pais. En las costas, tanto como en las tierras bajas, el clima tropical y la
falta de medios de comunicacién con la mayor parte de esas tierras, han
mantenido una poblacién muy reducida que tiene, ademas, un bajo = andard
de vida. Fuera de las ciudades principales, la vida en las fincas de ganado
de Guanacaste y Puntarenas tiene todavia las caracteristicas primitivas que
son invariables en los lugares apartados. Las familias viven cast aisladas
entre si. Sus casas son de toscos adobes o de bahareque, techadas con beju-
c0s 0, en los distritos més alejados, con hojas de palma real.

En las sccciones mas apartadas, hacia el interior, tales como las de
Talamanca y El General, al Sur, y en las 2zonas fronterizas con Nicaragua,
las ca=as esldn a wveces enteramente fabricadas con paja o con techos de
paja y paredes de madera tosca, cuyos espacios con frecuencia apenas estan
cubiertos en parte. En la vertiente del Atlantico, en las zonas cultivadas de
banano y cacao, ain en las poblacicnes mas pequeiias situadas a lo largo del
ferrocarril, se utilizan tablas ordinarias, de reducida longitud y por regla
general los techos son de hierro corrugado. Aqui y por todas partes, sin
embargo, conforme aumenta la distancia para el transporte por ferrocarril,
el empleo de materiales de esa naturaleza va disminuyendo. Existen asimismeo
regiones inaccesibles, quc geograficamente ocupan una gran parie del pais
¥ se encuentran practicamente deshabitadas. Existen veredas ocasionales para
¢l paso de bestias en la mayor parte de las regiones, pero las autoridades
nacionales no hacen esfuerzo alguno por mantener con ellas ninguna via de
comunicacién.

La verdadera Costa Rica, es decir, la parte de la Reptblica en que se
ha realizado =l mayor avance en el establecimiento de modernas condiciones
de vida, se encuentra limitada a las tierras alias de la Meseta Central. Adn
aqui se presentan notables diferenciag de elevacidn que permiten apreciar
a simple vista, cuando menos dos ¥y a veces las tres zonas climatéricas en
gque el pais se encuentra dividido, ¥

En grandes extensiones a lo largo de la falda de las montafias y en las
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partes quebradas de la meseta central, se encuentran miles de pequefias par-
celas de tierra cultivadas, plantaciones de café 3 pastos cuyos productos
en general constituyen los elementos principales en la economia del pais.
Las vertientes muy accidentadas, que hacen por lo mismo imposible el em-
plec de maguinarias y aGn a veces el cultivo por medio de animales de trabajo,
estan generalmente ocupadas con alguna especie de siembras. Majz y fri-
joles, éstoy dltimos sembrados frecuentemente en el mismo campo con maiz,
arroz, cafla de azdcar v café, son los productos principales de la zona tem-
plada. Las tierras de mayor elevacién se destinan a potreros v cafetales.

Sobre esla zona se encuentran esparcidas las pequenas poblaciones v
las ciudades. Por todo el pais se ven casas de campo aisladas, en una pros
porcién no igualada en ninguna parte de Centro América. Conforms =e viaja
por la Mescta Central, se estd con frecuencia fuera de la vista de las casas
campesinas. Por todas partes se encuentran caminos de diferente construc-
cién. Por regia general son anches, pero la parte destinada al trafico es ape-
nas una faja angosta. Las poblaciones de menor importancia se corounican
sntre si por caminos llamados vecinales, muy deficientes en la superficie,
pero se conservan en condiciones de permitir ¢! pase de camiones gue tienen
un trifico constante. Las villas (pequefias ciudades) estan conectadas por
caminos originalmente construidos para &l trafico de carretas de dos ruedas,
tiradas por bueyes y se encuentran ahora en rcondiciones gque a primera vista
dan al extranjero la impresién de gque son intransitablés o por lo menos, de
que apenas pusden serle a caballo, Lay secciones que se encuentran en con-
diciones menos favorecidas, se coraunican por veredas en las cuales ¢l via-
jero que va a caballo transita por planos cubiertos de yerba o por cusstas
de suelo volcdnico, pasando sobre zanjas a veces profundag abiertas en el
suelo facilmente erodado por las fuertes lluvias de la estacién de invierno,

Las poblaciones mas pegucnas de la Meseta Central estin generalmente
situadas alrededor de una plaza pdblica a cuyos frentes dan la Tzlesia, las
oficinas del Jefe Politico, los establecimientos comerciales v la escuela, que
ceneralmente es el mejor edificio de la comunidad., Ue la plaza parten, en
todas direcciones, algunas calles empedradas, bastante mal atendidas, que
a veces datan, especialmente en las ciudades, de la época colonial. AGn las
ciudades mis pequefias ¥ a veces hasta las casas de campo, tienen servicios
de cafieria cuyas tuberias principales vienen desde lejanas corrientes, cien-
tos de las cuales discurren en las faldas de las moniafias vecinas, El servicio
de luz eléctrica estA mas generalizado de lo que puede esperarse y se ex-
tiende desde los centros urbanos hasta las cases de las fincas sttuadas a lo
larzo de los camines.y a poblaciones relativamente distantes. Cerca de
las ciudades y con frecuencia dentro de sus propios limites, se encuentran
pequeiias plantaciones de café que a wveces se extienden hasta lay inmedia-
ciones de lag casas o las rodean por completo.

En érminos generales, la constitucién de las casas de campo difiere
poco, aun en las pequeiias poblaciones. Se utiliza una amplia variedad de
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