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LEMA DEL INSTITUTO: Cada una de las manzanas sembra-
das de café de Ceosia Rica, debe leger a producie, cuando mwnos, und
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calrdad posibfe. Sdélo asi padremos conservar nuestros mercados y ven-
der nuestro producto a buen precio.
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Peligros y perspectivas del rio,Tempisque

Con tode aprecio

a don Marian; R.

Montealegre].

Por David Clachar

El Tempisque es ¢l rio mas cauda-
loso de la Provincia del Guanacaste,
midiende su caudal muchos metros
ciibicog de agua por segunde en la
estacion seca. 4

Cuando el rio corre por el cantén
de Carrillo, sus aguas se deslizan man-
samente, debido a lo plano del terre-
no, loa gue demuestra gque toda esta
region fue en épocas lejanas ocupada
por =] mar. En una distancia de mas
de cinzuenta kildmetros. o sea desde
el Salto de Ruiz a su confluencia con
el rio Belsén, hay un desnivel de mas
o menos treinta metros, La mayor al-
tura e los paredomes del rio, wvarios
mas o menos de quince metros en las
partcs mas altas y de cuatro a cinco
en las partes bajaa,

A pesar de su hermosura, que en
partes tiene hasta cien metros de an-
cho; a pesar de lo apacible de su -o-
rriente, que en algunos parajes hay
que observar y pensar hacia qué la-
do corrsn sus aguas; a pesar de que
por su cauce pasan muchos miles de
litros de agua por segundo, agua ¥
energia que dia a dia estamos lasti-
mosamente perdiendo; a pesar de to-
do ¢so, dia a dfa, afo tras afo, con
toda tranquilidad vy hermosura, estd
amenazando de ruina y miserta y
muerte a los caserios v pueblos que
en sus margenes hay, desde el Salte
de Ruiz a Bolsén.

En ¢l afa 1907, del 13 Ocbre, al 23

de! misino, mes, hubo un temporal de
los mas fuertes que yo haya visto. En
dse ano el rfo se desbordd e inundd
desde Palmira la paite baja jhasta
Bolsén. En Bolsén las geutes gue vi-
vian en las partes bajas, se traslada-
ron a las partes altas; los de Fila-
delfia abandonaron la poblacién;: mu-
chas familias en botes se dirigian ha-
cia el distrito de Belén; el resto emi-
marcn, pasando mil dificultades, a
pie y a caballo, al pueblo de Palmi-
ra, pueblo acogedor, que con su ca-
rific repartié pan y techo a quienes
buscaban donde albergarse. Igual =uer-
te tord a loa del caserio de La Pla-
zuela, Los Jocotes y Paso Tempis-
que: abandonaron sus habitaciones,
las familias y se trasladaron a Palmi-
ra. Por demas es hahlar de las incle-
mencias y privaciones de las gentes
Su cama em el suelo; los postes de las
cercas cortados en lena para cocinar;
los camines intransitables; el terreno
s¢ habia reblandecido y por donde
pasaba una bestia no podia seguirla
otra, porque se hundia y atascaba.
los alimentos cscaseaban y las pérdi-
das materiales fueron muchas. Gran
cantidad de ganado murié ahogado;
los cultivos de maiz, frjoles y arroz
se perdieron- El rie, en su crecientg

-antidad de

arboles, de @ran tamafio gque forma-

arrastraba una enorme

ban grandes remolines en el dentro

de la corriente, lo que hacia wverse al
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rio mas majestuose e imponente. Co
mo era. tan fantistica la cantidad de
inmensos arboles arrasirados se for-
mé a unos diez kildémetros de Fila.
delfia aguas abajo, una gran represa
que no tendria menos d¢ quinientos
metros de largo, [a que obstruyéd el
cauce del rio, el que rompid por une
de sus lados que es por dondiz corre
hoy dia-

En el ano de 1906, yo cruzaba con
frecuencia el Tempisque en el sitio
lNamado Paso de Tempisque: lo cru-
zaha en bote y en el wverano, cuando
el rio guedaba mas o mencs con su
caudal acostumbrado, mi bote era a-
marredo a una mescta rocosa cercana
a la orilla. Esta meseia tendria un
metro mas o menos de alto, del fon-
do del rio a la cima; hoy dia dicha
meseta desaparecid, estia cubierta por
las arenas del rio y el agua pasa so-
bre ella. De manera que si de 1906 a
1946, el fondo del ria

cuareria pulgades, o ren igual a una

ha frepado

pulgada por ano, sienco esto inevita-
ble por 'a constante accién revelado-
ra del tiempo mas bien tende a agra-
varse, pues a medida gus vayan labo-

las tierras de la cordillera ano

f:':ﬂdl’.‘.i
con ano, tanto mayor scrd la erozidn
y &l arrastre €z sedimentos, arenas.
orava y piedra por los miuchos afluen
tes que el rio tiene ¥ que en invierne
son torrenciales. avuducan 4 darle ma-
var espesor a la capa que en el fon-
do del rio se va formando. 51 en cua-
rénta anos ¢l fondo del vio ha trepa-
do cuarenta pulgadas, en unas cuan-
tas decenas mas de afios es muy po-
hibl:i
y con 'as mas peguefins crecientes s
1

ue L‘.], !’;O coTra a ['OI‘ C!\' .“T\'J\

deskoriz, lo gue Fard gue las gentes

que habitan en cstas regiones, vivan
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en una conlinua zozobra, corriendo el
peligro de gue se ahoguen sus gana-
dos y pierdan sus cultives y finalmen-
te optaran por abandonar sus residen-
clas, por ‘estar ano con aflo amenaza-
dos.

Ante esta amarga realidad que se
vislumbra, no quedan nada méas que
dos caminas: uno, canalizar el rio des-
Je su desembocadura en el Golfa de
Nicoya hasta el Salto de las Trancas,
o sea algo mas de cien kilometros. O
desviar ¢l Tempisgue hacia el mar en
la Bahia del Panami. Ambas son o-
bras de gran envergadura,-que si no
se [levan a cabo hoy, lo serd manana,
pero téndm@ que pensarse en ello ¥
llevarlo a efecto las  futuras genera-
ciones.

La eanalizacién pareciera mas facti-
ble, pero serda una obra que costara
muchos millones de colones, millones
a= colones gue se empleardn \nica-
mente con el objeto de sacar del rio
la @van capa de arena y barro que sc
ha ide acumulando afo tras ano en
:u fondo, pero si este barro y arenas
s2 depositan por las dragas €n las ri-
beras v quedan alzo nmeciatas a la
oril'a del rio, con las lluvias facilmen-
te pueden volver al cauce v si ze e
agrega el constante arrastre del mis-
mo rio y sus muchos afluentes, se ve
ran laz dragas oblivadas a estar conti-
nvamente trabajando y consumicnda
millones de millones de colones.

Al desviar el rio kacia el mar a lu
bahia de Panamad, la cosa cambia; pa-
ra desviarlo se necesita de una gran
presa en =] Salto de Ruiz: de este Sal-
to al mar puede haber una distancia
de 10 kildmetros, de ellas no menos
de ocho son completamente plancs,
pues la linea pasard por las lagunas
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del Zapal. Estas lagunas estan sepa-
radas del mar por una pequedia cor
dillera no muy elevada pero en el Iu-
gar llamado Portillo del Limén hay
wna depresion bastante sensible ¥y no
seria de un costo exorbitante practi-
car un corte para hazer corrér las a-
guas hacia ese lado y caer al mar
Desde luego, este trabajo no costaria
menos que el dragado, pero con el
desvio del rio hacia el obten-

driamos gue log miles de litras de a-

nar,

gua que pasan por segundo ¥y que es-
tamos perdiendo dia tras dia. lleva-
dos por canales paralelos al rio, re-
garian con suma facilidad, dade lo
plano de estos terrenos, miles de mi-
les e hectdreas de  tierras magznifi-
tas para la agricultura.

Agregamos a esto que el desnivel
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entre el Salto de Ruiz ¥ el mar puede
ser de treinta metros, Aprovechando
la caida de ngua que puede haber,
habria fuerza suficiente para dar ener-
gia cléctriza a todo ¢l Guanacaste.
D¢ modo que asi como este fdo es-
td amenazando de missria y ruina a
todos estos caserios que en sus mar-
genes hay, puede convertirlas en tie-
cuande la mano

rras de  promisidn,

protectora llegue ¥ riccue con sus
aguas esta exténsa region.
Resumiendo: con el desvio del rio
obtendriamos mas: evitar las inunda-
ciones, priméro. Segunde, aprovechar
SUs aguas para riego, y tercero, desa-
rrollar fuerza eléctrica, pero eso esti

resevvado para las Futuras generacio-

nes,
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Senores
Agricultores:

Este abomno se
otiliza para la pre
paracidn de las si-
guicntes mezclag
que  gozan de
g1an prestigio en-
tre nuesiros agri-
cuftoces.

GRAODE  © CAFE ES ORO,

ORO
GERMINAL oro de legitma ley gue en la actualidad
alcanza buenos precios.

FEH“EP“USE& Para gue el agricultor llene lan exigencias
del Mercado es preciac que aumente la pro-
duccién del apetecido grano.

Solicite informa-

e P &Cémo lpgrarla?
gronomos del De- Recurriende al NITRATO CHILENO
partamento  Téc- ) que satisfara ampliamente la neceasidad gue

nicoa Agricola de
Manuel Lachner,
quicnes  visitarin - ,k\ i
su finca, le resol- et i
veran sus proble-
mas vy [e Harin
analsis  de  tie-
£ra gratuitamente
¥ sin compromi
50.

tienen sus plantaciones de BUEN ABONO y
poder as! rendir abundanls cosacha.

Nirraro MarurAalL
CHILENO

EL ABONO DE LA TIERRA CHILEMNA PARA LA TIERRA

MANUEL LACHNER

Precios muy rebajados

Avenida Central (altos de La Magnolia)
Telefone 2483 — SAN JOSE —  Apartado XVIII
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El Culiivo del Hule HEVE A

en pequenfRas Fincas

i1

El Dr. Bangham ha podido solucio-
nar el problema apuntada, con todo é-
xito, construyendo una secadera, la
cual facilmente puede ser convertida
en ashumadora para el secamiento del
hule. Esta secadora es un pegquefio e-
dificio de madera, construido en una
ladera, para facilitar su carga por la
parte superior. El calor se obtiene por
medio de una hernilla, colocada al ni-
vel del piso baje, a la cual se le han
adaptado cuatro chimeneas, instaladas
en sus esquinas, por las que a la vez de
sacar ¢l humo fuera del edificio se ob-
tiene mucho calor por radiacién, ya
que a ellas se les ha dado una gran
extension dentro del edificio. El maiz
s¢ coloca en unas cancas o tolbas en
forma de V, forradas con cedazo de
hierro galvanizado y que se colocaron
inmediatamente encima de las tuberias
de las chimeneas. En la parte superior
del edificio se construyeron unas ven-
tanas ventiladoras, las cuales ademas
de ayudar a la ventilacién adecuada,
cuando es necesario, sirven también
para extraer ¢l aire hdmedo del inte-

rior de la zecadora,

Cuando <] hule entra en produccién
€= muy sencillo convertir esta secadora

en ahumadora en la siguiente forma:

Por W. E. Klippert,

{Traduecido al capafic]l por
Herndn Echeverri Y.)

(a) Cambiando las tolbas de ceda-
zo por colgantes de madera, en los
cuales se han de
de hule,

(b) Haciendo perforaciones, a inter-
valos, en los tubos de las chimeneas
dentro del edificio y cerrando las sa-

colocar las laminas

lidas de las mismas, con el fin de que
¢l humo circule por dentro de la ahu-
madora,

Con unas pequefias variaciones en el
sistema de secamiento esta secadora se
puede usar para otros productos, tales
como frijoles, arroz, soya, etc., etc.

La cana de azdcar es un excelente
producto para intercalar hule,

stempre que los suelos sean buenos y

€on

que haya en la vecindad un trapiche o
beneficio donde vender o moler la ca-
na. En suelos de naturaleza pobre no
es conveniente intercalar cana de a-
zicar con hule.

El frijo]l soya, de algunas wvarieda-
des tropicales, a menuda da buenos
resultados como producte intercalado
con hule. Es aconaejable que las es-
taciones experimentales locales hagan
cultivos de prueba con variedades tro-
picales de este frijol, con el fin de de
terminar cuéles son las mejores para los
pequenos agricultores en esas zonas.

El mani (cacahuete) generalmente

crece bien v se cosecha ficilmente si se
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siembra en terrenos sueltos y arencsos,
crece bien y se cosecha facilmente si se
siembra en terrenos sueltos y arenosos.

El “derris” (barbaseo)

son excelentes productos para interca-

¥ timbg™

lar, por cuanto requieren méas o me-
nos las mismas condiciones climatéri-
cas y de precipitacién pluvial que el hu-
le. La mejor época para cosechar es-
tas raices es a los dieciocho o veinti-
cuatro meses de habe r sido sembradas,
Ambas pueden ser sembradas por esta-
cas o cortes de tallo, Estos deben ser
de mas o menos veinte centimetros de
largpo v deben sembrarse con tres cuar-
tas partes de su longitud total dentro
del suelo,

lLos bananos o plitanos {guineos)
son magnificos productos para interca-
lar con hule, pues ellos producen som-
bra en los espacios entre las hileras del
hule y por tanto reducen el costo de
las limpias o mantenimiento. Los ba-
nanos no deben sembrarse donde e-
(Cercospora musae),
Los platanos no son afectados seria-

xista "‘Sigatoka''

mente por la sigatoka y pueden ser
sembrados sin gran riesgo,

Para determinar cual producto se
debe usar para intercalar con hule, pi-
da consejo a la estacidén experimental
agricola mas cercana y en caso de que
tales estaciones no existan, cultive los
mismos productos que se hayan sem-
brado satisfactoriamente en esas regio-
nes.

Mo siembre los productos interca-
lados a menor distancia de un metro
de los arboles de hule. Donde se ha
sembrado el hule a seis metros de dis-
tancia, se puede aprovechar un espacio
de cuatro metros de ancho para cual-
quier otro producto.

Aparentemente varias ventajas indi-

K. L DG

rectas se han notado, para el arbol de
hule, en aquellos lugares donde se han
cultivado productos de corto plazo du.
rante los primeros afios de la planta-
cidn de hule:

(a) El cultivo adicional que recibe
el suelo ayuda a controlar la vegeta-
cidn esponténea y estimula el creci-
miente del hule,

(b) La reposicién de cubiertas na-
turales por productos intercalados evi-
ta los escondrijos para las hormigas
arrieras y otras pestes de animales pe.
quenos, reduciendo en esta forma, los
dafios que estas pestes les ocasionan a
los arbolitos de hule.

Naturalmente que la idca principal
de los productos intercalados es su-
ministrar al pequefio agricultor con u-
na fuente de ingresos, para su propio
sostenimiento y el de su familia, mien-
tras el hule estd muy pequenc para ex-
plotarlo. Normalmente loa productos
intercalados no pueden ser sembrados
después de que los drholes de hule al-
canzan los tres afios de edad, pues
por ese tiempo producen demasiada
sombra, la cual entprpece el creci-
miento de los otros praductos. De este
tiempo en adelante, hasta que los ar-
boles de hule lleguen a la edad o ta-
mafio apropiados para picarlos, el agri-
cultor deberd depender para su soste-
nimiento de la otra porcién de su fin-
ca, que habrd reservade enteramente
para productos alimenticios.

Es posible, sin embargo, que algunos
produetos que requieren sombra para
su erecimiento, puedan ser sembrades
bajo los arboles de hule después de que
éstos alcancen los tres afios de edad.

En Java, café y hule han sida sem-
brados juntos a alturas de cerca de
600 metros, Esta elevacién es algo al-
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ta para el hule, pero sc hizo asi por
cuanto el café es un producto esen-
cialmente de altura en los tropicos, De
las plantaciones experimentales hechas
hasta la fecha, se desprende que loe
mejores resultados se obtienen sem-
brandeo el hule muy junto en las hileras
v dejando un espacio ancho entre hi-
lera e hilera de hule, donde se sem-
brara ¢l café. Por ejemplo: una distan-
cia de 1.50 metros por 20 metros po-
dria ser usada con ese fin; esto daria
alrededor de 333 arboles de hule por
hectarea y ademas dejaria e¢spacio su-
ficients para sembrar ¢] café. Tal vez
seria necesario sembrar sombra adicio-
nal para el café, usando para elio ba-
nanos o guineos, ya que el hule no da
ria suficiente sombra en el espacio de-
jado para el café,

lLa siembra intercalada de hule con
café merece méis estudio y experimen-
tacion.

Algunas plantaciones de cacao se
han intercalade con hule, pero sus re-
sultados han sido dudosos, por lo cual
C”O ng \e pU.Cd’J r{:comcndar Sin un
estudio previo més amplio. En los ca-
305 ¢n aque el cacao se ha sembrado
bajo el hule, su ramaje denso y exten-
dido mantiene continuamente hime-
dos los cortes de pica en los arboles
de hule, ocasionando con ello condi-
ciones favorables para el desarrollo de
toda clase de enfermedades, especial-

mente las fungesas,
Vil

Enfermedades — Plagas — Su Control

El 4rbol de hule “Hevea esta ex-
puesto a upa gran varledad de enfer-
medades y plagas, muchas de las cua-
les no son de gran interés para el
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pequefio agricultor, Algunas se encuen-
tran tanto en el Oriente como en la A-
mérica Latina, mientras que otras se
encuentran, hasta ahora, Gnicamente en
la América.

En este libra el estudio principal se
limitard a aquellas enfermedades y pla-
gas que puedan ser de particular inte-
rés para los pequenios agricultores de
la América Latina, La mayor parte de
ellas se incluyen en la lista a continua.
cion,

(1) Enfermedades:

(a) de la raiz:

{1) Enfermedad blanca de la raiz
(White Root Disease)
(Fomes lignosus)

{2) Enfermedad morena de la raiz
{Brown Root Discase)
(Fomes noxious)

(3) Enfermedad roja de la raiz
{Red Root Disease)

(Ganoderma pseudoferreum).

(4) Enfermedad seca de la raiz
{Dry Root Disease).
{ Ustulina zonata).

del tablero de pica:
Pudrimiente mohaso
(Mouldy Rot)
(Ceratostomella fimbriata). .
Parche gangrenoso

(Fatch Canker).
(Phytophthora and Pythium
species)

Gangrena rayada o raya negra
{Stripe Canker or Black
Stripe)

(Phytophthora species).
Liber moreno (Brown Bast)

(b)
(N

(2)

(3)

(4)
(Condicién fisiclégica),

{(c) del tallo:
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Haciendo almdcigas o viveros

Rociando almicigas para controlar la enlermedad Sudamericana de las
lojan (Fotouraiiu tomada por M. H. Langford)
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Enfermedad rosada
(Pink Disease)
(Corticium salmonicolor)
Marchitez regresiva

(Die Back)

{Diplodia and Glomerella
species).

Gangrenas (Cankers)
(Phytophthora species)
de la hoja:

(3)

(d)
(1) Enfermedad Suramericana de
la Hoja (South American Leat

Discase) {Dothidella ulei).

Ya que no a todos los agricultores
les interesarid una discusién larga ¥
detallada de

plagas, no es nuestra intencién tratar

estas enfermedades ¥
de ellas en esa forma en este capitulo.
Para aquellos que puedan estar mas
interesados en adquirir mds amplios
conocimientos acerca de lag enferme -
dades v plagas del hule, damos un es-
tudic més detallade de ellas en el A-

péndice (¢) de este libro,
Sintomas.

() Las hojas pierden su color y las
ramas comienzan a morir,

(2) Las hojas se marchitan, enroscan

¥ caen.

l.as hojas en las plantas del al-

macigo muestran retorcimiento,

{3)

Moho blancuzco aparece en la
parte superior del corte de pica.
Hinchazén de la corteza con a-
fluencia de latex maloliente.
Lineas verticales nezras en el cor-
te de pica, hacia arriba del corte.
El arbol deja de producir latex
y la corteza en el corte de pica se
vuelve dura y toma un color gri-
5080 © r10jizo,

371

(2) Plagas:

(a)
(1)
(2)
(3)
(b)
(1)
(2)
(3)
(4)
(5)

de animales:

Venados

Topos o taltuzay

Conejos, ratas y lagartijas
de insectos:

Hormigas arrieras

Comején o termitas
Gusanos v orugas
Acaros

Chinches (Lace Gugs)

L.a bibliografia al final de esta obra
también incluye algunos buenos libros
y publicaciones, de facil adquisicién,
acerca de las enfermedades y plagay

del hule “Hevea''.

Para ayudarle al pequefio agricul-
tor en su diagndstico de los dafos cau-
sados por las diferentes enfermedades

y plagas, ofrecemos la siguiente ta -

bla;

Referencia en el apéndice (¢)

(1) Ver "Enfermedades de la raiz’.

“Diplodia”. "'Enfermedad Rosa -

da'".

Enfermedad Suramericana de la

Hoja.

Ver "Acaros’.

(4) Ver "Pudrimiento mohoso™

{Mouldy Rot).

{5) Ver "Parche gangrenoso’.

(Patch Canker).

{6) Ver "Gangrena rayada” o
“"Raya Megra'',

(7) Ver "Liber morena™
(Brown Bast).
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(8) Incrustaciones rosadas o plateadas
en la corteza del tallo, principal
mente en las axilas de las ramas.
{9) Marchitez regresiva de las ramas
después de haber sido danadas o
quemadas por el sol.
{10) Puntos negros incrustados en las
hojas.
(11) Corteza dafada en los troncos
de los drboles jévenes.
(12) La raiz principal comida bajo ef
nivel del suelo,
(13) [.as puntas de las plantitas nue-
vas mordidas,
(14) Las hojas mordidas.

(15) El tronca del arbol cubierto con
lode © con caminos hechos de lo-
do.

la mayoria de los agricultores su-

[ririn apenas la molestia de unas po-

cas de las enfermedades y plagas que

se describen en el Apéndice y, por lo
tanto, tal vez no les interesard leerlo

todo; con ‘ese fin se ha puesto la tabla

IX

Pica v recoleccién del latex

l.os Arboles de hule se deben co-
menzar a picar cuando alcanzan una
circunferencia de 45 centimetros (18
pulgadas), a una altura de un metro
sobre el suelo. Por lo general siempre
es mejor esperar a que haya por lo
menos un total de 125 arboles por
hectarea {50 por acre) del tamafo que
se indicd, antes de comenzar la pica
en la plantacidn.

Herramientas y Equipo Requerido.

Cuchillas para picar

| 230 F 0 0 2

(8) Ver "Enfermedad Rosada’,
(%) Ver "'Diplodia’.

(10) Ver "Enfermedad Suramericana
de la Hoja",

(11) Ver danos causados por
venados.

(12) Ver danos causados por topas o
taltuzas,

(13) Ver dafios causados por Conejos,
Ratas o Lagartijas,

{14) Ver Hormigas Arrieras o
Gusanos.

{15) Ver termitas o comején.

anterior, la cual es de gran utilidad
para los citados agricultores, ya que e-
lla les ayudard a localizar rdpidamente
la informacién concerniente a las que
desconocen,

Marcador para ¢l tablero de pica

Espitas (Cejillas)

Ganchos de alambre para sostener
las tazas

Tazas

Recipientes de recoleccion |
Canastos para sobras

For muchas razones la mejor cuchi-
lla para picar los arboles de hule ""He-
vea es la "jebong'', o cuchilla del O-
riente, la cual se usa actualmente en
todas las plantaciones modernas. Nun-
ca use cuchillas de inferior calidad, ta-
les como los "‘gouges’', 'machadinhos™
o ''amazonas'', todas las cuales son

més dificiles de usar, reducen la pro-
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ducciéon de latex y generalmente da-
fian los arboles.

El marcador para el tablera de pi-
car =& usa para marcar lineas en
adrboles, las cuales indicarén dénde
be comenzar la pica y ¢l dngule a
guir al hacer el corte o incisidn.
hecha de un pedazo rectangu'ar de ho-
ja de lata que se clava sobre una es-
taca de madera en tal posicién como
para formar un anzulo de treinta gra-
dos vy como para que ¢l metal se ex-
tienda de la estaca hacia arriba y hacia
la izquierda. La estaca de madera de-
bera tener exactamente un metro de
alto, asi que cuando se¢ coloca contra
el &rbol en posicién vertical, marca el
extrerno inferior del corte de pica uni-
formemente a un metro del suelo.

Sostenga la estaca de madera wver-
ticalmente contra el arbol, con ¢l pie
descansando en el suelo, pliegue la fle-
xible hoja de metal alrededor del
tronco del drbol hacia la izquierda ¥
margue la linea de pica, con una ra-
ya hecha con la punta de un clavo, si-
guiendo el contorno de la hoja de la-
ta.

Fl corte de pica generalmente se ex-
tiende hasta la mitad de la circunfe-
rencia total del Arbol y siempre corre
de izquicrda a derecha; esto es, que el
extremo superior del corte queda ha-
cia el 'ada izquierdo v el extremo infe-

rior hacia el lada derecho, mirando el

arbal de frente. La direccidn del corte
dc I}ir‘»‘. p;n‘:“f‘i{'l'a no tener gran impor'
tancia: sin embargo, es muy Importan-
te.

Esta es por cuantn los pequefios tu-
bes, en la cortera del arbol, que con-
lienen el latex, corren hacia arriba en
espiral de izquicrda a derecha. Por
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tanto, el corte de pica que corre de iz-
gquicrda a derecha en una espiral des-
cendente cortaria mas tubos de litex
gue un corte hecho de derecha a iz
quierda, el cual correria casi paralelo
con dichos tubos.

La Figura N® 3) gque se inserta a
tontinuacién explica esto mas clara-
mente y muyestra el por qué de una
mayor produecidn de latex cuando se

pica de izquierda a derecha.

En los extremos del corte de san-
gria se debe practicar un corte verti-
cal de poca profundidad; en el extre-
mo superior para marcar donde debe
comenzar la pica y e¢n el extremo in-
ferior para proveer un canal por don-
de ¢l latex debe correr hacia la espita
o cejilla y de alli a la taza.

Cuando se inicia la pica de un &r-
ol es necesario practicar un ndmero
de cortes para atravesar Ia corteza ex-
tevior v llegar a los tejidos interiores
que son las que contienen el latex,

De alli

corte s necesario por pica y se puede

en adelante solamente un
picar de dia de por medio. La piea
ze efectia raspande una capa deljada
de corteza en el corte que =¢ hizo ore-
viemente: en =sta forma la corteza se
va despastande sradualmente v el cor-
te de pica va descendiendo por el cos-
tado del arbol. Un buen picador debe
aprender a obtener la méxima produc-
cién de ldtex de cada Arbol sin hacer
¢l corte tan profundo que la cuchilla
dafie la madera. El grosor de la raspa.
dura de corteza gue e debe consumir
en cada pica o debe exeedler de uno
a dos milimetras. A4 L covteza gue se
consume en de pica, picando

I'n mes

de dia de por madie (15 picas en el
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11‘1‘,‘-5) no dcb(_: S&r mayor dc -‘35

iimetros (| pulzada).

cen

l.a Figura N? 4) milestra

vertical de un arbol de hule "Hevea™

un corte
que se estad picando, Nétese comao la
hoja de la cuchilla de picar hace un
pequeno canal por donde corre el la-
tex hacia la eejilla, al mismo tiempo
que raspa la corteza abriendo en esa

forma los tubos quecontiene ¢l latex.

5i la pica se hace tan profunda que
la madera del Arbol quede expuesta,
z¢ producen heridas cuyas cicatrices
no permitirdn efecluar la pica en ese
punto, de nuevo, cuando el corte de
pica vuelva a ese lugar. Los buenos pi-
cadores no cortan a una profundidad
menor de dos milimetros de la made-
ra, dejando asi una capa de protec-
cion que nunca debera ser menor de
un milimetro de elavo en la parte tra-
sera del mango de la cuchilla, al cual
se le hard filo v punto por medio de
una lima; usando este instrumento con
frecuencia para medir la profundidad
de su corte, cualguier picador puede
aprender a obtener el maximo rendi-

miento sin danar ¢l arbel.

Cuando la pica ha usado ya un cos-
tado del arbol, lo cual debe tomar de
3 a 314 anos, un nuevo corte de pica
debe abrirse en la otra mitad del ar-
bol a la misma altura del antervior. Esto
proporciona un periodo de seis a siete
4nos para que renueve la corteza gas-
tada antes de que el corte original
se vuelva a usar o picar,

Una espita (cejilla) de metal se usa
para conducir el latex a la taza. Esta

espita es generalmente de seis centime-

L

tros de largo por dos centimetros de
ancho, y ez hecha de hojalata, Debe
introducirse ligeramente ¢n la corteza
del arbol a wna distancia de 10 centi-
metros (4 pulgadas) debajo del ex-
tremo inferior del corte de pica. Esta
vspita nunca debe enterrarse en la cor-
teza, a demasiada profundidad, pues
esto hace que ella toque la madera del
drbol y se produzea una herida por la
cual pueden entrar enfermedades,

Por la misma razén ¢s una mala cos-
tumbre introducir las tazas de metal
en Ja corteza, tal como la gente acos-
tumbra hacer e¢n varias partes de la
América del Sur. Es mucho mas satis-
factario usar un gancho de alambre pa-
ra sostener la tara, empleando para
ello alambre de hierro galvanizado de
3 milimetyos de grueso. Estos ganchos
&¢ hacen de un pedazo de dicho alam-
bie, al cual se le hace una vuelta que
servira para sostener la taza, plegando
los extremos del alambre alrededor del
arbol para que el resorte natural del
alambre sea suficiente para sostener

Cl gancho £Ln su lugar.

No es necesario enterrar las puntas
de los ganchos en la cortera del ar-
beol, siempre que ellos hayan sido he
chos correctamente.

Ganchos de Alambre para sostener las
Tazas

Estos ganchos para las tazas pueden
ser hechos del cualquier tamafio, pero
éste depende, naturalmente, del tama-
no de los arboles en que se van a usar.

[Las tazas que mas satisfactorios re-
sultados han dado son las de arcilla
con la superficie interior vitrificada,

pues asi se limpian facilmente. Por lo
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general su costo es menor que el de
laz tazas de aluminio., También dan
resultados satisfactories las tazas he-
chas de cocos o de calabazos, siem-
pre que la parte inferior de ellas ha-
ya side limpiada y aislada debidamen-
te, dandoles a continuacién una o dos
manos de pintura. Para este objeto ae
puede usar una pintura especial que
se encuentra en ¢l mercada, la cual es
hecha a base de hule., Las tazas de vi-
drio también dan bucnos resultadas,
pero por lo gpeneral cuestan mas que
las de arcilla, puesto que éstas se pue-
den fabricar casi en todas partes.

La pica del hule debe comenzar
temprano e¢n la manana, tan pronto
como haya suficiente luz para que el
picador pueda ver qué es lo gue esta
haciendo, esto ocurre generalmente al
rededor de las seis de la manana, en
los paises tropicales donde se produce
el hule. Es siempre bueno picar tem-
pranc en Ja mafana, pues a esa hora
se obtiene mejor produccién de litex
que a cualquier otra hora del dia. La
recoleccién del latex se debe comen-
zar a la= 9.30 o 10 de la manana, pucs
un buen picador requicre de tres a cua-
tro horas para picar una tarea de 400
drboles, que es corviente en picas de
medio arbol. Fl nimero de arboles en
la tarea de un picador varia de acuer-
do con el sistema de pica. edad y ta
mano de los érbo]Fs, d'cn:‘\idad de la

plantacion, ete. etc,

Uina lata de aceite o petrdlec es un
magnifico recipiente para la recolec-
cién del latex; s= le puede adaptar una
manigueta de hierro para llevaria mas
facilmente, También se puede hacer
una armazén de platina de hierro con
su manigueta, en la cual se inserta la

lata vacia; ¢l armazén durard por mu-

cho tiempo y cuando una lata se gasta
es facil reponerla,

Cada picadoy deberd Hevar consigo
un canasto para recoger las sobrag o
restos de la pica, tales como los resi-
duos que quedan en las tazas asi comg
los que se forman en los cortes de los
arboles. El residuo de las tazas se for-
ma por el latex que queda adheridg
y por ¢l que se deposita en ellas des-
pués de la recoleccién, pues algunes ar-
boles contintian goteando por wvariac
horas. Los residuos en los cortes de pi-
ca son formados por ¢l litex g’ se coa-
cula en ellos por la accién del aire,
cuando termina la afluencia de latex.

El Sistema de Pica en Espiral Completo;

Después de que los drboles jovenes
de ' Hevea', injertados han sido pica-
dos en media circunferencia por tres
anas, es recomendable cambiar el sis-
tema de pica a circunfersncia o espi-
ral completo. Al hacer este cambio
¢l corte de pica se debe extender ha
cia arriba v hacia la izquierda hasta
completar la circunferencia del arbol;
en esa forma el extremo superior del
corte de pica quedara exactamente en-
cima del extrema inferior, Con este
sistemna los arboles se deben picar ca-
da cuatre dias, en vez de dia de por
redio con el sisterna descrito anterior-
mente,

El tiempo que se gasta haciendo la
incisién en la pica es apenas una pe-
quefia parte de la totalidad del tiem-
po que se consume en toda la operas
-ién. Asi un picador puede picar casl
tantos arboles en el sistema de espiral
-ompleto, como en el sistema de me-
Cia espiral. El promedio de tarea dia-
ria para un picador e¢n espiral com-
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pleto es de 300 &arboles, comparado
con los 400 que pica en medio espi-
ral. Esto significa que un trabajador,
trabajando 300 Arboles cada cuatre
dias, puede hacerse cargo de 1200 ar-
boles, mientras que uno pizande 400
arboles cada dos dias, puede atender
20 4rboles tdnicamente, Por tanto, la
mayor ventaja en el sistema de espiral
completo es ahorrar trabajo.

La produccién anual, cuando se usa
el sistema de espiral completo, es ge-
peralmente de uwn 5 a un 15% mayor,
que la que se obtiene en la misma area
picando en media espiral.

No trate de usar el sistema de espiral
completo en arboles muy jévenes.
la experiencia ha demostrado que esc
sistema es demasiado severo para Ar-
boles injertaclos de corta edad, ¥ por
tanto, que retarda su crecimiento. Lo
mejor es usar el sistemna de medic es-
piral, picandc de dia de por medio,
por los tres primeros anos, para lue-
go cambiar al sistema de espiral com-
pleto, picando cada cuatro dias, cuan-
do los arboles estén més desarrolla~

dos.

Entresaca: (Operacién de guitar par-
te de los arboles originalmente sem-

brados}.

La

cién de hule la trataremos en este ca-
pitulo, en lugar de dedicar un capitulo
por aparte a tan importante operacién,
por cuanto ella esti estrechamente li-
gada con la pica.

"entresaca” en una planta-

En uno de los capitulos anteriores
se dijo que se recomendaba un total
de 4900 irboles por hectirea (198 por
acre), También se indicé entonces que
cuando los arboles alcanzan su maxi-

¥y

mo desarrolio, una hectdrea de terre-
na puede soportar inicamente de 250
a 325 4rboles. Esto significa que el
total original deberid ser entresacado
gradualmente, en tal forma que cuan-
do la plantacién tenga 10 afios de
edad, solo de 250 a 325 arboles que-
den por hectérea.

Un buen método a seguir en la en-
tresaca es quitar un 10 % del total ca-
da ano, en un periodo de cinco afos,
comenzando cuando la plantacién prin-
cipia a ser picada, Esto significa un
10% del total restante cada ano.

Por ejemplo: si la plantacién tenia
490 arboles por hectidrea originalmen-
te. la entresaca se efectuard en la si-
guiente forma:

Primer aifio de Pica: 490 arboles me-
nos el 10% significa que se quita-
ran 49 arboles por hectarea.

Segundo aiio de Pica; 44|
10% significa que se quitaran 44 ar-
boles por hectarea en ese afo,

Tercer afic de Pica: menos el 10%
significa que se quitaran 40 arboles
por hectirea en ese afo.

Cuarto afio de Pica: 357 menos el 10%
significa que se quitarin 36 arboles

menos el

por hectarea en ese aiio.
Quinto afio de Pica: 321

10% significa que se gquitardn 32

drboles por hectirea en ese afio.

menos el

Esto deja un total final de 289 ar-
boles por hectirea que permaneceran
en la plantacién. La entresaca se hara,
durante los dos primeros anos, toman-
do como base la apariencia de los ar-
boles nada méas. En otras palabras, en
esos dos primeros afios quitense aque-
llos &rboles que ne han tenido un de-
sarrollo perfecto, los que estdn enfer.
mos, aquellos que hayan sufrido que-
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braduras serias, o los que por cual-
quier otra circunstancia no han crecido
bien.

De alli en adelante, durante los tres
gltimos anos, la entresaca se concre-
tara tnicamente al 10% de menor
produccién. Con el objeto de poder
determinar cudles son los arboles que
producen menos, témense medidas de
produccién durante un tiempo repre-
sentativo. Para ello aconsejamos el

sistema siguiente;

Eszéjase cualquier dia del mes para
tomar estas medicdas y témense ellas
en ese mismo dia, una vez al mes, du-
rante seis mesea consecutivos, Fse dia
no debe preceder o seguir a un dia
feriado en el cual no se trabaja. Mida
la cantidad de latex que hay en cada
taza, usando para ecllo un vaso gra-
duado, de cristal, y anote el resulta-
do en el arbol con alguna clase de pin-
tura gue pueda permanecer por seis
meses. Hay varias formas de hacer
estas anotaciones en los arboles; la
mas practica es usando signos o pun-
tos, cada uno de los cuales represen-
ta [0 centimetros cabicos; asi, un ar-
bol que produjo cerea de 30 centi-
metros cibicos de litex se marcaria
con tres de esos signos., las marcas
correspondientes a cada dia de prue-
La se harian por aparte, para poder
determinar al cabo de los seis meses
el récord de las seis picas de prucba
en cada arbol. Medidas similares se
pueden hacer en otros dias y en otras
dreas.

FHabiendo llevado a cabo dichas me-
didas de prucba es facil seleccionar el
10% de los arboles que tienen que
suprimirse. Estos se pueden marcar con
una cruz, no muy profunda, hecha con
la cuchilla de picar en el tronco del

é&rbol. Es generalmente bueno esperar
unos dos o tres meses antes de remo-
ver los Arboles marcados y ellos se
deben cortar al nivel del suelo, para
evitar que los troncos estorben ¥ que
vuelvan a formar tallos, A estos drboles,
que ya estdn condenados a desapare-
cer de la plantacién, se les puede ha-
cer una pica de muerte, par un tiem-
po antes de cortarlos. Eso se puede
ecjecutar haciéndoles varias incisiones
de pica, como para recolectar de ellos
tanto latex como sca posible en un
corto tiempo, lLos Arboles de hule “"He-

vea'' no soportan esta pica tan severa,

"pero como se trata de arboles que de

cualquier modo tienen que desapare-

cer, no precisa considerar cste punto.

Preparacién del Latex — Coagulacién

Laminacion

El latex debe ser llevado a la fabni-
ca tan pronto como so haya termina-
do la recoleecidn en el campo. Lo pri-
mero que se debe hacer, en cuante
llega a ésta, es pasarlo por un colador
ordinario, hecho de ldmina perforada
de cualquier metal (menos cobre), pa-
ra librarlo de los pedazos de corteza,
tierra, hojas o hule precoagulado que
contenga. Este colador gcncrallmuntu &
hace de lamina de aluminio con per-
foraciones de | /16 de pulzada de dia-
metro y espaciadas a un octave de
pulzada una de otra, de centro a cen-
tro, Fsa ldmina se adapta a una arma-
z6n de madera de tamano convenien-
te para colocar todo el colador en
la boca de una lata de petrdleo o acei-
te. Asi el latex se puede colar bien al
pasarle de una lata a otra,
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Antes de coagular el litex es nece-
sario diluirlo con agua a fin de poder
pasarlo por coladores muy finos, lo
cual es de gran importancia para ob-
tener hule de alta calidad, pues de lo
contraric no se podrian eliminar del
latex las pequenas particulas de tie-
Ira y materias extrafias que aparece-
rian luego en las laminas de hule, re-
duciendo su ealidad y por tanto, su
valor, Generalmente el latex tal co-
mo viene de los arboles, conticne de
un 30 a un 35 por ciento de hule seco.
La dilucién con agua se hace para ob-
tener soluciones de un 12, 16 o 20 por
ciento de hule seco. L.a mayoria de los
productores lo diluyen a un 12 %, afia~
diéndole una y media partes de agua
limpia para cada parte de litex; en
otras palabras, si se tienen [0 litros
de litex habria que agregarles 15 li-
tros de agua para obtener una solu-
cién aproximada del 12 5.

En las plantaciones grandes se usa
un densimetro especial llamada '‘Me-
trolac” o “Latexometer”, para deter-
minar mis exactamente el contenido de
hule seco en el latex. La férmula si-
guiente se usa para calcular la canti-
dad de agua que se requiere para di-
luir una cantidad dada de latex a un
porcentaje de hule seco deseado.

LC % 2LC = Total del latex diluido
% SL.

LC = litros de Jatex traido del campo.

%LC — porcentaje del contenide de
hule seco en el latex traido del cam-
po.

7% 81, — porcentaje de la solucién que
se desea obtener.

La cantidad de agua que se debe
agregar es, por lo tanto, el total del

laitex dilutdo menos el nimero de li-
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tros de latex que se trajeron del cam-
po.

En las fabricas de las pequefias
plantaciones la dilucién del latex ge
puede efectuar en estafiones viejos de
aceite o gasolina, o en recipientes sj-
milares. Después de agregar la canti-
dad requerida de agua, el latex di-
luido debe mezclarsc perfectamente,
usando para ello una paleta de made-
ra, a la cuval se le han practicado per.
foraciones, para facilitar ¢l proceso de
mezcla, Una vez hecha la dilucién, el
latex se debe pasar a otro recipiente
colocidndolo con una criba o colador
muy fino, el cual, para comodidad,
se monta en un armazdén de hierre o
madera. Las especificaciones del ma-
terial usado para este colador fino aon:
"Malla 60", lo que quiere decir que,
si es heche de alambre, contiene 60
de estos alambres por pulgada. Los
cedazos que mejores resultados dan
para esta coladura del latex son los he-
chos de metal Monel perforado, que
aungue mas caro, dura mucho maas
tiempo q' cualquier otro material. Ese
metal Monel se debe ordenar como si-
gue: "Limina de Metal Monel, N® 36
USS Gauge, perforado eon huecos re-
dondos N® O,

Todos los coladores deben lavarsa
muy bien con agua limpia inmedinta-
mente después de haber sido usados,
con el fin de evitar que sus pequenos
huecos sean tapados por el latex al
coagularse. Nunca use coladores hechos
de bronce, cobre o latén, o cualquier
otro material que contenga cobre. pues
muy pequenas particulas de ese me-
tal son suficientes para dahar el hule.

Después de diluir y mezclar el latex
debe dejar reposar por unos quince
minutos con el fin de que cualquiex
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pequena particula de arena, u otros
residuos, se sedimenten en el fondo del
recipiente.

En fabricas de pequefia capacidad la
coagulacién del latex se puede efec-
tuar facilmente en recipientes hechos
de latas de petrdleo accite partidas
a la mitad a lo largo; asi, de cada lata,
se¢ obtienen dos recipientes de coagula-
cion, Tedos los huecos o perforacio-
nes que tuviera la lata orginal se de-
ben soldar herméticamente. A las ori-
llas de los cortes se les debe hacer
un doblez hacia adentro, para evitar
que los filos hagan dano a las perso-
nas,

En cada recipiente de ese tamafio
se¢ deben colocar tres litros de latex
diluido,

colador fino, para asegurarse de que

colandola otra wvez, con un
ne le quedan particulas de corteza o
granos de arena, Este Gltimo colador
se pucde adaptar a un armazén de
madera para colocarlo sobre el reci-
piente de coagulacidn facilitando asi
esta tltima coladura. El latex diluido
debe extraerse del recipiente en que se
efectué la dilucién con mucho cuida-
do, para no remover ¢l sedimento que
se ha depositado en el fondo del mis-
mo. Una vez llenos los recipientes de
coagulacién, el latex esta listo para
ser coagulade.

El mejor coagulante para el hule
“Hevea' es el acido férmico, el cual
se debe comprar como ACIDO FOR-
MICO 90<%. En caso de no poder ob.
tener ¢l dcido férmico entonces s¢ pue-
de usar el Acida acético, Cuando se
usa este Ultimo es necesario usar una
vez ¥ media mas cantidad, para coa-
gular. la misma cantidad de litex, gque
asando el acido férmico,
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La cantidad de &cido que se nece-
sita para coagular propiamente el }4-
tex varia con la edad y la condicitn
de loa arboles que se estdn picando, el
porcentaje de dilucién usado; la cantj-
dad de anti-coagulante que se ha usa-
do (si se ha usade =zlgo), para man-
tener el latex en su forma liquida hasta
llegar a la fibrica y por iltimo si [a
intencién ed laminar ¢l hule ese dia o
a la mahana siguiente.

Los anti-coagulantes se usan para
evitar que ‘el litex se coazule antes de
que pueda ser preparado y coagulado
en la fabrica. Conforme los &rboles van
siendo de mayor edad, hay menor ten-
dencia de que su latex se coagule pre-
maturamente. El mejor anti-coagulante
es una solucién de Amoniaco liquido
(Hidréxido de Amonio). El amonia-
co liquido generalmente se consigue
cn el mercado en una solucién del
2077 . Si se prepara en las a;ntaciones
se hace, algunas veces, en soluciones
del 107%. En la forma que se indica
a continuacién es conveniente para ha-
cer ¢l amoniaco liquido en las planta-

ciones.

(a) Compre ¢l pgas de amoniaco en
cilindros de acero y ponga el cilindro
sobre una bascula de plataforma, para
medir la pérdida de peso (cantidad
de was extraido).

(b) A la Hlave de salida del cilindro
contctess un cabo de tubo de acero,
al cual se ha adaptado un trozo de
manguera de hule. Esta manguera se
debe conectar a un distribuidor, el cual
se introducird en el recipiente en gue
se va a hacer la solucién,

(c) El distribuidor consiste ¢n un ca-
Lo de hierro vertical, conectado con
una unién quintuple a cuatro caboa de
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tubo perforado colocados en posicién
horizontal, “para que .dcscatlllstl:.n en el
fondo del recipiente,

{d) Para hacer 100 kilogramos de so-
107

agua en el estanén, introduzea el dis-

Jucién a un ponga 90 litros de
tribuidor en éste y abrase la llave de
salida del cilindro, para agregar poco
a poco el gas al agua. Ajuste la bascu-
la para medir los 10 kilogramos de gas
que salen del cilindro. Es muy impor-
tante introducir el gas en el agua muy
poco a poco, pues de otro modo par-
te de &l se escapara. Agréguese el gas
a razén de un kilogramo por cada 414
minutos,

Fl amoniaco liquido debe usarse
como anti-coagulante en una solucién
al 277, Esta soluciéon se puede pre-
parar azregando cuatro partes de agua
a una parte de la solucién de amo-
niaco al 10°%.

Para evitar la coagulacién del latex
antes de que llegue a la fabrica, ge-
neralmente es necesario usar de 40 a
30 centimetros ciibicos de amoniaco
al 2/, por cada litro de latex, cuande
se¢ estd picando hule injertado joven.
Conforme los arboles van avanzando
en edad ¢l amoniaco se puede ir re-
duciendo, hasta no usarlo del todo
cuando los arboles alcanzan su com-
pleta madurez,

La mejor forma para agregar el
amoniaco en las tazas es por medio
de una botella a la cual se le ha adap-
tado un tapén perforado; esas botellas
se llenan el dia anterior. A cada pica-
dor se le entrega una botella con la
cantidad de amoniaco correspondiente
a la cantidad de latex que general-
mente trae a la fabrica. Por ejemplo:
si se. decide usar 40 centimetros cibi-

g1
cos de amoniaco por cada litro de la-
tex y un picador por lo general trae
10 litros de latex, entonces se le deben
entregar 400 centimetros ciibicos de
amoniaco al 27 . Como gencralmen-
le se usan botellas de un litro de ca-
pacidad, es mejor llenarlas hasta arri-
ba con agua, para que el amoniaco
pueda ser distribuido mejor entre to-
dos los arboles de la tarea. En seguida
no mas de haber picado el arbol y de
haber colocado la taza en el gancho,
la botella de amoniaco se debe agitar
sobre la taza para que unas cuantas
gotas del amoniaco caizan sobre el la-
tex que csti - destilando del arbol,

Coagulacion;

Cuando se estdn picando arboles
viejos y no se ha usado ningdin anti-
coa:_.',ulantc, gencralmentc es suficiente
usar 40 centimetros cibicos de acide
féormico al 90!, para cada 100 litros
de latex diluide al 12'%.
ha usado amoniace a razdén de 40 o
50 centimetros cubicos por cada litro

Cuando se

de latex, como se explicé anterior-
mente, sera necesario usar cerca de 70
centimetros cibicos de acido férmice
al 90, por cada 100 litros de latex
al 125 El acido Férmico, sin embargo,
no se usa puro sino que es diluido con
agua para hacer uma solucién al 4%,
antes de usarlo como coagulante. En
otras palabras, agréguese una parte de
acido puro ¢n 24 partes de agua, siem-
pre vaciando el icido poco a poco en
el agua.

Por ejemplo, para coagular 100 li-
tros de litex al 127, que no ha sido
tratado con amonface, seria necesario
usar 40 centimetros cibicoa de 4cido
férmico puro, el cual ha sido diluido
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en 24 partes de agua, haciende un to-
tal de [000 centimetros cubicos, o
sea un litro, de solucién al 49, Para
coagular tres litros de latex al 12V5,
en uno de los recipientes de coagula-
cién deschitos antes, se requeriran 30
centimetros clbicos de acide férmico
al 4%.

La cantidad rcquerida de Acido se
debe agrepar rdpidamente al Jitex, en
el recipiente en gue se va a efectuar
la coagulacién. Es muy importante ob-
tener una mezcla perfecta del acido
con el latex Cuando se¢ usan latas de
petréleo o aceite para los recipientes
de coagulacién, la mezcla se hace fa-
cilmente con una paleta de hierro per-
forada; ocho o dicz pasadas en ambos
sentidos son suficientes para lograr una
buena mezcla.

Cuando se estd haciendo esta mez-
cla siempre se forma, en la superficie
del liquido, una cantidad de espuma,
que es mecesario quitar pues si no la
ldimina quedaria esponjosa por ese la-
do después de coagulada, Esa espuma
se quita con un pedazo de hojalata, pa-
sandolo suavemente por la superficie
del liquido a modo de dcsnatar. Esas
espumas se pueden aprovechar, coa-
guldndolas por aparte con un poquito
de &cido para formar con ellas una la-
mina de hule de calidad inferior.

Después de coagular el létex cibran.
se los recipientes de coagulacién con
un cartén u otro muaterial similar, con
el fin de evitar que les caiga tierra o
polvo, dejandolos luego reposar para
que se efectiie la coagulacién, Esta tie-
ne lugar como en una hora, si se ha usa.
dao la cantidad correcta de écido. Tan
pronto comoe] ldtex sz ha coagulado
llénense con agua los recipientes hasta
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cubrir totalmente los codgulos, Esto
ayuda a endurecerlos y también pre-
viene que queden en contacto con ef
aire tomando un calor oscure, Por |o
general el codgulo se deja en esa con-
dicién toda la noche para ser lamina-
de temprano en la manana siguiente.
La cantidad de &cide que se requie-
re para una coagulacién correcta se de.
be determinar después de varios ensa-
yos. Si se usa demasiado dcide el coi-
gulo quedarad muy duro, se romperi al
laminarlo en las prensas, aparte de que
serd muy dificil adelgazarlo bien para
obtencr una ldmina fina. Cuando se
usa muy poco acido, queda en los re-
cipientes de coagulacion un liquido le-
choso, que indica qué parie del hule

en el litex no se coaguld.

En plantaciones del tamafe media-
no es mas econ6mico coagular en un
tanque que en latas de petrdleo. Fstos
tanques de coagulacién se pueden ha-
cer de diferentes tamanos, asi como
de diferentes materiales. Un buen ta-
mafic para operaciones en pequena es-
cala es de 60 centimetros (2 pies) de
ancho, por 300 centimetros (10 pies)
de largo, por 43 centimetros (|8 pul-
gadas) de profundidad. A estos tan-
ques de coagulacién se les debe adap-
tar divisiones que calcen en ranuras o
canales hechos en sus costados. Estas
ranuras deben espaciarse para que Jos
codgulos queden de 38 milimetros
(1-V4 pulgadas) de grueso. El mejor
material para estas divisiones es cual-
quiera de los diferentes lipos de fibra
o fibro-cartén (Masonite) que se en-
cuentran en el mercade. No use tipos
suaves de esos materiales; asegiliress
de usar tipos duros que no absorben
agua. Ea necesario adaptarles una fa-
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ja de acero o hierre en su extremo su-
perior, para darles mayor resistencia
y dotarlas de peso para mantencrias
sumerzidas en el latex, Es aconsejable
pintar esas divisiones con un barniz re-
sistente al Acido o con una pintura es-
pecial a base de hule. Esto ayuda a
proporcionar una superficie lisa para
que =l codgulo me se peguc a la divi-
sién,

Si los coagulos se¢ han de laminar en
prensas corrientes de maneo, el tangue
de coagulacién no debe llenarse a ma-
yor profundidad de 23 centimetros
(9 pulgadas). S5i se puede disponer
de una bateria laminadora de mayor
capaczidad el ancho de los codgulos se
puede ajustar al ancho de las muelas
o rodillos de las laminadoras. Llenan-
do el tanque a una profundidad de 23
centimetros se obtendrdn laminas de 38
a 4 centimetros de ancho, si ellas se
adelgazan al espesor acostumbrado de
2-14 milimetros.

Laminacidn;

En la fabrica de un pequenio produc-
tor de hule “Hevea'" la laminacién se
‘hace, corrientemente, con dos peque-
fias lAminas de mano: una laminadora
lisa v la otra marcadora. La primera
estd equipada con un par de rodillos
lisos v se usa para laminar el coagulo
en una hoja delgada. La segunda ma-
quina estd equipada ccn un par de ro-
dilles corrugados que imprimen un di-
brjo a las laminas, Este dibujo extien-
de la superficie de la lamina y por tan-
to activa el procaso de secamiento en
1a ahumadora. -

Es nececsario pasar el codgulo por la
prensa laminadora lisa unas ocho ve-

ces para obtener un pliego delgado’

cuyo sccamiento sca rapido. lLa lami;
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nacién se comienza con los rodillog se-
parados uno-del otro .como de 4 3. §
milimetros; después de cada pasada
los tornillos de ajuste se aprietan con
el fin de reducir el espacio entre ellos,
El codgulo deberi lavarse con agua
limpia después de cada pasada por la
laminadora. Un estandén viejo de ga-
¢olina o aceite, cortado en dos partes
hacia le largo y montadoc sobre patas
de madera, proporciona un recipiente
cémodo y practico para lavar las ]a-
minas conforme #= van pasando por
las prensas. Es de gran importancia de-
jar las lAminas tan delgadas como sea
posible antes de pasarlas por la pren-
sa marcadora. Una vez terminadas no
deben tener mayor capesor de 2-14
milimetros.

Cuando

grucse la lamina debe pasarse por la

se haya alcanzado este

prensa  marcadora  Gnicamente  4na
vez,

Después de la laminacién lavense
bien los plicgos con agua limpia ¥y
cuélguense en las cafias que se van a
usar en la ahumadora, en un lugar a
la sombra, para que cscurran.

Después de tres o cuatro horas,
cuande la superficiec de las laminas es-
ta seca, ellas se pueden trasladar a la
ahumadora para completar su seca-
miento, Nunca ponga el hule al sol;
manténgalo siempre a la sombra; el hu-
le que ha sido expuesto al sol se vuel-
ve snave y pegajoso y los comprado-

res no lo aceptaridn en esa condicién.
X1

Ahumadoras
Procedimientos para secar las Jaminas
de Hule

Hay muchos tipos de ahumadoras
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adecuadas para pequefias plantaciones
de "'Hevea''. Ellas varian desde pe-
gueiios edificios contruidos con sacos

de yute especialmente preparades, con’

techo de paja, hasta los mas complica-
dos edificioa de madera, adcbe, ete.,
con techo de hierro galvanizado, La
hornilla que genera el calor y el humeo
para el secamiento del hule, también

varia en construccién y costo,

Una ahumadora pequena, muy efi-
ciente y adaptada para ¢l secamiento
de la produccién de unz finca de dos
a cuatro hectareas (5 a 10 acres) de
“Hevea”, ha sido disefiada por el Ins-
tituto de Investigacién de Hule en Ma-
laya (Rubber Research

Malaya). Puede ser construida con ma-

Institute of

teriales locales a un costo no mayor
de 5 a 10 délares, El edificio en si es
una pequena construccidn de |.20 me-
tros {4 pies) en cuadro por 2 metros
(6.7 ples) de alto, con capacidad pa-
ra 60 laminas. Las paredes son hechas
con sacos de yulte especialmente tra-
tados con una mezcla de silicato de
sodio y harina de yuca. El techo esta
hecho con los mismos materiales, pero
ticne un techo adicional de palma para
proteger todo el edificio de la intempe-
rie. Una pequefia puerta en uno de sus
costados permite acceso al interior del
edificio. La hornilla se supone que ha
de ser enzendida desde la parte de a-
fuera de la ahumadora y su construc-
cién es también muy sencilla, Se excava
un tinel por debajo de una de las pa-
redes del edificio; un pedazo de tubo
de chimenea, doblado en &ngulos rec-
tos, se extiende hacia el interior don-
de sale ligeramente sobre la superfi-
cie del suelo. Dentro de la ahuma-
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dora, sobre el cabo de tubo gque sale
del suelo, se coloca una lata de petrd-
leo invertida, para atrapar las cenizas
¥ basuras que se introducen al atizar el
fuego. A ec3a lata se le practican perfo-
raciones en los extremos inferiores de
los costados, para permitir que el hu-
mo tenge acceso al interior del edifi-
cio, filtrando las cenizasd e impurezas.
El techo de palma se extiende sobre
la zanja de la hornilla donde se en-
ciende y alimenta el fuego, para evi-
tar que éste se apague con la intempe-
rie.

Una ahumadora de mediane tama-
fio ha estado Funcionando muy efi-
cientemente en Jas plantaciones de la
(Goodyear Rubber Plantations Co, en
Cairo, Costa Rica, durante los tltimos
sicle anos. Este tipo de ahumadora tie-
ne suficiente capacidad para el seca-
miento del hule producido en 40 o 30
hectareas, siendo su capacidad total de
mas o menos tres toncladas de hule
sSeCo por mes.

Sus dimensiones son: 19 pies de lar-
go, | & pies de ancho y 15 pies de alto
a los aleros. La construccién se forrd
con hierro corrugado hasta los 6 pies
de altura, para disminuir el peligro de
incendio. El resto con madera y se e
puso techo de hierro galvanizado. Hay
cspacto para dos filas o ringleras de
estantes para colocar las cafias donde
se cuelgan Jas laminas de hule. Cuan-
do la plantacién comienza a producir
solamente es necesario usar una de es-
tas ringleras de estantes: la segunda se
puede agregar cuando la produccién
aumente, ]

La hornilla de esta ahumadora esta
colocada al nivel del suelo: se cons-

lruyé con un armazén de hierro com-
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Injerto joven en desarrolle unos semanas después
de sembrar ¢l tronco injertade
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Cohtivos intercalarios — Heven y maiz
[Fotografia tomada por J. F. O'Donnal)
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puesto por cuatro cabos de riel de a-
cero clavados verticalmente, amarra-
dos entre si con otros rieles mas dei-
gados; toda esa armazén se cubrid
con laminas de metal obtenidas de es-
tanones viejos, quedando asi toda la
hornilla con la forma de una caja rec-
tangular. La tapa o cubierta de metal
de la parte superior de la hornilla tiene
pequenias perforaciones hechas con la
punta de un clavo, por las cuales pue-
de salir ¢l humo pero no asi las ceni-
zas u otras basuras. .Un cuadro de hie-
rro galvanizado, de seia pies por cada
lado, suspendide sobre la hornilla co-
mo a dos pies de altura, ayuda mucho
a distribuir el calor uniformemente a to-
das partes de la ahumadora, asi como
también da proteccién contra incen-
dios. A los estantes de madera donde
ge colocardn las cafias con las lAminas
de hule se puede llegar por medio de
pasillos de madera que se extienden
hacia los lados desde uno central, ¥
como el edificio es de dos pisos, a su
parte superior se puede subir por me-
dio de una escalera construida por
fuera, Al nivel del suelo hay una puer-
ta para dar acceso a la hornilla, que
también puede servir para ajustar la
ventilacién dentro de la ahumadora.

En el Brasil s¢ han construide abuma-
doras muy eficientes de adobe refor-
zado con cafias de construceién. Tal
como el edificio es de dos piscs, a su
pueden construir de todo tamafic y de
El modelo

mas adecuado, que se ha de construir,

muy variados materialea.

se determinard una vez tomadas en
cuentas las condiciones locales. Un as-
pecto muy importante de toda ahuma
dora es que debe tener buena ventila-
cién: todas ecllas deben tener ventila-

389

dores ajustables en su parte superior
y también algunos en la base del edi-
ficio, Buenos resullados se pueden oh-
tener, en ahumadoras pequenas, dejan-
do un espacio libre entre las paredes
y el suelo y otro directamente bajo los
aleroa. Durante el proceso del seca-
miento debe haber una perfecta circu-
lacién de aire dentro del edficio, cn
tal forma que tanto el caler como el
aire cargada de humedad, puedan sa-
lir de la ahumadora libremente; de
otro modo el hule no se secard con

rapidez.

El Secamiento del Hule en la

Ahumadora:

Las mejores canas para colgar las
ldminas de hule dentro de la ahuma-
dora son las de bambid, Es preferible
la variedad de bambda que tiene super-
ficie lisa y dura. por cuanto es mas
fuerte y dura mas tiempo.

El bambi recién cortade se puede
curar y endurecer con facilidad con el
siguiente procedimiento, Sumérjase en
agua por unos dias para que se pudra
el centro y se endurezca la parte exte
rior de la corteza. Después de sacado
del agua la madera podrida del inte-
rior de la cafia se puede guemar con
unavarilla de hierre al rojo, colocdn-
dolas en la abhumadora por varios dias
para terminar de curarlas y secarlas
por medio del calor. Estas cafas de-
ben tener de 2% a 313 centimetros
(} a 1V pulgadas) de diametro y ge-
neralmente se cortan de un largo sufi-
ciente como para colgar en ellas dos
laminas de hule.
dentro de la ahu-
madora se debe vigilar constantemen-

LLa temperatura
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te y no debe exceder de los 502 Cen-
tigrados, siendo siempre mejor man-
tenerla entre los 40 y 45 grados, prin-
cipalmente cuando se introducen la-
minas [rescas, recién pasadas por las
prensas, Con este objeto ¢s bueno co-
locar un termémetro dentro del edi-
ficio, sobre tode en ahnumadoras pe-
quenas, donde la temperatura no se
pucde controlar eficientemente, Es in-
dispensable que siempre haya bucena
ventilacién, pues debe recordarse que
para el secamiento del hule debe exis
tir una combinacién de calor y venti-
lacién.,

El fuego de la hornilla no debe ar-
der muy brillante; debe arder sin lla-
ma, produciendo calor y poco humo.
Nunca use lefia verde que produce hu
mo negro y espeso. Casi cualquier cla-
se de madera scea silvestre es buena
para usar como lefia para el secamien-
to del hule, Durante alsunos afios la
gente ha tenido la idea de que algu
nas clases de madera o nueces produ-
ce el mejor humo para preservar el
hule, Pruchas recientes han demostra-
do que lo hay ninguna diferencia en-
con uno u otro

tre ¢l hule ahumado

material,

Téngase ciudado al poner lena en
la homnilla de la ahumadora para evi
tar que las cenizas se levanten y cai
gan sobre las laminas de hule ensu-
cidndolas,

a 2-V% mi

sgcarse ¢n

Las laminas adelgazadas
limetros de espesor deben
mdis o menos cuatro dias; per tanto,
para obtener un secamiento rapido,
deben adelgazarse lo mas posible. Re-
cuérdeze que al doblarse ¢l espesor de
Jlas laminas se cuadruplica el periodo

de secamiento, Por ejemplo: si una la-
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mina de 2-Y% milimetros se seca en
cuatro dias, una de 5 milimetros ge
secara en |6 dias.

Las ldminas se consideran secas
cuando se¢ ponen trashicidas ¥ no
muestran parches blancos, los cuales
indican que la lamina no estd total-
mente seca en Jos lugares donde ellog
s¢ encuentran. Las laminas se inspec-
cionan facilmente poniéndolas a |a
luz.

En ahumadoras pequenas general-
mente no es necesario mantener fue-
go continuamente en la hornilla, Se
puede permitir que el fuego se apa-
gue durante la noche, pero entonces
ciérrense bien las puertas y ventanas
de la ahumadora, pues ¢l aire hiimedo
de la noche no debe penetrar cuande
el fuego en la hornilla estd apagado.

En una ahumadora de tamano me-
diano, tal como la que se ha descnto
en este capitulo, el fuego se puede te-
ner por cuatre dias a la semana, cuan-
do el edificio esti parcialmente llenao,
habiendo en esta forma una economia
considerable de lena. Las ldminas que
se producen son de un color ambarino
claro, que es muy atractivo. El tono
de Ambar que toma la ldmina cuando
estd seca, se puede controlar con la
cantidad de humo gue se permite lle-
gar a ella ¥ con la cantidad de venti-
lacién usada. La lefa que no esta te-
talmente seca produce un hule de un
color méas oscuro, porgue esa lena al
quemar da un humo pesado y megro.
[La leAa gue produce un humo azulado
palido es la mejor,

X
Inspeccion — Seleccién — Manejo y
Empaque de las Laminas de Hule.
Antes de empacar ¢l hule laminado
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y ahumado se debe inspeccionar y
clasificar, La inspeccién se hace facil-
mente sosteniendo las laminas contra
la [uz; en esa posicién se ven con cla-
ridad todas las particulas de arena,
tierra u otras sustancias que conten-
gan. Estas impurezas deben quitarse
cortando el pedacito tor una tijera.
El siguiente paso es limpiar las lami-
nas con un cepillo de metal, especial-
mente en los puntos donde estuvie-
yon en contacto con las canas de la
ahumadora; a veces pequenas astillas
de las cafas se adhieren al hule ¥ es
necesario quitarlas,

Las ldminas que han sido inspeccia-
padas y limpiadas se deben clasificar
y poner en grupos separades para em-
pacarlas vy obtener de cada clase el
mejor precio posible, segin su calidad,
Hay actualmente 5 calidades de hule
en laminas, de acuerdo con ¢l merca-
do americano, Fllas son:
|_dmina ahumada-rayada N? | standard
Limina ahumada-rayada N? 2 standard
Limina ahumada-rayada N® 3 standard
Lamina ahumada-rayada N? 4 standard
|Limina ahumada-rayada N® 3 standard

La lamina ahumadora-rayada N? 1
satandard es la de mejor calidad y 1a
N? 5 de la calidad inferior. La calidad
depende principalmente de las sucie-
dadesz que el hule contenga. Hay una
calidad muy espeacial, que s mejor que
la N° | en aparicncia; esta calidad la
llaman N7 [X y siempre obtiene un
precio ligeramente superior al tipo N°
| standard.

Es dificil describir con certeza la a-
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pariencia de estas diferentes calidades
de hule, En la mayoria de los pafses
donde se produce hule se encuentran
compradores o estaciones experimen-
tales que tienen muestras de cada tipo,
las cuales se pueden usar como guias
para los pequenos productores que no
tienen experiencia previa en la clasi-
ficacién del hule,

La mayoria de loz pequefios pro-
ductores venden sus laminas de hule
sueltas, sin necesidad de embalarlas.
Cuando las ldminas s¢ almacenan en
espera de venta,, o para ser llevadas
al mercado, deben envolverse con gi-
nero o con up esterado de paja para
protegerlas de la suciedad y asi man-
tenerlas limpias,

Si las ldminas se han de exportar
para la venta en el extranjero, deben
embalarse; el tamafo normal de estas
balas es de aproxwimadamente 48 x 48
x 6| centimetros {19 x 19 x 24 pul-
gpadas), lo cual hace que contengan
cinco pies cibicos, Estas balas se for-
man usando peguefias prensas de ma-
no, se amarran con cintas de acero y
se envuelven en sacos de yute o géne-
ro d(:;'.‘cl{]ﬁodén para evitar gque se ensu-
cien. La calidad, nofhbre, marca del
productor, el nombre del pais de ori-
gen y ¢] peso del bulto se deben mar-
car en los costados de la bala; con es-
te ohjeto se usan letias caladas (sten-
cils) v tinta especial para marcar, Na-
turalmente, s6lo una calidad de hule
se embala en cada bulto.

(Continuard)
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SERVICIOS DE CARGA:

De Nueva York, Nueva Orleans y Cristobal a Puerto Limén.
De Puerto Limén a Cristébal, Nueva Orleans y Nueva York.
De Cristobal Canal Zone a Puntarenas.

De Puntarenas a Cristobal Canal Zone.

De Puertos del resto de Centro América a Puntarenas.

De Puntarenas a Puertos del resto de Centro América.

Para informes detallados, favor de dirigirse a nuestras Oficinas situa- ]
das 100 varas al norte del Teatro América en San José, ¢ a nuestras Ofi- ]
cinas en Limén y Puntarenas.

“GRAN FLOTA BLANCA”

Teléfono 3156 Apartado 30

United Fruit Company

SERYICIO DE VAPORES
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La escasez v el alto precio
de los sacos de yute
{Tomade del Forcign Commerce Wekly

F1 Yute. que

mas importante de las expostaziones

constituye la parte
bhindtes, proviecne del delta himedo
y calido del Ganges y del Brahama-
internacional

putra, En el comercio

ocupa el tercer lugar (en volumen)
fibras
proporciona n la poblacién agricola

de Bengala 440.000.000 de rupias al

ano o sea cerca de la mitad de los

entre todas las comerciales,

ineresos del  Exarto
25%

Aunqgue el yute tiene maultiples apli-

v constituye ¢l
de las exportaciones hindies,

caciencs —- tramas de tapices, corda-

jes, techumbres de feltro aislador,
cte. — =5 sobre todo utilizade como
tela de embalaje. El transporte del
del café,

exclusivamente en sacos de yute, ¥

aziicar, del cacao se hace
los fardos de alzodén, de lana =stan
por lo general protegidos también por
te'as de yute. Muy cerca del 704 del
yute del mundo se usa para la con-
feccién de wsazos,

El 920 de la produccién mundial
de yute pertenece a Beugpala que, por
su clima execepeional v su mano de
obra abundante, mantiene un mono-
polio geogrédfico natural del culiive
del yute, La
planta en otros

aclimatacién de estz
paises — especial-
mente en los Fstados Unidos
sido hasta el momento imposible, d=

maners que hoy por hoy menos del

= l"l a

U. 5. A. Department of Commerce,
marzo 1946)

| % de la producién mundial pravie-
ne de paises fuera de la India.

La depresion wmundial gue tan =e
veramente casticd todas las matenas
priring no hizo excepcion con 2l yu-
te, Durante el ano 1940 las exporta-
siones caveion de 857 000 toneladas

a 626,000. Mo ohstante no fue

hesta el afo 1932 que las exportacio-

Ano

mals bajo. e

del

nes legaron al nivel
495.029 toneladas o sea el 6377
total de 1928-29.
Despuds de 1935
nes de yute Lruto mejeraron lifs,cra-
a 800.000
ladas, En 1937 se elevaron de nuevo
hasta aleanzar la cifra de 930.000 ta-
neladas — sea 3%
vel de 1929,

que el nivel miximo de 1937.

lus exzporracio-

e
mente, elevindose tong-

menos que el ni-
pero 8,69 menores

Mientras tanto, cambies muy inte-
resantes se produjeron en la resarti-
cicn mundial de la Sthra durante los
10 «fos que precedieron a Ja sikgun-
da guerra mundial.

El Reino Unide continda siendo el
principal importader de yuie; sin om
barzo, su parte comenzé a declinar,
bajando del 26% en 1931-32 a 237
del iy
vufa en €l scoundo luaar, pero tam-
1936-37
gu importacién fue de solo el 87
dzl total contra 22 1931-32,

total =n Alemania se-
bién perdia terreno pues on

en
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De otro lado, los Estados Unidos
mejoiaron su  posicién  subiendo al
1077 del total de 1936-37 contra so-
lo el 8% en 1931-32. La U R 5 &,
v el Japdn, todos

Suecia. Polonia

importadores de importancia secun-
daria, aumentaron igualmente su par-
te en forma apreziable.

El precio del yute, debido a una
tendencia crénica hacia la superpro-
duccién, ha eatado siempre sometido
a fluctuaciones en extremo violentas
Por esta razdn, en 1934 ¢l Gobierno
provincia! de Bengala hizo un serio
esfuerzo con el objeto de provocar
una limitacidn veluntaria de la super-
ficie cultivada. Se principié por tra-
tar de demostrar a los cultivadores
la necesidad de equilibrar la oferta y
la demanda, pero ecstos esfuerzos re-
sultaron estérijes. No fue sino hasta
por ahi del afic 1941-42 que ¢l Go-
bierno hindd pudo inzluir en su Pre-
supuecsto una suma de £ 112.500 gue
pucliera permitirle poner en ¢jecucién
un programa para limitar la superfi-
cie de cultivos. El éxito de este pro-
grama puede medirse por la estabili-
zacién habida en los precios: la su-
perficie en 1941 se disminuyd a la
mitad de la del ano precedente, ¥ la
produccién  bajé de 12.547.000 a
5.474.015; el precio medio por saca
de yute de primera calidad no au-
mentd sin embarge sino en propor-
cién insignificante: $ 1545 contra
5§ 14.59.

Ademas, y con el fin de dar mayor
seguridad a la industria, la Asamblea
de Bengala en 1941, votd una ley, el
"Rax Jute Taxation Bill", segia la
cual se zobra un impuesio de 2 annas

el Maud (sea $ 0.02 por cada 82.25

libras) sobre todo el yute en bruto

A LD C

que compran las fabricas de tejidns.
Il monto de este impuesto ecsti des.
tinado a estabilizar el precio, a mejo-
rar el servicio comercial ¥ a servir los
intereses de los cultivadores y de las
fabricantes de tejidos de yute.

Nota: Durante 1946 y debido a la
enorme escnsez de productos alimen-
ticios ¢l Gobierno de Bengala dicté
varias providencias que han restringi-
do atn mas el cultivo de esta Ffibra,
con el objeto de ocupar una mayor

Area de tierra con cultivos que ¢como

‘el arroz puedan alejar el peligro del

hambre que se cierne sobre toda esa
region-

En previsién de la escasez de sacos
gue Ja falta de materia prima ha trai-
Jo, el Gobierno de la India s ha vis-
to compelido a fijar cuotas para los
paises consumidores, cuotas que sa
teme no cubriran todas sus necesida-
des, y asi vemos cédmo el Brasil hace
gestiones para conseguir la devolueién
de los embalajes de su café con el ob-
jeto de ocuparlos de nueve con el de
la produc:zién del afio entrants.

Desgraciadamente ni  esto  podra
conceguir el Brasil, y como él los e-
tros paises exportadores de =zafé
pues segln la informacién rezibida es-
ta manana del Complete Coffee Co-
veraje, 66 Beaver Street, de fecha 1}
de enero corriente la situacién es aan
mas grave. Dice asi:
provenientes de
Ciobierno

“Infarmaciones
Calcuta anuncian gue el
de la India

cantidades
yute de 10 onzaas y cuarenta pulga-

ha requisado todas las
disponibles de sacos de
das, vy los sacos pesados marca C exis-
tentes en las fabricas indias y en el
mercado de Calcuta, con el objeto a-
parente de suplir a la Argentica con
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los sacos v el material de sacos para
=] envio de granos desde Buenos Ar-
res a la India- En vna palabra, la Ar-
zentina ha notificade a la India que
si no le suplen con material para €n-
sacar sus productos no le serd pasible
enviar los granos pedidos ¥ que tan
urgentemente necesita la India, con el
resultado de haberse visto el Gobier-
no de la India en la necesidad de re-
quisar todo el material de yute exis-
tente para asegurar a la Argentina el
envio de alimentos que necesita con
urgencia.

“No solamente las transaeciones
con Calcuta se han paralizado desda
haze algunos dias, sino que los ne-
goctantes aqui (E. E. U. U.). estan
en la oscuridad sin comprender que
es lo que estd pasande en La India.
No solamente los negociantes no re-
ciben cables sino que ni las Compa-
nias de Vapores tienen noticias que
dar. Por consecuencia nadie sabe na-
da respecto a embarques, no se sabe
de zarpes procedentes de Calcuta ni
si algunas partidas (érdenes antiguas)
han quedado fuera de la requisicién.

Los fabricantes de sacos y otros
consumidores de yute en este pais co-
mienzan a fastidiarse y va se habla de
cerrar fibricas por falta de materia
prima, Entre tanto el comercio aqui,
considerande que hay muy poco ©
nada que hacer en esta situacién anor-
inactivo y reflexio-

mal. permanece

na sobre cuindo podrd obtencr yute
par: poder cumplir con sus obliga-
ciones,

Tomamos de otro periddico lo si-

Fuiente:

LG
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la molestia mas grande para los
importadores y manufactureros de sa-
z08 durante esta semana fue la requi-
sicién hecha por ¢l Gobierno de la In-
d¢ia de todos los sacos de 8L4 a 10
onzas para ser despachados a La Ar-
eliminado virtual:

sacos de 10 onzas

gentina. Esto ha
mente todos los
para los despachos de Junio—Sebiem-
bre a este pais, se dijo, ¥ ha coloca-
do lg industria de los sacos en una
siluacién extremadamente critica en
cuanto a suministros. Se estima que la
Tepréatnia
normalmente hasta un 257 de las
necesidades de la industria de yute.
de sacos califi-

mercaderia de [0 onzas

Los comerciantes
can esta accidn arbitraria de la In-
dia como un golpe severo al pregrama
ma de suministro de alimentos de es-
te pais. Fuertes protestas ban sido a-
gregadas a las de los Departamentos
de Comercio y de Estado-
Ud.
claramente que ¢l yute estd en una si-
tuacién critica en los Estados Unidoa.
No hay suficiente yute en los Estados
aliviar la situacién exis-

"De lo anterior puede ver

Unidos para
tente. No se debe exportar sacos nue-
vos de yute ni usados hasta tanto no
se alivie la situacién de aqui. "5i las
necesidades de sacos en Brasil son ur-
gentes ¥ no hay zantidad suficiente
de yute para su necesidades, nos pa-
rece que Brasil debe adquirir =a yute
de La Argentina del gque fue requisa-
do en el Gltimo Otono para ser des-
o de otra
manera conseguir su yute directamen-

pachado a La  Argentina

te de Calcuta y no ‘esperar obtener lo
gue ellos necesitan de esle pais’.
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Industrializacion del Café en el Brasil

Desde hace ya algin tiempo la in-
dusirializacion del café
den del dia en el Brasil. Ultimamen-
te ha vuelto a ser largamente discuti-

estd a la or-

da en una reunién de la Soziedad Ru-
ral Brasilefa a la que asistieron repre-
sentantés del Ministerio de Agricultu-
ra v del Servicie Federnrl de Planife
cacién Econdmica.

Como ya se sabe, la cuestion esiri
ba en averiguar si seria mas conve-
niente para el pais, el exportar su ca-
fé en forma de extracto en lugar de
hacerlo en zrano. Es esto lo gue so
entiende por industrinlizacién del
calé”.

Los partidarios de la reforma sos-
tienen que el extracto permitird la u-
tilizacién de toda la produccidn indis-
tintamente de la calidad del grano ya
que seria posible hazzr un exiracto in-
forme. Dicen ademas que al extracto
podrian  facilmeate segregarsele io-
das las materias nocivns y al mismo
tismpo récuperar un cierto numero de
sub-praductos tales como el accite, la
zlicerina, la celulosa, «te., utilizables
en las industrias. El costo del produc-
to podria asi ser notablemente redu-
cido. En cuanto a los flctes, la ccono-

(Cortesia de L'Agronomie Trapicale)

mia seria igualmente giande pues el
tonelaje maritimo se reduciria en la
proporcién de 25 a 1, y se cree tamn-
bién que el consumidor apreciaria la
facilidad de preparar la bebida poy
medio del extracto.

[os argumentos favorables, como
s¢ ve, no escascan: pero asi como los
hay en favor los hay en contra v los
gue no estan con el proyecto le opo-
nen los siguientes: en primer término
temen la reaccién de los paises consu-
midores que sufririan en su comercio
de calé considerables pérdidas, (re
dnccrén de tonelaje y desaparizién de
tostadores).

S¢ cree adeémds que las instalacio-
nes que precisaria  establecer en el
Brasil para llevar a cabo el nueve pro-
cedimiento serian de un costo excesi-
vo. En fin, muchos sostienen que el
problema hoy por hoy no es ya el de
buscarle nuevas salidas al café sino
mas bien ¢l de producisle en suficien-
tes cantidades para ahustecer la de-
manda, ¥ de obtener precios verda:
deramente remunérativos echando a-
kajo los precios maximos en los Es-

tados Unidas.
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Darwin, el hurnus__;! las

lombrices de tierra

( Darwin on Humus and Earth worms)
(Con una introduccidn de Sir Albert

Howard)

Que el nimero de lombrices de tie-
rra alcanza la fantastica cantidad de
més de 53.00Q por acre; que en va-
rios lugares de Inglaterra un peso de
|10 toneladas de

£ -
pasa anualmente a través de sus cuer-

mas de tierra seca
pos y es traida a la superficic en cada
acre de terreno: que toda la capa su-
perficial de tierra vegetal pasa a tra
vés de sus cuerpos en el curso de unos
pocos anos: que esta gruesza capa de
tierra vegetal interviene en varias for-
mas en la desintegracidn de las rocas
veeetal

subyacentes: que esta Herra

finalmnente es cernida y mezelada tan
intirnamente como no lo hace =] me-
jor jardinero al preparar tierra para
suas plantas escogidas: gue el humus
rezultante rico ¥ de color escuro fo -
menta el crecimiento de plantas  de
raices fibrosas v plantas de semilleco
eata

de todas clases; que aparte de

accién  hendfica de la poblacion de
lorabirices en la wuperficie de la tierra,
aus  madrigueras, laz enzles pueden
penelrar en la tierra casi perpendicu-
larmente a una profundidad de 5 &
6 pies, sirven para drenar y airear la
tierra ¥ facilitar grandemente el pa-
saje de las raices, —— éstas son entre
alraz las conclusiones de gran alcance
establecidas por Charles Darwin *'nues-
tro mas grande naturalista’, y publi-
cadas bajo el titulo de: “Tierra Ve-

Faber & Faber Ltda., Londres

aetal a través de la Aceién de las Lom-

1818."

Fue el resultado de mas de 40 anos

brices, deade

de investigacién ¥  experimentacidn
que demostré la importancia prepon-
derante de la lombriz de tierra en el
mantenimiento de la fertilidad del sue-
io v en la formacidn y transformacidn
de la superficie de la tierra. Sus al -
~ances no fueron  comprendidos en
aquel tiempo y las conclusiones a gue
degéd permanccicron iznaradas y oo
uvieron durante largos afos ninguna
‘nfluencia en la agricultura practica o
tedTica.

La introduccitn de Sir Albert Ho-
ward a esta nueva edicidn gque ahora
e publica da a la insigne obra nuewva
vida porque enlaza 2l trabajo de Dar-
win con los resultados recientes ob-
‘enidos con la lombriz de Herra v con
la controversia hoy existente sobre las
~gsechas estimuladas  artificialmente

Demuestra edmo lus mas avanzados

persadores de hoy, estdn re-descu -
hriendo ¥ sizuiendo las verdades gue
Darwin hize pGblicas hace ya ciento
veintiocho aros=.

Que tantos atos hayvan transcucrr
da, lo explica Sir Albert Howard ha -
ciendo notar que la obra fue obscure-
teorias de Liszbiz y del

campo experimental de Rothamsted

rida por las

que por entonces estaban en su zenit,
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La quimica habia monopolizado y sus-
tituido a la biologia. El complejo qui-
mico estaba fuertemente atrincherado,
y no permitia a los biolégicos arral-
garse en la mente humana. "“Hoy, di-
ce, de todas partes del mundo se tie-
nen evidencias de que la agricultura
sizuié el camino errado cuando se in-
trodujeron fertilizantes artificiales pa-
ra estimular las cosechas y cuando los
atomizadores de veneno se hicieron
comunes para conkrolar insectos y pes-
tes de hongos. Ambos destruyeron las
lombrices de tierra, privando al fin-
quero de un importante colaborador
de sus actividades,

En los Estados Unidos de América,
es donde los estudios de Darwin so-
bre la lombriz de tierra han desperta-
do mayor interés en los Gltimos afos,
dice Sir Albert al relatar en su Intro-
duccién los experimentos del Dr. Oli-
ver sobre cria y cultivo de lombrices
de tierra, guien en su libro “"Nuestra
amiga la lombriz de tierra’, publicado
en 1937, dice: "después de 40 anos
de trabajo en este sentido estoy com-
pletamente convencido de que la sal-
vacién de la tierra de nuestro pais in-
cluira el servicio activo de la lombriz
de tierra como una de las mayores me-
didas”". Y de mi experiencia sé que a
la tierra puede hacérzele producir mu-
cho mas de lo que en el presente por
medio del debido servicio active y uti-
lizacién de la lombriz de tierca bajo
control.”

Pero tan lejos estamos ain de esto,
que todavia hay autoridades piblicas
y jardineros expertos que proclaman

7 L
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la necesidad de aplicar [fertilizantes
quimicos y atomizadores de venenos,
los enemigos declarados de la lombriz
de tierra. Sir Albert repite con el Bo-
letin Agricola del Departamento  de
Avricultura de los Estados Unidos de
1935 “Fl resultado de 3 afos de a-
plicacién del Fertilizante quimico sul-
fato de amonio, en la finca experi -
mental del Departamento de Agricul-
tura de Arlington, Pa., demostré ac-
cidentalmente que las lombrices de
tierra fueron destruidas en los lugares
donde se usé este ingrediente, Cuan-
do es aplicado a tierras gue son na -
turalmente neutrales o ligeramente éci-
dos, este fertilizante crea una condi-
cién tal de acidez que las 'ombrices
desaparecen.

Y de su propia observacién, Sir Al-
bert afade: ''Una visita a cualquier
huerto en Kent durante la primavera,
inmediatamente después que los drba-
les son rociados con aceites de alqui-
tran o sulfura de calcio, serd suficien-
te para probar cudn dahina es esta ro-
ciada para las lombrices de tierra. La
tierra momentos después, se cubre
con una capa de lombrices muertas.

Los defensores del cultivo quimico
estin molestos por la publicacién de
tal evidencia. Lo que ha sido des-
erito como la guerra en el suelo ha es-
tallado y estd en su apogeo. Para el
abonos organicos,
de Darwin,

propagandista de
este ecstudio del trabajo
debe ser un medio de defensa muy
potente, Esperameos gue no olvidaran

hacer uso de él
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EL CAFE

{ Conclusion)

Réstanos tratar ahora del café Li-
bérica, cuvos frutos exigen un proce-
s0 himedo para el despulpe, que no
es tan facil como el del arabigo, Esa
operacién fue en otros tiempos tan
dificil que el comienzo constituyd un
notable obsticulo de introduccion de
esa especie de café. Siendo los frutos
del Libérica mucho mas grandes que
los del ardbigo, los despulpadores has.
ta entonces conocidos no servian para
los primeros, situacién que no puede
ser corregida con la "construccién de
aparatos mas grandes, una vez gue su
adaptacién se dificultaba por la dife-
rencia de tamane de los granos. Su-
cedia también que al despulpar, se
partian los granos y debide al tamano
de los mismos, dificultaba la separa-
cién en la tamices. Despuéz de va-
rias experiencias se consiguié eliminar
tal inconveniente con la eonstruccién
de maquinas especialmente adecuadas
al café Libérica. En primer lugar, se
separan los frutos, cuyo tamafio va-
ria entre el de una cereza y el de un
huevo de paloma haciéndolos pasar
por cuatro o cinco tamices de mallas
diferentes. Cada lote se despulpa lue-
20 en una maquina especial. Se consi-
gue asimismo eliminar zran parte de
la pulpa, aunque gran parte de ella
pegada a los granos pasa a las cister-
nas de fermentacién. La pulpa
queda adherida, estard méas sélida -
mente pegada a las semillas que las

que
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Por Heinrich Semler.

del café ardbigo; para quitarlo es ne-
resario dejar el café fermentando du-
rante cuatro o cinco dias, aun en re
giones bajas, donde para el Arabigo
serian suficientes uno o dos dias,
Hay la creencia de que el sabor as-
pero observado algunas veces en el
café Libérica, desaparece con una fer-
mentaciéon mas prolongada, siendo
por consiguiente ventajoso realizarla,
Sin embargo como esta operacién exi-
ge mas tiempo serid necesario un ma-
yor nimero de pilas de fermentacidn,
por lo menos cuatro o cinco. La fer-
mentacién del café Ardbigo v Libérica,
es idéntica excepto en el inicio, fase
en que ¢ Libérica requiere una insta-
lacién de varios dispositives, de los
cuales se prescinde en el Ardbigo, mo-
tivo por le que no es aconsejable sem-
brarlos conjuntamente sine por apar-
te ¥ en grap escala a fin de gue en
esa forma, sea compensada la adqui-
sicién de maguinarias especiales.

Por el proceso comin de sccado,
se dejan los frutos tal como han sido
recolectados, esto es, sin despulpar-
los; se amontonan y se dejan por tres
o cuatro dias, Asi amontonados, se
produce cierto grado de calor que se-
ghn algunos, facilita el despergamina-
do, efecto que otros descalifican afir-
mando que el alza en la temperatura
afecta la calidad del café, pues ejer-
ce sobre él una influencia nociva. Los
gue asi piensan, adoptan el sistema de
esparcirlo directamente en los patios,

£n lill’g’OS cordoncs, Cuyo <€spesor no
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ha de pasar de unos wucos centime-
tros. Durante los primeros dias no ha-
bra necesidad de revolcar los cordo-
24 h()l'a.s,

pudiéndose conservar en ¢l patio du-

nes mas de una vez cada

rante la noche aunque Hueva, No tar-
dan ¢n presentarse notables alteracio-
nes en los granos: la pulpa se pone
osCura y se comienza a alrugar por
causa de la pérdida de gran parte de
la humedad. Después que ésto ocurra
y para que el secamiento sea unifor -
me, debe evitarse que el café se moje.
Se debe por consiguiente, a partir de
este punto, dispensar al café el mismo
cuidado gue se le dedica al pergami-
no, €sto es, guardarlo por la neche,
revolecarlo varias veces duvante el dia
v a medida gue va secanda esparcir-

lo en cardones mas espesos.

El secamicnto del café con pulpa
es, naturalmente, mas demorado que
del despulpado, por le que ez de ad-
mirar que ¢l calor artificial, no haya
encontrado todavia un empleo mas
amplio, Sin duda, es de suponer que
1o debe al hecho de que comunmente
este método es casi siempre usado en
las reviones de clima bastante zeco, lo
que hace que la necesidad del calox
artificial no sea un requisite indispen
sible.

El proceso comin de benclicio cuan
do se ejecuta en regiones de liempo
variable, exize la instalacidén de estu-
fas v aplicacién de calor artificial, Co-
mo en estos casos sm embargo. no
puede prescindir de los patios, pues
los frutas frescos nunca deben  ser
lransportadas directamente a las estu-
fas, sin dejarse a una temperatura nor-
perdido
parte de la humedad, Los frutos se

mal hasta gue hayan gran

dejan expuestos al aire libre durante

R. L . C.

unos diez o catorce dias y si es nece.
sario, sometidos por dos o tres dias a
secamiento artificial, Con la préctica,
al agricultor le serd facil observar
cuindo estd el grano en perfecto pun-
to de secado éste es, el punto en que
los frutos pueden ser descascarados y
pasar por las demdas operaciones dge
beneficio. La pulpa y ¢l pergaming de-
beran estar tan secos, que facihnente
ze quiehren, y para eso se acostumbra
tomar un pubado de granos sacudién-
dolos junto al oido- Si estuvieren bien
iecos, se oitd el movimiento de los
sranos dentro de la envoltura. Luego,
una vez que esti scco el café, puede
ser temporalmente almacenado o pre-
parado inmediatamente.

Algunos prefieren almacenarle du-
rante anos atnibuyendo a édto  una
mejora en la calidad, Sin embargo, sélo
la experiencia v las necesidades de ca-
da agricultor podrian decidir la prae-
tibilidad o no de un larzo almacena-
miento, toda ver que esta operacidn
depende del capital que puede o no
dar rentabilidad, Pensamos que me-
rece atencion la practica de embarcar
los rranos secos con pulpa, o fin de
nue las demas operaciones de prepa-
racion sean cfectuadas cn los puertoa

de exportacion.

Fay muchos factores que favore -
cen tal sistema empleado en gran es-
cala por los hacendados de la Améri-
ra del Sur v Central. El benelicio en
seco es ademéas muy recomendado
per el hecho de producir aroma mas
fuerte ¥ mejor color en el café. Apar-
te de eso, se cres que ese procesa ha-

Sucede

también que en los anos de lluvias in-

ce los granos mas pesados,

suficientes, los frutos comienzan a se-
carse en la propia mata a veces en tan
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grande cantidad, que en las mismas
haciendas donde se acostumbra el pro-
ceso himedo. se impone la necesidad
de secar parte de la cosecha en fruta.

El café Libérica, por tener la pulpa
mas gruesa, sélo puede ser beneficia-

Cuando

se dejan los frutos esparcides en los

do por el proceso hiimedo.

patios durante la noche, conviene una
precaucidn contra la posibilidad  de
robo, manteniendo guardianes o algu-
nas ldmparas encendidas en noches
oscuras. Nos falta ahora aludir a las
operaciones por las que pasan los
oranos de café despulpado antes de
ser entrezados al comercio, ésto es,
despergaminado, pulimento, clasifi-
cacidn y embalaje. LLa operacién de
descascarar comprende la  separacidn
de la pulpa seca, todavia pegada a los
[rutos y al pergaming quitando al mis-
mo ticmpo con esta operaciéon la ma-
yor parte de la pelicula plateada. Al-
sunos [ragmentos que quedaren adhe-
ridos, serian separados posteriormen-
te, durante el proceso de pulimento,
que sirve para dar a los g anos un li-
gero birillo y un aspecto “lise”, lo que

contribuve a la valorizacion.

Fuiste gran variedad de maiguinas
pi.'\fﬂ d(:-"\l'_(_lfv'l:ﬂldl L'I CElféq IJ'J(J.C‘\()S ({C
los cuales simultdneamente le dan el
pulimento. Me limitard a deseribir las
m#s conocidas y empleadas:

[l descascarador normal es el des-
hacendadas.

que no han puesto maquina de motor

tinado a los pequefios
v que pueden disponer sin esfuerec
de 100 marcos que es el costo del
mencinnado aparato, A la vez, se em-
plea en las gzvandes haciendas para
hacer pruebas de los primeros frutos
maduros que se han cogido. También

s¢ presta para descascarar el café em

pergamino, Sin embargo, como con la
primera vez el trabajo no serd perfec-
to, se¢ debe zarandear el café y hacer-
lo pasir nuevamente por el aparato.
3u pes> es de cerca de 30 kilogramos
¥ octupa poco espacio, pudiéndose ase.
gurar a cualquier arbel o dintel de
puerta FEste aparato no hace el traba-
jo de pulir &l café; a falta de una ma-
quina nspecial para pulir, se puede pro
ceder de la sizuiente manvra: se colo-
ca ¢l rafé en un sesto o cajén donde
es pisado durante algin tiempo, por un
operaria, Aunque simple es el proceso
de que tratamos vy se emplea a menu-
do en pequenas plantaciones, puede
afirmarse que da resultados bastante
satisfactorias.

L.a maquina secadora que se fabrica
en diversos tamafos, tiene gran acep-
tacién por parte de los hacendados a
pe€sar de su construccion antigna y re-
quiere una fuerza relativamente gran-
de para ser movida, Es sin embargo,
practira por ser simple y muy fuerte,
y su ronstruccidon antigua tenja  la
desventaja de no permitir el trabajo
cantinuo, pera las modilicaciones in-
trodusidas Glthimamente acortaron por
completo este inconveniente, Su cons-
trucridn a grandes rasgos, consiste en
un gran cilindro de hierro fundido, de
fondo y paredes laterales acanalados,
dentro del cual girae dos ruedas lar-
gas del mismo metal también acana-
ladas en torno a un eje horizontal si-
multianeamente con una barra verti-
cal que pasa por el medio del cilindro.
Las ruedas no deben locar el fondo
del ecilindro, deben estar ajustadas en
tal forma que se separan a voluntad
algunos centimetros del fondo. El fru-
to del café se machaca entre las rue-

das y las paredes del cilindro, sepa-
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rando de esta manera la pulpa de los
granos. La separacién de los granos
y residucz se hace en otra maquina.
Es preciso anotar que la maquina des-
cascaradora que describimos, no  se
presta para ¢l beneficio de café en pe-
queiia escala; solamente dard resulta-
de

una vez. grandes cantidades de café.

dos satisfactorios cuande recibe,

lLa construceién del aparato a que
nos venimos refiriendo se hace en di-
versos lamanos, siendo las mas gran-
des de una capacidad de despulpar
de aproximadamente, 2000 kg vy las
mas pequenias, al rededor de 400 ke.
por hora. El precio de fabrica de la
mayor es de 2,500 marcos y el de la
menor, 1.300 marcos. Las piezas mas
pesadas de este aparato son las rue-
das de hierro, las cuales pueden ser
armadas o desmontadas a fin de fa-
cilitar ¢l transporte a lomo de animal.

Hay otro descascarador bastante
desconocido, que sirve también para
pulir el café, despulpando tanto ¢l ca-
fé pergamino como los frutos ente -
ros. El café se coloea en un embudo
de donde cae a un cilindro, de ahi por
medio de la rotacién de un eje en for-
ma de tornillo y ajustado al cilindro
cae sobre el tamiz, Aqui las cédscaras
partidas por el cilindro, son tamizadas
y expelidas por un segunde cuello. El
café pasa a otro cilindro saliendo a
través del cuello, Dos tornillos en am-
bos extremos del cilindro sirven para
graduar el aparato en caso de defi-
ciencia al descascarar, aumentando asi
la presidon, Se debe observar que la
construccién de este aparato obedece
a un nuevo principio, segin el cual, el
despulpado y pulimento del café se
obtiene mediante presién y frotacién

mutua de los grancs. Su produccién
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diaria es de 1.500 a 2.000 kg. y re-
6 « 8§ H
P., que es, como se ve, un potencial
de elevado, FEl apa-
rato es todo de acero, hierro v latén

quiere una fuecrza motriz de
fuerza bastante

y tan facil maneje que puede ser con-
fiade a cualquier operario cuidadoso,
También puede ser utilizado para des-
cascarar arroz, cuando este producto
no esté destinado al comercio, La ma-
quina puede ser desarmada y empaca-
da en partes pequefias que permitep
¢l facil transporte.

De construccidn esencialmente di-
ferente son las dos maquinas prece-
dentes vy ¢l descascarador americaneo
“La WVictoria’', cuya existencia en el
mercado data de poco tiempo; sin em-
bargo, se consiguid combinar en una
sola méquina, despulpador, catador,
pulidor y clasificador. La produccién
diaria es de 2.000 kg. y el precio de
2.400 marcos. Para haciendas de ma-
yor produccién la fdbrica atiende a
pedido, miquinas mas grandes. Con
el aparato van dos series de accesorios
que descansan sobre muelas, estando
asimismo, en condiciones de graduar-
se al tamaho de los frutos, De estos
dos juegos de diferentes piezas, une
es destinado a los productos de cés-
cara mas quecbradiza, el otro a los de
cAscara mas resistente, Después de des-
cascarado ¢l café, se retiran de la ma-
quina cuatro piezas de descascarar,
que son sustituldas por escobas desti-
nadas a efectuar el pulimente. El ca-
f¢ ahora atravicsa por UGllima vez la
maquina, para salir perfectamente pu-
lido.

La méaquina de beneficiar café po-
tente Anderson construida por la fir-

ma Gruson-Werk, de Magdeburgo, ha

dado los mejores resultados, tanto en

-
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haciendas como e¢n grandes cstableci-
mientos de beneficio de Hamburgo,
Trieste, y Rotterdam, LLa magquina An-
derson estd compuesta de un aparato
para descascarar, de un pulidor, el
graduador ¥ un dispositive especial
para la limpieza del café. Las partes
principales del descascarador son el
cilindro ¥ la respectiva camisa. El ci-
lindro se compone de dos partes fi-
jadas en un eje coman: la parte ini-
cial en forma de rosca y ¢l cilindro
acanalado heche del mejor acero fun-
dido. La camisa se fabrica del mismo
material y esti provista de traviesas
removibles e irregulares,

Los frutos en este aparato son echa-
dos por un embude y correm por un
cilindre de alimentacién hasta la par-
te inicial del cilindro descascarador,
de donde son transportados hacia la
salida que se regula siecnde despulpa-
dos ¢n este transcurso. El café pasa
después por un tube aspirader o pu-
lidor situado debajo del descascara-
dor: de esta manera la clscara es ti-
rada fuera por una corriente produeci-
El pulidor tiene
una construccién semejante a la del
descascarador, siendo no obstante el
movimiento de los granos en direccién
opuesta, En el lugar de la salida del
pulidor existe también una valvula re-

da por un abanico.

guladora, con el cual se puede contre-
lar el grado de pulimento que se de-

sce,

lLa maquina Anderson descascara
y pule con la misma perfeccién, tanto
café en pergamino como en cereza.
La produccién por hora para ¢l eafé
es de cerca de 500 kg.,
la fuerza motriz requerida es de 8 a

10 H. P. 8u precio es de 299 marcos,

siendo facil de empacar en pequenas

pergamino,
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cajas para el transporte a lomo de
mula.

El café que ha pasado por cualquie-
ra de los descascaradores que acaba-
mos de describir, no necesitard de pu-
limento especial, Quien no posee un
descascarador de este génere, deberd
adquirir un pulidor, pues una comple-
ta limpieza y separacién de la pelicu-
la plateada,: asi como tode buen pu-
limento, proporcional al café una me-
jor cotizacidén en el mercado.

Hay para la venta varios tipos de
méaquinas de pulir, por le tanto es pre-
ferible escoger uno de los mas per-
feccionados, que de antemano paran-
tiza un beneficio perfecto. Lo mismo
cuando existan en las haciendas otros

descascaradores que por un dispositi-

‘vo especial practiquen o no el descas-

caramiento, debe haber siempre una
magquina adicional, especialmente des-
tinada a la seleccidn del café, pues éste
nunca estard suficientemente limpio
que impida una segunda limpicza. La
miquina para desgranar ¥ limpiar el
trico, conocida con el sobrénombre
“Muler’’, también se presta para el
café, siendo cam-
biarle las zarandas por otras apropia-
das a los granos. Con esta maquina se
seleccién de los

neccsario apenas

obtiene también la
granos y, siendo tan conocida, no creo
necesario describirla. Recomiendo tni-
camente que en los trépicos se dé pre-
ferencia a las construidas de hierro,
las cuales, a pesar de ser un poco mas
caras, son mads fuertes gue las hechas
de madera,

Cuando se piensa ejecutar con el
mayor escripulo la separacién de los
granos de café, se debe instalar maé-
quinas especiales para esta operacién.
Existen varies que no solamente se-
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paran los grancs de acuerde con el
tamano, sino que también eliminan las
“vanas ' llamadas 'perlas’” que son
granos defectuosos y quebrados. Séla
el agricultor podrd decidir personal-
mente st una seleccién tan rigurcsa es
necesaria.

For méas perfecto que sea en el fu-
turo el trabajo efectuado por las ma-
guinas arriba descritas, siempre nece-
sitara como complemento necesario el
trabajo manual, para la escogida de
los granos defectuosos. Este trabajo
ze hace de preferencia por mujeres, co-
locando el café en largas mesas, don-
de es catade y escogido, Tal! servicio
es alpunas veces hecho en los puer-
tos de destino.

El trabajo final es ¢l ensacado. No
existe un embalaje universal, dehien-
da cada hacendado adoptar el siste-
ma empleado en su pais, lo gue no
impide sin embargo, que cada cual
procure introducir mejoras en el sis-
tema de uso, Debe evitarse ¢l uso de
racos cuya capacidad exceda de 75
kls., asi como ¢l empleo en su confec-
cién de material de mala calidad, No
habiendo en el mercado un tejido na-
cional barato, se emplean sacos de yu-
te. que desde largos anos constituyen
el embalaje mas generalizade en el
mercado mundial del cafe.

Para facilitar el ensacamiento yeco-
mendameos dos instrumentos: El por-
ta-sacos puede ser construido por cual-
quier artesano inteligente y =1 costo
scra insignificante. Dispensa el traba-
jo de un operario gue tuviera para ase-
gurar la boca del saco, representando
por lo tanto, la economia de un sa-
lario. Al carrillo de mano, comin, =e
le adoptd una innovacidén: las asas de
latén. El saco es colocado sobre la

R LD &

base del carrillo y las asas Mjadas por
encimma del mismo. Se puede asi con-
ducir el carrillo de un lugar a otio sin
peligro de desprenderse o caer e ga.
co. El café ensacado debe ser alma-
cenado hasta su embargue en bode.
gas secas y bien ventiladas.

Por los precios que hemos citadg,
se puede deducir el costo total de una

planta de'beneficio de café. Se en -
tiende ademas, que ¢l costo general
de las maquinas representa, ordina-

fiamente, la mitad mas o menos, de
todos ios gastas de instalacidn. E] ma-
tevial para los diversos edificios. sy
instalacién, los trabajos de terraplén,
la construccién, la pavimentacidn o
cementado de las plantas o patios, la
canalizacién para las aguas, inclusive
los cafnos de lavado, representan gran-
des mastos, gue ademdas seran mayo-
res, s1 las haciendas estan distantes de
las vias de comunicacion, de manera
que el transporte de maquinas, cemen-
1o, hierro. ete., van muchaz veces
Conviene
que
café, de prao-

mias lejos gue los caleulos.
resaliar conclenzudamente, una
planta de benelicio de
duccidn media, puede instalada

ser
zon un capital madico, si se obsarvan
los preceptos de econornia, siendo su
accesible

inatalacidn  perfectamente

también a los pequenos agriuliores

de recursos mas  modestos, depen-
Jiendo, naturalmente, del volumen de
la empresa. Las grandes labores de
café, reguieren dos o mas raaquinas
de beneficio para que haya equivalen-
ria con Ia produccién; la ecconomia en

rste caso, es un error, esto es, el mon-

taje de una sola instalacién, toda wez
que eso no facilita un trabajo com -
pensador,
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Rohrmoser Hermanos Ltda.

San José, Costa Rica

P. 0. BOX 173 Cable: PAVAS
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Growers and Exporters of
the following brands of
fine quality mild coffees: ‘

ROHRMOSER I
| PAVAS LA FAVORITA
) E. R. R. H.
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Alambre de Puaas

"TOWA"

“IOWA” es una de las mas antiguas marcas de alambre de puas
para cercas. La mejor cuando es necesario usar una cerca de alam-
bre fuerte y grueso.

Hecho exclusivamente por la United Siates Steel, el alambre de
pias "TOWA?" tiene aceptacién universal, Es una proteccion muy
efectiva para toda clase de ganado, ya que, debido a sus puas
de tamaiio regular, es facilmente visto por los animales.

SERVIMOS AL MUNDO

UNITED STATES STEEL EXPORT COMPANY
30 Church Street, New York 8, M. Y. U. 8. A,

Representantes exclusivos:

Fred. W. Schumacher

& Co. Ltd.

Apartado 504 - Teléfono 2376
San José, C. R,
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EL AHORRO

“La prevision y la abstinencia, ge-
neradoras del ahorro, son virtudes
que al difundirse en las masas, alzan-
zan un gran significado social y tie-
nen inmensas proyecciones £condmi-
cas, que a veces répercuten en el cam-
po internacional. El ahorro, que im-
plica satisfacciones y goces diferidos
para asegurar el bienestar future, mo-
raliza el individue apartandolo de los
vicios, eleva su nivel de vida, lo re-
trae de consumos nocivos, lo libra de
la angustia incesante de la invalidez ¥
la miseria, le msegura el porvenir de
sus hijos, le haze la vida amable, lo
incorpora al movimiento de la rigue-
za puablica, modifica su criterio en la
lucha con el capital, y lo convierte en
elemento sano y eficiente del conglo-
merado social, amante de la paz y de-
fensor del orden, que le aseguran &l
futuro de su esfuerzo y le garantizan
la fecundidad de sus privaciones.

Un pueblo que no ahorra, que vive
al dia consumiende lo gque gana, sin
preocuparse del futuro, es simplemen-
te un pueblo miserable, una carga pa-
ra €l estado y una permanente amena-
za para la paz social. En ese pueblo
los vinculos de familia, que el ahorro
esire-ha y consolida, se relajan y aban-
donan ante la perspectiva segura de
la miseria.

El ahorro aislade, en forma de ate-
soramiento, aundue provechoso para el
que lo realiza, cs estéril para la so-
ciedad. El ahorro fecundo, el que con-
tribuve por la capitalizacién al desa
rrollo econémico de los paises, es el
ahorro colectivo, el gue se hace por

medio de depdhitos en las Cajas ofi-
ciales y particulares, que tienen por
mision recibir los depédsitos del pue-
cuidar de
ellos e invertirlos en titulos de deuda

blo, abonarles un interés,

emitidos generalmente por las indus-
lriza que c¢rean y transforman la rique-
za, Cuando esos ahorros alcanzan las
sumas enormes gue en algunos paises
manejan dizchas cajas, constituyen una
fuente abundante de capitales para el
ensanche de las actividades econémi-
cas ¥ muy a menudo un podeross au-
xiliar para los gobiernoa en el desa-
rrolle de grandes operaciones finan-
cieras.

El obrero que deposita sus modes-
tas economias en la Caja de Ahorros,
debe saber que esos depédsitos, su-

madns a los de otros obreros, irdn
manana a fomentar la undacién o el
ensanche de explotaciones mineras,
de manufacturas o empresas agricolaas,
que demandarin nuevos brazos y les
procurarin a otros trabajadores ocu-
pacidn lucrativa, sustenlo para sus fa-
milias y posibilidades de ahaorre,
creando nuevas capacidades de con-
sumo que alimentan las industrias.
Desde este punto de vista, las Cajas
de Ahorros son los grandes centros
cooperativos de la clase obrera,

Con los ahorros acumulados en pue-
blos de gran riqueza y de previsora e-
conomia, se han llevada a cabo sran-
des realizaciones en €l rampo indus-
trial, obms de colonizacién importan-
tes, operaciones financicras de gran-
de aliento, especialmente para la de-

fensa nacional, y cuantivsos emprés-
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titos = los paisez amigos quée necesitan
capitales. La cooperacién econdmica,
gue es elemento esencial de buena in-
teligencia. de paz ¥ armon/a entre lacs
naciones, encutntra en las grandes Ca-
jas de Ahorros auxiliares poderosos y
eficaces, que desarcllande un activo
intercambio de servicics y de ntilida-
des, cimientan, sobre sélidas bases de
convenitneia mutua, relaciones dura-
bles 3 pacificas entre los pueblos.
Contemplado, pues, por todos es-
tos aspectos, ¢l ahorro en los tiempos

modérnos es una institucidn e.unomi-

B LDC

ca, social, politica ¢ internacional de
primer orden, que debe recibir el 4
pove decidido v constante de los Fo-
biernos. la cooperacién  activa de la
Religién, la propaganda incesante de
la prensa y la sincera cooperacidn de
cuantos ¢ interesen por el progress
ccondmico, por la paz sozial, por el
porvenir cdle la familia ¥ por ¢l biengs.
tar de las clases trabajadoras,

Dia Universal
del Ahorro ha side magnifica oportu-

La celebracién del

nidad para mostrar a los pueblos lag

excelencias de esta gran Institueidn’.

Una Carta Interesante

Serior FEditor:

Noviembre 8§ de 1946,

Como un detalle incidental sore el "Cultive Orgéanico” quiero con-

tarle lo sicuiente: En el cercado de mi casa tenia en 1936 una siembra de
10 a 12 plantas de bananos 'Gros Mizhel” que me daban por ahi de un ra-
cimo maduro por mes. De pronto la =nfermedad de Panama los atacd. Las
hojas arnarillaron y se fueron cayendo, los racimos no volvieron a madu-
rar, En 1943 se me ocurrié cortar todas las plantas a ras del suelo y echar-
le todas las basuras, varios carretillos al mes, en toda el aArea. A los pocos
meses toda el area estaba cubierta de nuevas plantas, fuertes ¥ sanas. En
este momento tengo ya 22 racimos por planta casi maduros, y no hay la
mencr traza de la enfermedad. Rezué:dese que esta  enfermedad ha sido
reputada comeo incurable.

L. €. Leigh*on
Box 1452

Cristébal — Canal Zone
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La Caja Costarricerise
de Seguro Social

AVISA:

gue los SEGUROS de INVALI-
DEZ, VEJEZ y MUERTE para los
empleados de institucienes publi-
cas o privadas regiran a partir
del PRIMERO de Julio de 1947,
y las cotizaciones por ese concep-
to — que es de 214% para el
trabajador, 2129% para el patro-
no y 2%2% para el Estado —
son obligatorias.

Con la implantacion de este se-
guro, la CAJA da un paso maés -
hacia la seguridad social.
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INDISPENSABLE
EN TODO BENEFICIO DE CAFE

TIENE USTED YA LA SUYA?

El “Peso Toledo” peso oficial en el mundo entero

JOHN M. KEITH, S. A.

Agentes Exclusivos

E e —— — M
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SECCION ESTADISTICA

Expurtucic’m de Café de Costa Rica

de la cosecha 1945-46, en kilos, peso bruto

411

NOVIEMBRE DE 1946

Exportado
Naciones de Destino ‘;; O;'”b’e
Oro Peypamino Tolal ey
B ados Uhidcs 240.498 == 240.498 479.598
Holanda .. ... ... .. 95.970 —_— G5.970 120,470
Beva i e e 37.000 - — 37.000 37.000
Suiza 7.000 = S 7.000 7.000
TOTALES .. 3180.468 - - 380.468 644068
Puertos de Embargue
Puntarenas ... .. ... 72.978 o 72.9738 72.978
Limén 307.490 EARSC S 307.490 571.090
TOTALES 380.4638 et 180.468 644.068
En kilos peso neta .
Estados Unidos . . 237.418 e 237.418 473.276
Otras Exportaciones . . 139.970 _— 139.970 161.899
TOTALES 377.388 —_— 377.388 635.175
SACOS EXPORTADOS EN EL
MES:
Estades Unidos 3080
Otras  Exportaciones 2.111

TOTAL

5.301
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EMBARQUES DE CAFE DE COSTA RICA

de la cosecha 1945-46, por Consignatarios
y Puertos de Embarque, en kilos peso bruto

Ceonsignatarios Puntarenas Limon Total general
A
All Transporc o 180.030 180.030
Atkins Erell % ¢ 24.500 24,500
American Express Cv . 96.000 99.000
Alais Trasubler A. G, 55.700 35.700
Akticbolaget Eol 10,411 19.411
Akuebolager Coffea . 40.730 40.750
Akricbolaget Foren-le 7.500 7.500
Anders Loefberg A B, e 7.500 7.500
Ackerman ¥ C E. B. 23.380 e 23.380
Akni:bolager J. O. H. | SRR 37l
Asbjorn P. Bjornstag . 70 70
Arbathnot Latham @ C" g 257
B
L
Baok of Caiformia N. A. L74.719 s 174.719
Baltic Shipping C¥ 10.500 10.500
Bluefeicrs Mew York Ine. 10,300 10,500
Berner @ Co Inc A, V. 29,379 29.379
Bandalsakii=holager J. B. 3.730 3.750
Bergman Berguensirand 3.750 3,750
Bengt Linderg AT Y750
Bascoviss 8 Co 15.260 15,260
Bergren @ C¥ Carl 3.500 3.500
Bolager B. S. 3.500 3,500
Burke B C© 10.500 10.500
Braanschweig % C» 5,025 e lliks
Baomgarther ¥ Ct A, G. 10,500 14,300
C
Cosia Rican Cofl- - House Inc 1 D84.220 4.464.678 5.548.898
Coffee Corporation of America 45.080 45,080
Coatinental Coffg= € 15.000 35.000
Cuoender 5, A, H. 28.000 28.000
Curti 8 Ciz 5 A 5.025 5.0235
D
Danragrex Frepes 240,356 246.356
Daoyves B C J. 62,637 62.637
Davies Tarner % Cv 70 | 70
E i
Engewall Hellbirg A B, 1.500 | 3.500
Evanstreen Brnst G. 14.000 14.000
F
Federation: of Migros Cooperativ-s 371.847 371.847
Folger 8 C° J, A. 841.153 841.153
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Consignatarios Puntarenas Limén Total genral
EarnEass C s COSTE eh : 15,000 15.000
Eabrigque Chocolat et Produits
Alimentairzs Villar e 17.5300 17.500
Force ¥ Cv W, §, . P b nd 55750 53.750
Forcnade Livsmodelsaffaerrer . . e 13.000 15.000
French Line , 1.260 1.260
Feoli Gactano | . 1.875 1.875
G
Grace W CoW. R .. .. .. .. 333.880 e 333.880
Green Coffee Departamenc L. A 17.500 17.500
Eogary loc. BH-&, . . 2 176.835 176.835
Gondrand Shipping C° .. 30,285 30.265
Gur 8 C* M, W, b IHRED 35.250
Giger Hans : 61.000 61.000
Gemperli and Bruman A A 27.230
Guirchaw Joseph 140 140
H
Hopper Jr. T Jos.ph G. 47.250 : 47.250
foble Servier @ C* Inc. 7.000 7.000
Hehdelsktiebelager J. B. 7,300 7.500
Hndels ¥ Import A B 7.500 7.500
Hakon Swenson A B 7.500 7.500
Hunger % Cv ¥ 7.000 7.000
Hafer © Co 32.500 32504
Heinz Rabery 63,000 63,006
[
Ingemar Caclson A B 12,750 12.750
J
Johnsan Asberg | " 10.750 10.750
Jackson ¥ Son Inc. S. 1.139.131 1.139.153%
Jotrrukarbank-n AB 3250 3.750
K
Kolonul E, G, o Tl 23.100 23,100
Kaffeimporten S-lecta Verberg 3.750 3.750
Kaffee A/B Telius 3.675 3.675
Kafferosteri A/B Owe Dahlsirem
] ‘C"' - 1 : 1t 7.500 7.500
Kaffeimport Thule A;B 7.000 7.000
I'gilff@importo. c. H. A:B 7.500 7.500
Kaffee % Kolonial A/B 11.250 11.25@
L
Lfn‘do 9 C* Avgusto A. s 140 140
L!U‘:\'.lll ¥ Sen AR . .. e 1750 3.750
Lindval Upala A. B Eric . . 3 7.500 7.500
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Consignatarios
LI TRt

M

Millar 8 C* E. B.
Manera 8 C? ..

Meyer Walter . ..
M .sses Dallis Bros .
Mauritz Svenson . .
Malmo Kaffecompani . .
Meyer B C* Hans Lo
Moller % C» A/B
Mercure S. A. ..
Montgomery Juseph W,
Mir Ambrosio .

Mackey August

N

Nydegger T(:rmpon ¢ K E.
Macf BC*R. .. .. .. o
MNachf Simén W. e

Milson Charles

Mordsall Karl .. e
Mauman Gepp Y Ce ..
Nordblom Goe . .

Milson A/B Alfria .
Mestle's Milk Products lnc

O

Otis Mc. Alister 8 C° ..
Ostindiscka Koffe Thodopotcn
Osterwalder 8 Cie Jean .
Olsson 8 Fredhomm A/ ‘B
Orrega ¥ Emigh .. :

P

Pulas 8 C* 8. F. .
Panama Railroad Com. Dfn
Pacrort ¥ C* . .

Paxton Galhghcr
Paramount Shipping Corp.

R

Rohner Gehring 8 C¥ Toc
Richaeimer Coffae C7

Ruffncr Mc. Dowell U Buruch s

Regland Pottzr ¥ Cv Inc
Roy Sigicd . L. =e s
Ricsser ¥ C ..

Ruys ¥ C*

Rupp 8 C°

Raam Ernest

Rosing Brothers % C* Led,
Rodriguez Fulix e

Puntarenas

Limon

832,925

105.000

646.563

288.035

96.600

39.550
5.250
10.500
15.890
43.500
22.000
10.500
3.500
41.300
70

75
21.000

15,200
21.000
10.500
T.715
3.500
45,432
25.000
7.500
75.000

301.613
3.750
10.500
3.750

168.000
88,900
1¢.962

§5.140
52.500
863.235
41,400
H
10.500
20.650
10.150
3.500
56.000
70

| Tatal gem.'rall

39.550
5.250
10.500
15.8%0
43.500
22,000
10.500
3.500
41.300
70

i
21.000

15.200
21.000
10.500
7.72%
3.500
43,432
25.000
7.500
75.000

1-134.538
3.750
10,500
3.750
105.000

646.561
168.000
288.935
88.900
16.962

$5.140
52.500
959.835
41.400
47
10.500
20,630
10.150
3.500
56.000
70
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Consignatarios

Puntarcnas

Lamon

Total genceal

Ragland ¥ C¢ C. B,
Ruth 8 Cv I. B, ..

3

Standard Brands Inc. .

Sreel: Welds @ C?

Swiss Bank Corporation
Socicté des Produits Nestls
Sommer P. G. .

Speditnis AL G, .
Spoceristern s Varumcop 1\ ‘B.
Sexcon Company Joha
Schweizer ¥ C¥ ..

Svenska Ko'lon-..ugrcsslshm "A/B.
Sreckholmsdistrikpetes .
Schweiz ri-ch Hnndclscllschnft
Uiy Tl i, P e S
Sklabew Arthur . .

E

Transit Agents Condrand Slppmg
e ;
Thompson 2 Ta)lor Div.
Thegrstom ¥ C* A/B. Rob.
Thorsten Appelgrist 8 C*

u

Union Societe Swisse d'Achat
Union Trading Co

Union Suisse Purchasing . .
Union Bank Switzerland . .

v

Veron Graper @ C* J
Volkart Bros. .. .. ..
Victoni ¥ C* JO‘-mph 5

w

Wedemann 8 Gedknechr . .
Winston # MNewell Cv
Werling Efer. Ouwo ..
Weblund 8 Gramblad
Wingards Aug. A/B. ..

Z
Zicga © Son .

T otafes

21.000

317.500

3.6%1.972

70,000 70,000
R 21.000
[67.126 167.126
P 317,500
182.480 182.480
25.340 25.340
10.145 10.145
10.150 10.150
31.750 3.750
70.000 70.000
31.500 3.500
1.750 1.750
3.500 31.500
10.125 10,125
70 70
21.000 21.000
10.500 10.500
45.750 45,750
750 3.750
3.500 3.500
35.000 317 000
20.290 20.290
277.500 277.500
18.620 18.620
50.890 50.890
108.000 108.000
280 280
87.230 87.230
75.000 75.000
10.750 10.750
7.500 7.500
4T 50 3.750
7.000 7.000
12,038.806 15.738.778
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EMBARQUES DE CAFE DE COSTA RICA

de Ia cosecha 1945-46, por Exportadores,
y Puertos de Embarque, en kilos peso bruto

423

Exportadorces Puntacenas Limén Total genecal
A
Agencias Unidas §. A 1.143.154 1.407.284 Al T
C
Costa Rica Coffee Hous: Lid. 1.180.820 6.580.107 7.760.927
Castro Zeledén 8 C" Lid. G 200.516 200.516
Cachf Collen 5. .. oo o .. 173.000 175.000
Comygté Pro_Ninci: Franceses d=
LRt e 1.260 1.260
£
Esquivel ¢ Hijos Aniceto 646.561 210,637 857.200
G
Grace ¥ C* Central América 301.500 132.000 433,500
Gigsrintani J. .. S 70 70
L
Lyon Comisionistas S.A. .. 288.935 1.391.830( 1. 680.765
Linde Bros. Ltd. 140 140
Lara ¥ C 157 502 137.512
M
Murray # C» Led. Alex 1.362.332 1.362.332
O
Orlich ¥ Hnos, F. J. .. 315.000 35.000
S
Sigurd Roy e e 47 47
Schoroester Guida von 21.000 11.970 32,970
Smubh W. R. .. iy, 34.661 34,661
T
Tournon §. A. .. .. 105.000 76.300 181,300
Tropical Comision €0 s A 94.070 94.070
Vv
Vargas Mario . . 168.000 168.000
s
Zumbado Benjamin 70 70
Total 3.691.972]| 12.038.806| 15.730.778
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APARTADO 1607 CABLE VIMY h

Costa Rican Coffee House, Ltd. |

San José, Costa ‘Rica i

Ameérica Central

EXPORTADORES —  IMPORTADORES ﬁ

Oficinas al servicio de los sefores H
cafetaleros de la republica con instala-
ciébn de equipo de pruebas. !

Compras de Café en Firme

Existencia permanente de sacos de
yute para la exportacion de café en oro |
y pergamino.

e

—_—

TELEFONOS: 6050 - 6051 - 6052

&
S— e oma s e




