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SUMARIO:

1) Aplicaciones practicas del “Precedimiento de Indore'. Capitulos
de “"Un Testamento Agricola”, por Sir Albert Howard.—2) Sabor v o-
lor de jos alimentos, por el Prof. Carlos Rodriguez Casals, de la Es-
cuela Profesional de Pinar del Rio, Cuba—3) La luéha contra la Debre AF
TOSA, por W. Lyle Stewart (Cortesia de la Legacion Briténica).—4)
El cultivo del limonero como fuente de rigueza, oor Mariano R. Monte-
alegre.—5) NMemoria de Inter- American Food Producis Corporvation vy
su planta de concentracidn de eafd, acompanando la copia del plano
correspondiente a los efectos de Ia licencia sanitaria que se solicita.—
) Fertilizacion del arroz.—7) El cultive v la zeleccion de nuevas razas
de papas, por N, Ylet.—8) Refcrencias acerca del calé para usg de las
pseuelas arregladas por la Seeccidén Téenica del Insgtituto.—3) Ullra-3u-
per, por Dr. W, H, . Knapp.—10) Seceidén Estadistica. Exnortacién de
Café de Costa Rica de la cosecha 1946-47, en kilos, pese bruto.

LEMA DEL INSTITUTO: Cada una de las manzanas sembra-
das de caté de Costa Rica, debe leqor a producie, cuanda menos, una
fanega mds de lo que produce en la ectualided; y todos los producto-
res v beneliciadores deben esmerurse en que el groro sea de la mds fioa
calidad posible, S&lo asi podremos conservar nuesices mercados y ven-
der nuestro producto a buen precio.
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Aplicaciones practicas del

procedimiento de Indore

Capitulos de “Un testamento Agricola’.

Después de la publicacién, en 1931,
de una descripcién completa del Pro-
cedimiento Indore, éste fué puesto en
practica rdpidamente en numerosos
centros, Los primeros resultados ob-
tenidos se resurnizron en una confe-
rencia que publied el Journal of the
Royal Society of Arts, en su nimero
del 8 de diciembre de 1933, Més o
menos 2.000 cjemplares extra de es-
ta. conferencia circularon en los dos
1935 &l

método habia ganado mucho terreno

afos siguientes. A fines de

en el mundo entera y se daba cuenta

¢s una corriente creciente de resul-
tacdos del
ron deceritos eén una segunda confe-

dada el
1935, la que publicé ¢l '"Journal” en

mayor interds, Fstos fue-

rencia 13 de noviembre de

su numero del 22 de noviembrs de
1933, ¥ que aparecid también en un
[alleto, del cual se han distribuido en
total 6.425 ejemplares, De la segunda
confersncia se han hecho traduccio-
ves en aleman en Per Tropenpflanzer
de Febrero de 1934, y ¢n castellano,
en la “Revista del Instituto de Defen-
sn dzl Café de Costa Rica de Marzo
de [937.. Durante 1936 fucron reali-
vados nuevos adelantos de los que dio
cuenta en forma resumida ei “Jour-
nal of The Royal Society of Arts” en

su numero del 18 de diciembre  dzl

mismo afo; se imprimieron 7.500
ejemplares.
Estas publicaciones hicieron mu-

cho para dar a conocer el Procedi-

Por Sil Albert Howard.

mients de Indore en el munde entero
y para promover la formacién de nu-
merosos y activos centros de fermen-
tacién, La situacién alcanzada en ju-
lio de 1938 en forma
breve en el nimero de agosto de ess
ano del "Journal of the Ministry of
de Gran Bretana,

fue descrita

! %
Agriculture

En este capitulo ¥ en los siguientes,

tratarernop de hacer un balankce de

los éxitos alcanzados hasta el mo-
mento de entrar en prensa este libro.
Comenzaremos por clasificar esta in-
formacién por cultivo.

El Café.

El primer centro que ensayg el

Frocedimiento en Africa fue la ha-
cienda Kingatori, cerca de Kyambu,
a pocas millas de NMNairobi; la expe-
riencia e inicid en febrero de 1933,
Por una mera casualidad, presencié

de

cuta hﬂlIi.i'Tl-'.lu L= C‘!

los comienzos de las aperacione:
fermentacién en
curso de una jira por Africa que comi-
prendia una wvisita al Valle del Gran
Rift. Como yo iba a salir de Mairohi
para esta expedicidn, me visité el
mayor Belcher, Administrador de Kin-
gatori y me informdé que habia reci-
bido instrucciones del mayor Grogan,
duecio de la hacienda, de iniciar la
eplicacién del Procedimiento de In-
dore y de convertir en humus la ma-
vor cantidad posible de residucs. Me
pidié ayuda y discuti con él varios por-
menores practicos en el terreno, re-

runciande a mi expedicién al valle
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del Gran Rift para pasar ¢l dia en la
hacienda Kingatori, donde me pare-
cid evidente que, dadas las caracte-
risticas de los arbustos y la contextu-
ra del suelo, un suministro continuo
de humus recién claborado cambiaria
sustancialmente las condiciones de es-
te fundo que, segiin  fui informadeo,
¢éra tipico como plantacion cafetera
de los- alrededores de Nairobi. En una
carta de fecha 19 de setiembre de
1933, el mayor Belcher me did cuen-
ta de los primeros resultados comno
sigue ;

“Tengo ashora 30 zanjas en uso
normalmente, y saco de cada zanja
un término medio de 5 toneladas,
Este me darda una densidad de abono
de 3 y V4 toneladas por acre (B.73
toneladas por hectarea) por afio v es-
pero ir en esta forma mejorando pau-
latinamente el suclo.

"He abonado hasta ahora 30 acres,
pero es todavia temprano para ver
los resullados, Son 30 acres de cafe-
tos nuevos de 4 anos de edad, con
una fuerte produccién. Si se mantiene
2| aspecto espléndide que ahora ofre-
ee esta plantacién hasta 'la recolec-
cién en diciembre y hay un gran ren-
dimiento en el afio préximo, la bon-
dad del abono compuesto no ofrecs-
ra cuda. Los cafetos nuevos con una
fuerte produccién estdn muy expues-
tos a que los ganchos primarios se
sequen y que el afo siguiente las ce-
rezas =ean vanas ¥ la produccién nu-
la, Nada de esto se observa en este
Casn.

- "He tenido la visita de muchas
personas interesadas  en el experi-
mento v la libreria d= Nairobi ha de-
bido despacharme nuevos -¢jemplares
de "Los Residuos de la Agricuitura’

. (The Waste Products of Agriculture),

'El Jefe del Distrito de Embu ha
comenzado a usar el Procedimiento
en forma extensiva, con ¢l doble pro-
pdsito de mejorar las condiciones sa-
nitarias de la poblacién y también la

tertilidad del suele.

“Entiendo que muy pronto se
prohibird por la ley la exportacién de
guano de cabras y de vacunos de las
,r'u:.-_sc‘:rvas indigenas, lo gque permitiria
que su Procedimiento sea puesto en
practica por todos los curopeos que
gse encuentran en la Colonia. Uno de
los miembros mas influyentes de la
Industria del Café me manifestds que
en su opinion, el método revoluciona-
ria la produccién del café y otro me
dijo que éste era ¢l mayor adelanto
realizado ¢n los dltimos diez afnos’'.

Dos afios después, me envié el
mayor Belcher un segundo informe en
yue manifestaba que durante los dal-
timos 28 rmeses habia manufacturado
1.660 toneladas de abone compuesto,
con alrededor de 1,5 por ciento dea
nitrégeno, y las habia incorporado al
suclo, El costo por tonelada eva de
cuatro chelines y cuatro  peniques,
consistente principalmente en los gas-
tos originados por la recoleccién de
las materias primas. Las faenas han
sido visitadas por unma corriente inin-
terrumpida de innumedables agricul-
tores de otras partes de Kenya, de
las Rodesias, del Usanda, del Tan-
ganyika y del Congo Belea,

La labor de, este pioneer para de-
mostrar el Procedimiento de Indore,
ha asumido el cardcter de estacién ex-
perimental ¥ de campo de demostra-
ci6n para la industria del café en el
munco entero. El rmayor Grogan da
cuenta de esta extension del Proced:-




R DG

miento en una carta fechada en Nai-
wobi el 15 de Mayo de 1935, como
Sigues

“Ud, sin duda se alegrard de saber
que su procedimiento s esta gene-
ralizandoe rapidamente en estas reglo-
nes v que ha sido ahora reconocido
como una de las practicas obligato-
rias, en la mayeria de las plantacio-
nes de café bien administradas, Ten-
L‘:O a}]ora Scmbl‘ada a]l‘(_'dl_‘d()r dl‘, mis
zanjas una vasta superficie de “ele-
phant grass’, con el propdsito de au-
wentar ¢l volumen, y hemos realiza-
do ulilidades intergsantes al vender

trozos de cana de Telephant grass’”

szl wvecindario, Estoy ahora invksti-
cando cudl es la mejor lezuminosa
indigena que pueda sembrarse junto
con ¢l elephant grass’’ y consizo re-
sultadas muy halagadores con las dis
tinlas Crotolarias y Tepnrosias que he
traido de

Taveta, pues tienen un desarrollo ra-

las regiones desérticas de

pido ¥ compiten ventajosamente con
las malezas locales™,

El mayor Grogan, al referirse al
Procedimicnto de In-

toda el Africa Oriental, ha

niencionar un facior

desarrello del
dor&_‘. &n
olvidada mate-
rtal importante, o sea su participacion
personal en el resultado, Fue &1, como
antes vimos, gquien inicid el primer
ecnsayo e¢n la hacienda Kingatori y lu-
ché para que los experimentos reali-
rados en Kenya se desarrollaran con
amnplitud y sin perjuicios, En el Tan-
ganyvka, la influencia de Sir Milson
[Rees G, G. V. O. produjo resultados
similares,

He velatado este ejempla de la in-
troduccidon y generalizacién del Pro-
cedimicnto de Indore en las plantacio-
nes de café del Kenya y del Tagan-
yvika en detalle, por tres razones: |)
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por tratarge de una de las: primems
aplicaciones del Procedimiento de las
Plantaciones; 2) por ser tipicamente
representativo de otras aplicacionks
similares realizadas en otras partes;
3) porque me indicé la posibilidad
de dedicar mi retivo actual a un nue-
va campo de experimentacién para
aprovechar los conocimientos adquiri-
dos durante una vida entera dedica-
da a la investigacion,

El Kenya ¥ el Tanganyika son sola-
maente dos de los centros productores
El maver pro-
Nuevo Mundo. Allf se

alcanzaron importantes progresos des-

de café del mundo.

ductor es el

puds de la publicacién de una deserip-
cién breve del Procedimiento de In-
dore en la ""West Committee Circular,
del 23 de abril de 1936, Esto tuvo
por consscuencia una vasta divulga-
cion, primero en Costa Rica y des
pids en Centro ¥y Sud América, impul-
sada también por una traduceién en
castellano de mi conferencia de 1935
a la Royal Socicty of Arts ya referida,
por don Mariane R. Montcalegre. Es
ta fue leida ampliamente ¢n todas
rartes de la América Latina y Jlamd
la atencién hacia la necesidad wital de
materia organica para la producelén
ddel café. Durante los dos afos siguien-
tes, no menos de sicte traduccioncs
en castellano de mis folletos sobre el
humus fueron publicades por la RE-
VISTA DEL INSTITUTO DE DEFEN-
SA DEL CAFE DE COSTA RICA. En
enero de 1939 se publicd un nimera
especial de la Revista, bajo el titulo

“Fn busca del humus’. Este nlimero

publicaba, junto con la descripcién
del Procedimiento de Indore, los re-
sultados alcanzados en la practica
cdurante los ocho zfios anteriores,

El hecho de que #] eafeto respon-
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diera en forma tan marcada a las apli-
caciones de humus, me sugirié la idea
de que la planta debe trabajar con
[a asociacién micorizal. Se mandé a
Gran

gran nimero de raices superficiales

Bretafia. para su examen, un
a= cafetos colectadas en Travancore,
en el Tanganyika vy en Costa Rica; sin
excepecién todas mostraban la asocia-
cion micorizal,

Ls cafia de azicar,

Los residuos de la cafia de azficar
=on muy variables, En la agrcultura
promitiva, en gue toda la megasa se
guema para evaporar ¢ jugo en reci-
pienites abiertos, el residuo principal
de canas

consiste  en hojas

champas

SUCas,
de cana ¥y las cenizas del
combustible, En las plantaciones gran-
des, deben agregarse a la enumera-
cidn anterior varios sub-productos de
los ingenios, Por ejemplo, tortas de
algo de megasa sin
residuds de

dejados por la elaboracién del alcohol

filtros-presas,
guemar, y los destileria
{conocidos en el Natal bajo ¢l nom-
Lre de “dunder™). En ambos casos,
sin embargo, el mayor volumen de
detritus lo conatituyen las hojas de ca-
fin secas, material sumamente dificil
de debido a

su estructura y a su composicidn qui-

transformar en humus,

mica.

Antes del advenimiento de los fer-
tiizantes artificiales, era costumbre
en las plantaciones mantener anima-
les — bueyes y mulas — para los
cultives ¥ el transporte. Estos anima-
les dormian sobre una cama de ho-
jas secas ¥ con la ayuda de sus detri-
tus, s= obtiene un gusno fermentado
imperfecto — conocido en las Indias

{ccidentales coa ol nombre de “'abo-

R.LD.C.

no de galpén'’, Foco después de la
inrtroduccién de los abonos quimicos,
este producto comenzé a ser valoriza-
do a base de su composicidn gquimica.
£e hicteron comparacioncs entre el
costo de produccién de sus conteni-
dos en NKP y los de cantidades equi-
valentes de estos clementos en forma
El resultado fue

gue los abonos artificiales comenza-

de zhono artificial.
ron luego a desplazar <l abono de
galpén; los animales llegaron a ser
considerados un lujo costoso.

v del

Decauville motorizado cerréd la discu-

como
El advenimiento del tractor
gién, Para qué mantener animales ca-
105 como las mulas ¥ los bhueyes —
que deben ser alimentados con pro-
ductos del suelo— cuando su trabajo
puede ser realizado en forma mas ba-
rata con maquinas y carburantes im-
La
desaparicién de los animales y del a-
bone de

cdisponia de la prueba mis contun-

portados? consecuencia fue la

cotral a la vez, porque se
dente — la cuenta de pérdidas y ga-

nancias, Razonamientos tan errados,

son, desgraciadamente, demasiado

comunes en Ja agricultura,

Las consecuencias de este cambio

para el cultivo del azdcar fueron dos:
1) las pestes de insoctos y honzos au-
mentaron; 2} las variedades de cana
tendencia a

mostraron una marcada

degenerar. Estas dificultades fueron
combatidas con una corriente ininte-
srumpida de nuevas variedades de
semilla. En contraste con este retro-
ceso de la cana de azlcar 2n las gran-
«es plantaciones, la misma planta cul-
tivada por los campesinos del norte
de la India, donde se usa solamente
guano de corral, no es atacada por

enfermedades ni degeneran sus varie-
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Frovincias Unidas han sido cultivadas

[Las canas indigenas
durante veinte siglos sin ayuda alguna
de micélogos, entomodlogos o estacio-
nes genéticas,

Por qué razén degenera una varie-
dad de cana? y por qué cae presa de
las enfermedades? La cafia de arucar
se propaga por via vegelativa, a base
de trozos o estacas. Cuanda las ye-
mas gue dan nacimniente a las nuevas
plantas son crindas en un suelo con
bumus, la variedad ew perfectamente
estable., En cambio, cuando las yemas
son formadas con la ayuda de abonos
quimicos, los caracteres de la varie-
dad degeneran rapidamente. Esta di-
ferencia de resultados debe tener una
explicacidn.

Veamos lo que sucedia en otros
tiempos antes de la era de los ferli-
variedades
de cana. En las Indias Occidentales,
par ejernplo, hasta las Gltimas déca-
das del siglo pasado,

Dourbon era la Gnica conocida, prac-

lizantes y de las nuevas

Ja wariedad

ticamente. Existian pocas enfermeda-
des v la variedad no presentaba ten-
dencia ninguna a degenerar, La ex
de las
la India fue
las grandes planta-

periencia de  los campesinos

Unidas de

por

Provincias
vonfirmada

ciones,

La explicacién simple de esta deca-
dencia de las variedades de caba s
que los fertilizantes artificiales no son
realmente los que necesitan, porque
conducen a un principio de desnutri-
cidn, o sea que la sintesis de los hi
dratos de carbon y de las proteinas
s¢ hace en forma ligeramente imper-
Fecta, con lo que rada nueva genera-

cion de cafa inicia su vida un poto

D, C. 135
por debajo del estado normal El pro
ceso conduce a producir una cafia :on
una deficiencia franca en vigor vege-
tativo y con resistencia a los pardsitos,
En otros términos, la variedad dege-
nera, Lstas afirmaciones que podrén
considerarse como simple hipdtesis, se
transforman en algo parecido a un prin
cipio cientifico al poderse comprobar
que la cafa vive en asociacién micori-
zal y se alimenta de des maneras: )
por log hidratos de carbén y las pro-
teinas sintetizacas en su hojas: y 2}
por la digestién directa del mycelio
de los hongos por sus raices.

Durante los afies 1938 y 1939, e
preocupé de hacer examinar raices de
cana de azdcar, para comprobar este
punto de vista. Obtuve material de
la India, de Lousiana y del Natal, Fn
todos los casos las raices presenta-
La
cantidad de material enviado desde
el Natal comprendia cafias crizdas con

la Gnica ayuda de¢ abonos artificiales,

ban la asociacién micorizal gramn

¢on humus solo y con una mezcla de
ambos, Los resultados decisivos: El
humus proveca una abundante flora
micorizal, ¥ una digestiéu rapida del
hongo por las ralces; los fertilizantes
artificiales tienden, sea a impedir la
formacién del micorizal, sea a dete-
ner su digestién por las rafces, Estos
resultados apoyvan la explicacién e
que las enfermedades y degeneracion
de la cana se deben al hecho de ha-
ber pasado del abono de gaulpdn a

los Estamos

fertilizantes artificiales,
en presencia de una desnutricidn in-
cipiente —situacidon gue boy por hoy
tiecne tendencia = gencralizarse en el
mundo con muchos cultivos por el
uso predominante de la fertilizacién
quimica.
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Estas observaciones dejan bien en
clare que conviene a la industria de
la cafna transformar en humus las ho-
jas y la mayor cantidad posible ae
detritus. Ahara bien, la dificultad con
gque se tropieza en la claboracién de
abono compuesto a base de hojas v
clampas de cana,_estd en iniciar la
fermentacién y en sezuida mantenerla
funcionando. Las hojas estan comao
blindadas y no absorben
la humedad. Ademas,
tiene un bajoc parcentaje de nitroge-

facilmente

este material

menos 0.2% por ciento
micntras (7, 3%
de la 62% de

silice. Es dificil, para los microorga-

noe (mas o
que las cenizas
mara) contienen

nizsmas que elaboran ¢l humus, tra-
bajar sobre un material tan refracta-
rio, ¥ hay que ayudarlos en su accida:
1) aumentando el poder higroscépi-
co de las hojas; ¥ 2) poniendo a su
dispiosicién la mayor ‘cantidad posi
ble de materia vegetal de facil fer
mentacién, Para la elaboraciéon de
humus de alta calidad, hay que con
tar también con cantidades aderua-
das de orina y guane, pues de lo con-
trario faltaran al fertilizante las subs-
tancias complementarias del crecimisn
to.

Coy un suministre razonable de o
rina y guanoe v bastantes residuos ve-
getales de facil fermontacién, como
ser abonos verdes, nada se opone a
la transfermacidn de las hojas de ca
na y otres residuos de una plantacién
¢n humus de primera clase, Ia que
bermitird a cyalquiera empresa ela-
borar su propio fertilizante. Existe ya

Rl AT,

Dy

mand ha probado que antes de ser

cierta” experiencia al respecto,

puestas a Fermentar, las hojas v cham

pas, o sea el rastrojo, debe ser ex-
puesta por clerio tiempo a la intem:
perie; desde la partida, las rojas de-
ben_ ser debidamente humedecidas,
Esto ayuda bastante a los hongos y
a las bacterias. Las tortas de Ffiltros-
prensa, ¢l “dunder’ ¥ otros residuos
ayudaran también al proceso de trans-
formacién, como podemos wverle por
los resultados obtenidos por él en va-
rios experimentos realizados en 1918
en el Natal
milares a los obtenidos por Tamba y
Wad en Indare durante 1935 v los

confirma. En ¢l Natal, se estima que
[00 toneladas de cafia limpia v sin

Estos resultados son si-

hojas producen méas o menos 40 to-
neladas de humus Jermentad®, con
un contenido de més o menos 2.80]
Ibs, (125 kilos) de nitrégeno v 160
Ibs. (2 kilos)} de acida fosférico.
Al realizayr la transformacién del
rastrojo de cana en humus, la ma-
vor dificuliad <onsiste en la correc-

cién de la relacidn carbén——nitroge-
no que es demasiado amplia. El pro-
blema es de orden practico; se lrata
de establecer la mejor v més com-
pleta mezela de los componentes y en
seguida aplicarla al suelo. Es eviden-
te que no puecde darse una regla se-
neral: la solucién correcta tendrd que
variar seglin la localidad: el trabajo
es de tal naturaleza que solamente el
hombre que se encuentre.al pie de
la obra puede juzgar cual es la ma-
nera mas ccondmica de efectuarlo,
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FERMENTACION DE RASTACJOS EN LA CARNA EN EL NATAL
o ‘ = ‘ \ I = | e
El ool -] c = - |
- E: T & 8 E
Cermentada con %-‘ ’ "E’é f e = \ e
T L&) 2 ER | wde
1. Goama de rorral 6.5 0.6 0.74 - l 0.28 0.14 ind
2. Torta de hLiltra- |
prenyy 74.2 G40 0.67 0.68 052 ind.
3. Guano d- corral
¥y torta dg [filtra-
[rretisa ALG 333 0.71 g.49 0.28 ind.
4. CGanna, ‘arta. y
e az ha 34.6 0.70 0.40 20 inel, ind,
5. Dunder 285 20.0 {1 i 040 0.2 054 0,3
6, GQuano, torta, sul
fate d: amaniace
¥ aui‘ato de pola-
80 59,2 27.8 1.03 .42 B.19 0.72 0,42
7. Rc&,iduu.\ varion
{fundn 35.5 27 0.78 032 024 ind,
8. Residuas del fundo G2l 29.6 0.h7 D.B9 0.%6 ind.
9, Residuas del funde a8 ¥ 0.91 (54 0,44 eyl
10, Residuos del lunde 41.0 30,0 0.54 044 0.36 ind.
11. Residuos de] {undo 9.9 0.67 0.27 1 0.20 | ind.
Segin toda probabilidad, las plan- parade, a lo menos itres meses antes

taciones de azucar producirdn en el
future todo el fertilizante que necesi-
tan. Dentro de cierto ticmpo, virtual-
mente no gastaran lo que hoy en a-
bones artificiales, Sin embargo. la
transformacién tomara tiempo y, des-
de Juego, habra al comienzo dificulta-
des originadas por la escasez de ani-
males en las plantaciones.

Cuil es la mejor manera de utilizar
las pequenas cantidades de hvumuas que
se pueden elaborar al principio? Este
¢a un asunto de gran importancia. Yo
insinuaria dedicarlas al suelo en gue
se¢ producen las plantas madres. Es-
tas canzs deben ser plantadas en zan-
jas conflorme al método de Shahiahan-
pur (ver capitulo XIV) y debe te-
nerse ¢l mayor cuidado de mantener
una buena aireacién del suelo duran-
te toda la vida de la planta, Las zan-
deben ser debidamente
das v abonadas con humus recién pre

jas cultiva-

de efectuar la plantacién. Estas canas
deben ser consideradas como las mas
importantes del fundo v ne se ahorra-
ran esfuerzos para producir el mejor
material posible, El posvenir daeidi-
ra si deben o no seguirse plantande
cafias no completamente madurss, Lo
gue sabemos hasta este rmomento es
que Ja cana destinada a ser plantada
debe ser realmente bien criada en un
suclo rico eén humus fresco, A medi-
da que aumenten las cantidades de
materia orgénica * disponible en las
plantaciones de cafia, se podrian am-
pliar a toda la extensién de las ex-
plotaciones los métodos crcontrados
mas convenientes para la formacién
de estas cafias superiores,

Que esto resulte posible es eviden
te cuando se estudia la labor realiza-
da en la India y en ¢! Natal. En Mer-
zo de 1938._Dymond se expresaba
coma sigue en la conclusién de un es-
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tudio general sobre este problema:

“Los fertilizantes artificiales son de
aplicacién fécil; es facil comprobar
los cuando los precios son buenos o
no comprarlos cuando estos son ba-
jos: constituyen un tema de conver-
saciohes interminables con los veci-
nos v de discusiones con los vende-
dores; para la conciencia de cada cuel.
representan casi un deber y en todo
caso una disciplina; mientran tanto,
el humus significa méas trabajo, mas
dedicacién, mis transportes ¥y més mo-~
lestias, Sin embargo, el humus es 1a
base de la estabilidad agricola, mien-
tras que los abonos quimicos pucden
identificarse con la politica de lo que
tenemos hoy dia y manana se esfu-

v

ma

El maiz.

Entre las grandes dehilidades de
la agricultura inglesa en los momen-
tos actuales, hay que contar la depen-
dencia de nuestro ganado —como ser
cerdos, aves de corral y animales de
lecheria— de loz alimentos importa-
dos, NMuestra industria animal eatd tor-
nandose tan desequilibrada, en cuan-
to se refiere al suministro de alimen-
tos producidos en suelo fértil, comn
lo estad la alimentacidén de nuestra po-
blacién urbana. Importamos maiz en
gran  cantidad y desgraciadamente
gran parte de esta unportacién pro-
viene de regiones cuyos suelos son po-
bres vy agotados. Estamos alimentan-
do nuestros animales y en consecuen-
cia la poblacién con productos ob-
terudos en cualquier parte y en cual-
quier forma, siempre que salgan ba-
ralos,

La Madre Tierra se rebela, Los sue
los para maiz de regiones comon el

D. €

Kenya y la Rhodesia han dado le-
go senales de agotamiento y sus ren-
dimientos han bajade enormemente.
Cualquiecra persona con alguna expe:
riencia en el cullivo del maiz podria
haber previsto esto, ya que la plan-
ta necesita un suelo fértil.

Los productores de maiz de Ken-
ya, Rhodesia y Sud Africa aprendie
ron rapidamente esta leccidén. La stem
bra constante de tlerras virgenes con
un cultive agotador redujo luego loa
rendimicntos. Esto ocurria precisamen
te en los momentos en que el Proce-
dimiento de Indore veia la luz, Su a-
plicacion a los maizales de la Rhode-
sia v del Kenya produjo buenos resi-
duos vegetales en todo el Kenva y to-
da la Rhodesia-

Nos referimos a dos ejemplos con-
cretos, entre tanto, cuyos resultadaos
son ¢onvincentes. En Rongai, Kenya,
M:, J. E. A, Worlryche Whitmore ha
adoptado el Procedimiente de Indo-
re en tres (undos. Durante la noche,
los bueyes de trabajo duermen sobre
una cama de chala de maiz seco. pa-
ja de trigo, hierbas y otros elementos
vegetales disponibles, Después de ser-
vir durante una semana como cama,
estos materiales son puestos a fermen-
tar en zanjas con cenizas de madera
y tierra del piso del corral. 8i no ==
dispone de tierra en cantidad suficien-
te, no s¢ alcanza a mantencr una tem-
peratura bastante elevada., Dos vuel

de

tas dadas con intervalos

un maes
permiten obtener despuds de noventa
dias un producto sati=factorio. El efec-

to sobre Ia stembra de maiz es muy
pronunciado. En Rlppdesia, el capi
tdn Moubray ha obtenido resultados
el

similares, Estos se describiran
Apéndice B,

an
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Una de las pestes del maiz de Rho
desia —la planta conocida localmen-
te bajo ¢l nombre '‘maleza bruja”
(Striga lutea) puede ser controlada
con, ¢l empleo del humus, Este des-
hecho
Timsin, fué descritc en ¢l Rhodesia
Agricultural Journal de octubre 1938
Aplicando humus elaborade con ea-

cubrimiento interesante, por

ma vegtal de un corral de ganado, a
razén de 10 lonc]adas_con maleza-
bruja, se obtuvo una excelente cose-
cha de maiz, practicamente libre de
esta peste, La parcela de control. al
lado, ¢ra una verdadera alfombra ro-
ja, tal era la abundancia de flores de
la maleza. Se sembrd entonces maiz
por segunda vez en el mismo terreno:
nuevamente se cosechd libre de esta
peste.

Este
como indicader precizo del grado de
fertilidad de los suclos en la Rhode-

sia. Donde aparece la maleza-hruja,

pardsito se presenta, pues,

conviene agrégar hurnud: si no se pre-
senta la peste, quiere decir que la He-
rra contiene bastante materia orga-
nica, Tenemos. pues un sistema de
control automatica,

El humus influye sobre la calidad
del meaiz al misme tiempo que sokre
su rendimiento. Por el propio interés
de los paises importadores de maiz
como de los exportadores, deberia
establecerse un nuevo sistema de cla-
sificacion de este grano, a base de la
‘ertilidad del suelo que lo ha produ-
cido. El maiz producide en suclox a-
bonados coa humus bien preparado
v sin ayuda de fertilizantes artificia-
les deberia ser clasificado en una ca-
tezoria aparte, ya que es la dnica na-
nera de dar su Vcrdi\dcro va}or a log
granos bien producides. Hay que i-

D. C.
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dentificarlos claramente, _en su viaje
desde el potrero hasta el consumidor
y mantenerlo separado del maiz de
calidad inferior. Los compradores sa-
brin entonces que este maiz destina-
do a su ganado, ha sido producido
en un guelo realmente fértil. Se da-
ran cuenta luego que éate es el mas
conveniente & sus mnimales: Esta ma-
nera se aplica también a muchas o-
tras plantaq. Veremos en otro car_)l'tu-
lo toda la importancia que tiene pa-
ra el futuro de la agricultura y la sa-
lud de la nacion.

El arroz.

El arroz es proporcionalmente el
grano comestible de mayor importan-
cia en el mundo, y es Interesante sa-
ber eémo responde al humus. Deke-
riamos gaperar que el lefecto fuese
considerable, porque las canchas don-
de se preparan los almiécigos de «-
rroz son siempre fuertemente abona-
das ¢on guano de corral y porque in-
mediatamente antes de su trasplante,
las plantitas de arroz se encuentran
mucha mas ricas en nitrdgeno gue on
nimgin otro momento de su vida,

El primer ensayo con el Procedi-
raiente de Indore fué realizado por
la difunta Mrs. Kerr, en el Hospital
y Hogar de Leprosos, de Dichpali, en
los estados de Nizam. Su reaccién al
leer ‘Los residuos Jde la Agricultura”
en 1931, fué la siguiente: "Si se com-
prucha que tiene razdn (el autor.),
esto significard uha revolucién ceo-
némica total para los campesinos de
la Ipdia’.. Se eligié el arroz para rea-
lizar los prinieros ensayos, Mrs, Kerr
fallecié durante el curso de los expe-
rimentos. Los resultados han sido re-
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sumidos en una carta de su esposa, o
reverendo G. M Kerr, fechada
Dichpali, ¢l 2 de noviembre de 1933,
COIma sigue;

"Hemos dividide nuestros potrerus

de arroz en tres partes :hsolutamen-

en

fué abo-
.50

pulgadas (30 a 40 nidlimetros m'm.)

te iguales, La parcela N2 |
nada con un gruese de 1.25 a

de abono fermentade de Indore gue
se enterrd con el arade. En la par-
cela N°

tus del fundo, mas 3.8 de pulzada

2 enterramos algunos detri-

(9 milimetres m m.) de abono de
N? 3 servia de

control o testico ¥ no fué abonada.

Indore. L& parcela

“"Debida a nuestro apuro en enviar-
le estas cifras, no podemos darle el
peso exacto de la paja. La parcela N®
I fué sepada hace 12 dias; la parce.
la N? 2 hace dos dias y la N? 3 recién
ayer. En consecuencia, la parce's N°
i ticne arroz seco, mizntras que en las
N? 2 % 3 se encuentra todavia hume-
do. Hemos indicado los resultados en
forma de gavillas de igual tamaro,
pero la paja del N? | es la mejor v
dard un forraje muy superior para los
bufalos,

"Una vez que tengamos la totali-
dad de nuestros 30 acres (12 hecta
reas) abonadas con humus, estaremos
en situac'én de recibir aqui unosz 50
a 60 leprosos mas, Esto no es una
conclusidn que pueda llamarse cienti-

fica, pero para nosotros constituye un

R LD:G:

1esultado - muy préctice™.
o
de octubre de 1935, el Rev., Kerr pe-

una carta posterior,- fecha

o
LT

sumia en los términos siguientes [as

resultados del Procedimicnto de In-
dore en Dichpali: -
“"El fertilizante de Indore es una

de las bendiciones de~esta wvida, Io
mismo gque ¢l vapor, la electricidad ¥
la radio., Sencillamente ne podriamas
ya vivir sin él aqui. Su empleo ha trang
formade toda nuestra explotacién a-
gricola, Tenemos en cultive de arroz
43 acres (17 hectareas), y la mayer
parte de este terreno estaba, tres a-
fios atras, en condicidn muy pobre,
con grandes manchas tan alcalinas que
en la superficie habia un polvo hlan-
co parecide a la alunita. Hemos abo-

(11.2 hecta-

ra recobrado 28 acres

reas) y alll estamos obteniendo nna

f~ntdstica cosecha de arroz este afio.
No se han visto cosechas parecidas
en este terreno, a lo menos desde ha-
ce muchos anos. L.os otros |5 acres
{6 hectireas) tienen como siemprs
su arroz delgado y raquitico. Con
nuestra fabricacién de 30 zanias, pro-
ducimos humus, pero nunca tenemos

Lo

nisesiros

Lastante para nuestras necesidades.
estanfos ahora aplicando a
potreros de otros cultivos y principal-
mente forrajes, con resultados sobre-
salientes. Con una cosecha tres a cua-
tro veces superior a la que se podria

obtener sin estos

{ Superf, Rendim, Rendim,
en hect, medio en de la Lluvia calda
Afio con al Kls. poy mejar milimetros
zodon hectarea parcela
) | kil. hect,
1927 l 3.25 340 384 695 (bien distribuida)
1928 2.66 510 Fl15 1250 {demasicda
‘ Thavia)
1929 14 80 578 732 578 (mal distribuida)
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S¢ sabe ¢6mo responde el arroz a la
x;mturia organica en los almacigueros.
Los resultados obtenidos en Dichpa-
li demuesiran que la planta responde
también al hurmus después de trasplan-
tada. En las canchas de a]rqéci::og,
las condiciones son aerdbicas; despudés
de] trasplante, las raices de la plan-
ta se encuentran bajo agua y el -
ministro de oxigeno depende princi-
palmente de las algas, Cémo actita ¢l
humus =obre la planta de arroz en
condiciones en que el oxigeno activo
debe ser disuelto en agua? Tienen las
raices de arroz en los almécigos v
también después del trasplante, la a-
sociacidén micorizal? Si tal es e] ca-
so, resulta facil explicar las cifras de
Dichpali. Si no tienen esta asociacidn,
entonces, por qué mecanisme actua
el humus sobre la fotosintesis en las
hojas verdes bajo las condiciones de
submersidn del arroz? La nitrificacién
de la materia orgénica parece dificil
en estag condiciones, por dos raxones-
[} el proceso mnecesita mucho aire;
2) el nitrato, una vez formado, se di-
luird demasiado e presencia del enor-
nie volumen de agua de los potrerns
de arroz.

Mientras este libro entraba en pren
sa Mr, Y, D. Wadd recogid muestyas

de raices superiiciales de arroz t-a=s-
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plantado, 116 dias después de efec-
tluada la siembra, en suelo natursl a-
honado con hurnus en Jhabua, In.tia
Central, el 27 de octubre de (939,
Fetas muestras fueron examinadas por
la Dra. Ida Levischn, el 11 de Di-
ciembre de 1939, guien informé lo si-
gFulente:

'lLos més grucsos laterales piima-
rios musstran una infeecidn micorizal
endotréfica generrlizada: el aspecto
macroscopico de las regiones micori-
zales se caracteriza por la opacidad,
granulacién y ausencia de filamentos
radiculares. Las hyphae activas son de
gran didmetro; traspasan facilmente
las parcdes de las eélulas y formap ro-
llos, gusanillos y arborescencias; mues
tran los grados iniciales y finales de
la digestién, Segin toda apariencia,
el material granular resultante es ra-
pidamente sacado de las células:”

No hay duda que el arroz es for
mador de micoriza, lo gue explica ir-
mediatamente su sensibilidad notahle
a las aplicaciones de humus y abre
nuevos horizontes a la investigacién:
ella demostrard probablemente que &l
rendimicento, la calidad, la resistencia
a las enfermedades y el valor nutriti-
vo del arroz dependen de la eficien-
cia con que se¢ realiza la asoclacidon rmi-

corizal.
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Sabor y olor de los alimentos

Al hablar hoy a los lectores, aunque
brevemente, del sabor y el olor, es
con el solo propédsito de comentar la
forma y los medios de que se vale el
organizmo para aceplar con avidez o
rechazar por censurables, los alimen-
tos que no hacen posible la salud ¥
la vida.

Partimos del principio de que los

seres vivos somos impresionables y

sensibles ¥ reaccionamos ante los es-
timulos y excitaciones del medio. A
cada accién externa de los elementos
gue nos circundan correspondemos
con una accidén ultra rdpida, conscien-

e e involuntaria, simple o compleja.

Las acciones externas se proyectan
sobre ¢l organismo. Para cada tipo de
accldon externa el organismo tiene un
medieo 0 mejor un drgano o aparato
para captar la accidén externa v frans
mitirla urgentemente al cevebro.  Fl
cerebro registra, clasifica v define la
sensacion y ordena la reaccién que
proceda, Fs asl qus aceptamos o re-
chazamos las acciones, excitaciones o
estimulos exteriores.

Era crecncia general que solo dis-
poniamos de cinco sentidos, con los
cuales teniamos gune afrontar a la vi-
da, interpretar la naturaleza v reac-
cionar convenientemente a Jla gama
inmensa de vibraciones cercanas o re-
motas que nos llegan de la tierra o
de remotos focos estelares,

La verdad es que tenemos tantos

Por el Prof. Carlos Rodriguez Casals,

De la Escuela Profesicnal de Comercio
de Pinar del Rio, Cuba.

sentidos como clases de acciones ex-
teriores puedan herir la sensibilidad
de nuestro organismo y las acciones
externas, segin las Gltimas comproba-
ciones, son de unas veinte clases, en-
tre las cuales se incluyen las sensacia-
nes que proyectan los alimentos sobre
las sentidos de la vista, del olfato, del
guste vy de los Organos que reeogen
las sensaciones de frio, de calor y de
textura de los alimentos,

La unidad de tiempo que reguiere
quz
capia una sensacién para

el organo a manera de antena
traamitirla
unidad de

tiemipe necesaria para que el cerebro

vegistre tal sensacién, la clasifigue vy

al cercbro, asi como la

ordene la reaccién adecuada, “son uni-
dndes microcrénicas,

No todos los érganos o antenas del
oiganismo trasmiten al cerebro con
la misma velocidad, ni todos los ce-
rebros tienen la misma agilidad para
riegistrar y clasificar una sensacién y
mdenar la reaccidén correspondiente y
riuche menos en materia de alimen-
tos en que son afectados los érpanos
dc los sentidos de la vista, del olfato,
del paladar y los sensorios del frio,
del calor y de la textura

A presencia de un alimento lo re-
conocemos previamente antes de in-
gerirlo Lo primero que hacemos es
miirarlo y los drgancs de la visidn tras-
mitirdn un breve y complicado men-
saje al cercbro y este dirda si el arga-
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rismo lo acepta o lo rechaza en prin-
tipio, de acuerdo con sus apetencias,
recuerdos de alimentos similares, vo-
lumen, peso v consistencia de la masa.

Micntras tanto el olfato ha recogi-
do otra sensacién que simultdneamen-
te es trasmitida al cerebro y éste dice
si el organismo lo acepta o lo rechaza
en principie, en relacién con sl re-
cuerdo v la experiencia de sensacio-

nes anteriores,

Llevado a la boca los sensorios del
frio, del calor v de la textura, lleva-
vardn otro mensaje al cerebro y este
dird si puede pasar a los delicados 6r-
gANOSs Inteériores. Fstos nervios trasmi-
ten mas rapidamente que las del pa-
Iﬂ.dar,

Finalmente las érzancs del paladar
trasmitiran al cerebro, la sensacidn de
gusto o sabor y el cerebro clasificara

el alimento como salado,

amargo,
agrio o dulee, gque son los cuatro sa-

Eores fundamentales,

Estos sabores no son absolutos, sino
que, los alimentog tienen por lo gene-
ral, los cuatro sabores pero se clasifi-
can por el mis inlcnso, por el que
contiene ¢n mayor proporcidn 0 mas
acentundas caracteristicas,

Donde radican los érgancs del paladar

de la lengua

Sobre

afloran los diminutos y seénsibles oér-

la superficie

ganos especializados unos, ¢n distin-
guir las particulas dulces en solucién,
otros las particulas amargas, otros las
errias o Acidas y otros las saladas,
Asi distribuide e] trabajo entre los
organos que van a recoger ¥ lrasmilir
tas

= gensaciones, se facilita la ordena-
cion del eerebro y la rapidez micro-
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cronica de la aceptacidn o rechazo del
alimento.

Los érganos que captan los sabores
dulces y salados, estin aituados hacia
la punta de la lengua y los que captan
la parte

log sabores amargos hacia
i=1

postertor y por tante identificamos
inds rapidamente lo dulee ¥ lo salado
que lo amargo, en gue el materia] to-
ma mas tiempo en llegar al lugar de

la lengua en que ha de ser reportado,

El més fuerte de todos los saborea
es el amargo, que aparece en los ali-
inentos, medicinas  y bebidas repre-
gontado por alcaloides. El sabor agrio
gue se encuentra en diversag propor-
ciones en las frutas es producida por
lor acidos presentes en éstas u ocasio-
nados por las fermentaciones.

En materia de nutricién los acidos
en Acidos

st ¢lasifican inorgénicos,

acidos «clorhidratos, que se encuen-
tran en ¢] estdmago y acidos organi-
cos8, coma acético, malico, lictico,
tartarico, citrico, ete,

El grado de acidez corresponde a
la proporcién de penetracién del aeci-
do en los tejidas situados a ambaos la-
cdos y hacia la parte postero-inferior

de la lengua.

La acidez hace agradable y frescos
a los alimentos, especialmente s es
modificada la acidez por adicién de
arucar, Las frutas suelen tenar natu-
ralmente bien equilibradas las propor-
ciones de acidez y melosidad, por lo
que resultan deliciosas.

El sabor se imparte a los alimentos
mediante la adicién dz cloruro de so-
dio o sal comin., Aungue existen atras

muchas sales como las  de caleio v
magnesio, no sz usan en la cocina por-
gue no impatien a los alimentos el

asbor salado caracteristico.
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El sabor dulce

aricar de remolacha y especialmente

lo ‘proporciona el

de cafia ¥ para muchos azlicar es si-
nonime de dulzura. Existen sin em-
bargo, materiales mas dulces que el
azliear como la sacarina de alquitrdn
de hulla que es 30 veces mas dulce
gue ¢l azlicar, H_abiéndose obtenidon
otras sustancias que son hasta 3000
veces mas dulces gue el azicar.

[Los nuevos métodos para chtener

aztcar o

cana procesando el guara-
po a bajas temperaturas, estdn sumi-
nistrando un producto méas dulce ¥
mas desnaturalizade en vitaminas y
sales minerales, que los métodos anti-
guos en que se procesa el jugo o gua-
rapo a elevadas temperaturas,

El indice de melocidad o dulzura,
en términos de sucrosa, lo fijan en
100 los azdeares de cafia y remola-
cha, que constituyen los azlicares ti-
picos del hogar y la industria,

Ctros azicares de mas o menos in-
tensa rnclosidad son usados en la pa-
nificecién y en general en la industria
alimenticia, como la dextrosa o azi-
car de maiz, cuyo indice es 74, la
fructuosa o azicar de uva, cuyo indi-
ce es 173, el azdcar invertida (Corn-
binacion de dextrosa y frucluosa) ecu-
yo indice es |30, la maltosa o azlcar
de almidén cuyo indice os 32, la lac-
tosa o azucar de [eche envo judice es
16 y la dextrina del maiz, cuyo indi-

ce e85 22,
Olor de los alimentos

Fl oler «s otro componente de los

glimentos, tan imporlante come el
sabor. Los nervios que recogen las
Sensaciones qus: producen en nuestro
: - il
organismo las particulas volatiles de

los cuerpos odorantes y trasmiten al
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cerebro estas sensaciones son mas sen-
sibles que los que trasmiten los sabo-
1€,

Las ramificaciones nerviosas del ol-
fato estdn dispuestas y protegidas en
¢l interior de la nariz y fosas nasales,
por donde aspiramos ¢l aire en cuye
raedio flotan las microscdpicas par-
ticulas odorantes desprendidas de cier-
tos cucrpos susceptibles a la desinte-
gracién molecular

espontinea, esen-

cial o volaul

La proyeccién o contacto de estas
particulas sobre los nervios del olfato
produce una sensacidn quimica que
ey trasmitida al cerebiro con mayor ra-
pidez que las scnsaciones del pgusto.

El cerebro recoge las sensaciones
olorosas y las clasifica en alguno de
los olores bdsicos o sus combinacio-

nes,

Los oleres basicos son seis:

Olores

aromaticos, como de anfs.

Clores a frutas, como de naranja.
Olores de flores, como de heliotro-
po.

Olores resinosos o balsdmicos, co-

mo de trementina,

Olores quemados, como de algui-

tran.

Olores deeagradables como de sul-

fato de carbono,

Estos olores basicos y sus combina-
ciones, se pueden reducir a 3: Canela,
pimienta y clavo,

£
Cenclusiones scbre olures y sahbores
i

{.—Fl olor de¢ los alimentos con-

tribuye muecho al sabor,

2.—FEl hzcho de triturar o romper

los alimentos en la masticacién
y <onvertirios en particijlas (i-

nas y en delinitiva, en una =olu-
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cidn, afecta e] sabor y el olor,
que se hacen mas perceptibles,

3.—Fl calor de la boca facilita la
fuga de particulas olorosas vo-
latiles, que alcanzan los sensibles
nervios del olfato,

4,—FEn la
juega un papel importante lo que

“taclto de la

boca'’, en que los nervies al e-

ingestiGn de alimentos
pudiéramos llamar

fecto situados en la hoca a lo

largo ¥ al centro de la lengua re-

cogen las sensasciones térmicas,
de suavidad, pastosidad, dureza
o fragilidad v textura de los ali-
mentos,

5.—-La proyeccién de les alimen-
tos sobre los drganos de la vi-
sién, del olfato, del gusto y de
lo gue pudiéramos [lamar drga-

nos del tacto de la boca, llega al
cercbro  por distintos canales,

con maravillosa rapidez.

El cerebro

laciona la complejas sensaciones gue

registra, clasifica y re-

acaba de recibir y en un tiempe apre-

| T 15 B

ciable en fracciones infinitesimales de
segunco ¥ de acuerdo con las necesi-
dades y laz apetencias del organisme
donde radica, ordena una reaccido
simple y rapida, de aceptacién o ne-
Facidn.

Esta reaccién con ser simple es
operada por factores psicolégicas, fi-
sioldgicos, fisicos ¥ quimicos, al servi-
cio ahora del sentida del gusto,

6.—Para que un alimento sca con-

siderade correcto en relacién
con el gusto, debe impresionar
agradablemente a los sentidos
que han de aceptarlo, Por lo

cual, tante los alimentes natura-
les coma los elaborades, para
ser [solicitados y vendidas han
de ser:
a)—Atractivos a la vista,
L)-—Agradables al olfato.
c)—Apetecibles al pa'adar,
d)—De fina masa o fina textura
para que resulten aceptables por
los sensibles nervios del tacto de

la boca,

EXTERMINIO DE LAS “ROSAS SILVESTRES”

"El duraznille — rbamrus alnifelia — es un arbusic gue
con grandisima frecuencia se da en tierras bajas ¥y himadas v en
los matorrales. Rociandalo de manera que quede bien cubierto
¢l fellaje con sulfamato de amonio, en la proporcién de una libra
por galén de agua, bien avanzacda ya la temporada en que ercce
la vegetacidn, exterminase eficazmente el duraznillo, Ceosa ana-
loga debe hacerse con los arbutes de rosas silvestres en las ces-
canias de los patatales.” {Boletin del Agricultor),
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Un experimento capaz de

revolucionar la Silvicultura

Los arboles pueden prosperar en
tierras aridas.

La Gran Bretafa se ha puesto a la
cabeza del mundo en ciertos experi-
mentos con arboles que bien pueden
revoluctonar nuestras ideas yespecto
al crecimiento de las plantas.

Los experimentos se basan sobre
la accidn de los hongos en el suelo,
muchos de ¢lles {ntimamente relacio-
nados con las setas u hovos comunes.

A una cientifica inglesa, la Dra.
M. C. Rayner le fué pedido por la
Comisién de Silvicultura, investioar
la razén por la cual los A&rbales no
crecian en ¢l sucla dride de Wrex-
chamm en la New Forest. Esta seno-
ra encontré gque en este suelo los Ar-
boles na solamente podian vivir si-
no que prosperaban perfectamente si
al plantarlos se les agreczba una can-
tidad de compost hecho de materias
organicas bilen podridas, El compost
creaba las condicionss hongosas del
suelo necesarias para que los drboles
pudicran hacer use de los alimentos
presentes,

Experimentos posteriores han veni-
do a probar también que si les drbo-
les se [evantan en viveros bien abo-
nades con compost pueden plantarse
después en licrras dridas no abona-

das y vivir en condiciones que serian

(Cortesia de la Legacién Britinica)

Trad.. M. R. M,

fatales a ‘un gran porcentaje de &p-
beles en viveros que no han sido a-

benades econ compost,

Las autoridades forestales britédni-
cas estan dedicadas en este momento
a invesligaciones para averiguar si es-
ta asoclacién entre el arbol v los hon
gos del suelg es la misma con todas
las especies. (1) En caso afirmative,
este descubrimiento de la Dra. Ray-
ner abriria un nuevo capitulo en la

historia de lz silvicultura.

{1} Nata: Estas investigaciones d= la
Dra. Rayner obren un campa muy am-
plio para el cultive del café, pucs es és-
ta una de las plantas que ha demosirado
ya necesitar de loz hongos del suelo pa-
ra su perfecto desarrclla segin se des-
prende del siguiente pirrafo tomado del
libro “Un Testamento Agricola” de SIr
Albert Howard gue dice: “El hecho deque
el cafeto respondiera en forma tan mar-
cada a lag aplicaciones del humus, me
sugiria la idea de que la plania dehe
trabajar con la asociacidon micorizal. Se
mandd a gran Bretana, para su examen,
un gran numero de ralces superficiales
de cafelps rcolectados en Travancore, en
el Tanganyika ¥ en Costa Rica; sin ex-
cepeion, todas mostraban la asociacidn
micovizal” (Veose pagina de este mismao
numero de nuestra revizta), 3L R, M
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UN SECRETO ESCOCES

Whisky Escocés es e Whisky
que se¢ hace en Escocia, segin las
formulas conocidas sélo por ar-
tesanos escoceses, |liene su ca-
racteristica propia v una delicadeza de sabor que ningin otro
whisky puede igualar,

Estas cualidades estin representadas en su mejor forma
en el Whisky Escocés "JOHNNIE WALKER". Este es un re-
galo al paladar que vale la pena proporcianarselo. Si su suer-
te no le permite adquirirlo de primer intento, pidale de nue-

vo., Su perseverancia sera ampliamente recompensada.

JOHNNIE WALKER

Born 1820—still going strong

John Walker & Sans, Lid., Scotch Whisky Distillers, Kilmarnock, Scotland.

Apenies ; Montealogre Hermanes, San Josa, Costa Rica.
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El caltivo del Limonero como fuente de riqueza

na de las consecuencias de la al-
tima guerra ha sido el desplazamien-
to de las industrias que de los paises
devastados del viejo continente han
cruzado el océano para wvenir a sen-
tar sus reales en Amdérica, en Oceania
y en el sur da Africa. Asi vemos como
la Argentina y El Brasil . a la van-
puardia de las naciones ibero ameri-
han transformado

canas, BTy eCono-

pidas con la intreduccién de indus-
trias tales como la del algodén, que
e El Brasil ha legado en pocos afios
a casi suplantar la del café que du-
rante mas de cien afos fue suprema
en ese pais.

En Costa Rica nos quejamos todos
los dias del peligro que para nuestra
economia entrana el monocultive del
cefé que estd expuesto, como le ha
estado siempre, a los stbitos colapsos
producides o por la ruina de las co-
suechas o por lo que es mas grave, las
del

periddicas  super-producciones

grano, .

Es mucho lo que en corrillos se co-
menta y mucho lo que en los diarias
s¢ escribe. pero  en concreto nada
constructivo. Creemos que ya es tieni-
ro de que entidades como la Camara
de Agricultura v la CAmara de Indus-
irias s¢ predcupen por este asunlo que
prara nosotros es un Problema Nacio-
pval muche mas importante que todos
e=0s tan trajinados problemas politi-
cos gue tanto interesan a nuestras ju-
ventudes; pero que no tienen, ni con

ruucho, la impartancia de éste.

Por Mariano R. Montealegre

El Problema Nacional por excelen-
cia, ¢l Problema Nacional MN° | como
se dice hoy, es comer, vy para comer
precisa producir, Muy prosdico, muy
material, sl se quicre, pero muy real.
Nada saca ¢l pals con una repiblica
¢n harapos ¥y una democracia muerta
de hambre, y para allA vamos a pa-
zos agigantados si no le ponemos re-
medio.

Hace unos pocos dias, cree que el
sAbadoe 7 del presente fui gentilmente
invitado a una Asambleca que en honor
de don Alberto Gonzilez Soto se lle-
v a cabo por los alumnos del Licea
de Costa Rica. Varios de los mucha-
chos leyeron trabajos sobre don Al-
Eerto ¥ lo que don Alberto hizo por
¢l pais. Entre ellos, un jovencito de
2% ano cuyo nombre ne pude recoger
termind su dizertacién con estas o pa-
recidas palabras; 'St en Costa Rica o
mejor aun, st en el mundo tades los
hombres fueran coemo fué don Alher-
to Gonzalez Sato, ni Costa Rica, ni el
munda estarian padeciendo haoy el
bambre que los acosa',

Una gran leceidn, una gran verdad
¢n boca de un adolescente: en Costa
[leca ;mbran los politicos, gobran los
literatos, sobran los lecorizantes, pero
faltan los hombres de trabajo.

Don Alberta Gonzélez ha sido en
Costa Rica ¢l agricultor de mayor vi-
si6n; a &l ¥ sdlo a él se debe ¢l auge
de la industria lechera pues fue &l
quien en las postrimerins del siglo pa-

"Coli-

sado formd la primera finca
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Blanco™ sobre bases cientificas, fin-
ca que ha servido de modelo para to-
das las gue, en lo gue va del siglo
%, se han formado en las serranias
de nuestra cordillera central, Gran in-
vestigardor por naturaleza, de una vas-
ta Hlustracion, unicas ambas a ese te-
san que los ingleses saben inculear a
los que frecuentan sus escuelas, ¥y don
Alberto fue uno que supo aprovechar
ecsas ensenanzas, lo capacitaron para
Hevar a cabo su gran labor.

La industria lechera, asentada so-
bre las bases firmes que este hombre
fij6 estd llamada en un porvenir cada

cia mas ceércano a constituir uno de
los pilares mds importantes de nues-
lra economia,

No pararon agui las actividades de
este gran  agricultor quien tenia [é
ciega en ¢l porvenir de la fruticultu-
ra en Coata Rica y sonaba con surtir
el mercado de Panama y los barcos
en transito por el Canal, de toda cla-
se de frutas; para ello ensay$, con éxi-
to admirable, en su finca de Pacayas,
el cultivo de frutales de la zona tem-
plada: peras, manzanas, ciruelas, du-
raznos y pérsicos de los cuales trajo
variedades injertadas de las mejores
calidades que ain se ven de tiempo
en thempo en nuestre mercado,

Si la fruticultura era una promesa
en liemmpo de don Alberto, hoy es una
realidad que bien merece estudiarse v
tomarse rnuy en cuénta como Qna pro-
bable, si no segura, fuente de expor-
tacién, no ya de frutas exdticas para
un lugar determinado sino de las fru-
tas propias de nuestras tierras bajas y
de nuestras tierras medias. La posi-
cién grografica de Costa Rica en la
angosta lengua de tierra que forma el

hace de

legar obligade de aterrizaje para to-

it7no centroamricano, ella

R'LDSC

cos los aviones a su paso para el sur
¢ & su regreso al norte, ¥ su misma
configuracién angosta hace que el cos-
to de transporte a los puertos de am-
bas costas sea relativamente bajo, lo
cual la pone también en siluacién muy
ventajosa para las exportaciones ma-
ritimas,

Exportaciones de frutas han sido
ensayadas con éxito variable desde ha-
ce mucho tiempo. La United Fruir C¢
iniciéd la  exportacidon de pinas a los
mercados americanos en donds tuvie-
ron gran aceptacidn, siendo considera-
cdus superiores a las de Hawali y otros
lugares. Estas expertaciones fueron
sinembargo descontinuadas por razo-
nes particulares de la Compafia, pero
si dezjaron abiertas las puertas de un
mercado Inmenso y facil de explotar
por la iniciativa particular. Durante los
tltimos anos de la pasada guerra, de

1943 hasta

Asuntos Inter Americanos, Division de

el final, ¢l Institute de

Alimentos, exportd enormes cantida-
des de esta misma fruta para los con-
tingentes de guerra destacacos en la
zona del Canal de Panama, con un
éxito, que con rnuche, sobrepaséd a lo
gue se esperaba, La exportacién alcan-

z$ a varios millones de frutas al ano.

la exportacidn de citricos (naran-
jas, limones y grape fruit) frutas cuyo
consumo es cada dia mayor en todo
el mundo y muy particularments en
los Estados Unidos de Norte América
ofrece hoy dia un amplisima campe.
Muchas han sido las tentativas que en
anos anteriores se han hecho para in-
troducirlas en ese pals, pero siempre
s¢ ha tropezado con las grandes res-
tricciones que en defensa de su propia
y Florida) ha

dictado el gobierno americano, Estas

industria (California
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restricciones son hoy menores y lLen
debido

dia mayor demanda gue ya la produs-

den a desaparecer a la eada
cién local na puede llenar v a la inci-
denicia de ciertas enfermedades fungo-
sas, en especial  la formaosis  gue se
vuelve mas y mas destructora. Noti-
cias llegadas dltimamente de Califor
nia hablan de la recrudescencia de la
formovsis, esnecialmente en los limone-
ros que se teme pueda llegar a pro-
cducir una verdadera crisis en la pro-
duccion,

Debemes tener presenle que debido
a su riqueza ¢n Vitaminag C las frutas
citricas, ¥ muy especialmente los limo-
nes, son hoy dia cosa oblivada en la
dicta del hombre ¥y por lo tanto su
demanda para ¢l consumo se acrecen-
tard dia con dia,

Deede hace largos anos vengo predi-
cando después de haberlo practicade
intensamiente en dos de las grandes
plantaciones que luve a mi cargo, A-
guiares ¢n L* regidén de Turrialba y Ca-
chi en la de Paraizo, la conveniencia
de plantar en los callejones o caminos
de las [incas, arboles frutales, En las
dos fincas citadas fueron naranjos los
vreogidos ¥ en ambas con el mejor de
los éxitos. En Aquiares por ejemplo,
donde recuerdo haber plantado alre-
dedor de 4.500 arboles, la cosecha,
segin su propio dueno, don Stanley
Lindo, ha llegado a producir neto al
ano, la apreciable suma de (712.000.00
0 sea un  promedio
arbeol..

A pesar de mis esflucrzos para con-

de " 2.65 por

vencer a los caletaleros de la Meseta
Central de seguir ezt ejemplo, no he
podido conseguirlo por un temor. que
yo vreo exagerado, a eva plaga que es
verguenza del pais: el merodeo. Y di-

go que el lemor es infundado, por la
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caperiencia adquirida en fincas, donde
cvando el niimero de naranjos era pe-
cueno toda la fruta desaparecia, pevo
lenn pronto hube una cantidad apre
ciable ya naclie ge preocupaba por ro-
barlas. Le mizmo pasaria, estoy segu-
10, en [a Meseta Central ¢l dia en gue
ur. nicleo de fincas adoptara el plan
v las naranjas dejaran de ser tan esca-
sas como lo son hoy en dia. En los 1l
timos anos se han importado al pais
¢ran varicdad de naranjas (malague-

has valencianas, grano de oro, wa-
shington navel y muchas otras) pero
la produccion en lugar de aumentar
disminuye al extremo de que tuvieron
que dictar medidas para restringir su
cxperlacidn pues ya la produccién no

suple las necesidades del consumeo.
Lsto "que parecicra una conseja es sin-
embargo una triste realidad: este parts,
ceograficamente ¢l mejor colocado en
el mundo para acometer una cmpresa
de esta naturaleza se vera obligado,
gracias a nuestra incomparable destdia
¥ apatia a importar hasta las naranjas
¥ limones para su consumo.

Hace algunos dias fui mvitada por
don Victer Manuel Yglesias a =u finca
en Escazid con ¢l objeta de identificar
una variedad de limones gue viene
propagando desde hace alzin tiempo
¥y que, pude convencerme, reline con-
diclopes excepcionales para la expor-
tacion, La variedad es para mi desco-
rocida, me parecié mas bien ser una
mutacion espontanea, algo ast como la
Washington Navel entre las naranjas.
Comeo éata, tienz la particularidad de
no contener semillas y entre sus carac-
leristicas pude notar tambidn las si-
gulentes que me hacen considerarla co-
mo de lo mas adaptable para un culti-
vo intensive con fines a la exportacién.

En primer lugar es una planta extra-
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ordinariamente sana: entre los pocos
miles de que consta la plantacién no
vi una sola atacada de formosis ni por
ninguna otra plaga parasitaria; es de
un tamano facil de empacar en cajas
pues apenas st es mas grande que el
limén corriente de nuestre mercado,
Cosecha dos veces al ano,  es suma-
mente acide y tiene la particularidad,
de poseer una cascara lisa, delgada y
de una gran consislencia, que en vez
de podrirse tan pronto madura el fru-
to se acartona y lo conserva intacto
de cose-

Lasta por 3 meses después

chado.

Con motivo de su viaje a El Salva-
dor come miembro de la Comisién
Tienica del Café, don Victor Manuel
llevé, como algo nuevo, unos cuantos
de estos limones que naturalmente,
fueron admirades, pero su admiracién
{fué mayor alin cuando uno de los de-
legados al saber que tenfa un wivera
de estos limoneros e ofrecld comprar
toda la existencia para transportarla
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Holtermann & Pechtel Ltd.

REPRESENTANTES DE
IMPORTADCRES DE CAFE

Teléfono:

San José, Costa Rica
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por avién a su pais donde hay gran in-
terés por esta nueva fuente de riqueza.

Por qué, le dije, no interesar al cos
tarricense en esta nueva industriad Es
cierto que nuestra tradicional apatia
¥ nuestra inveterada desidia nos impi-
de a menudo emprender en algo nue-
vo, a veces por falta de wisién, pero
en la mayoria de los casos por temor
a la inversion. En eele caso concreto,
la inversién serfa infima si se adapta al
plan, por lo menos al principio, de
plantarlos a las orillas de los caminos
de los eafetales donde el gasto se re-
ducirfa al valor de la planta misma y
al costo de sembrarla: los zastos de
cultivo serfan cere ya que al limpiar
el cafetal se limpiard toda =] area. En
cuanto al merodeo,

que dcsaparece

con la abundancia, seria, tratdndose
de limones, ¢ero también, pues no son
estos tan apetecidos por les merodea-
dores de frutas, los muchachos, como
lo son las naranjas.

M. R. M.

Cable: HOPEC
J3=5952

T T T

é
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La lucha contra ia

fiebre AFTOS A

Sr. don Mariano Montealegre
Director Instituto del Café.
El'morbo de Iz pglosopeda, o “'afta”
infecelosa, constituye una enfermedad
aguda y superficialmente contagiosa
que ataca ordinariamente a los anima-
les, v por excepcién al hombre mis-
rmo. El ganade wvacuno, el de cerda,
el lanar ¥ ¢l cabrio pueden contraer
la dolencia por una simple y fugaz
exposicion al virus lo cual hace que
la. enfermedad se propague con facil
y extensa celeridad. Los agentes trans-
misores son ‘ambién las ratas, los eri-
708 v los pijaros. El forraje, las ropas
v el calzade contaminados pueden ser
también olros yehiculos con-
ductores del morbo, porque

tantos
desgra-
ciadamente ¢l virus de la glozopeda
ticne considerable resistencia y pro-
pencdn a sobrevivir activo.

La glosopeda se ha extendido a ve-
¢es en rafagas por casi tode el mun-
de, En Gran Bretafia, la enfermedad
es esporddica, y presenta per lo mis-
ine algunas caracteristicas interesan-
tes. En primer lugar, aunqgue es endé-
micamente enzodtica en el Continen-
te Furopeo, no acontece lo mismo en
Gran HBretana, ya que el Mar del MNor-
te, aunque incompleta, suministra una
cierta barrera de proteccidn, y ha ve-
nido a hacer posible ¢l intento y el
¢xito de conseguir atacar la glosapeda

eu los casos de presentacién de epide-

Por W. Lyle Stewart,

{Corlesia de la Legacion Britanica).
nias. Y puesto que, normalmente,
Gran Bretaia se halla exenta de la
aftosa, puede resultar bien instructivo
el indagar cudl es el vehiculo de inci-
dental penetracién del morbo en el
pafs. Existen dos vias bien conocidas
de introduccién y posiblemente otras
varias desconocidas: (1) importacion
desde pafses infeciados de carnes he-
l[adas o semiheladas, que sufrieron la
contaminacién, ¥ (2) la propagacién
desde el Continente Europco. a tra-

viés de pdjaros migratories u otros
agentes portadores,
Se han cosechade prusbas  abun-

dantes de que la glosopeda puede pe-
nefray facilmente en Gran Bretana a
traviés de carnes mmportadas, congela-
das o semiheladas. El micro-organis-
mo generador de la glosopeda, que es
unc de los virus susceptibles de pe-
netracidn por infiltracién, tolera en
arado relevante las bajas temperatu-
r2s. Puede sobrevivir por tres meses
en la carne congelada y durante seis
semanas por lo menos en la médula
del hueso de cerdo, después de haher
sido salado por inmersidn: por con-
siguienle, si el ganado de [os paises
exportadores se sacrificd en la fase de
incubacion del virus y cuando atdn no
es diagnosticable la enfermedad, la
carne y las wvisceras pueden resultar
infectivas.

En 1944, sc registracon  en Gran
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Rictafia 93 jniciaciones de epidemia
de slasopeda, y pudo acreditarse que
en 78 por lo menos de tales casos la
enfermedad empezé declardndose en
cerdos, y en olros 78 casos los anima-
les habian side alimentados con dea-
perdicios de carne cruda procedente
de importaciéon. En la epidemia  de
1937, cuando Francia se vidé invadida
por una infeccidn iniciada en Marrue-
cos. la propagacién del contagio fué
[lerando sucesiva v rapidamente a
Francia, Bélgica, Alemania, Dinamar-
ca, Polonia y Checoeslovaquia, afec-
tando a millones de animales e infli-
giendo pércdidas realmente enormes.
Solo en Alemania se registraron ...,
600,000 casos contagiosos durante el
ano de 1938, y las pérdidas llegaron
u evaluarse en BO millones de libras
esterlinas, En los condados meridio-
nwles de Inglaterra se presentaron solo
unos 230 casos, v la coincidencia con
la epidemia que a la sazdn asolaba al
Continente fué no solo de simultanei-
dad, sino también de analogia en las
especificas caracteristicas, Muchos de
fos cnsos se declararon entre el gana-
do que pastaba al aire libre, y todos
les indicios coincidieron en que las
grandes bandadas dz aves migratorias
habian actuado como agentes porta-
dores del microbia  patégeno, aun
cuando no cabe duda de que pudie-
ron concurrir también otros agentes
de transmision, sin excluir al hombre
MISITIO,

Es perfectaments comprensible que
en los paises forzosamente entrelaza-
dos de un continente resulte virtual-
mente imposible llevar a caho una
eficiente policia de eliminacién y ata-
jarmniento. Por lo mismo, la defensa
contra ¢l morbo de la glosopeda y la

mitigacién del gravamen de pérdidas

RLD C°

ha de buscarse en una eficiente inmu-
nizacidn. Las regulaciones oficiales =n
orden a contrarrestar la propagacién
de la glesopeda en Gran Bretafia son
Jus prescritas en las Leyes sobre En-
fermedades Contagiosas de los Ani-
males, que imponen la obligatariedad
ce notificacién, diagnéstico y elimina-
cion. Cuando quiera que se confirme
la presentacién de casos morbosos se
impone la permanencia de los anima-
les en la zona afectada, con una fa-
ja de kilémetros en su torno en las
cue estd rigurosamente prohibide el
movimiento de salida o entrada de
todas las reses de los contornos, con
la sola excepcién de los animales que
vayan a ser inmediatamente sacrifica-
das. 1

For lo gue concierne a la inmuni-
zacién, es de [a mayor importancia
¢l advertir que se¢ dan tres tipos de
virus glosopédico por complete distin-
Los ¥ que se designan como A, O y C.
Gue requieren dJistinta  inmunizacion,
de tal modo que es muy posible el
que un mismno animal sufra tres ata-
(ues distintos de glosopeda en rdpida
sucesion, La pluralidad de tipos de wvi-
rus complica la inmunidad provocada.
Los
cial son:

Suero Convalecierte.—lilyed-icnes

meétodos de inmunizacidén artifi-

de plasma sanguinco de otreo animal
plenamente recuperado de un atague
natural de glosopeda, El efecto es so-
lo termporal. mas puede resultar alta-
mente beneficioso a fin de preservar
de infeccién a resss  expuestas en
tiempos de epidemnia.

Suero Hiper-inmune.—FEste es mu-
chisimo mds potente gque el suero que
proceds de animales convalecientes,
siendo incluso posible el que sea po-

li-valente, es decir gue resulte eficaz
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contra m#as de un tipe de germen,
Vacunas.—l.os suc¢ros convalecien-
tes e hipor-inmune pueden rendir ma-
xima utilidad en relacién a la protec-
ci6n de animales contra riesgos inme-
diatos, pero su aceldon es meramente
transitoria, ¥ la esperanza definitiva
de conirarrestar copn real eficacia la
zlosopeda es la gue cabe cifrar en la
vacunacion.
La vacuna ‘Cristal Violeta'', que
fué preparada por primera

Suiza reune las condiciones exigidas,

VEer el

v ha sido sometida a pruebas y ensa-
yos en los paises de lbero-América,
pero juica esto escribe no se halla ca-
balmente al tante de cual haya sido

1

su efectividad general. La vacuna de
Waldman se ha aplicado con mucha
profusion, y se elabora en un institu
ta especial de Suiza. Se ha vacunado
a varios millones de reses con la va
cuna de Wadman, y el resultado ob-
tenida ha sido la inmunidad que dura
de & a 8 meses. Los veterinarios de
todo el munde confian en que el pron
lo uso gencralizado ¥ obligateriamen-
te prescriptivo, de la vacunoterapia
sleanzard maxima eficacia preventiva,
y persisten en sus esfucrzos por con-
seguir asegurar el que asi sea. Lspe-
remos anhelosa Y vechementemente el

la realidad

este optimismo,

que venga a confirmar

—————— - R ——

San Jose

Almacén

ARBOLES frutales y de adorno

animalea,

rotons sz EL SEMILLERO LTDA. 1o v

Ofrece y tiene para la venta
SEMILLAS de hortaliza, flores y pastos

ABONOS para toda clase de cultivos

ALIMENTOQ para gallinas, pollitos, canarios y peces

VACUNAS para el ganado y para gallinas

MEDICINAS para las enfermedades en ¢l ganado de la
reputada casa FRANKILIN.

IMPLEMENTOS de Veterinaria como jeringas hipodérmicas, castra-

dores, enmasculadores, sondas y bombas para lavados en los

San Joseé

Agricola

INSECTICIDAS, a base de DDDT para desinfeccion de establos, anima-
les y para prevenir enfermedades en los cultivos.
ADEMAS un inmenso surtido de todo lo que nuestros agricultores
necesitan, ENVIOS POR CORREO A CUALQUIER
PARTE DE LA REPUBLICA
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QUE ES
WHISKY
ESCOCES

"ESCOCES"  es Whisky
de calidad tnica. Especifica
exclusivamente el Whisky
destilado en "ESCOCIA™ en
la forma tradicional conoci-
da por siglos, gue le impri-

me cardcter propio y la de-

licadeza de sabor del  wver-
dadere "ESCOCES" por cuyos motivos es estimido donde-
quiera.

En 2l "JOHNNIE WALKER" ¢sa calidad estéd inmejora-
blemente representada. Es de sentir que actualmente, por su
limitada existencia, == vea Ud. obligaclo a consumir una can-
tidad menor de este gran Whisky, pero no deje de adquirirle
en la primera oportunidad que se le presente,

JOHNNIE WALKER

BORN 1820—STILL GOING STRONG

Jokn Walker & Sons, Ltd, Scotch Whisky Distillers, Kilmarnock, Scotfand
Agenies . Montoalegre Hermanos, San Josa, Cesfa Rica,
S e —=
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MEMORIA

De Irter-American Food Products Corporation y su planta de
concentracion de caf$, acompaiiando la copia del plano corres-
pondiente, a los efectos de la licencia sanitaria
que se solicita en forma

19%—Inter-American Food Products
Corporation, se propone operar la
Pilanta de ‘‘Cremeria Cubana S A."
que se encucnira situada en la Calza-
da de Rancho Bayero, Klm. I8, con
la finalidad
“Pelvo concentrade y Extracta Fluido
de Café" (liquido}.

Al efecto, Inter-American Food Pro-

industrial de elaborar

ducts Corportation ha adquirido terre-
nos, naves y aparatos gue conslituyen
una Planta adecuada para el benzficio
v lahoreo del Cafd en las formas men-
cionadas y eventualmentie el aprove-
chamiento de Concentros -de Café, pa-

ra la elaboracién de caramelos,

En primer lugar, se instala una mo-
derna industria que a compas con las
actuales necesidades, se dedica a con-
centrar y deshidratar ¢l producto de
un grano de cultive nacional, que en
esta forma, puc.‘dc traspurtarse tostado
¥ molido a los méas remotos paises, fa-
cilitindese considerablemente ¢l trans-
porte debida a su welumen previa y
convenientemente reducido,  cubridn-
dose nuevos horizontes a un productoe
del suelo de Cuba y nuevas fuentes de
trabajo ¥ vida para obreros y téenicoa
de las mas variadas especialidades.

For otra parte, los granos de calé,
que de otro modo no podrian aplicarse
a la exportacién por su baja calidad,
mediante nuestro procese industrial,
se iransforman ¢n un productu de bue-

pa calidad uniforme, epio para expor-

lacién, aumentandose asi las cuctas de
exportacion de café.

El planc de

¢ acompana a esta memoria, da una

la fabrica, cuya copia

clara idea del proceso industrial de
concentracion, consistente ¢ste, en tos-
tar y moler ¢l producto, efectuar la
mas correcta infusién v separar acto
seguido las materias s6lidas insolubles
que antes acompanaban al polvo que
ahora flotarian en el liquido.

Estas operaciones se efectian en los
Extractores. mediante la aplicacién da
azua debidamente flirada y de vapor,
qgue es trasmitido de la planta ad-hog,
gue se encuentra senalada en el pla-
ro. Efectuada la infusién, en los mis-
mos extractores quedan los =dlidos in-
solubles, pasando el café ya hecho, a
los depdsitos de retencidén y almacena-
je, que estdn instalados en el plano
inmediatoe inferior de los extractores.

De: este desalmacenaje, a donde ha
lleqade €] café liquide pasa a través
de los filtras, en los cuales gquedan los
Gltimos vestigios de corpusculos inso-
lubles. ;

A continuacién, el liguido fluido pa-
#2. a los tachas de Cencentracidn gue
en circunstancias propicias de calor y
presion, van lentamente climinando el
agua, quecando reducido ¢l producto
a un [igquido pastoso y soluble, que es
llevado rapidamente a las estufus pa-
ra que termine de secar,

De las estufas, también senialadas en



el plano, ¥ ya deshidratado el café, re-
ducido a terrones y a polva, se lleva a
laz maquinas granuladas, a fin de me-
jorar su aspecto y darle uniformidad
comercial a los terrones informes de
café concentrado.

De las granuladoras pasa a los enva-
saderos, operacion que se efectia en
envases de lata, herméticas, de 2 v 1/
onzas, si es gque va a expenderse en
polvo, o bien a las maquinas de pas-
tillar o comprimir, si es que ha de lle-
varse al mercado en forma de pastillas
o tabletas comprimidas,

Si el producto va a entregarse al
mercado en forma de pastillas, s¢ en-
vasan en cartones de 178, 174 14 ¥y
| libra,

Si e} producto va a entregarse al
mercado en forma de liquide fluido se
barriles de

envasara en 35 gzalones

pproximadamente,

Siendo una planta moderna, tanto
en su edificio como en sus aparatos es
[égico gue esta empresa esté dictando
las medidas a fin de que ¢l producto
sea realizado en las mas altas condi-
clones higiénicas v envasado de acuer-
do con un plan cientifico, acorde con
las disporiciones emanadas de las le-
yes, ordenes v reglamentos de la Repii-
Llica de Cuba, que regulan la materia.

Ce¢ la misma manera, tode el per-
sonal que directa o indirectamente o-
perarda la elaboracidn del calé,  serd
previamnente instruido de la necesidad
en que se encuentra de proveerse de
certificadoa de salud, ¥ certificados de

analisis de sangre, etc,

La produccién proyectada es de
unas 800 libras de extracto de café

diariamente.
La preparacién entre el granc cru-
do descascarado y el producto deshi-

R DG

dratade es de 6 ¥y 14 libras del pri-
iero para | libra del segundo,

Cezracteristicas del edificio y naves.

2?)-—El modeine edificio que ocu-
pa nuestra planta de dechidratacion,
{ue construido especialmente para fi-
nes industriales, en campo abierto con
frent= a la calzada de Habana a Ran-
cho Baoyeros, ¥ con fondo a la linea
del ferracarril y el Rio,

El edificio consta de una gran nave
central de 10 metros de frente, 43 me-
tros de fonda (total 430 metros cua-
drados) y dos naves lateralss, una si-
tuada a la derecha, entrando de 4 me-
tros de frente por 30 de fondo (total
| 30 meiros cuadrados) ¥ otra nave la-
teral, a la izquierda entrando, de 4 de
frente por 38 d- fondo, total 152 me-
troz cuadrados, Es también que a la
derecha entrando y contiguo a la nave
Literal derecha, ya descripta, aparece
casa designada en ¢l plano, que sirve
de local para dos plantas fundamen-
tales de la fabrica, a)—Planta elée-
trica y by—Horno v caldera de vapeor,
gue proporcienan la fuerza v el calor
necezarios  para la marcha de la fa-
brica.

En ¢l planc adjunto aparece la plan-
ta, alta, constituida por dos naves: una
lateral, sobre ¢l ala del edificio v otra
en escuadra, sobre la nave central,” A
cstos locales dan acceso, una escalera
de hierro de seguridad y otra adicio-
nal al fondo, ¥y que rezulta de emer-
cencia, que cormunica el patio libre con
la planta alta. La nave lateral alta,
raide 4 metros de frente por 22 de
fondo, teniende un puntal de 3 y me-
dio metros, total 88 metros cuadrados.
La nave central alta, en escuadra con
antertormente

la nave lateral alta,
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descrita, mide 9 metros por 10 ¥ me-
dio metros {total 94.50 metros cua-
drados) ; tiene de 3y 14

meiros. Esta nave central alta, sirve de

un puntal

tocal para las mdiquinas de granular,
pastillar ¥ envasar, ¥ recibe el extrac-
to de café procedente de las estufas
aue estan en los bajes, mediante un
elevador. También por medio de otro
elevador, situado en la contigua nave
jateral derecha, alta, existe otro eleva-
dor que recibe el café ya enlatade y
[o transporta a los bajos, en su envase
correspondienie, para ser etiguetado o
terminar su envasamiento o embalaje,
operacion que se verifica en la nave de
los bajos {derecha entrando).

El puntal de la nave central de los
bajos, ticne 7 metros de puntal ¥ nu-
merosas venlanas gue aparecen en el
plano ¥ a cuyvas ventanas se han fi-
jade ventiladores, para acondicionar
aire en el interior de la gran nave. Las
naves laterales (derecha e izquierda
entrande) en la planta baja tiecnen un
puntzl de cuatro metros aproximada-

mente,

ABONCS NITROGENADOS
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L.os servicios sanitarios, para uso de
empleadas vy empleados, estdn distri-
butdos en dos locales v constan de los
aparatos exigidos por las ordenanzas
sanitarias, de acuerdo con el ndmero
de¢ empleados, con aireacién suficien-

te v abundante agua,

Como pucde observarse, constitu-
yven nuestras plantas de concentracion
v sus equipos mecinicos guxiliares, ins-
talade todo en un edificic moderno.
acdecuado a los fines a que se le dedi-
ca, una eficiente e higiénica unidad in-
dustrial, bien tluminada v aireada, dis-
tribuidos sus aparatos de manera l6-
gica y conveniente para el desarrolle

progresivo del trabajo,

Y tomadas cuantas otras medidas
dez caricter sanitario conforme a lo dis-
puesto por la reglamentacién sanita-

ria de Cuba, Inter-Armericana Food
Products Corporation solicita la licen-

cia Sanitaria correspondiente,

Jefe de fabricacidn:
Profesor Carlos Rodriguez Casals

Todos los abonados nitrogenados, alin los estidreoles ani-
males ¢e .radicional fama, deben transformiar su nitrégmeno al es-

lado asimilable de nitrate para que lo puedan aprovechar

liiq

plantas, ¥ pone a la vezr de relieve los méritos del salitre, crea-

do por 1a naturaleza,

cxtraide de la propia lierra, ¥ que aporia

su elemento nutritivo principal ¢comeo deberfa encontrarsele en

los terrenos fértiles,
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RON

Marqués de Talamanca

El Ron de Suprema Calidad l

Erivejecido 15 afos

Servido en jaibol

no tiene rival

I
i
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Ayuda técnica del Instituto a fa Escuela de Pedagogia

.

Interesante carta de don Rafael Cor-
tés Ch., en relacién con almfcigos ¥
gemillas de café, y asistencia téenica

en los cultivos de esa Escucla,
Heredia, 10 de julio de 1947,

Sefior Ingenicro

don Mariano Montealegre
Divector del Institute de Defensa
del Café

San José.

Muy estimado sefior Director:

Al comenzar el curso escolar del pre-
sente ano nos dirizimos al Instituto de
Defensa del Café, por medio del Lic.
don Mario Flores, solicitando ayuda
téenica para la labor agricola que se
realiza en la Escucla de Pedagogia que
funciona en esta ciudad.

Ahora me es muy greto informar a
esa Institucidn — en mi nombre y en
el de los alumnos de la Escucla — que
nuesira gestion ha side amplia v gentil-
mente atendida ¥ gue, en una forma
muy generosa hemos contado con la
agistencia téenica del Ingeniero  senor
Hogg v con almacigos y semillas para
nuestros cultivos.

Tenemos especial interée en que <l
Instituto d= Defensa de] Café tome en
cuenta la significacién de esa coopera-
cidn porque en nuestra Escuela reciben
instruccién agriceola las senoritas y los

varones que van 2 ser los mae:tros de

dzl

pais.. lLa informacién y experiencias

cscuela en los  distintos luzares
que ellos reciban no tendrd un campo
limitado sine que, por medio de ellos,
s¢ multiplica en beneficios por todos
Cuanta

mas informacién y experiencia pueda

los lugares d2 nuestra patria,

suministrarse a estos fuluros maestros
de escuela, mis amplias posibilidades
de trabajo y de accidn ttil tendrdn en
sus manos y mas capacidad tendran
para contribuir a levantar el nivel tée-
nico de la agricultura costarricense,
Serfa mny importante que aotros orga-
nismos técnicos siguieran el ejemple
del Instituto de Defensa del Café y vi-
nieran a nuestro campo de experient
cias apricolas a dejarnos sus snscfian-
zas. Plenso que este es el cam-
po propicio para hacer fecunda una
campana de transformacion de la vida
nacional como la que alientan el senor
Director del Instituto de Defensa  del
Café y sus distinzuidos colaboradores.

Al dejar constancia de nuestro agra-
deeimiento por la cooperacién recibi-
da. descamos muy especialmente ma -
nifestar esox sentimientos al Ingeniero
sefior Hogz que nos ha venido pres-
tando ¢sa colaboracién con noble y
patriotica constancia.

Con Ja mas respetuosa considera -
cion me suseriba del sehnor Direcior,

muy altlo. br 5.,

(f.) Rafael Cortés Ch.
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Senicres
Agricultores:

Este abono se
utiliza para la pre
paracion de las si-
guientes mezclas
gue gozan de
gran prestigio en-
tre nuestros agri-
cultores.

GRANO DE
CRO
GERMINAL

_FEFNTFHEKA

Solicite informa-
ciones a los A -
granomos del De-
partamento  Téc-
nico Agricola de
Manuel Lachner,
quienes visitaran
su finca, le resof-
verin sus proble-
mas vy le harin
anilisis  de  tie-
ra @gratoitamente
¥y sim compromi-
30.

=

“CAFE ES ORO,

oro de legitima ley gque en la actualidad
elcanza buenos precics
Para gue el agricultor llene las exigencias
de! Mercado e8 precise gue aumente la pro-
tduccion del apetecide grano.
. i¢Cémao lggrarle?
Recurriendo al NITRATQO CHILENO
T W gque satisfara ampliamente la necesidad que
tienen sus plantaciones de BUEN ABONO y
poder asi rendir abundante cosacha

Narural
CHILENO

FL ABONO DE LA TIEARRA CHILENA F4aRA LA TIEARRA

COSTARRICENSE

MANUEL LACHNER

Precios muy rebajados

Avenida Central (altos de La Magnolia)
Teléfono 2483 — SAN JOSE —  Apartado XVIII
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Fertilizacion del

163

afFfrfrox

[ a ferilizacion del arroz ha sido
tema de actualidad desde los primeros
afios del presente siclo. Son numerosos
loa mvestizadores gue han trabajado
con ¢l objeto de determinar las bases
fundamentales para la fertilizacion de
este cultivo, cuyo fector principal es
Nitrogena.

‘Z“:;ptl ridad

al empleo

¢l empleo  del clemento
Ha:ta hoy dia existe gran
de opiniones con respecto
del elemento Nilrégene ya seca ¢n for-

ma de nitratos o amoniacal.

[as varicdades de arroz que se cul-
tivan en el mundo se clasifican en dos
yrupas: de secano y de anegadizo; de-
parte de

bemos recordar que

nuestras variedades de arroz que se

oran

cultivan e¢n Centro América pertene-
cen al grupo de secano, es decir, que
crecen en Jugares drenados, mediana-
mente altos  y en estas condiciones
existe buena aereacidn en el suelo fa-
voreciendo los procesos de oxidacién,
los que se llevan a cabo normalmente.
l.a descomposicién de la materia orgza-
nica da como resultado la oxidacién
del Mitrézeno amoniacal hacia nitratos
debido a la precencia en el suclo de
organismos  nitvificantes y todas las
observaciones indican que las plantas
de seceno hacen weo del Nitrégeno en
¢3 coma

forma nitrica, que se encuen

tra en los nitratos, Es natural gue du
tante los primeros estados de desarro-
llo las plantas hagan uso del Nitrége-
no en forma amonizecal y ain mas si
crecen en condiciones de excesiva hu
iedad; pero constituye una fracecidn
muy pequena del total asimilado du-

rante el periodo de crecimiento.

Con ¢l empleo ventajoso del Mitra-
to Chileno, del

se han a determinar

en la fertilizacidn
llegado

hechos que de seguro no fueron po-

alToZ,

sibles cuando en la técnica experi-

mental se  usdé Nitrdgeno de origsn

sintético.. Posiblemente [a condicidn
de preducto n=ztural, contenienda gran
cantidad de sustancias adicionales gue
actian en el desarrollo de las plantas,
coma lo hacen las vitaminas en el
cuerpo animal, ha permitido la ven-
taja del empleo del Nitrégeno del Ni-
trato Chileno ain en el grupo de "Ane-
gadiza"", Al respecto, la produccién en
Chile, cultivando arroz-de este iltimo
grupo y usando nitrato o salitre de
ese pais, es de 55 quintales por hec-
tarea, rendimiento muy elevada =i =e
compara con las cantidades de arroz
cosechadas en estos palses,
Refiriéndonos al grupo de arroz cul-
tivado.en Centro América, los testimeo-
nios de todos los cultivadores, expre-
san la bondad de la fertilizacién.

EI’\

condiciones de

vista de que el Mitrdgeno en
secano, tiends hacia su
transformacion = a nitrates ¥ que las
abonaduras se hacen con fertilizantes
a base de ellos, se llega a la conclusidn
de que la forma nitrogenada nitrica
es asimilada en su totalidad por las
plantas de arroz,

El  fertilizante se debe  emplear a
ruzon de 400 a 600 libras por man-
zana, cantidad que se puede distribuir

Ahora,

Liien, en los paises centroamericanos,

en una o dos aplicaciones.

se emplean varias formas de siembra

v con ello varia e] sistema de distri-
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bueitén. Cuando se siembra a golpe,
distanciancdo los grupos de plantas a
30 o 40 centimetros (sistema especial
en las partes accidentadas del Pacifi-
co) el abono se aplica en una media
luna a una o dos pulgadas del lado
superior de la planta macollada, ta-
pandela con tierra y aprovedhando
cuando se hace la desyerba o hmpia,
Cuando la siembra esta hecha en hi-
Jeras [a aplicacién se hace coincidir
con la primera limpia, distribuyéndose
a lo Jargo de las hileras y teniendo
cuidado de que no entre en contacto
directo con las plantitas. Si se prefie-
te distribuir Ja cantidad de abono en
dos aplicaciones, la primera pucde ha-
cerse en el fondo del surco antes de
sembrar el grano de la manera co-
rient'e';—"é bien esta primera mitad se
emplea cuando

las plantitas tienen

aproximadamente 10 cm, de altura,
La segunda aplicacién en ambos casos
z= hace de 15 a 22 dias después.
Es un hecho que la produccién de
ETIOZ mecesita, para ser remuncrativa,

del empleo de fertilizantes; tal es el

R LD C

caso particular dc Costa Rica. en don-
de la mayoria de las siernbras tienen
un rendimiento promedio de 12 quin-
lales por manzana, produccién gque
puede considerarse como ruingsa para
el agricultor que efectia un cultive gue
requicre un alto costo de produceion.

Es de suma importancia en el culti-
vo del arroz, ¢l que los surcos sean
transversal a la

de lo

cuando llueve, ¢l agua al correr en-

trazados en senlido
pendiente, porque contrario,
tre los surcos arrastra gran cantidad
de tierra y con e¢lla parte del abono,
la que puede inducir al agricultor a
que estime poco efective el fertilizan-
te, cuando en realidad, debe conside-
rarse la forma deficiente de la siem-
bra.

De acuerdo con la naturaleza de
los terrenos se emplean diversas fér-
mulas para la fertilizacién del arroz,
a las cuales sc les agrega otro elemen-
to llamado Fésforo, Dichas férmulas
son confeccionadas a base de Salitre
Natural Chileno y superfosfato de cal.
26 de Julio
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El culiivo vy la seleccion de nuevas

especies de papas

Fn la =zgricultura moderna, asi di
ce ol senor Ing. Miguel Alazraqui, el
éxito agricela y comercial de los cul-
tivos reconace coma origen la buena
calidad de [a semilla utilizada. La ri-
queza del suclo, las labores culturales
y los factores climaticos tavorables
actian, con mucho mayor benelicio,
sobre cullives procedentes de huenas
semias Tan es asi, que ademas <l¢f
mejoramicnta varietal de las princi-
pales plantas ceonémicas. e¢] amrento
d« su wvalor coemescial en los merca-
dos witernos y cxternas se aebe muy
eepe 1almente a los conjuntos ue semi
lles aptas, uniformes y bien seleccio-
nadas que se emplean,

[Holanda tiene organizaciones desde
hace muchos afes, un ampiy v com-
plejo Servicio de fiscalizacién de cul-
tivos de papas destinadas a controlar
y orientar la producecién hacia la me-
jura de la sirniente, facilitando el lan-
zariento de nuevas variedades cuan-
do por sus aptitudes especiales, asc-
guren ventajas por sabre las existentes,
gvitande la difusién de aquéllas que
no reunan condiciones de progresu

[-s*a accién oficial persigue junta
mente con las gardntias neccesarias,
la de permitir al Estado contar con
el instrumente necesario para regu'ar
y ovientay 'a produccidn nacional ha-
cia Ja tipificacién que exigen las va-
riaciones del comercio interior y los
mercados importantes sobre todo_y,
por otra parte, evitar la difusién de

nucvas wvariedades deficientes,

Por N. Vliet

El ohjeto del cultive de nuevas
vezas paperas ¢s la obtencién, a base
de semilla, de nuevas razas que sean
méas productivas, _que produzcan tu-
bérculos de mejor calidad y que cuen-
tenn eon mayor resistencia a diferen-
tes enfermedades que las razas ya exis
tentes, Si se tiene en cuenta que la
exportacién de papas especialmente
aptas para la siembra, produjo en
1946 mas de 50 millones de florines
en forma de divisas extranjeras, sal-
ta a la vista la fundamental importan-
cia que reviste para Holanda el cul-

tiva de nuevas razas.
Verrugosis,

Dada su sensbilidad a la “verruzo-
sis, el cultivo de las razas: "Bravo',
“De Wet”, "Kampioen™, "Oldenwal-
der Blaue™ y “"Thorbeke' " ha quedado
prohibide en todo el pais.

La "verrugosis’, producida por el
hongo ''sphaceloma fawcetti”, afecta
hojas, tallos y tubérculos, producien-
do mequefias phstulas, De ahi que a
partir del 1? de cnerg de 1947 que-
dase prohibido el cultivo de razas sus
ceptibles de ser atacadas por esta en-
fermedad, en las turberas de Gronin:
gen, Drenthe y Overijssel. Asi van
desapareciendo paulatinamente las ra-
zas susceptibles de sufrir los atagues
de esta enfermedad criptogamica, o
cual se deduce, a mayor abundamien-
to, de la “Lista Descriptiva de Razaz
para Vegetales Agricolas 1946™. L
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1939, el 187, de los papales se com-
puso de razas insensibles a la verrugo-
=is v e€n 1945 este porcentaje habia
subido ya al 4377,

De todas maneras, han sabido man-
tenerse  las  razas:  Lingenheimer’,
“Bintje”" v “'Eersteling”
hun alcanzado un estado de inmuni-

gue aun no
dud eornpleta, imponiéndose, por tan
to, la necesidad de intensificar las in-
vestigaciones pricticas y  cientificas
pera asepurar la completa inmunidarl
de estas razas de tan sobresaliente ca-
lidad

En Bélgica, Francia y Suiza la la-
bor de investizacién se concentra ca-
da vez mas en la blisqueda de razas
in=ensibles a la "'verrugosis” y Holan-
da; compenetrada de que la compe-
tencia ird agudizdndose en el futuvo
entre los diversos paises productores
de papas, viene dedicando su mas ac-
tiva atencién al cultivo de las razas
carnosas aplas para 8u exportacién a
territorios de ultramar, entre otros, a
Sudameérica, donde sus competidores
{Dinamarca. I[nglaterra, Escocia, [r-
landa, Canadid —y, antes de la gue
rra— tambifn Alemania, Estonia, Le-
tonia y Polonia) tratan de intra-ducic
sus propizs razas,

Phytophthora

Hay razas llolandesas que pueden
ser atacadas facilmente por una enfer
medad

“fitoftora™ o

criptogamica, conocida por

tizén tardio’, qué se

presenta .en principio. atadando las

hefas, gue muestran pequenas man

chas himedas”™ o accitosas” Muerta
fa planta, los organismos que provo-
can la enfermedad, pueden ser arcas-
trados por las lluvias v atacar a los

tubéreulos

D. C

Anualmente se gastan miles de flo-
rines en pulverizaciones, pero el tra-
tamiento no es curalive, es decir, que
aparecida la enlermedad, la Jucha es
cdbficil, perdiéndibse, término medio.
del 10 al 159
cavsa de la fitoftora,

Por tal razdn, los agrénomos he
landeses dedican preferente atencidén

de la cosecha papera a

al cultivo de razas resistente a esta en-
fermedad de virus, sarna, tizon tem-

prano, ete,
Control Central

Puede decirse que a partir de 1938
e] cultive y la seleccidn de nuevas ra-
zas vienen siendo objeto de una efi-
clente y sistematica atencion e inspec-
cibn centrales, quedando establecida,
con subsidios del Estado y del Servi
cio Sanitario en Wageningen. La Co
misién para Fomentar el Cultive y Ia
Insprecion de Nuevas Razas Paperas
{"Commissic ter Bevordering van het
Kweeken en het Onderzosk van nicw
we Aardappelressen”) con domicilio
en Wageningen, Holanda. Ho-
165, cuya administra-

calls
ogstraat num,
clon y gerencia técnica estd a cargo
del Ine, J. A, Hoyen Esch.

Desde ese ano el numero de persn:
nas que prestan una escrupulesa v ocuwl
dadosa atencién al mejoramiento de

las razas existentes y al cultive de
nuevas, ha 1do cada dia e¢n aumen'c,

1986:-a

130 en 1943, Les nuevos cultivadorus

subtendo de |3 en mas de
son, en su grah mayoria, acriculiores
jovenes gque se ocupan de la seleceion
de sem’lla de papa,

Se tiata de una labor de investiza-
cibén practica que cs estimulada fuer
temente por parte del Gobierno y, a-
demis de ello, el “Institut voor Flan-
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tenverede'ing’ en  Wageningen, la
“Veredelingsbedrijf® de la Ofcing
Central en Hoofddorp v el campo de
experimenio 'Engelum™ en la provia
ciz de Friesland, s= ocupan del cro
zarmniento de diferentes razas paperas
sudamericanas silvestres v semi-silves
tres, poscedoras de ciertas propeds
des de resistenc’a de distintas enfar-

medades,
Procreacién por bayas

Comunmente, la prolificacidn de ia

pzpa se efectia por medio de los tu
Lidrculos, la asi llamada s¥oetua

cién vegetativa, nero para la obten
cién de nuevas nzas hay gue utilizar

la semilla de las bay verdes de las

plantas, pudiendo la semiila por venir
de bayas nacidas a consecuencia de

dos razas, |

auto-polinizacidén o de
papis

¢l cruzamiento de dos

cultivadores de suelen aplica
razas distintas,
Lo curioso es que cada una de esas pe
guenas semillas— aun ecusnda proven
gan de la misma baya— produce una
planta que representa inmediatamente
1na nueva raza que se consolida dires-
ternente mediante la procreacidn por
tubéreulos,

[En contraste con lo que pasa coan
tantos otros vezetales, no ea tarea di-
ficil la de crear en poco tiempo una
gran diverzidsd de nuevas razas, pe-
ro la mayorfa de ellas estd condenada
a desaparecer cop la misma rapidez
pues que el cultive de una raza nus
ceptible de reemplazar una raza exis-
tente, no constituve en manera alga-
na, asunto facil y sencillo, Eso no obs-
tante, ss impone la ineludible necest-
dad de poder disponer de un niirmero
relativamente grande de vazas, dadoa

IDS dif’t:rcntcs us0s a que van d&_‘ﬁtillﬂ'

0oc 1

o
1

das: consumo humano, [abricacién de
écu'a, forraje v exportacién.

De las plantas de semillera olte
nidas en el primer afio, ha de destruirse
gran numero durante ¢l crecimiento y
]

la eosecha a czusa de enfermedades

o propedades indescables de las ho-
jas o los tubéreulos, va que la produe
cion de buena semilla y buenas razas
radica principalmente en la evvadica
ciom de los cultivos de t:les plantes
enfermas, Leos tubéreulos de las plan-
tas que prometen aleo para el futuro,
dl:brn CONSCrVArse mspm-adamunte, PO
representar cada planta una nueva ra-
za,

En &l segunde #fiq Jas plantas s«
han de-arrollado todas par medic de
tubérculas, pudiendo juzzarse asi, mas
facilmente, de las diferentes propic
dades, lo cual posibilita a su ver una
adecuada seleccién de Ins plantas de
En el

[ormar entre los pequenos compos de

semillero. tercer @inic conviene

plantas, algunos campos =

i Zas

co-
o VI

necidas, como ser:  Eerste! n='', '"[i

genheimer”’, "Bintje" y 'Reoode Star

Antes de que una nueva raka

da cultivarse en gran es:cala, deberd

v ’ . . I 1
ser examinacia e inspeccianada oficial-
mente, siendo las exi—encias sanita

rias muy rigurosas a los clectos de «
seaurar la mejor sanidacd ¢n los nue
YOS cultivos vy mankbener el vigroy v la
pureza de la semilla de papa. Ep 1
R,H.'_El.‘j” (l‘_‘v.'- _

2olamente a=

"Lista Descriptiva de
chrijvende Rassenlijat)
incluyen tazas que no puedan ser o
{ectadas por la “verrugosiz”. Las in
vestigaciones respectivas estan a car-
o del Servicio Fitalésico en Wagenin
oen a base de un método de laborata-
rio. Los culivadores mandan en ociu
bre seis tubérculos por cada planta al

Servicio Fitopatoldgico, dandose a co-
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nocer los r:-.:\u][adt)s de cata labor de
investigecian al anp siguiente anies
de la siembra, Las plantas que no re-
sultarn .~:L1:m_'::rlii}_1h:'.=. de ser atacadas
por la verrugasis, son controladas lue
#a dop afos en la granja experimental
del Sefior &0 H. Muntinga (antes e}
Deter Oortwyn Boties) en Qostwald,
proavincia de Groningen, Hevandose a
cabo la labor de inveshigacion en un
campo de experimento gue estd fuer
temente tontagiada opn Verrugosis.
Esta empresa investiga ssimisma el
valor de las diferentes razZas fesde
el punts de vista cultural, haciéndose
apuntes, durante la estacién de creci-
de hajas, la

mianta, scerca del lipo

preseniacion de enfermedades de vi-
rus ¥ Glros datos solre sintomatolo-
pia, tiempo de maduracién y otros
tactares que pusden tener influencia
sobre su desarrollo. Después de la co-
gecha se determina el porcentaje da
fécula, se compruehan las propieda-
des del tubérculs ¥y posteriormente se
examina el valar de consumo, Ade-
oyl llewa a cabo una investiga-
cibn provisional sobre la posibilidad
de que la raza sea afectada por enfer
medades de virus, par medio de una
infeccidn natural ¥ artificial. Las plan-
tus nativas pasan después a la empre-
sa de multiplicacitn de| Sefor ], T,
K=penga, en Z-ij[l:]iik. Provincia de
Groningen, donde las nuevas razas
son ultiplicadas —libres de enfer-
medades— para oblener papas sanas
especialmente aptas para la siembra
que se destinan a los diferentes cam-
pos experimentales, entre otrog del

[||.-.fi!l.:l.lL voar ﬂaﬁst‘.rmu-:l:-|'zna;.1-. van
) - : i =
[.--'LTI'--LII'JI.]'-\'.'|':‘|-'r'r'E:-i":.'1'1| y S OO A ]_m-_
campor experimentales interprovincia-

les del [nstituta Central para Invesl

gaciones Agricolas en Wageningen.

Lista descriptiva de Razas

51 una nueva raza ha sido sometida
a toda esta serie de Investigacicnes
practicas v clentilicas, se la incluye en
la Lista [Descriptiva de Razas ('Bes
chrijvende Rasaenljst}. Confeccionada
por vna Comisién Estatal. El nimers
de nuevas razas que son admitidas a-
nualmente, es grnera]mcntc muy pe-
qguens, reduciéndose, a lo mas a 2 o
3. Curndeo un cultivador tizne la fur-
tuna de ver inclinada su nuewn roza
en la [ista de Razas —después de un
perieds de diez ad s de invesaeazin-
nes: wendo el Uempo trenscurids en-
tre el cho en gue s= clectud o cruan-
micni- ¥ el afio en que la raza apa-
]_'!':‘.'.iu on tl tIll"."rCa.(lD— SUC'.L'."]C 1'..-1(1}‘31’:13
veces gue la raza no tiene la acepta-
ién que de ella se habla esperado ¥
que finalmente desaparcce completa-
mente,

Todo lo anteriormente expuesio Lo
ta para justificar el profunds ¥ bien
merecido arraigo que el producte ho-
landés ha lograda en tantos merca-
des extranjeros, como consecuencia
de ‘a seriedad de las métodos técni-
cos del cultive de la papa, en base a
sus verdaderas caracteristicas de se-
leccisn, estado sanitario y calidad.

Abril 1947.
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Referencias acerca del Café

Cuarta edicién

San José, Mavo de 1947,

Origen del café

El café es originarid del centro d=
donde fue descubierto desde

hace muchos siglos. Pertenece al gé-

Africa,

nere coffea, de la familia de las ru-
bificeas, que tiene hasta hoy catalo-
gadas cerca de 5.000 especies. En es-
ml.[’.-.':ﬁ]iu se encueniran desde plan-
tas herbaceas hasta arboles corpulen-
tos, coma el café Liberia que alcanza
a veces una altura de |5 metros,
Existen varias especies de caf&, en-
tre las cuzles las principales son el

Ardbigoa el Rohusta, el Liberia, el
Borbén, etc.

En Costa Rica se cultiva de prefe-
rencia el café erdbigo por ser el gue
mejor se desarrolla en el pais y, ade-
mis, porgue es el que produce el gra-
no de calidad mas fina, gque ohtie-

ne, por consiguiente, mejor preciog

Leyendas acerca del café.

Las puebles de Oriente fueron los
pritneros en usar el café, que parece
haber sido conocide en Abisinia des-
de tiempos inmemoriales. Sin embar-
wo, este producto permanecid desco-
nocido durante muche tiempo, Seria
necesario rernontarse a las épocas hbi-
blicas para escribir la historia del ca-

169

L reofsta del Institeto de Defen-
sa del Café de Costa FHica se com-
place en reprodscir una ver mds el
prezemte arreglc expresamente becha
para gecvicio de las pscuelas de la R
publica, en atencién g las ceitecodas
sgiicitades hechas g la Dirsecidm,

fé., pues algunocs pn.'ta'ru:[cn
identificarlo con la bebida de “'seni-
kalz’ que Abigail, ssposa de Malir,

autores

ofrecid a David can el fin de ablandar
sus resentimientos demostrados en vir-
tud de la acogida poco faverable que
hizo el rico duedo del Carmelo a sus
seTvidoress

El ministro protestante, Fedro Luia
Dumant, sostiene gue Fsad dié a Ja-
cob una gran jicara de café a carnbio
de los derechos de primogenitura, en
vez de darle el histirica plate de len-
tejise

Homero dice en la Odisea gue la
bella Helena sirvid a Telémaco una
bebida en la cusl entraba unn sustan-
cia que &] poeta llamaba '‘nephetes”
¥ los sabios suponen que esa bebida
solamente era calé, el cnal habia eo-
nacido Helena por medio de la epip-
cla Polydamrma, esposa del rey Tho-

nes,

LUna de tantas levendas dice que en
el afio 656 de [a hegira (1268 de Ia
era cristidna), los cafetas habian side
descubiertos en Arabia por un dervi-
che de Moka gue habiends ide a ha-
cer penitencia en las Jnout:nﬁi:*,,r.‘ruié
el hdmbre,
las cocid ¥ le parecieron de sabar muy

unos frutos para calmar

agradable. Algpunos devotos que visi-
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taban la ermita  gquisicvon probar la
bebida gue constituia toda su alimen-
tacién v romo la encontraron de au
gusto, continueron usandola y se con
virtieron en activos propagandistas. El
Derviche recihis el perdén de =us fal-
tas y ¢l propio Prinecipe de Moka hiza
construir un convento en el lugsr don-
vez se enconlidé ¥

de por primera

aprovechd el

oyano misterioso  gue
servia 2 la vez de alimenlo y dz es-
timulante que facilitaba a los relicio-
sos ¢l medio de mantenerse despicrtos
durante largns horas de Ia noche deati-
nadas a la oracién. Esto Gitimo se supo
tambitn porgue un pastar refirid a un
monje que su rehafio, despuds de pas
tar cierla :'Ilo'.‘ill!-_l. mastraba gTan AE-
taciaon y no se reunfa para dormir,
Buscada la planta se vid que era la
misma hallada por el Derviche ¢ des-
de entonces el uso del café sé fue ge-
neralizanda,  especialmente entre los
reliziosos que hacian penitencias que
de aten-

dr:m:mtf::hun I'l'll]l'hr'l.‘i h()i‘u:—s

cién durante la noche.

e todo lo anterior ¥ de multitud

de olras leyendas acerca del café, =e

deduce gue su descubritniento ¥ apli

cacton lienen orl casi tan
comp: la era cristiana,
|;.|'| tocde cnso, ex lo cierto que =o-

[armente a partir del sigla XV aparece
el calé como cultive formal en Ara-
en diversos paise

bia ¥ poco después

eurapeos, a los cuales fue llevado, pri-

mera comao curiosidad que ge exhibia
en los jardines de la nobleza o de los

millonarios,

El cultive del cafs en América.

En sl jardin de plantas de Paris se

conservan unas matas de café que el

R.L D C

Burgomasstre de Amsterdam  habia
onbsequiade al Rey Luiz XIV 3 de ese
arbustos a la
isla de Martinica, al cuidade del Ca-

pitdn francés de Clhieu, La navegacién

lugar se remitieron dos

en aquella época se hacia a vela v por
consiguiente se empleaba largo tiem
po. Una Fuerte sequia oblied a los tri-
pulante a mantenerse a racién de agua
y el capitin empleaba su parte diaria
en regar las dos precloras  matitas
bajo su cuidddo. Una de ellas llezé a
su destino en buenas condiciones y fue
sembrada y atendida tan cuidadosa-
mente, que formdé la madre comiin de
loz miilones de cafetos que hoy cans-
tituyen la principal riguera de muchos
pueblos de América,

Distribuidos los cafetos dexde Nar-
tinica, fueron llerando sucesivamente
a distintas regianes. Al Brasil fue lle-
Vddo I.if: Cl"J._""f‘.J'I.'., Cll.l"il'll.", {T.l'l'll:l"‘"\u'l.

sina 30 afos

en 1723, pero no fue

I".h'.:IS :ni.'lrL"('. uumu'lﬂ LT relgroso [r-'ﬂ'l'

cés emprendio en dehbida forme pe-
quefios cultitos en la provincia de Eio
de [auneirg, desde donde s= fue exten-
dienda el café hasta Negar a formar en
la ectualidad la vasta

TORA gue

pro-
duyce mas de la mits todo el gra
no - gue se ConSumsa en | munde,
Cuba, YVeneruela, M

E T .
bia Fuerdn también favorecidos con [a

: “
ica v Colom-

propagacion de este cultive. Tocd lue-
o a Costa Rica la buena suerie de te-

nerle también - v propagarls a otros

:,'_I.'ll--l e {l‘.-'r.ir-;_l América.
Primeros cullives de caf£ en
Costa Rica
Azerca de la intraduccidn del café
en Costa Rica existen muchas publica-
ciones, pero ninguns ofrece datos con

cretos gque puedan servir de base firme
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para ascgurar quien [ue e} pnmero que
lo trajo ¥ lo sembid.

Con'motivo de una polémica de ca
racter histdrico entre los flustres costa-
cricenses dpn Francisco Maria Ygle-
sias v don Uleto Gonzaler Viquez, se

4k

hicieron algunas investigaciones sin

[legar, sin enibargo, a establecer la
rf_':lliﬁ.lf;\f'l.

Pondremos entonces aqui las refe-
rencias principales:

Don Joaauin Bernardo Calva, en su
libire sobre Casta Rica, dice que el ca-
fé& vino de la Habana a este pais im-

portado en 1796, en unién del mango

-

r la canela, por don .Francisco Javier
Ciobernador de la

Rica don Jasé

-

Javarro,, siendo
Provincia de Coata
Vasquez v Téllez,
FPor otra Binhi
man, indio mosguito remitié en [808

i
al

parte, el Capitin
Gobernadoer don Tomas de Acosta,
:-l_"-!-'\. |i:.||il!-i d:! l'.h-r_-' .:iin qua. 2 sepa A
1ETEC LA sl l'] SEROT Gt_‘l]jtl]'nﬂdﬂr
las empled todas en su consumo per-
sonal o desting una parte a distribuirla
para scl ¢, ignorandose asimisma
en qué condiciones las envid.

En 1816

27.000 matas de

existian en Mafina unas

café de buen crect-
miento, semhbradas por el Comandan-

= militar de Ta regién v los soldados
it #us ordene - i, o mas o mencs pPor la
tha #poca, en el Valle de Turrial-

ba habia 14.000

ik Ni Turrialba ni Matina han =i

o
una IJ:]}.'_||'|T.|-':'E|-.-|-| can
lo zonas que produzcan café de pri-

era calidnd,

pefn no es aventurado
uponer gue los arbustos primeros
sembrados en el interior, tenian una
de esas dos procedencias por estar

mas al alcance.
Lo que
el Padre

f'n:itl_'. fue

.‘if r'.::‘r.";; :..IJ “TA Cil.:. r]ur]:a es quc
Velarde

el Que | crsanalmentle se em-

un humilde sacer-

5

ol g el R [
peiiéd en propagar =l cultivo del café.
De casa en casa iba llevando sus grani-
tos, daba sus recomendaciones, echaba
A1l :-:r:r[n(‘)H ¥ Sus ]'}L:I‘ll‘l[(i(‘)l’ll’.‘& e~ I‘i'.ti-
raba muy contento cuando el visitado
le prometia proceder de acuerdo con
sus Instrucciones,

Al morir este henafactor nacional,
dejd en su testaments otorgado el 24
de febrero de 1816,

frents a don

“un solar que

tengro Nlanuu] Fernan-

Ijnt‘.z.

sembrado de café, con des lien
zos y medio de tapia', Este colar se
valord en $ 225.00 pero consta de la
testernentaria q el calé producide esc
ano se estimd en 5 55.00, Este solar
ge hallaba, segin el Lic, Conzaler Vi
quez, en la manzana q ocupaba la ca-
sa de dofia Concha de Corrales, es de-
cir en la parte que en la actualidad
ocupan los edificios de las Compafias
Eléctricas y del Almacén de Feoli v
Co.
El Gobernador don Tomés de Ac

ta fue, desde luego. el que mavor im
pulso did al eultivo del calé enq Costa
Rica, dictando sabjas disposiciones pa-
ra ]'JI'OFI.'-:I'.",'HIIO. ]('J"].'il’lf.‘:l’) '|ft inrar muy
buenos resultadas d

vidad,

Todos nuestras pritneras

& SU gFenerosa acti-

;.]TI.'.-I.L'].'B‘
tes se preocuparon de modo especial
en o] desarrollo de este cultive, va que
en 30 Iniciacitn apenas, ya revelaba
la importancia que tendria para el Fu
ture del pais. Serfan muy largas de
enumerar las disposiciones que sucesi-
vamente se fueron dictando, especial-
mente acerca de la distribucion de te
yras aptas para el café; pero cabe en
esta breve resena, hacer ¢l alogia del
Lic. don Braulioc Carrillo, quien orde
acostumbrada

x .
no, ton s eneTgla 3

autoridad, que determinadas tierras,

como parte de Las Pavas, en las in-
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mediaciones de La Sabana, se desti-
naran al cultive del calé,

Al acercarse o] afio de 1840, la Me-
seta Central estaba lujosamente culid
vada de cafd; pero se tropezaba con
la dificultad de nafhaber carreteras a
los puertos para @xpartarlo. La opi
nion pubiica pedia gue se abrisran ea-
minos a Puntarenas o a Matina v por
fin

cargaca de resolver el problema i lle-

ge nombrd una Junta Itineraria en-

var a la priclica la construccidn ne-

cesaria,

Con esa de todo

elogio, gu= distinguia a nuestros an-

actividad digna

tepasados, todo estorbo =& hizo a un
lado v al correr de poces anos, la ca-
rretera a Puntarenas se veia, en épo-
cas de cosecha de café, materialmen-
t= lHana de filas de catretas gue lleva-
ban al puerto nuestro grano en sAqUi-
tos de una arroba, hechos con tela de
algodén, o en cajas de izuzl peso de
25 libras.

el cake

se vendia a § 5,00 el quintal

puesto en Funtarenas y lo adquirian
los capitanes o arentes de vapores que
liegaban al puerto con dinero en efsc-
tive para harcer sus compras, Se ex-

portaba a Chile v de alli a Inglaterra,

Poco a poco los barcos fueron au-

mentando en calado ¥ en némero ¥

Costa Rica se dig pronto s conocer en
el exterior por la excelente calidad del
café que exportaha. A cambio de ese
café

nog |l herramientas

colas e industriales, telas, mervcaderias

Brorn agrl-
en general ¥ se establecid entonces el

intercambio  comercial que tantas v

tan pesitivas venltajas nos ha traido.
Todo lo que Costa Rica es ahora ¥

lo debe al café,

dediquen al Pa-

todo lo que tiene, se
Cuantos recuerdos ge

dre Velard -

setdn siempre pocos pa-

ra lo que su gran obra de beneficio
nacional merzee,

Riqueza publica.

[La situacién ecandémica del pais,
buena o mals, se refleja casi exclusi-

del calé, Si

buenos

vamente por la cosecha

es abundante y obtene pre-

cios el pais vive en época de bonans :

de lo confrario, todox sufrimos las
consccuencias,

El finquero exportador o simple-
mente productor de café, ajusta sus
gastos al precio de su grane, El pedn
tiene que seguir la misma suerte. Fl
comearciante vende muche o vende
poco, segun el dinero de que dispon-
gan los agricultores.

El Gsabierno, por su parte, tiene en
el café una de sus Fuentes principales
de entrada Fiscal. Seetin la Gltima ley,
los derechos, de exportacion se pagan
a razén del 87 sobre el valor de la
venta en el extranjero, es decir: el ex
portador deposita un délar america-
no por cada 45 kilos de café que pase
por la Aduana. Cuando llezan las Li-
quidaciones de sus wventas, 1z Conta-
cduria Mayor hace la cuenta v si ha de-
positado mis de lo que corresponde al
8.5, se le devuelve, de la contrario,
se le cobra.

Entre las obras de progreso nacio-
debe al café,
hay que citar, en primer término, el

cional que Costa Rica

‘Teatro Nacional, que fué construide
con fondos acumulados mediante un
pequefio impueste adicional de expor-
tacién. El Ferrocarril Eléctrica al Pa-
cifice y el Muelle de Puntarenas, re-
ciben constante apoyo de los cafeta-
1ortacidn de ese
producto por nuestro puerto del Pa-
cifico.

lcros mediante la e
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Descripcién bolanica del cafe.

Fl génere coffea cota formade por
numerosas variedades, Existen desde el
café cnredador, de muy reducido ta-
mano; ¢l cafeto enano que alcanza
méas o menos un metra de altura, has-
ta el café Likeria que llega a un metro,
50 cms. entro de e=as variedades se
encuentra el eafé ardhizo que es el que
ge cultiva en Costa Rica ¥ el cual pro-
duce un grano de mejor calidad que
obtiene, por lo rnismao, los mejores pre-
cios #n los mercados mundiales,

En la regién de San Ramén existe
unt hibrido originario de csa zona, que
se caracteriza por su tamano pegueno
y tupico, de internudos muy cortos,
hoja pequeiia y abundante, Produce
muchos granos de tamano reducido y
svabor agradable. Tiene la caracteristi-
eca de ser muy resistente al viento, a
las sequias ¥ la pobreza del suelo, Por
ser orizinario de esa zona, &= conoce
mundialmente con el nombre de café

dl". Su'l] Ri—ll‘l‘lél’l.
Cafs arabico.

El café aribico tiene en su flor mu-
cha semejanza con el jazmin, de don-
de [e viene la clasificacion de Jasmi-
num arabicum que le da el boténico
[uza. Las flores nacen en glomérulos
de 2 hasta 8

son regulares, herrnafroditas, de color

en un mismo peciolo,

blanco v muy arcinditicas:; estin com-
puestas cz 5 pétalos alargades, uni-

dos en su base v formande un tubo
que llega hasta el ovario. Contienen
cinco estanmibres unidos par un fila
mernfa a ] 1 ljrll'l.:-[ ke rl ('.1li10 (. | dl:'.[l:'_.'.
do ¥ ]:u’gﬂ. nace del ovario ¥ Qcup

la parte central de la corola y termi-

=1
ad

.-|::':'|'JL-15, E.i I
mide de 1 a

1.5 eentimetros de larzo. La corola cs

na en dos estipuls

cialo, de ceolor verde,

entera. El pistilo, estambre y pétalos
se desprenden después de la [ecunda-
cién, no quedando sino el ovario sos-
tenide por el peciola,

[a fruta tierna es de color verde,
que se tarna rojo al madurar y esta
compuesta de lo siguiente: a) una cés-
cara exterior o pulpa; b) una sustan-
cia melosay €) un pergamino dure ad-
herido al grane y de color amarillos
d) una pelicula semi- transparente,
gue envuelve las almeadras) ) 2 se-
millas cérneas, colocadas una frente
a otra por su parte plara; ¥ f) un em-
bridn celocado dentro de las envol-
turas carnosas, solo y de cotiledones

filidceos,
Zonas de cultivo

[l cafeto ea una planta tropical ¥
su cultive se extiende a unos 3379 de
Latitud Norte y 35 ? de Latitud Sur
del Ecuador. En estz zona el café pro-
duce frutos a una altura hasta de 1800
metros sobre el nivel del mar, pero su
altura més conveniente no debe ser
mayor de 15300 metros ni raencs de
900,

En Costa Rica se culliva deade 500
metros sohre el nivel del mar, en la

1, hasta 1800

tros al Sur de San José, en San Cristd

rezion de Turriall me-

bal de Desamparados.

I 1 s ot Kirmr 1]
Ls preclhcy mejores se 0LlEeEnen e
café de altura, es decir del que ze cul-
tiva a elevaciones mayores de S00

metros sobre el nivel del mar. El gue
se produce a elevaciones menores de

la indicada, ¢3 lo que se llama café de
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bajura, cuve precic eneralmente es
poco halacador,

El clima es Factar esencial en el cul-
tiva del café: puede ser caliente o fros
co, pero lo importante 3 que sea pa-
reja o de varnaciones muy Poco sensi

blas
Cultivo del ecafz en Costa Rica.

Lo primero gue ]1?_15-‘ que hacer e
escarer la semilla de buena calidad,
fle s debe seleccioney en Ia pl‘Opiiﬂ
mata, Upa vez escoaida, se despulpa
en maguinas especiales o de prefe-
rencia a mano, 3 S& SeCH a la sombra
para gue no E@ fermente. I..UC':TU se
arrerla en forma conveniente un lote
de terreno destinado a semiltlero, tra-
tando de que esié situado en condi-
cionss que permitan un breve drena-
je v tenga, adernas, conveniente ven-
tilacién. La tierra debe estar suelta y
tener huena capa de vegetal, Para que
la semilla germine debidamente, se re-
guiere cierto erado de calor, humedad,
aire, sol v luz, por lo cual las eras de-
ben formarse de tal modo que permi-
tan el control de. esos factores ya que
el remillera ¢3 la hase que produce los
arhustos. Una wvez hechas las erms, se
aplana bien la superficie ¥ sobre ella
se Tiegan las semillas por el sistema
Lf)no(_'(rll".\ POy ”"-’(,‘!‘"’D ] [I.\"'\:.'Lll'r‘.r‘n?\fj una

digiribucidn uniforme v terminada eza

tarea, se cubre la superficie de [as eras
con tierra hien cernida v se mpa luego

con hojas de guineo, plitano, etr.

Jnos cuarenta dias despucs de haber
regado la zemilla, se levanta la cu-
'hj._.l_. .!_? ] e b - | ._,l__]. i

erta ds noias ¥ o se coloca sobre bDar
bacoas de una vara de alto. Es decir,

i bt z e

se trata de-abrigar la germinacién de
los semilleros contra los rayos divec-

tos del =0l ¥ tamhién contra la lluvia.

Los semilleros se siembran durante los
mes=2s de marzo y absil. Poco despuds
de 40 dias, el semillere se cubre de
unos tallitos que se [laman “abejones”
o ‘manquitos’ gque tienen en el extre-
rno superior la semilla gque se sembrd
v de la cual, a su vez, brotan scguida-
mente las dos pritmeras hajitas (eoti
ledones) el abejon debe ser trazplan-
tzclo al almacigal, en ¢] gue salamen-
te deken sembrarse las matitas ]'.nif.n
fcrn‘lﬂdé‘.f’-. I‘||.'|(.: no lL'ﬂ:{E‘.n r".'l:{)'l':l-[l"‘ l‘!
grano wviaible @n su extrvemo ¥ gque no
se hayan atrasado mucho en su germi-
nacion., Estos abejones tienen, en sus
primeros dins, un color rosado palide,
que se convierle lentamente en color
verde ¥ s entonces cuando estin on
condicicnes de ser trasplantados,

El terreno seleccionado para los al-
macigales dehe reunir condiciones a-
nélogas al de los semilleros v también
es necesarto formar eras,

Al arrancar ¢l abején para trasplan-
tarlo, hay que procurar gue las yafees
no s maltraten al saliv v deben sem-
brarse a una distancia de 15 centime-
tros una cde otva, Fara eso se emplean
unas tablas que ttenen hueccos equidis-
tantes ¥ gue sirven coamo de molde
para hacer sobre la era lox havilas de-
fimtivos mediante el empice de un
pale o punzon de gruesa conveniente.
5:- necesitan lul.l-"h('.'a-: Rpeancs, "_t".'l-:-l':.]-
mente muchachas de ambos sexos pa-
Fa :-'-;'[T[I"ITEI.I un .".[rlz:n_'i"':.-, Parcie =3 ne-
cesario dejarlos colocadoes todos sin
_ﬁt'l({i.':r |i|']'.l|[_1|’.l Pora que fd BEo ¢ |'(|:|‘I‘-.
¥ a4 veces se trata de muchos miles de
dbejones trasplantados en un salo dia.
El hovito para sembrar el abejin de-
be tener unos das centimetros de did-
metre ¥ profundidad sulicients para
que las raices no se doblen al quedar
enterradas. ‘
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[ os almacigos requieren cuidados
pepeciales para gue as mantengan en
condiciones de producic malas vigora-
as: tiegos, desyverbas, abonos, ete,
Tan pronto como se inicia la esta-
indispensable =embrar

rir"ln sECca, el

tikoles de sombra gue lo enbran hasa
&l final de la misma eslacton,

Viene luego ¢l irabajo de resiem
Frw, ee decir, de colocacidn definitiva
de las matas en el cafetal. Para eso se
dehidament=  los

preparaa ferrenos,

abriendo l[os hovos, limpiandolos,

sembrando a distancias convenientes
los drbeles de sombra, haciendo los
ctokg

De preferencia en los meses de ju-

drenajes,

nio & a5osto, o sza poco después de
un i‘!.—"J d‘.‘- hrJI}lTr SI,'IT\}JradO 'I':I .'."!l‘.n'li"
fiero, =e hace la resiembra, va sea em-
pleando un campo nueve o reempla-

zanco [a= C(‘.f(."tos

vicjos o enfermos

por maia

nuevas. Fata operacién no
1

¢zhe hacerse nunca en verano porque

te corre ¢l pelisro de perder las ma-

E! almdcizo se saca en pilon, o sea
con una parte de la tierra en que han
erecido (lo que se llama adobe) pa-

& ClLLE SOl

raices no se mallraten, FEse
adobe se forra con cdscaras de LiIineo

- . - .
platanos parva hacerle més resis-

Al sembrar la nuevs mata, s= le

quita la enveoltura de cAscaras que ci-

e el adabe v se procura que no se

dolb! aiz pivotantes, Sembrada la
3 conviene echarle una capa de
hojas podridne en vn radio de media
vara del talle prra conservar la hu
medad de la tierra 3 ademis podar to-
cas 1 mita= que se-hayan lastmado

A
cdurante @] transporte. Las matas de-

o eccionarse

en el almaci-o a fin

de zembrar (nicamente las gue estén

~1
e

bien conformadas v no presenten sin
torna alguno de enfermedad,
Hechas estas operaciones, se man-
tiene en el terreno un cuidads cons-
tante durante todo el tiempo necesa
rio para el desarrollo completo de los
arbustos, gue fructifican al término de
trea afios, mas o menos, segin la alto-
ra de la zona

€en que se encueniran

sernbrados,
Beneficio del café.

laz operaciones de

Esta es una de
mayor imporlancia, ya que de ella de-
pende el precio que se ohtensa oor el
café en los mercados extranjeros, El
beneficie lo conatituye ol conjunic de
operaciones que se realizan con el gra-
no, desde su recoleccidn en las matas

Lasta su empague en log sacos,
Recolecta,

Ea realidad,

forma parte CI(.‘[ CLl]!'i\"D: pern por l,]

la reeolecia del café
influencia que tiene en el vesuliade fi-
pal, debe incluirse come primera par-

te de este capitulo. Una recolecta mal

puedée causar gran perjuicio,

i l.‘-: TeCco-

La época en que princi
lecta del café seein la estacion luvia-
la Me-

P m ad -Ilrll"l'ﬂ.l"

: : k
g2 de la respectiva zona, En

zeta Central se inieia
mieniras

a mediados de noviembre

f|||." -1 |‘l t\l'l\.l'l‘.lll.l_{] l.l‘:\, l_[_)"]'\;J.'. '|'I'I'I'£"|.'
cipian en setiembre,

Cuando se ohserv: que la madures

de la fruta.=z lo

bastante uniforme,
e v T | ] f e
dene princdplarse la cogida, seleccio
nando las grancs totalmente madiuaros
que ron de color ojo encamado, cuya
mie]l brota cusnde se aprietan suave-

dedos. Los=

verdes o pintenes se dejan en la ra-

mente entre los

CTANOS
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ma para recolectarlos ¢uando bhayan
alcanzado su completa madurcz. Los
granos verdes no deben mezclarse con
,(.In‘ m-'.’.ld"-roﬁ pOqui: L‘Clli:ln a 1)(:1‘('!01’ 51
buena calidad. El sisterna empleado
en Costa Rica por las cogedoras de
café (pocns veces se emplean hombres
en esa tarca) e¢s de llevar un canasto
g] cinto, en el cual van echando los
granos y en esa forma no sufren mal-
trate ni s¢ mezelan con tierra o des-
echos vegetales, como sucede en otros
paises. Ademas, mediante este sistema,
las ramas no sufren perjuicio, En otras
partes se acostumbra sacudir lag ra-
mas o fratarlas una conira otra, de-
jando que los granos caizan al sutlo,
o cuando mds, sobre manteados pues-
tos al pie de los arbustos,

El caié s= lleva a los patios y luego
lespul debiendo

g despulpa, realizar esta
on dentro de las diez horas si-

gulenies,

Durante mucho Hempe se usé la tri-
Ha para despulpar el café, v aun se
mantiene cse sistema en algunas par-
tes, Consiste la trilla en dos circulos
concéntricas hechos de mamposteria ¥
el sspacio entre ambas circunferenciaa
consiste e&n un cano de doble forro
por ¢l cual circulan unas ruedns pe-
sazlas cuyo eje se sosticne en el centro
de la trilla. [Detrds de las ruedas hay
una paleta para mover los granos, El
café despulpado en la trilla es arras-
trado por el agva a un tanque de con-
creta donde ge lava, En [as tnllas no
puede echarse poca canticad de café
porgue entonces [as ruedas lo muelen
en ver de despulparlo.

En la actualidad, el sisterna general

B T, DLIG.

de despulpar café consiste on una ma-
quina llamada “‘chancadoy”, de la cual
Entre

citaremos el de cilindra, en el cual hay

hay diferentes modelos. cllos,
un barra de hierro colocada a cicrta
distancia del cilindro, que despulpa lag
{frutas al rozarlas por ¢l movimniento
que tiene. Las cerezas son arrastradas
por la misma agua que las trae de la
pila de recibo, Los granos en pergami-
no salen por una ventanilla situada en
el frente v Ia cascara es arrojada hacia
atrds en virtud de la fuerza centrifu-
ga producida por el cilindro al girar.

Otro chancador corrients es el de
discos, que van colocados verticalinen-
te ¥ separan la pulpa al rozar con laa
cerezas contra las paredes de una tol-

dilia que tiene el grueso del grana.

Criba.

El café en pergamino, que sals de
los chancadores, es arrastrade por co-
rrientes de amgua hasta la criba, gue
consiste en un cilindro de varillas de

hisrro recubie

as de un metal inoxida-

ble ¥ que gira dentro de un recipiente

de apua ando los

el

Focos granocs
que afin conservan la cdscara para ser
nuevamente llevados por la corriente

de agua al chancador de repasa. Por

los espacios que dejan las varillas de
la criba, caen los granoa @n pergaming
pq,'lfj HexT llu\'f'do-“-. $i|'|'||ll":.]'.'_- I)(Jr ‘l!i.% cO-
rriente de agua, a las pilas de fermen-
El chancador a

tacidn, de repasa es

N -

gracuado para los grancs de café miés

pCf4LICI305' que no pLIClCI l.]!'.-jl'\..llphl' ]

pamer chancadar.
Filaz de fermentacion.

Son pilas de cemento, construicas
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en un lugar mas bajo que los chanca-
dores a fin de gue ¢l café pucda lle-
war a eilas por gravedad. Estan pro
vistas de dos salidas: una de cedazo
para el agua y otra abierta, para el
grano, ambas con su correspandiznte
compuerta, Bn estas pilas se deposita
¢l café en pergamino para su fermen-
tacién. Este proceso tarda entre 18 y
40 horas o mas debido a la tempera-
tura, cantidad de sustancia melagino-
sa en el granoc y a otras circunstancias.
Cuando el contenido de 'una pila estd
en el punto de tavado, la miel du: los
granos s¢ corta cuando se toman va-
rios v se frotan entre si, Entonces se
procede a lavar &l café, lo que se ha-
¢ con agua limpia gue se mantiene
1 constante renovacion dentro de las

pilas. Por ningin motive debe dejarse

parte alguna de miel en los granas
worgque  resultartan de  calidad final
muy desmejorada.

Fl lavado ze hace en canos llama-

w rorretea’ construidos en la base
1

pilas de fermentacién y con un

desnivel de | %

para gue los granos

wran facilmente, Los encargados del
correten mueven el café con palas de
madera cantra la corriente, hasta que
la 1 ie] h Ay A desaparercido
Secadoras,

El café se seca en patics de cemento
EM TV R secadoras. Los patios de
ben tener un ligero desnivel para que
orra el agua v sobr Ibos exlien-
de bien el café para que se seque por
[ weeidn del a | b el aire. (‘.I,I.‘:lu‘lr_: |_'l
grano adguiere un color wverde-gris,

esté en su punto de secamiento, ¥ &n-
tonces se recoge v se guarda en bode-

gas dentra de los sacos reneraimente
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usados para ese fin. Las bodegas de-
ben estar bien ventiladas para que el
café no se caliente, El punto de sol se
conoce porque la pelicula fina que cu®
bre el grano es de un color uniforme
v se¢ desprende con facilidad al fro-
tarla con los dedos, Fn las zonas don-
de llueve mucho durante la época del
beneficio, es imposible secar el café en
los patios ¥ entonce: s¢ emplean ma-
quinas secadoras qua consisten en un
cilindro de acero, perforado, que gi-
ra sobre un eje y al cual le pasa una
corriente de aire caliente impulsado
por un abanice. El aire procede de
una estufa q° se alimenta generalmen-
te con lefa. Las secadoras estdn divi-
didag en compartimentos y giran con-
tinuamente, impidienda asi que el ca
fé& se detenga en una scla seccidn., La
secadora no debe trabajar a temnpe

ratura mayor de 607 centigrados,

Zaranda.

1

Consta la zaranda de dos cedacas
colocadas uno sobre otro. El superior
deja pasar los granos de café y detie-

El infe-

sglamente de-

ne los palos, piedras, ete,
rior, por el contrario,
tiene los granos de café, dejando solo
pasar los palos, piedras y demds ob-
jetos. Su empleo es indispensable en
¢l beneficio de café porgue al hacer
la seleccion de granos v basuras, Im
picle gque las maquinarias restantes su-
interrupctones

fran el perjuicio de

czusadas por palos y piedras.

Elevador.

En algunos beneficios es imposible
trabajar sin elevadores, debido a la
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construccién general y a la coloca-
¢ién de las maquinarias,

Los

vinta o faja de cuero o de metal a la

elevadores consisten en una
que van atornillados unos huacales,
Dos poleas, una arriba y otra abajo,
hacen girar la faja con los huacales y
estos, al pasar por la parte inferior,
donde estd el café, se llenan ¥ lo van
a depositar en la parte superior, ¢n la

tolva de la miquina a que se quiera -

Hevar ¢l café. Los elevadores estin
protegidos con madera o metal para

evitar que los granos salten y caigan

al suelo,

Los elevadores solamente se usan
cvando son indispensables porque
consumen mucha fuerza que puede

utilizarse en otras maquinarias,
Descascarador,

Como la indica su nombre, es la
maquina que quita el pergamino al
grano de café, operacidn que se eje-
cuta por frotamiento, MHay que tener
cuidado de que el grane no se calien-
te en csta operacién porque las sus-
tancias volatiles se pierden quitindole
al café su aroma agradable.

Clasificadora.

Para determinar la cantidad tanto
como ¢l valor del café, es necesario
clasificarlo, Existen para eso dos siste-
mas: el d¢ tamafio y el de peso. L ¢la-
sificador consiste en un cilindro for-
mado con varillas v dentro de ¢l fun-
ciona un tornillo sin fin con canales
de diferentes dimensiones para sepa-
rar el grano por tamafio al pasar po
las varillas.

Una vez clasificado el café, se pro-
czede a la escogida, que se hace a ma-

R.LD, G

no, generalmente por mujeres. La o-
peracidon consiste en separar los gra-
nos defectuasos, sean negros, mancha-
dos, mal formados, etc.

Existe también la catadora, que se
para el café liviano de aquel de ma-
yOr peso.

Pulida,

I . dGititna operacién que se le hace
al :rano de café cs la de pulirlo, o
sex quitarle la tercera y dltima cascari-
lla que le queda después de haberle
despergaminade, dandole a la vez bri-
lle v color uniferme. Los pulidores es-
tan construidos de manera que las par-
tes que entran ¢n contacto con los gra-
nos y los cuales son de bronce fosfs-
rico, le dan al café un color azul bri-
llante muy apreciade en los mercados
exteriores.

Al aspecto general en la presenta-
cidén de los granos de café, se debe en
gran parte el valor que alcanza en los
mercados. Por este motive, alpunos
beneficiadores tifien el grane mezelan
dolo con grafito o negre animal, verde
ultramar,

azul de prusia, tanata de

hiervo, carbonate de calcio o cualquier

otro colorante que se mezcle con ¢l
café antes de pasarlo por ¢l pulidor.

Una vez listo para la exportacidn, el
grano presenta un color verde arula-
do brillante, con transparencia de am
bar; es sonora, liso, de olor y =abor

muy (J;:Hidd\hlﬂs,
Calidades de café de Costa Rica .

Infinidad de 1;.~:p=.'c~u]acioncs se hon
hecho ¢n torno a una definicién exac-
ta de lo que significan calfés suaves”
o “milds''. Algunos atribuyen esta ca-

lidad a ciertos privilegios del suclo ¥



.

otros se debe al trata-
mienta industrial, es decir, ¢l benefi-
cio del grano. En las pruebas realiza-
das en diferentes laboratorios, no se
ha obtenido ninguna explicacion satis-
factoria. Un distinguide eientifico ale-
man dice que las condiciones que de-
terminan el café "suave’’ son de cardc-
ter imponderable ¥ por lo mismo irre-
ductibles a la accién del laboratorio,

juzgan que

Seglin nuestra expeviencia, adguiri-
da desde luege en la produccién de
café suave, que es tipico de Costa Ri-
ca, esa calidad preferida se debe a los
siguicntes factores: a) suelo, altitud y
b) Sistemas de cultivo
empleo de

lemperatura;
general ¥y especialmente
sombra en los cafetales: ¢) Sistema de
reeoleccidén del grano: d) Beneficio o
preparacién  industrial. ;

Son acaso el aroma y el sabor los

CURACION DE LA MASTITIS

L D
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elementos gue en el primer término
rigen el precio de los cafés de calidad
suave? Posiblemente no, porque hay
en el comercio del café dos etapas de
finidas: la primera, cuando el tosta-
dor adquiere el grano y la segunda,
cuando vende el producto al consu-
midor. En la primera, el tostador ==
decide por cafés que sean capaces de
producir rendimientos efectivos, es de-
cir, que lengan una gran fuerza de in-
fusién, A esta fuerza saturadora del
El “heor”
que especialmente contienen los cafés
suaves, es el indice del precio ¥ se ex-
plica bien, entonces, la razén por la
cual el café de Costa Rica ha mante-

nico desde la iniciacidn de

café, se le llama "licor’.

sUs CXpol=
taciones formales, las mas altas coti-
zaciones ecn todos los mercados del

l'nundo.

Hasta ahora no se habia encontrada remedio eficaz contra

Ta “mastitis’”

que ataca al ganado vacuno con cansecuencias fa-

tales, ocasionondo con ello grandes pérdidas a los manaderos,
pero el descubrimients de la penicilina v su aplicacién a las ani-
males atacadas, hbra de este azote z la industria lactea

ik e T - ;s b 3 ~
o La B(fo.tb Fure Dng (,ompan_v_ de Nottingmann, Gran Bre
tafia, ha recibido tal ntmero de peticiones de su preparado a ba-
se deﬂ penicilina que ha recabado autorizacidn especial del Mi-
n}mt}:no para exportarlo, ya que hasta shora se habian restringi-
3 B e 5 ; 3 =
0 las cxportaciones c!u, la "droga maravillosa', cuande estavie-
ra destinada a aplicaciones veterinarias.
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ULTRA-SUPER

Il superfosfate es el mas antiguo
de los abonos artificiales preparados
cuimicamente ¥ dentro  de algunes
aros hara un siglo que se convirtié el
seido fosforico de huesos que no po-
dia ser disuelta en agua, en una for-
~va que si resulté disoluble en agua,
valiéndose para ese= efecto de acido
sulfirico. Poco tiempo después ya no
se usaron como materia prima huesos
pulverizados, sino piedras fosfatadas
que, previa pulverizacién, produeen
<] mismo efecto v que se hallan sobre
todo en el Africa

rrandes cantidades,

septentrional en
Durante mucha
sempo este modo de preparacidon no
experimentd  transformacion substan-
cial le q° trajo como consecuencia gue
rampoco mejorara  notablemente la
calidad del articulo. Una de las prin
cipales desventajas  es que el super-
fosfato pega’’ ficilmente, de mane-
14 gue cast no puede distribuirse — n

cventualmente muy  dificilmente —

por medio de una maquina, en tanto
gue ¢l producto suele contener, ade-
maa, una cantidad bastante conside-
rable de agua, que asciends general-

t47:. En de los

no ge ha dejado de subsanar

mente a el curso
anos
esos defectos, recurriende a secamien-
los, cuvos esfuerzos no dieron el éxi-
1o apetecida, pues si bien el asunto cs
simple teoria, no por eso deja de ser

dificil la aplicacién en la fabrica. La
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Por el Dr. Ing. W. H. C. Knapp
En lo que se refiere a una accion ra-
pida, el superfosfato se delaca en pri-
mera fila entre los abonos fosfatados.

Feof. Dr. W. Schoneidewind,

dificultad topd principalmente en gue
el calentamiento influyd desfavorable-
mente en la solubilidad del acido fos-
forico en agua vy puesio que el super-
[osfata debia su buena fama precisa-
solubilidad, Ia

desventaja de la disminucién en solu-

raente a ¢sa propia

bilidad supera a las ventajas obtent-
das por secamiento. Sin embarga, al-
gunos anos ha las fabricas holandesas
N V. Amsterdamsche Superfosfaatfa-
brick: N V. Vereenidge Chemische
Fabricken. lograron mejorar el super
fosfato de conformidad con Ta forma
desecada — resultado de muchos ex-
perimentos llevades a cabo cuidadosa
y escrpulosamente — fabricands un
producto seco y de excelente espar-
c¢imiento sin que al secarse disminu-
yvera la solubilidad del acido fosféri-
co. Este nuevo producte — lanzadn
=] mercado desde mayo de 1931 —
recibid ¢l nombre de: "ULTRA SU-
PER™, cuya marca

estd  legalmente

protegida en la mayoria de los paises.

Lo mismo que superfosfato, el Ultra
Super se fabrica tratando fosfato cru-
do molido con acido fosférico de de-
lcrnainada_ graduacién y el producto
asl obtenido se seca de una manera
crpecial que da por resultado que no
contenga sino una cantidad muy pe-
guefia de humedad; que tiene un as-

pecto seco, no forma terrones o pe-
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dazos, por cuyas propicdadea se pres-
ta perfectamente bien para la distri-
bucién a maquina El nuevo producto
se compone principalmente de mona-
{osfato de calcio ¥ yeso, cuyo primer
elemento es de mayor importancia pa-
1a la asricultura y el horticultor per
soluble

con un

fosforica
apua. fabricado
porcentaje de acido fosférico soluble
de 14°¢ hasta 20%
caod aumenta
con acido citdco de 2% . Digna de se-

contener el acido

[:'LIL‘({I" ser

incl.,, cuya canti-

- i ,
atn en V3% — %

fialarse es la circunstancia de que el
mode de preparacién  se distingue,
pues, fundamentalmente del de “SU-
PER DOBLE", cuyo preducte se com-
pone casi enteramente de monofosfa-
to de calcio y es el resultado de la
mezcla de fosfato erudo malide can
seido fasférice; siendo en este abone
¢l porcentaje maximo de acide fosfé-
rico soluble en agua de 45°/, o sca
Z 1 '4 veces mas que en Ultra Super

de 207

fosférico constituye un ¢lemento in-

Es cosa sabida que el édcido

dispensable al crecimiento de las plan-
tas, porque si viene a faltar o existe
en cantidad insuficiente, la planta no
puede desarrollarse satisfactoriamen-
te. Favorece la facultad germinativa
de semillas, asi como el desenvolvi-
miento de las raices y, en consecusn-
cia, ¢l desarrollo de las plantas. En
contraste con lo que sucede con nitré-
seno, el Acido fosférice influye favo-
tablemente  en el florecimiento, la
[ructificacién ¥ la madurez y viene a
a la calidad,
sabor, valor nutritivo v conservabili-

cad de las frutas. Debido al hecho de

que el dcido fosférice que conticie el

beneficiar  izualmente

abono Ullra Super se encuentra en

la forma de mono fosfato de calcio

D.-C

soluble en agua, es logico que la re-
particidon en ¢l suclo se realizard mas
regular y equitativamente por medio
de las aguas de lluvia que se filiran
al suelo, que los fosfates insolubles
=n agua. A consecuencia de la cal en
el suelo, el mono-fosfato de calcio
disuelto es precipitade principalmente
en forma de di—, en algunos casos en
la de tri-fosfato de calcio, cuyos pro-

ductos no son solubles en Esto

agua.
no disminuye, sin embargo, la asimi-

bilidad del &cido

plantas, a lo cual contribuye la'distri-

fosforico por las
bucién extraordinariamente fina. Esta
circunstancia trac consigo que los fos-
fatos precipitados de esta manera, son
inmediatamente selubles en Acidos de
Laja graduacién como, por ejemplo,
los que forman las raices de plantas.
Es natural y légico que las plantas
s6lo puedan alimentarse con aguella
parte del fosfato que llegue al alcan-
ce de las raicecillas tiernas. En virtud
de lo expuesto el abono ULTRA SU-
PER sirve para la fertilizacidén de to-
das las superficies laborables norma-
les, siende sobr: todo de importan-
cia para plantas qus se desarrollan ra-
pidamente y se ven e¢n la necesidad
de absorber mucho acido fosférico en
poco tiempo.

La cantidad de ultra super que se
necesita

Esta cantidad se halla winculada
con la riqueza en Acido fosférico del
suelo v con las exigencias de los ve-
getales; con respecto a la determina-
cién de la cantidad de dcido fosférico
disponible en ¢l suelo para las plan-
{as, las investigaciones en el labaorate-
rio pueden dar indicaciores muy Wati-

les, amnque a esto hay gque agregar
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los diferentes métodos de la in-

ue
:justigacién no pueden dar resultados
definitivos acerca de la necesidad del
clemnento. [Hablando en términos ge-
cerales, se puede decir que, en térmi-
17~.0 medio, se debe aplicar una canti-
dad de 400 — 500 kilogramos de
UL TRA SUPER 20

pero tierras pobres en Acido fosldrico

por hectarea,

se hallan necesitadas de mayores can-
idades, consecuencia de la manera de
camo el elemento es precipitado en ¢l
suelo vy a lo cual ya hicimes alusion.
[ ste método de fijacibn hace que la
peayoria de las plantas no absorban
en el primer afo mas del 15-20% de
la cantidad de acide [osférico metido
en el suelo en forma do abonos artifi-
ciales, cuyoe hecho impone la necesi-
dad de suministrar 4 a 5 veces la can-
tidud de acido fosférico con que la
cosecha agota el sucle. Esto no obs-
tante, no basta con completar el ano
siguiznte la cantidad de substancias
alimenticias gue los vegetzles hayan

abrorbido del suelo,

por las dos siguientes

principalmente
En
primer lugar no se debe olvidar que
del acide

{osforico metido en el suelo en forma

razones:
en e| curso del afno parts

de abones guimicos, se transforma en
composiciones gue n o permilen sing
una absorcidn lenta por las plantas
del elemento que nos ocupa. En se-

los

vegetales =n lo que se refiere al dcide

vundo lugar las necesidades de

fosfArico ne son siempre las mismas,

In cual reza, por lo deméas, también

parn las otras substancias nulritivas,
rn algunos estudios del desarvollo las
i luntas #e hallan necesitadas de mu-
rho fcido fosférico v ea en tales ne-
ce=idacdes méximas que el suelo debe
pu-

enteraments

cslar en condiciones de proveer,

difndose descuidar casi

183

pérdida por erosién, cuando se trate
superficies laborables

En virtud de estos hechos

ai menos de
l'lOl'nl'd.'L‘H.
solo serd posible no hacer mas que

de acido

fosférico absorbidas del suelo

completar las actividades
— sin
poner en peligro la magnitud de la
cosecha — cuando diche suelo esté,
por asi decirlo, saturado con el ele-
mento. Tales suelos que afio tras afio
han sido fertilizados abundantemente
con acido fosférice o gue siempre han
sido ya ricos en esta substancia ali-
menticia pueden entonces ser cultiva-
dos algunos afos sin que se proceda
a abonarlos con este fertilizantz ¥y
si, que sc exponga al peligro de que

disminuya demasiade la materia 4rza-

nica que = no salamente es el factor
indispensable para la formacién del
suelo realmente agricola, sino que

constituye el medio de estabilidad o
conservacion de esa misma capa de
Tal estado de co-

#sin embargo mu-

terreno cultivable',
3@ no s¢ presenta,
chas veces en nuestro pais y es por
esla razxdn gue muchos cometen hoy
en dxa un gran error agrondmico, ¥
Luna:guu_ntt_mcntc econdmico —sl
empiezan a generalizar opinande g en
ruelos que hayan sido fertilizados r=-
vularmente con las cantidades norma-
les de #dcido f{osférico, pudieron de-
jar de abonar durante algunos anos
¢in grave perjuicio a la conservacién
de Ya Ffertilidad, De lo anterior siguese
aue hasta en los casos en que se haya
fertilizado el suelo reguleymente con

el elemento de  sefevencia, s ne
cesarie conrplelar la existencia de (o
dos los elementos indispensables pa-
ra la vida de los vegetales, mante
niecndo ¢l capital del dcido Fosférico
por medio de abonos quimicos, pues

to gue de olra manera el factor de
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crecimiento: dcido fosférico. llega 'en
el minime"', como se dice en circulos
profesionales. El factor de crecimien-
ta presente en cantidad minima, de-
termina la magnitud de la cosecha o,
dicho de otre modo: el dinero gasta-
do en otros abonos esta perdide has-
ta donde traspasen el limite este fend-
meno extraordinariamente importante
y aclararlo a base de la practica. Du-
rante la guerra ecuropea de 1914-1918
retrocedid fuertemente, en Alemania,
¢| uso de dcido fosférico a consecuen-
ciz de la imposibilidad de adquirir la
materia prima— fosfato en su estado
original — de allende los mares. Se
dispuso, en cambio, de minas de po-
tasa, en tanto que fué precisamente
durante los anos de guerra que la in-
dustria de nitrégeno toméd grarn vuelo,
lo cual trajo como consecuencia que
la fertilizacién se orientara mas bien
en direccién de nitrdgeno  y potasa,
Dato ilustrative de este cambia es, por
ejemplo, el hecho de que, si se Ffija
en 100 el uso de estos abonos y del
dcida fosférico durante la zafra 191 3-
1914, esta cifra era para 1924-1925
184,

Frente a un aumeénto considerable del

de 135 y 67, respectivamente,
use de nitrégeno y un aumenio bas-
tante importante de nitrégenc y pota-
sa, registrése, pues, un retroceso de
consideracion en la aplicacién de aci-
do fosférico, Es de observarse que el
uso aumentado de nitrdgenoc y pota-
sa no tuve, sin embarge, una influen-
rendimiento

cia estimuladora en el

por hectarea, sino que, al contrario
de lo que suponian muchas personas,
acusé un retroceso: para los cereales
hasta en 16 a 27% . Fenilizacién uni-
lateral, con ruptura

de lo que qui-

si¢ramos llamar: la alimentacién ar-

raénica d= las plantas, conduce a de-

D. G

bilitacién del cuerpo de ellas, en el
sentido de que éste pierde en parte su
resistencia a las condiciones climaticas,
los estragos causados a los vegetales
por toda elase de agentes del miste-
rioso mundo insectil ¥ a enfermeda
des. Hasta hay destacadas personali-
dades de reconocida competencia en
el mundo cientifico gue suponen que
exista una determinada relacién entre
fertilizacién unilateral de pradzras na-
tnrales con mitrégeno y la rdpida di-
fusién de determinadas enfermedades
ganaderas. Verdad es que tal relacion
no ha sido comprobada cientifizamen-
le, pero no por eso deja de pertene-
cer a las posibilidades de que una
de

crecimiento de las plantas — in casu

perturbacién  en las condiciones
de su alimentacién — pueda dar por
resultado consecuencias  extraordina-
1as perjudiciales al desevolvimiento
de los vegetales. Por lo demas, la can-

tidad de

eplicarse, se halla

acido fosférico que ha de
enlazada directa-
mente con la cantidad de la que ex-
tén necesitados los diferentes vegeta-
les. En general se puede decir que las
leguminosas, asi como los wvegetales
forrajeros necesitan mas acido fosfé-
rice que los cereales y vegetales co-
merciales; también campos de pasto-
reo y de heno requieren una fertiliza-
cién bastante intensiva con Acido fos-
férica y esto reza igualmente con pro-
ductos horticulas mas ecapecificos, co-
no ser tomates y col. Existen datos

de la

alimenticias

INas o menos exactos acerca

cantidad de substaneias
que rcquicren. para su crecimiento los
diferentes vegetales, pero tales cifras,
naturalmente, no tienen un valor ab-
toluto. Ademas, hay algunas plantas

que a consecuencia de la indole mis-
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ma de su sistema radicular estan en
mejores candiciones para aprovechar
no sélo el dcido fosférice ya existen-
te en el suelo, sino también la canti-
dad metida en el mismo per medio
de abonos guimicos, que otros vege-
tales que tengan raices menos fuerte-
mente desarrolladas. A este respecto
nos permitimos, finalmente, llamar la
atencién sobre la circunstancia de que
1000 kilogramos de abono de establo
fresco no contienen sino 2 kilogramos,
aproximadamente. de 4cido fosférice,
cuya cantidad ne puede ser absorbi
da. por lo demds, inmediatamente por
las plantas, Para atender a las nece-
sidades en materia de acido fosférico,
s6 necesitaria, pues, no menos de
50,000 kilogramos de abono de es-
1able en vez de, verbi gracia, 500 ki-
logramos de ULTRA SUPER 20%.!
Por otras razones ¢l uso de abonos de
establo reviste gran importancia, so-

Lre todo cuande se trate de suelos
deficientes en humus. Los excremen-
tos liquidos de los animales contienen
¢l dcido fosférico en cantidades tan
prquenas que no juegan un papel muy

' iy
importante en la practica.

Ultra super no disminuye la cantidad
de cal en el suelo

Pueste que la composicién de UlL-
TRA SUPER no difiere de la de su-
la salvedad del
de humedad, y dado el
hecho de gque este lltimo abonoe na
influye defavorablemente en la canti-

pecfosfato —- con

porcentaje

dad de cal que contenga el suelo, el
ULTRA SUPER no ejerce, en conse-
tuencia, tampoco una influescia perju-
dicial a este respecto. A esto hay que
agregar inmedialamente que cada vez

£0n en menof numero las

personas
peritas en la materia, que compartan

185

la opinién de que superfosfato acidifi-
cara los suelos o les restara la cal. En
virtud de experiencias rigurosamente
verificadas, destacadas  personalida-
des del munde cientifico, e. o. el Prof.
Sir John Russell v Prof. Dr. H. Kap-

pen llegan a la conclusidn de que des-

de el punto de vista que nes ocupa,

el superfosfato deja el suclo maés o
menos en las mismas  condiciones.
Por le demas, ¢l canocido explora-

dor en esta materia, Prof. Adolf Ma-
yer, clasificéd ya desda hace medio si-
glo el superfosfato entre los ilamados
" abonos fisioldgicamente neutrales”,
es decir, que este neutral
después de la accidén por parte d= la
planta. En atencién al hecho de que

los abonos suelen experimentar en el

ahono es

suelo transformaciones bastante subs-
tznciales, es mejor atenerse al conse-
jo del Prof. Pr. J. H, Aberson v em-
plear los términos: 'fisiolégicamente

neutral’’

etc. idnicamente

en relacién
con cultivos a base de agua., Sin em-
bargo, la circunstancia de que tantos
siguen compartiende la opinién de
que superfosfato ejerce la influencia
perjudicial a que acaba de hacerse
referencia, es, a nuestro modo de ver
las cosas, la consecuencia de los tres
siguientes fenémenos:

l.—La reaccién acida de superfos-
fato en agua,

2.—l.a circunstancia de que los sa-
c0s son a veces canados y que
las hojas se queman de vez en
cuando, apareciendo manchas en
las orillas,

3.—FEl contraste entre una fertiiiza-
cién — con nitrdégeno acido fos-
férico — 'fisiolégicamente dci-
da” y una fisiologicaments al-
calina®,
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En lo que sze refiere al primer pun-
to: el superfosfato, congue también el
ULTRA SUPER,

bastante édcida,

ticne una reaccldn

sobre todo a conse-
cuenciz de algunos porcientos de aci-
do fosférico libre, pero esta reaccidn
dcida es compensada ya en el suelo
después de rlgunas horas por las ba-
ses que contienen, El segundo fend-
meno parece que es el resultado de
la accién del dcido fosférico libre y
ni ¢l vute ni las plantas poseen apa-
rentemente las facultades del suelo —
a que hicimos alusién — que les per
miticra eliminar las propiedades Aci-
das del dcido fosférico libre. En cuan-
to al tercer punto es de hacer notar
quz frente a una fertilizacién "fisiols-

{sulfato amdnico
o Ultra

pone siempre una {ertilizacién "'fisio-

gicamente acida

con superfosfato Super) se
logicamente alcalina” (salitre chileno
con harina de esconias Themas) y con
subrada razdn, ya que la primera com-
bLinacidn es efectivamente ' fisioldgi-
camente acida’’, pero esta propiedad
no es la consecuencia del hecho de
gue ambos abonos acidifiquen el sue-
Iz, sino mas bien el resuliado de la
accién de sulfato amodnico que le ex-
trae al suelo la cal, por lo cual ejer-
ce la misma influencia en los suclos
la combinacién de este abono con el
Ultra Super, cuya accidén es neutral.
Es posible demostrar a base de razo-
nes tedricas que Ultra Super no puede
exlraer la cal al suelo, sino que si esta
en capacidad para aumentar las exis-
tencias de cal, aungue sea en forma
tal gue este aumento no reviste mu-
cha importancia, practicamente, La

fzlta de espacio  en este folleto nos

impide extendernos mas sobre esta

cuestion tedrica pero nos permitimos

B[ D:C.

al librito
Ulkra Su-

per y suelo”’, que contiene méas

referimmos  a este respecto
mas detallade ¥y extenso:
por-

menores acerca de la influencia que

Jtra Super ejerce en 2l suelo, Si que-
remaos senalar aqui — aunque sea en
forma brevisima -— lo que la pracli-
ca ha sacado a la luz en lo relativo a
cita cuestion, siendo mdas Instructivos
tos cxperimentos llevados a cabo por
la estacién de experimentacién en Ro-
thamsted, Inglaterra, la cual goza de
fatna mundial, En esta estacién se ha
dejado va desde hace 75 afos parce-
las en diferentes clases de swvelos sin
realizado la ali-

abonar, habiéndose

mentacién de las plantas exclusiva-

tiente  por media  de superfosfata,

Aunque a la sazén no se habia ain
hecho estudios dilatades y muy mi-
nuciosos en lo relativo al problema
del papel que la cal juega en la ferii-
lizacidn, ya era cosa sabida que este
clemento desempena una funcién -
jortante en el suelo vy la nutricién de
las plantas. lnvestigaciones meticulo-
sus realizadas afnos ha, permitieron
establecer que las parcelas sin abonar
han perdido, a consecuencia de filtra-
cidn y cosechas — un poco mas de cal
que las abonadas tdnicamente con su-
erfosfato. Si, después da tantos afos,
se puede comprobar semejante resul-
tado en suelos de distinta indole, pue-
de¢ afirmarse, sin temor a equivoca-
cion gue el superfosfato, y consiguien-
temente el Ultra Super, ni extrae al
suclo la cal, ni aumenta la acidez, El
problema como . tal ha sido investiga-
do por primera ver sistemalicamente
en Estados Unidos, cuya labor de in-
vestigacién condujo a los mismos re-
sultados: también en otros paises, en-

tre otros Bélgica, Francia e ltalia, los
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campos experimentales dieron resul-
tados de la misma especie, aunque
cvmple notar que el problema ha sido
estucdiade més intensivamente por el
Frof. Dr. H. Kappen, de Bonn, Ale-
mania. En ninguno de los casos y a
pesar del gran namero de campos de
gxperimentacion se pudo constatar un
aumento dz la acidez o una disminu
cién eventual de la cal del suelo. Los
dectores A. Wilhelmj, 5. Gericke ¥ K.
11, Siemens llegan a la misma conclu-
sién y en su articulo; "Causaz de la
accion de harina-—Thomas’', publica-
do en Die Phosphorsaure”, la revis-
iz d= la Asociacién de los fabricantes
alemanes de harina Thomas, llegan,
entre otras conclusiones, a la de que
una ferlilizaciéon con superfosfato no
{rae COMO CONSEcUEncla Ni un aumen-
to ni una disminucién de la acidifica-
cién del suelo, causada por sulfate
aménico, Seguro es gque tal juicio de
parte del principal competidor de la
industria de superfosfato merece, a no
shudarlo, toda atencién! Natural es su-
poner que no existe razdén alguna pa-
ra suponer que lo que o5 el caso en
¢l extranjero con respecto a toda cla
s+ de  suelos, no rezara con nuestro
pais. El Prof. Dr. J. H. Aberson — Q.
E P

Holanda en materia de la quimica a-

D. —muchos afios el nestor en

gricola v fertilizacién, nos dijo a la
sazdn ¢omo tu opinidn ‘que superfos-
futo, cualguiera gue se la forma en
aue se apligue, no causa pérdida al
cuna de cal en el suclo, puesto ques
el mono-fosfato de calcio del super es
cenvertido en bi-fosfato de calcio que
es dificilmente =oluble, en agua, pero
de facil asimilacién por las plantas'.
Consultamos, ademas, al Prof, Dr. O,
e Vres, Director en Jefe de la Esta

ci6n de experimentacién agricola en
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sabio

Holando, de-

clara que a su juicie “ha sido demos-

Groninga, este
trado suficientermnente que <l superfos-
fato no es un abono que extrae al sue-
lo 1a cal”. Finalmente hacemos men-
zl Prof.

cién del juicio emitido por

Ing. J. Elema. quien nos dijo gue en
los muchos anos de sus practicas

no ha podide determinar nunca up
caso de disminucién de las exisiencias
de cal en el sueclo que fuera causada
por ruperfosfato, A base de todos es-
tos hechos asi como en virtud de con-
sideraciones tedricas, puede sacarse
tranquilamente la conclusion de que
Ultra Super no ejerce minguno de los
efectos perjudiciales a los que nos ve-
nimos refiriendo.
Ultra Super es barato

A consecvencia del hecho de que
¢l Ultra Super se torna mas barato
—precio desde la fibrica— conforme
aumenta el porcsntaje de dcido fosf6-
de P205,

unido a la circunstancia de que un

rico soluble en agua por

porcentaje elevado significa al propio
tiempo una disminuciéon bastante con-
siderable del flete, el abono en cues-
tion llega a ser considerablemente
mas barato a medida que suba el re-
ferido porcentaje. Ilustraran sobre es-
te punto los siguiente ejemplos, basa-
dos en la substitucidén de 1430 racos
de Ultra Super 147 (20,020 Kos.
P205) por I00 sacos de Ultra Su-
(20.000 Kos. P205); en un

telal de gastos de transporte y distri-

per 20
buecién de 20,30 y 40 centavos por
{00 kilogramos, respectivamente y en
vn precio de 7 centaves por saco. El
precio del Ulira Super —desde la fa-
brica— ha sido fijado en un nivel ba
jo a fin de evitar que las cifras dieran
vna idea exagerada de lo que acaba-

mos de exponer:
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'La Caja Costarricerise
de Seguro Social

AVISA:

a todos los patronos obligados

en el régimen del Seguro Social

que a partir del 1° de Octubre de 1946, no se racibi-
ran, por ningin motive, planillas adicionales en que se
reporten trabailadores que han dejado de ser incluides
en las planillas mensuales ecrdinarias. Que en conse-
cuencia un trabajador que esté a la orden de su patrén
y no aparezca en las planillas regulares, sera censide-
rado por la Caja del Seguro como no asegurado, y ne
se le podran dar las prestaciones de ley, sin perju’cio

de que su patrono sea debidamente sancionado.
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1430 sacos de Ultra Super 1477 a Hs. 1.50. . s 21.45.—
gastos: fls, 0.20 por 100 kilogrames .. 285,—
fls. 2430.—
1000 sacos de Ultra Super 20 a fis. 2.00 .. fla 2000.—
gastos: fls, 0,20 por 100 Lilogramos .. 200.—
pérdida de 430 sacoz a fls. 0.07 30—
flg. 2230, —
: fla 200— .
DE': LO ANTERIOR SICUESE QUE EL “ULTRA SUPER k"
RESULTA POR 1000 SACQS: FLORINES 200.— MAS BARATO,
O SEA 20 CENTAVOS POR SACO DE' 100 KILOS.
1430 sacos de Ultra Super 14% a fls. 1.50 .. fls, 2145, —
gastos: fla. 0.30 por 100 kilogramos .. 430.—
: i 2575 —
1000 sacos de Ultra Super 20%¢ a fls. 2,00 .. fls. 2000.—
gastos: fls, 0.30 por 100 kilos .. .. 300, —
pérdida cde 43 sacos o fls. 0.07 30, — 2350, —
fls. 24% —
RESULTA. PUES, QUE POR 1000 SACOS EL. "ULTRA SUPER™
ES DE FLORINES 245.— MAS BARATO. O SEAN 241, CENTA-
VO3S POR SACO DE 100 KILOS.
1430 sacos de Ultra Super 14% a fls. 1.50 .. fls. 2145, —
gastoa: fls. 0.40 por 100 kilogramos .. 570, —
‘ fls. 2715.—
[000 macos de Ultra Super 20% a fls. 2.— .. fls. 2000.—
gastos: fls, 0.40 por 100 kiloes .. .. .. 400, —
pérdida de 430 sacos a fla. 0.07.. Bk 2430 —
s 205,—

100 54A-

CON QUE: EL "ULTRA SUPER 20% " RESULTA POR

COS FLORINES 285 MAS BARATO, O SEAN 28Y5 centavos por

saco de 100 kilos.

LLa ventaja financiera de la aplica-
cion de “"Ultra Super 207 en vez de
Ultra Super de un porcentaje mas ba-
jo es mas grande segin los precios va
yan siendo mas elevados q' los indica-
cios en los ejemplos, lo enal, por lo de-
més puede ser controlado por cualquier
interesado. Con un precio basico de 2
florines, verbi gracia, por Ultra Super
14% , al cual corresponderia ahora un
precio de florines 2,50 por Ultra Su-
per 20%,

presadas ascienden,

las economias arriba ex-

con los mismos

pastos, distnibucién y de los sacos, a
vespectivamente 41%%, 46 v 50 centa-
vos por saco de 100 kilogramos, ¢on
gue aumenta considerablemente mas.

Finalmente, nos parece que la com-
paracién, sin mis, de los precios de
los diferentes abonos fosfatados. no
constituye, una prucba elocuente de
117a buena visién sobre las cuestiones
agronémicas; tal comparacién séla pue
de tener valor para determinado ca-
so y biecn por las siguientes razones.

En primer lugar porque en Ultra Su-
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per el Acido fosforico es soluble en a-
gua, cuyo fenémeno constituye pre-
cisamente el valor practico del abono
en cuestidn, y es sobre todo con res-
pecto a vegetales anuales de rapido
crecimiento que este factor juega un
papel importante, Mientras méas rapi-
damente se aproveche el capital del
acido fosférico metido en ¢} suelo en
forma de abonos gquimicos, menor se-
ra la pérdida de interés que se sufra
con este motive. En segunda lugar es
el suclo ] gque desempefia papel im-
portante; también s se trata de suelos
solidos, resistentes ¥y menos porosos,
la aplicacién de acido fosférico en su
forma soluble en agua, merece gene-
ralmente la preferencia, en tanto que
es de menor significacidn, si se trata
de suclos menos pesados, aunque no

RILDC

pierde toda su influencia. Esto sélo es
el caso cuando la condicién del suelo
posibilite una absorcidn mas rapida
del acido fosférico que no es soluble
en agua, en tanto que para suelos aci-
dificados juega un papel el porcenta-
je de cal en el abono fosfatado, tam-
bién por lo que al precio e refiere.
No se incida, sin embargo, en el error
de no aplicar.cal a un sueloe que se=a
dcido en proporcidn relativamente
elevada, pues en ese caso ¢l fosfato
de crecimiento 'permanece en el mi-
todas las

perjudiciales a que ya hicimos alusién.

niméo’’ ¢on consecuencias

I.a fertilizacion de un suelo deficiente
en cal nunca podra tener el rendimien-

to Gtil lo mis elevado posibles.

[Traduccion de N. V. Vliel.)

e
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Armour Fertilizer Works, N

ELLL R LT TR LI LR R R L R T T T TR S AT TP A TR SRR AT

Por medio de sus representantes
Exclusivos para Costa Rica, ofre-
cen [os Tamosos abonos

“BIG CROP”

(Para las grandes cosechas)

CAFE, CANA, TABACO,
etc.

Para toda clase de informes, f6r-
mulas, predios, etc., dirijase a:

AGENCIAS UNIDAS, S. A.

Hepresentantes
Teléfonos 2553 - 3731
Apartado 1324
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APARTADO 1607 CABLE VIMY

Costa Rican Coffee House, Ltd.

San José, Costa ' Rica

América Central

EXPORTADORES —  IMPORTADORES

Oficinas al servicio de los senores
cafetaleros de la republica con instala-
ciébn de equipo de pruebas.

Compras de Café en Firme

Existencia permanente de sacos de
yute para la exportacién de café en oro
Y pergamino.

TELEFONOS: 6050 - 6051 - 6052
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Exportacion de Café de Costa Rica
de la cosecha 1946-47, en kilos, peso bruto

JUNIO DE 1947 Expostada
Naciones de Desiina de Octubre
Crao Porgaminoe Total @ Junio

Estades Unidos 839.819 859,819 9.975.270
Sujza 150.000 150,000 1.333.276
Liéigica 7.004 7.000 540.650
Suecia - - - — 378.500
Holanda 70.600 70.600 3166.310
Canada —_— : 218.000
Inglarerra 44,175 44.175 161.673
Panami €. °Z, 1.330 1.330 141.330%
Iralia 70.1946 = 70.196 132.858%
Chile i, 6.460 - 6.460 27.1B0
Mueva Zelandia —_— — 12.779%
Siea o = 18.750
Moruega 70

TOTALES 1.209.580 1.209.580 | 13.356.637
Furrtor de¢ Ermbarque
Puntarenas 80232 — 80.232 4.760.422
lLimén 1,129.948| ———| p.128.348) A.598.215

TOTALES 1.209.580 — — [.209.9800 13.}94.637
En ki'or peso neto L. =
Estados Unidos 848,343 - 848.343 1 0.838.474
Crras Exportacianes 145.035 - — 145.033 3:334.312

TOTALES 1.193.378 — 1403358 13173789

SACOS EXPORTADOS EN EL ,
MES:

Estzdos Unidos .

11.476

Otras Exporwaciones |

Total .

4.720

16.202




