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- TACA

ofrece al comercio importador

el més rapido Servicio

EXPRESS-

AEREO

para la importacidn de toda clase de mercaderias de:

NUEVA ORLEANS e
MIAMI &
LA HABANA ¥
MEXICO D. F. ¥
BELICE =

PASAJEROS - EXPRESS -

GUATEMALA
SAN SALVADOR
TEGUCIGALPA
MANAGUA
PANAMA

CORREO - CARGA

Sienta el placer de viajar en los modernos y lujosos Douglas DC-3

Super de Luxe y Douglas DC-4 de TACA Airways Systern disfru-

tando de las mas exquisitas atenciones,

Conexiones direcias a Miami y Nueva Orleans por Companias Afiliadas TACA

COMPANIA TACA DE COSTA RICA,S. A._

TACA AIRWAYS -~

Ave, [ y Calle 27 —_ SAN JOSE

- - Teléfono 5900
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AGRICULTORES, F
CAFETALEROS y
GANADEROS

—

ALAMBRE DE PUAS
| PARA CERCAS

rollos de 110 libras con 525 varas,

NUEVO Y PERFECTAMENTE
GALVANIZADO

GRAPAS PARA CERCAS

en cunetes 100 libras

Dos materiales esenciales para el buen mantenimicente de las cer-
cas de sus Cafetales, repastos v agricultura en general.

NO DEJE DE PRODUCIR POR FALTA DE

ALAMBRE de PUAS y GRAPAS para CERCAS

\ que ahora le ofrece en cualquier cantidad y al mas bajo precio de pla-

za, el almacén

MIGUEL A. GONZALEZ|

Teléfonos: 2838 y 5559 —_— Apartado 78 1
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EN TODO BENEFICIO DE CAFE

TIENE USTED YA LA SUYA?

El “Peso Toledo” peso oficial en el mundo entero

“JOHN M. KEITH S. A

Agentes Exclusiv




Revista del- Instituto de Defensa
del Café de Costa Rica

A. Posts1 1454
Teléfono 2191

[amo XVIII - ;
e g San José, Costa Hica, DICIEMBRE de 1847

Dirige: MARIANO R. MONTEALEGRE

SUMARIO:

1) Reflexiones sobre estructura, rifmos y dindmieca de la econo=
mic de los paises de Cenilro América, ——II.— Estudins  estadisticos
analiticos, con esiecial eonsideracion de la industria del cafe, por
Carlos Merz. 2) Los Eosques y el Clima, por M. Pérez Garcia. 3) Tré-
bol subterrdneo o rsubirdbeol, (Trifolium subterraneurn, Linn) DPro-
duccion en Cregon, per M, H, Hampton., 4) Descomposicidn del uver-
garmino del eafld conto compueste orgidnico de primer orden. Tesis
presenfaca como requisitn parcial a la facultad de Agronomia de la
Universidad Nacicnal de Costa Rica para optar el titulo de Ingenicro
Asronome. por Gregerio Alfaro A. 5) Hay una verdadera amenaza
de exlincidn para los cafetales en Brasil?, - por [J. C. Mcello, 6) La in-
dustria lechera en Costn Giea, —IIL—Codigos vy regiamentos sanitarios
v su aplicacion, por E, Hodgson y A. €, Dahlberg, Tecndlogos cn le-
cheria del Negociado de indusiria Lechera, Administracion de Inves-
ligacion Agricola. 7)  Seccidn estadistica: Embarques de café de Ia
rasecha 1946-1847 por Exporiadores y Puerlos de Embarqgue. Expor-
tacicn de calé de la cosecha 1947-48.

Edita: A. Triaiillo.

LEMA DEL IMNSTITUTO: Cada una de las manzanas sembra-
das de café de Costa Rica, debe Hegar @ producic, cuando nwnos, una
fanega mds de lo que produce en la actualided; y todes los producte-
res y beneficiadores deberr esprerarse en que ol grano sea de la mds fina
calidad posl'brﬁ, 5610 :lsi podremos coOnsServar nuesiros mcrcados ¥ ven-
der nuestro producto a buen precio.
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TRetlexiones sobre estrucYora, ritmos vy dindmica

de la economfa de los paises de Centro América

{Estudios esiadisticos analiticos con especial conside-
racion de la industria del café.

Por Carlas Merz,
Il

Desenvolyimiento de Ta coyuntura de la exportacion de Costa Rica desde
¢l afio 1920 hasta el ano 1945,

Orfentacién : Ciclos econdmicos y fases econémicas.

El movimiento del comercio de exportacidn de Costa Rica habido
en el lranscurso de los anos de 1920 a 1945 se puede agrupar esquemética-
mente en la siguiente forma por ciclos econdmicos y fases econdmicas segiin
los métodos cientificos aplicados y seguidos en la observacién del desenvol-
wimitnto d¢ la coyuntura ¢condmica.

Afo 1920 - 1923 - 4 anos; Fase de transicién normalizadora ¥y

preparatoria para el 1 cicloe eco-

némico.
Atos 1924 - 1925 - 2 anos: | ciclo econdnica: fase del sscenso.
Afios 1926 - 1929 - 4 afios; | ciclo econémico: fase de la alta
tensién.

Las fases del ascenso y de la alta tensién econdmica constituyen
en conjunto la llamacia alta coyuntura.

Anos 1930 - 1931 - 2 anos; | cicle economico: fase del descenso.
Ados 1932 - 1936 - 5 anos; | ciclo econdmico; fasz de la crisis.

Las fazses de] descenso y de la crisis econdémica constituyen en
conjunte la llamada baja coyuntura o crisis propiamente dicho.

Anos 1937 - 1942 - 6 anos; Il ciclo econdmico: fase del ascenso.
Anos 1943 - 1945 - 3 anos; ll ciclo ¢ccondmico: fase de la alta
tensidn,
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CAPITULO I

Estructura v dinamica de la exportacion de Costa Rica
de 1320 a 1945 por ciclos y fases econdmicas

El cuadro Il N l.contiene datos calculados a base de datos esta-
alsticas de observacién., Demuestran en un  resumen corhparativo el valor
promedio anual de los principales productos de exportacidn en miles de

US$ de 1920 — 1945 por ciclos y fases econdmicas,

Resumen comparativo del valor promedio anual en miles de § am. de los
principales produclos de exportacién de Costa Rica de 1920 a 1945 por
ciclos vy fases econdmicas,

I Cicla econOmicg 1942-36 II ¢iclo econdmico 1937-43
Fase fran- Duracidn 13 anos Dura_&'iéu 9 pfios
= B l\.-: ‘."- - - 2
R — ‘not. Alia coyuntura I Baja coyuntura Alta coyuntura
T malizadora i Wi —al
o =P 6 anos | 7 anos 9 anos
i Duracidn 4 | 5
i St 003 Ascenzo | Alla | Descens Crisis Asconsa Alla iensidn
Transicién | 2 anos| Tension| 2 afio:| § anos 6 anos 1 ufios
I anos 4 anos
1920.23 e - = s
1924-253 | 1526-29 | 1930-31 | 1932-33 193742 1943-45
YALORES ABSOLUTOS EN MILES DE USA 8
0T R 3,926 §.732 9,168 8213 5,256 A.LLA 7.261
BEanATIOS o e s 5,005 6,164 S.4600 3,774 1,920 2513 2,044
Otros productos 2,923 19121 1,653 [,262 1,074 2,207 2,219
Total 11,867 | 14,808 16,421 13,252 8,250 1,839 11.524
YALORES RELATIVOS F* &
Cafe 33,1 45,5 b5.9 62,0 53,0 63.0
Bapnanos .. o 423 k1,5 34,1 235 238 1%
Otros  productos 247 12,9 10,1 9,5 22.4 19.3
Total e 100,0 T4, 0 160,0 106.,0 100, 100.0

El cuadro Il MN? | con los datos caleuladog ceti basadg en los va-
lores estadisticos contenidos en el cuadro auxiliar [I N® 2 que demuestra
la estructuta de la exportacion de Tosta Rica por principales productes,
su valor en miles de US & desde el ano 1920-1945 por ciclos y fases eco-
némicas, En la parte expositiva se mencionan datos individuales que no
fizuran en el cuadro resurnen [I N* 1. Ademds centicne los valores agru-
pados por administraciones seemin afios econdmicos.
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Estructura de la Expoctacion de Costa Rica por principales productos y su
valor en miles de USA $ desde el afio 1920 hasta 1945 por ciclos y fases

ceondmicas,
Afos Administracion  [Cielo | Fase Café | Bananos | Olros Tolal
\ Productor
1920 Julio Acosla 1 1 Transicion 3,568 4,024 3978 | 11.570
1921 Julio Acosta 1 ' normaliza- 3,068 5,804 2248 | 11,120
1922 Julio Acosta | 1 dora 3,342 5,003 2544 | 12,889
1923 Julio Acosta 1 3.767 3,201 2,923 { 11,891
Promedio de la |
fase ' 3,035 5,008 2,923 [ 11867
1924 { Ricardo Jiménez 1 Asconso 6,742 6,665 2073 148080
1925 | Ricardo Jiménez 1 Ascenao 6,723 6,262 1.750 | 14.735
Promedio de la
fase 6,732 6,164 1,912 | 14.808
1926 | Rieardo Jiménez 1 Alta Tensidn f.459 6421 1.917| 16,837
1927 | Ricardo Jiménez I Alla Tension B.489 5,902 1,545 | 15,938
1929 Cleto Gonzalez 1 Alta Tension .8:04 5,493 1,763) 17.160
1929 Cleto Gonzilez I Alta Tensidn 781 4,584 1368 | 18,753
Promedio de ia
fase B.1ag 5,600 14633 16,421
1930 Cleto Gonzalez 1 Descrenso B 338 4,373 1,330 14247
1931 Cleto Gonzalez I Descenso 3,003 3,173 0.988 | 12,234
Promedio de la
faso 8,215 4775 [2G2 [ 13.251
1932 | Ticardo Jiménez I 4316 2451 0,685 7.452
1833 | Ricardo Jiménez ! 6,377 18952 0,722 9,081
1434 | Ricpwrdo | Jiménes I B,013 L 602 1,081 8,606
1935 | Ricardo  Jimdénez 1 5,003 1,493 2216 | TTi2
1936 Ledn Cortiés 1 1,574 2,073 1,662 8,309
Promedio de la
fase 5,156 1.920 1,074 8,250
1937 Ledn Cortés 1T Ascenio 6.1D6 3,080 2356 11,512
1938 Ledn Carlis 11 Asconsn ot 2,807 1A00 | 16,146
Lefm Corfés 1L Asconso 4. 644 1,911 2531 9.081
1844 tafael Calderdn 11 M s ) 3881 1,505 1,590 7484
1941 Rafasl Calderdn 4 Lnoerisn 4 595 3459 1.976 10,230
1942 Rafael Calderdn 11 TS0 6044 1.945 2,588 10577
Promedio de la
{ase 5,119 2513 2,207 0,839
1843 | Rafael Calderdn 11 | Alta Tensidn 7,997 2,124 300 2432
1944 Teodoro Picailo 11 Alia Tensidn 6. 297 1,775 2436 10528
1245| Teodoro Picado \ Alla Tensidn | 748 3 233 1,690 | L1612
Promedio de la
fase 7261 2044 2209 | 11,524

De las valores de los cuadros II N® | v 2 se desprenden unas con-

clusiones interesantes y hechos caracteristicos para la estructura y el

miento de la exportacién de los principales

1920 hasta el ano 1945.

mica, desce el afa

productos,

movi-
su ritma y dind-

A, ["—l.a fase de transicion normalizadora que abarca los afos
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de la postguerra hasta 1923 inclusive demuestra un promedia anual del
valor de exportacién de $ 11,867,000, oscilando el valor anual absolute
de exportacién entre $ 11.120.000 (1921) y $ 12.889.000 (1923).

La estructura de la exportacidn en dicha fase econdmica, es sen-
cilla; corresponden al banana $ 5.008,000 o sea el 42.2% al café
$ 3.936.000 o sea el 33.1%, y al grupo “demas productos” $2.923.000
o sea el 24.7%..

E]l banano ocupa el primer lugar en la exportacién. La United Fruit
Co. inicia €| cultive del banano en gran escala que llega a su punto culmi-
nante en el ano 1926 con 8,560,910 racimos que representan un valer de
exportacién {. o, b. de $ 6.421.000.

25— Para fines ilustrativos que demuestran el cambio en la estruc-
turacién de lo exportacién al final del transcurso de un cuarto de siglo se
analizan y se comparan los valores correspondientes a la fase de la alta ten-
si6n del segunde ciclo econdémico, fase que se inicia can el afo 1943 ¥
aue abarca todos los afios hasta el presente inclusive. Llama la atencidn
el fenémeno que el valor promedio anual de la fase de alta tensién de! se-
gunde ciclo econdmico que abarca los afios de 1943-45 es de $ 11.524.000,
o sea en § 343.000 menor que el correspondiente a los afion de la transiciér
normalizaciora de 1920-23. Para la cconomia nacional este hecho es suma-
rente significtive considerado desde el punto de wvista comercial financiero,
El volumen total de divisas que produjo la exportacian nacional ¢n jos 4
afios seguidos a la terminacién formal de la primera guerra mundial hace 20
anos era igual al volumen promedio anual de divisas de la fase econdrrica
que abarca los anos de 1943 hasta el asio 1945, Pero analizando los va-
lores de ambas fases comparadas desde el punto de vista cualitativo, se
nota un cambio fundamental en la estructuracién de la exportacién con res-
pecto a la importancia relativa de los dos principales productos de exporta-
cién y graficamente hablando: correaponde del valor promedio anual de
la fase de alta tensién 1943-1945 del segunco ciclo econémico al Cafe el
63,0 al Banano 17.7% y al gruno “Otros Productes™ ¢f 19,3% ; en oiras
palabras; mientras gue de cada $ 100.00 de exportacién corespondian de
1920-1923 tan sélo $ 33,1 al café, corresponden a este.producto en lo=
anos 1943-1945 $ 63,0. Mientras que de cada $ 100.00 de exportacién
correspondian $ 17.7 al Banano en la fase e alta tensién del segundo ci-
clo econémico: corresponden $ 42,2 a este producto ¢n la fase de tran-
sickén normalizadora de 1920-1923. Al grupo ""Demés productos™ corres-
ponden de 1920-1923 $ 24,7 y de 1943-1945 $ 19.3 Ademas se nota que el
grupo de “otros productos” perdié en los ultimos 25 afios 5.4 unidades
monctarias nor cada cien.

Estos datos dectacan la itmiportancia ereciente sirgi'nr gua tiene el
café para la economia nacional come products nacional, Algunos de aque-
llos econornistas que acostumbran hacer politica eon la economia dijeron
aue ¢l cultive del banano en Costa Rica liene importancia Gnicamente re-
gional. Tal afirmacién es errénea cdespués de serias investizaciones eienti-



L, SR P . R 12

ficas basadas en datos fehacientes llega el economista practico y objetive a
la coneclusién de que la industria bananera en Costa Rica es segin su impor-
tancia por lo menos tan nacional como lo es la industria’cafetalera, la de la
cana y la ganaderia propiamente dicha. En el capitulo "Café, Banano y Ca-
cao’’ se caran los datos correspondientes y los argumentos del caso.

3° _Fn la fzse de alta tensién de 1943-45 esi el prosiedin anual
Fasico del café en § 3.325.0N0 mas alto de lo que era en la fase transitoria
de 1920-1923, mienntes que el correspondiente al banino 2std en ... .. ..
$ 2.964.000 més Lajo y también el del grupo “otros productns” ha dismi-
ruide en § 704 U0O0,

La estabilidacién de la moneda de Costa Rica es la medida mas
genial en el campo de la Hacienda Fuablica en el primier cuarto del siglo XX,
Es la obra magistral del Ministre de Hacienda don Toméas Soley Giiell.
El modus operandi y funcionandi fueron siempre objeto de aquellos cri-
ticos para los cuales la Ciencia de la Hacienda Pablica se aprende de los
libros ¥ no de la realidad de la vida piblica diaria. Ex un factum magnum
en la historia hacendaria y econémica de la Republica de Costa Rica que
permitié ante tods a los cafetaleros aprovechar |a alta coyuntura que es-
taba desarrollinaose deade 1924 en adelante. Don Tomas Soley y el Pre-
sidente Acosta se dieron cuenta que Ja solucidn del problema monetario
significa la organizacidn de la economia privada y pablica ante todo de
la Hacienda Pdblica. Con esta medida se ha colocado ante tode la indus-
tria de café sobre un fundamento sélide y estable, En pocas palabras: l.a
estabilizacién de la mon«.ls de Costa Rica realizada durante la administra-
cidn de reatauracion del ‘residente Julio Acosta por su Ministro de Hacien-
da don Tomas Soley Giiel constituye, considerada como obra general, una
feliz combinacion de los principios de la Ciencia Hacendaria v e la expe-
riencia practica basada en la realidad ¢condémica hacendaria social ¥ comer-
cial del pais. En el capitulo que trata de las crisis econémicas se daran nue-
vos puntos de vista acerca del funcionamiento del sistema monetario-cam-
biario por don Tomas Saley Giiell,

B-4° La fase del ascenso del primer ciclo econdmico que abarca los dos
anos de 1924 y 1925 marca un franco aumznto en el promedio anuai del
valor de exportacion que alcanza $ 14.808.000 o sea casi tres millones de
$ mas que en la fase transitoria de 1920-1923. Fera se nota un cambic ti-
pico y caracteristico para la perspectiva futura de la estructuracién del co-
mercio de exporlacidn, es decir para la imporlancia en el orden de los prin-
cipales productos respectivamente. Desde el afno 1924 ¢std el hanana en
el segundo lugar entre los productos de exportacidn, después de haber ocu-
pade antes de la primera guerra mundial durante muchos afios y todavia
en 1920, 1921, y 1923 el primer puesto. Este orden de importancia no ha
cambiado hasta el presente. Al café corresponde en la fase del ascenso <l
45.5%, al baneno i 41,6 v al grupo “otros productos” | 12,97,

C. 9°—FEn la fase de la alta tensién del primer ciclo econdmico al-
canza ¢l valor promedio anual de dicha fase su maximum en $ 16.421.000
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y corresponde a los cuatro afios de 1926-1929. Durante los cuatro anos
los productos de exportacién alcanzaron valores de exportacién que des-
de aquel entonces no se ha repetido en la historia de la exportacién del
pais. Una vez mas se demuestra la importancia creciente del café por un la-
do y la disminucién de la importancia del banano por otro. Del valor pro-
medio anual de la fase corresponden $ 9,168,000 o s=a ¢l 35,87 al café
% 5.600,000 o sea el 34,1 al banana y al grupo “‘otros productos”
% 1.653.000 o sea el 10,17 . Resulta, pues, que ¢l aumento total del valor
promedio fasico proviene tunica y exclusivamente del café cuyo valor cre-
cig de $ 6.732.000 primer ciclo 1924-1925 a $ 9.168.000 promedic
1926-1929 o sea por afio en $ 2.436.000. El valor promedio de la ex-
portacién del banano dejé a $ 6.600.000 contra $ 6.164.000 que es el
valor correspondiente a la fase anterior. Se nota en el movimiento general
cirlo ascendente un movimiento de retraceso. .a misma direccidn en el mo-
vimniento demuesira el valor de exportacién del grupo “‘otros productos”
cuyo promedie anual fasico bajé de $ 1,912,000 a $ 1.653.000.

D. 6°—Fl ano (928 constituy> con un valor alcanzado de .....
4 [7.160.000 el afio record en la historia de la exportacidn e Costa Rica,
siendo el de 1929 con un valor de $ 15.7533.000 el diltimo de la fass de
la alta tensién, Ya en 1930 se inicié un bien marcado descenso gque en 1931
sigue con una intensidad relativamente débil, La fase del descenso como
estado preparatorio y transitorio a la fase de la crisis dura dos afios de
1930 a 1931,

La transicion de la fase de alta tension a la del descenso no puzde
calificarse de brusca, pervo st es bien acentuada y marcada. El valer prome-

dio anunl fisico baja de $ 16,421 000 2 & 13.252.000; la baja absoluts es
de & 1.169.000 ¥ la relativa de un 19,35, El valor de exportacién co-
reespondiente al café disminuye de $ 9.168.000 a2 % 8.215.000 o sea en
$ 953,000 gue representan una disminucién relativa a $ 10.457 ; el valor de

la exportacién de banano cayé de $ 5.600.000 a $ 3.775.000 o sea en
$ 1.825.000, es decir en un 32,6+,

Finalmente el grupo de “otros productos” demuestra una dismi-
nucién absoluta de $ 391,000 o sea una baja relativa del 24,09,

E. 7°—La fase mds importante ¢ interesante para juzgar la solidez
de una economia nacional la constituye la de la crisis, de la baja tensidn
econémica que debe considerarse como un estado patolégico. La intensi-
dad, dindmica y dirsccién de las fuerzas productoras que en su conjunto
forman y definen los fendmenos econdémicos ¥ les dan no sélo forma sine
también contenido se reflejan claramente en el comercio de exportacién
tanto en su aspecto cuantitativo como en el cualitativa. Volumen, precie y
valor son lag fucrzas econdmicas que en su dltima reaccién definen el trend,
es decir la ‘'Leitkurve’” (curva de direccidén) de un fenémeno econdmico
o de un conjunto de fendmenos. La fase de la erisis econdmica, del estado
agudo de la maxima depresién, rz: inicia en ¢l afioc 1932 y se prolonga has-
ta el efo 1936 inclusive.
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Es una de las caracteristicas mis sobresalientes de la crisis econdmi-
ca de Costa Rica que no tiene una =tapa preliminar-preparatoria larga, sino
muy corta y se inicia ds un ano a otro con una intensidad muy fuerte y
una rapidez sin parangén y no paulatinamente, Dos datos comprucban esta
afirmacién. Fn el afo 1931, dltimo afio de la fase del descenso el valor
total de la exportacién llegé a § 12.256.000 y er el ano 1932 era tan
sélo $ 7.452.000. En la fase de crists alcanzé el valor total de exportacién
¢l monto maximum de $ 9.081.000 en 1933 debido a una cosecha record
de café con 24.578.307 kilos neto que a pesar de los malos precios de
26.0 $ centavos por Kilo neto produjo el monto de $ 6.377.000.

La fase de la erisis econdmica que se extiende sobre el lapse de los
cinco anos de 1932 a 1936 demuestra un valor promedio anual fisico de
3 A.250.000, — Bajé en comparacién con el promedio correspondiente a
J4 fase del descenso en $ 5.002,000 o sea ¢l 37,89 . — El valor promedio
anual fasico del ecafé demuestra una disminucién de $ 2.9359.000 bajando
de § 8.215.000 a § 5.256.000. La merma relativa es de un 36% ., El va-
lor correspondicnte 1l banano bajé de $ 3.775.000 a 1.920.000; la mer-
ma absoluta es de $ 1.855.000 6 sea un 49,17, Al grupo “otros produc-
tos'’' corresponde una disminucién absoluta de $ 188.000 o sea el 15,1 %,

La imporiancia relativa del café durante la fase de la crisis econémi-
ca aleanza ¢l 64%. del valor total de exportacién; la importancia corres-
pondiente al banano dizminuye llegando al 239 ; merma también el por-
centaje perteneciente al grupo “otros productos’ que alcanza un 13%. A
pesar de los malos precios del café durante los cinco afios de la fase de

erisis — ¢l promedio del precio f. o. b. por Kilo neto es sélo de $ 0.271
contra $0.567 en la fase de la alta tensién en el mismo ciclo econdémi-
co — se logrd fortalecer la posicién del café en la estructura de la expor-

tacién del pafs debido a la intensificacién del cultivo,
II CAPITULO
Nivel del peso, valor y precio de exportacidn
de café por faces econdmicas de 1920-1945
Para conocer la direcciin del movimienio de los fendmenos eco-
némicos gue entre si ejercen una interdependencia funcional como el peso,
el valor y el precio de exportacién de café, s¢ calcula el promedio anual
que corresponde a los tres factores peso, valor ¥y precio en cada una de las
siete fases cconémicas desde el afio 1920 a 1945, Procediendo en esta for-
ma se obticne el nivel de posicién que corresponde al peso, valor y precio
que demuestra la tendencia de la direccién de su movimiento. Es el mejor
¥ mas sencille método estadistico para ilustrar en forma grafica con valo-
res promedios tendencias en el desarrollo y desenvolvimiento de la coyun-
tura econdémicz en general y de determinados fenémenos ccondmicos ex-
presados por numeros estadisticos de observacidn,
El Cuadro II N? 3 contiene los valores absclutos del peso, valor
y precio de la exportacién de café de Costa Rica da 1920-1945 por ciclos
v fases econdmicas.
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Peso, valor y precio de la exportacién de café

1945 por ciclos y feses econémicas,

de Costa Rica de 1920 a

Arip

1920
1921
1922
1923

1924
1925

1926
1927
1928
1929

1930
1931

1832
1933
1834
1953
1936

1837
1938
1939
1840
1941
1842

1943
1944
1945

Kilos Vator Precic f. @, b
Ciclo Fase neto o eI e Yy p. Kilg neto
us $ en § cents
I 13.545,813 3,067,989 8,263
12,634,948 3,062,108 0942
17,652,138 5,342 208 0,504
10,409,957 3,767,304 0362

Total 51,143,856 15,745 514
Promedio anual de la fase 13,535,064 3.096,378 0291
1 Aseenso 16,887,845 6,741,973 1,399
14 219,138 6,722,683 0473

Tolal 31,105,983 13,464,661
Promedio anual de [a fase 15,553.492 6,732 330 0,432
I Alla tension 16,587,123 8,499,178 0,512
1 14,422 171 8.488,043 0 580
I 16,526,261 9,903,647 0,599
I 17,184,362 9,780,574 0,569

Total 64,719,917 36,672,340
Promedio anual de la fase 18,179,979 9,168,083 0,567
1 Azcenso 20,378 404 8,335,557 0,409
19,752,459 8,092 512 0.410

Total 40.130,863 16,428,069
Promedio anual de la fase 20,065,431 8.214,035 0,409
I Corlbg 16,001,510 4316056 0270
24,578,307 6,376,894 0,260
16,205,350 6.013,168 0,371
21,037,110 3,003,076 0,242
18,865,953 4573824 0,242

Total 97.778.236 26,283,018
Promedio anual de la fase 15 349,616 B.258 684 0,271
11 23,418,743 6.106,026 0.261
21.873.891 4,938,053 0,226
17.766.031 4,644,301 0261
18,066,743 3.989.310 0.221
21,204 263 4,994,537 0,236
20,385,450 6.044,286 0.297

Tatal 122,733,163 30,716,614
Promedio anual de la fase 20,455,027 5,119,419 0,250
i Alla tension 23 886,645 T 997248 0,334
18.524 798 6,296,578 G331
21,544,193 7,408,761 1.341

Total 63,955,637 21,782,589
Promedie apual de la fase 213185348 7,260,863 10,339
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Resumiendo los datos principales del cuadro IL N? 3 resultan los
siguientes valores promedios anuales cada fase econdémica de los dos ciclos

de 1920-1945,

Ciclo Fase Peso neto Valor £. 0. b. Precio f. o. b.
Promedio Kilos ). 5. %. Kilo $ cents.
I Transicién :
normalizadora 13,535,964 3,936,379 0.291
Ascenso 15,553,492 6,732,330 0,433
Alta tensidén 16.179.979 9,168,085 0,567
Descenso 20,065,431 8,214,035 0,409
Crisis 19,349,646 5,256,604 0,271
[l Ascenso 20,455,027 5.119.41%° 0,250
Alta tensién 21,318,546 7,260,863 0,339

De estos datos se desprende en forma facil y graficamente la  si-
tuacién cel nivel del valor promedio estadistico del peso en Kilos nato
valor £. 0. b. y precio £, 0. b. por Kila neto.

El nivel del peso sube sin interrupcién desde la fase transitoria nor-
malizadora (1920-1923) hasta la fas= del descenso de 1930-1931, as-
cendiendo ¢l promedio anual de 13,535, 964 kilos a 20.065.431 kilos neto.
Durante la face de la crisis hay una lizera baja, liegando el promedio fa-
sica anual a 19,349,646 Kilos. La disminucién se recupera facilmente en
la fase siguiente de! ascenso iniciandose ] segundo ciclo econémico con
el promedio de puso de 20,455,027 Kilos; el aumento sigue y liega en
la fase de alta tensidén (1943-19453) a 21,381,546 kilos neto.

El nivel del valor crece debido al aumento de! peso por un lado ¥
del precio por otra desde la fasc transitoria normalizadora hasta el final
de la fase de la alta tension (1926-1929). Después baja fuertemente du-
rante las fases del descenso y de la crisis debido a la baja de los precios
gue s¢ inicia en la fase del dezcenso. Durante la fase de la crisis sigue la
baja de los precios con la agravante gue el peso disminuye también lige-
raments. En la fase del ascenso del segundo ciclo sigue la merma decl va-
lor debido a los bajes precios, pero =! nivel del valor se eleva durante la
fase de alta tensién (1943-1945) debido al mavor volumen de exportacidn
y al mejor precio.

Fl nivel del precio anda paralelamente al del valor en todas las fa-
ses econsimicas de ambos ciclos. saltando a la vista que los aumentos en
el valor constituyer el efecto del mayor peso de exportacién. Durante las
fases de la crisis (1932-1936) y del ascenso (1937-1942) los promedios
fasicos del precio estaban debajo del promedioc de la fase inicial de la tran-
sicién normalizadora de 1920-1023,
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Estructura y valor total de la exportacion
por administraciones presidenciales

El cuadro Il N 4 demucestra el valor total de la exportacién de Cos-
ta Rica por principales productos en miles de US $ y por administraciones
presidenciales de 1920-1945 con ¢l promedio anual correspondiente o los
afios cvtondmicos de la administracién respectiva.

Valor de la exportacion de Costa Rica por principzles productos en miles
de USA $ y administraciones presidenciales de 1920-1945 — Valor total
en los afios econdmicos de la administracién y promedio anual.

Afoz | Cafeé Bananos Otros Total
roductos
Julig Acosta 4 15,745 | 20,032 11,693 47,470
Promedico anual 3,936 5008 2023 11,867
II Rieardo Jiménez 4 30,453 24,650 7.285 62,388
Promedio anual _7,613 6,163 1,821 15,397
Il Cleto Gonzilez 4 36,114 17,627 3,875 39,416
Promedio anual 9,024 4,407 1,419 14,854
III Riear, Jimeéne: 4 21,709 7.528 3.704 32,0941
Promedio anual 5,427 1.882 0,928 8,235
Ledn Cortés 4 20,262 8,841 9,950 39,053
Promedio anual 5,080 2460 8,950 1,763
Calderén Guardia 4 23,025 9,433 8.950 19,181
Promedio anual 5,758 2,354 2237 40,728
Picado M. T. 2 13,786 4,008 4.346 22,140
Promediog anual 6,803 2,001 2,173 11.070

De estos datos que pueden tener Gnicamente importancia compara-
tiva en combinacion con los ingresos y gastos fiscales, por ¢jemplo, o uwara
calcular la balanza de pagos, de comercie en los mismos afios, ete. s¢ des-
prenden unos hechos que mas bien tienen valor histérico-politico que préc-
tico inmediato. Para la observacién sirve el promedio anual de cada ad-
ministracidn,

1° Desde el afio 1920-1945, es decir durante 6 administraciones
presidenciales completas ¥ una con dos afios en curso (1944-1945, Picado
M.} el promedio anual mas alto del valor de exportacidn es de $ 15,597.000
y corresponde a la segunda administracién del Presidente Ricardo Jiménez
(1924-1928); el promedio anual mas bajo es de $ 8.235.000 y corres-

ponde a la tercera administracién del Presidente Ricarde Jiménez (1932-

1936).
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Estos dos datos glsbales tofiustecen la ‘afirmacién giic Ricardo Ji-
énez gobernd en su segunda y tercera administracién en afos de afluen-
cia y de grandeza econdémica y =n tiempos de estrechez y de miseria eco-
némica. Lurante la segunda administracién representaba el café e] 48,87
v ¢l bananc el 39,5% del valor total de exportacién. En la tercera corres-
ponden al café ¢l 63,9% y ¢l banano el 22,9%.

2° En la administracién del Presidente Julioc Acosta alcanza el va-
lor promedio anual de la exporiacién total $ 11.867.000 es decir mas de
lo que representa hasta ahora para los dos anos de administracién del Pre-
sidente Teodoro Picado M.

Corresponden en la administracién Acosta que abarca los cuatro
anos de la transicién normalizadora después de la primera guerra mundial
al valor de exportacién de café el 33,1% y al banano ¢l 42,277, Estable-
ciendo la eomparacién estructural de la exportacién con los dos afios de
la administracién del Presidente Picado cuyo valor promedio anual es de
$ 11,070,000 resulta que pertenccen al café el 62,35 y al banano el 18,1 %
Estos cuatro valores relativos demuestran mejor que cualquier otro ¢l cam-
bio fundamental realizade e¢n la estructuracién del ecomercio de exporta-
cién del pais en el transcurso de un cuarto de siglo o mejor dicho en la ad-
ministraciones presidenciales.

3° Las tres administraciones gue se siguen de 1920 hasta 1932 re-
gistran valores premedios anuales de mas de diez millones de $. En la
segunda administracién del Presidente Cleto Gonzdlez corresponden al café
el 60,8% ¥y al banano el 30,0% del valor total de exportacién,

4° En los cuatre afios de la administracién del Presidente Cortés el
valor promedio anual de exportacidn es de $ 9.763.000 correspondienda
al café el 51,9 y al banano ¢l $ 25.27%..

Tierras fértiles

Las tierras verdaderamente fértiles son aquellas en las que
la arena. la arcilla, el calcio, y las substancias organicas se ha-
llan en proporcién conveniente, De su adecuada constitucién fi-
sica resultan propiedades éptimas para e| cultive; poseen una
consistencia media, son de permeabilidad suficiente, de calenta-
miento moderado, de evaporacién reducida, de higroseopicidad
media, hallindose ademas dotadas abundantemente de princi-
pios fertilizantes,

Esta perfecta armonia entre los diversos elementos se halla
representada en la siguiente proporcién, en la que se designa
para las arenas un 65 %, para la caliza un 10%, un 20% para.la
arcilla y un 5% para el humus. ("'La primera fibrica de humus en
América Latina™ ).
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Los Bosgues y el Clima

Por M. Pérez Garcia

La Revista del Instituto acoge complacida la colabo-
1acion del Ing. M., Pérez Gareia, Agronomo del Depto.
de Agricultura y Comercio de Santuree, quien tuve la
tenileza de enviarle el interesante estudio “Los Bos-
oues v el Clima”, cuya publicacion ge hace en sepuida,

Entiéndese por clima el conjunto de condiciones atmosféricas que

caracterizan una tegién cualquiera en determinada época. Enlre los elemen-
les gue integran el clima pueden considerarse como principates la radiacién
del sol y del cielo: Ia temperatura del zire y de la superficie de la tierra;
la constancia, direccién y fuciza de los vientos dominantes y la humedad
almosférica.
- as grandes regiones {orestales; los rfos, lagos. mares y océanos; las
intaensas franjas de ticrras virgenes e incultas: los desiertos, y los terrenos
fértiles no son sino productos del clima sobre el cual el hombre no tiene do-
minio alguno, Sin embargo. estos productos forman parte del ambiente en
gue se desarrollan las actividades del ser humano sobre la tierra y en este
sentido son susceptibles de alleraciones o cambios como resultado de esas
actividades mismas. .

[ a destruccién de las bosgues; la reclamacién de terrenos pantano-
zgs; las grandes empresas de regacio; la conservacién, aumento y agotamien-
to de la fertilidad de los suelos son actividades que pueden modificar, y de
hechoe modifican, ¢l ambiente atmosférico de una localidad alterando su
adecuacién para la habitacidn humana, para los fines de explotacién agri-
eola v para el desarrolle de ciertas formas de vida animal,

Hasta donde el hombre puede efecctuar estos cambios en el ambiente
fisico y atinosférico de una localidad, esti ejerciendo cierto dominio sohre

los factores climaticos de la misma. A ls luz de estos hechos—ha dicho
Raphael Zon, cuya autoridad en esta materia nadie osard discutir—los bos-
fues tienen una importancia histdrica y social mucho mas trascendente que
la gue podrian temer como recursa econdmico explotable.

Estudiando el trabajo del Dr. Zon, publicado en el Anuvario de Agri-
sultara de Lstados Unidas, correspondiente al afic 1941, publicado bajo el
titulo "El Clima y el Hombre"”, nos damos cuenta de que los grandes bos-
aues modifican no 'solamente ¢l clima del aire que ocupan, sine que también
el de aquellas regiones que los rodean. Como ellos constituyen un denso
manta sobre la tierra y son a manera de paraguas o quitasoles perforados
mas o menos menudamente, con agujeros de mayor o menor tamafio, segin
su densidad, su tamano y la clase de drboles que los constituyen, es de es-
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perarse, v asi en realidad sucede, que esta cubierta forestal en alguna forma
modifique los elementos del clima de la regidn en que cllos se han formado.

Efectos sobre la Temperatura del Aire:

Una superficie desnuda, desprovista de todos los impedimentos que
pueden interponer los bosqued a los efectos de la accién directa de la radia-
cién soiar, sufre estos efectos con la maxima intensidad, pero cuando los
mismos se filtran a través de la cubierta forestal, quedan grandements mo-
dificndos tanto en su aspecto cuantitative como en su forma cualitativa.

Afirma el Dr. Zon que numerosas observaciones llevadas a cabo den-
tro ¥y fuera de los bosques, en distintas regiones ¥ en épocas diversas, ofre-
zen evidencia concluyente de que. en las clevacioneg menores de las zonas
templadas los bosques reducen Ja termperatura media anual. En cuanto a la
temperatura media mensual, ésta es siempre mas baja dentro que fuera de
él durante cada uno de los mezes del afio, pudiéndose registrar una diferen~
cta de 40°F en el verano, mientras que durante ¢l invierne la diferencia no
excede 0.1%. La temperatura media diarta suele marcar diferencias mayvores.
Durante los dias mAs calurosos del ano, el aire en el interior de los bosques
es frecuentemente 57 mas fresco que fuera de ellos, mientras que en los dias
més frioa se registra una diferencia de solamente 2% La temperatura dentro
del bosque no solamente es miis moderada sino gle estd sujeta a menos
fluctuacién, Fn las regiones tropicales y subtropicales, 'la influencia de los
bosques sobre la temperatura es 2in mayor,

En cuanto a ese otro factor del clima que ¢s la intensidad de la luz,
les bozgues con su cubierta de ramos vy de hojas, pueden interceptar y evi-
tar que llegue a la tierra  de un 50 a un 90% de la luz disponible,

Efectos sobre la Temperatura de los Suelos:

En lo que respecta a la temperatura de los suelos, la influencia de los
bosques es casi idéntica a la que ejerce sobre la temperatura del aire. En
proniedio, las tierras del bosque registran 2°F mas de temperatura en in-
vierno que en las tierras descubiertas ¥ de 5%F a 99 menos en verano, siendo
ésto asi hasta cuatro pies de profundidad de| suclo.

Efectos sobre la Humedad Relativa:

La humedad relativa del aire es mavor dentro del bosque que fuera,
siendo la diferencia de un 3 a un 109 como promedio, pudiendo en oca-
siones llegar hasta 124,

Si los bosques realmente ejercen alguna influencia sobre el aumento
en la precipitacién pluvial, es asunto que todavia no se ha determinado.
Aungue las observaciones hechas dentro del bosque, en las orillas del bos-
que y fuera del bosque, indican que la lluvia es mayor, seglin se registra en
los pluviémetros, dentro del bosque que en las orillas del mismo y mayor
también ¢n las orillas que en ¢l exterior del bosque, ésta no es una prueba
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final-de su influencia spbre la lluvia, Estas diferencias pueden alcanzar has-
va un 2% % . pero no hay ain evidancia convincente de que en realidad caiza
mayor cantidad de lluvia sobre el bosque. Sin embargo, puede sostenerse,
sobre la base de estas observaciones, que la frecuencia de la precipitacion
pluvial es,en parte, el resultado de la Influencia de los bosgues sobre =]
clima,

La intercepcidn que ofrecen los bosgues a la cantidad de lluvia que
cae ez un hecho indiscutible. Se sabe que las copas de los arboles pueden
interceptar de un 15 a un 30% de la precipitacién total, dependiendo éste
por ciento de la edad de los bosques ¥ de su composicién. Solamenl= una
pequena cantidad de Huvia cae directamente al suelo a través de los espa-
cios libres que dejan las hojas y los ramos, Otra parte se recoge sobre la
superficie de las hojas y de los ramos para pasar luege al aire come resulta-
do de la evaporacidn, ¥ aln otrs pequefia cantidad de lluvia se desliza por
los troncos hasta la superficie del terreno que la absorbe.

l.a evaporacién en los suelos protegidos por cubiertas forestales se
reduce grandemente ¢n comparacién con las dreas descubiertas o despobla-
das. Cuando los suclos estdn protegidos por una doble cubierta—Ila copa de
los arboles y la camada de hojarascas sobre el suelo—la pérdida de hume-
dad en los terrenos poblados de dsboles puede ser solamente una tercera
parte o la mitad de la pérdida de humedad en campo abierto.

Efectos sobre la Velocidad e Intensidad del Viento;

[.a velocidad del viento se reduce mucho al tropezar éste con un bos-
que. Esta reduccidn varia en grados entre la copa de los arboles y el nivel
del terreno. Se ha observado en Europa que despuds que el viento ha pe-
netrado un bosque a una distancia de 100 pies, retiecne solamente de 60 a
30% de su fuerza original, mienlras que a una distancia de 200 pies den-
tro del bosque, =olamente ticae el 509 de ella ¥ a los 400 pies de penstra-
cién ha perdide ya el 9377, Frecuentermnente se déa el caso de que aln cuan-
do los vientos estén soplando con intensidad en cl exterior de un bosque,
en el interior del mismo pucde registrarse una calma completa, Retardar la
velocidad de los vientos provoea una serie de influencias climaticas favora-
bles, tales como la reduccién de la evaporacién, la baja en temperatura, el
aymento de la humedad relativa del aire y la acumulacidn del agua sobre
los campos, todo lo cual resulta en ¢l aumento de las cosechas y en la pro-
teccidn de los suelos,

Efectos sobre la Conservacion del Agua:

Otra forma como los bosques afectan las relaciones de humedad de
una region es por la disposicién que hacen de la precipitacién pluvial. Al
disminuir la violencia de la lluvia, aumentar la capacidad de absorcién de
la cubienta del suclo, evitar la erosién y contrarrestar la fuerza de lag aguas
de escurrido, los bosques aumentan l!a coladura o filtracion &= las aguas
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hacia el interior de la tierra, En esta farma la precipitacién que, al caer en
campos desubiertos, se pierde rapidamente por ¢l escurrido de las aguas, en
el caso de campos cubiertos por un manto forestal, se reticne en el suelo
para utilizarse en el crecimiento de los arboles y para Mantener la corriente
constante de los rios y riachuelos.

Los terrenos de los bosques tienen una gran capacidad retentiva del
agua. El humus quz generalmente cubre la superficie de los suelos en los
basques, retiene una cantidad de agua que es igual a dos veces su propia
peso, mientras que la arena y la arcilla retienen solamente una cuarta parte
v la mitad de su peso, respectivamente, La camada de hojas sobre los terre-
nos de los bosques conserva la porosidad de los suelos debajo de ella, y
asi permite gue el agua penetre profundamente y se retenga en ellos, Desde
'uego, la cantidad de agua fque puede rctenerse en el terreno depende del
cardcter y profundidad del mismo ¥ asi, cuando ¢l suelo es profunda y esta
bien protegido por una densa cubicrta forestal y una buena camada de ho-
jas, dste se convierte en un lago natural subterrdneo. H. A. Morgan ha diche:
“Las represas son buenas, pero si solamente pudiéramos elevar seis pulga-
das el nivel prictico del Valle de Tennessee, eso significaria 26 millones de
acres pies de agua——cuatro veces la capacidad del Pantano de Norris. La
naturaleza haria la reserva”

Sostiene Zon que la mejor ayuda que puedie prestirsele a la natura-
leza en cuants a la reserva de agua es el desarrollo de bosques en las cuen-
cas tributarias. Agrega que hay rnucha evidencia concluyente indicativa de
la funcién de los bosques en la ronservacién del agua, habiéndose demos-
trado gue los riachuelos son, en ‘éfrminos generales, dz corriente permanen-
te, cuando nacen en areas pobladas de arboles ¥ en cambio se secan en los
periodos en que no llueva, cuando nacen en &reas desnudas.

Otras Observaciones:

En 2u obra "Silviedltura en los Trépicos'’, A. F. Broun, apunta lo
siguiente: ‘Se ha asegurado que la atmédsfera sobre los bosques estd a una
altura que dicese alcanzar de 1,000, a 1,500 metros (3,000 a 5,000 pies).
Esta cargada con una cantidad de humcdad mucho mayor que las tierras
adyacentes desprovistas de bosques. Esto se debe principalmente al hecho
de que las raices de los arbolea son capaces de penetrar en busca de hume-
cad mucho mas profundamente que otros cultivos, y este hecho se ha com-
probado por experimentos llevados a cabo en Rusia, Francia e India, don-
de, bajo condiciones idénticas de subsuelo, tanto dentro como fuera de los
bosques, se encontré que el nive] freatico en ¢l interior de lo: bosques, aun-
que menos susceptible de Fuctuaciones, era méas bajo que fuera del bosque.
Cuando la lluvia cae sobre un boique, la cantidad total no llega a la tierra,
pero una cantidad se retiene en las copas y troncos de los Arboles y nueva-
mente s¢ evapora én el aire aumentando asi la cantidad de humedad en el
mismo, En estas condiciones, si una corriente himeda choeca en ssta colum-
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na mibs Fria, #s muy probable que la misma se condense y se convierta en
lluvia. Por lo tanto, hay toda indicacién de que los basques aumentan la pre-
cipitacién pluvial, Aungue no hay pruebas suficientemente abundantes en lo
que concierne a su influencia en la conservacién de las aguas de lluvia y en
'a evitacién de stibitas avenidas de los rios™.

Nota Final:

De todo lo anteriormente apuntado puede llegarse a la conclusién de
gue es muy recomendable poblar de 4rboles, no solamente las cuencas tri-
butarias de los rios ¥ los lagos si que también todas aguellas otras regiones
de Puerto Rico donde nolpueden desarrollarse empresas agricolas con fines
lucrativos inmediatos, y esta recomendacién se hace no solamente conside-
rande los bosques como recursos econdémicos explotables, sino en su condi-
cién de factores de importancia histérica ¥ social que ejercen una marcada
influencia sobre la modificacion de los distintos elementos que integran el
clima en nuestra Isla. De este procedimiento se beneficiarian grandemente
los pantanos al disminuirse la crosidn y su concemitunte la sedimentaciéon;
se beneficiarian los rios ¥ riachuclos al mantenerse constantes sus corrientes,
y los suelas en general, al provocarse en ellos una mayor retentividad de!
agua y un aumento en su fertilidad.
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DESCOMPOSICION DEL PERGAMINO DEL CAFE COMO COMPUESTO
ORGANICO DE PRIMER ORDEN

Intreduccién:
1). La materia organica, sus fuentes de origen, su descomposicion

Une de los problemas mas serios que ticne que resolver el agricultor que
habita en la zona Tropical, es el del mantenimiento de la materia organica
en el suelo, debido a que es en esta zona donde su consumo alcanza la ma-
yor intensidad.

l.a fertilidad d@ un terreno estd determinada, en gran parte, por su
contenido de material orgénico. Si tomamos en consideracién que en los suc-
los tropicales, dominan las arcillas ¥ que éstas poseen propiedades de inter-
cambio de Bases en grado muy inferior, de modo que la materia organica del
suclo, o mejor diche su preducto final, el humus, es practicamente el res-
ponsable de esta accidén electro-quimica; esta proptedad del humus, nos per
mite formarnos una idea de los grandes beneficios que €] acarrea a los suelos
de cultive especialmzante. Come consecuencia de la expuesto, una propor-



428 R. L D C.

cién adecuada de materia organica es indispensable, cuando se hace uso de
ahonos quimicos, para lograr resultados positivos; como ya se ha dicho,
muchas veces, la materia organica juega un papel muy importante en lo
que se refierc a la retencién de los nutrientes adicionacdos por los fertili-
zantes, pues bien sabido es que la materia organica es indispensable para
obtener una maxima retencién de los nutrientes adicionados por los fertili-
zantes artificiales. :

La fuente original de la materia orgdnica del suclo es la planta y el
tejido animal. Los animales ademés de contribuir con sus productos de ex-
crecién, donan su cuerpo al suelo cuando finaliza su ciclo de vida. Un buen
ejemplo de acumulacién, son los residuos orgénicos provenientes de las
partes aéreas e un suclo virgen; por ejemplo la cama que se forma en los
suelos de foresta. Estos materiales cuando se descomponen y se desintegran,
debido a la accién simplificadora de los microorganismos, pasan a formar
parte del horizonte “"A”, ya sea por infiltracidn o por incorporacién fisica.
Los gusanos, cienpies, hongos y otras formas de vida animal adquieren mu-
cha importancia en los Gltimos pasos de esta transformacién. Es bueno sa~
ber gue una parte de la materia organica de los suelos, se ha formada den-
tro del horizonte “A'"; debido a la acumulacién de las raices de arbustos
y de zacates etc., estos residuos dan origen a una fuente primaria de mate-
ria organica, ne solo cuando el terreno fue virgen sino atn, bajo condiciones
de cultivo, La arada de un sueclo virgen trae, como consecuencia, la mez-
cla de las dos fuentes ya mencionadas. Por este motivo es que deja de exis~

tir la capa organica que caracteriza a los suzlos virgenes,

2} Descomposicion de la materia organica

Un 7537 o mas, del tejido de las plantas verdes es agua; formando
parte de la sustancia seca se¢ encuentra: carbén, hidrégeno, nitrégeno ¥ ma-
teria mineral. Un 90% de la sustancia seca estd constituida por carbén, oxi-
geno ¢ hidrégeno, los otros elementos aungue se encuentran en cantidades
muy pequenas son de gran importancia,

Como se comprende, la naturaleza quimica del tejido de la planta es
muy complicada, cuando ésta se incorpora al suelo, hace que sus rcacciones
secan aun mas complejas, ademds, una considerable cantidad de residuos
organicos se encucntra en estado <oloidal, por lo que su estudio es més
complicado especialmente, en lo que se refiere a los cambios sucesivos que
sufren los coloides en el suelo.

i Aungue en un principio, pueden aparecer algunos materiales simples
_en la descomposicién de este material heterogéneo, generalmente lo pri-
mer¢ queé aparece es una mezcla de mucha complejidad y extremadamente
dindmica, razén por la cual su identificacidn es imposible, es sélo en los
altimos estados de la descomposicién que aparecen compuestos simples y
anhidrido carbénico. Tomanda en cuenta la complejidad del tejido vege-

tal, algo se pueds decir con respecto a la resistencia de los grupos orgéni-
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cos, este es un aspecto de gran siznificacién practica. Los almidones, azg-
cares y proteinas solubles en agua, son el primer objetivo de los varios or-
wanismos del suclo, desde luego, su descomposicién y digestién se lleva a
cabo muy répidamente. La proteina cruda sigue en la escala siendo ésta se-
cundada por las pentosas y las hemicelulosas, la verdaders celulosa presen-
ta mayor resistencia que la hemicelulosa, pero se descompone mucho mas
rapidamente bajo la acién enzimética, que los aceites, grasas y ligninas; este
grupo, junto con las ceras y resinas son los que ofrecen mayor resistencia
a la descomposicién y se encuentran comea un residue, cuanda los produc-
tos de otros constituyentes de la materia organica menos resistente, ya han
alcanzado las formas mds simples. De todos estos productos organicos es
gue se forma =l humus. Si no hubicra estos residubs resistentes, la materia
organica desaparecerin de casi todos los suelos,

Los productos intermedios y los finales en la descompasicién de los
carbohidrates son muy parecidos; en el caso de lag lignias, debemos recor-
dar que siempre su discomposicién es muy baja, de alli su importancia con
respecto al mantonimiento del humus. llos aceites, grasas, ceras y resinas
se parecen a los carbohidratos en sus productos de descomposicién y como
las hgninas, contribuyen ampliamente a la zintesis del humus.

Las proteinas de la planta y log compuesto nitrogenados al desdo-
blarse dan cuerpos de varias clases; las bacterias, los hongos, y otres orga-
nismos del sucie de lus grupos animal yivegetal son los que se encargan de
estas (ransformaciones y se aduecnan de alguna cantidad del nitrégeno que
como consecuencia de esto se produce. Parte de la proteina s¢ combina con
lignina ¥ olros compuestos resistentes, para llegar a formar parte del humus
del suelo y es asi, como ésta se protege al menos por un tiempo, de la ac-
cién enzimatica, Una vez formados los amino-acidos, pueden ser hidro-
lizados rdpidamente obteniéndose anhidrido carbdnico, compucstios da ame-
nio y otros productos. El amonio per ¢l procese de nitrificacién, puede si
las condiciones son favorables, transformarse a nitratos, forma ca la que
se cree que las plantas superiores aprovechan gran ecantidad de nitrégeno.

La masa de tejicdo vegetal, expuesta a la accion de los micro-organis-
mos, es una mezcla de productos patcialmenie en descomposicién de célu-
'las vivas ¥ muertas Jde micrabios, de compucstos resistentes como ceras re-
sinas y ligninas que pronto se combinen con productos nitrogenados pare-
cicos, El tejido microbial puede Megar en clertas ocasiones, a disminuir pero
las bacterias v deméas microorganismos, en presencia de alimento se aumen-
tan muy rapidamente y como cor<ecuenvia, ge producen en abundancia te-
iidos de un drden complicado; estos organismos viven sélo por corto tiem-
po, su# cuerpos pronto quedan expuestos a la descomposicién v, desde lue-
70, sus productos alcanz.n pronto la simplificacién. El anhidride carbénico
se encuentra siempre presente desde el principio de la descompasicidn ¥y 3u
mayor o menor abundancia, nos puede caruna ligera idea de'la intensidad

en ¢l proceso de siunpiificacién, sinembargo creo que la temperatura nos
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acerca mas a la realidad en este caso, pues en el campo es muy dificil netar
la presencia del anhidrido carbénice a no ser por la pérdida de volumen
gue sufren los productes en descomposicién. Otros productos simples espe-
cialmente los nitratos, sdélo sc llegan a encontrar presentes cuando ya ha
pasado ¢l estado mds active de la deacomposicién. A medida que los com-
‘puestos intermedios de esta tranzformacidn, se van simplicando y su dismi-
nucién progresa mas y mas, también la vida microbial disminuye. Loa.com-
puestos organicos més resistentes, {ceras, resinas, ligninas) -combinados o
sin combinar con las proteinas, ¥ otros cornpuesfos nitrogenados, dominan
en la materia orzdnica del suelo. Lag sustancias de reaccién mas ripida que
contienen nitrégeno, carbdén y azufre no se encuentran asociados con estos
compuestos, ’ .

La masa coloidal ovscura, incoherente y heterogénea, con tesistencia
variable al ataque de los microorganismos-es lo que llamamos humus y a
& se atribuyen muchas progiedades muy importantes flsicas ¥y guimicas de
los suclos.

Tante la resistencia que presentan ciertos constituyentes como la muy
poca gue presentan otros, son factores muy importantes, :

Si ¢l proceso de desromposicién de ]la materia organica del suelo es
méas o menos completo y por esta razén, la actividad bacterial ha llegado al
minimo, desde luego, los arganismos vivos del suclo especialmente bacte-
rias y hongos, se encuentran en ntimero reducido, la materia organica se ha
convertide en humus. Si bajo condiciones favorables se adiciona cantidad
abundante de tzjida fresco para su descomposicién, inmediatamente se ori-
gina un cambio violento, con la presencia de energia disponible inmediata-
mente ¥ de nutrientes, la aparicién de microorganismos en gran cantidad es
inevitable, naturalmente la actividad microbial pronto alcanza el maximo
comeo 2e nota por el desprendimiento de calor y la abundancia de anhidride
carbénico. LLa materia orgénica en este estado estd constituida por gran va-
riedad de sustancias {productos intermedios de todas clases, células vivas v
muertas de microorganismos, cuerpos estables como ceras y ligninas los
cuales se asocian con las proteinas para protegerlas por le menos por cierto
tiempo), también hay abundancia de anhidrido carbénice, por dltimo comao
ya casi toda la energia fué wsada por los microorganismos, las actividades
de éstos [dgicamente, wan disminuyende permitiendo asi la presencia de
productos simples mds o menos en abundancia, tales como nitratos y sulfa-
tos. Esta materia permanace por un tiempo en forma de humus.

Es asi pues, como se explica la descomposicién del tejida orgénico
por los medios bioldgicos, la accidn de los microorganismos no es mas que
un proceso ce accidn enzimftica y coma se observa, es una digestién igual
a la que se efectuaria si estos materiales pasaran por el estdmago de un
animal doméstico. El producte de esta actividad bioldgica, aunque nume-
roso y muy variado, se puede agrupar por conveniencia asi:
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1} Energia que ha sido tomada por los microorganismos o liberada
en lda forma de calor. :
2) Productos finales simples,

3} Humus. : :

Ademas de este proceso bhiolégico de destruccidn de la materia orga-
nica, parece que existe otro, el llamado quimico o fotoquimico y que por
cierto es de mucha importancia en las regiones comprendidas por el Trépi-
co. Este sezundo fenémeno comprende la destruccién de la materia orga-
nica por medios quimicos con el auxilio de la luz, ¢l oxigeno del aire y la
exclusién de los microorganismos. L.os rayos activos que llegan a la superfi-
cie del suclo son muy importantes para la realizacién de este proceso espe-
cialmente los rayos ultravioleta y los luminosos. Esto como se observa, es
una reaccién quimica favorecida por la accién de la luz. Como casi todas
las reacciones de este tipo, es capaz de ser sensibilizada por la presencia de
sustancias poseecoras de csta propiedad, Estudics efectuados, han probade
que ¢l 6xide de aluminio que abunda por cierto en los suclos tropicales des-
empena bien este papel o sea el de catalitico (sustancia que tiene la pro-
piedad de acelerar o disminuir la velocidad de una reaccién quimica), Co-
me se sabe, los procesos de materalizacidn en las regiones tropicales provo-
can la acumulacién de grandes cantidades de éxidos de aluminio y de hie-
rro ¢n los horizontes superiores del perfil. Estos compuestos actuardn, desde
luego, acelerando la destruccién de la materia orginica del suelo,

El contenide de materia orgénica esta también directamente relacio-
nade con el clima especialmente con sus dos variables Temperatura y Hu-
medad. En los bosgues de las regiones cilidas himedas de los trépicos, la
produccion de materia orgdnica es muy elevada, zegiin se dice, alcanzan é3-
tos a producir hasta 200 ton:ladas por hectaria, pero la vizoro=a accién de
la microflora ¥ microfauna controlan esta produccién v por este motivo es

que rara Ve se encuentra en esta zona un estrato de 20 centimetros,

3} Energia de la materia organica

Los microorganismos del suelo crecen y se multiplican, pero para esto
necesitan energia, esta energia es obtenida ¢n una proporcién muy grande
de la materia orginica del sueclo, todos sus compuestos son usados como
fuentes de energia en una u otra forma,

Como ya se ha dicho el material organico contiene considerable can-
tidad de encrgia potencial, una cantidad de la cual se transforma a estado
latente y otra se libera en la forma de calor. El tejido de la planta cvando
se incorpora al suelo, ticne un valor calérico det 4 a 5 kilocalorias por gra-
mo de sustancia seca. Si se aplica a un terreno por ejemplo, 10 toneladas
de estiércol que contienen 500, libras de materia seca orgénica esto significa
la adicién de 9 a || millones de kilocalorias de energia latente. Un suelo
que tenga alrededor de un 4% de materia seca posee cerca de 80000 libras
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de materia seca por surco de 50 a 60 varas de largo, esta cantidad de resi-
duos orgénicos tienen por alli de 150 a 1B0 millones de calorias en ener-
gia potencial que equivalen en calor, a 20 o 25 toneladas de antracita. (Se-
gin T, Lyttleton y Buckman).
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DESCOMFPOSICION DE LAS CASCARAS DEL PERGAMINO DEL CAFE
COMO COCMPUESTO ORGANICO DE FPRIMER ORDEN

Puntos a desarrollar

| . —Dimensiones del hueco,

‘2—Arreglo de los canales de aercacién, sus dimensiones y cédmo se cu-
brieron.

3.—Arreglo de las capas vy arueso de las mismas.

4,—Epoca escogida para llevar a cabo esta labor.

5.——Trabajos que se efectuaron Adespués de la acomodacion.
6.—Cantidad de agua que recibié ¢! material,

7.—Tiempo que se empled en llenar el hueco,

8.—Control de las temperaturas,

0.—Algunos organismos que aparecieron durante el proceso,

|0~Zona en la que se localizé la mavor actividad biolégica.

SEGUNDA PARTE

|.—Transporte por cada medio kilémetro del material usadao,
2. —Valor de los materiales usados.

3.—Valor de la hechura del hueco.
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4.-—Valor de la remocién del compuesto listo para ser usado.

5.——Lugar que se escogié para hacer este trabajo.

6.—Importancia de la fabricacién de bloques para facilitar el transporte.

7.—Mayor uso que se ha hecho de este material hasta la fecha.

8.—Composicién guimica de este compuesto,

9.—Fconomia gue se obtuvo por tonelada.

10.—Efecto de su aplicacién a: 1—Graminea, 2—Plantitas de café, 3—

Una estaca, 4—Plantitas de trébol, 5—Plantitas de abaca, 6—VUna se-
milla de leguminosa,

| —Dimensiones del hueco

Las dimensiones gue se escogieron fueron, cince metros de ancho,
nueve metros de largo y un metro de profundidad, Debemos advertir que
son las mismas que se Usan en esta zona mas corrientemente para recoger
sustancias organicas durante la época en gue €stas abundan sin ningidn or-
den, y sacarlas al principic del invierne para regarlas en los cafetales, a
medio descomponer, por la escasez o casi ausencia de aire en las partes in-
feriores, de la zona media hacia abajo. También tanques parecidos a éste
son usados para recoger tierra que ha side arrastrada por las corrientes de
agua ¥ una vez llenos, es incorporada de nuevo a los cafetales,

2 —Arreglo de los canales de aereacidn, sus dimensiones y covertura

Los canales se hicieron paralelos a lo largo del hueco, ¥ en nimero
de tres, separados unos de otros }.25 metros. Los canales laterales fueron
unidos en sus cabeceras por otro, de modo que el canal central también
quedd unido con éstos, formande asi una amplia red de aereacién. En cada
extremo del hueco se puso una proteccién por medio de la gue siempre se
mantuvo sin obstruccién la entrada de aire a los canales, A su vez, éstos
siermpre se mantuvieron libres de sustancias organicas en su interior. Para
lograr este propdsito se colocé en la parte superior de los canales varillas
de café, procedentes de la poda, y se dispusicron a modo de parrillas a lo
largo de los canales, para aprovechar su longitud.

Las zanjas que se hicieron con ] objeto de unir los canales latera-
les, estaban separadas de la pared del hueco medio metro, La profundidad
de los canales fue: veinte centimetros per un ancho izual ¥ un large de ocho
metros.

3 —Arreglo y grueso de las capas

El orden que se siguié en las capas para llenar el hueco, fué el -
guiente: 1)—Se colocd en el fondo una capa de veinte centimetros de per-
wamino, seguida por otra de veinticinco centimetros de vastagos de guineos,
ésta llevaba desperdicios de establo como sobros de forrajes y una pequefia
cantidad de estiércol de vacas, muy humedecido. La tercera capa fué de
pergamino ¥y con un espesor de diez centimetros, la dltima fué de vastagos
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con un grueso de quince centimetros, cubierta por una muy delgada de pe:-
gamino, para prevenir la pérdida de agua por evaporacién.

Esta cxperiencia, como la primera que se hizo, como un medio para
asegurar un buen éxito, se nsd en la dltima capa de vastago, una de broza
de café (pulpa fresca), pero ya hemos podido probar que no es necesaria,
Zsta tenia un grueso de cinco centimetros, se colocd con el objeto de levan-
tar la temperatura. “

Los vaAstagos se picaron muy bien y su distribucién fué lo mas unifor-

me posible.

4.—Epoca escogida para llevar a cabo esta labor

La época que se escogid para llevar a cabo -esta labor, fué a la en-
trada del invierno porque en los meses de marzo y abril se hizo la desper-
gaminada del café. Se pudo entonces contar con material ¥y peones, que an-
tes estaban acupados en otros trabajos urgentes del beneficio. También se
hizo en esta ¢poca, para aprovechar el agua de la precipitacion, que fué la
dnica que humedecid durante ¢l periodo de descomposicién, este material.

5.~—Cantidad de agua que recibié el material

El hueco o tangue se llenéd el 23 de mayo, y se sacé el compuksto
el 2 de octubre, para dejarlo amontonado, dindole al montén la forma de
lomille permitiende asi a las partes que no habian side bien aercadas, por
estar en el fondo y alejadas de los canales de aecreacién, quedaran expues-
tas al aire ¥ a una mas rapida actividad bioldgica.

Durd amontonade un mes mas y al cabo de este tiempo, estuvo listo
para regarlo en los cafetales,

Del 23 de mayo al 2 de actubre, recibid este compuesto, 1413.73
mm. y durante €l tiempo que estuvo a la orilla del tangue, 209 mm. mas,
siendo entonces un total de 1621.73 mm. 51 se observa el registro de la
estacidén pluviométrica, se nota que la totalidad de la precipitacién fué apro-
vechada en este experimento,

6.—-Trabajos que se hicieron después de que se acomodaron los materiales

Los trabajos gue se hicieron después de que se acomodaron los mate-
riales e¢n ¢l tanque, Gnicamente fueron los de controlar la temperatura, ob-
servar la eoloracién del material, cuidar de que las aberturas {4), por don-
de entraba el aire se mantuvieran libres de obstaculos, el seis de setiembre
se le dié una removida al material, con pala, de la parte media hacia arriba.

7.—Aspecto de]l material conforme avanzé el proceso

Sobre este punto hay poco gue decir, el primero de los materiales en
descomponerse fué naturalmente el vastago, en un principio adquirié un
linte rojizo que avanzaba hacia el centro, luego tomé una coloracién negra
¥ comenzé a descomponerse en forma de fibras las que sl final del procese
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desaparccieron. Cuando ¢l vastago ha producido fruto, Ia descomposicién
se inicia en el verdadero tallo, que no toma la coloracién rojiza sino gue
pasa directamente al negro; el tallo se deshace con gran rapidez, dejando
una considerable cantidad de agua y una sustancia almidenada, parecida, a
un atol de un gris oscuro.

Con respecto a la cdscara del perzamino, no presenta ninguna carac-
teristica especial. Cuando se entrapa, en el principio es de un amariliento
claro para tomar luego una coloracién negra, que empieza a notarse por la
aparicién de pequefios puntos negros que se localizan en la parte externa
para avanzar luego hacia el centro. Nunca llega a adquirir una coloracién
negra muy marcada, sino que es mas bien un café oscuro.

Durante la descomposicién habia bastante agua, que al tocarla se
sentia tibia, se localizaba en los pedazos de vastago y partes adyacentes.

Hasta el cinco de agosto, la cdscara del pergamino presentaba cierta
consistencia y aunque la mitad superior iba tomande un color amarillento
claro porque ya el agua habia logrado penetrar en su tejido, su temperatura
era 33%%. la consistencia coreacea al tacto.

Dicz dias después, se cogié una muestra de este pergamino amari-
[lento nseure. porque su consistencia iba disminuyendo, estudiade al micros-
copio, se noté que se cstaba laminando de los bordes hacia el centro, en
forma de fajas delgadas en el sentido longitudinal; en otras cdscaras se no-
taba este mismo paso de laminacién, a la ver que aparecfan otras peque-
fias v delgadas, gue se separaban de la cascara madre en forma de estratos,
También se chservaron pequefios puntos negros, como del tamafio de la
cabeza de un alfiler, que aparecieron en la periferia, con el tiempo aumen-
taron para ocupar toda la superficie de las casearas, esto era el trabajo de
los microorganismos; la consistencia de este pergamine es comeo la que pre-
senta el papel mojado.

8. —Tiempo que se emples en llenar el tanque

Se gasté en llenar el tanque dos dias, se empleéd para ello tres hom-
bres de méas de cincuenta anos de cdad.

El material se encontraba a las siguientes distancias del tanque: las
cascaras del pergamino a ochenta metros, el véstago a trescientos metros, la
pulpa del café a ochenta v los desperdicios de establo a quincd metros.

9—Control de Ia temperatura

Se llevé un control de la temperatura durante tode el tiempo que
duré el proceso. Cada ocho dias a las ocho de la mafiana se tomaba nota
de la temperatura. Se controlé a treinta y einco ¥ cincuenta centimetros, la
diferencia no fué muy grande, pues casi siempre fué 299C, para treinta y cin-
co y de 30° C para cincuenta centimetros de profundidad,

Hay que decir que al finalizar ¢l mes de junio, la temperatura ascen-
dié hasta los 35° C, el dia 29, el cinco de agosto alin se mantenia igual, pe-
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ro como en este mes Ja lluvia alcanzé su méaximo de intensidad, 742 mm.,
el 26 la temperatura volvié a los 30°C., permanccienda estable hasta el 2
de octubre fecha en que se sacé el material.

Después de esta operacion. cuando se amontond el material al pie
de un arbol. la temperatura ascendié a los 359C.. de una mancra méas o me-
nos rapida: el compuesto estaba en plena actividad biolégica.

De este material se enviaron muestras para ser analizadas en E. U, A
y al laboratorio de la Secretaria de Agricultura, También sz tomdé de este
material para realizar una experiencia, en cajones con plantas de distintas
especies, con €| propdsito de ohbzervar los resultados, por dltime se tomg
un pequeha cantidad para hacer unos bloques.

10.— Algunos organismos que aparecieron durante e] proceso

Podemas decir que durante la segunda parte de este proceso, apare-
cieron en gran cantidad, en los primeros veinte centimetros, lombrices de
tierra, e¢n todas sus fases de desarrollo. En el fondo, cuanda s: sacd el ma-
terial, se encontraron en nimero considerable jobotos de gran tamano, gue
dieron un peso promedio de tres onzas.

En la superficie del depésito ¥ desde los primeros quince dias hasta
fa fecha en que se desocupéd el tangue, aparecié una cantidad abundantisi-
ma de estafilados, muy pequenos, Conasultado el doctor don Alejandro Bie-
rig dijo: la funcién de estos pequefios insectos es devorar las larvas de mos-
cas y zancudas, ¥ de otros insectos que estén presentes en el depésito. Por
este molive nunca se tuvo el problema de las moscas en esta experiencia.

| |.—Zona en la que se localizé la mayor actividad biclogica

La mayor actividad biolégica se localizé en las primeras capas supe-
riores, hasta los treinta y cinco centimetros, parque como ya se dijo anterior-
mente, habia una acreacién méas completa ¥ el agua humedecid uniforme-
m=n'e pues cra agua de lluvia, La disposicién del material mantenia sélo la
humedad neeesaria, el resto deseendia a las capas inferiores, Durante la épo-
ca de actividad de este estrato superior se notd, qud su temperatura no fué
muy elevada 307C.. comparada con la gue recomiendan algunos textos 37°C.,

comeo 6ptimo para una bucna actividad hacterial. (1)

{1} BEs bueno recordar agui gue la temperatura para un buen desarrollo de
bacterias que acilan en la descompesiwcion de la materia organica, oscila entre los
309C, ¥ 359C., segun el ingeniero don Gil Chaverri, para nueslras condiciones,
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APARTADO 1607 CABLE VIMY

Costa Rican Coffee House, Ltd.

San José, Costa Rica

América Central

EXPORTADORES —  IMPORTADORES

Oficinas al servicio de los seRores
cafetaleros de la republica con instala-
cién de equipo de pruebas.

Compras de Café en Firme

Existencia permanente de sacos de
yute para la exportacién de café en oro
Yy pergamino.

e ——————.]

TELEFONOS: 6050 - 6051 - 6052
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QUE ES
WHISKY
ESCOCES

“ESCOCES'" es Whisky
de calidad tnica. Especifica
exclusivamente el Whisky
destilado en “ESCOCIA™ en
la forma tradicional conoci-
da por siglos, que le impri-

e me caracter propio ¥ la de-

licadeza de sabor del ver-

dadero "ESCOCES" por cuyos motivos es estimado donde-
guiera.

En el "JOHNNIE WALKER" esa calidad estd inmejora-
blemente representada. Es de sentir que actualmente, por su
limitada existencia, se vea Ud, obligado a consumir una can-
tidad menor de este gran Whisky, pero no deje de adquirirle

en la primera opottunidad que se le presente.

JOHNNIE WALKER

BORN [820—STILL GOING STRONG

John Wallker & Sons, Lid., Scorch Whisky Distillers, Kilmarnock, Scatland
Aqenies . Montealagre Hermanas, San lose, Costa Rica,




Hay una verdadera amenaza de extincidn

para los cafetales en Brasil?

Por J. C. MELLO

Cortesia de Boletin da Superitendéncia dos
Servicos do Café Sao Paulo — Brasil

Verdadera grita han despertado las afirmaciones ultimamente hechas
por la revista norteamericana Fortune”, asl como las dcclaracioncs. de loa
sefiores Henry Spichnan y Paul Nortz, en ¢l sentido de que la estabilidad
de la agricultura brasilefia no es fivme y su industria de café, especialmente,
marcha a paso acelerac’s hacia una depresién.

El senor Nortz, por ejempla, sin duda el més escrupuloso ¥ mejor in-
formado, puesto que estuvo méas de una vez en Brasil ¥ ademis conocia
diversos aspectos del nrobloma del café en otros paises productores, afir-
ma gue una crisis muy grande smenaza a Sao Paulo en un lapso de veinte
afios. Sus razonamientos s hasan en un estudio personal en los centros produc-
tores ¥ en apreciaciones de cultivaderes, comerciantes y observadores: los
cafetales sembirados en las zonns de tierra blanca o rojiza se agotan con mu-
cha mayor rapidez que aquellos que ewtdn situados en las regiones de tierra
morada; la erosidén v la falta de abonamicento adecuado hacen lo demds.
El sefior Nortz afirma que la transferencia de la produccién hacia «l Estada
de Farand apenas si podria aplazar la crisis. Por lo que respecta a Minas,
Rio y Fspiritu Santa deben tenerse, en su mayoria, como ticrras cansadas
v lavadas, y Goias, relativamente a éstas, estd muy distante de los puertos
de embaraue.

Hay otras afirmaciones que no queremos comentar, pera las anterio-
res ¥ principales dan el tono de expresién de las otras opiniones.

Enorme repercusién —deciamos—promovieron esas manifestaciones.
Hubo quienes, faniticamente, las tomaron a ofensa; y quienes, por lo con-
traric —pesimistas a quienes tode lo del Brasil los parece equivocado—con-
videraron aquellos razonamientos como exactos. Pero también hubo voces
desapasionadas y serecnas que, previo un analisis cuidadose, aceptaron, en
parte, los términos de los articulos y declaraciones dichos.

Queremos que se nos incluya entre estos Oltimos, Verdaderamente,
no es del caso ofendernos por alzunas de c:as palabras, como aquellas que
aseguraron que centro de veinte o treinta anos no habra café en el Brasil,
Muche mas audaces que evas expresiones fueron las de quienes, en calidad
de personeros del Gobierno, del periodismo, del congreso vy del obrerismo
afirmaron a todo pulmén que "dentro de diez ahos no habria mas indus-
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tria de café en el.Brasil” y “que no valia la pena sostener los cafetos nord
que eran cosa perdida (BANANEIRA QUE JA DERA CACHO”),

Esto en cuanto a las afirmaciones relativas al [uturo. Entonces, si la
baja produccién de nuestros cafetales, el agotamiente de las plantas, la
substitucién por otros cultivos y la declinacién de la produccién agricola
en general, constituyen heches que se verifican a diario, que los ojos y....
los estémagas constatan y las estadisticas divulgan, ¢por qué hemos de enc-
jarnos por ello? Sera porque fueron expresadas por extranjeros? Pero, ¢no
se irata acaso de extranjeros amigos cuyas expresiones no fueron enemisto-
sas, salvo, talvez, en cuante a cierta indiscrecién de su parte al recoger al-
gunos aspectos del problema?

Todos saben que. a lo menos en lo que se refiere a café, de una can-
tidad de F4.000,000 de sacos descendimos a la de 7.000.000., y que de un
total de 1.500.000.000 bajamos a 1.000.000.000 de arbustos de café, cada
vez mas agotados. Todos saben también, o deberian saberlo, que la erosién,
especialmente en loa cafetales situados en lerreno inclinado, es un hecho;
que la tierra va siendo oaulatinamente lavada, consumiéndose cada vez mas
el cafetal, Asi, ¢es motivo de sorpresa acase que alglin extranjero mancio-
nase la decadencia de nuestra industria cafetalera y vaticinase una dura eri-
sis dentro de cierto nimero de& afos, puesto que ese fendmeno de exhaustez
cs notorio y dentro de casa hay brasilefios que suponen que tal crisis esta
muy proximal

Pero, quiza no fue eso lo que ofendié a nuestros patriotas., No Fue-
ron las afirmaciones puras y simples, Fué talvez, el tono en que fueron di-
chas. Y fue, principalmente e] hecho de que los comentaristas hicieron sélo
el diagnéstico —y un diagnéstico asaz rudo— sin ofrecer la posibilidad de
un restablecimiento para el enfermo, y sin sefialar los remedios convenientes,

Porque los remicdios existen. Esta es la norma recta de juicio; admi-
tir—— contra la opinién de muchos que no la aceptan— que la critica fue en
gran parte justificada y admitir también que hay procedimientos de les cua-
les podemos esperar dias mejores, lo cual no fué aceptado por los pesimistas.

Y cuiles serian esas remedios? Para tratar del asunto en todos sus
detalles seria indispenzable escribir un libre. Pero para fijar en ligera sinte-
sis gué conviene hacer, el espacio de una columna basta. Los remedios ha-
brian de ser de caracter vario: de indole .agricola ¥y comercial; de iniciativa
particular ¥ gubernativa: como parte de las regiones productoras y Ffuera
de ellas y alin en el exterior del pais.

Seria necesario, primeraments, aprender a cultivar e] café bajo nue-
vos sisternas ¥ nuevas condiciones. Mucha genle, principalmente los viejos
hacendados que plantaron millones y millones de cafetos, habrd de sentirse
casi ofendida si se les dice que drben aprender a cultivar el café: mas di-
gamoslo agrezande: bajo las nuevas condiciones, bajo las actuales condi-
ciones de suelo. de mano de ohra, etc. Cuando los cafetales que hoy exis-
ten fueron plantadoes, hahia terrenos virgenes por todas partes. Bastaba




limpiar la foresta y pluntar los cafetos en la tierra humifera, en el ambien-
te hiimeda de la meseta de Piratininga. En coanto a brazos, si nunca sobra-
ron, los habia en cantidad adecuada a las necesidades. oy la situacién
cambid. Las tierras, mal protegidas contra la erosién, se han agotado. Los
cufetos han envejecido v es presiso reponerlos; y esta reposicidn debera
hacerse, na con cualquier clase de plantas, como antiguamente, sino con
plantas cuidadosamente seleccionadas, que ofrezcan las maximas condicio-
nes de resistencia v de productividad en las adversas condiciones actuales.
Urge, ademés, reforestar grandes areas de tierras a fin de lograr, nucvamen-
te los prados necesarios de humedad. gue ya no existen,

Fero, ¢ y la sombra en el cafetal no constitiurd asimismo una pode-
~ora ayuda en la reconquista del perdide terreno?, ¢Qué se ha hecho, fuera
de algunas experiencias aisladas, en e] sentido de comprobar =i la sombra
¢8 0 no conveniente?

Y el abonamicnto, no digamos con fertilizantes quimicos, sino apenas
con niaterial orgdnico? Y las curvas de nivel, ¥ ¢l aporcado? Sera posible
gue todavia se piense gque todo eso no tiene otro significado que ¢l de teo-
rias y literatura? .

Todo lo diche anteriormente, y muchas olvas cosas més, en cuanto a
las tierras y cultives, propiamente hablando.,

Y el beneficio? ¢No vamos a tener jamas un producte de seleccidn,
estandarizado. por zonas ¥y marcas? ¢MNo vamos nunca a suprimir los pali-
Has, piedrecillas, granos negros, o fermentados, que siguen apareciendo en-
tre ¢l producio sane? No hemos comprendidoe tadavia que es imposible se-
yuir siendo el dnico paifs productar de café en ol mundo, bajo tales condi-
ciones?

Y respecto a las normas comerciales, estrictamente hablando, inro
habra posibilidad de un progreso verdadero? ¢No podriamos mantencr en
los paises compradores una propaganda constante, efectiva, enmarcada en
farmas comerciales?

Adn confiamos, y esta es la razén por la cuval, si es verdad que cree-
mos justaz muchas de las afirmaciones de los comentaristas norteamerica-
nos, también estimamos razonable esperar gque la situacién se modifique
ventajosamente,

No estamos ni del lado de los demasiado oplimistas, ni del lado de
los pesimistas exagerados. Si la eritica contundente es en cierta manéra jus-
tificada, no por ello deja de haber posibilidad de una renovacidn.
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| ' Agencias Maritimas y Comerciales, Lida.

San José, Costa Rica - Apartado Correos £ZZ ~— Tel. 5464

'l
Agentes en Costa Rica, de

ROYAL NETHERLANDS STEAMSHIP, Co.

{(Compania Real Holandesa de Vapores)
Sub-Agentes de HOLLAND AMERICA LINE
Cia. Vapores |

chrLbLntanth en Costa Rica, de:

ORTEGA & EMIGH In

San Francisco, California
{Importadores de Café)

CHOCOLAT SUCHARD, S. A

Serrieres, Neuchate] Suisse
(Los mejores chocolates del mundo)

- o . aa p——
-—,_\_,.\__ _'__ —

ragono 52 EL SEMILLERO LTDA. 4,00 765

Sericas Almacén Agricola Han Josk

Ofrece y tiene para la venta

SEMILLAS de hortaliza, flores y pastos ‘

ARBOLES frutales v de adorno

ABONOS para toda clase de cultivos

ALIMENTO para galiinas, pollitos, canarios y peces

VACUNAS para el ganado y para gallinas

MEDICINAS para las enfermedades en el ganado de la
.reputada casa FRANKLIN.

IMPLEMENTOS de Veterinaria como jeringas hipoddérmicas, castra-
dores, enmasculadores, sondas y bombas para lavados en los
animales.

INSECTICIDAS, a base de DDT para desinfeceidn de establos, anima-

les y para prevenir enfermedades en los cultivos,
ADEMAS nn inmenso surtide de toda lo que nuestros agricultores

necesitan. ENVIOS POR CORRECQ A CUALQUIER
PARTE DE LA REPUBLICA
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La Industria Lechera en Costa Rica

CODIGOS Y REGLAMENTOS SANITARIOS Y SU APLICACION

Por E, Hodgson ¥y A. C. Dublberg
Tyaduccion del Ing. Rafael A. Chavarria.

111

Como base primordial de toda preocupacién dirigida a beneficiar los
consumidores de leche, va no sélo desde el punto de vista econdmico que
también contempla, sino desde un aspecto sanitario, debe garantizar a és-
tos, que la leche no es adulterada, que es producida y manipulada en condi-
ciones sanitarias convenientes, que se conserva en refrigeracién, ¥y que no
conticne bacterias perjudiciales a la salud de los consumidores, La experiens
cia de los Oficiales de salud piiblica. asi como de quicnes se han preoccupado
por ¢l mejoramiento de todos los aspectos relacionados con la produccidn,
transporte v distribucién de leche para los mercados del munde, concuerda
en que, el Unico medio de poder alcanzar dichas objetivos de perfeccion es,
que cada parte interesaca ge preocupe por superar su propia actuacion, ¥ pa-
ra que ésto sea una realidad, que se promulguen las disposiciones o reglamen-
tos sanitarios que convengan v desde luezo, ver que se cumplan a.efecto de
que todos los puntos fundamentales que conducen a mejorar las condiciones
de produccidn y demas, sean observados estrictamente, pues sin ello no se-
ria posible garantizar en ninguna forma el provecho para los consumidores.

El Reglamento sobre Alimentos y Bebidas de Costa Rica, parece ser
bastante satisfactorio en cuanto a Jo que contempla el casa de la lzche y pro-
ductos derivados, (|)— Establece la produccién de leche acreditada con no
menos de 3,27 de grasa v 8,5 de sélido: no grasos, un indice de reduccién
en la prusba de azul de metileno, de no menos de cinco heras y un recuento
bactérico no mayor de doscientas mil hacterias por centimetro cibico, (2)—
Asimismo establece la produccion de leche corriente que no debe ser de me-
nos de 37 de grasa, 81/ de sélidos no grasos, un indice de reduccién de
azul de metileno de no menos de dos horas, ¥ un recuente bactérico de no
mas de un millén de bacterias por centimetro cibico; (3)—Establece tam-
bién la produccién da leche pasteurizada para la cualmantienen las mismas
exigencias que para la leche corriente, v ademdas la de que no contenga mas
de cien mil bacterias por ce. cibico después de pasteurizadas; finalmente per-
mite la produccién y venta de leche descremada que debe ser dz las mismas
condiciones de la Jeche corriente pero sin grasa; o

Este mismo Razglamento - establece las condicipnes bajo las cuales la
leche debe ser producida en las fiacas, su manejo en las plantas, detalles que
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deben ser observados en la pasteurizacién y las condiciones 2n que la distri-
bucidn de la leche, debe hacerse. Ademas el Reglamenta incluye estipulacio-
nes para la produccién y distribucién v venta de otros productos lacicos. Las
disposiciones parecen suficisntemente amplias para permitir su facil adapta-
cién.para poder atender asi los requerimientos en condicipnes diversas,

Desde luezo las leyes y reguleciones tienen valor cuando son cumplidas
puesto q' de lo contrario son nulas; desafortunadamente aunque parezca raro,
er'as rezulaciones desds un principio adolecen del defecto de no establecer
forma terminante que ninguna persona o Compania puede distribuir o vender
leche a los consumidores misntras no posea certificado o licencia que lo fa-
culte para ello. Este permiso o licensia para ser conferide presupone que
tanto la leche que va a ser ofrecida en venta, asi como las condiciones gque
ésta produjo al ser manipulada, llenen todos los requisitos exigidos por lag
regulaciones. De tal manera es indispensable también que antes de gue los
rroductores pucdan conenrir va directamente o bien por mediadores a los
mercados de consumo para ofrecer su producto en venta, se provean tam-
hién de una licencia o permiso que los acredite come productores y que s6la
podrd otorgarse si las condiciones »n que trabaja son las estipuladas por el
Reglamento Sanitario. Como ninzuna psrsona ha solicitado hasta el momento
que se le acredite came prodn:tor de leche de calidad especial o sea la que
en la regulacién se denomina leche acreditada, quicre decirt que en Costa Ri-
ca solamente se¢ praducen y se ofrecen al consumo, solamente las segundas
rlases de leche descrita. por ¢l Reglamento sea la leche corriente y por tantc
debe ser ésta la dnica que s¢ produzca, se distribuye vy venda, de acuerdo
ron e] Reglamento Costarricense,

El ¢istema sugerido de exigir la posesién de una licencia para producir
o distribuir leche, permite al Departamento de Higiene mediante la existen-
cia de una minima total de productores y distribuidores hacer un trabajo mas
efectivo en el contro]l de las disposiciones sanitarias. El no acatamiento a las
disposiciones sanitarias establecidas por ¢l Cédige o el Rezlamento, deben
ser sucedidas inmediatamente por la cancelacién de la Licencia del infractor,
v al mismo tiempe el hecho de ofrecer leche para el consumo humane sin la
posesidon de una licencia, debe ser castigade por la ley. Es lo mis probable
qgue cstas acciones rapidas sélo en eontadas ocasiones lleguen a ser aplicadas,
pera las circunstancias de que existan, y la capacidad y facultad que ticnen los
organismos encargados de ese control a modo de adverlencia contra quienes
no estuvieron anuentes a colaborar para mejorar los sistemas de produccién
y distribucién, asi como la calidad de la leche, habran de servir para procu-
rar el mejoramiento gue persigue, v la proteccién gque con ello sq le quie-
re dar.

Como otro recuisito importantisimo para poder obtener &l resultada
gue se persigue de todo Cédigo o Reglamento elaborade eon el propésite de
mejorar el abastecimienio de leche, es la reduccion del nimero de distribui-
dores para aumentar asi la responsabilidad de los mismos y ejercer una ac-
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cién de vigilancia mas constante ¥ eficiente. Desgraciadaments, la situacién
que existe en el mercacio de leche de San José, y segin datos pertinentes a
la primera semana de Setiembre de 1942, habia 364 productores, con una
aroduccidon sumada de 43,223 botellas diarias, o sea un promedio de 124
i)otc]]as diarias por productor. La inspeccidn de esios 364 productores es
realmente una empresa. pero con todo, es factible. Dos inspecciones por fin-
ca ¢ada ano serian suficientes. Jo cual daria un total de 728 visitas de inspec-
cién a las fincas por afo. Estos agricultores producen 525 larros de leche
diariamente, ¥ estos tarros son ¢n gran parte manejados separadamente has-
ta que la leche es distribuida a los consumidores.

La leche de cada tarro dificre tanto en composicién como en propie-
dades sanitarias de la leche consumida en los demdas, y 81 a esto agregamos
que por regla general al hacer 1a distribucién, cosa que se efectiia lentamente
de los tarros a los recipientes domésticos la leche no es agitada, resulta que
atn los consumidores gue reciban leche del mismo tarro tampoco podrian
recibir una calidad uniforme. Lo anterior explica lo dificil que seria tener
un conocimiento cierto de la calidad de la leche conducida a San José, ain
en ¢l caso en gue hicieran 25 exdmenes diarios de la misma, ¥ la imposibili-
dad de poder determinar con exactitud la ecalidad de leche que cada consu-
midor recibe. Esta situacién se hace tanto mas dificil cuanto que de la distri-
hucién de la leche que San José consurme se ocupan no menos de |39 perso-
nas y Companias. Estas dificultades podrian obviarse ¥ la inspeccidn seria
cosa verdaderamente sencilla, si se redujera ¢l nimero de personas y Com-
pafias que distribuyen la leche para consumo, y de este modo lograr que
fa leche procedente de distintas fincas luera mezelada., para ser luego distri-
buida, envasada, o bien en los mismos tarros que sirven para el transporte,
pero una vez que la calidad de la Yeche contenida en ellos fuera uniformada.
Asi las cosaz unas pocas muestras de leche que se examinaran cada dia, da-
rian una idza cierta de la cantidad de leche distribuida y vendida a los con-
sumidores.

Finalmente ¢l provecho derivable del Codigo ¥ Reglamento Sanitario
v en beneficio de la saluc pablica, esta determinado por la calidad de servi-

cios de que el gobierne disponga para hacer ¢l trabajo,

Es un hecho que las leyes v replamertos sanitarios na se aplican solos
para sy cumplimiento; son necesartor servicios eficientes y téenicos de labo-
ratorio, inspectores, ¥ policia santtaria. Estos servicios son costosos pero, si
se toma en consideracién lo poco que representa como gasto por cada una
de las personas que protegen, estan ampliamente justificados si es que se
quiere de verdad mejorar la salud pidblica. Una campana seria y bien diri-
gida para que sea ampliamente conocido por parte de los consumidores
el valor que la leche tiene para la dieta humana. Y que haga claro el con-
cepto que clloa deben de tener respecto a la influencia que las condiciones
sanitarias en que es producida, tienen aobre los méritos de la misma, es in-

dispenseble, pues urge, que los consumidores no sélo guieran sino que exijan
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que la leche que == les ofrece sea un alimento nutritivo y saludable.

Otro factor que se ha interpuesto para tonseguir un mejoramiento de
jmportancia en lo concerniente a las condiciones de la leche distribuida y
consumida en San José, es la facilidad ton que han sido desatendidas las
disposiciones emanadas del Cédigo Sanitarie, y que interfieren con su mejor
aplicacién puesta que ya con gran facilidad lo irrespetan. For otra parte el
crecicio numero de pequeios productores y distribuidores. erea un proble-
ma, pues como es de esperar, siendo tan pequedia la cantidad de leche que
producen para la venta, es légico pensar que cuenten ellos siquiera con las
faciliiades mas indispensables para poder cumplir con fidelidad las exigen-
cias que el Cédigo o Reglamento establece. Por ejemplo vale hacer notar
que 233 productores ( el 64% del total, no venden-mas que 9,165 botzllas
diarias { =ea el 224 de la Jeche), que representa un promedio de 39 bote-
las diarias para cada uno de ellss (vea tabla N® 6). 26 distribuidores (184
de los distribuidores) venden 938 botellas (sea el 29 de la leche consu-
mida) lo que da 37 hotellas vendidas por cada distnbuider 2l dia; (ver ta-
bla & 7).

Practicamente el misino trabajo se raquiere para inspeccionar un pe-
queno productor o distribuidor como el que es menester para vigilar uno
grande, Asi las cosas parece obvie que tante para conseguir un mejora-
miento real desde el punto de vista sanitario, como para mejorar el abaste-
cimiento desde un punto de vista econdmico; ambas en proveche de los
consumidores, estos peqguefios mediadores debieran unificarse o refundirse
en un numero menor lo cual significarfa conveniencia para todas las partes,

Sea como fuere, lo que & s¢ pusde dejar perfectamente aceptado es
[a urgente necesidad e preccuparse por mejorar la calidad de la leche pro-
ducida y distribuida «n Costa Rica, v que esto no pueds lograrse sin la de-
bida aplicacidn de las misdidas sanitarias que se juzgaren convenientes y
aplicables, nrescupindoss al mismo tiempo por el desarrollo de un progra-

ma adecuade para el eferto,
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TABLA N7 6
FUENTES DE ABASTECIMIENTO DE LECHE PARA SAN JOSE *

cantidad recibida
diariamente
Zonas de Produccion Productores Total 7prorﬁeﬁﬁ4—dia or
Productor

a Botellas | Botellas
T L - A R e (SR SRR R 115 20,703 171
BT Tl Lo . o P A S A S e e 9 |,|77’ 131
o TR, et R e 4 : 7021 171
ERECrTII e 1oy e B 1 i et o bty R 150 14.345 96
T TEnr mil gt . EEA Sy S S 50 2.426 48
Montesa dellcw o ov vus vai 210 "wima 5 128 26
e e ety e M L e e ' i 4 533 42
[ bl e S S e e e 4 93 32
Vara Blanca, [Los Cartagos, la Concor-

dia v Carrizal a5 9 1.409 157
L o TR i e i Y TR | L | 150G 130
Atlantico | 100 100
Pacifico 3 3.500 1,167
T U PR L (i o [ T b e o) i en me wie e v 364 | 45.223' 124
AMaveres productores {sobre 500 bo-

T e S S 14 12,930 924
Productores medios {entre 100-500

bofullas) 117 23,128 197
Productores menores (menos de 100

[)otunan) e R E e R I R R RN T 233 9.‘55 39
*Datos tomados por Evangelista Valenciano A y Edwin Richmond MMénder

* LIna botella igual a 670 ce. a 114 libras.

Segin William G, Casseres y compafieros, la leche vendida en San
José, presenta una adulteracién con un 109 de agua; pue: si bien es cierto
que €] encoctrd que algunas vacas Holstein al final de la estacién seca, pro-
ducian vna leche sumamente alta en agua, comeo fue delerminade por me-
dio rle anilisis; no cra posible explicarse aiun con esto el alio porcentaje de
agua en la leche ofrecida para consumo, La remocién parcial de la crema es
practica seguida por muchos. La leche producida en la Meszta Central, ¥
que como en parrnios anteriores se manifestd, constituye el abastecimiento
de que se sirve la ciudad de San José, proviene principalmente de vacas
Jersey y Guernzey, ¥ por tanto dcebicra de presentar al rededor de un 5¢
de grasa; sinerabarzo las records de laboratorio demuestran que la mayor
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parte de leche analizada solamente contiene de 3% a 4% de grasa. Es sa-
Lido ademas, que zlguna leche de bhatos Jersey y Guernsey, v como ya di-
jimos debiera de ser alta eén grasa, se vende pura, es decir sin mezelar con
otras leches a los consumidores, ¥ esto prueba el criterio sustentado, por-
que COMO ya s¢ dijo, muy rara vez las pruebas de Jaboratorio dan mas de
un 3V a 4% de grasa.

TABLA N* 7
DISTRIBUCION DE LA LECHE CONSUMIDA EN LA CIUDAD DE
SAN JCSE *
l Cantidad vendida

Sy e o i diari
Clase de distribuidor Distribuidores SEOARIS

Promedio tc'al por distribuidor

| Nimero | Botellas Botellas

Diverses distribuidopes ... ... .. ’ 139 45,223 325
Productores distribuideres ... ... 47 12323 262
Productores distribuidores sobre ()OC| .

T N e 77 8.590 1,227
Productores (hbtrlbu]dﬂrbb {de, 100 & 1

500 botellas) | 14 ‘ 2,890 206
Productores distribuidores menos de |

[ 1O -botallsa) “aas o daoaaa vaml 26 ' 958 37

Dalos recopilados por Evangelista Valengiang A. y Edwin Richmond Méndez.
Un preductor disiribuidor es un produc tor gue vende leche directamente a los
consumidores,

Los ¢atos referentes a cada productor distribuidor solamente incluye la
teche por é| producida. Alwunos productores disiribuidores compran can-
tidades adicionales de lechs para distribuirla.

Gran parte de la leche vendida en San josé, es de baja calidad sa-
nitaria por sucrte y sinembargo la tubeiculosis bovina no es frecuente, evi-
taindose asi el pelizro que ésta enfermedad significaria para los nifos que
son muy suceplibles a contraerla. Sinembargo, la enfermedad de Bang, es
bastants frecuente atn cuando forzo=o es admitir, hay muchos hatos libres
de ella,

Esta enfermedad puede ser trasmitida por medio de la leche y pro-
duce en ly especie humana la Fichre ondulante, Los sistemas deficientes que
tanto en la produccién como en el trastego y distribucién de la leche 2e em-
plean, asi como las deficiencias en el enfriamiento y refrigeracién de la
misma, son factores que explican el alto contenido bactérico de la leche
consumida en San José, la cual segin las pruebas hechas en 1941}, tieme un
indice de reduccién bastante alto pues con frecuencia menos de dos horas
son necesarias para reducir el azul de metileno, Légico es esperar que le-
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che con alto contenido bactérico, produzca con frecuencia como el caso,
Jesordenes digastives ¥y que por tanto no sea tan segura como debiera
para la alimentacién de los ninos. El cocimiento de la leche o sea el ka-
jentamiento hasta que se alcance la temperatura de cbullicidn, es praclica
corriente seguida por losz consumicdores para evitar que la lache se agrie,
Tsta practica es de recomendarse y debe hacerse inmediatamente después
jque la leche es recibida, omitiéndola solamente cuando se tenga perfecia
seguridad de que la leche por ser de una alta calidad no requiere para evi-
tar los perjuicios que pudiera producir dicho tratamiento. Estas condiciones
idicionales prueban la eminente necesidad de hacer cumplir las regulacio-
1es o reglamentos sanilarios que a efecto de mejorar la calidad de la leche
se disponen,

Como la practica corriente ¢s la de hervir la leche sobre fuego dircc-
to enfrifndola de:pués bien por la accién natural de la temperatura del
ambiente, o bien colocdndola dentro de la refrigeradora, la leche adquiere
un marcado sabor poco agradable para muchas personas, yi ademés se coa-
wula formande lo que corrientemente se conocs con el nombre de natas.

El mismo efecto en cuanto a las disposiciones de conservacién de la
leche v a disminuir ¢l peligro que una contaminacién inconveniente en ella
pudiera significar para la salud, perc sin la desventaja de alterar desfavo-
rablemente su sabor ni de dar lugar para que se epere una coagulacién méas
o menos grande, podria conseguirse calentando la leche en bafio de Maria
en el cual el agua esluviera a una tempzratura de no menos de 165, o
£ (73.9 oC), teniendo cuidade tanto mientras dure el calentamiento como
cuzndo se enfrie que habrd de hacerse rezmplazando el agua caliente por
una corriente de agua fria, de moverla continuamente. Otro sistema seria,
colocar la leche hasta que llegue al punto de ebullicién. El enfriamicento en
este caso debe hacerse con méas cuidado pues un descensa rapido en la tem-

peralura quebraria los envases
PRODUCCCION SANITARIA DE LECHE EN LA FINCA

Al contrario de la opinién prevalente es nuestro criterio, que las con-
diciones sanitarias en que nermalmente se produce la leche en las fincas de
Costa Rica, son m#és o menns buenas. Los factores mis indeseables podrian
corregirse con poco esfuerzo y gastos. Por lo general, los ganaderos tienen
muche orgullo en conservar los animales en una buena condicidn de salud
¥ se preocupan tunbién por producir leche buena.

Las 13! fincas da lecherfa que producen ¥ venden méas de 100 bo-
tellas al dia cada una en el mercado de San José, cuyo aporte representa
¢l total de la cantidad consumida de dicha ciudad, {ver tabla N 6), cuen-
tan con establos bastante buenos de piso de concreto, y canocas de igual
clac2, o en su defecto de otros materiales, peto siempre aceptables. Los
establos reciben suficiente luz y son bien ventilados. Es practica corriente,
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limpiar las ubres de las vacas antes de comenzar l4 operacién de ordefio

en algunas, ain se procede con mas escrilpulo, pues las ubres fon lavadas.

No se usan maquinas de ordenar, Los establos son ordinariamente
lavados con suficiente agua y escobones una o dos veces al dia, y hasta
hay algunoes establos, al través de los cuales corre el agua por los cafios
constantemente.

Generalmente todos los establos cuentan con un cuarte independicnte
y bastante apropiade y ordenado para trazicgo de la leche en la finca. Los
utensilios empleados en ¢l ordefo, trasiego y almacenamiente de la leche
hasta donde nosotros pudimoes observar estan en buenas condiciones, Sola-
mente los puntos débiles pudimos observar con relacién a las condiciones en
que la leche es producida y manejada en la finca, el primero es q° los tarros
en que la leche es transportada de la finca a la ciudad, regresan a su lugar de
origen sin haber sido lavados o bien apenas ligeramente enjuagados, pero
siempre himedos, y esta constituye un grave inconveniente puesto q° permite
una alta contaminacién bactérica ¢n los mismos. La segunda deficiencia que
notamaos se relaciona con la filtirada o colada de la leche pues en lugar de usar
discos de algoddn para el efecto, o cuando menos discos de franela, gue da-
ben ser combinados todos los dias o mejor dicho, para cada ordeng si es que
hace mas de uno al dia; la practica corriente es usar género de tolador
que después de cada ordefo se lava, y se seca para usarlo en ordefios pos-
teriores, pues es muy difici]l lograr una perfecta limpieza del mismo, gue por
lo tanto se constiluye en un foco de contaminacién. En general es bastante
limpta y de buen =abor, aln cuando si es preciso admitir, existen excepcio-
nes frecuentes en que [a produccién anda muy lejos de ser sanilaria y por
lo consiguiente exige que los procedimientos empleados sufran una revisién
drastica.

Es en ¢l enfriamiente ce la leche en las fincas. donde encentramos
mayor irregularidad y deficiencia. En este particular existen situaciones muy
contrarias. En algunas fincas e| enfriamiento es excelente, ¥ en otras suma-
mente malo. Algunos productores ban instalado equipos eléctricos de en-
friamiento ¥ éstos funcionan muy eficientemente. Las unidades frigorificas
enfrian el azua en tanques para ser usadas en las enfriadoras tubulares, en
las cuales cuando ¢l agua esta bien fria como es de esperar en estos casos,
el enfriamiento es instantdneo, y se opera inmediatamente que la leche es
producida. Una vez enfriada la leche. en estas enfriadoras tubulares, cs
guardada en tanques con agzua fria o bien en camaras frigorificas hasta ol
momento que es lransportada hacia ] mercado. En las regiones altas, la
temperatura nermal de]l agua, es bastante baja, y por esta razén, poco in-
terés ha habido en la instalacién de estas unidades de refrigeracién, pues
es posible conseguir buen enfriamiento mediante las enfriadoras tubulares
v depdsitos o tanques de agua fria. Sinembargo, un nimero crecido de le-
cherias por encontrarse en lugares donde la temperatura es mas alta, y en
consecuencia el agua mdas tibia, no contande'con facilidades de refrigeracién
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mesanica, solo pueden conseguir un enfriamiento deficiente de la leche, En-
friamiento que por no ser heche a una temperatura coriveniente, no impide
J]a reproduccién bactérica sucediendo en estos casos, que la leche, pronto
asi enfriada, poeco después de producida ya cuenta con una cantidad de
bacterias sumamente elevada y desde luego de muy deficiente conservacién,

Al de=arrollarse un alto contenide bactérico, la leche pierde en mu-
rho =us propiedadesg bhactericidas que tuve al ser ordefiana, v asi, parcialmen-
te fermentada resulta inadecuada para el conaumoe humano, ne porque la
fermentacidn ladctica sea perjudicial a la salud, sino porque a la par de estas
bacterias ¥ con igual rapidez se multiplican otras, que si pueden ser perju-
diciales a la salud.

El preblema mayor que ha de confrontarse para tratar de mejorar la
calidad de la leche producida, lo constituye el gran nimero de pequenos
productores gue precisamente por el pequeno volumen de negocio que ope-
ran, no estdn en condiciones de poder hacer las inversiones indispensables
en locales ¥ equipo que son fundamentale: para poder pretender un mejo-
ramicnto.

Es bueno tener presente, que el 204 de la leche consumida en San
José, es producida por un 647 del total de los productores {ver tabla 6).
Y esto como ya se manifestd representa una produccién de 39 botellas de
leche diarias por cada uno de estos productores. Asi las cosas es natural
pensar que las condiciones prevalentes en gran parte de esas pequenas om-
presas andan muy lejos de lo conveniente, pues en efecto, carecen de esta-
blos, expresamente construidos para el efecto, siendo muchos de éstos, una
continuacién de la misma casa e¢n que vive el agricultor; pero luego, los
pisos son de tierra y no se prestan por lo tanto a una higienizacion conve-
niente; el equipe de enfriamiento si lo tlienen, que no es la regla, es primi-
tivo y deficiente y los utensilios no son tan apropiados como debieran ni
tampoco manejacos en la mejor forma. Por otra parte, no parecen preo-
cuparse mucho estos pequerios productores por la implantacién de practi-
ras sanitarias.

Por ventura en estos estables improvisados los animales son mante-
nidos solamente durante ¢l tiempo indispensable para alimentarlos ¥ orde-
fiarlos, o bien tan sélo para lo Gltimo. Desde luego en esas condiciones la
refrigeracion moderna ez vna utopia, Muchos de estos pequenios productores,
ordenan sus vacas una vez al dia inniediatamente antes de que los camio-
nes gue la conducen a San José lleguen a recogerla para no lener gus en-
friarla; la prictica seria buena si inmediatamente que la leche fuera recibida

en la ciudad fuera enfriada o pasteurizada.

Este crecido nimero de pequenos productores, constituye un factor
pequeno en cuanto al total de la produccién, pero en cambio representa un
factor muy considerable e¢n cuanto al aspecto sanitmrio del problema. De
igual modo que los productores mayores, ellos sienten gran orgulle en man-
tener sus vacas en buen estado, ¥ ademés las estiman mucho ya que de ellas
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depende en parte su subsistencia, Indudablemente necesitan que se les ayude
tanto para producit mejor €omeo para producir mis econdmicamente ¥ ma-
yor cantidad pues cs el caso que Costa Rica necesita mas leche y de mejor

calidad.

(Continuam)

El ‘““anublo’ en el tomate

En las hojas de la tomatera preséntase primero el afuble
enn forma de irregulares manchas himedas de color verde ne-
gruzco, las cuales crecen ripidamente y en tiempo himedo puede
surgir al rededor de ellas una vegetacién de honguillos velloses,
“'n cuanto a los frutos mismos de la tomatera, el afiublo los ata-
ra en todas las etapas de su desarrollo. Los primeros sintomas
congisten en parches himedos de color gris oscuro. que pucden
asgrandarse hasta cubrir la mitad, o méas adn, de los tomates ata-
cados. Luego, al irse madurando los tomates, las manchas toérx-
nanse verdes, con rasgos atacados. La superficie de los toma-
{es en si es firme, pero presenta un aspecto como de arrugas. Al
svanzar la maduracién, la parte manchada adquiere color verde
ascuro y scparala de la parte sana y colorada una linea verde
Tarda unos cinco dias aproximadamente la enfermzdad en pre-
santar en los Frutos de la tomatera los sintomas que acabamos
de describir.

El Compuesto de Cobre A, fungicida a base de oxicloruro
tetractprico cdlcico, es el arma quimica méas formidable d: que
puede hacérse usa para tener a raya la antracnosi del tomate, el
anublo tempranero, las manchas de las hojas y demas for:aas e
septeriosis, tanto en €l semillero como en el campo, ¥ lo misma
en el caso de gran variedad de enfermedades de muchos otros
vegetales, g
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La instituc’én de! Seguro, amor-

tiguando lasz nefastas consecuen-

cias de los riesgos sobre los indi-
viduos o su- empresas, es un ele-
mento indispensable para lograr
el equilibrio y la solidez de la In-

dustria Nacional.

Banco Nacional de Seguros

———— e



Trébol Subterrdaneo o Subtrébol

{ Trifolium subterraneum, Linn.
Produecién en Oregdn)

Por H. H. Rampton (1)

Introduccidn e historia

El Subtrébel, Trifolium subterrancum Linn., conocido también como
trébol subterraneo, es una legpuminosa anual de invierno que se adapta bien
para uso en praderas, Se le llama subtrébol por su condicidn de enterrar las
vainas y sus semillas, conferme desarrollan, en el suelo o debajo de la ca-
pa de desechos vegetales que esta plenta forma sobre la superficie del sucla.
Normalmente esta planta comienza a desarrollar en ¢l otono. Su desarralla
durante el invierno es bastante lente. Su crecimiento en la primavera es muy
rapido y en pleno verano las semillas estin ya maduras y la planta muere.
[.a mayor parte de las plantas qu= germinan en la primavera viven hasta el
segundo ano.

FEl subtréhol es originario de las regiones del Mediterrdneo curopeo,
Asia y Africa. Donde primeramente se reconocid su valor como forraje fue
en Australia de donde esta planta fue introducida a los E:tades Unides. Lae
primeras sicmbrag en Oregén se bicieron en 1922 en la Estaciéon Experimen-
tal de Covvallis con semillas suplidas por la Divisién de Pastos y Enferme-
dades, Departamento de Industrias Vegetales del Departamento de Agricul-
tura de los Estados Unidos, Al principio el subtrébol no se generalizé en
Oregdén pero en 1937 con la introduccién de nuevas variedades australianas
tomd gran auge ¥ su uso ha aumentacdo con gran rapidez especialmente en
¢l Oeste del Estado. Se¢ ha e¢ncontrado que esta plania es de gran valor
sobre todo en regiones demasiado secas y de baja fertilidad que las hacen
impropias para el trébol blanco. La primera cosecha comercial de Oregdn

fue la de 1941,

Adaptacion en Oregén

El subtrébel se adapta a climas con inviernos relativamente calientes

(1) Agronomo asistente, Division de Cu tive de Pastes v =us enfermedades. De-
partamento de Industria Vegetal, Suelos e Ingenieria Agricela, Administracion de
Investigaciones Agricolas, Departamento de Agricultura de los Estados Unidos,

Fl trabajo sobre cultive de pastos de la Estacion Experimental de Oregin se lleva
a cabo en cooperacion con la Division delultivos de pastos v susx Enfermedanes,
Departamento de Industria Vegetal, Suelas e Ingenieria Agricola, Administracion
d¢ Investigaciones Agricolas, Departamento de Agricultura de los Estados Unidor, '
a las. gue se les debe su cooperacion -a-la Division mencionada de la  Estacidén
Experimental de Oregon, Laus folografis:fucron tomadas por Jhon C. Buriner,




El subteebol y of alta fescue juntos
crecen bien.
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y himedos y veranos secos Necesita buen drenaje. El subtrébol parece
adaptarse bien en todoe el oe:ite de las "Cascade Mountains' con la posi-
ble excepcién ce las grandes y frias alturas de la parte sur donde la preci-
pitacion es menor de 20 pulzadas de lluvia anuales, Plantitas bien pegadas
de subtrébol resisten temperaturas hasta de 10? F. El subtrébol es especial-
mente apropiado para usarse en combinacion con pastos gue le dan protec-
cion contra el frio del invierno. Esta asociacién es muy ventajosa para loa
pastos mismos que se aprovechan de la excelente fertilidad que esta planta

proporciona al suelo.

El subtrébol es muy variado en sus tipos. Mas de cuarenta varieda-
des han sido aisladas y clasificadas. Estas variedades han side agrupadas
en tres tipos: tempranera, media estacién y tardia. Las variedades tempra-
neras resultan relativamente bajaz en produccian y son Gtiles en regiones de
muy baja precipitacién donde las otras no pueden desarrollar, Estas varie-
dades tempraneras han demostrado ser de poco valor en Oregén. Para las
condiciones de Oregdén las de media estacién son las preferidas y las varie-
dades Mt. Barker v Tallarook las que se usan exclusivamente, En general las
variedades tardias son las mejores en cuanto a.cantidad de produccién tan-
to en forraje como semilla pero son las que requicren mejores condiciones
para su desarrollo. Para asegurar su persistencia dentro de los pastizales
precisa que semille temprana y que entierre suficiente cantidad de semilla

para su reproduccidn,

Almacigas

Cuando la que se desea es obtener semilla, ¢l subtrébol se sembrard
en terreno bien limpio v libre de malas hierbas ya sean perennes o anuales.
El terreno debe ser bien preparado, firme y plano. Esta condicién permitira
cosecharlo a ras del suelo lo que ¢s muy importante para recoger la cosecha
completa. St se utiliza la migma parcela para producir semilla por mas de
un afo, se tendrd cuidado de prepararla cada otorio para la siembra de la
cosecha siguiente. El terreno para almiécigas gque se sicmbran en la prima-
vera debera ser firme. bien desmenuzado y libre de hierbas. Esta condicién
permitira una mejor retencién de la humedad durante el verano. Si por el
contrario la siembra se hace en el otono con el objeto de aprovechar el fo-
rraje, las almacizas pueden ser maa toscas. La ceniza que quecda si se guemsa
en el otofio proporciona una buena capa para la semilla gque se siembre in-
mediatamente despuds.

Siembras de subtrébol

Cuande las siembras del =ubtrébol se hacen con el objeto de apro-
vecharlo como forraje deberd mezclarse su semilla con la de pastos que
se le adapten. Muchos ganaderos acostumbran regar la semilla encima del
césped viejo #in ninguna otra preparacidn, Un métods mejor para sembrarlo
sl no se quiere preparar | terreno con anticipacidn es el de esparcir sobre
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la superficie del terreno la paja del subtrébol y hacerla luego pizotear por
el ranado hasta medio enterrarla. La mejor manera para establecer el tré-
hol subterrdnec es, no hay ducda, mezclarlo con la semilla del zacate para
sembrarlo al mismo tiempo. Cuando el objeto es aprovechar dnicamente [a
semilla debera sembrarse solo pues de esa manera se obtendra una cosecha
mucho mayor.

Fl subtrébal s2 adapta por naturaleza a la: siembrasz del (=mprano
otono. Las sicmbras deben hacerse de setiembre a Iz mitad de octubre pues
aquellas que se hacen mas tarde quedan expucstas a los trastornos del suela
durante el invierno ¥ a los atagues de las babosas. También se scostumbra
rembrarlo en la primavera, abril, mavo v junio em suelos bien preparados
cuando se trata de terrenos que sufren con las heladas del invierno.

I.a cantidad de szemilla necesaria para sizmbras de subtrébal solo, con
el objcto de cosechar la semilla varia entre 6 y 10 libras por acre. Cuando
lo. casecha es para utilizarse coma forraje se recomienda una cantidad de
2 n 3 libras por acre en combinacién con pastos o zacales. Las siguientes
mezcias de semillas de subirébol v zacates son la: que usan para siembras

de forraje en Orexdn.

Para terras fértiles en los valles:

Libras por acre
Subtrébol, wa sea Me. Barkeyr 0 Tallarek ... ... ... ... ... .. iun 4
e i e S N i

P T T e Wy s = et R = T s s i e e e ras memy B

e T e S L TS S - |

B i o R AR S e SRR T e T e i i ik e ses s aa &1

Para laderas, va sea cultivadas. recién quemadas y volteadas:

Sty geaed [ DU T v e R e A R LTI

Aka Heaewe | e T LR R R g

Dhychand "premam 2 L, L ERERaRRE e e TS
Red Foscue .. ... ..o00N

3
ER TR PAPEARE &5 1 i vt p i e e A e R L
2
y
Highland beargrams .. o L0 S o 0 ]

Tokad womoil _ .. .. ... ol e it e e e 20

Para helechales:

Sabtrfbol] M. Brker <. ccan iR as
Alow Temaid 'y 5 san v e
Eyegragy pecemmm. 1o L L e T S R e e
EXThard QAN w0 B m e ol L B S

Wk W W
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Fed Fescud - -0 vy 106 weq e 1= mra v B
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Para terrenos recién volteados v quemados en laderas himedas;

Subirébol, ya sea Talloaok o e Barker ... ... ... 0ou avi e, 3
R e e 2 b i B B (S 2 o B e B &
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Inoculacion de la semilla

Los nédulos de las raiczs del subtrébol se forman con la misma bac-
teria que forma los naculos de los tréboles blanco, rojo, rosado v alsake,
En los campos donde estos tréboles comunea crecen bien ¥ muestran una
nodulacién sana sze puede tener =eguridad de que tambifn el subtrébol ten-
dra un buen derarrollo. Cuando esta bacteria no existe en e} suelo precisa
aplicarla anticipadamente a la semilla o distribuirla con tierra inoculada en
el drea a sembrarse. E|l inoculante para el subtrébol preparado por el De-
partarnento de Biologia de la Estacion Experimental de Oregdn, €3 una clase
que ha sido especialmente adaptada para =sta leguminosa. La paja trillada
del aubtrébol, lo mismo que las vainas de la cosecha del mismo ano inocula-
ran también el suelo sobre que se desparramen.

Mstodos de siembra

La semilla del =ubtrébol pusde sembrarse al voleo seguido de una
rastreada y cuando es posible en surcos. Por medio de surcos se obtendra
una siembra mas pareja. Este tGltimo método es espercialmente recomenda-
Lble para siembras en almacigas bien preparadas. l.a semilla no debe en-
terrarse a mas de una pulgada.

Utilizacién ¥ manejo
El subtrébol es muy gustada por toda clase de ganado, La mszjoi
manera de utilizarlo es comoe apacentamiente en pradera bien mezclade

con zacates que crezean bien en su compania. Es muy atil también en for-

{1) Estas mezclas han sido formuladas de acuerdo con les precios normales de la
semilla, Con precios mas allos la cantidad por acre puede reducirse un tanto, pero
por lo general loz mejores resullados =¢ abitienen con las cantidades recomenda-
das agui.
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ma de heno y en silaje. Desde 1930 se ha generalizado en Oregén y se ha
consratado su gran resistencia aun cuande se parte a ras del suelo,

La estacién para utilizarlo camo pasto verde es, en Oregén, de fines
de marzo a mediados de julio. Su efeeto beneficioso en los zacates cor
que crece es notable durante tode ¢l afe. El sizuiente cuadro muestra el
rendimiento en heno y ensilaje del zacate rye gras perenne cultivado con

v sin subtrébol en la Estacién Experima:ntal de Oregén:

Peso por acre de forreje

Fnsilaje  Ensilaje Henao Heno

1941 1942 1943 1943

Subtrébol Mt, 1

Barker y ryz

rrase percnne .17 B.53 2,36 2,26
Aye grase pe-

renne sin fer-

tilizante 2,10 1,76 .05 I

Como lzs semillas que por cualquier razén noe quedan enterradas sina
sobre la superficic del terrens son muy apetecidas por las ovejas y demas
ranado es d= importancia. especialmente durante las estaciones secas cuidat
de que su consumo no sea excesive; de otra manera la siguiente cosecha serd
inferior :i no 3¢ le agrega semilla nueva, Si e des2an grandes cosechas de
sermilla y forraje es Gtil agrezar fertilizantes. Para el Oeste de Oregén se
recomienda una aplicacién anual de superfosfate {16 por ciento) de 20 a
300 libras por acra de yeso y !riole fosfato (45 por ciente) a razén de 100
a 150 libras de ecada una pnr acre que se aplica a principios de marzo, En
suclos deficientes en fosfato las plantas nuevas se benefician grandamente
con aplicaciones de fertilizantes fosfatados en el otono y en terrencs lade-
rosos acidos con | o 2 toneladas d- cal por acre:

Gran cuidado es necesario para mantener el equilibrio entre el trébol
subterraneo y los zacates o pastos con que se mezela, Si se apacienta en ex-
ceso, es decir, a ras del suelo, se corre ¢l pcligrol de que 2l trébol se des-
arrolle demasiado a expensas de sus compafieros los zacates. Ciertos zacates
de gran crecimiento como la festuca alta {alta fescue) si se los deja crecer
libremente son muy buenos para detener un desarrollo excesivo de este
trébol.

Siembras tupidas de zacates como el red fescue y los cherring fescus
ayudan a evitar el predominio del subtrébol.

En zlgunos casos y en condiciones especialmente favorables para este
irébol la Gnica manera de evitarlo es reduciendo los fertilizantes que tienden
a estimular esta planta u omitiéndoles del todo para evitar su dominacién

sobre los racates.
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Ef subteébol cultivado solo para 1
sermifla.



Recoleccidn de la cosecha de semilla

La semtlla de subtrébol estd lista para ser cosechada tan pronto Ia
planta muere y esta completamente seca, Esto usualmente acontece a fines
de julio y principios d= agosto de acuerde con la variedad que se cultive.

El ejemplo mas satisfactorio para recoger una cosecha grande de esta
semilla es una segadora mecdnica manejada por un tractor ¥ equipada con
una cortadora de leipediza v un arrallader de heno.

Esta coritadora tiene la ventaja de cortar a raiz, es decir més cerca
del =uclo fue las cortadoras cormrientes. Cuando la capa de bejucos del tré-
bol que e [arma sobre el suclo es especialmente densa y pesada 2 conve.
niente usar los =lz=dores que se emplean ¢n la recoleccion de la arveja (pea

Yier bars} v que deben encancharse sebre la parte superior de la cortado-

ra, Fstos alzadores no deben colocars: debajo de la cortadara para evitar

que levanten oda la breiucada pues er conveniente gue una pequeda parie
quede sobre ] terreno, Una cortudora de cinco pies ez preferible o las de
pyayor tamifio ain paro vedediedes gue ecomo la Mt Fallarcok producen
crandes v vigorosas cosechas, Al hacer la corta la barra cortadora dehe in-
clinarse hacia adelznte y el tractor trabajarse en {low gear} con lo que se con-
sigue mayor velocidad de Ja cuchilla segadora. Con esto se consiguen dos
cosas importantes: no arrancar las plantas de rafz ¥ que el tractor ne se atas-
gque. Cuando no se usa esta clase de segadora el tractor debera trabajarse a
maéas alts velocidad,

Ciro método de cosschar esta semilla que ne requicve cquipo espe-
cial consiste en cortar varias ramas con sus semillas por medio de vna gua-
dana y un arvollacer (windrower ) ¥ luego cortar al ras las hierbas, zacates
v =l zobrante de bejucos del trébol todo lo cual puede usarse como forraje;
limpiandoe lurge «l terrene con un rastrillo para heno ¥ colecando las vai-
nas ¥ bejucos en hileras. Usense para obtener el mejor resultado rasirillos
de dientea gruesos. Este método da buenos resultados siempre vy cuando las
plantas de trébol estin perfectamente secas de manera gue se puedan des-
parramar® facilmente :robre la superficie del suelo.

Siempre guedard sobre ¢l suelo una cierta cantidad de vainas que
algunos cosecheros recogen con bastant> buen éxito por medic de limpia-
dores al vacio (vaccum cleaners) especialmente construidos para el objeto.

La cosecha de semilla es usualmente trillada por medio d= trilladoras
atandard estacionarias. Algunos cosecheros sin embargo prefieren hacer la
trilla directamente de las hileras zn el campo mismoe con maquinas de segax
de combinreién. T > los dos tipos usados: magquinas «z cilindro dentado...,
(toothed ¢ylinder machine) vy la de barra de friceién (rub-bas type), la pri-
mera ¢s reputada como mas eficisnt> para el objeto.

Fara trillar bien la semilla debe escogerse un liempo caliente y reco,
{Como las semillas se separan con dificultad de la vaina es una buena prac
tica trillar la paja por lo menos dos veces,



Una abundante cosecha de vainas de
subtribol, que se muestran al volcar
las plantas.

e
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Aprovechamiento de la paja trillada en las praderas

Adn después de retrillacia, la paja del subtrébol retiene muchas vainas
~on semillas por lo cual es muy conveniente desparramarla sobre las prade-
ras y en laderas en que se desea propagarlo.

Enfermedades

Dos son las conocidas: 19—Lla podredumbre del tallo que mata ra-
pidamente las plantas infectadas. Esta enfermedad ¢s méas activa al final del
invierno v principios de la primavera. Raras veces es realmente destructora
produciéncose generalmente en pedazos aislados de terreno. No extsten to-
davia medidas efectivas de control, La enfermedad es mas severa en terre.
oS eén que por varios anos seguidos & cultiva para semilla. 2°—F) mosaico,
enfermedad producida por un virus propagado por ciertos afidos; es maa
prevalente en los afnos en gue estos insectos son numerosos, Sus efectos en
¢] trebol subterrdneo son: raguitismo y arrugamiento de las plantas acompa-
findoz de manchas ¥ rayas amarillas en las hojas. Adn no se han presentado
ataques serios de esta enfermedac.

Bestes de insectos

Las principales partes de rsta clas: en el subtrébol en Cregén zon
la bshosa comin de los jardines y los escarabajos que atacan los pepinos.
Las babosas atacan en especial lis plantas pequenas de las siembras del
otono y se controlan con aplicaciones de czbos envenenadss preparados
comercialmente en forma de bolitas que contienen metaldehydo y arsénico.
los escarabajos atacan en especial las planias recién nacidas de las siem-

bras de primavera, Para estos nao se conoce todavia un método de control

Pestes de animales

Los topos. taltuzas y ardillas san los mas molestos porque con su= hue-
o4 interfieren en las Jabores de siega, ete.. durante la recolecta de la semi-
la. Los topos destruyen muchas plantas. Qtra peste son los ratones que
habitan los tineles de los topos v que se alimentan de las semillas y de las
plantas tiernas, Los primeros pueden controlarse por medio de lrampas y
los otros también con trampas, cebos envenenados ¥y por mzdio de gas. Les
ratones, por medio e venenos y destruyendo las zalarias de los topos y
taltuzas.

Métodos de control para todas estas pestes puedsn verse en el Bole-

tin N? 335 del Oregén Stats College.
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| Rohrmoser Hermanos Ltda.

San José, Costa Rica

P. 0. BOX 173 Cable: PAVAS

Growers and Exporters of
the following brands of
fine quality mild coffees:

ROHRMOSER
PAVAS LA FAVORITA
E. R BT
RIO VIRILLA
R. H.




Exportacién de Café de Costa Rica
de la cosecha 1947-48, en kilos, peso bruto

OCTUBRE DE 1947

Naciones de Destino -
Oro Pergamino Total
Estados Unidos .. .. 172 UG - 122 56
Baleag st ne g 91 00 = 91.080
Eanadi i i e 14280 o 14289
Pialim =, .. .. v = 75 e 73
EEpolia .. oo s i 73 e 54 T3
Alemanin .. .. .. . 70 e T0
TOTALES 228.169 E — - 228.169
Pavcios de Embarque
Punrar mas £ gy e 74.274 fem 74.274
Limén o, 131.8935 —— 153.895
TOTALES . 224.169 e 228,169

En Rios Pesa Neto -

izstades Unidos . . 121052 . - 121.0a2
Qiras Exporraciones 103893 — 103.993
TOTALES 225045 : 225.045

SACOS EXPORTADOS EN EL

MES:
Estados Unidos . . . . . 1.617
Otras Exportaciones . 1.507

TERATRR oy o8 G s 3.124
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SERViICIOS DE CARGA:

De Nueva York, Nueva Orleans y Cristobal a Puerto Liman.
De Puerto Limén a Cristobal, Nueva Orleans y Nueva York.
De Cristobal Canal Zone a Puntarenas.

De Puntarenas a Cristabal Canal Zone,

De Puertos del resto de Centro América a Puntarenas.

De Puntarenas a Puertos del resto de Centro Ameérica.

Para informes detallados, favor de dirigirse a nuestras Oficinas situa-
das 100 varas &l norte del Teatro América en San José, o a nuestras Ofi-
cinas en Limén y Puntarenas.

“GRAN FLOTA BLANCA”

Teléfono 3156 Apartado 30

United Fruit Company

SERVICIO DE VAPORES




Embarquer. de Café de Costa Rica,
de la cosecha 1546-47, por Exporladores
y puertos de embarque, en kilos peso bruto

EXPORTADORES Punfarenas Limén Total General
A

Agenviss Unidas S. A, 1.551.542 2.346.584 3.898.428

Apencias Maritimas & Comerciales

Ltd. B2E. 155 140 | 623.293

C

Costa Riea Coffee House Ltd. 870.702 | 4.379.149 5.249.851

Castro Zeledon & Co. Litd. — 101.500 101,500

Cia. Cafetalera de Alajuela _ G0.040 60.040
4

Challe Sucesores S, A, —— 15.000 15.000
E

Esquivel e Hijos Aniceto 2.103.095 42020 2.524.297

Ernest Douglas Monroe 7.000 7.000
G

Grace & Co. Central América 424.192 164.680 388.874

oicoechea & Co. Mario 131,250 - 131.250
H

Folterman & Pechtel 14,747 — 14.747
1

lezzi Olga : s 76 76
L -

Yara & Co. 21.500 al.892 G03.392

Lyon Comisionistas 5. A, 082,665 1.724 081 2706745

Looser Emilio —_—- 3.750 3,750
M

Murray & Co. Lid, Alex 533.360 Au8.019 1.053.379

Montealegre Hnos. 110.250 110.25C

Marote T, Eduardoe 16 15
R

l'oe & Co. Lid. B. . — 87.500 87.500
S

Sinith W, R. Lla e 7.000 | 7.000

S .iedad Alvarad)y Chaeon —— 46 46

Saciedad Andonima  Iournon — 25%.880 257,880

Salomons & Co. = ; 112.500 112.500C

Schroter Guido Von e 7.000 7.00C

T |

Tropical Commisgsion Zo. —_— =i | e

Toscano Luconi Sucs. & Co. Ltd. —_ 36.286 16.236
v

Vargas Mario _— 110.000 140,600

TOTALES 5.808.410 | 11.531.801 ] 18.340.211
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Exportacién de Café de Costa Rica
de la cosecha 1947-48, en kilos, peso bruto

Noviembre de 1847 Exportade
NACIONES DE I
DESTINO

de Oclubre
Oro Persamino Total |1 Moviembre

Estades Unidos .. .. AR5 851

1.285.951 1.408 420

Balgtha: v & m oml G3. 004 e 63.000 1540084
T e e ek T e 55.405 = = A 55405| = 55.48)
Caada Ll oo JF R 32.030 o 32,0332 16 310
Espana C— == | F T 75

Alemania ..

TOTALES - | 1.436.385 ik 1.436.385 | 1.664.555

lM'uerios de Embargue
Pintarenss . . & - 132. 745 —_ 132,785 207 .059
e DO SRS T O v NSO T T M NN B 2 0
TOTALES .. .| 1.436.38%] —— | 1.436.383 | 1.664.553
En kiloz 2eso nelo
Lsiados Unidas .. ..1 1.2068.354 - —- 1 258,354 1.389.404
Oirans Exportaciones | 145.302 _— 148 .302 252,292
TOTALES .. .| 1.418.656 —_ 1.416.653 1.641.501
Hocos Exportados en el mes;
Estados Unidos .. % s 17.587
Otras Exportaciones . |, . 2132
19,739
..!



