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1 se debe sperar el decaimiento de la planta,
sino mas bien abonarla estando buena, para
mantenerla asi.

Encargos al metituto de Defensa de Ca'é

6

F REIMEI.O & Co. _I
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Descascaradora-Prlidera “Sirocco™ para Café.
Tamaiio 36 pulgadas.

El empleo de la Maquinaria “Sirocco” garantiza un beneficio
sumamente bueno por el sistema mas moderno y mas econémico.
Solicitense la publicacién No, S.F. 121, en que van ilustradas
las Maquinas *Sirocce” para beneficiar Café.

Agente local

EUSTACE W. KNOWLTON

APARTADO R. SAN JOSE

Fabricacion de

DAVIDSON & CIA, LIMITADA
BELFPAST. IRLANDA
| asa establicida mis de medio siglo,

1
1
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El objeto de los abonos no es sine el de « r de la tierra la mayor cantidad
de producto, aumentando las

Existen dos tendencias completamente opuestas en sus . odos para alc.
ese fin: upna tende a estimular la produccion por medio de preparaciones quimics
aplicadas directamente a la planta, en tanto que Ya otra, cuyo sistema es indirecto, tiende
a mejorar la tierra para obtener de ese modo el fin deseado.

La experiencia ha demostrado que el método cientifico y verdaderamente eficaz,
es el segundo. Los agricullores progresistas saben gue la verdadera base de la te
dad de la tierra y por consiguiente la causa que determina las buenas cosechas,
pende de modo exclusivo de la cantidad de bacterias benéficas que ésta contenga par
nulrir las plantaciones. En consecuencia, es légico suponer que cuanto mis se alimen-
ten en forma natural estas bacterias, mis se multiplicardn, y cuantos mis alimentos
orgimicos haya en la tierra, mayor cantidad se trapsformari em alimentos propicios
para las plantas,

La Madre Natoraleza no contiene efement teciales para cada producto, Los
. mentos de que la tierra dispone son solamente estiércol y . s materias orginica.
descomposicion, tales como vegetales, carne ¢ pescada, que ¢ wecen Iz masa di  ¢-
terias y dan fertilidad al suelo, y en terreno fértil se produce todo, en abundancia.

o
EI. ABONO 7/11//' _ DE PESC DO

b1 ficia et quir * cultivo, propor - ando toda /- alimenk uén e —--esita el muc—
arganismo de la Herra,

THE HUMBER FISHING AND FISH MANURE Co. Ltd.
" — Ingl

Para pormenores a sus Agentes Exclusivos:
o oL - ! - - -
N Jwrel oo 7 o
Oficinas: Altos del Edificio Singer
.artado 1238 — SAN JOSE DE COSTA RICA — Teléfono 3794

Para ventas al menudeo

FELIPE VAN DER LAAT.
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Los vapores Turbo Eléctricos ofrecen un servicio de lujo y con

todo confort para pasajeros que viajan todos en una sola clase,

Después de muchos anos de experiencia, -ta linea presta un ser-
"3 de carga ~ ° .y eficiente para los puertos norteam
europeos y del Caribe,

Dur : Ia cosecha, los vapores de la ELDERS & FYFFES, Lid.,
en quincenalmente de Puerto Limén llevando café para Inglaterra
nente.
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PRA CAFE A EURO.:-A
Y EL NORTE PACIFICO

Ofrece a los s. res export: res un

SEAVICO QUINGENAL GE FLETES . PASAIERDS

Para infarmes:

FELIPE J. ALVARADO & Cia., Sucs. S. A.

San José, Puntarenas, Limén

L. _l

f[Jt)_l'._d. mie G_-‘rale Tri satlantique

T LI o) ' I

I saldrd de Puerto Limdu el 14 de Diciembre préximo para

Cristobal, DPuerto Colombia, Curacan, Pnerto Cabello, La

Guayra, Auntillas Menores, Plymouth y Le Havre, admitieudo

pasajeros para todos los puertos del itinerario, y carga para
cualquier puerto curopeo.

Receamendamos a los sefiores Experiadores hacsr sus embargues de café por estes
rdpidos vapores, asegurando una entrega inmediata de sus productss al pusrto de destino

PARA MAS INFORMES DIRIGIRSE A:

TOURII S. A. || FELIPE J. ALVARADO & Cia., Sucs. S. A.
AGENTES GENERALLS ¢ SAN JOSE AGENTES [N LIMON Y PUNTARENAS
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SUMARIO:

1} Reglamenrs provisional de ' 1 del Café, 2} Transformacion de
fa maweria vegeral, por el Profesor Carlos Rodrignez Casals, 3) Acerca del
café, apel Dr. H. Larroc. 4) La §° 7y flwida (Ojo de Gallo) v forma
prac. 1 de . n  iria, por Franklin Ferndndez P, 5) Curiosidides estadisel
e por Leon Regray, 6) La Galana, por José Maria Gabriel » Galdn. 7)
ireparacion moderna del Estiereol de Establo, “Abore neble™, or vl Ing,
Agro, Eugenio Topolanski, 8) Moaluscos : v fluvidsiles de Cosen
Rica, por ol Profesor Anastasio Alfare. 9) O cular « e o café, Jucquess
Luis-Delamare, 10 Flora de ¢ 1 Rica, por ol Prefesor Pani (. Standic,
11} B! humus en ¢l cultivo de | ma de azucar, par GO Dynond AL C
12y SECCION I.. ESTADIS(ICA: &) Mercado de Longres. Co »aciones
de as sntes clases de café por cower, en ch sy - omigues. del 30 de
agssto a' 12 de seviembre de 1938, b)) Merc [ wndres. Cotizaciones
d Cas diferenres clases de café por et on 'k ones - nigoes del 13 al
"6 de seti e 01938 ) Meres 70 7y Londres, O izaciones de las dife-
rss « 1wy deocafé,  ar ewe en chet s, renigass del 27 de riembre
ai 10 de ocwub » - 1938, ) Muercado w [ oinwres. Movimicnio de < b odl
1" de cnero al 18 de seriembr  de 1938, ¢) Exporticiones de cafe de Kenya
duranre las cosechas 1933-34, 193439, 1935-36 y 1936-17, Al Ex "1
U Te café en o] mundo al 19 de octuore de 1938, g) Movimiinte mon-
d Lde caté al 1¥ de cerubre de 1938, 13) Mosaco. 14) Cov o o receras

U s

Lema del Insfifulo: Cada una de las manzanas scmbradas de cale on Coasta Rica, debe
e ar o praducic, cuando menos, una fancga mis de lo gue produce ca la actualidad: v todos
o produciores y heneliciadores deben esmerarse en gue ef grave sea de la mis fina calidad
pe ible. 36lo ami podremos conservar nuesiros mercados y vender nuestro producto a buen previa.
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P e qer Pantaledn Gémez A,

Situada al Este de la Plaza del Pacifico
SAN JOSE, COSTA RICA. C A,
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Trap-hes, Faile . Chancadores, Cribas; Descascaradaras para

café y arroz: Arados para romper y surcar; Sierras de Cinta ¥
Carculares; Ejes die trasunsidon pulides ¥ de buen acero; Cor.
tudoras de pasto.

Toda en cantidad vy donde escager, reconstruide vy nucvo.

PR™ "0S DE | WTUI . Ademas tenemcos: Bom-
bas coentrifugas para vapor y otros usos: Ruedas hidraulicas Pel-
ton vy =us materiales para hacerlas. Turbinas horizontales y wvers
ticales; Arvicies, gran surtide de laves para varios usos; Aba-
nicos, Aserradoras circulares vy de Cinta; Gatas, Chumaceras,
Polias, Cajas para Ceudales y toda la maquinaria que Ud. nece-

sile, Equipo para Pasteurizar 2,500 bhotellas de leche cada hara,

UNA VISITA LO DEJA SATISFECHO
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No. 7

in de 1) de noviembre de 19834,

L Juma Directive det I "are de De-
s xodel Cofd de Costa Riea, en cumuli-

.onto de tas Jdiarosiciones determinadas por

S o by b oarticulo 2o de - Loy ocon e
tiretiva (N¢ 120 de 29 4 77 2 1033y,
ACUERDA;
Organiza- ‘a Bolsa (Cire condr

vionte Togtaa uto Wil

CAPITULO |
De la orpanizacién de la Bolsa

A=tizulo v Yo Belst do Cabdes In’
oficil commidny Jo o dooonvolv: oy
Coboar da v ara ¢ ] oearé de olas clases de

. T

N 15, 18 come - 2 famentar ¢t
“oode las oY R RENE
Arowo, 2 La Bol g mant T R b
con L. e lace wdecuadiag o sus fin s,

¢ 1 oual e n promovidas, realizadas ¢
: ‘A, ventas & ocate, contorme a ik
Ji lones gue mas adytants sooestable-
TN

Ar uio 3—0 0 3ol e 1 oLegida por
un o dx d o por 1o
[ IS v «dos suplentes, cuyo Pr den-
ooeerd ol §dicn desipnade par O I Ttuto

CDde.onsg Y Calfc, Log restantes los nom-

Ton s . eiacionss cafe L. que ex
o me e organizadas ep el ads, Sie
s - he en ¢l oou do los quin
di oo oemees la de haby ~olicirado, cl

| b CLNL.e.WTi In desirazion det Con-

d T7 di s, Log m mbros del Conse-

i virdn | o dufante un afo ¥ Fo-
©d T oreelter 5 arg un awave perfodo.

At aule 4 Ly BRotsa tendry ana Ceomi.

]"! C " ia de Peritog para juzgar los ava-

i 0 precio base de las subastas, asi como
o i determinar v prosunciarse en las dife-

renciag que surjan en ly ejecucion yocum
plimiento de las operacionss levadas a -
naoonoagquedlla,

Artien'o 3¢ El precio otivial de venta del
cate de vonsumo interne y el de cual uie

1

N o3 e al g CRupoTiore L Cn-
cuttacion, ¢ ftad o @) oiw en condicion
Svemta oen fite 2 sobro muaestra vomarea, o
Cparn entrega tutura’ sobre desceripeion s

marea, sera agual gque conste en las actas o
sybata po - T oy oy opa L los segu
dos, <! o vsade on los ew trates © oo7te
el Registro que al efecto ¢ tablescy la Br
=4,

La Junte 4o Lo faclones no podra, en co
snla, co0 Tad ar o oromar on cuenta ofro
vrogio aus ¢l oficial exy. a0l

CAPITULO (I

B 1|

De las operaciones de venta

Articulo v —Podran intervent, la ope

fenes de ln Belsa jea canoo bl 3¢
ciate, los tostadores v los partion'ires qus
por haber suscrito ¢l acta gue vela sus
clones, adquieran la condicion de Con -

det s Adsetitos o la Bo.o
T Lo . A
ode vt de care, g . solo po-
dean hacuoas los = o o tL y por ox.

cepcion, Ins  rodacco.os he1 el limite
rrespond a0 de la co ha oo osus .
En igual torma podran eplrar 2oz que
resolucion firme Jde los Tribunales de la Re
publica, aparezzan  como ¢
aondllos,

Articule 8- —Lag ofertas de venta de =
% de cobsumo interne jodrin p
taise para su o inscripcion on la Belsa, «
cuatguier din v beora hdbiles, scompan u-
do'rs de niuestras de 3 grames cada lore
diferente, co:n indicacion d¢ beneficiador, -
gar ¥ gona de produccion. Las ofertas dichas
&g harda -7 *otes - i-tzriores a diez quin-

tales de ci... libr <,

i

“ignariog de
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Articulo 9v - 2 Bolsa mantendra b -
to al ~iblice ¢ socal de '~ misma Y T o
414 p o .oatacion de las o crtas, durante los
tdin de la semang p mte L jado
paT e b Los tin ' S
Beo 1 twrltandn o los &« o2dos s -
to.m oy Lo oadisteneiz quo les som TR
das,

Articulo 16— Fl precio-base
del caty de ok oo iter
surd eosta ooido oo« cla u
duclor: _ero siotug, o note. iumen.y s
CT o ) vige es, L G e Ofie
ae T oto ! IO TR+ | I o i L
“eoowlando,  Ttma aeT d  los pre-
[V R U F: vtz L oodqcion,

A Tle i T T )
o cutivas 7 S0 TS
»judirtados, 71 of fu ¢ otoapo -

Orgt Do
s b L. valuasionss oo T e g Pee
! sw '

(ynisios

coeT et

[ JEATR I B

A ctlculy sa de
o S5 T - L T A S -
L T T T I B PR G LR R
d R Y oo a0 107
der Torohe o, motion, o ogooantiznlag
VoD i o tiz za 1id 1
© omeign g Proe cde Ta Bt
Acacnta 13 LY ot i v
deds Loosenquo iooana o, wdjudicnaard

de v su’ o fmoqued e o a o,

2jon. peracra a faver 7 v T bt d -
no to del 10% 1 e Yo e ol a izulo ant
Covose bosmsle WGt o un, smenemel g
60 f1 i .- ¢ Co or
AZ o 3o’

En los « oy de reincidencia, 1
10T S¢ wivae a2 180 dias.

su

CAPITULO 111

De las subastas

Articute {4*—Lag ventuy 4. o o T osu-
barta se cfectuardn en ol de fa 10l
¢l dia lur e ady semana, ! oto la < -
cion y vigitacia o 1 8 1dico 7 turng,

Articulo 1..- Lo~ u™ (s g2 harin por
cada lote de le que integran las ofertas ¥
con sujecion a; nimerg de orden de las ins-
eriyreiones, Fl martillero dard lectura a cada
oferta y  sodeitard inmediatumente  después

A

D. C.

.ol oprimer late. Adjudicadn

¢awe 1o ade por lulta de postores, s pro

ceide g en igual rorma hasta gofar Ino 7 rg,
Aricus 16w —Tanto 43 precns as g
las mejorgs pre 1t das en -, acto ¢ las

sunestas ¢ un noen vor alta, La adju-
dicingion od'm fa pool 1 ung
VeZ QUE 10 DAY yllaea aleidTe 11 poasicion
tima.
1roal 17— Eb acta de adjudicacion se-

! m ‘v por ¢} comprador v por <l Pre.

gidente we la Bolsa, tan luego  nmo so ren.

Noe cpwration, [0 I misma techa de 1z
st 1§ de la Hol Latificard
VET 1 Tl | ST . Salve
CoWE et 1 oMo Ia
oo oo P oY P un estar
T . PR s owe 0% 2ada 12
V. . iz
Arti U “den o de lz Bolsa
[T ot la g ic -
coon dal ocarite s ode b tag, e ol s
1o wnoLas onticn, <de o 1ostitue o ¢
SLoemt 5ol ESTEL L R
Aubz

CAPITULO 1V

De los contratos de “Venta en
Firme'’ y “Venta para entrega

. l”

Articulo jo0--Se entiends, para .o <fee-
ns de . Reglamento, por “venta on fire

S0 a1 que haya sido conveni e
Ty, chise v ocaracteristicar cor amt
Ladd Ml e dé ol v RSN - S
trega futwr ) 1o pactada o ova »ode o rip-
clon y ¢ as.

Articulp 20r-—La Bolsa mantendrd una

¢ oeeiop destinada 1 'as oferrus de zafe de
cliodes sunerior~- (e exportacion, a bu o de
Yvemta en f "y de Yvenra para ent.. a
tutura®™, que regird de acuerda con B
simuientes Hones:
a) La o ta de “wvemta en firme”, estard
constiutida pe, una obeidn cowmp raiva del
t<rn no de vencimiento, marcas, zona  de
roq ‘n, aombre del ben2ficiador y ocan-
tida  en quintales de cien neto dob
lote; y ¢n segundo, por una muestra de 560
yramos del café correspondiente a cada lote.
b)Y La oferta do vemra para Yentrega fu-
tura™ comprenderg una arcion en la que

s




~OT1 "9 ¢l término de vencim nou, clase,
jareas, zona de  roduceidn, nombre del be-

s~izdor. cantidad en quintales de elen li-
nous teto quo inocgran el lote v la fip-
cio,. ©c caras cristicas referenteg ab gra-
o i 107, © bida, toeste ¥ color

c) Las oferta podrin ser examinwlas por
.o interesados en las Oficinas e la Bol-
~1p v oen las mismas olicinus ¥ recibirin,
o ra tecibo, las propucstas de compra, Ta-

ropuestas serin presentadas en Sobre
- -oade, gque en ¢ curse de la etidn, o a
su svehcimiento, podrin abrirse por ¢! Pre-
< . ¢ de la Bolsa y en presencia d:l be-
lor.

" E rechazo de todas o la aceptacion de
w . . lag propuustas, ¢s optative del ven-
dede

+  Cuuando se produzca <! rechazo do las
p o fzvstas, podra el beneficindor ampliar ¢
twro de ln opeidn, o presentarse la oferta
onocudlgquier fecha inmediata,

. iculo 21le—Las o) eraciones de la Bol-

s v los actos gu O oeda se origimen, erean

“hoeio 3 v dert chos cuye cumplimien-

sy o edcio se realizan, en primer térmi-

e, ... liante log rrocsdimiertos que -de-
it , ¢l pr nte Reglamento; y er

), con arregha a tas 'oyes ordinar s de

la Reptblica,

CAPITULO ¥
Registro de las Operaciones

. ulo 22«

K

n ¢l Registro de la Bol: .
o te T rsubastg v los con-
e 1 gene al de fventa en firme™ oy de

e

oot a2 1 trega fumntral.
. ¢! m mo Repistrg serdn custodiadas
s que s¢ retieran a la lindica-
ST 7o da lote v Tag gque ocrre ondan 2
< o~y v “venta en firme™,

Lo mr _utras referidas serdan cubiertas por
1 . voltura oticie] de 1n Bolsa, selladas y
' “15 por o) Presidente de la misma, <l
-y 2l vendedor y pornianecerdan de-

n ¢! archive por ¢l €rmino de un

- n

nodndg

A feulo 23»—Las actas d: subasta y los
i 3 de “venta en firue” v “para en-

I a ura”, sz incribiran per ordim de
otorgamiento y por numeracién

.
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correlativa, ¢n librog » garados cuya aper
tura y cierre¢ incumben a] Presidente de la
Bolsa.

Articulo 24+ 7 3 cerntificaciones To
cripeion de tas ¢ 18 de subasta y de los con-
tratos de “verta ¢n tirme' vy o “para encery
tutira™, que €can precisgg para o prese -
cion de las cuentas pro-torma a la Juntz do
Liquidaciones dei Café, serin extendidag do
oticio por la Secretaria de la Bolsa

ins-

CAPITULO VI

De los peritazgos vy arbitrajes

Articulo 23+ --En los edsos ¢n guu se Lid-
duzcan diterenciag rolativas a la cor licion
del caté entregado en cumplimiento o ¢jecu-
cion de la venra por subasra, las muestras
depositadis on 2l Registrg de 1 Bo'su cons
tituven ¢ elemento de comparacion ¥ oxd-
men gue para $u veredicte considerard la
Comision Oficial de Peritos.

Artjiculo 26+—Cuando lag diferencias a que
s¢ retiere €] articulo anterior sv ooriginen <n
la entrega o liguidacion del valor de caté
afeetado a contratos de “venta en firme” o
“para entrega futura’, la ision carrespon
derd o oun Tribunal integrado por dos drbi.
tros desip~ dos uno por zada rarte. % hu-
e divergoncias entre (stos, ¢scogerin Da-
ra dzsempatar goun tercero sin parent. 3
i onexos comerciales con iag Jartes; pero si
no se pusieran de acuerdo para la cleccion,
cual ‘¢ fleara un anombre y la suctte
d.cidira ¢l ombrami_.lo,

Articuio 27»  E] Tribunal de Arbitros, tra
tandose de un contrato de
My, en que la querella la dererminan dire-
rencias de clasifizacion o <alidad, se aten-
dot para ¢l veredicto a la comparacian 4o
las muestras depositades ¢n el Registro de
12 Belsa; si la inconformidad surge de o*-us
extremog di) contrate, nard ¢l examen y las
investigaciones gue juzgue neeesafias acer-
ca de los an " ntes y condiciones del ne.
gocie para br - su .promunciamicnto,

Articulo 282 Cuando las 1liferencias pro-
vengan de la ejecucion o cumplimiento «de
uin contratg de “‘venta para entrega futura”,
¢! Tribuna] sujctard su decision a las deter-
minacionys del contrato registrado en ! Botl-
sa, comTarande las muestras del café en-

et

“venta en fire
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tr zdo, que suministraran las wn A pe-
d” o del vendedor, la Bolsa ordenard que se

extr. an muestras de, . arectade a con-
trate  d¢ “wentz para on epma futura’, de
log 1o respectivos d ode en las Aduao

a  FEl tado d 7 pruchas de tava {(ca-

ruct mdeag de la boolda), que a solicitud
del Tribunal de Arbitros  _da el Catador
2! Institute de Defensa d00 Catéd, se ten-
dran com  atic’
Artizcu'n 20 La
misian Qu.clal de Peritos v Ia

interyenctae de la Ca-
nst acia pa-

re . bitrar las Jdiferens’ e de 12
dJectcion o cumplimicernto 4 11 o« 1o, se
an L e da F -~ len+ . . Be
o0 1 R P 117 B AU
va O gl .o o o
A rulo O o <l O O
0l ke 240" b pi
§ Tt soliodtud de o critere L oarhifs -
Vooodiee @& s opeovidencins der |

a1 la Comisio wmoal
&L or s opioc 1P T inte

Fve  Taod ' Com a1 OF fal d Fo
oo R emit o 6 he s depues do .

Naw wn Lol

Choar el ntor oy . e d

<« Cosimuier dins

— Ly VI Lurd

s Pooeiziey oo Areeae des 1 -
B S B 0 .77 S .
¢+ la otificacidn a o T
Tt dT Ty s e cur i
T R P L PN N
[T « (APE FDPVES BEE T 11 - S

oo z £
A - 1} -~ - - a
A1 30200 F R 0193,

o L do L omi-
Sie R B D T T R
o S — lit el [t
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CAPITULO VI
Del Consejo de Sindicos

Articula 34v—.-Al Cao o ‘¢ Sindicos co-
rresponden lag atrib- i imientes:

D. C

4) Dictar todas las 41 posic .ues gque sean
necesaring para la acion b, ite
Reglaments v las de orden interno de '3
Be' o

b\ ]’\ e l»l" .
LN

Y Pronunciarse, g do de interezados,
I actos u ionzs do la Bolsa, so.
bre cualguier consulta o asunto que le s:
sometido,

4 Ordenar tas develuvione o Ia liqui-
dao nodel por entaje de anta estable-
cido doa Taale 13,

Caomision Oficial de Pe.

Y Nu brar - Martiller  Oficial de
51 @y ¢l Sindice que turnes | re-
aeracie
ty 1 e o ' “Uwioac ae 1 Bol.
SoDasu o fue, et o L s
- coa Ans ol Inan e de Ik cdel
C
wl. . . Con 7 o
mni - oz o @ dur ne o T2

“rae de o octivid de 1z Bolsy vy oewt
dinarie, 1t cue g veces o co V0 ¢k
widl Lo

CADITULG VI
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Estamos seguros de que cuando nuestros campesinos—y
chos que no lo son,
e — lleven lista detallada . : todos los gastos, se
t .dina que significan sus cosechas, y particulari: \ndo en
« nto al café, no seguirian conformando: :
t i y cuatro fanegas por manzana y s
ese promedio con todos los recursos que la ciencia y la expe-
riencia han puesto al alcance de la mano.
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Injciamos hoy la publicarion de una
cerie de articulos que con su netural gen-
©wg nox ba remitido o distimguido Pro-
freor eubano don Carloc Rodriguer Ca-
< s cuya personalided o5 Dizw comacida
o todos los centros cientificos dol wun-
do vy muy 0 ‘mente en nacstra Am’
rica, tor la constante reproduccion de
foc articnles de difusion agricols que ba

mido publicando en las prvcipale: ve-
sews de Lo Habana,

Esperamos que nueifros lectores pres-

fon teda la atencion gue merecen ks ar-
ic "5 del Profesor Rodrigucy Casals
ceer” a ' ocudtive de g "Caia Brava”
fuer ¢ 5 oductora de celulos: materia
e tene conslantc o inmedala coloca-
cic. on tedos los principales cenbos in-
“ " ddd mnndo,

Twe " Uidades gue la tiorra costarri-

e ofrt‘a‘ bara esc cultivo, son tan

wades como pueden Negar o ser los
ron imientoc gue nucsroe agrezulteres ob-

-1 cn corio plazo,

Polen

T 2T cast 3 amores  vestirdan las
o 8L mdas de oespoendop y de belleza,
cut 1 de flores vy penachos en  las
' < Dprimavera ¢ irradiardn  perfu-
i noches serena: de Mavo.
“womifmenes  vitales omardn  distintos
. ul.s nara €% viajs, breve o prolongudo,
mpo  la distancia, Llevade por el vien-
«» Hgero rolen de las Ancmoéfilas, llega-

!

Por el Prof. Carlos Rodriguez Casals

rd wnamente 2 las cdmaras ovulifera
que aguardan ¢l contacto, o impregnado en
L. matag d2 lo. ins. ¢s, ¢l viscoso ‘polen d
Vs Estomofilaz, 4 untade sobre las co-

00 lejunas,

Simiente
———

Las vemaz abortadas se @ alverdn en
c .o llas v oen oeada uma ird uno vida laten-
t, e Clement parag las combustiones ini-
cinles y ol alimento de las células embrio-
narizz ¢n los primerog periodos  vemetati-

Voo,

Lz naturaleza 1 oarg todos s 0 Tsos
para ¢l transporte de las sims tes, las que
prote 7 m L8t ates b oyas, s¢ in lle-
vadas pe~ L &2 a las empinad - ierras
Loopezas o en el v.ontr. de los anima-
la 1 urz, - las valees v

cienagas,

En aguas do emansos  tranguilos o de
corrientes desteiioAas, viajarin '2s simien-
tus haeia las G..w  propicias v cuando uo
exista ¢l medio de t insporte, la naturaleza
nabilitard las vainas, gue scean comprimicn-
do lus somil y 4l abrirs: sibitamente,
s lanzan a manera de diminutas grana-
das, lejos del radic do la vegetacion ances-
tara,

Lechos
ket
En la tibia mafiana <@ primaverd, <n la

soscgada tarde estival o on la alta noche es-
rrellada, s¢ iniciara en las células embrio-
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narias gue constituyen la semilla, @l mevi-  tuven los arquetipos de la wansformacion.
micnto inicial de ba ovido eapl tanca de la materia,
Ya carbon, grafito o diamante, ¢l p o ce-

v ¢] lecho donde 2posa, tormado por in- i o
j £ iniciade ¢n la simiente, <n Su kecho ot o

sensibles tlerras, t.oras muertas a o Je ! ' .
dol hombre, tiers  vive _ proli . pa cundo ¥ contmluado ‘ el roriodo ve o tati-
ticipaTén en uma e 3 ctivide y oo v, oxtedderd @ to hugo fodos o, wn
Ie lechos 4 manta & orist.e. € 1 L0 ya. L@ ompas geoldgivas oo<n Lo osu rfieies
- donde of .dar .as ocor W ms v ' opes dendy teposen log despojos del dirbol.
¢l ambiente 4 ur | aoroal e odior ey lejano - orminasa lacli-
v e At .- U H ’ Ty T o oros voldt! s oy las mas.
" W ¢°pe Tuturo. vooLtal moa mei cn grado de opuross
N . liowdoa oy et i doooaetividad o -
A yentes ¢ do TS llj:ﬂ . | hlzp'uro.\.
. 1a ¢ove s e
tav de U7 e, . win . Nadi 1wuevo
ress la Llteew oo T SN a: ) )
de toooeer ' L c‘u‘: i L
vis d . imize tuntomeoatal g e t Y WOy v u T,
tos sedim 0 ries, i It 1oy < srar 2 spu vy dis
micnte, TR LI B L (PRI
Lo v aco o o res, inzlu o T ) mes, suE e, v
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AR Al o0l AW ey e T S v *m..,.:._ ) o
Vs odivision., ¢ in o TR Moo evo, nada g orea nierde.
i o a s tws I do s¢ transforma.
A - TN us .
LT T s Estad~- del arbol
Lo e PR S F ¥ (ST c oo Sl A _
oo L las o B4 v ] ar fon d: 1l Lovo
ViR B ur 1 %) ugesol ¥ AT
N s artist [V,
] - 1 W loa €S - H |
: R bioo Co-oun )
Ci dou -~ [T - . g o un .
R TV - T | g quico, oA g
a0 T G BITH w7 s TR A8 L L o
C o T B DG T T un o we g I, ver 4ns IerAs,
o de iy X ~oall S . e Ry V5o . o
Ve dle ©Tns S s ooy Cativo a " ¢ oo
TR . ; A TSN S B & oum Lovosp L
de kilome s o o moovioos - g b il s POSITLLLLA
mo T, T oOor T e Uha ver T . So feua 1 oo ¢ Tl e 3
S Tl s D ooomEn o, - e o fo-
Y Clhwee 0 P ol s T Y ) oy v 1 B oruide o0 e
PeTIOn 1y ve, ! o T om un o1 Copresic 1t Tus g = s indu i ¢
do otres me o ooun wawdt uhaito en oc.ae o pivos s L TMC3 QU LT
Qu: continua j mitt de oL, € 1 o oo prooitndos baio B0 cual aQ
formicion e tusoe , b v _Ones, s boSc s de ayer, t ume en ' oaen-

e €1 gratite ¥ ¢ o L ogue consti- ot “1ode la hulla) o on oeste mismo et



R, I. D. C 259

oz fpente de calor v rgia, en aptitud de naturaleza, no ha ~ermanecsidg indiferente a
’ ‘ag 2l ambic: ¢, de donde Yueron  la transformucion de la materia,
te n;o.as en un lentg proo o de concentra- El wom + ne pucde acuardar lag lentas
c ¢+ tirncion, transform ol ¢spont: ni los oca-
Y .. . misma manera, arbol o despoje,  sionales  sumin s de las lpentes  natu-
) carbon aTto, o omater 1ove ctal o rales,
s wlve en algu’':dn parg otros ¢ tado
o v otros cucrpos de diversas car _ceris- Mercen e
. -
De 'z nat ‘a vegetal a cualguiera de 1
. - ~'izacior ss de: *aboratorio quimite indus-
re - taal, may ourp ~ . v ripido p 3 mer-
_eatéenico: Kl procese cefulosico, meediante
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Entre los atticulos de consumo que han
alcanzade gran importancia e incluse han
cjercido una influencia histérica mis o me-
nos directa en la alimentacion humana, ocu-
pa un lugar preeminente el café, El café,
CuUvO uso s¢ reronta 1 Tiempos muy Iemo-
tos. ha sido objeto de las mis hiperbolicas
alabanzas, de las [uchas mis enconadas. de
diatribas implacables, de persecuciones sin

1y a pesac de ello se ha extendido su
L o triunfalmente en todes tos pueblos
fu ante ¢l curso de la Historia, Nada mas
injusto seria hacer un estudio somero del
café (como hacen algunos autores) jumta-
mente con ¢l de otros articulos de uso vi-
ciose como, por cjemplo, ¢l tabaco, los es-
tupefacientes y el alcohol, caracterizindole
asi como uno de los viclos azotes de la bu-
mantdad, En realidad, ol café merece sor
estudiado aparte, ne tomando on ruenta los
apasionamientos extremistas de sus partida-
rios v adversarios. Por otra parte. después
de las discusiones que sobre &) se han manr2-
nido durante varios siglos. estamos hov dia
muy lejos de haber llegado a un juicie de-
finitivo sobre su utilidad o sus propiedades
nocivas,

Bajo el nombre de café se conocen nume-
rosas clases de la especie ‘‘coffea’, de las
cuales principalmente sélo se culeivan ¢n
gran escala la “coffea arabica”™ y la “coffea
likerica™, Pertencce a la familia de las rubii-
ceas. constituyendo un arbusto con hojas
opuvstas, lanceoladas, persistentes, de hermo-
50 ¢olor verde y con flores blancas olorosas
de aroma parecido al jazmin y de frutos en
bava. Antonio de Jossteu, quien murié cn
1833, lo describié bajo el nombre de “‘Jaz.
min de Arabta” (jasminum arabicum).

El café no es indigena en Arabia, sino
que procede de Abisinia. En este pais s¢ en-
cuentra muy extendido en las provincias de
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Por ¢! Dr. H. Larrac
Dv ACTAS CIBA - No. 1L, 18

Enarea y de Kaffa, siendo probable que se
derive de agni su nombre (en Adrabe “Kah-
wa'' o Cahwe''), Parece ser, sin embargo,
que en sns principios el café no se hallaba
limitado a1 las montanas de Abisinia, sino
que también se le encontraba diseminado en
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Arbol del café dibujudo en Arvabia del wa-

tural. Do la obra "Voyage de I'Arabie beu-
reuse. De La Rogue. Amsterdam 1716,
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todo ¢l Sudian y en tada ¢l Africa ecuato-
tial hasta el Senegal y el Golfo de Guinea.
Coma qued; dicho, ¢] café parece ser de feo
cha muy remota. Los primeros documentos
de su introduccion en Arahia datap del si-
glo XV, extendiéndose a los paises occi-
dentales a principios del siglo XVII, No fal-
tan historiadores que han emprendido Ia -
rea de buscar los origenes del caf® en fuen-
tes historicas antiquisimas ¢ incluso en [a
Bibiia. El italiano Pietro Della Valle afir-
maba que el licor a gue alude Homero, es
decir, el remedio que Helena recibio de
Egiplo para reanimar su corazog y disipar
sii melancolia, no er; otro gue ¢! café pre-
parado ¢on vino cn vez de agua v ocila a
este propasito ¢l pasaje correspondiente a la
Odisca; "Helena mezela al vino ¢l jugo

Portadille dv 1z obry “Voyage de FArabic
benreuse”™, De La Rogue, Amsterdam 1716,

D. C

maravillose de una planta que aleja del
corazén la tristeza v la cblera y hace olvi-
dar rodos los males...', Helena habia reci-
bido este néctar de Polidamna, esposa de
Thon, que reinabs en Egipio. Otro auter,
el alemin Pascbius, pretendia reconacer el
<afé entre los presentes que. sewin la Histo-
ria sagrada, fueron ofrecidos por Abigail a
David para aplacar su ¢dlera. En una obra
que publico en Leipzig ¢n 1700, escrita en
latin, cita ¢l versicnlo de la Biblia que le sir-
ve de argumento y que dice asi: Abigail to-
moé 200 panes, 2 odres de vino. 3 carnceros
y 3 medidas de granos tostados, crc’” (J.
Samuel XXV, 18.1 Estos datos, como s ve
sor, sin embargo, imprecisos v no demues-
tran otra cosa que la fantasia de los autores
mencionados.

De las poblaciones de Abisiniy el café se
imtrodujo entre los arabes de Yemen. Estos
emprendieron su cultivo en las montanas y
durante los siglos XVIL y XVII producian
ya lo bastante para su consumo. Mis ad:-
lante, Europa se surtié de Arabia. adqur

riendo gran renombre el “café de Moca'’
Hamado asi no por ¢l lugar de su produ:-
cién, sino porque de Moca era nmportado,

Liras cafés de Moca venian de Sner 2 Al
jandria donde ¢ran tomadus por navies de
Venedia, Génova o Marsella: principalmen.
te este Gltimo puerto cjercid durante mu-
cbos anos el monopolio de los cafeés. pero a
parur ¢de 1717, Ia Compania de Comercio
de San Mateo se dedicd 3 rraerlo directamen-
e de [a Arabia doblande ¢l Cabe de¢ Buena
Lisperanza, con lo cual se abaratdé consi-
derablemente Ja mercancia, suprimiendo de-
rechos de trinsito y beneficios de interme-
diarios, Mis tarde, a su vez. esta Compania
sufrié la compelencia de los que importa-
ban directamente de las colonias eurepcas
del Antiguo y del Nuevo Mundo. En 1616,
¢l holandés Pierer Van den Bricke, que ha-
bia conocido ¢] café en Arabia. fue el pri-
mero que intentd comerciar con ¢, Los ho-
landeses recaban para si el mérito de ser Jos
primeros que introdujeron en Jas colonias
¢! culuvo del café, En 1690 hicieron los
primeros cnsayos en Java. Los ingleses a su
vez ensayaron su cultive en ¢l siglo XVIIE
¢n Madras, pero sin resuliado, obteniendo
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mis tarde éxito ¢n Mysore, Costa de Sua-
labar y Valles del Nilgherries. Las planra-
ciones que introdujeron a Malaca no co-
menzaren a prosperar hasta [1 creacign del
puerto franco de Singapore, Los primeros
importadores holandeses regalaron a2 Luis
XIV un arbusto qgue ¢l monarcy francés
conservd algln tiempo en Marly v mis tar-
de dond al Jardin de las plantas, ¢l cual, lo
mismo que ¢l que existia en el Jardin botai-
nico de Amsterdam, florecié y dio fruto.
Este drhol, multiplicado por esquejes y se-
millas. fue ¢l progenitor de las ricas planta-
ciones que mis tarde se obtuvieron en las
Antillas francesas. El capitdn De Clueus,
en 1728, fue ¢l encarpado de llevar una de
estas delicadas plantas 2 la Maninica, E!
relato de la travesia de s viaje es verdade-
ramente dramitico, pues cuenta los sinsa-
Leres v penmalidades que sufrié en su viaje
v los sacrificios que le cosio bhacer llegar
con vida a1 delicado irbol de café que le ha-
bia c¢ncomendado | Gobierno, hasta 1al
PUNIO que mUch 5 veces 1eservo agua | osa-
ble que escascaba va para la tripnlacién, pa-
rx poder regar 1, preciosy planta. Despuds « -
In introduccidn del café en Furopa v cono
cidas las propiedades de este arbusto v )
exigencias de su <uliivo, fuc acomerida
plantacion de] mismo ¢n diversos paises d:
América, donde las condiciones climatéricas
cantribuyeron especialmente 3l enorme in-
cremento que su cultive adqu” 16 en pocos
anos,

ET café s una planta que se da en muy
buenas condiciones en las alturas medias de
Jos tropicos. En regiones was bajas, las co-
sechas oblenidas no tiemen el mismo valer,
Los climas que mis convienen al café son
las hamedos vy no excesivamente cilidos. en
los que la temperatura media durante rodo
el ano no presenta oscilaciones, En el cuario
ano, ¢l arbusto de café empicza a florecer.
L.a flor tiene un olor agradable v la fruc-
tificaciou comienza ya a las 24 horas, Sicie
a diez meses mais tarde, segun ¢l clima, ad-
quicre ¢l frute su plena madurez: éste af
principio es verde y cuande cstdi maduro
presenta un hermose color rojo-carmesi.
asemejindose 1 una cereza y ¢ontiene en su
interior dos semillas plano - convexas; ca-

D. C 2613

da una de ellas se aloja en ung envoliurx
cornea amarillenta o “'pergamine” v bajo
ella se cncuentra una piel plateada. El fruts
de la coffea liberica s bastante mayor que
el de Ja coffea arabica, De una sola planta
se recogen de 34 a [ kile y on circunstancias
favorables hasta 2 kilos de granos. Les gra-
nos de café son, por regla general,, el ele
mento para preparar la infusién que se acos-
tumbra a consumir usualmente, Abora bicn,
menos sabido es ¢l hecho de que en ¢l O-
rienie se conoce tamhién una forma de pre
parar ¢l café sin granes, uulizando para
cllo Ia pulpa desecada que cubre las semillas,
Este café denominade *'café a la Sulrana”
pucsto cn prictica por los drabes distingui
dos, oy preparado segin Ly Rogue de la si-
gulente manera: Las cortezas o pulpa bicyn
maduras y fragmeniadas son puestas a 1o
tar sobre un fuego de carbon, de tai manary
que adquieren un poco de color: al mismo
tiempo se hace hervir el agua en li cafetera
Cuando Ja corteza estd tostada, <r echa en
cl agua v se deja hervir en ella como sioae
tratara de café ordinario. 17 color de la
bebida es ¢l de la cerverza inglesa™, La Ro

U valivso ejemplar do café Ardbico. gue pros-
fera on las fértdes tierras de Cesta Riza,
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Bedlo cjemplar de una flor de Cald Ardbico, cultive principa] de lus ticrras de Costg Rica
5 cuyos grancs contienen ¢l §6° de licor, o wa ol mds alto porcemiaje enire todos los
cafés ded mundo.

que cuenta que en la Corte
men ¥ oen las asias de los
otr ; gentes de distincién, no se tomaba
otra clase de café que éste y declara que, en
ef "o, se trata de una hebida excelente v
delicada, no siendo necesario afadicla azu-
car, puesto que ya tiene de por si un li-
gero dufzor natural,

La cosecha de café se bace con arregle
a2 maniohras que en su esendia han cambia-
do poco desde los primeros cultivadores, La
Roque, en ocasién de un viaje que hizo al
Puerto de fa Meca v a la Corte del gey de
Yemen en los anos 1710-1713, la descri-
he diciendo: “'Cuando los arabes quicren
recoger ¢l café, extienden bajo los irboles
tevzos de tela y sacuden las ramas del arbus
to, cayendo asi todos los granos que e¢stin
madures, Parzcy ser que esta altima condi-
cion ¢s la que hace tan exquisico el aroma
del café de Arabia: cuando no sz dejan ma.
durar tante los fruros, el café es de aroma
inferior,

del rey de Ye-

gobernadores v

Para extraer lag granos de caié ay que
separar ante tedo la pulpa, lo cual se con-
stgue por miquinas especiales que trabajan
e himedo o en seco v. por Gltima, se rer-
mina {1 operacién mediante una fermenta-
cidn en cis rtnas, Después de lavades v cen-
trifugados, las granos se secan al sol. Con
¢i método seco es suficiente dejar los fruros
c» café a secar al so] v cuando estin has.
lante secos v se oyen sonar dentro de los
granos, se considery termimada [a desecacion,

I 1 segunda fase para preparar el café que
se destina al consumo doméstico, es la de
la torrefaccién, En gran escala se utilizan
actualmente miquinas especiales donde se
someten los granos a la accién del vapor
a presibn, calentando después y aspirando
por ualtimo el aire hitmedo. Finalmente s¢
ejecuta |3 torrefacciéy propiamente dicha,
durante 1a cual se desprenden al principio el
agua y los aceites etéreos v después comien-
za la destilacion seca de los componentes
del grano, que da lugar a vapores ¢sposos
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de olor empireumitico, después de lo cual
se aprecia gradualmente el aroma caracteris-
tico del café, senal de que la operacidon esrd
terminada, El aroma del café propiamente
dicho no s¢ ha determinado alin ¢n su na-
turaleza quimica (cafeol, cafeona), pare-
ciendlo que existe una relacidon entre fa pro-
porcidn de furfurel en el café y su aroma.
E1 icido cafednico ques se encuentra en el
café pertenece probablemente al grupo de
los glucdsidos, El accite del café s¢ compo-
ne sobre todo de oleina v algo de palmiti-
na y estearina, Entre los hidratos de carbo-
no se¢ encuentran, ademds dv la sacarosa, un
pentosdn,, un manin y un galactin, Las sus-
rancias  albuminoideas estin  representadas
par la alblming y la legimina. También se
han hallade productos gomosos,
Terminada la torrefaccién que comunica
al café su delicioso aroma, éste se halla ya
apte para pasar a la cocina, santuario del
cual saldri convertide en up néctar divino
o ¢n un brebaje sospechoso, segiiu la ha-
bilidad del que lo prepare. Muchos recerzs
s¢ han dado para la preparactén de una bue-
na raza de café, Lo primero que se necesita
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para obfener un buen café es... café; y deci-
mos esto, porque son hoy dia tan numero-
sos los sucedineos de]l mismo con que gen:
rosamente s¢ pretende favorecer a la buma-
nidad, que no s skempre ficil saber si uaa
taza de este reconfortante liquido no con-
tendrd también algune de los substirutos
(cebada, centene, malta de cercales, achico-
r:a, remolacha, patata, higos, algarroba. ca-
cahueres, soja, bellotas, castanas de Indias,
ctc.) La segunda condicidn es de emplexs
café recientemente tostado, dada la fugaci-
dad de su aroma; la gercera es lx de no so-
meter el café ep polve a temperaturas de-
masiade prolongadas (por cjemple duran-
te la coccion) que hacen perder gran parte
del aroma y aumentan en cambio el saber
astringente v amargo. Todos estos procedi-
mientes, junto ¢on los aparalos que parna
¢llos se recomiendan, contrastan por su coni-
plicacion con el método sencillo de que se
sitven los drabes. Estos muclen ¢l café entic
pivdras o en un mortero de madera (¢l me-
tal parece ser que perjudica el aromai. lo
ponen en una vasija en la que echan agua
hirviente, dejan dar un breve hervor a 1a

Almdcigo de Café Arvibica en Costa Rica
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Scmbrauds def peamonite lay matac tras

tado r Kica, ¢
mezcla v lo beben después may caliente, <in
{trarle ni colarlo, es decir, que ingieren
Jqunrarmante ¢ poso. Jamis anaden azucar
al Jiquide, MJis adelante veremos que la cos-
Iwrbre de temar el poso mezelido con la
infusion no deja de tener interés desde ef
punto de vista médico, Log irabes
rumbra a be’ rin aumero de tazas <de
v omfusion al dia, pero hay que tener on
cuentd ¢l n nasculo tamano de las miismas.

ACas-

(Quitn fué ¢l primero que tuve la idea

d=1 azar 1 ocafé para preparar o o1a behida
© .. . ¢ did cuenta de los cier o¢ recon-
forta: s v esumuladores de la misma!l So-
bre punto criculan desde hroga muchas
vers snes vodbulis, pere tamb n nos ban

1 do da s histéricas merecedores de crés
Ao que encontcamos sobre todo en fas
obras de autoces orientales, Segun una e
venda curiosa. publicada por ¢l maroniia
Fausto Naivone (Roma 1671) v rradoci-
da por Silvestre Dufour (Traité du cafe,
Lyon 1685}, un guardiin de cabras v ca-
mellos abservd una noche que los anmimales
cncomendados a su custodia no dormiiap v

. a |

ntadas del Aln icigo. cegin sivtema adop-
nomNy bucnes resultados,

presentaban signos de gran excitatién yvovi-
vacidad, retozando y saliando incesaniemen-
te. Esto lo comuanicd al supericr de una co-
munidad religiosa, el cual averigmd que los
animales babiap comido ol {ruto del café,
Esta historia {antistica no mereer ¢l menor
cridito.

Sepun ¢l orientalisty Gallind. ot unz
epistola publicada « 1 Caen en 1.9 dice

gue en la "oaaoura drabe se halic uns por-

cion de decamentos que esol recen la cues-
tion. Ln efecto, uno de  ‘ios,
por el jeque Abd-Alkader Ha bali ¢en 150 7,
se osfuerza ante todo en demostrar que Ll
café no ey nada contrario a los peeceplos de
Maboma, A mediados del siglo XV habia
en Yemen un jeque llamade Shéhab Eddin
Dhabant, que en un viaje por las costas oc-
cidentales del Mar rojo. al pie de las mon-
1anas de Abisinia, conacid ¢} café y sus vire
tudes, entre ellas la de ahuyentac el sucno.
De vuelta a su pais introdujo el café enire
las comunidades religiosas a fin de que Tos
derviches pudieran pasar 13 noche desve-
lados y entregados a sus plegarias, Este je

compuesto
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que murio en [470. El mismo uso se hizn
de[ café en Aden y de aqui pasé 1 Ia Meca
1 fines del siglo IX de [a égira (que finali.
<2 en 14937, Khait Beg, gobernador de la
Meca. no babin oido hablar tedavia de!
café ni de la manera de tomarlo, Saliendw
un dia de [a mezquita, se escandalizd e
ver en un rincon del templo a2 un grupo
de ficles tomando café que sg disponian a
pisac la noche rezando; al principio crayd
que se trataba de bebedores de vine, que-
dando sorprendide cwando se Iz explicd su
ervor v se le infermé de ta manera de tomar
|a nueva bebida, Al enterarse de 13 exten-
sion que habia tomade ¢n el pucble, con-
voco al dia siguiznte uny garan asamhlea de
oficiales de Justicia, doctares de la ley, de-
votos v notables, comunicindeles su dis-
posicion de¢ paner coto a este abuso, Sus
ovenles convinieron en que ©ra necesario
cxaminar si la nueva bebida perjudicaba al
cuerpo v al espiriti. acordande hacer venic
a dos medicos persas, uno de los cuales se
pronuncio en contra del caf¢ diciendo “que
era wina bebida fria v seca”™ v por conse
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cuencia perjudicial a la salud. Un doctor
de la asamblea le respondic que Bengiazlah,
célebre médico de Bagdad habja escrite que
¢l boun (nombre arabe del café) absorbia
la flema vy por lo tanto no podia tener la
accibn que se le imputaba, siendo por ¢l
contrario “‘una bebida caliente y seca’™. Los
dos médicos persas objetaron que el célebre
autor en cuestion no se habja referido al
boun, sing a otra planta de¢ su mising nont-
bre. pero de efectos distintos. Por tltime,
¢) café fué condenado solemncinente v los
oficiales de Justicia hicicron cerrar Ltodos tos
cafés pablicos de la Meca, quemande las
existencias vneontradas en
tiendas.

cllos v en Jas
Después de haberse extendido el uso del
caf¢ en toda la Arabia, paso a Egipro intro.
ducido por los derviches del Yemen, que
renian en ¢l Cairo an barrio particular den-
de acostumbrabay a consumirclo.
Intreducido por les camerciantes veneciz-
nos, o tardo ¢f café cn ser conocide tam-
bién e¢u Europa. LI canciller Bacon parece
haber sido el primera que 3 eserite n

Vista de un cafctal de Costy Rica, bien sombreado.
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Puas di fermentacion en o Beneficio de Café “San Diego™ de la Sociedad Alvarado
Chacén. -— Costa Rica.

Europa algunos datos sobre ¢l café, Cinco
anos después de su muerte (1626) aparc-
ci6é en Oxford un libro titulado "“Anztomia
de la Melancolia™, escrito por Roberr Busz-
ton, en el cual trara del café con mis abun-
dantes conocimientos que el ilustre fildso-
fo. En la Europa cristiana, la cludad de
Roma pasa por ser la primera donde se bebio
el café, A mediados del siglo XVII apare-
cian en Francia divewsas memorias de via-
jes donde se daban noticlas interesantes so-
bre ¢l uso de} café en los paises musulmanes
{Du Loire “Lettre éctite du Levant” Paris
1654, Al. de Bourges, Paris 1666, Jean
Thévenot, Paris 1665 y por dltimo la
obra de La Roque. que ha sido segura-
mente la mas completa en esta materia).
Bien pronto se introdujo en Framcia, si
bien tuvo que luchar con una oposicién
fanitica. Los adversarios eran principalmen-
te medicos que sostenian que el café era con-
trario a la salud, y su opinién fué compar.
tida por muchas genres del gran muado,
entre las que se destacé una figura histérica
que ha brillade por su espiritualidad; nos

referimos a Madame de Sévigné, que dasde
un principié concibié por el café gran amd-
patia. En las cartas dicigidas 3 su hija, no
cesa de desaconsejacla el empleo del café, Se
ha atribuide a Madame de Sévigné la frase
“Racine pasari como el café"”’, pero ral frase
Parece ser apdcrifa. Hay quien opina que
se han aprovechado clertas manifestaciones
de Volraite para componer esta frase, La du-
quesy de Orléans, madre del regente ¢ hija
del Elector Palatinado, que vivia en la Cor-
te de Luis XIV (cufiado suyo), en sus epis-
tolas ataca también duramente al café, Esta
mujer, franca vy ruda aun cuando no exenia
de espiritualidad, escribia en 1701 a su her-
mana, la condesa Euisa del Palatinado:
“Siento muche oir que os habéis acostum-
brade al café. pues no hay nada peor en el
mundo, Todos los dias me encuentro per-
sonas que se han visto obligadas a dejarlo
a1 rausa de las grandes enfermedades gque
ocasiona. La princesa de Hanau, hijy del
duque Cristiin de Birkenfeld, ha muerto
después de terribles sufrimientos y despuds
de sun muerte s¢ ha visio que su estdmago



presentaba un centenar de pequednas dlceras.
Qus esto s sirva de leccion”.

Fl 22 de novitmbre de 1714 escribia esta
deliciosa confidencia: “Ya ne puedo so-
port : ¢l café, el chacolate ni el té y na
comptendo que haya quien se deleite con
¢llos; un buen plato de choucroute y de
salchichas abumadas son, en mi opinidn,
un regalo digno de un rey y preferible a
cualquier olra cosa; una sopa de coles con
racino me <onvence mis que todas estas
fruslerias con que se deleitan aqui™.

La costumbre de tomar café se puso de
moda en Francia a partir del ano 1659,
enande ¢l sultin de Turquia envig a la
Corte de Paris, como embajader 1 Soliman
Aga. Muchas personas principales que visi-
taron al embajador tarco eran obsequiadas
con café, al cual se acostumbrabz anadir
arzitcar, Después de la paruda del ambaja-
dor en mayo de 1670, los franceses se ha-
Lian acostuminbrado a la nueva bebida, Un
armenio, lamado Pascal, Hegd a Paris en
1672 v expendid publicamente calé en Su.
Germain, pero su clientela se reducia a alpa-
nos caballeros nalteses v otros exiranjeros,
v tuve que abandonar ¢} negocio por no
darle ol resuftade apetecido. Cuatro
mis tarde, otro armenio Maliwan, intenrd
tn mist 0 v abrié su cafe en 13 Rur de Bussy:
de allf s¢ trasladd a la Rue Ferrou, no le-
jos de San Snlpicio, para volver después a

Rus . Bussy. Al tiner gque anacchar a

" onda, dejd su negocio a su criade v
aso * 1o Gregorio. Antes de instalarse ca-
ié¢s propiamente dichos, un homb ' peque-
o v medio paralitico, (lamado Candior,
iba por Jas calles pritando sv mercancia; el
que queria beber café Jo pr. ntaba un va-
so que leno v con wzdcar cos i dos sucl-
Jdos, Pace a poco. sin embarga. cmpezaren
a abrirse lacales adornados con grandes es-
1 Jos v cuadros. mesas de mirmol vy ara-

15 de cristal. En estos establecimientos se
¢ whaba café, ¢, chocolate, jarabes, pas
tas, confiteria, etc. v la gente se acostumbrd
a concurtfir a ¢llos hasta tal punte que el
t imero de rales establecimientos en Paris
1 L oaserdo 300 (La Rogue?, Si al prin-
'm0 el caflé se hakia desnachado en locales
¢ «uros donde se fumaba y consumia en

1nos
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Servicie de café de Egipto. (Colvecidn ¢ 4
Polviechuikim, de Zurick).

abundanciz cerveza y vina, los nuevos ca-
fés™, adornades con teodo lujo, atrajeron
Iien pronto a la selecta sociedad parisina.
El que primero se distinguid por estos refi-
namientos de instalacion, fue ol italiano Pro.
copoie, Montesquicu, en sus “Let.ces per
sanes” dice: “E) café estd en boga en Paris;
hay gran namero de casas donde se desp
cha; en algunas de ellay se convessa v can-
bia impresiones: en otras se juega al aje-
drez’". En la primera mitad det siplo XVIII,
dos cafés se disputaban en Paris el privilegio
de la clienteta distinguida: E) caff de Pro-
copig situado frente al Teatro do la Come-
dia, v el café Gradot en el Quai de [a Es-
Micheler decia; “Paris se convierte
en un gran café, Jamas se ha conversado
tanto y tan espirnualmente’,

cuela.

En Inglaterra parece ser que el café fu?
introducido antes de haberse extendido on
Francia, El1 primer documento que hacge
mencidn de este particular, es uns acta del
Parlamento en ¢l ano 1660, recargando con
impuestos cada galén de infusidn que s
vendia al publice. No obstante estas wrabas,
ci numero de cafés crecia rapidamente, has-

Tazas de café fporsas procodontes de Taurts.
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ta 1al punto que segin Jean Ray "eu J680
en Londres seguramente no habia menos
cafés que en la gran ciudad musulmana de)
Caire”, La oposicidén que se hizo al café en
Inglaterra fué, sin embargo, muy enconada,
dirigi¢ndose contra &l viclentas diatribas.
En una de sus sitiras se decia: “{Qué ig-
nominia para los hombres y para los cristia-
nos en general ¢l haberse convertido en
turcos!” En otra sitira titulada: VEQ café
o ¢l matrimonio a la turca’ se criticaba que
en los cafés publices se daba cira la mala
sociedad, La mis curiesa de estas diatribas
inglesas es la “‘Peticion  de las damas”™
(16745, en la cual se deplora que los pa-
dres de famiha se hayan eniregado a esta
bebida, acusindosela entre otras cosas e
privar a los hombres de la potencia virl,
haciéndolos asi tan idridos como 'as arenas
de Arabia, '‘de donde vieng cse grano mal.
diro”,

Estos ataques, sin embargo, eran injustds.
Injusio era también afiemar que en los ca-
fés se reunia I1 mala sociedad. pues muches
antores de savellr facca, tarto en Francia

Retrato de la Marquesa de Sévigné. Agna-
fuerte de la cpoca.

C'

¢ Inglaterra como posteriormente en Alema-
nia, alababan ol tono de mesura v de distin-
cién que reinaba en estos locales, Quizi
esta encarnizada  persecucién era debida a
1a compelencia que el café hacia a otras
bebidas; en efecto, los primeros que se re-
belaron contra el café fueron los cerveceros
y ne sin razon, pues en [777 la disminn.
cidn del consumo de cervera en Branden-
burge babia alaanzade el 60°%. Federico
¢f Grande fué uno de los enemigos mds acé-
rrimos de la imporlacién y consumo de ca-
fé, que procurd restringir e¢n todo lo posi-
ble, condenando li costumbre de tomar
café por las mafanas a guisa de desayuno
y haciendo notar que & mismo en su in.
fancia “habia sido criado con up desayuno
diario de sopa de cerveza’, Pero comeo de-
ciunos, fueron varios los autores que s
mostraban encantades del nuevo ambiente
de los cafés: "En los cafés reina la tran-
quilidad, ¢l bucn comportamiento, la serie-
dad, ja distraccion con lecturas v la medita-
cion en ¢l juege. En los locales donde se ex-
pende vino hay jaleo, frases destempladas y
cxplosién de violentas pasiones y borrache-
ras. EI café es 1a bebida faverita de los ma-
temiticos. astrénomos. filésofos, historiado-
res, naturalistas, diplomiticos y comercian-
tes, El vino. por el contrario. es preferido
por Jos poctas, musicos, pintores y hombres
de armas™.

Drecisamenty por ¢l rardcter de lugares
de reunién y discusion que liegaron a romar
los cafés en diversas épocas, han sido vis-
tos como peligrosos para la politica de los
Estados. En Turquia, y con ocasion de di-
versos distirblos politicos, los cafés fueron
rerrados repettdas veces v perseguidos les
concarrentes a ellos. En 11 Europa occiden-
tal, también el café como sitio de reunién
ha sido visto con malos ojos por los go-
Lernantes. Dufour dice que si se probihian
por razones de politica los cafés y en cam-
bio se toleraban los estahlecimientos de vi-
nos, era perque ep los primeros se discutian
fria y razonablemenre los asuntos del Es-
tado vy del Gobierno, e¢n tanto que en los
segundos los vapores del vine hacian muy
pronto imposible a log contertulios enta-
blar con seriedad un debate. Los gobernan-
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tes decian que los asistentes a los cafés no
concurrian 1 ellos mas que para dar rienda
saelta a1 sus discursos sediciosos y para in-
ventar v propagar falsas noticias. Al apro-
vimarse la revoluciéon de 1678, (n Inglate-
rra s¢ llamaba il café “La Universidad de
Jos cuartas''. Cada café poseia uno o varios
oradares clocuentes, qus bien pronto llega-
ron a constituirse Ja cuarta potencia que
¢n nucsiros dias representa la prensa.

Efecto del Café sobre el

organisme humano

En sn “Via . 41 Ja Arabiy feliz’ La
Rogue cuenta que preguniaby a los dra-
Les por qué razon tomaban tanto café v
si Jo usaban para combatir algung  afer-
medad. Todo, respondian uninimemente
que ¢l café era benef inse parz el orga-
nismo, despejaba la ¢ 1, worecia 13 di-
gcs[ién, nutria v era en {in bueno para mu-
¢! cosas, En el " Traité du café’” de Felipe
“uvestre Dufour ingeresaba
exlraordinariamer

suY0 1ulor se
« por las ciencits natn.a-
las cualidag s del o 7

les, se habla < sus
efecros v las dov v s ¢ T ormedades ae pue-
de carar. aliviar o p enir: tam' no el
altimo capitulo se xaminan loy wmpera-
mentos v las enfermedades en que el afé
¢sti coniraindicado. E1 26 de l.biro de
[679, los doctores Castilon y Fonque,
doctores Fe la Faculrad Aix, v ¢l Dr.
Colombe, Agregado al Coli e de Medic

na de Marsella.  opusieron upa discusian
para uvidar el aspecto médico del uso de!
café. on Alemania, ¢l médico Federico

Hoffman ¢fallecido ¢n 1742), inventor de
las famosas gotas que lievan su nombre,
pretendia que ¢l abuso de esta bebita exo-
tica habia preducide ¢n Europa una nueva
enfermmedad, 1y fiebre militarc.

A principios del siglo XVIIL aparecicron
las primeras publicaciones cientificas acerca
de ¢fectos producidos por ¢b consumo ex-
¢ sivo de café, Ya por enronces se conocian
© acialmenie los companentes principales
del mismo, asi como los efectos, sobre todo
los de las infusiones muy cargadas, eran
Justamente apreciados. Entre ellos habia ya
entonces dos grupos de médicos: unos pac-
tidarios y otros opuestos a su empleo.
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No hay que olvidar que la grap exten-
sidn que ha alcanzado ¢l café, asi comao las
enormes cifras de exportacidén y consumo,
representan hoy dia un factor econémico
importantisimo en el balance comercial de
las naciones de Europa y como tal es tam-
bién blanco de los atagues v maniobras de
los estadistas y de la especulacion. Logico
es, pues. que se havan entablado acerca de
¢l luchas apasionadas, aunque no slemp:e
desinteresadas ¢ imparciales, que han con-
tribuido 1 que hoy dia no se baya llegado
rodavia a juzgar serenamente su utilidad o
inconvenicntes que representa para la salud
publica,

Actualmente, la discusion sigue enconada,
pues son muchos los autores que en sus ra-
zonamicntos no prescinden del sectarismo
y por otra parte lz industria de fos cafés
descafeinizados constituye una potencia in-
dustrial 1mportantisima que procura traba-

Uno de los cafés mas antignos de Eurcpa: La
Case act Arbol del Café en Leipzig {eis-
chergasse), (Dol Leipziger Hlustrierte Zei-
tung, 1908),
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LI . resferas

Esgucma de "Gesundhetr nnd Kaffeogemess”

del Dr. R, Bayer,

Jar con argumentos convincentes v desacre-
ditar ¢l empleo del café natural,

Straub, de Munich, en la XTIV asambiea

D. C

de la Sociedad farmacolégica alemana e
Berlin (1938) ha declarado gue. ¢n osu
opinién, no sec ha tenido cn cuenta al dis
cutir la accion oxica del café, que dicha ac-
cion es anie todo una cuestion de dosis
como ya dijo Paracelso (Dosis sola facip va.
nenum). Curiose es gue la gran cruzada
contra la <afeina empezd al iniciarse la fa-
bricacidn del café descafeinizado v también
es chocante que haya side Gmicamente el
café ¢l objeto de los mdis furibundes ara-
ques y mo otras bebidas que, como el e
contiencn también dicho alcaloide, En efic.
to, el contenido de cafeina de una raza e
café es aproximadamente de 80 mg.. pero
fambién una taza de @& contiene <erca de
50 mg. Por otra parte. los argumentos de
muchos autores se fundan en experimentos
hechos con dosis letales de cafeina. El Pre.
sidente de dicha asamblea, después de la dis-
cusion acerca del problema del café. declare
que 1a cuestion del café no es exclusivamence
un problema de la cafeina, aun cuando ésta
sea ¢l componante mas esencial de aguél,
pue¢s su combinacidn quimica en el caté v

Priparacidn del lerreng para sembrar un semillero de café en Costa Fica,
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1z colaboracidon con otros componentes del
mismo constituyen hoy dia problemas no
resuclios,

La cafeina (trimetil-xantina) que se en-
caentra en el calé hasta en [a proporcidn
de 2 por ciento, asi como en ¢! 1¢, en la
puez de cola, guarana, mate, eic,, €5 en su
1c-i6n bien conocida, En tiempos pasados
s admitia que la cafeina, influvendo sobre
la circulx€ion estimulaba de un medo in-
directo «l trabajo del corazon. Hoy dia se
sabe que lambién ¢jerce una acctdn cardiaca
directa. comin no sélo a ella, sino también 3
la techromina v teocina, retardando las con-
tracciones cardiacas por intervencion sobre el
vago. amentando la frecuencia de la contrac-
cion cardiaca que aparcece después de una bra-
dicardia inicial y ejerciendo una aczidn zobre
o miocardio que produce refuerzo v pro.
longacion del sistole, acortamiente del dids-
role v disminucién del volumen de contrac-
cién. A esto pudiera amadirse la dilatacion
de los vaisos coronarios, que Uene gran im-
portanzia en ¢l mejoramiento del trabajo
‘0. Sobre los vasos ¢jerce una accidon
rebajando transitoriamente Jx ten-

car:
irdirec.
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sidn arterial, quizi por isquemii periféfica
de los vasos pulmonares. A dosis alta, la
hipotension producida es permanente. Ea
accion del café sobre la fatiga que sobrevie-
ne durante la digestién, puede atribuirse
guizd al hecho de¢ contrarrestar la conges-
tién de los vasos intestinales v la anemia
cerebral subsiguiente, La mejor irrigacién
sanguinea de la piel conseguida con la cafei-
na, explica la sensacién agradable de calor
que s¢ experimenta después de tomar una
taza de café. C. Eichler estima que la cafei-
na estimula la actividad psiquica vy cuando
exisie fatiga corporal marcada, este efecto
cs todavia mis manifiesto, pero con I3 ven-
t1ja de que se logra sin que el organismo
gaste sus Ultimas energias, como ocurre con
ci alcohel, La cafeina, a dosis corrientes, no
cjerce accion alguna sobre [as glindulas se-
xuales, W. Step considera que 1z accign de
la cafeina sobre la crculacién es distinta
seplin predomine ¢l tono del simpitico o
del parasimpitico. El consumo del café en
si no produce ¢uadro morboso alguno y las
reaciones que diversas personas presentan,
son dehidas a 11 disposicion de sus sisterma

Cafcros en ﬂOT, C(mformc e pu(’dt?n observar ¢n cad todas las finca.r de Catta Rica,
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vegerativo, H, Stieve ha hecho experimentos
¢n animales en grandes dosis de cafeina.
comprobando que producen, administra’
prolongadamente, lesiones graves de los
ticulos o de los ovarios, perturbando
capacidad reproductora, Ahora bien, estos
experimentos con diosis exageradas no per-
miten deducir conclusiones para ¢l hombre
cuando ¢ consumo del café no pasa de cies
tos limites. Grober ha heclo esperimentos
con ¢ café en los ejercictos deportivos. Aun
cuando la ingestion de éste no provoca sino
ung frecuencia de pulso v un aumento de la
presion sanguinea de caracter fugaz  no
considero, sin embargo, aceonsejable ) o
del café a los deportista  tanto mis qu=
no mejora los rend mient - 1 Likine d .
tingue entre | Lebedor  do café vanc
grupor: Algunos individuos toleran bicn
12 cafeina, otros son sensibles a ¢lla; onc
en cambio, presentan gran susceptibilidad .
log productos que se originan por la torre-
faccidn, crc., haciendo notar que ia maporis
rolera bien ¢ café, Los que no sopor in

e G

«GUL 3 S N
producidadesp s 'ai
Puls . d tomar catg

Fulse d¢ ~w s dela ing iatlénda eafd
L

Erquoma & “"Gesendbeit und K-
¢ s def Dr. R Bayer,

b n los productos de la torrefzccién. acu-
m aument - la secrecion glisirica, cala-
rro gastrico, ec. Atendiendo a esta obser-
vaciébn que se ha hecho rep :tidas vecos, se
ha introeducide recientements vn ¢l comercio
una clase de café que contiene cafeina, pero
que esta privada de dichos productos de Ta
torrefaccion.

Con ¢] abjeto de eliminar los intonve-

« Costa Rica.
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nientes que [a cafeina puede tency para el
grganismo, hace ya anos que s¢ fabrican
cafés privados de ella mediante un trara-
micnto que consiste ¢n someter [os granos
1 Ia accion de disolventes de punte de cbu-
[licién bajo, que disuelven la cafeina y son
finalmente climinados por meadie de1 vapor
de apua a presion, Estz industria ba alcan-
sado enarme increawento y el café descafei-
nizado ha obtemido el favor del publico.
Cabe, sin embargo, preguntacse 1 donde
van a parar las grandes cantidades de cafei-
na extraidas, pues st se destinan 1 lr prepa-
racion de nuevas | -bidas de consumo pi-
blico. dicho métode de “‘desintoxicacion’
no aportarja grandes beneficios 3 la salud
piblica,

sin cm-
médicos
autores

No siempre ha inspirado el café,
bargo, criticas severas por parte de
¢ higienistas. También ha habide
antiyuos y modernos que han puesto de
manifiesto cualidades beneficiosas de esta
bebida. En 1931, Dresel y Lotze comuns.
caron las propiedades antisépticas del café
comprobadas en sus experimetos hechos con
¢« cnsiones al [:20 inoculadas con baci-
lo c¢oli, tifico, Flexner y de Shiga Kruse,
Las infusiones de café corriente 3 café des-
cafeinizado destruian incontables gérmenes
carbuncosos <asi instantincamente v lox de
las demis especies quedaban asimismo pri-
vados de su vitalidad en corta tiempeo,
Ko: amt ha dado cuenta de sus experimen-
tos que demuestran |1 fuerte 16N exci-
I det peristaltismo intestinal propio del
café (no descafeinizado’. Wichels, en con.
traposicion a1 Ia opinidén de Ehrmann vy
otros autores, ha demostrado con nuevos
ensayos que la cafeina provoca e¢n ¢l hom-
bre Ja secrecidn del jugo gistrico v final-
mente A, Heisler, en un trabajo reciente,
nos ha revelado una interesanie propiedad
del café, 1a cual s¢ aprovecha por los pue-
blos de Oriente. Citemos sus palabras: “El
problema ne estriba en 1y estracrion de la
<afeina y con c¢llo en Ia irremediable des-
truccidn de toda la estructura del grano dei
café y de su contenido en sustancias extrac-
tivas hidrosolubles y vitaminas. No es éste
¢l camino: debiéramos dejar el grano de ca-
fé tal como ¢s v privarle de su toxicidad
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A la derechar Dhnresis normael; o la izguicr=
da: Dicminucion de los clementos solidos de
}d UTI‘”Q’ ¥ nO[{fb!L‘ aumento ({L' s ?Oii("f[_‘n
liguide, Esty ilustracién, lo mismo que las
anteriores, cetdn destinaday a demostrar Jos
¢fectos porjudicides del café mo descafeini=
wado, Esquema do “Gesundbeit vnd Kaffoo-
genuss” def Dr. R Bayer.

para ¢l usg humang de wuna manera natural,
tostindolo mis fuertemente, moliéndolo con
mayor finura y, por altimo, dejando ¢n
suspensién este finisimo carbén asi resul-
tante {(que es capaz de neutralizar en gran
praporcién la cafeina) en la misma infu-
5ion, sin s _ rarle por filtracién mi colarlo.
Asi peeparado, el café sigue siendo café y
puede ¢jercer uma accidén maravillosa sobre
nuestras energias psiquicas y corporales sin
ofrecer peligro algune’... “Veamos ahora
lo que es el carbén del café, que para mi
constituye una de mis predilecciones. Un
amigo mio lo ha traido del Asia menor y
me ha gustado farto que desde enronces
lo he adeplade, intentande ponerlo a tenc
con nuesiros principios cientificos curepeos.

Este amigo mio gue, <omo quimice. via-
j0 por el Oriente, al regresar de Persia y en
ocasian de haber agotado tedos sus medica-
mentos, fué atacado de un grave disenteria,
ballindose todavia en ¢l interior del Asia
menor, Un vielo jeque arabe le curd com-
pletamente on pocas horas con el café a la
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wurca que, como s¢ sibe, contiene tedo el
poso, pero a mas de ello habia fadido a
¢ da taza cierta cantidad de carban de café,
I ite carbén de café lo preparaba el jeque
tostando los gramos ep una sartén descubier-
1, hasta que quedaban completamente que-
mados, y moliéndolos después entre piedras
hasta obtener un polve finisimo. Unas
cuantas tazas de café asi preparade con
cacbén lograron un éxito completo’. El au-
wor citado ha confirmado estos resultados
en numerosos casos, obteniendo efectos de
una rapidez asombrosa y ha exrendido su
empleo 1 otros trastornos intestinales, asi
como también a las anginas v a diversas
infecciones de las mucosas. El efecto fué
siempre eficacisimo,

El médico conoce sobradamente lag con-
traindicaciones del café en el individuo en-
fermo. Estas contraindicaciones, sin embar-

g0, no autorizan a rechazar sistemiticam 1~
te su empleo moderado y juicioso, pues,
como se ve, no faltan autores que estiman
también las buenas cualidades de esta bebi-
da. En el transcurso de la Historia el café
ha suscttado luchas sin freno, coniroversias
apasionadas, y sobre ¢1 se han fanzado ana-
temas para desacreditar su empleo. Pero
también ha habido épocas en las que sus
adeptos le han consagrado eniusiastas clo-
gios, inmortalizindolo en romances v hasca
composiciones musicales, como ta de Fuze-
lier v Bernire, que ecmpezaha con ¢ siguien-
[ Werso:

Café, quels climats inconnus,
ignorent fees beaux feax que e vapeur ins.
(pire’?
Tu comptes dans ton vaste Empire.
Deg liewx rebelles & Bacchus.

Vita adrca de los patios de beneficio do Café de la cucesion del . A Gustinians,
situados on las inmediaciones de la capital de la Repiblica do Costg Rica
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Por Franklin Ferndndez P.

o2 la par
ecida cosech
oMo €o.. n-

1.—1 os maras de cafe,
Ja otra, do 'a mi na edad,
una e* dehidas o ¢ capada,
wmenr decimos, ¢ wa; oy I otra o5 muy ala
{tan_ ). .0 ud de las des es aracada mis
Facilmen - ;S ? Indiscutiblemente
la dldma, es aecir, Ja langarua.

2.—Dos matas de café sombradas
fa sar de L ot !

gy A
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Ctra, Una parte
cazuela,en que ' rra
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la coso-

ca. Vietir 1
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ttg hay 1 om dial emenwe .

@5 su-
ta | S si 13. :Jd\" e bl Qs oo
CIe vas e este 1Ot calosdn 1
co s narchitande vy X
Af , morifin atacac s o
Como sc verd, en ninguno de
t ‘ores pontos, g

.
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Resumiendo lo

planras de cafe o

werier,  tenemos gue  las
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Por Lean Regruy

{De¢ la Revista Le Café)

En repetidas ocasiones hemos dicho que
Jas estadisticas aduaneras podrian dac lugar
a curiosos <comentarios. En el ssiudio que
sigue presentaremos ¢] examen detallado de
algunas cifras a fin de Hacer una critica ob-
Jetiva,

Nos proponemos analizar sucesivameni?
las cantidades gue comparativamente inge-
gran:

1) Nuestro cuadro de fin de ano, relativeo
a la exportacion, por bultes, de los paises
de origen,

b1 Nuestros cuadros de fin de cosecha, re-
feren 5 al consumo seglin los datos oficiales,

c)  luestros cuadros estadisticos mensua-
les v divididos por cosecbas,

Para cstablecer en debida forma la com-
| acidp que Sigue, S€TA necesirio oponcr
las exporwaciones, arribos y reexportacio-
nes por periodos anuales, s es posible. Pero
cada ano de consumo o corresponde  al
misnio periodo de 12 meses del calendario;
Yay ura diferencia que sélo puede estimarse
C Lrosamente. Ademis, hemos dicha con
_____ 1cia que |os paises productorss - .
ni an los informes basadoes tanto en ¢l
lendario como ¢n ¢l periodo de la cosec a
que mo Tiene, en ninguna parie, la misma fo-
cha de¢ iniciacian,

E) mejor medio para compensar estas di-
ferencias es totalizar cierto niumero de afios
o de cosechas consecutivas y en esa forma
vamos a estudiar los ditimos cinco anos
comprendidos del 19 de enero de 1932 al
[? de enero de 1937, con sus respeciivos
torales,

A—E
por paises de orj

Comenzaremos por los paises producro-
res, Son sus mitmeros oficiales de exporra-

clones

cion al 31 de diciembre del ano anterior
los que aprovechamos en ¢l suplemente de
nuestra publicacién anual, en bnltos de pe-
so original, Para facilitar las comparacio-
nes, los convertimos a sacos de 60 kilos v
nuestro <uadro nos indica entonces que las
exportaciones del 19 de cnera de 1932 4
3] de diciembre de 1936, fueron las si-

guientes:

De Brasil

Dec varioy paises

74.086.000
27.244.000

Total 131.330.000

Antes de considerar estas ciftas como d-
fimuivas, es oportuno hacer algunas obse
vaciones; 7 ‘

a2+ No lomamos en cuenta, Iintencional-
mente, en nuestros cilculos, los producio-
res sip duda secundarios {con excepci n, sm
embargo. de casi todas las colouias franm
sas). Se¢ encontrarin en nuestro ‘Boled
de Protecaion Agricola™, todas las indica-
ciones telativas 2 s pre Cerodas pu
aqui no podemros detenernos sobre ¢ mismio
asunto, Indicamos solamente que somn, ¢n su
mavyor parte de paises que 1 la ver son g
portadores y cexportadores de café, En. -
cllos figuran especialmente Bolivia, Cuba,
los Mandatos d¢ los Estrechos, la Guar
Inglesa, Tas Nuevas Flibridas, ¢l Pera, Taog o,
cte, El total de su exportacién anual es cera
de 60,000 a 80.000 sacos. Los 5 afos d.
nuestro cilculo aumentan catre 250,000 v
400.000 sacos « total anterior.

b) Reperimos ademis, que en cuinto a
los ndmeros de los paises de origen, los au
tos de salida y entrada no son rigurosamer
v exactos. Por el contrario, para los mi.
importantes y para el Brasil, las fechas son
exactas y las cifras absolutas.
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Sobre 1a ventaja de estas observacionss,
tenemos, sin embargo, que los ofganismos
oficiales de los paises productores nos dan
las siguientes cifras:

Las exportaciones del 19 de encro de
1932 al 31 de diciembre de 1936, .. .
131.330.000 de sacos de 60 kilos, cen

ug aumento probable, que daria un toual
de 131.500.000 sacos.

B.—Consumo en los
paises mmportadores,

Volvamos entre tanto a los palses < 1-
sumidores y veamos lo que resulta, Las oi-
fras de nuestros cuadrog de recibos al 3 de
junio proceden de las aduwanas (com o
especial). E! total d¢ los dltimo  anoo
afigs, sobre las cifras aduaneras. ¢  uladas
en quintales métricos, ep sacos de 60 ki-
los, son las siguientes:

Recibos oficiales del 10 de enero de 1932
al 31 de diciembre de 1936: 121.685.000
de sacos de 60 kilos.

Estas cilras, como todas tas demds, nece-
sitan algunas observaciones:

1) Paises donde el café estd libee de
chos de aduana,

Estos paises son pocos. Entre ¢llos {iqu-
ran tos Estados Unidos v Holanda. Para los
Estados Unidos tomamos las cifras del New
York Coffec Exchan ¢ v deberin mis bien
disminuirse debido 1 algunas reexportacio-
nes. Para Holanda, Ta antidad anual es una
estimacion subie la wual ¢ ¢ or o 1
mayor de 100.000 sacos.

by Esparia,

Despuds de das anos nuestras cifras des-
cansan ¢n simple estimacién, Entre ranto,
la separacién no puede hacerse aqui todavia
y solamente para csos dos afios se caleulan
de 30,000 a 100,000 sacos, cantidad desde
Inego insignificante para el resultade rotal.

¢) Palses que figuren en nuesitos cus-
dros,

Estog paises son varios v la mayor part

Stock en los paises consumidores

a1 I9 de enero de 1932
a1 19 de enere de 1937

Total

. C

de poco tonsumo. Sin embarge. vo queren-
do dejar nada por fuera, vamos a hacer la
lista para aproximar ¢! total hasta comple-
rar las cifras anteriores, Los paises no pro-
ducrores son: Argentina, Australia, Ceylin,
Estonia, lrak, lrlanda, Litonia, Lituania,
Unién del Cabo, Urugnay y Nueva Zelan-
dia. El toral de su consumo aproximado,
porque se compone de pequenas cantidades
parciales, o5 de 700.000 sacos anuales, de
los cuales el Brasil suministra 500.000 ¥
los demis paises 200.000 sacos de 00 ki-
los. El aumento que resulia durante el pe-
riodo de cince afios analizado, es entonces
de 3.500.000 sacos.
Haciendo adicidn,

esta tenemos  camo
miximo total de consumeo declarado:
Del 10 de encro de 1932 al 3] de di-

ciembre de
de 60 kilos,

1936, 125.185.000 de sx

Comparacion de
Exportaciones y recibos.

Es tiempo de prepararnos para compa-
rar fas dos cantidades esenciales que hemos
obtentde v analizarlas sobre sus caracte-
risticas. Durante ¢l periodo comprendido,
nuestras fuentes de informacidn  afirman
haber exportado 131.330.000 de sacos co-
mo minimo, Los paises imporiadaores «de-
claran haber consumido 123.183.000 4=
SCOS oMo miximo,

Aquellos de nuestros lectores gne
icionados 1 la estadistica, peusarin dewt
luego que nosotros comparamos dog < -
dades incomparables. Es necesario. sin em-
bargo, tomar ep cuenta [os stocks o reser-
vas de café. En ellos estd, indudablemente,
la razén de la diferencia: los pafses han ex-
portado, los puertos almacenan el stock v

distribuyen Ia diferencia.

Desgraciadamente este buen razonamiento
no facilita nimguna explicacién porque la
diferencia de stocks juega en sentido inver-
SOt

Fﬁr-.:‘:l Cire 7
Sacon .
4.019.000 1.404.000
2.580.000 2.075.000
1.439.000 + 671,000
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Los 671.000 bultos de diversas proce-
dencias equivalen a 773.000 sacos de 6O
kilos, Deben agregarse, por consiguienre,
1 las exportaciones de diversos paises
666.000 sacos tomados de los stocks, que
han side consumidos sobre los arribos du-
rante ¢l periodo Je los cinco afios que ana-
lizamos.

En definitiva, comparames las cifras:

Exportaciones v de
131.996.000

Consumo, 125.185.000 sacos. maximna,

De este mode los 6.811.00 sacos de di-
ferinc |, pre .den di los puertos ¢xportado-
res y 0 . pu.de . r qué rumbo han to-
mado. % p un . por eso como es posibic
que las Companias de Seguro Maritime del
mundo havan podido seportar la inisma
pirdida v como pueden, en esas condicio-
nes, asegurar lodavia por una prima mini-
ma una mercaderia cuyo 3% no ilega 1 nin-
suna parte. '

Pero basta
(EU(' -

diferencias
minimo,

stocks,
$1C0s,

de bromas., Las estadisticas
Yan servido para comparar los re-
sultado, « oceden de fuente seria, es derir,
las nnicas oficiales y asimismo las an’
gue publica ¢l Instituto Internacional de
Agrnicultura de Roma, del cual no conez
co lo bastante ¢! cuidado y la comperencia
con que viecuta sa trabajo: pero de tedos
raados ¢l [nstitute publica los dates que re
tibe, sin estar sin embrago,
en asuntos de café.

Frente a

especializado

itas diferencias, ¢ natural qu
surja la duda ante nuestras conclusiones com
vista de las estadisticas oficiales referidas.
Desde lucgo hay que pensar que la estadis-
tica de los paises consumidores es incomple-
1a. Y lo es, en efecro, pero solamente en lo
nmue se relaciona con los palses prodac-
tores cuve consumo local, de cantidad apre-
clable, es ahsolutamenie desconocide pero
se sosticne por una produccion no expor-
table, que ademdis no aparece en ningln re-
pistto, Por o contrario, la revision de la
lista v paises consuinidores englobados en
ruestro total, pone de manifissto que he-
mos tomado en cuenta todos los <lementos
de posible intervencién, incluyende peque-
fias cantidades,

En lo que se refierz a la exporracién, he-
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mos pensado, desde luego, que las cifras son
mavores, Entre tanto, para el Brasil -—y
esto representa cerca de 3/5 partes-- las ci-
fras son rigurosamente exactas, los arribos
corresponden a las exportaciones y ¢l con-
sumo 1 los arribos y a1 las diferencias de
stocks, Para algunos de los demds paises
productores, las exportaciones {ueron moti-
vo de listas separadas por pais exporfador
v lugar de destino.

De este modeo, después de¢ haber analiza-
do rtodos los motivos de crror. mantenemos
siempre la misma contradiccidn de
6.800.000 sacos extraviados en cinco anos,
pero es imposible admitir semejante pécdi-
da. Som un milldn y tercio de sacas los que
faltan anualmente en ¢l consumo segiin los
registroy de las aduanas y eso es inadmisi-
ble. Se¢ traty de 1.360.000 sacos anuales que
los paises de origen no enviaren porque las
aduanay no los recibieron y esto es igual-
renle inverosimil,

En consecucncia, por la fuerza de las ci-
{ras. hay que llegar 1 1a conclusidn de que
las estadisticas oficiales de exporracion son
demasiade ¢levadas y superiores a la reali-
dad. Lag estadisticas oficiales de los despa-
cbos de aduana son igualmenge demnasiado
bajas e inferiores, desde luego, a la
dad de lag cosas.

Fn todo eso, nosotros ro hemos
rrido para nada a nuestras estadisticas
suales y vamos 1hora a examinar los
que etl: nos proporcionan a fin de
a qué conclusiones nes permien

Cifras
de la |

reali-

recu-
men-
datros
sabar
Hegar,

- isticas
vista “Le Café"

Nuestra estadistica mensual y anual, ¢o
mo ya se¢ dijo. se calcula en bultos o fardos.
Las cifras registradas para la liney de di-
versas procedencias, deben, por consiguiente,
convertitse a1 sacos de 60 kilos. El pro-
medio de peso de diversas procedencias,
cambia de un afo a1 otro, Como basc de
cilculo hemos establiccido la de ano por
ano sobre la aproximacién de los pesos gue
cada pais anuncia como exportados,

Pesos medios de diversas procedencias:
1932 - 66.500, 1933 - 69.200; 1934 -
68.750; 1935 - 68.600; 1936 - 63.400.
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En esty forma hemos llegado, durante el
periodo de cinco afios de nuestro estudio, a
1s sigulentees cifras, en sacos de ilos:
1 guienters cifras, a de 60 kilos

74.082.000
31.371.000

Exporiaciones de Brasil _.
Lxportaciones de otros palses

125.633.000

Despachos de aduana de Brasil 73.521.000
Despacbos de aduany de otros
paises

Total de exportaciones

50.798.600

Total de despachos 126.319.000

Estas cifras necesitan, en ambos casos, oy
observaciones vy correcciones que siguen:

Nuestra estadistica presta poca alencion
2 Clertos paises v sobre todo omite determi-
nados puertos. Parece que estando en Eu-
topa solamente doce puertos, se desatiznde
una parle importante de los arribos y del
consumo. Esto no es asi y daremos lay ra-
zones; como quiera que las cifras de Brasil
son mundiales. no sufren ninguna recufi-
cacion ni cambio alguno, Luag comproba-
ciones que podemos hacer, dia a dia, sobre
as cantidades brasileras por las «ifras de
stocks de Brasil, Jas entradas vy los despa-
chos de las reservas en los puerros, las dle-
gadas y los desalmacenajes, hacen que esos
datos aqui indicados sean e¢n tado aspecta
riy rrosamente completos, En cuanto 2 las
citras de diversas prowedencias, no tenemes
o' conucol de las expeortacinnes ol salir, oo
mo nos ocurre con Brasil. Selamente ren-
mos el dato de las importaciones, a su lie-
cada, después de) de los siocks v log des
ACenajes.

Par consiguiente, s¢ observa: 12 Un ni-
mero bastante grande de pequenios paises
consumidores adquicre muy poco A nada
ael café de diversas procedencias; vy 29 Una
parte muy importante del consmino entie
el namero de paises de diversas proceden-
Cias se suministra por los grandes puertos
v oste comsumo figura, por lo mismo, ¢atre
los artibes y los desalmacenajes de tales
grandes puertos,

Esto se ha mantenido asi de manera in-
variable en Brasil desde 1914, No ¢ sine
para las diversas procedencias o para las re-

e e

exportaciones de un gran puetio a oo,
que se han llevado detalles mensuales -
nuciosos a fin de no contar dos veces of
mismo arribo,

En resumen, por razones de informa-
cién bastanee dificiles o tardfas v porque
el toial genmeral de importaciones direct:s
y de despachos es relativamente bajo. hemos
prestado poca atencién a la estadistica en
guante a la parte que <orresponde, en los
arribos maritimos, a los patses de las si-
guientes procedencias:

Europa; Espana, Portugal, Europa Cen-
tral y los Balcanes,

Africa; Algeria, Marruecos, Tianez., Tri
politania, Egipto, Siria y Libane y 1a U-
nidn del Cabo.

Asta: Irak, Irin y Japdn,

Australia y Oceania: Australia y Nueva
Zelandia.

Repetimos, sin embargo, que todo ¢l ca-
¢ que csos paises han recibido de Brasil, se
registra on nuestras estadisticas.

La enumeracién de estos paises paroce
importante, aungue incluye nombres de na.
ciones a las cuales los arribos maritimos di-
rectos san nulos. Ep ortos paises (dos so-
lamente) ol total no tomado en buena cucn-
11 ¢s muy bajo.

Publicamas entonces, a titulo informari-
va, ¢l consumg anual de cada uno de esos
paises, dewerminando separadamente la par-
te que corresponde a suminisiros de Brasi]
v a otros paises,

Tenemos. en resumen. un total de
650.000 sacos anuales de arribos directos
de diversas procedencias y enrre ellos figura
Espafia con 100.000 sacos (rctualment:
casi nacday: ef Canadd con [40.000 sacos.
a causa de los numerosos arribos de recxpor.
tacidn: la Unidn del Cabo con cerca de
120,000 sacos porgue el desarrollo de la
produccion de café cn las colonias inglesas
fa aumentado considerablemente en los Do-
minios coloniales las cifras correspondientes
a arribos e diversas procedencias,

En los momenlos en que se inicid la oo
volucién en Espana, estibamos preparando
su inclusidon en la estadistica. La revolu-
cién ha suprimido los informes tanto come
tas importaciones,
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En definitiva, queda bien determinado

que los datos que nuestra estadistica no
anota represenlan muy poca Cosa en el to-
tal general y por otra parte recordamos que
lag cantidades sefialadas, tienen diferencias
en sus dos extremos de informacién.
Para calcular ¢l periodo de cinco anos -
Nemios, por consiguiente, que agregar una
rectificacidn, tanto en lag importaciones co-
mo en los desalmacenajes, que monta 1 ..
740.000 sacos de 60 kilos anuales, o sea

un total de 3.700.G00 sacos ¢n ¢l perio o
citado,

Las cifras estadisticas de nuestra Revis o
son entonces las <iguientes:

Del 1932 al 31

ciembre de

19 d¢ encro de de ¢a-
1936,
de Brasii

de diversas proce-

Embarques 74.082.000
Embarques

dencia

553.271.000

Total 129.353.000

de cmbarques
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Desalmacenajes de Brasil 75.521.000
Desalmacenajes de diversas pro-

dencias 54.498.000

Total de desalmacenajes 130,019,000

En estas cifras, el cquivalente estadistico,
antes de la conversidn a pecso por peso, s¢
presenta con las diferenciag  exactamente
iguales a las diferencias de los stocks.

En cuante a la equivalencia de pesos,
hay un error: los pesos de exportacién no
tienen siempre la exactitud que deberian te-
ner para hacer un cilculo. Una diferencia de
1¢% de menos en el pese, representa una
pérdida de 100.000 saces anuales, Enton-
ces resulta que el peso real exportado, es
diferente del promedio de peso tedricamente
uniforme, Es suficiente un embarque de 40
sacos de 43 kilos para intreducir un error
de 1% en una exportacién de 1.040 sacos,
de los cuales 1.000 son de 60 kilos, El error
de <ilculo hecho asi, exise realmente en las
mismas proporciones y por ¢l misme pese on
¢l primer cilculo hecho segin las estadisticas
oficiales, o en ¢l segundo cileulo, segin
nuestras estadisticas, Se¢ ohservari que puc-
de suponerse un error de 3% cn el conjunto
de los pesos de expertacién para cuadrar
las cifras oficiales de salidas y de entradas.

Por consiguiente, hay una difecencia cier-
ta que s¢ comprueba comparando entre de-
terminadas procedencias que indican las a-
duanas, fos pesos medios verdaderos con los
promedios reoricos; pero ¢l total de esta di-
ferencia ¢s igual para ambos cilculos cita-
dos y ademis es insuficiente para justificar
¢l error de las cifras oficiales.

En cuanto a los stocks de Brasil hay que
restar  [.439.000 sacos: constitucion de
stocks de diversas procedencias, 671.000
de fardos que representan 773.000 sacos de
60 kilos.

Conclusién

De eosta manera, nuestra estadistica, rec-
tificada por un complemento que compren-
de ambos extremos y es relativamente pe-
quefio, suministra una cantidad de 129 a
130 millones de sacos de exportacion ¥
desalmacenaje en cinco afios, contra 125 v

C.

132 millones, seglip las cifras oficiales de
exportacién y desalmacenaje.

Nuestra estadistica proporciona, por consi-
guiente, entre dos cifras oficiales opuestas,
una tercera intermedia: aquella que se com-
prucha con los stocks, incluyendo los de
Brasil, Esto es exacto y demuestra:

1) Que la cifra oficial total de cxporra-
cion es mucho mayor de medio millén de
sacos anuales de diversos paises gue fueron
calculados doblemente por cabotaje y re-
exportacion entre puertos productores,

by Que la cifra oficial total de entregas
por aduanas esti muy cerca de un millon
de sacos anuales, lo cual parece comprabar
que el café soporta a veces arreglos espe-
ciales en ciertos paises,

Esta sorprendente conclusién es inevita-
ble después del trabajo que terminamos de
hacer.

Post-Seriptum

La cantidad que falea en las aduanas, en
comercio e¢special, no es tan grande como
parece 1 primera vista y vamos a tratar de
hacer algunas comprobaciones, que com-
prenden dos partes: la primera vs del todo
regular v se refiere al consumo obligado en
todos los navios que cruzan los mares, Esa
cifra no figura en los cilculos de comercio
especial y es dificil de estimar; pero no obs-
ranre esos cilculos del todo diferentes, con-
ducen 1 un mismo resultado universal de
50 2 100 mil sacos por ano,

La segunda parte se refiere al fraude, que
se subdivide cn invisible ¢ inevitable y en
¢l fraude efectivo. El fraude invisible es
la diferencia o pérdida en el peso verdadero
tanto como en las cantidades parcialmenre
infimas que se quedan en todos los muelles
def mundo después del manejo de los sacos
de café, Con los trasbordos, las descargas
diarias en ¢ mundo son .mayores de cien mil
sacos, sobre los cuales el 2 o 3G representa
100.000 anuales.

Queda finalmente ¢l fraude efectivo, «s
decir, el café que aqui o alli se importa sin
¢l pago de los derechos. Desde luego esta ci-
fra es sumamente baja porque, tomando en
cuenta log navies y una diferencia de pro-
medios en ¢f peso, de €asi un uno por cien-
to, el fraude verdadero es mas o menos nu-
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lo. (100.000 sacos anuales representan de
10 a 13 sacas diarios por pais).

Estas explicaciones justifican parcialmen-
re las diferencias entre nuestras cifras esta-
disticas v las de las aduanas, siendo muy
dificil poderse aproximar mis a la realidad.

Tenemos que observar, ademis, que si
podemoy ¢sfablecer con los hechos referidos
la relacidn entre nuestras cifras y las de [as
Aduanas por sus arribos, no pademos hacer

4 HAGA 5" _

3
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lo mismo con los datas oficiales de expor-
tacién,

No podemos tomar #n cuenta dos veces
la pérdida de loy vapores en viaje porque
la diferencia rtotal apareceria mucho mayor
de lo que es en realidad, Quedan entonces,
coma Unicas explicaciones, la diferencia en-
tre el peso real y ¢l peso tedrico (entre 100
y 200 mil sacos) y los trasbordos y reex-
portaciones, que constituyen las fuenres de
error mas Importantes.

IMPORTACIONES ¥ EXPORTACIONES

EFICIENCI

POR LA VIA DE PUNTARENAS

CLAUDIO CORTES C.

Administrador General

J
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Pobrecita madre

:S¢ maurid solital

Cuande vino cl cabrro a su choza
con la cabra Galana parida

v el trémulo cbivo,

sin lamier n1 atetar tadavia,
vio ia madre muerta,

vio la nifia viva,

Sobre un borriquillo,

sobre una angarilla

de las del aprisco,

e llevarou la muerta guerida
v & se quedo solo,

JOSE MARIA GABRIEL ¥ GALAN

solo con la nmifia.

La covelvie lorpcm\n[e cn pafales

de dury sedija,

y amoroso le puso la teta

de 1a cabra Galana parida..
;Gala, Galana!
Tate bien quetita,
“Tate asin, que pueda
mamariy mi nifa!l

7 12 cabra balaba cclosa

por la fiebre materna encendida,

v poguilo poquito, la feta

fue chupando 1y débil mifita. ..
Pobre cabritilla!
:Corta fue u vidal
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“cae de la tierra (
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San José : Apartado 618 .. Costa Rica
América Central
CABLE. ADDRESS: CODES:
“Touwrnon” Bentley's
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ABC
T otores y oexportal Jes de .
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[’i‘(‘i{ S. L M.
A. T,
KKK
T & C

BENEFICIOS:
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San Francisco, San Vicente,

San Miguel y S. Isidro Heredia J
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Por ¢l Ingemiera Agronomo Eugenio Topolanski

Confere «cia pronunciad el 27
1 la Asociacién -

ppdo,

Mayo

Ing niere : Agro-

domos, Montevi co, Ul nua;.

Dia  a dia se hace mdis necesaria la apli-
cacion de métodos econdmicos en las ex-
plotaciones agricolas, Cada rincén del es-
tablecimicnto debe merecer 13 mixima aten-
cion. Solo asi es posible legar a resulta-
dos halagiienos,

Estunos obligados 2 reducir los cosres
de produccion, tnico medio para comp
con ventaja en Jos mercados extranjeros y
sostencrnog con cficacia. siempre gque la ca-
lidad de los productos responda a las exi-
gencias. En sincesis, es necesario el ajuste
de todos los facrores que entran a formar
la actividad de una explotacién agro-pe-
cuaria, considerindolos une 2 uno. rtanto
por scparado como en ¢l concierro toral E
esta forma alcanzaremos un mayor aprov
chamicnto racional de los distintos elemen-
tos, lo que necesariamente ha de traducir-
se en un margen de mis amplios beneficios.

No hay que olvidar que intensificar quic-
re decir exigir a todos jos rubres una mayor
produccién, pero sin descuidar el factor
econémico. No bhay, en efecto. intensili-
cacion donde ese factor sea, en primer tér-
mino c¢onsiderado, pues en caso contrario
estrizmos ante una negacidon administrati-
va,

Enrre los factores importantes a conside-
rar en cuaiquier establecimivnto agro-pecira-
rio, estd el estiercol, A este respecio no exis-
te en nuestro ambiente rural, concepro al-
gune del valor de tal producto, O se le deja
perder en cualquier rincén, o en ¢l afin

equivocade de lucro, hast- « llega a ven-
derlo, Hemos observado ¢ @ ultimo caso
con mucha frecuencia,

Antes de entrar en la técnica de la ela-
Foracion del “‘abone noble'”, ¢s necesario
conocer varios detalles, especialmente los
relativos 1 los fendmenos de descomposi-
cién, De osta manera e] problema se hace
mis comprensible y serd mis ficil evolu-
cionar hacia esa nueva orientacién.

Es por demis conocido el aforismo de
que redo viene de la ticrra y que todo voi-
verd a ella, Pero alin siendo cosa tan cono.
cida, nuestros produrtores la olvidan con
demasiadx frecuencia, Extraemos para nues-
tra alimentacion infinidad de elementos del
.uelo, unos mis importantes que oLros, pe-
ro siempre necesartos a la vida wvegeral, sin
preocuparnos en restituirlos en cantidad ni
en buena forma. Los balances casi siempre
nos indican coma deudores morosos, hasta
que, en algunos casos, ¢l ‘'Banco Prestamis-
ta Suelo” nos niega el crédito, es decir, no
produce, Hemos gastade mucho, pero no
hemos repuesto. Para evitar 1z anulacién
de] credito (produccién del suelo) es ne-
CesATi0 mantener en  movimiento nuestra
cuenta {centregar al suelo lo extraide). Pa-
ra operar con nosotros el Banco se wvale de
un intermediario; no nos enrregy directa-
mente su riqueza, Nuestro crédito se lo en-
trega a la planta y ésta 1 nosotros: ya sea
directamente (ingestién de alimentos vege-
tales), ya indirectamente, valiéndose de un
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nmales de consi-
sucede
ue con log demis

nuevo iatermeda 1o, bo;
mo. [P :p con
Lactamente lo mismo
que en la vida - po-

5105 tnrermedigios.

TUZ fno2n NUEsirc Ca-
nino. Salo tnw san | mswmidor nna
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su base dispositivos ¢speciales, estomas, qua

vep  ra abso cer ol anhidrico carcbonien.
Pued  reatizarse obre | particalar, una
X o IKla muy inretesarie, . - dispone en

unos cajones, terra bien humifera, rica vn
sustancias nutritivas, en la cual se plangan
techt Cuando éstas estin a1 medio cre-
umy unidad e
jones Raciendo pasar una curriente d aiges
sobre fa tierra de los mismos, En los cajones
ometidos 1 esa cortiente, cesa el crecimiento,
wes en virtnd de ella se arrastee @] anhided
o carbonico mecesario para su desacrollo, En
cambio, en los orros cajones coatimian fay
lechugas en su crecimi 1to normal. Fso mis.
mo  puede observar ¢ ep fas guintar on
plantaciones diversas. Si hube muchos iy
di wviento persistentz, ¢l desarrollo de la
menor. anto a los o,
crecimienia sigue normabmente.
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Partiendo de esta relacion, es necesario
preparar ¢l abono de tal manera, que sus
componentes estén ¢n las proporciones mis
convenientes para li {inalidad proyecrada,
pues con los amontonamier os corrientes dei
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Coenocidos estos valores, debe ser preo-
cupacién fundamental de un administrador
celoso, la conservacidn mixima de los mis-
mos y Su Preparacidén en forma tal, que
los hagan ficilmente accesibles 3 la plania.

Para temer una idea clara de la actuacién
de los abonos animales en las tierras v de
sus resultados, segin ¢! mérodo de prepa-
racion adeptade, debe recurrirse a los ensa-
vos. Como aqui ¢n ¢l pais no s ha hecho
sobre el parccular experienci comparati-
vas, trascribiremos los resultados obtenide
por Kahsnitz en ¢! adg 1931, Despué
describirlos, daremos 3 ¢ 1ocer lus observa.
ciones efectuadas en | pars. que aiin cuar o
rno fueran realizadas en forma e wlamence
cienifica, por circunstancias ¢ piales, no
dejan de proporcionar resuliados muy inte.
resantes,

Kahsnitz realizé dos ensavos con cuatro
parcelas distintas cada une. El ensavo pri-
mero se Dizo ¢n un su 'o aiecnoso, liviano,
muy Adcido  (reaccidn 3.5 a 6pll; Se
sembraron papa- 3 regd ader i< Jos si-
fuientles abono. comerciales 1 todas las par-
celas; BO kgs, de cloruro de potasic y 160
kgs. de nitraro de potasio por hectirea. El
resultado obtenido con las distintas varje-
dades de abono en kgs, por hectarea fué el
siguicnte:

I 11
Sin estiércol 12.500 15.000
Paja pu 10.700 14.000
Esticrcol fresco 12730 17.500
Estiércol bien descom-
pucsio 19.750 21.000

Las cifras son por demas elocuentes, El
agregado de pajo pura que fué contrapro-
ducente, e¢n cambio mejoré notablemente
la produccién con los abonos,

Otro ¢nsavo interesante ful realizado can
avena en macetas. 144) Sin abono. 149)
Paja seca prcada, 153) Abono fresco, 157)
Abono comifin, 160) Abono noble. El
desarrolle de al avena fué menor en [a ma-
ceta con paja secy picada que en Ja macera
testigo sin abono, En cambio es mayor en
orden creciente del 153 af 160: es decir, el
maximeo desarrolio se consiguié con el abo-
no noble.

Tignra 1

1otva e o ivo con estidcreoles

Por dluimo. daremos a conedccr estz olra
dato, que como los anteriores son dades a
la publicidad per K. Beinert, Fué¢ realiza-
do con remolachas y lo conceptuamos muy
interesante, porque pone bien de relieve la
importancia que tiene este fertilizante mo-
derno.

Los datos relatives al suclo son los si-
guientes;

Terreno: arenoso-arcilloso, débil,

Reaccion: débilmente dcida.

Cultivo antesior: rastrojo de
trebol,

lrigo en

Abonos quimicos: 400 kgs. superiosfa-
to por Ha. y 400 kgs. cloruro de potasio
r Ha.

Este ensayo se llevo a efecto en + grupos,
agregindose a una fila, o mejor dicho a dos
repeticiones, nitrato amonico calcireo a ra-
76n de 300 kgs. por hectirea

El estiércol se eché a la derra on dos taa-
das, teniendo la precaucién de calcularlo de
manera tal, que cada parcela recibiera la
misma Cantidad de abono. expresada ¢n ma-
teria seca. Todos los esti¢rcales usados eran
del mismo origen, considerindose como
muy importante este detalle para no falsear
los resultados, También el abone comiin
como ¢l noble tenian cinco meses de depo-
sitados segin los cinones antiguos, por corn-
siguiente la descomposicién realizd su obra.
La riqueza nitrogenada de los abonos era
la siguiente:
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Nitrégeno
s,
Estiércol fresco 0.407
Esti¢rcol comin 0.3674%
Estieccal nable 0.57¢
A continuacidén jnsertamos un cuadro Je mostrativo de los resullados:
RENDIMIENTO POR HICTARDIA IIN KILOGRAMOS
Sin A7 no Nitre ! Con A Huo Nitre e
Rendi-  Mayor dncia Rendi-  Mayor o, o
micnlo  Preduc, clslan - ienle Produc. elacion
Sin ol .. 95 on — e 700 100
Estérco i 0 5.000 ks, de S 7. 6Y.200 15,600 124 70,700 20 59
Esticrcol o0 nln 5.000 k 5, de & 5, 64300 8700 116 73.200 2,300 103
Estiércol n 5000 ky . de S0 S . 72000 16.400 130 79,000 8,100 111
Esticre fresco 1000107 de S S, 70800 15200 127 79700 §.800 112
Estiéreo) comun [0 Y kg, de S0 8.0 70800 15200 127 69.600 1.300 98
728 0 23.200 142 85400 14500 120

Esciéreo]l noble 10000 kgs, de S. S..

En los cuatro ensayos ¢l abone o esticr-
ol noble diy resultados muy suprriores a
las otros,

Como complemento de estas experiencias
daremos a conocer una observacion hecha
en ¢l pais con el estiéecol noble, En el mis-
mo  establecimiento donde se hicieron las
primeras parvas del estidreol noble, se plan-
tan desde hace varies aflos manzanos. Las
plantas al ser puestas en tierra reciben una
abonadura de esti¢rcol de tambo, Cuando
s¢ hizo Ia dltima plantacién, se utilizé en
vez de cestiércol comin, ¢l estiérec| noble.
Estas plantas tuvieron un desarrollo 1an
notable, que ¢n general sobrepasaron a las
del ano anterior en ramaje.

Antes de entrar directamente a la ticn-
ca de la preparacing del estiércol por este
mérodo, conviene defenernos algo en los an-
tiguos sistemas, conceptuados como buenos
y ademids ¢n las pricticas que hoy son co-
rrientes en ¢t pais. El criterio imperante era
anwano el de considerar al abono comoe un
suministrador de ¢lementos quimicos mis o
menos asimilables, No se le daba su verda-
dery importancia, en primer trmino, <omo
gran corrector de la tierca al humus, y an-
hidrido carbénico que incarpora a ella, ¥

reclén, en segundo lugar, como elementos
quimicos necesarios. Por esta razén no se
penso en hacer del estiércot un verdadero
bumus, sino que se cuidaba mas bien de g’
no perdiera ninguno de sus elementos, con-
siderando como mis importante que <l ni-
trageno, Para evitar la pérdida de éste, se
apisonaby  inmediatamente ¢! amontona.
aniento diario del abono v se le bumedecia
en exceso, Es natural que en esta forma
los elementoy constitutivos del estidtcol no
se descompusieran del todo y legaran al
suelo en un estado casi natural, Eso en el
mejor de los casos. Pero, amenudo no ocu-
tria tal hecho, va fuera por un amontona-
miento deficiente, yva por tener ¢n unas par-
tes mids paji que en otras, o mis 0 menos
humedad: en algunos lades la fermenra-
¢ién seguia mexorablemente adelante, hasta
quemar tofalmente la masa, reduciéndola a
cenizas, con desprendimientos fuertes de
ameniico vy anhidrido corbénico, ademis
del gas metano y ac, butirico que ¢n oca-
siones infestaban €l aire en los alrededores
de los estercoleros, juntando innumerables
moscas vy otras inmundicias, Especialmeute
s¢ nota esa descomposicién anormal ¢n el
amontonamienro desordenado del estiércol.
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L1 estos montones se tHega 1 pérdidas cuan-
riosa, de amoniace, gue 1 vecas Hegan hasta
A 6074 v mis. Si fuéramoy 1 traducic vn
siteas o mejor dicho on dinero esa péJdida,

wod que nuestro pxls plerde anmalmence
sumis cast millonmarias, A los 8 dias de Ter-
wntawidn, sioesa np es derenida, lag pér-
didas dr awmoeniaco vy anbidride carbonica
sont <ada diz mayore,. El miétodo moderno
»opreviene y biene du arin condicion de
samipistzar @ las bacte jas del suelo, quz
on las verdaderas interme “larias oentre
planta v los 2lenm mos cives. un
tento de fictl d ocsdan. lo caal favo..
pot. slemienee su mulip ...i0n,

La - paracién ¢ o stiércol nohle se Dasy

N uRy e = JCiO. cw v o2, bienn o uada,
M3 ceMemw -1 1 a1 s v al’ dos.
oL W o Jdeb- pa-

slenda la 0 F s 50y

Codebs Ja sTaen uiza 00 - oo nro-
cedimiento al salbie Yo 0 mty qu.

1 7930 1y publicd po g o ver.
.

' gue para rodos los scoleros, ol
seria vener una plataforma impermoa-
pis0 «. ..menlo con ana canalers de

Acit r Maciy un poro para reee o oagua

¢t cidn del e aercol. que ¢ bién e
ono muy val so. Pero oo no, o1 oge-
eral, es dificil que 1 - = oduc arex + ate

TAM . 33.7T A 00 1sLo 04ra ¢ ener un

pr ducie que has | hoy se consideraby co

ma un desper’ 1o, puade bacerse directa-
mer ¢ sobre a derra, nivelando, previimen.

itgo ¢ "woar v ooatando de nbicarle en
un sitie alto, donde fas asuas engan ficil
suiida.

Es necesatir marcar un cuadro, alrededor
el cual se trazarap unos carales o desa-
guad ros 1 {in de recoger las filiraciones v
penmitir en todo momento ¢f acceso sin in-
“‘dentes al montén de estiércol. Fye vuadro,
dewrminado, se divide 1 su -2z on cuatro
partes 1gnales, El estiérco! recogide duranis
el dia. se descarga oportunamente en el
cuadre pimero uno procediendo cuidadosa-
mente & colocarlo bien suclto, aplomando
a Ia vex 1oy bordes exteriores para ir for-
mando una pared bien apretada, cuva mre-

)

rivr, ».n esmbargo. st bastante (lojo, Ese
detalle ey de gran imMporlancla por razoacs
que cxplicaremos mas adelante. Los ofros
lidos del mentén. se dejan con alge de cha-
flin, que tienz por objeto procurar que el
monton del dia siguiente, se lipue con ef
~nterior, De otra manera quedariag huesos
que es necesario evitar porque  almacenan
mucho aire v perjudican la parva debido a
una fermentacion anormal que s¢ origina
Por la parte superior xe cubre ¢l monton
con nna long vieja o con arpilleras. El ob-
JeLo de esto v del cuidado qus se hy tomado
2t hae - 1 pared oxrerior, es evitar lay pés-
didas d noniaco v anhidride carbdnico,
[n cuantp a da altura diasia o0 .aontona-
mienta, na debe ser superior 3 70 o 90 cen-
timerros para maerial pesade vy 1,20 me-
tros en caso de emplear estiércol muy Livia
no  paiesol, Antes de retiracse o) operodor
de la parva, deherd colocar un rermon o
cn ¢l centra del montdn,

Terminado ¢ amontanamiznie ¢n ¢l pri-
mer cuadro, 57 haor exactimenis 0 misma
ab dia ¢ menw ono nimero 2. s muy im-
portante observar ¢ ¢ mismo dix la tempe-
. orea del primer cuxdro, gue poesiblemenie
wooava da 2 439 5 .90 Mientras Ia

np aitra o ntenga ¢ oo dgoestos -
mit: | no se owa parg nela ol montén: pe-
ro st Ara a 03% o mis. s pisird inme-
diatamenie, lo cual bard baia  n seguida fa
remperitura, detido a que Jas bacterias de
a0 crmenta 6n detienen de immediarg su
actividad al desalojar ¢! aire. bin general.
esa temperatera se Alcanzy al iniciacse el
cuarto dia. Terminado el amonionamiento
en ¢] cuadro nimero 2, se pasa al numero
3y al siguiente dix al nimero 4. Pero antss
de cchar ¢l esti¢reol en este altimo cuadro,
s¢ observa la temperatura en ¢l primero, que
con segutidad ya habrd jlegado a1 los 607
Adn cuando no hubiese llepado a esa tem-
peratuta y s bublese mantenido en Jos 439,
que son ¢l calor 6ptimo para una buena (er-
mentacion, se pisa enérgicamente ¢l cuadro
numero | y al terminar, se sigue ¢l amen-
tonamiento en ¢l numero 4. Al quinte dia,
s¢ repite ¢ amontonamiento sobre el cuadro
nlimero 1y ast sucesivamenie se Tenugya
la operician ¢on los cuatro cuadres, Siem-
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pre se deberd rener Iy preczucion de rapar
les mentlones con lona o alpo semejante,
Como las capas inferiores ya han sufride
un calentamiento, las capas superiores fer.
menlarin ¢n menos Ligmpo y ¢n ese ¢dso ba-
bri que apisenar al primero o segundo dia,
e esta manera sc sigue amaontonando cada
ez mas arriba, basta que la altura hage
practicamente incdmodo seguir trabajandoe.
Er general, cuando se alcanza uma altura
de 3 a3 y medie metros conviene suspender
el trabijo. Alcanzada la temperatura desea-
da, s¢ cubre la parte superior de la parva
de estiércol 20 centimetros de
ticrra. A los tres meses puede considerarse
yue ¢l estiércol esti en condiciones de ser
utilizada,

con unos

Una caracteristica muy importante  del
estiercol noble, producto de esta prepara-
cion, ¢s que rodas las semillas que habia
enlre el abono pierden su poder germirnati-
vo, debido o la temperatura de 60 o mas
grados a que eslin expucstas duranre ia

L G 297

fermentzzion, o a Jas temperaturas conid
nuas de 43 a 209 de gque ya hemos heche
referencia. Esy oes una condicion de suma
IMPparanciy pues se ¢vita, €OMo consecuen
cia del abaonado. el perjuicio de verhy o
malezay en las ticrras de labranza,

Otro aspecto interesante de este abone
¢s 1y absolura carencia de olores desagrac
Lles, cono son los de acufre. dodo butri
€0, amoniaco, <lc.

E] abona condiclones puede
mantenerse durante large tiempa sip perder
sus cualidades fertilizantes, lo que hace po

¢n &slas

stble utilizarlo en ¢l momento mis opor-
luno,
A continuacidon dermos algunos  datos

referentes a los analisis realizados en el la-
boratario de agricultura d: [a Facultad de
Agronomia con estiércal noble preparado
en [a Granja Asnares S. A.. bajo la direc
cion del autor, comeo también de abono
amentonade ¢n Ja forma corriinie que .o

DbSl’r‘\,','[ ¢11 NUSSIros cimpos.

. is de estiércoles

Por 100 gramos de sustancia fresca:

Nitrdpeno Nitrogeue

anmoniacal total
Clyse de abora Hurmedad Co.
Abono nohle (parte superior) 75.847, 03754 0.1854; 0.87
Abono noble ({parte inferior’ 70.44¢, 0.425% 0.210¢; 0.695
Abono comun 35,287~ 01757 03.0357; (-40c,

Hay que considerar que ¢l estizrcol noble
preparido en ¢l pais tenja menos paja que
el obienido corrientemente en Europa, de
abi que los valores acusados por ¢l nitrdge-
no total sean algo mavores. En cuanto al
abono comiin. arroja a ese respecto el mis-
mo valor, mis o menos, que el registrado
para los estiércoles comunes de Europa. Pe-
ro doude se nota en alto grado fa deficien-
cia de |a conservacién del abono de tambo,
amontonando sin precauciones de ninguna
especie para mantener su fertilidad, es eon
los tenores de nitrégene amoniacal. En cfec-
to el abono ¢omin apenas acusa un conte-
nido d¢ amoniaco apreciable, mientras quz
el abono noble arreja tenores seis veces ma-
yores, [.o misma acontece con el CO2, que

o5 214 wveees mayor que en 2l'ono noh!.
que ¢n ¢l comin,

Las fermentaciones que tenen lugar en
¢l mantén de estiéreol pueden ser de <los
clases: anaerobias y acrobias. La primera s
realiza 3 temperatura relativamente baja. v
ja segunda a temperaturas attas <50 2 629
En las fermeniaciones anaerobias se forma
amoniace, metano p anhidride carbonico:
en las aerobias se originan amoniico y mu-
cho vapor de agua y anhidrido carbénize
(fermentaciones a altas temperaturds:,

E! procedimiento moderno emplea la
fermentactén aerobia para fabricar el estifi-
cal .Este tiene la ventaja de permitir humt
ficar la materia orginica, destruir la semi
la de malezas, formar un producto inodoro
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(ymportante porque no arrac las moscas),
1¢. y obtener un mayvor poder fertilizanre
s. se observa Ia precaucidn de cubrir la par-
te superior de las laterales con chaflan, poc
medio de lana o arpilleras dobles, En efec-
to, ¢l anhidrido carbdnico y el amoniaco
forman una combinacién, carbonate de a-
monio, que e¢s inestable expuesta al atre,
pere gue permancce estable en uny atmesfe-
ta de 12 a [5” de anhidrido carbonico. De
ahl que se cubra el montdn de estiéreol en
fevantamiento con lona o arpilieras dobles
para evitar en los posible el arrastre por el
viente del CO2 producido,

Hay que cuidar, como ya sz ha dicho,
de que las temperaturas de fermentacién no
excedan a los limites de 23 a 63 grados pu-
diéndose utilizar para su contrel un cafio
o tubo de hierro gatvanizado v terméme-
tro como los que se utilizan en los silos, Pa-
ra obtener tales temperaturas s inenester
mezclar los excrementos con paja, para cu-
vo objetg se estima en 2 2 4 kilos la canu-
dad que bay que echar por cabeza de gana-
do mavor,

Jistribucién del abono

Para restitutic ol desgaste hiimico del sue-
lo se requieren, por lo menos, 2000 kilos
de sustancia seca de estiércol por hectarea
y por afto, lo cual corresponde a 8000 kitas

D. C

de abono noble preparado en la forma an-
tes indicada, El contenido de agua normal
de este estiércol es de un 75°% y Ia pérdida
durante el proceso de ferinentacién se esri-
ma en un 10 3 204 . Un metro clbico de
estiéreol después de preparade (3 meses de
fermentacién) pesa una tonelada, Con esie
iltimo dato se puede, ¢n consecuencia, es-
tablecer Ia magnitud del corie necesario pa-
ra abonar a razén de 8000 kgs. por heci-
rea, stendo conveniente enterrarlo lo mis
pronto posible después de su distribucidn
para evitar pérdida exagerada de elementos
integrantes,

Conclusiones

19—--El abono noble preparado en 2l pais
ofrece las siguientes ventajas:

a) Acusa mas del triple de tiqueza nitro-
genada que ¢l abono o estiercol comin y del
décuplo de¢ su contenido en nitrégeno amo-
niacal,

by Destruye les semillas de smaleza que
ensucian las sementeras.

¢} Hace posible 1a obtencién de un pro-
ducto absotutamente inodoro y favorece la
disminucién de mosas,

20 —_Su costo no es priciicamente mayot
puesto gue requiere casi el mismo trabajo
que para aumentar el abono en forma co.
rriente.
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“White Plantation’
We c¢aly handle and export our own produce which are
carefully prepared in our own mills.

"and “‘brown’ sugars,
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Can este titulo publicé ¢l profeser Bie-
ey, a fines del siglo pasado, nna lista de
las especies conodidas, que llega al namero
60, aungue de algunas se cita solamente ¢l
género a que pereenecen.

Fl grabado que publicamos, en su tama-
fio narural, estd romadeo de las especies mia-
vores que tencemos: la Glanding sowerbya-
na vy el Ortalichus pripceps, ambos ¢jem-
plares procedentes de la vertiente del Pa-
¢ifico. La primera se caracteriza por uma
superficie exterior granulosa v ¢l segun-
do por su aspecto general jaspeado, sin
aspereza alguna, La Glarding puede  al
canzar hasta un dectmetro de largo, pues sn
ramago varia mucho segln las localidades
hiamedas o secas, y las alturas sobre el ni-
vel del mar donde se encucntre,

Hay en esta clase de moluscos algunos
tan pequefios, como las Gapias, que se
pierden de vista en ¢l suelo por su tama-
fie diminuto: pero conservan sin cmbargo
la bellezy e¢ncancadora de las miniaturas,
como la del colibri en el mundo de las aves
Americanas,

Por efectos de mimetisimo algunas espe-
ties se confunden con la tierra o Ia cor-
tezg de las plantay donde viven, y nos ha
‘irmado mucho Ja atencién que una Glan-
dina 1a trajeran viva de [a costa, sobre una
hoja de naranjo. de color verde intenso.
confundiéndose por su color con el tinte
de I3 hoja; pero 2l colocarly en un fras
co de vidrio, sobre hoja de platano, 1omé
Por la noche un aspecto aceitunado, como
ciertas lagartijas y peces que se defienden
cambiande de color, por medio de los cro-
matéforos con que [a Naturaleza los ha

301

Por ¢l Prof. Anastasio Alfaro

dotado pary que se prolegan cn la clerna
lucha por la vida,

En los yurros y desagites de la mesena
central podemos ver ciertos carazolillos que
sa pierden en ¢l lodo por su colorido se-
mejante, notindose apenas la huella cuane
do se arrastran ep [os ¢harcos o ¢stan pe-
gados a las piedras de las vertientes. Los
eJemplares secos toman un tinte de choco-
late reluciente, manchado a veces de hlan-
co. cuando ¢l molusco muere v se descom-
pone adeniro. Esta especie alcanza dos cen-
timetros de longitud y se conoce clentifi-
camenle cop el nombre de Aplexa spicu-
lata. Durante los meses de setiembre y oc.
tubre es muy abundante en ¢l valle de
San José y pueden conservarse en caur-
verio, alimentindose con hojas de lechu-
ga: pero ternminan por mancharse con
puntos blances, que les producen 1 uje-
ros, la muerte v descomposicién del ani-
mal. a cabo de pocas semanas,

Muy semejante a esta especic o5 la Physa
polakowskyi, descubicrta aqai por ol famo-
so botinico, que fué Profesor de Ciencias
hace muchos afios y que tanto se intere-
s0 por el estudio de nuestro flora nacio-
nal. En los acuarios actuales tiemen este
caracelite, como  un anintal tmporcado,
quiza por hallarse en compafiia de carpas
doradas vy otros peces de ornato rraidos
al pais en los Oltimos anos. Lleva 1a ven-
raja de temer la carme rosada y soportar
el cautiverio por largo tiempo, reprodu-
ciendese en los estangues, aunque secan tan
estrechos como un frasco de vidrio, donde
dlos conservamos desde hace cuatro meses.”
En estado libre se puede colectar en los
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rio Tiribi vy Virills; mis ejemplares pro-
ceden de peceras en esta capital y La Fuen-
te en la falda oriental del Volcin Tu.
rrialba,

L3 reproduccién y crecimiento de cara-
coles debe ser un proceso muy lento, por-
que se imcia con una mancha gelatinosa
def tamano de¢ una lentejuela y pasan mu-
than semanas antes de tomar la forma
abovedada y marcarse ¢l principio de 13 hé-
lice, que constituye e¢f eje original de todo
¢l edificio,

Con ¢l Bulimulus

nombre de COrneus

S o

La Succinea guatemalensts s una forma
de boca ancha y pocas espirales, peguefis,
color de imbar, coman en lugares hiime-
dos o pantanosos, donde se pega a lis pa-
redes de los desagies, disimulando su pre.
sencia, por el colorido semejante a tierra
bermeja. Se¢ ha colectado esta especie om
Turriallba, La Palma, San José v Turru-
bares, desde una altura de 200 metros has-
ta 1600. Es menos comdn que i especic
anterior, pefo en las cercanias de esta Ca-
pital hemos recogido hastantes ejemplare,
durante ¢ mes de setiembre,

Orfalichus privceps v Glandina sonzerévana, en tamano uatural

se conoce e} caracolillo rterresire mis co-
min en Costa Rica, pues se¢ halla en Tu-
rriatba, Sarapiqui, San José y Orotina,
desde 120 hasta 1200 metros de alutud.
En al parte himeda, al Sur dc la Capital
es tan abundante, que Jos nifos los reco-
gen por centenares durante ¢ mes de se-
tiembre. Su aspecto es el de un caracol co-
rriente, de¢ 15 milimetros de largo, con
cinco vueltas de espiral y color de cuerno,
cuando esti vivo, tornindose blanquecino
después de muerto y seco en el campo.

Det género Drymaeus tendmas varias ei-
pecies, pero las mais frecuentes son el Do
costaricensts y D). sulphureas citronellus: la
printera mide tres centimetros de largo, es
de color blanco, manchado longitudinal-
mente con filas paralelas de puntos grue-
sos, color de nogal. Ambas especies pro-
ceden de La Fuente, 2 1200 metros de
altitud, sobre la falda Oriental del vol-
¢in Turrialba, La segunda especie o5 un
poco mis pequefia que la anterior, y se€
caracteriza por su color amarillo de li-
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o in, uniforme y reluciente. El sefior  io-
lley dice que el tinte de estos caracoles se
aclara con la altura, hasta llegar al blanco
puro, a 1800 metros de clevacion sabre el
nivel de] mar,

Muy 1 menudo aparecen ejemplares va-
cios. al ple de ciertas planras como la pa-
caya, gue indican ¢l hospedaje que ru-
vieron cn vida; seguramente fas hormigas
v olros nsectos hacen pasto de estos mo-
luscos, pues vimos un caracol leno de lar.
vas de mosci, como sucede con rodas las
carnes que entran en descomposicion,

D¢l Cyclotus teeegularis dice el Profe-
sor Biolley: es basrante raro encontrar este
carrcol adulto, vive y provisto de su o-
pérculo, porque se esconde debajo de las
hojas pedridas vy sélo aparece li concha
rodada v gastada duando ¢l animal ha
mriterta.

Lo mismo sucede con la Poteria dysond,
que e5 mis pequena y menos comin que la
anterior, de la cual difiere i1demis por sus
estfias onduladas, por el ombliga  1is pe-
quedo v opor su forma general mis glo-
bulosa, micntras la de su abertura ¢s mis
regular; mis cjemplares fueron ri.ogidos
completamente vacies, en la vertiznte oc-
cidental, cerca del rio Barranca.

La Helicina funcki, s muy abundante al
Este del pais: mis ejemplares los recogi
hace varies anos en Santa Clara: son de
color blance, aunque dos de ellos presen-
12n up gracioso matiz rosade: miden 15
milimetros de diimetro y tiemen una for-
ma regular simétrica, con el centro levan-
tado en punta <énica y la abertura seme-
jante 1 una oreja, cuyo pabellén estd lige-
ramente tendide hacia afuera,

La Heficina amaena que conservo pro-
cede de Ia falda oriental del volcin Tu-
trialba: fué colectada a fines de julio v
parece un e¢jemplar joven, de color blan-
€0, con el centro de la espiral morena,
desde su nacimiento en Ia parte superior:
estos caracoles viven en sitios huamedos y
sombrios, protegidos por las verbas siem-
pre verdes y jugosas de aquella rcegion.

Del mismo lugar me trajeron la Helix
costaricensis, bonite ejemplar de 25 mili-
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metros de diimetro, de color blanco, con
dos rayas angostas y paralelas, de colos
café, a1 lo Jargo de toda 1 .piral: [a aper-
tara es duricular y tendida hacia afuera, Es
ta especie e halla em 13 vertiente orien-
tat del pais, en Santa Clara, Talamanca,
Cachi, etc, Su coloracidn varia mucho, des-
de ¢l blanco puro hasta un moreno obscu-
ro, cuindo se¢ juntan las bandas a que nos
referimos antes y dan a la parre superior
un tinte ceniciento, casi uniforme en toda
la superficie de arriba,

La especie determinada  cientificamente
con ¢l nombre de Leptinaria costaricana, es
un ciricel pequeno, en forma de tormille
sin cabeza, de un centimetra de longitud
y color blanco de cuerno. Cuando esti jo-
ven vy vivo, ¢n ¢l mes de setiemnbre, tiene
¢l molusco un color blanco pilido; vive en
lugares humedos al Sur de esta Capital v
&2 ¢nduentra con abundancia en la madera
podrida v el aserrin mojado. En las yerbas
cercanas sube por el tallo hasta legar al
dorso de¢ las hojas, donde se estaciona a
manera e pequenas crisilidas colaantes pa-
rz alimentarse con el jugoe de la planta. En
cautiverio los tuvimas por varios dias, en
un frasco de vidrio, con pedazos de madera
podrida y algunas hojas verdes o secas, pe-
ro no duraron vivoes mucho tiempo.

No seriz posible referirnos en este re-
sumen a1 todas las especies conocidas, que
pasan actualmenty de un cenwenar, con lag
nuevas adiciones hechas en los dltimos afos.

En la laguna del Raoble 1parecen cara-
coles redondos, semejantes 2 los - escargots
que viemen empacides en latas, pero que
pertenecen a la vartedad conocida con el
nombre de Pomacea flagellata, de cuacre
centimetros de diametre y color aceitunado
lustroso, con la espiral sombreada de ban-
das morenas opacas, poco notables en los
cjemplares jévenes o demasiado viejos,

En Norte y Sudamérica han importado
caracales comibles vivos para establecer cria-
deros, que hoy compiten con los curapeos
v que nuestros cafetaleros podriap implan-
tar de igual manera en sus fincas, estable-
ciendo asi una industria complemenracia
[ucrativa.
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Havre

Reproducimes g circular que en
fus esferas comerciales se conoce co-
mo “Circular Delamare”, y que es,
én materig de (nformacion vobr o

rn .cado mundiales de cafi ur v de
la  firmpas mids autorizadcs
[Miperumos  continuar as  publi-

dor g mensuales, debido o la gen-
tilexa de lu casa Delamare, que nos
ha ofrecido su envio regular,

Situacién general

«u nuestra circular del
rior, al no desconfiar de la pru.
dencia de los hombres. Después de dias de

incertidumbre  espectalmente acentuada du-
LY

Teniamos ¢, 10
mes

rante ~nda quincena de setiembre, la

LerLsy Ja PPaz, ha rerornmade v espera

mos ¢l resurgimicnte vig sroso de las rean

saccic en todas parr o cnando meno.
en Frar

La cifra total de  nestro stock permire
es) At que, mediante un sentimiento  de

seguridad en cuante a la politica exrerior
tanto como a 11 interior, se habrin d: du-
phcar las compras,

Las cosechas de las
diversas clases de
café

Como de
nuestra Circular de diciembre las ¢ifras exac-

costumbre, presenlaremos en
tas que recibimos de fuentes siempre autori.
zaddas v que permitirin determinar las can-
tidades exporrables durante la cosecha 38-39,

L1 de abora, de acuerdo con Tos informes
¢ hemos recibido y los que naturalmence
pucdun ser modificados por diversas cr-
cunstancias, contienen los primeros nfor-

mes sabre Jos principales paises productores
de diversas calidades de cafe,

Colombia

Desde aquella fecha ha venido siendo
mis dificil, por lo menos para nosotros,
obtener los cilculos sobre la produccidén v
las exportaciones colombianas porgue Ia Fe-
deracion de Cafetaleros de aquells Nacidn
no atiende bien ¢l interés de Tas informna-
ciones vy las estadisticas.

Como quiera que sea, de las informacio-
nes que hemos obtenide por medios pro-
pios, podemos estimar que la cosecha [938-
1939, pasard de 4.250.000 sicos, Se com-
probari que después de 1935, las exporra-
ctomes  colembitnas  aumentaron  regular
mente en casi 200.000 sacos por ano,

Ecuador

Las informaciones
erca de la

que hemos recibido
produccidon  ecuatoriing  son
muy conrtradictorias. El promedio de pro-
duccién en los cuatro Gltimos z2fios es de
230.000 sacos: por una parle se asegura
que la cosecha de este afo serd un poco
desfavorable, pero segiin otros detalles que
tememos, parece que serd uma cosecha nor-
mal.

Por consiguiente serin encre 200.000 y
236.000 sacos los que dentro de Ia wver
dad mis aproximada, pueden determinarse
como produccién de la Repdblica del Ecua-
dor.

Venezuela

Todas las informaciones que recibimaos
de este pais ostin acordes en calcnlar 1a pro-
duccion con una fuerte baja em relacidon a
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fos afios anteriores: algunas plantaciones,
que no s han atendido sobre bases ccono-
micas adecuadas, tendrin que ser abande-
nadas v en algunos distritos, segin se di-
ce, no se harl la recoleccidn del cafi,

8¢ “ma en unos 600.000 sacos la
produccion de este afo, conira mis de
900.000 sacos del ano anterior,

Cos

La cosecha, de acuerdo con las primeras
cifras que hemos recibido, deberd ser menor
a la del ano pasado y seri entre 330.000
y 375.000 sacos.

<& consecmencia de que los precios obre.
nidos ¢n Londres no son halagadores v de
que las cantidades almacenadas en aquel
mercado no tiemen ficil colotacidn, sopla
en Cosra Rica un viento de pesimismo
o mtuado, aungque nos han escrito que las
buenas calidades de café encuentran y en-
contrarin siempre su recompensa,

Debido a la baja de 1a lihra esterlina con
relacién al dollar, algunos cafées de Costa
Rica almacenados en Londres se han re-
vendido en Nueva York, lo cual constituye
ana demostricion bastante original del feo-
rema que pretende que el camino mis corto
entre dos puntos, ¢s una linca tecta.
Suem

Debide a una época muy propicia, las
esrimaciones son en general opiimistas pa-
ra la préoxima cosecha, Tenemos un cilcu-
lo muy conservador de 700.000 sacos, pe-
ro, por otra fuente digna de cridito, sr nos
ha dado Ia cifra de 923,000 sacos,

En todo caso, se pucede dar como mis
aproximada, la cantidad de 800.000 sacos
en la proxima cosecha,

Haiti

La celebracién de un Tratade Comer-
cial entre Francia y la Republica de Hari
ha venido a despejar el horizonte de esta
Isla encantadota doade los productores de
café llegaron a sentirse desesperados por
momentos. Haitd, a causa de esta crisis,

habia conquistado nuevos clientes en los
Estados Unidos: desgraciadamente o5 de

D. C

temer que después de tantos meses, en e}
curso de los cuales ¢l consumo francés
ha abandonade los cafés de Haird, seri ne-
cesario algdn tiempo para que recuperen su
lugar en otro tiempo muy importanre,

Las estimaciones que tenemos variap en-
tre 350.000 y 400.000 sacos para la cose-
cha 1938-1939, pero nos parece que la al-
tima <ifra se acerca mis 2 la verdad,

Meéxico

De acuerdo con nuesiros cilculos persoe-
nales, México deberd exportar alrededor de
600.000 sacos, pero hay gue agregar que
en este pais las estadisticas fallan casi por
completo vy que hemos leido en la prensa
las mis sensacionales povedades acerca del
petrdleo y de lag dificultades internas que
afectan seriamente la produccion de café

Ni. ‘

La produccion deberd ser, para 1938-39,
un poco mayor de 300.000 sacos, cap =~
que va en aumento apreciable sobre 11 del
ano anterior. que no pasd de 250.000 sa-
cos.

Puerto Rico

La cosecha de café de Puerte Ric que
una larga y sincera amustad nos hace c.
lificar enire los m ~rds, o acaso como
el mejor café del munde® tendrd posible-
mente una cantidad de 30.000 disponibles
para la exportacidn.

Salvador

Esta Republica asciende ripidamente en
12 escala de los paises productores v deo a-
cuerdo con las cifras que hemos recibido,
la cosecha varia entre 900.000 v 1.100.000
32C0S,

Esperamos que Muestros amigos acepia-
tin fa aitima cfra porgue Ei Salvador es
un pais muy faverable para los autor . de
arculares, desde luego que las estadisricas
que publica son siempre extremadamente
claras y exactas y que, cada ano, la can-
tidad total de la produccién se conoce sin
dificuliades, lo cual conforta ¢f dnimo de
los amigos de El Salvador y facilita los
calculos,



Al principio de este mes, apenas que-
daban 20.000 sacos de café por exportar
para terminar la cosecha 1937.38,

. TR

La producctén de 1938-39 «¢ calcula en
cerca de 600,000 saces, con un aumente
de 109 sobre la cosecha anterior,

] 3 Neerlandesas

Las informaciones que tenmemos acerca
de 1a situacidp general son muy pesimistas.
Los precios a que se han vendido estos
cafés vy la dificultad de encontrarles co-
locacion, han descorazonade poco a poco
a los pegnenes producteres, En  Francia,
por ejemplo, los cafés importados d: las
Indias Neerlandesas, han descendido en cua-
tre anos, de 140.000 sacos 3 55.000 sacos,
porque se encuentran colocados ¢n compe-
tencia directa con los cafés de las Colonias
francesas,

[as informes mis pesimistas gne tene-
] estiman la exporrtacidén mixima en
1.uu0.000 de sacos.

Africa Oriental Inglesa

El ¢rupo de Colonizs Tnglesa- A ° Af-i
ca Oriental (Kenya, Tankanyka y Ugzn-
da}, han exportado 695.000 sacos ¢n 1937-
18, 8i estas cifras se aproximan a las que
habiamos dado il iniciarse la cosecha, que-
dan entences por vender algunas cantida-
des de café. Las informaciones que tenemos
nos permiten calcular una produccién muy
inferior ¢n cantidad a la del afio anterior.,

D¢ todos medos, y asi lo decimos muy
ilte, con las reservas sobre la exacritud ri-
gurosa de las cifras que no pedemos confir.
mar, conforme ¢s costumbre, podemos cal-
rular que al final del afo, el to1al de pro-
duceiébn exportable de diversas proceden-
clas de café, deberd acercarse a 12.500.000
a 13,500,000 sacos, contra 13.300.000 sa-
cos durante Ja cosechy 1937-38,

Al unos de nuestros amigos s¢ podrin
sorprer. .« y poner en duda esas cifras re-
Iativas a .0 produccién de café de diferen-
tes procedencias. Las importaciones, s yin
las estadisticas oficiales mo pasatin enp mu-
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cho de 10.000.000 de sacos, pero no hay
que olvidar que esas  stadisticas ne inclu.
yen en sus cilenfos muchos paises de Ame -
rica, Africa y Asia, que desde luego tienen
su consumo propio de café, De conformu-
dad con nuestras investigaciones personales,
las cantidades que no se toman vn cuenta,
pueden estimarse que constituyen una di-
ferenciz aproximada de 1.000.000 3
1,300,000 sacos.

Por otra parte, quedan €n este ano, en
algunes paises productores, cantidades im-
portantes de café que no se han vendido
hasra el 19 de octubre.

Los cafés diversos han soportado las mis
rudas prmebas después de fines de 19373
algunos las han resistido bien: pere orros,
como los de Venezuela, Haiti v las Indias
Neerlandesas, pasan per épocas dificiles.

Los principales paises productores de
“cafés suaves” se encuentran cercados entre
Brasil v los cafés Coloniales. La politica
de vender barato, adoptada por el Brasil,
por una parte, y por otra la proteccién
tustifirada de los productas coloniales. so-
meten a los demis paises 2 un doble per-
juicio,

Entre tanro, dentro de esta atmésfe
crisis, ¢l rota) de la produccidén de los cafés
diversos no ha Jisminuido, Examinande d
cerca y en detalle las cifras que correspon-
den 2 los diferentes pafses, se aprecis que
en general aquellos que producen café de
buena calidad, soportan mejor '1 prir-ba
que loy pafses productores de cafés @«
nos y bajos,

De este modo se confirma la ley del
privilegio de 1a calidad y e} hecho de que,
temando en cuenta Ia crisis del café desde
ese punto de vista, no hay superproduccion
de café fino,

Cony

En nuestra circular anterior, hemos sena-
lado Ia mejora sensible de la situacidén es
tadistica en Brasil, En aquella ocasion,
previmos gue la preduccién rotal de los ca-
fés diversos, estabilizada alrededoc de
[3.000.000 de sacos, encontrariz, sin mu
cho esfuerzo, su colocacidén para el consu-
mo. En todo «caso, estimamos qu
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por ¢l momento, los precios no han de Te-
ner varlaciones sensibles sobre ef mivel ac
tual.

Una fuerte baja no corresponderiz a a
mejora de lag estadisticas; uny alza impor-
rante v duradera, animaria la demanda en
tos mercadas de las cannidades adn reteni-
das y acaso también, poco después. una
nueva superpraduccidn.

La acrualidad se dedicy a1 la propagan-
da. Cuando se empena en vender las do-
cenas de millones de sacos producidos como
sobrante, no estd apenas csforzindos,
considerar esta propaganda bajo los ¢
tos que habrian side minimas a consecuen-
cia del torrente de Iz superproduccidn,

Hay que tener presente que la diferen-
cia entre 13 produccidn y ¢l consumino e
considerablemenre esirecha v q° una habil y
activa propaganda puede dar sus resultados
¥ aproximarnos a este equilibrio ideal entre
el café producido y el café consunudo,

Sucederd que ¢n el mundo al cual se ba
rendide la paz, los palses interesadas se
unirtin para controlar la buena produccién,
la que queda en fos Hmites de I3 prudencia
ccondmica y promover una acliva propa-

2
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ganda en beneficio “del café” v no sola-
menge de al o cual café,

Suene? Utropia? La calma del momen-
to, ¢l inmenso suspiro de alivio que ha lan-
zydo ¢l mundo, no permitirin hacer volar
esta pequena mariposa, de un sueno bello
gobre un cielo azul?

Ef autor de estas lineas pariitd en estos
dias para los Estados Unidos a fin de en-
contrar algunos amigos y estudiar el pode-
toso mercado de Nueva York, Modesto pere-
grino de café v no descendiente directo de
Crisiéha)l Colon, se alegra de acercarse lo
mis que pueda al grag corazdén mundial
d¢ los uegocios de café. Mis tarde, cada
vez que se diga “"New York estd en alza”
0, lo que seri menos frecuente, “New York
estd en baja” & podra remavar, después de
estas palabras diarias, el recuerdo de un ho.
rizente de negocios grandiosos y sobre to-
do, de una atmdsfera de franca amistad,

Jacques  Lowes-Delamarc

NOTA:- -Todas las cifras o estimacio-
nes de esta circulac we entienden calculadas
en sacos de 60 kilos,

!
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Continga.

Entre «'wis crecen olras muciwas plancas,
especialmenie un gran nimero de Cypera-
ceae, Que 5o, pastos sin valor econdmico,
v Tepresentantes de este pénero, como

CIPURA. De los campos himedos de
Guanacastz y probablemente de otras regio.
nes, se encuentra ampliamente distribuida
en ia Amiérica Tropical, Flores grandes v
blancas, los segmentos del periantio
niuy delicados, que se marchitan ficilmente,
En los Jardines se culttvan varias clases del
género de las Gladiolas, norabies por sus
flores grandes v de bellisimos colores. Son
plantas de oriven africana,

POLYGALA. (Canchalagua . En las s-
pecics de Costa Rica son yerbay peier v o
anuales, de hojas alternas, opuestas o ver-
tictladas, lisas. de peciolo corto o casi sen-

con

tadas: flores pequefias. en ramos ferminales
o axilares: 3 sépalos caedizos o firmes: 3
pétalos unidos en la base: & estamores: cip-
sula achatada con dos celdas 2 veees alad 5.
Liste géncro ey muy geande v Uene otras es-
pecies en Centro América.

MELOCHIA, (Rajz de toro. Mano de
tigre. Panama). Pequefios arbustos o plan-
tas con vello liso o estrellado; hojas denca-
das: flores pequeftas, en corimbos o enre-
rradas en Tas axilas de la hoja: 5 pétalas
espatnlados, firmes; fruta, una cipsula de
5 celdas con 5 semillas, Las flores son blan-
€as o rojas, segln la especie vy s¢ <onmocen
varias en Centro América,

CENTROSEMA. (Gallinitai. Yerbas
tepadoras; 3 hojuelas vy raramente una;
flores prandes, crecen una o mis en los pe-
dinculos: ¢l pétalo ceniral es mayor que
los demis; vaina linear v dehiscente.
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SAUVAGESIA. Yerbag pequenas v del-
gaditas, ciliado-pistiliformes: hojas peque-
axs, duras en ¢l borde; flares chiquitas, ro-
jas, blancas o rosadas, axilares o en racimos;
5 sépalos unidos, adheridos a la cipsula; 3
pétajos caedizos; los estambres exteriores
estériles, separados de los 3 estambres per-
fectos por 5 estaminodias peraliformes: fra-
tz sepucidal, de 3 vilvulas que centienen
semitlas. No se conocen olras
expecies en Centro Amérrca,

CROTALARIA, (Chipilin. Quiebra pla-
to. Patiffo). Yerbas o arbusios; 3 hojuelas
y 2 veces una; flores amarillas, raramente
arules, en ramos o a veces solitarias: frura
oblonga o redonda, inflada, Se
olras especivs en Centro América,

CRIOSEMA, Yerbas pequedias, erectas,
perennes: 3 hojuclas o una con pequedas
glindulas en la superficie interior: flores
amarillas en pequeftos ramos; vaina ac -
tada, dehiscenie, peneralmence con 2 sermi-
Nas, Crecen dos especics mds en Guatemala
v Honduras Britinica, En Costa Rica hay
3 especies,

STYLOSANTHES. Comiin cn los po-
treros v campos sermbrados de yerbas, desde
la Mueseta Central hasta la costa del Paci-
fico, Especie de amplia distribucién, Yerba
pequefia. perenne, erecta o ascendente, de
tullo liso que tiene entee 13 y 60 cm. de
largo: 3 haojuelas lineares-linceoladas, pun-
tiagudas; estipulas grandes: flores pequenas,
amarillas, en tupides ramos tenininales brac-
teados; fruta encerrada «n ¢l ciliz, indehis-
cente, con ung sola semiila,

ZORNIA. (T'renctlla). Crece en los te-

rrenos cubiertos de yerba o de malezas, en-

numerosas

conacen
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tre la M seta Central v 1a costa del Pacifico,
vstando ampliamente distribuida en la Amé-
rica tropical, Yerba perenne, erecta o rastfe-
ra, de cerca de 30 cm. de altura: 2 hojue-
las ovaladas o angostas, delgadas, velludas
o lisas; flores pequefias amariilas, espiga-
das, sostenidas por dos bracreas cerradas;
fruta articulada, compuesta de pequefas
uniones indehiscentes y comprimidas, En
El Salvador se emplea como medicina con-
tra la disenteria,

Con frecuencia hay abundancia de pe-
quednas pero brillantey flores de diversos co-
lores, En el agua estancada en pequenas la-
gunas sobre toda la extensidn de las saba-
nas, se¢ encuentrap colecciones de plantas
acuiricas, como

NYMPHAEA. Plantas grandes con tu-
pidos rizomas: hojas y flores flotan sobre
Ia superficie de las aguas: 4 sépalos; nume-
rosos pétalos: fruta redonda, pulposa. En
Centro América s¢ conocen tres de estas es
_ecies, Hay, desde luego, numerosas espe-
cics de plantas acudticas cuya descripcién no
tiene cspecial interés.

Durante ¢l verano
cas por la fuerza del sol.

A lo largo de la costa del Pacifico, lo
mismo que del Arlintico, hay suampos cu.
biertes de manglares, con su peculiar varte-
dad de especies, La vegetacidn marina es
casi igual a Iy de la costa del Caribe.

Entre los principales irboles grandes de
los bosques secos del Pacifico, se encuentran

ANACARDIUM EXCELSUM. (Lspavé
o espavef). Comip en los bosques de la
ticrra caliente, ascendiendo hasra 800 mts.
Se extiende hasta las Guavanas. Arbol hasia
de 30 o mis metros de alura, casi liso; ho-
jas oblongo-ovaladas. de 13 a 20 cm. de lar-
go. redondeadas en el ipice; panojas mis
grandes que las bojas, con un vello castano;
10 estambres, 4 de los cuales son mis
erandes que los demis. La frura es comesti-
ble, como 11 de 11 otra especie Hamada mara-
fién, pero ¢l irbol no se cultiva, El espavé
o espavel, es uno de los irboles mas gran-
des de Ceniro América y en algunas regio-
nes constituye especies ripicas, La madera es
de olor castafie claro o amarilla, fina y
liviana, mis bien finamente granulada; es

las sabanas estan rese-
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dura para labrar, pero se utiliza para fabri-
car bateas y a veces canoas, ast como pan
construccion general. 8¢ dice que antiguna-
mente los indios usaban 13 corteza para ato-
londrar peces.

ANACARDIUM  OCCIDENTALE.
(Marasidrn). Comiln en fa tierta caliente
del Pacifico, forma a veces pequedios bos-
ques Tanto comeo ¢n ¢l litoral Atlantico, pe-
ro fué posiblemenre introducido en aquella
costa. Se encuentra cultivada en muchas re-
giones y es especie de pran distribucidn.
Arbol pequenio, de 10 metros o menos de
altura: hojas ovaliarasovadas, de 10 1 14
tm. de largo: las panojas <asi agualan a
tas hojas y tiemen vello gris: 7 a § estam-
bres, uno mucho mis largo que los demis,
La frutx es una de las mis populares en
Centro América, Duranre la época de la co-
sccha, en primavera, cast todos los pasaje-
ros qne regresan en el rren de Puntarznas
Iz capital, tlevan una @ mis cajitas lenas de
marafones, que tene la apartencia de chiles
dulces, Del marandn se extrac un jugo que
se emplea en el tratamienio de la disenterfa
cronica. La semilla contiene un aceire (car-
dol) que cs plcante y ciustico v produce
ampollas en la piel; pero cuando se ruesran
convenientemente, las semillas pierden sus
propicdades ciusticas y son entonces muy
agradables al paladar, Durante los iliimos
afos s¢ han importade a los Estados Uni-
dos en grandes cantidades de Ja India v de
olras regiones del viejo mundo v s¢ urili-
zan, lo mismo que e¢n Centro América, en
la preparacion de confituras o simplemenre
para comerlas tostadas, La goma que pro-
duce el rronco s¢ utiliza como goma arabi-
ca, La madera es gris o castano, modderada-
niente dura y fuerte, pero no muy durable.

PSEUDOLMEDIA. (Ojocke). Se pro-
duce en Guanzcaste y en la Provinca de
Alajuelz y se extiende hasra Veracrmz. Ar-
bol de 6 a 15 metros: hojas de peciolo cor-
te, oblongo-lanceoladas, de 10 a I8 cm.
de largo, puntiagudas, lisas, de bordes pa-
rejos; flores dioicas, con los esfambres en
pequenas cabezas, v el pistilo sostenido por
numerosas bricteas sedosas superpuestas; la
fruta es una drupa pequena. El arbol es
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comun cn las tierras bajas de Guanacaste,
donde se cortan y utilizan las ramas para
alimento de ganado duramte la estacidn seca,
S¢ asegura que las semillas son comestibles
v gue sc ¢emplean para fabricar una especie
de torrillas, pero em esto debe haber una
confusion con ¢l penere Brosimum,

LICANIA (Alcornoque. Sonzapote, Sa-
potei, Arboles de tronco liso o velludo;
heojas de peciola corto, lisas, corticeas; flo-
res pequenas, apanojadas; 3 pétalos o nin-
guno: 3 a 10 estambres o mis; fruta gran-
de o pequena, pulposa, con una soly semi-
Ta, Una de estas especies (Licama platy-
pus) produce ¢l zapole, pna fruta delicto-
sa de 15 a 20 cm. de largo, cuva corteza
de color castano. cubre 13 pulpa roja que
¢s comestible y muy apetecida.

STERCULIA., (Panamd). Arboles con
hojas simples o medio digitadas, enteras o
To uladas. pecioladas; flores de dos sexos,
(ganojadas, generalmente axilares: 5 calices
lobulados, genmeralmente de color y en for-
ma de corola; sin péralos; fruras de 5 dis-
tinzos carpelos lefiosos, que son dehiscentes
a Jo largo de su oritla interna: semillas
grandes. una o mis en cada carpelo,

FICUS. Género va descrito ampliamen-
te en piginas anteriores, relativas a la tierra
caliente del Arlintico, Se trata del Higue-
ron. Chilamate, Palo de agua, Higo, Laurel
de la India, Capulamare, etc.

PLATAYMISCIUM. (Quira). Arboles
altos, <ast lisos: hojas pinadas, opuestas,
con pocas nero grandes hojuelas; flores pe-
quenas, en ramos axilares, amarillas: vaina
oblonga, acbarada, indchiscente, de una se-
milla,

PITHECOLOBIUM, ya descrite
bién ¢n piginas anteriores, asi como PTE-
ROCARPUS, al tratar de la vegetacidn del
litaral =tlantice.

SW ETIA. (Cuarboncille). De los bos-
ques de la tierra caliente del Pacifico y en-
tte Panami y .Jonduras Britinica. Un dr-
bol de mediano tamafio, con su copa bien
redondeada; hajas pinadas, pocas hojuelas
ovaladas o elipticas, de 2.5 a 5 cm. de lar-
go. optusas, lisas: fleres blancuzcas, de 5
m m. de largo, en pancjas axilares: estam-
bres libres, exsertes: vaina achatada, de 3

tam-
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a 7Y% cm, de largo por 2 cm, de ancho. con
una o dos semiilas, Este irbol se conoce en
Panami con ¢l nombre de Malvecing v «n
El Salvador ¢on <l de Chichiparte,

TRIPLARIS (Hocmigo, tabacon. Ta
baco de momte). Comin en la nerra + dien-
te desde México 2 Sur América. Un arbol
de mediano ramafio o mis bien alto con
copa redondeada; hojas oblongay, de 17 2
35 <m. de largo, puntiagudas, con poco
vella o casi lisas: flores dioicas, verdes, con
los ramos formados en panojas grandes: 9
estambres: ciliz pistilado, ensanchado en el
frute, con los sépalos exteriores de 3 <m,
de largo, oblongo-espatulades, rojos o rosa-
dos, Diversas especics han sido anoradas ¢
descritas en Centro América, especialmente
cuando forman densas aglomeraciones vege-
tales de casi sélo una especie sobre extensio-
nes considerables. La madera se emplea pa-
ra construcciones en algunas partes; ¢«
granulacién fina, pesada v blanca. Las ra-
mas estin siempre llenas de pequenas hor-
migas que pican muy dure. La fruta ¢s cu-
riosy pues se encuentra rodeada de 3 sépalos
grandces pareaidos a alas: cuando w despren-
de del irbol. desciende lenfamente. como
un paracaidas, v va dando vueltas en o ai-
re cayendo a1 veces a alguna distancia Je su
rama de origen.

CASSIA, (Carao., Sdndalo. Cand lillo.
Saragundin. Nahuapate. Vainidla.: Yerbas,
arhustos o Arboles, generalmente inermes:
hojas pinadas, con 2 hojuelas muv largas
o corras; flores pequefias o grandes, cast
stempre amarillentas; 5 a 10 estambres,
iguales o desiguales, con las anteras erectas;
la fruta ¢s muy variable en la forma, dehis-
cente o indehiscente, todo segln la especie
Britton v Rose han dividido este género en
numerosis vspecies; pero si se¢ concretan los
estudios en una sola de ellas, se pueden 1or-
mar grupos que ficilmente se reconacen,
Cuando se trata e irbholes (Carao o Sin-
dale, por cjemplo), alcanzan hasta diez
metros de alcura, Asimismo es corpulente
el Candelillo. El Profesor Standlev anota
en su libro 39 cspecies de Cassias.

CEIBA. va descrita en articulos anweno-
res,

BOMBAX. (Ceibo). Comiun en los
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ques de la costa del Pacifice y en Panami
vy Colombia. Arbol caedizo. generalmente
de 15 metros 0 mis de altura, con ¢l ron.
ce abultado hacia fa base, verde; 7 1 9 ho-
juelas ovales lanceoladas u ovaladas, lisas,
tigeramente  puntiagudas:  (lores  gramdes,
blancas, con numerosos evtambre, que con
frecuencia pasan de 1.000: cipsula oblon-
ga, de 18 cm. de largo, llena de una lanilia
griy v de numcerosas semillas pequefias, En
Panam3i estay especies se conocen por “'Ba-
rrigon’ debido 1l tronco abultado em la ba-
* Motas™,
Cedro Espi.

s¢ y lay flores se Haman o
BOMBACODPSIS. 1 Poche
nosa. Cedro pochot. 1.1 It be ques de Ia
costa def Paciflico v Panami .rbol como
de 30 merroy de altura con -t trenco lleno
de espinas duras v . mzad: 2 9 bojuelas
oblongas, redondeadas v a2 veces ligerament:
puntiagudas en el ipice. lisas: flores de 8,3
1 10 cm. de largo, blancas o rosadas. con ¢l
ciliz truncade, de & m/m. de largo; cip-
sula de 6 2 7 cm. de large co lae
Has numerosas v envueltas en v

enil-
nilla
gris, Las flores se reproducen cuando ef
arbol se despoja de sus bojas. Piutjer dice
que esa hanilla es de excelente calidad v si
mifar a la del cedro amargo. con 1y dife-
rencia importante de que es dificil de secar.
TERMINALIA. (Almendro. Alcorno
aue. Guayabo de montaia, Guayabdn, Su-
rrd, ] Arbol alto o de medianc L nafio, con
hojas aliernas, pero a veees 0 eradas en lag
punitas de lis ramas, caedizas, pecioladas;
flores pequenas, verdes, perfectas o polisa.
mas, en ramos alargados: ciliz adhecido a
un tubo abajo del ovario. 1y rama en forma
de campinuba, con 5 sierras: sin pétales:
estambres [0: fruta una drupa comprinida
0 coriacea v con aletillas longitudinales.
CEDRELA, (Cedro amargo. Cedro blan-
co. Cedro dulce, Cedro colorada, Cabana.
Cedro cobuno), Arboles altos o de muedia.
no tamano; hojas prnadas, con numerosas
Fojuclas lisas: flores en panojas cermiuales
o subtetminales; 4 & 3 péralos: 4 a4 6 estam-
bres con filamentos libres; ovario de 3 cei-
day con 8 1 12 ovulos en cada una; capsu-
la lefosy abierta por 3 vilvalas: las semi
tlas son parecidas a las simaras, aladas. Exis.
len en Centro Amdérica varias cipecies. Es-
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tos arboles son muy conocidos por su ma-
dera, que es rojiza, frapante, no es durs si
no mis bien suave. Se exporta de Centro
América para fabricar cajas para cigacros,
siendo |2 Gnica madera gue se usa parz eso
en los Estados Unidos. En Costa Rica se
utiliza ¢n construcciones y muebles, asi co.
mo para bacer canoas. Tiene la aran venea-
ja de no ser atacada por insectos. Su nom-
bre de cedro se debe al parecido de su made.
t2 con la de) Cedar del viejo mundo. perte.
neciente al género Cedrus (Conifera),
RHEEDIA. (Jorco), Bosques de 1a tie-
rra caliente; region de San Ramén v de Mé.-
xico a Panamd. Un arbol liso que a veces
alcanza hasta 30 metros de altura: bojas
pecioladas, cortdceas  escasamente oblongo
Iancealadys, de 3 a 15 om. de lacgo, puntia.
gudas, detgadas en la base v con numerosos
nervios laterales: flores pequenas, axilaws o
laterales, de pedincule largo, con pétales
blancuzcos de 6 a2 7 cm. de largo: {rum
amarifla, hisa, del ramano de una hma, de
sabor agradable, con una sola semilla. Un
irbol hermoso que con frecmencia se culri.
va ¢n Centro América como planta orna-
menial o parz sombra asi <omo por sus
frutas, las que tene, sin ambargo, poco que
recomendar. La madera no muy durs se em-
plea para construccidn especialmente por su
inmunidad contra Jos insectos.
GYROCARDPUS. De los bosques secos
del Pacifico. Ampliamente distribnido en
log rrépicos de cast rodo ¢l mundo. Arboi
alte o de mediano tamano, con corteza li-
sa. color gris; hojas de peciolo lurgo lobu.
Jadas 0 2 veces cnteras. los 10bulos enteros,
puntiagudes; flores  pequenas, verduzcas,
ant-exnales, cimosas: frutos parecidas 1 nue-
cest 1 ¢de los segmentos del perfantio por-
mancntes en la fruta, de 12 cm. de largo,
espatulada, con la naez elipuca de 2 cm.
de Targo v cubterta de vello. Cuando fas
fiatas «» desprenden del arbol, caen a su al-
radedor girando como e¢n un paracaidas, La
madera o5 suave, blanca v liviana. En al
gunas partes se utiliza para fabricar jugue-
tes v cajas, BEn varias partes de Centro Amé-
ricy s¢ <da g este arbol el nombre de Vola-
dor, Qorsted lama esta especie ocginal de
Costa R'ca. Papayva Cimarrona. mombre
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que no parece tener adecuada aplicacion.

ANDIRA, (Almendro, Carpe  asada) .
Comnn ¢n los bosques de la tierra caliente
v de México al Brasil ast como en Africa.
Arbol inerme, de 9 a 135 metros de zitura
o mis con densa copa: hoias pinadas, con
hejuelas opuestas de 7 a 13, unidas, pun-
tiagudas, Hsas: flores rojas o vieleta en gran-
des panojas terminales, de 1 a 1.5 ¢m, de
fargo fruty semi Yisa, lenosa, de 2 2 4 ¢m.
de largo, indebiscente y con una semilla, La
correzy Uene un olar desagradable v se em-
plea come vermifugo, purgante v narcoti-
co: pera su empleo es peligroso porque el
irbel tene propicdades vencnosas. Se afir-
ma que la semlla contiene alcaloides vene-
posos, La madera os | sada, fuerte y dura-
ble v varia e¢n color do anurillento 1 casi
negro. El drbol es vistoso cnando se cubre
de flores. Puede ser ficilmente reconocido
por 1a 1orma vy Ltamano de su fruta cdrac-
peristica,

E o almente hay drbeles de la lamilia
de .oy Leguminosas v los mds numerosos
son arbustos v verbas de la misma familia,
Ia mis abundantemente representada en I
vierra caliente del Pacifico tanio como «¢n
otras zonas similares en remotas partes del
mundao.

Entre los drboles pequenos, caracteris-
ticos de la rierra caliente del Pacifica, puede
ritarse uno, ¢ DIPTERQDENDRON

(fguano, lLoro, Gallinazo). ron su follate
bermnso, parecido il helecho: el BYRSONI.
MA (nance), que con frecuencia farma en-
ramadas de diferente aspecte que se Yaman
nancitales, Este arbusio es comin entre la
Mesera Ceniral v 15 costas, mds
¢ en la vertiente del Pacifico y
tribuido en la América tUopical. Es irbel
pequenic o arbuste:; hojas entre oblongas
v elipticas u ovaladas, de 5 a 16 centime-
tros de largo, puntlagudas, casi lisas en el
lado superier v welludas en el anvés, con
un tomento castafio; panojas largas o cor-
Las parecidas 4 ramos, con flores visiosas,
amarillas, que se tornan rojas conforme se
marchitan: la fruta es lisa, amarilla, con-
siste en una drupa de 1 centimetro o mis
de diimetro. Las pequefias frulss son co-
mestibles v tiencn un sabor parecido ai de

abundan-
muy dis-
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la man#ana. pero generalmenre solo las
comen los muchachos aungue en época de

casccha se ofrecen a la venta en log merca-
dos. Cap frecuencia se utiliza la fruta pa-
ta hacer una bebida llamada chica y se dice
que una infusidn de la corteza sirve para
curar los resfrios, La madera es rojiza o
rosado oscura, mis bien fuerte v pesada
v quebradiza. En algunas regiones se em-
plea para hacer carbén lo mismo que para
construcciones.
TABEBUIA,
HAYMENAEA
hosques secos de
de México a las

con sus flores doradas;
(Guapinol), comin cn los
la vertiente del Pacifico v
Guavanas. Arbol de 10 2
70 mietros © mily de aliura. con la coreza
casi lisa, Ja copa amplia y nu poco com-
primida: 2 hojuelas corilccas, oblongas u
ovaladas, puntiapudas, de 4 a 9 cemime-
tios de largo: flores. blancuzcas o rojizas,
¢n panojas pequefils y terminales; csitam-
bres blancos v alargados: {ruta lefosa, in-
debiscente, oblanga, color castario oscuro,
algo comprimida pero gruesa, de 3 a 10
centimetros de large, con pocas semillas.
Estas se cnvueltas en un polvillo
secco vy blanco que e¢s dulce vy lo camen
algunas personas. La madera cs castinio os-
curo anmaranjade, dura v pesada y de poca
duracion. Se¢ e¢mplea para varias clases de
construccidon, La corteza, separada del tron-
ca, se utiliza a veces para hacer canoas, Una

hallan

goma rojiza que exuda ¢l tronco, se conoce
en ¢l comercio coma copal de Sur Amé-
ricd y se emplea para fabricar barnices ¢
incienso para las iglesias. El drbol se co-
noce ¢n Panami por Algarrobo, una pala-
bra de orgen arabico que se aplica tam-
bien en Espana al irbol MNamado Pap de
San Juan,

Hay unas pocas esperies de CAESAL.
PINA (Nacascol, Hojasén, Clavellina), va
descrita antertormente,

COCHLOSPERMUM (Poroporo) Co-
'mun en espesuras y bosques de la vertiente
de] Pacifico, ascendiendo hasta 1000 me-
tros, desde Mexico hasta Sur América. Un
atbusto o drbol caedizo. que a veces flare-
¢ ¢uando apenas Ilega a2 un mewo de al-
tura: hojas de peciolo large, alternas, de 5
lobules profundos, cordiformes en la Wase,.
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aserrados, cast lisos; flores amarillo bri-
Mante, parecidas 1 rosas, de 10 centime-
tsos de ancho con 3 sépalos y pétalos v
numerasos estambres alargades: fruta, uona
capsula de 5 vilvulas, de 7 a 8 ceniime-
tros de large. lisa, con numerosas semillas
remiforines, cublertas con largas fibras que
parecen de algodon. La madera es suave y
esponjosa, El arbol pierde sus hojas duran-
te Ja estacidn seca v durante esa época se
cubre de vistosas y lindas flores. El arbol
se emplea frecuentemente para cercas. Pitticr
informa que si se abre un hueco en ¢l tron.
.0 v sz llena de agua, se obtiene al cabo de
pocas horas un Hquido que os remedio ad-
mirable conrra el histerismo.,

CASTILLA NICOYANA, irbol gque
produce ¢l caucho. S¢ ronoce por Hule,
Hule macko, hule blanco, etc. Es vomin
en los bosges de 1z costa del Adintica, en
Turrialba, o] Valle del Rio Diquis en Osa.
en Nicova (Guaniacaste) y postblemente
ambién en Panami, y Nicaragua. Arbol
grande, con hojas mis o menos cordifor-
la base: 1a primerz inflorescencia
sstaminada es casi osentada, los pedincu-
los menorys de 1 centimetro de largo. De
especies se obtiene la mayor parte
del hule o caucho que se exporta de Costa
Rica. En afios anteriores hubo pxiensas
plantaciones de estas especies, especialmen-
<o en las Hanuras de San Carlos, pero con
la baja de los precios del <aucho no se
obruvieron los resultades que : e¢speraban.
Pituer dice gue la exploracidon de los irbo-
lex puede iniciarse cuando tiemen seis afios
de edad v puede continuarse cadz seis meses
el rabajo de picarlos si se observap las ne-
cesarias precauciones, Una produccidn nor-
mal v comercral se estima en 400 a 500
granos de caucho por irbol.

CECROPIAS, va descritas, s¢ encuen-
tran ¢n el Pacifico con menor frecuencia
que ¢n ¢ Atlintico.

CHLOROPHORA (Palo de Mora, Palo
de Brusily. Coman en la tierra caliente del
TPacifico v muy distribuido ep la América
tropical. Arbol como de 20 metros de al-
tura, con las ramas frecuentemente provis-
tas de espinas largas: hojas pecioladas, ova-
lIadas, puntiagudas, de bordes lisos v a ve-

mues CIt

eslag

ces dentados, en algunas <pecies lobuly-
das, casi lisas; flores dioicas, con los 5.
tambres rn amentos alargados y los pistiloy
en grupos redondos: la fruta es carnosa, de
un centimetro de didmetro o mis. Li ma-
dera es amarillo claro, dura, finamente gea-
nulada y durable. Antiguamenre gra un ar.
ticulo de exportaciébn que se empleaba co-
mo c¢lemento para tenir. Algunas partes de
la cotteza se urilizan para curtir cueros.

GUAZUMA (Gudcimo. Gudcimo blan-
coj. Comin en las espesuras de la tierra
caliente del Pacifico y de amptia distribu.
cidn en América tropical. Arbel peguefia
y dv mediano tamano con la copa depri-
mida o redondeada: hojas de peciola corto
oblongas u ovaladas, dentadas, cubiertas de
un vello estrellado de color pilido: flores
pequenas. agrupadas en las axilas de las
hojas, con los pitalos amariles: cipsula
ovalada, lenosa, dura. de 2 2 4 centime-
rros de largo, cubierta de protuberancias
gruesas y fuertes. La frura madura es casi
negra v wstd llena de una pulpa duice. dz
sabor agradable, pero sélo es apetecida por
los muchachos porque las numsrosas sensic
llas duras que contiene maltraran lx ' or-
gua. Tanto lis hojas como las frutas si
ven de alimento al ganade., La madera es
blanta y fuerte, pero no se utiliza sino
como carbon. La corteza contiene una fi-
bra resistente que en algunas regiones sc
utiliza para fabricar cuerdas,

POURCMA (Guarumo. Gueruwsro de
montaria), Comin e¢n I bosques dp la
tierra caliente, al menos en la vertiens de}
Pacifico ¢n 13 América Central v Sud Amé-
tica. Arbol un poco parecido a las Cacro-
pias, pero gencralment. mis alto: lojas
blancuzcas en ¢l anvés: flores diotcas, apa-
nojadas: frutas ovaladas. lisas, 42 1.5 cen-
timetros de largo. con poca-pulpa. Las fru-
ras sicven de alimente a los pijaros y se
dice gue también servian 3 los indios para
el mismo fin en algunas regiones de Cen.
tro América, En Nicaragua este irbol se
conoce como Guamumo Macho.

LACISTEMA, Bosques y malezas de
la costa del Pacifico y casi seguramente
del Atlintico también, Ampliamente dis-
tribuido en la América tropical. Arbusto o
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jrbol pequeno; hojas alternas, de peciolo
corto, ¢lipticas y oblongo-elipticas, de 1.1
centimetros de largo, puntiagudas, lisas: flo-
res muy pequenas, bracreadas vy bracteola-
das. ¢n pequenos ramos muy tupidoes, axi-
laces, sentados v fasciculados; fruta up po-
co carnosa <on 3 wvilvulas capsulares que
conticnen geneéralmente una sola semilla.

TROPIS AMERICANA, De Guanacas-
te v San Ramén. Arboles inermes con ho-
jas demtadas o lisas; flores diolcas, dimi-
nucas, verdes en amentos alargados; fruta
una drupa pequena con pocz pulpa y una
wmilla grande, En Panami s¢ conoce con
ol nombre Ramén 5 en Yucatin se urili-
7zan las hojas como f(orraje de panado.

PLUMERIA acutifolia, Con sus bellas
flores que brotan cuando el irbol se despo-
i1 de las hejas.

ANNONA. (Chirimoya. Guanaba sif.
vestre, Aronillo do cereo, Guundbana. Son-
raya. Anona. Andén. Anontdlo), Arboles o
arbustos; hojas especialmente caedizas, de
peciolo corto: [lores solitarias o [ascicula-
das. extra-axilarvs: 6 péralos en series de
2. con los interiores a veces reducidos o
del rodo ausentes: numerosas semillas ova-
Yadas: las son huesos carnosos que
se qumtan entre si y forman una masa cat-
En Contro América s¢ conocen 17
especies. que producen una de fas frutas
mds agradables v populares.

La espeeie anona reticulata
m:nte llamada arona)

fruras

nosa.

{porialar.
tieme propiedades
medicinales. La pulpa s aplica como cata-
plasma para reducic inflamactones produci-
dis por udlceras y para madurar diviesos,
La semilla en poivo sirve para matar pio-
jos. La corteza contene una fibra fuerte v
s dice que las hojas producen una tintura
arul o negra,

ROLLINIA, Arboles ¢ arbustos: flores
sohitarias o fasciculadas, con los pedincu-
los bracteados en la base, cépalos valvula-
res, diminutos los internos y provistos los
externos de una ala deorsal comprimida o
un apéndice parecido a una espuela; se-
millas numerosas, estrechamente unidas for-
mando una2 masa grande, En Costa Rica
existen 3 especies calificadas y hay otras
en Centro América,
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PSIDIUM. (Cas dulce. Guayuba. Gui
saro. Guisaro Dulce, Guayabillo), Arholes
o arbustos: flore, generalmente grandes, con
| a 3} pedinculos axilares, florecidos; cilix
de 4 7 3 miembros lobulados, los ldbulos
por lo general son completos o parcialmen.
te unidog cerca de la antera; 4 o 5 pétalos
blancos: frutas como bayas, generalment.
grandes y comestibles, de 4 a 5 celdas, con
pocas o numerosas semillas. En Costy Rica
existen diez especies calificadas y hay algu-
nas mis en el Norte de Centro América.
La guayaba en general, tanio como 2] cas
son frutas que tenen muchas aplicaciones
¢n la preparacion de refrescos, confitura
Jaleas, etc. v que comstitayen una fuente
modesta de exportacion. Se afiema que una

coccion de flores de guayaba s buena
pary contener la diarcea v los flujos,
SLOANEA. (Abrojo, Achotilo. Te

ctopelo) . Arboles con hojas pecioladas muy
extendidas: flores grandes o pequenas, sin
pétaloy, ¢n ramos axilares o en corimbaosy-
4 a 7 pétalos unidos; estambres indelini-
dos con los filamentos muy coctos v las
anteras alargadas: fruta, una cipsula lenosa,
de 4 a 5 :eldas muy espinada o cerdosa v
con 1 a 3 semillas vn cada celda, En Costa
Rica hay 8 especies cabficadas, pera existen
otras ¢n Ceniro América,

DIPHSA. (Guachipelin). Arboles o ar
bustos; hojas pinadas, hojuelas pequefias:
flores amarillas en ramos cortos, axilares,
peduncuiados; fruta oblonga, indehiscente,
con ¢l exocarpo separado del endocarpo y
visiblemente sbultado. Hay otras especies
en Ceniro América, La madera es amari-
lla. dura, fuerte y finamente granulada. Se
¢mplea para construcciones y para durmien-
tes de ferrocarril. Produce una timtura ama-
rilla. Se Hama también Nahuapate,

MUNTINGIA, (Capulin). Comin en
las espesuras o malezas de la costy del Pa-
cifico v ampliamente distribuido ¢n la Amé-
rica tropical, Arbol de 5 a 8 metros, con
12 copa ampla v achatada, cubierty de ve-
llos ecstrellados; hojas casi senradas, oblon.
go-lanceoladas, muy desiguales en la base
¥ con 3 nervios, puntizgudas y lisas: flo-
res blancas, solitarias en la axila de la hoja,
con los pedinculos alargados: [ péralo de
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1 centimetro de largo; cereza redonda, roja
¢ amarilla, d; 1 cemiimerre do didmetro,
con numerosas semillas pequenas, La fruma
es muoy dulee v apetecida por los mucha-
chas, L. corteza contiere una fibra fuer.
1o que se empiea para fabricar cuerdas. En
Panami este drbol se lama Pasito.
GLIRICIDA. (Madera negra, Madre de
cacao. Sangre de Drago), De la meseta cen-
al a costs, generalmente culiivada.
peroe abunda come vegetacidn nativa en
muchas regiones, especialmente en la ver.
tiente del Pacifico, Es especie bastante dis
triboida en la América tropical. Arbol pe
gueno o de mediano tamano: boja i1 lag
con 3 a 7 hojuelas clipticas. mancbadas «n
¢l anvés de rojo pahido: flores rosadas, de
2 centimetros de largo, en ramoes axilares;
vaing linear. dehiscente, de 10 a 135 centi-
metcos de largo vy 1.3 centimetros de an-
cho. Acerca d, estas especies. of Profesor
Pittier escribe: “Desde ¢ principio de la
agricultura en las colonias espanolas v po-
siblemente antes e¢n la época dificil de los
indios, Ja madera negra ha sido considerada
como la mejor proteceion para las planta-
ciones de cacaa, lanto por la sombra que
produce como por su actividad fertilizan-
1¢ ¥y también porque los pequenos roedores
encucntry un veneno ¢n sus raices, Se¢ em-
plea también para sombrear los cafetales.
pero su follaje o5 poco tupida vy desapa-
rece por complete al (inal de l» estacidn
seea, Ep la tierca caliente s¢ reproduce bien
por ¢l sistema de stembra de estacones v
se emplea cxensamente para poste gque so-
portan las cercas. La madera es muy dura-
ble enterrada en el sucle. El ganado come
las hojas, que son altamente natritivas',
El drbol cs hermoso cuando esti cuhicr-
to ¢n sus lindas flores. especiaimente por-
que ellas forman grandes grupes. La ma-
dera es rojiza clara, dura, pesada, fuerte y
finamente granulada, En muchas regiones,
las semillas y hojas se utilizan para covene-
nar rafis y otros animales, mientras en ofras
partes Jas flotes se cocinan v se comen.
ERYTHRINA. (Pord. Pord colorado.
Elequeme, Pord de montaia). Arboles o
arbustos, generalmente armados de peque-
fas espinas: 3 hojuelas: flores grandes y

las
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vistosas, en racimos; el pétalo standar es
mis largo v estrecho que los demils, pare-
tidos a una espada; fruta linear, <ilindrica
o ligeramente achatada, apretada entre se.
millas grandes, En Centro América existen
varias especies mis. Er Cosra Rica hay 9
calificadas.

N, del T.- Llamo la
l:ctores bacia los nimeros
Revista, correspondiente a
Lril v mayvoe del corriente afo, porqus en
ellos s¢ publicd ¢l estudio sobre 1 sombra
del café, escrito por don Muartane R. Mon-
tealey ¢, Dicho estudio se  ficre
ment. 1 las erythrinas califi-das en Costa
Rica v analiza sus ventajace "o como los
perjuicios que pucde ocasionar en Jos cafe-
tales, en donde se emplea extensament: <o-
mo irbol d, sombra.

PERESKIA. Frecuente Yas malezas
de la costa del Pacifica. sz cultiva también
en los alrededores de San José, Ep la tie-
rry caliente del Pacifico se cultiva como
clemrento de las cercas. Endémico., Arbol
peludo de cerea de 8 metros de altura con
la corteza lhisa, castafo oscura y las ramas
mais © menos armadas de espinas largas v
{inas: bojas fasciculadas o alternas, lan-
ceoladas o enree ovalas v ovaladas, de pe-
ciolo corto v <asi sentadas, <arnosas. color
verde claro: (lores rojo pilido con los pé-
talos ribeteados: ovario piriforine sostenicn-
do de 8 a 12 hojas extendidas, Entre los
cactus de Costa Rica ésre es reconocido fi-
cilmente por sus bojas verdes, grandes, que
lo hacen muy distinte del tipo corriente en
su aspecto general, Especies de este género
se utilizan mucho en roda la costa del Pa-
cifico de Centro América como plantas para
cercas v para ese ohjeto son realmente Gti-
les aunque tienen oiras grandes desventa-
1as por lo gque su plantacidn exrensiva cs
sensible.

LONCHQCARPUS. (Chaperno. Pavi-
Ha), Arboles o arbustos altes: hojas pina-
das, hojuelis numerosas o pocis, opuesias;
flores grandes, vistosas. rosadas o rojas, cu
panojas racimosas; vaina acbatada, oblon-
g1 o linear, indehiscente, En Centro Amé-
YiCa se conocen varias olras e¢specics v en
Costa Rica hay 9 calificadas. De algunas de

atencion de los
42 v 43 de esia
los meses de a-

CXIUnSy-

cn
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las especies de Sud América se obtiene un
elemento llamado rotaroma, que ha wenido
a ser célebre en los iiltimos afos como insce-
ricida, No se sabe de fijo si las especies cen-
rroamericanas conuencn ¢l mismo clemento.
Algunas s¢ utilizan como Dbarbasce para
adormecer los  peces.

Los arbustos en lag enramadas del Pa-
cifico forman legiones, tanto en especics
juntas como aisladas, En tanto que algu-
nos, como los arboles, s¢ reproducen en la
tierra caliente del Atlintice hay otros, pro-
bablemente la mayoria, que estin limitados
a la costa del Pacifico. Entre los arbustos,
cxisten las especies,

CASEARIA.  (Matacartago. Hucsillo.
Palo Muaria. Puipute). Arbustos o irboles
pequenos; hejas lisas o dentadas. casi siem-
pre con lineas o puntos transparentes: flo-
res pequenas, blancas o verduzcas, fascicn-
ladas o aparasoladas en las axtlas de las ho-
Ias. sin pétalos: 6 a 3 estambres, general
mente; fruta capsular, scca o carnosa, con
3 a 4 valvulas: pocas o numerosas semi-
Mas encerradas en un arfl carnoso. En Cos-
11 Rica cxwsten 8 especies determinadas y
probabiemente hayva mis en Ceatro Amé-
rica,

GOUANIA. Arbustos a veces trepado-
res; hojas pecioladas: flores pequefias, blan-
cas, poligamas ¢n grupos racimosos o apa-
nojades: 5 pétalos: fruta seca ron 3 ale-
tas que al madurar se separan en 3 nueces.
Algunas plantas de estax especies, de las que
existen 3 o 4 en Centro América. se cn-
plean como sustituto del jabén para lavar
ropa. Los estambres secos v pulverizados
se unlizan en los Estados Unidos v Euro.
paen Ia fabricacion de pastas para dientes,

OURATEA. Arboles o arhustos Jisos:
hojis altermas, persistentes. coriiceas. lisas
0 dentadas: flores amarillas en racimos o
panajis laterales o terminales, con los pe-
dunculos nudosos en la base: sépalos su-
perpuestos; petalos unguiculados. ovalados:
14 estambres; 3 frutas o menos, por ab-
sorcion. con una semilla dentro de uny dru-
pa nDegra.

. CURATELLA. (Arbof de papel de li-
! Raspa-huacal, Hoju chigiie. Chumico de
Paio;. De las malezas secas de Ja costa del
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Pacifico. forma 5 veces pequenos bosques
y s¢ encucntra disfribuida en la Améniaa
tropical. Arbol pequeno, de tronco gene-
ralmen(e encorvado; hejas largas, ovaladas
o elipticas, gruesas. onduladas, muy Ispe-
ras, cast sentadas; flores blancas, en panojas
axilares; semillas negras, Las hojas s¢ em-
plean para pulir madera y limpiar trastos
de cocina. La madera es castafio o rojiza,
mis bien dura v pesada y se utiliza como
poste para cercas, combustible, carbén v en
algunas partes para fabricar mucbles.
HELECTERES. (Rabo de puerco), Co-
mip en las malezas de la tierra calience del
Pacifico v de México a Sur Amdérica. Ar-
buste con abundante vello estrellado: hojas
oblongas u ovaladas, denradas, ¢con 3 a 7
nervios; floTes visiosas, axilares, erectas, mis
0 menos regulares, de color rojo brillanre, de

2 em. de¢ largo; pétalos erecros: estam.
bres exsertos; frutas duras v lefiosas, en
espiral como tornilles de 3 centimierros

de largo. Ficiles de reconocer por sus cu-
riosas frutas tan distintas de las de cual-
quiera otra especic americana, En Centro
Amdérica s¢ conoce esta planta por varios
nombres: Guacimille, Majaguille, Torni-
llo y Barreno.

HEISTERIA, ({Nuranjidlo, Marglilio).
Arboles pequenios o arbustos lisos: hojas al-
ternas, lisas, sin estipulas; flores pequenas,
regulares, perfectas o poligamas, axilares: 4 a
6 calices dentados o divididos en 4 a 6
partes: 4 a 6 corolas lobuladas o de 4 a 6
péralos; tantos vstambres come segmentos
tiene Ia corela; 1 a 3 ovarios cerrados
parcialmente o por completo, inferiores, con
pocos évalos: frura I drupa cerrada,

XIMENIA. (Peperance). De las male-
7as de las costas, crece a veces en las plavas
del mar. Especie amplitamente  distribuida
en ambos hemisferios, Arbol pequeno o ar-
busto, provisto de espinas alargadas, con la
corteza rojiza; hojas oblengas o elipiicas,
redoneadas en el dpice; flores fragantes,
hlancas, con la corola densamente barbada
o arilada c¢n ¢l interior; drupa amarilla o
anaranjada, de | centimetro de largo. La
fruty es dcida y comestible pero de inferior
calidad, La madera es fuerte, dura y pesada,

MIMOSA. «Dormilopa. Nabuapte, ctc.)
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Yerbas, arbustos o arboles a veces trepado-
res: hojas bipinadas; flotes pequenas, cspi-
gadas o capitadas; estambres en igual
doble cantidad que los segmentos de Ia co-
rola, diferentes, exsertos: vaina linear, acha-
tada, con las vilculas continuas o general-
mente articuladas transversalmente. En Cos.
ta Rica existen 15 especies calificadas, pero
existen varias mis eg Centro Amdrica,

Entre estas especies de dormitfong hay al-
gunas que ‘invaden, segin Pittier, las tierras
abandonadas en las regionzs de poca cleva-
c16n. Sus raices tienen un olor desagradable
y tienen propiedades tdxicas y a veces irri-
rantes, L infusién de las hojas en muy
amarga y s¢ usa como Idnico; las semillas
se emplean a veces como emético, El ganado
come vsta planta pocas veces”, La dormi-
lona es Hamativa porque clerra sus heojas
al menor contacto o durante las hortas en
que ¢l tempo esti muy nublide o lu-
vioso.

ACACIA (Aromo. Carboncillo. Corne-
zuelo). Arboles o arbustos. generalmente
armados de espinas o pilas, a veces caedi-
zos; hojas bipinadas, las hojuelas usual
mente pequefas y numerosas, con ¢l peciolo
casi siempre provisto de una pequefla glin-
duja; flores chiquitas, espigadas o capita-
das, con muchos estambres lihres: la {ruta
es de formy muy variable, En Centro Ameé-
tica hav muchas especies de este género que
¢s uno de los mis grandes dv todo ¢! reino
vegetal, En Costa Rica existen 10 especies
calificadas, Algunas tienen caracteristicas es-
peciales: las espinas parecen cuernos de buey,
de donde les viene <! nombre de cornezuele
y albergan colonias de hormigas.

El tronco y las ramas exadan una goma
similar a la aribiga, que se obticne de una
especic de Acacia afrinaca. Las valnas son
ricas ¢n tanimo y se utilizan en algunas
paries para curtic pieles, La planta conoci-
da por aromo sec cultiva en algunas partes
del Mediterrineo con objeto de extraer de
sus flores 1a esencia que se vmplea en Iz fa-
bricacién de perfumes, Unga especie de estas
acacids tiene ¢spinis hasta de B centimetros
de largo y algunas de éstas se utilizan co.
mo maniguetas de pequenas herramientas,

ERYTHROXYLON. Arboles o arbus-

tos lisos; hojas alternas, estipuladas, pecio-
ladas, de borde liso; flores pequefias, pe-
dunculadas, solitarias o fasciculadas en las
axilas de las hojas, ciliz de 5 Iobulos o de
5 sépalos permanentes; 3 pétalos pequefios;
10 estambres en piares, formando un tubo
unido cerca de la base: ovario do 3 celdas;
fruta, una drupa generalmente con una sola
celda y una semilla, Otras especies se cono-
cen en Centro América, La especiz Perua-
ny Erytroxylon Coca, Lamm., de la cual se
extrae la druga narcotica cocging, se culiiva
probablemente ¢n algunos jardines de Costa
Ricsz v se encuentra ¢n abundancia caltivada
¢n los Andes hacia el Norwe de Colombia.

PIPER, (Generalmente conocido por
Cordoncilio) . Arbustos o a veces pequefios
irboles v muy rara vez plantas herbiceas
cuando son epifitas; heojas grandes o pegue-
fas, lisas. En Costa Rica existen cercy de
290 especies calificadas. de las cuales hay
algunas de muy restringida distribucidn. La
mayor parte de &stas, me parece que son es-
pacies valiosas con caracteristicas definitiva-
mente marcadas; pero hay tambilu ciertos
grapos en los cuales las plantas son dema-
siado variables y entre &stas se han Jescrito
muchas especies, Todag lis que aparecen
descritas en este capitulo, son endémic:
con excepcién de unas pocas cuya amplia
distribucidn general se indica, Una de las
especies orientales de Pepger proporciona la
pimeenta comercial, No obstante ser abun-
dan s en Costa Rica, tanto como ¢n fan
vor parte de Centro América, tienen poco
ningin valor comercial. Son abundantes en
todas partes de Costa Rica, excepto en las al-
ruras mayores y formag parte impor! nte
del suelo de los bosques, sin llegar 2 ser nota.
bles porque sus flores son diminutas v ver-
des,

En Jas enramadas mas wpidas hay con
frecuencia grandes extensiones tan vubierta
de BROMELIAS, que sop impenetrable
para cualguier animal grande,

Las BROMELIAS (Pinuelas) son abun-
dantes en los bosques secos de la costa del
Pacifico y con frecuencia se plantan como
cercas porque las espinas de sus hojas de-
tienen ¢l paso de los animales. De las ho-
jas se obtiene una fuerte fibra meno. fima



que otras similares, La inflorescencia tierna,
.que sc prepara de varios modos, es un ali.
mento agradable a] paladar v de buena ca-
lidad. La fruta amarilla es inlensamente
icida, pero se utiliza a veces paca preparar
refrescos.

En la tierra caliente del Pacifico crecen
los unicos tres cactus de Costa Rica.

CEREUS (Cardon. Pitahaya). Descrita
coma de la vertiente del Pacifico de Casta
Rica. Qcasionalmente se cultiva en las cer-
cas de la Mesera Central y de 1z vertiente
cirada, Segin ¢l Profesor
va de Tas rocxs a lo largo
Puntarenas y Guanacaste. Endémica. Es-
tambres columnares. hasty de 6§ metros de
altura, simples o ramificados, de color verde
claro, con 3 a 8 bordes o costillas: aredlas
como de fieltro castafia: con 8 a [0 espi-
nas grises, de [ a 3 cemtimetros de largo:
flores rosadas, de 6 1 8 centimetros de lar-
ga: el ovario sostiepe grupos de pequefas
espinas; fruta larga, comestible, coq carno-
sidad blanca vy numerosas semillas nescas y
pequeilitas: los estambres, fuertes, estin con
frecuencia colocados cerca del suclo forman-
do eficacez defensas y se urilizan por eso
para cercas donde quiera que el cactus se
desarrolla, Alfaro dice gue esta planta,
tanto silvesire come cultivada, tiene zlgu-
nis varaciones, especialmente en el ramafo
de l1s hojas v que posiblemente mas de una
espeoir estd mezclada o invelucrada en otras.
En Casta Rica aparecen 10 especies califi-
cadas,

En esta zona abundan las palmas del gé-
nero BACTRIS (Huiscoyal) formande con
frecuencia una malera de bistagos duros v
tspinosos, impenctrable, en los Jugares donde

e} . wma se estanca durante la época de llu
Vi

Alfaro, es nari-
de las cosras de

Un distintive notable en el paisaje de la
vierra caliente del Pacifico, o5 ¢l ACROCO-
MIA vinifera (Palna de Coyol) que crece
entre Nicaragna y Panami y es similar a
Oira palma mexicana. Su altura ¢s coma de
8 motros o mas, con el tronco muy grucso
v armanado de espinas lacgas y negras: bo-
lds numerosas, pinadas, muy largas; cuando
s secan, quedan colgando de la base de las
hojas verdes. cubiertas de espinas; espidices
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también con espinas, y de 1 metro de largo,
que brotan entre las hojas, lisos, y ra-
mificados; fruta redonda, lisa, Justrosa, de
3.9 centimetros de grueso. Es palma carac
tecisticy de las sabanas y las laderas de la
costa del Pacifico donde forma a veces hos-
ques de gran exrension, Pittier dice qu
“era uma de las plantas ntiles 2 los anti-
guas indios, quienes obtenian del tronco
una savia rica en azdcar que fermentaban
a fin preparar una de sus bebidas intoxi-
cantes con las <uales celebraban sus frestas,
En tempos dificiles. se comian las frutas,
que por ofra par, sop muy apetecidas por
¢l ganado. Muchos de los antiguos covolares
del Pacifico han desaparecido ya'',

En las espesuras, tanto como ¢n las bos-
ques. hay también muchos ¢jemplares de Ia
Gnica palma trepadara de la regian, ¢l DE!
MONCUS (Matamba), enredadera endé-
mica, can los tallos delgados y armados de
espinas negruzcas: bojas pinadas, con los
segmentos espinosos cerca de {a hase; la par
te terminal de los raquis sin segmentos, pe-
ra llenas de espinas fuertes y muy agudas,
esta parte de los raquis termina en forma
de latigo largo: frutas en panojas alarga-
das. Los tallos flexibles se utilizan en Ni
cova parz bacer canastas, Estas enredaderas
forman malezas impenetrables en las costas
det Atlantico, donde sonr una amenaza cons-
tante para los viajeros particularmente
par ¢l dafio que puede causar [3 punzada
de un oja con las espinas, que a veces cuel-
gin 1 lo largo de los caminos ¥ no son wvi-
sibles del todo,

Otra especie comaln en c¢stas reglones es
la Palma Reaf, bien conecida,

Las plantas no parisitas que viven, sin
embargo, en otras (epififas) son raras en la
mayor parre de la costa del Pacifico: pero
cxisten unas pocs especialmente hromelias
(pifiuelasy de la ¢lase conocida por Barba
de Vicjo. Cop menor f{recuencia hay aroi-
des,

Las ORQUIDEAS son raras en esta za-
na, pero algunas muy vistosas crecen sobre
los arboles, como las

LAELIA, un género grande que sélo rie-
ne ana especie aislada en Costa Rica. La
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flor ¢s rosada o blanca con una mancha de
color castafip escuro,

EPIDENDRUM. Un vasto género po-
limorfo con representantes en toda la Amé-
rica tropical. Muchas de las cspecies se ca-
racterizan por sus flores muy bailas ¥ con
frecuencia se cultivan en jardines, Hay dos
grupos bien diferenciados: uno con los pseu-
dobulbds terminades por una o mis hojas
corticeas y otro ¢on mis o Menos estambres
delgados, alargados. con hojas disticas.

CATTLEYA  &'nneri Batemann.
(Guarig morada . H wvisto diferentes co-
lecriones de esta ¢ ¢ on Casta Rica,
to romo en Guatemala y ki Salvador. En-
tre todas las vistosas orquideas dz Costa Ri-
ca es esta Guara Morada fi gue con mis
frecuencia se admira en los jardines de 1a
Mesera Central, Crece en abundancia
algunas partes de fa vertiente del P
fico v los grandes ramos. que gencralmen
te cuelgan de altos drboles. son lievados por
los campesinos a sus €as o~y ocados so
bre los tejados. a los rui o i teren. o
primavera las plantas florecer librement
formando grandes ramos de lindo color, La
Guaria Morada se planta libremente en fos
jardines comerciales de los alrededores de

Th-

San José y en las calles se ofrecen en ven-
ta enormes ramos de esta flor en época de
pero con flo
cuando «n

primavera, La misma esp ci .
r 5 blancas, ¢+ muy 1ar. 3
cuentra, alcanza precios muy altos,

Las plantas trepadoras crecen en las es-
pesuras secas rante como <n los bosgues.
con frecuencia en tupidas enredaderas se-
bre los arbustos, Muchas de estas trepado-
ras son Malphigaceae (acerolasi. que pro-
ducen numerosos ramos de flows doradas.
Qtras irepadoras comunes <on ja Uva, Pa-
rra, Agra. de lis cuales parece que <l agua
que destilan es diurética v eficaz como me-
dicina para varias enferemades: Mucuna
{Pica-Pica), con vello muy irritante en sus
vainas largas: v una o dos especizs de Com.
bretnm {papa-miel) con vistosas flotes ro-
jas vy amarillas que atraen especialmente 2
Jas abejas y a los colibrizs.

El area calificada como tierra caliente,
no ¢sia, desde luego, rigurosamente separa-
d1 de 1z faja a etla inmediata, sino  que
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ambas s¢ juntan gradualmente donde hay
bruscas transiciones de clima. como ocurre
en 12 cima de una cadena de colinas o mon-
raias. Algunos cerros bajos de fa vertiente
del Arlintico no penetran en la tierra ca-
liente mientras gue ©OIros tierien  2nm sus
cimas pequefias dreas de diferente  vegeta-
cién. La altura a que asciende la vegeta-
cibn tipica de la tierra caliente depende, ¢n
primer término, de fas Muvias y en las re-
giones donde lueve mucho y sobre todo,
Hueve durante murhas horas seguidas, da
vegetarion de 1z tierra templada desrien-
de 2 un nivel mis bajo, cono «¢n 11 vona
de Tilarin, Donde 1 clima <5 mar<ada-
mente seco. la vegetarion de la tiera -
liente alcanza miveles mis altos, Las zonas
altas permanecen duramie casi todo ¢l ano
cubierras de verde vegeracion.

Fn tanto que la vegetacion de la uerra
caliente del Pacifico es bastante vartada v
esti integrada por gran nimern dz espe-
cles, es 1 parte menos imporianie de Cos-
ta Rica en s pecto hotanico. Cierramente
¢s 12 menos agradable para frabajar por lo
fuerte de su clima, cspecalmente en fos
bosques v en las malezas. Henas de beju-
cos y ramis espinosas, sin mencionar las
garrapalas que viven al}{ mejor que en par-
te alpuna. Por razén de tsas incomodidades,
asi come por falta de buenos cuminos pa-
r1 comunicar entre st las poblaciones que
¢ tin muy diominadas entre sitios muy dis-
tantes, lp tierar calies o del Pacifico ba si-
do relativamente poco investigada por loy
botinicos. Su exploracién requiere lacgas
jornadas a caballo sobre yeredas oscuras, ha-
Hando pocas posadas que genetalmente no
ofrecen ninguna comodidad, No debe olvi-
darse que algunas regiones estin senaladas
por un tipo perjudicial de malaria.

. del T.—Aqui tepmina vl capitulo relative 8
1a ticrra caliente del Pacifico. Tor un ¢rrot
de imprepta no s judicd su principio, que
vstd en la witad de la segnuda cohunna de
Ia pag. 197 enrrespondiente al niamero a -
terior rly enta Revista,  Asi, pues nuien

on mieres cn conservar <ol a ™
tradnecion, deben warcar ol capitnlo citaus
en la pigiee 19 antes de 1a linea que  dics

Cpracticanmente hav on general una  gral

distaucia cuotre la tierra calien! e A cos-

ta Atlintica v ja faja que cort  pouds ool

¢l Pacifice’” ‘ontinue
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El impulso constante de los cultives por
medio de fertilizantes arficiales, es reflejo
de nuesira civilizacién sintética, la edad de
los tetracesos violentos, dejando las conse-
cuencias al cuidado de la nueva generacién,

Por ¢l interés universal v
gresos en |3 produccidn de abones (Hu-
mu.) en la agricultura tropical, se de-
muestra gue las consecuencias de esa he-
rencia estin stendo reconodidas,

El Profesor Henry E. Arwmstrong inicio
su conferencia sobre ¢l Procedimiento In-
dore de Sir Albert Howard, en la Royal
Society of Arts, con las siguientes pala-
bras:

“Fuera de toda duda. nos enconira-
mos en ¢l principio de una época tan
racioual como nuevy en agricultura, He-
mos pasado largo tiempo extraviados en
una confusién insospechada acerca de los
fertilizantes minerales’,

En este trabajo, solam nie me propongo
referitme a los ferulizantes artificiales o mi-
nerales, Su histeria principia en la época de
Leibig, en 1843 y se¢ desarrolha mediante
log hechos en Rothamsiead con sales de
amoniaco, hasta llegar 2 la floreciente in-
dustriz que constituye en la actualidad,

Desde aquella época se ha publicado una
copiosa literatura, s¢ han producido revolu-
ciones la cien<ia de los suelos, la bio-
quimica, los métodos estadisticos de pro-
porciones y la lista de cosechas aumenta-
das sobre la medida de las utilidades ac-
ruales, Entre tanto, los balances han de-
mostrado las realidades incémodas de fa
fertilidad descendente v del aumento de
la sensibilidad de las plantas y Ios anima-
les al contagio de las enfermedades, hasta

por los pro-

Por G. C. Dymond, A. 1. C.

el Socth Afrizna Sugar Fochanlveisia

Hepar 2 una reduceidn de esas condiciones
Incrertas que deben Hamarse esenciales v de
calidad, ’

Es verdad que los artificios se refieren,
¢n particular, a alimentos como carne, leche
y huevos: y que los métodos agricolas em-
pleados ¢n una martevia wan adaprable como
In cana de azicar v su producto final, el
azucar, casi quimico, no son  susceptibles
de influencia actual por los experimentos
y temores de los bioquimicos,

Esa decisidn puede stener por base even-
tual los costos y tados los detalles que com-
plican permanentemente a1 agricultura, <o-
mo adversarios opuestos,

Nuestro ccnocimiento del complicade
proceso de la construccion de 11 cloréfila,
junto con su complemente destructor por
los hongos y bacterias en ¢l ciclo de vida de
la Naruraleza, es singularmente pequefio,
micniras que en nuestra intromisidn en los
depdsitos de la ?aturaleza es tipicaments
grande y en especiel en el oeste,

En [a Naturaleza, Ia reunidn de los des-
hechos y su mezcla en la capa bisica para
la vidy de la futura planta, se Hama humus.

Sir Albert Howard dice acerca del Hu-
muas:

“Consiste en una masa de sustancias
heterogéness, residuos de plantas vy ani-
males, sustancias anilogas a celulesy con-
vertida en madera y un nimero de mate-
rias valiosas elaboradas por los micro-
organismos del suclo, sometidoy a un gra-
do de oxidacién, cuando la masa e lo
bastante homogénea para incorporarse a
la tierra”,

El Profesor Armstrong agregd:

“Actualmente no sabemos nada mis



acerca d¢ humus, sinc gue ¢s un buen
alimente para las plantas: ¢l mejor que
putden tener. Desgraciadamente esie be-
cha ba sido tr tado con evidenic des-
cutde por los trabajadores académicos,
quienes estin obsestonados por su devo-
cion a los fertlizantes minerales’”,

Estas criticas, por parte de hombres de
gran prestigio, siquicra garantizan on pe-
queno reconocimiento y consideracidn de
gue, al menos el cunlitvador de azicar, ne
esti también obsecado por la devocion de
los fertilizantes, y st es asi, por qué razén?

El nimero de enero de la ""Revista In-
rernacional de AzlGcar” se refiere a la pro-
duccion y uso de humus ¢n la agricultura
trapical, con excepeién de la cafa de azi-
car. acerca de la coal la tendencia general
parece alejatse de Jos abonos organicos, ha-
cia un empleo mayor de (ertilizantes qui-
micos. La respuesta oy nuevamente de <a-
ricter cconomico, aunque se sabe que, af
menos, se ostin hactendo intentos serios pa-
ra estudiar las nuevos métodos de fabricar
abonos vegetales, anmalizando ¢l costo en
comparacion con los resuliados,

Hace 14 anos, ¢n un follero tirulado
“Residuos de ¢ana y su valor coma aho-
no'’, el autor decia:

“El princpio de devolver a la plan-

ra residuos de la tierra, es uno de 1,

mis antiguos en la agricultura, A su

practica debe arribuirse [a fertilidad lar-
gamente mantentda en los suclos por las

antiguas generaciones, ¢nlre fanro que a

su descuido debe atribuirse la exhautez

progresiva de nuestros mds viefos cafia-
les™,
oy

En Ia indostria del azvcar, tenemos co-
mo residuos, ¢l bagazo y los cogrollos, las
cenizay del bagazo, cachaza de los filtros
y micles o malezas. La aptigua agriculiura
Cbhina tiene por base el principio de que
solamente la cosecha por si misma puede
crecer en la derra. Todos los demis dese-
chos, sean de cosecha, malezas, etc., son cui-
dadosamente removidos y fermentados para
deveolverlos a la tierra,

Bagazo

El bagazo de la cana de aziicar consti-
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tuye una porcidon apreciable de la cosecha.
En un folleta sobre los producros deriva-
doy de la cafia, el escritor ha calculado que
una cosecha de 25 toneladas de cana pro-
ducen 7070 libras de bagazo, o sea ¢l 145,
Tambe y Wad demuestran que ¢l promedijo
de porcentaje obtemido de 5 wvariedades ¢
cafia, fué de 21.8%, 0 sea que. por cada
100 roneladas de cafia molida, cerca de 22
toneladas de bagazo eran aprovechables, El
bagazo e¢n si mismo v¢s una materia refrac-
tarta, de mancjo difictl y care sin alguna
ayuda niecinica. al como una recogedora
de heno, y de muy poco valor como abono.
El autor estima que contiens 0.27¢ Je¢ ni-
wdgeno, v 7.3 de ceniza, consistiendo
principalmente de silica (627,).

Arreglo del bagazo

En los “Procedimienios de los Tecni-
cologos de Hawaii''. se dice que los efec-
tos de la prictica altermativa de dejar el
bagaro ¢n ¢l suclo, no estin de acuerdo en
los registros uniformes, debide probable-
mente a la diversidad de condiciones, Un
informe demostré gue no habiz resultado
diferencia alguna en la produccidn a con-
secuencia de haber dejado el bagazo exten.
dido sobre ¢l suelo,

E) valor ferrilizante del bagazo es peque-
fo y. consideérando ¢! flempo que tarda en
podrirse en el suclo, puede mis bien fener
un cfecto perjudicial va que los agentes d
dvscar posicién  pueden compettr con  lag
plantas de la cafia en cuanta al nitrdgenc
dispanible,

En Australia, la colocacidn del bagazo
en montones, dejindole extendido sobre
el suelo, se ha complicada por las enfer-
medades, pues las capas de bagazao consu-
tuven un criadero de epidemias, En con-
secuencia, ¢] bagazo se guema en el suelo,
después de [a cogecha,

"Esta prictica ¢s poco recomendable, por-
que no solamente s¢ destruyen las materiag
orginicas v ¢l nitrégeno, sino también los
insectos beneficiosas, que constituyen el con-
trol matural de las epidemias, En Natal y
Zululapd, donde las pestes son comparafti-
vamente desconocidas, el sistema de exten-
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der ¢ bagazo tiene la vemtaja de formar
una capa superficial en época de sequia y
esto mejora eventualmente las capas de tie-
rra de cullivo y reduce el cosio de su des-
verba.

]
Sistema de mezcla
de bagazo con estiercol

E} desenvolvimiento de nueyos sistemas
de abonos se encucnlra en las publicacio-
nes cuyas referencias van al final,

En Mauritius y en las Indias Qccidenta-
{es, la fabricacién de abenos cen desechos
de cuadra, era nna practica antigua y s¢
mantuve basa la presentacién de los fer-
tilizantes baratos y los cultivos rmecinicos,
dejando el csti¢reol de ganado Gnicamente
comtg clemento de abono poco ccondomico.

Desde aguella época, ¢l preceso Indore,
iniciado en 1931 por el Institute of Plant
Industry, Indore, Central India, ha recibido
interds y atencidn universales.

Los plantadores de Té y Café en India
y Ceylin han llegado a ser partidarios del
humus v los resultados se manifiestan en
12 mejora de las cosechas y su calidad.

Entre mosotros. los Majores Belcher ¥
Grogan, del Kingatori Coffee Estate, cerca
de Kyambn, Kenya, han generalizado el
método en ¢l Africa Oriental, gracias a skt
vivo interés y sus resultados. No se ha he-
o mada ram amplio en nuest v ind 1stria
local det Té

De ticmpo en tiempo se han venido ha-
ciendo modificaciones al sistema indor: ori-
ginal, aplicadas a las condicioncs del azicar,
con ¢} objeto de¢ buscar un méarodo ripido ¥
cconémico de comvertir el bagazo c¢n hu-
mus.

No existe ni podri existir método algu-
no de cortar y secar, que Sea aplicable 2 to-
das las diferentes condiciones geogrificas del
cultivo de cana, para que el bapazo pueda
cor mezclado con estiéreol, cachaza, melaza
o materias verdes, desde el girasol hasta el
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firiog de agua, o una combinacion de eses
clementos de acuerdo con la marteria dispo-
nible.

L, ¢conomix del abono resuelve por s
misma los siguientes factores esenciales: el
bagazo esti en un lagar: 21 estiercol (st lo
kay) estd en los establos; 1a cachaza o me.
laza estd en ¢l ingenio o la destileria; [1 ma-
teria verde en alguna otra parle ¥ ¢l agua
en rodas partes o oo Ainguna; entre (nto,
ol resultado puede ser nmecesario en alghn
atro lugar.

Antes de considerar estos 15pectos pric-
ticos, propongo comenzar con los resulrados
{abonoj y luego analizar las posibilidades
de su manufactura,

Analisis del abono

De una muestra de abono hecho en Tra-
vancore durante el viento del Sudoeste, que
amablemenie nos {ué enviada por Sir Al
bert Howard, resulta ¢f siguiente andilisis:

Humedad 67, .,
Pérdida por ignicién (seco) 46.3
Tierra, centzas, otc, . 335
Carbén (mojado) . . 6.2
Nitrogeno (mojade) 0.43
C/N o 1441
Nitrogeno (seco) R P

Sobre estos a ilisis se hicieron los expe-
rimentos ¢en Darnall y se consialoe gue pue-
den hacerse excelentes abonos con facilidad,
mediante diferentes sustancias acrivas, siem-
prz que las capas de bagaro se mantengan
himedas desde el principio. Una capa mez-
clady con capas de cachaza v restduos de
un gallinero. se ha dejado extendida duran-
lc un afio sin mis agua que la de la Muvia.
dande por resultado que solamente poque-
flay porciones se han desmoronado.

Los signientes son los analisis de varios
cxperimentos:
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a Pérdida povr P205 P205 K0
Hecho  con Humedad g " T0Tal  Apravech,  fOTAL  forerech
1.0 Abono de corral ®) LA 30.6 0.§1 0,25 0.14 ST
2o Cacharza. ... L .. P 41.0 067 1,65 0,52 b TR U
3.0 Cachaza con alwono de co-
rral. e 61.1) 333 0.l 0,440 0.25 ST L
1.0 Abopo de corral, eachaza
vomelazas. ... L L i 3.6 ‘ 0,40 0,20 T. s T
o AMelazas... .. E. 2000 i2 0. 4 021 n.32 0, 30
6.0 Abono de corral, cachasa,
snlfato de amonia y sulfa-
to de potasto.... ... 39.2 27.8 1 U, .29 072 (1.49
7.0 Abono de cuadra con ma-
teriales utilizable. . ... .. a Zt 0.75 032 .21 b T AR,
5.0 Ahowvo de cuadrea con ma-
teriales utilizables. ... .. .. vz 29.6 0,67 0,59 0,36 85T
g0 Ahono de cuadra con ma-
Leriales utilizables. . ... ] kX .91 G Ny ST o
1.0 Abono de cuadracon mi-
teriales utilizables. ... .. 4 i 051 a1 (.36 [T
1.0 Abono de cuadra ¢ "
teriales utilizable: 292 .9 0.67 0.27 0,20 S.T. ...
Estos resultados som, en lo principal, si-  absorbio 600 galones de melaza ¢n dos

milares a agnelles obtenidos por Tambe v
Wad. de modo que como promedio puede
estimarse que 100 roneladas de cada moli-
da, o 4 acres a 23 rtoneladas por acre, de-
berin producir aproximadamente 40 tone-
ladas de abono. conteniendo 280 libras de
nitrogenc y 160 libras de anhidrido fosfo-
rico,

Estas cantidades pueden aumentasse ele.
vande 11 proporcién de las materias activa-
doras como en Jos anilisis 2 y 8, o enn-
queciéndolas con fertilizantes minerales co-
mo ¢n ¢l anilisis 6,

Aprovechamiento
de mieles

El aprovechamiento de este incdémodo
producto de ung refineria o destileria, ha
sido siempre un serio problema que con.
frontan los empresarios. El uso de este ma-
terial de desecho en la fabricacion de humus,
no solamente facilita su aprevechamiento,
sino que ¢ produrto resulta un abono wva-
liosa,

L. condicidon absorbente del bagazo o
muy grande. Un montén regularment: vie-
jo de bagazo bien acomedado. de 9 yardas
de circunferencia por 214 pies de alto, cal.
culando qgue contiene 400 libras de bagazo
{expresamente se hace el cilculo clevado)

meses, Durante ese periodo. cayeron 20.8
pulgadas de agua de luvia,

Una destleria que produce 4000 galo-
nes de alcohol por dia. deberd producir
también 60.000 galones de melaza o .
3.600.000 galones en 60 dias, La cantidad
de bagazo neccsario para absorber esa pro-
porcion deberd ser de [L.200 toneladas o
6.000 rtoneladas de que represzalan
240 acres de cultivo o 1440 acres por to-
do ¢l ano.

Estas cifras son posiblemente elevadas
para [a actualidad, debido a ta fuerte luvia
que ha caido durate todo el
perimentas.

El numero 3, muestra ¢l anilisis del pro-
ducto de modo que la produccién toral de
[ ano contienz. ademis de su valor como
humus, mis de 50 toneladas de nitrégeno,
30 de anhidrido fosférico y 30 de potasa.

En la prictica, 11 melaza puede ser aca-
rreada por zanjas o vombeada con o sig la
cachaza a cualquier nimero de puntoy de-
terminados, situados convenicntemente cer-
ca de los campos de cafia. segun las condi-
ciones locales,

A causa de su elevada relacidon, —-car-
bdn:nitrdgeno —, ¢] compuesto efectivo del
bagazo necesita mantenerse en intimo coa-
tacto con las materias activadoras que con-
tengan alta proporcidon de nitrGgeno,

<ana,

irso de los 0.
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Las observaciones hechas durante el curse
de los exprimentos, demuestran que el ba-
gazo deberd tener algunos meses de rezago
para ser ucilizado como zbono, Eso produce
algunas alteraciones y por consecucncia se
desmorona cou mayor facilidad cuando »e
mezcla

Es ademis esencial, que ¢l bagazo esté
bien extendido ¢ inezclado, tante como sea
posible, con las medios activadores v que
los montones se mantengan himedos desde
¢l principio,

Después de un mes, los montones se in-
vierten y sobre eflos s¢ cultiva alguna plan.
ta que sirva de abono verde. Cuando éste
hy Hegado a su madurez, se invierte total
menge una vez y se deja entonces quiete
por un periodo de 90 dias, tiempo reque-
tido para completar <l proceso.

Consideraciones practicas

Los rendimientos y consideraciones pric-
ticas de Ia manufaciura del humus con ba-
gazo. deben apreciarse bajo las sipuientes
determinaciones:

Bagazo

Abono de corral

Cachaza
Melaza
Materias
6 Agua

R e N

verdes

Manejo del bagazo

El primer gasio ¢s5 el acarrco del baga.
zo fucra del campo, hasta ¢l sitio donde se
hace ¢] humus, Si 12 cafia se pela en el cam-

o, cso demandaria trabajo extra o algin
astrillo mecinico como el citado antes,

La solucian simple de este problema con-
siste en que, cuando la <afa se (ransporta
en vagones y se fleva a un aparradero para
cargarly de nuevo, la cafia no debe ser pe-
lada en ¢l campeo, sino en los apartaderos,
donde puede ser guardada para mezclarla
al final de 1a época de molida,

Donde no se hace la operacién de car-
gar de nuevo, debe disponerse ¢l acarreo del
bagazo, del campo a algdn lugar conve-
niente, donde se amontona para la mezcla

¢n un sitio determinado © pary acarrearlo i
cualquier Jugar adecuado. después de la épo-
ca de la corra,

Estoy lupares adecnados deben buscarse,
como regla, cerca de los reles o de los apar-
taderos o cerca de alguna fuente natural de
agua,

Abono de corral

Donde quicra que se utliza ganado, ol
abono de cuadra debe ser extendido con el
bagazo del campo mis cercane v removide
perigdicamente a uno de }os monrones pré.
ximos. para usarlo en la época en que no
hay molida, Es sorprendente la <antidad de
abono que s¢ puede obtener en esta forma,
st se utilizan cantidades suficientes de baza.
Z0.

Cachaza

Este desecho de los ingenios de awicar
¢s mejor para mezclar ¢l bapazo, que ol
ticrcol de ganado, v su
s Mmaver.

L} costo v las dificultades para el mane.
Jo de este material de los ingenios, son con-
siderables ¥ no se explica por gué no se
ban huscado medios mis pricticos para su
aprovechamiento en Ia manufactura del ho-
mus.

Por ejemplo, donde <} bagaze ha sido
recopido a lo largo de la Iinea del tranvia,
pucden distribuirse carros tanques directa-
mente a los trapiches v diluido en forma de
una masa espesa. descargarse sobre los mon-
tones de bagazo,

Otro sistema puede ser el de diluir la
cachaza con toda b agua sobrante del in-
genio, v bombear rode el material a los [u-
gares convenientes pata mexclarlo con ef ba-
g1z0. En esta forma se resuelven favorable.
mente algunas dificultades v gastos de nue-
vas trasportes y manejo de la cachaza.

valor fertilizante

Melazas

Las posibilidades de aprovechamiento de
este marterial han sido ya consideradas y su
empleo, junto con la cachaza y las aguas



correntes, deberd seguir lag mismas lineas
indicadas en ¢l pirrafo anterior.

. 'rla. ver e

No pueden darse reglas fijas para este
punto. Con otros productos de agricultura
tropical. tales como el té, café, nrair, etc.,
las matertay verdes son esenciales si no se
dispone de sustancias como la cachaza vy la
melaza,

No obstante, la incorporacion de cual.
quicr marterial, tal <omo hierbas, pastos,
abonos verdes, erc., ¢n Jos montones de ba-
g1zo, 2presuraran la accion v resultardn ¢n
un material mas valioso,

Agua

Bajo las condiciones analizadas anterior-
mente. se verd que las dificultades para su-
plir ¢l agua en Jag ireas situadas favorable-
menle pary ¢l ingenio, o destileria, no son
insuperables.

Todos los demas casos constiluyey pro-
blemas industriales v donde ¢ regadio s
algo impracticable, abonando el sucelo con
humus solamente durante los meses de [lu-
via, puede obtenerse resultados para un pe-
riodo mis largo, como se ha demo rado ¢n
la India,

Conclusion

En vste estudieo <] autor ha intentado re.
msar los problemas pricticds conectados
con la manufactura del humus con <] ba-
gazo.

El cultivador de capa tiene a su dispo-
sicidn una vatiedad de canas inmunes a la
mayoria de las enfermedades, de las cumales
puede seleccionar aquellas gue mis conven-
gan a sus condiciones,

Los abonos artificiales son ficiles de apli-
car, ficiles de comprar en buenos tiempos
o no se compran de] todo, cuando el tiempo
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esti malo; ellos forman un tdpico de con-
versaciones interminables con los vecinos.
uny fuente de discasiones con los vendedo-
res; sc fonvierten n una obligacién para
engafiar la propia conciencia: mientras que
¢l humus significa mis trabajo, mavor awen-
cién, transporte y molestias. Sin embargo,
el lumus es la base de la agricultura per-
manente, mientras gue los artificiales no
son otra cosa que flor de un dia, pues
son efimeros.

Por lo ranto, no hay razén para que una
finca de cafa no se fertilice ella misma, ssis-
tida cuando mis por una pequena cantidad
de artificiales, va que en las palabras con-
cleyentes de Sir Alberr Howard. referen-
te al procedimiento Indore, dice:

“El ciclo de la vida de la Naturals=»
consiste de dos procesos, el proceso do
crecimiento y el proceso de destruccién.
Ambaos son integrales a su acrividad, am-
bos son igualmente importantes, ningu-
no puede ser omitido™ .
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Hizaciones de las dif. er”°

del 30 de ! ~ to . de Setiembre de 14, I

de (u ,
por guintales ingleses, en chelines y pe.’

} (_’la;: de Calé 167 1037
Costa Rica d d < d
Bucno a fino ler. tamafo . ... ..., ‘o I u 115 0
Bueno a fino 22 tamamo ... ... ST i 0 G 1 70 0
Regular calidad ler. tamano .. ... ... A Y 0 B3 0
Corriente fer. tamafio ... ... ... ... ] >0 L0 6l 0
Corriente 27 tamafio _..... . .. ... iy { ) )
Regular a buene (oro) ... ....... ... ) o )
Guatemala, Salvador y México
Bueno a fine ler. tamasio .. ........... .. 1o 65 0
Bueno 2 fino 2? tamana ... ... 3 - Y Y
R rular a bueno ler, tamano . ... ... ... 45 0o ' o
R rular a bueno 2¢ tamaiio ........... .. ' ! 20
R plar 2 bueno (ore} . ... B ' " .
Manchado verde ... . . ... B " LA
Kenya
Bueno afing ... ... .. ... ... ... HEL 0 M 0
Regular a bueno . .. e . L 0 a
Corrtente ... ......... N, [ 64 U 620 6
Tanganyka
Bueno a fino « .. oo St A )
Regular a bueno ... ... ... oL i S0 A 1
Corrlente ... ... . e T4 R 36 © )
Guayaquil. Manchade palido ... ....... 33 50 45 0 i
Colombia
Prmer tamato .. ... ... T, 330 1) 0 630
Seguado tamano . ... ) - <4 B
Corrtente vy palido ... ......... ... .... 1, v .
01‘0 ................................. A3l 0 K v 64 O
Jamaica. Corrente a bucno ....... ... ... w0 120 i 520
Moka
Grano largo .. ... ... ... ... ... ... N 35 0 7 i3 0
Gramo corto .. ... . e 7.0 85 ) y 0 93 0
Reobusta . ............ . ..... .. ....... 3000 3 SERA 17 0
Santes. Superior ... ... ... ... W o LRI 514 KRRt
Mysore
Bueno a fing ... ... .. ... 95 0 130 0 100 130 0
Regulara bueno ........ ... ......... 700 G0 0 YT 90 0
Coorg
Bucno a fino oo v e 63 0 750 10
Regular a bueno ... . ... .. ..., P &0 70U (>0
Peri. Bueno a fino ..................., ) 20 60 U 63 0
(CIFRAS DE WOODHOUSE CAREY & BROWNE.)
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V] v i
o ones de las lifere tes cle- - de café,
| - guinlales ingleses, en chelines y peniques,
1 13 1 26 de Setiembre de 1938.

B Ciusc vorall 1038 19237 i
Costa Rica S s d > d
Bueno a fine ler. tamano . . 00 113 0
Bucho fino 27 tamano 0 00
Regul dad ler, tamano i 6. 65 0
Corrient . tamafio . o - 61 0
Cor ’ ' tamano 46 : A0 10
Ri 7t ir a haeno (ore) 63 0 110
{"ua rmala, Salvador v “xico
1 1enu 4 finu . 1, tamanoe . 3 60 O
Bueno 29 tamaio 13 0 A 0 32
Regular a buene ler, tamafo S U P 3T G
E ula 1 bueno 2¢ tamafo . 2 IR 200
£ ular a bueno (oro) ... R 6 . 30 380
Moachadoe werde 0 L _ A% O 32U 530

enya
Bueno a o R o : ALY
Regular a 10 : G0 0
Corriente [ 0 65 0
Tanganyka
HBueno ~ fino . T w0 W0 [
Regular . bucno . w e ! ol
Corriente o ] - 550
Guayaquil Mazn o 1 Jide az 450 00
Colombia
Pri=er tam S o - A 0

moado ta fo v ! o
Corriente v picide .. at L ! 580
Oro o B o ) L 3 S 4l 60) G
J 1aaica i T no w0 . n 520

oka ]
G.ano largo | . € SE 0 IS e

Sano corte . . - P ¢ AL (]

“sbusta i i Lo 0o 43 0

antos Superior . .. . MINE 43 0 A1 0 330

Tsore
Bueno & fino . . G, ° 0 e 130 0
rular a bueno __ 00 ¢ AR, EIUNE
' oorg ]
" ueno a finc & 0 3G 20 0
Regular a Lueno . 500 0 700 30
Pertt Huwno a fino ... 1 =0 a2 0 350 60 0

CIFRAS DE WOODHOUSE, CAREY & BROWNE,
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[ WL T o r ;
— l — — .
{ * nes de las diferentes I I
{ 3t quintales ing: 1l i,
del 27 de Sehemhre al 10 de 0c de 1% .
" Clases de (_afL 1038 1937
osta Rica s d d v d s
Bueno a f{ino ler. tamano 700 120 0 TN 115
Bueno a fino 27 tamafo 50 0 330 60 65
tegular calidad ler. tamano .. 520 350 L 43
Corriente ler. tamano D0 320 L0 60
Corriente 2% tamafio 10 0 45 0 0 5
Rt a bueno (oro) 380 K0 O C3 0 3
Guatemala, Salvador v Mexnco
Bueno a fino ler. tamano . - 530 340 3D 60 (]
Buene . fino 29 tamabo ... - 43 0 43 0 1) 20
Regular . bueno ler., tamafio 18 0 3000 ) 7
Regular a bueno 22 tamafio an o 42 0 80 30
egular a hueno (ora) . . 30 @ 0 o 39
fa chado wverde . g0 00 2 ) a3
enya
Buenp o fino ... . B2 0 12000 4. 124
wrular a bueno . . 50 830 ) 1)
Corri e D 53 U 520 63
Tanganyka
Bueno . finoe . .. — 30 i3 ¢ C
Re u r a bueno . 30 ) N 53
Corriente ed 3 IS
Guayaquxl '\hndndo palido ... 33 ‘ 18wy 3
Zolombia B
Pri: - “amu:a ) e AR 5 N - 83
1 do ¢ nane ) . . o a2 ’ R
Cr ricute vy paddo . . AR T s
0. . . RESN! 15U 50 WY
Jaraaica Corriente a bueno . A a0 20 o L
Moka
CGrano 3 . . AV A 0o I
iang Lorto - — T L [ »
Robusta 301 . 0oy T
\antos  Superior 30 43 i1 .
.ysore
pueno = fino . .. . IR Y L 130
legular a bueno . .. . P! .. Q U0 toy
Coorg
I weno a fino Gl 30 i) )
P ular a bueno . 580 00 LB i3
Perii DBueno a fino - : 500 'Q 330 0

CIFRAS DE WOODHOUSE CAREY & BROWNE,
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w

(En sacos de 60 Kilos)

i 193354 ' 1934-35

4 193530 ‘ 1936-37

PATSES
‘ |

Gran T iy l 125377 LT §0731 47.836
Canac : 06 L2 36,938 U
Africa del Sur 76 T IAREE 13.000
Anstralia ” 3997 387 ‘ 3.0 2,438
Nucva Zelandia 331 | L3 297
Otras posesiones inglesas 788 1.076 30007
Aden 657« 4370 6.60 316w
Total pary Ingl v pos e 167.52¢ 146.833 159,516 151335
Arabix 1,480 1804 | 3,805
Dinamarca 146 T 162 1.03]
Egipto | 1.891 5. 37 4373 - 3.762
Francia 5.173 3.024 4.298 679
Aletnania ! 48 | 10 7.056 | 1,309
Holanda . | 313 2 44 508
Ttalia . i 1.65% 2,463 3991 5.129
Somalia Traliana 4.813 5.226 6.018 o
Mozambique 3.201 4.97¢ 874 3,763
Norw 3a 57 O 102
= pan 108 o . _
Suecia 62 173 1.020 1.208
Estados Unidos l [9.0 6 29686 T84 F0.084
Otros  paises 3 375 . 370
Total para los osros paises , 38,653 56,554 185,475 | 48,843

TOTAILL GENERAL ' 26,207 z 344,991 2000178

| - .

% para Inglaterra y  ose: “nog | 81.24 72.24 46.24 75.60
‘.. para los Estados Uni o< 8.21 6T 44.30 - 15.03
¢ para los otros paises 955" 13, 937

046 .

{(Tomado g '

del Deparlamento Nacional de Cale wo, Brosil el afe 1

niorme de la

na DPanpamerice -

¢l Caft ha-la

¢l aio 1936 v de la Rewsla
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El grabado de La Galana

No ez 2 1 Unica caso <n ogue una ca-

D 0 ha o0z nan ade a una nina, dues agqui
i Costa Rica & - ha presentado nuis de una
vozy poro no totiendo ns ol momoenta una
f fla 1 lonal, roducimoz  la 2ue
Terrrra |l S]da ool Agricaltor WV -
za 00 7 e Iy opuoliza con ol sipuicnty co-
JUTUDNN 38 00

YN t Jeuna Cape Qo e -
' oy EBstad Lo a .-
vas pos b d [ B N R

neoa R I AT B TTR amamii-
t: ORI I s U SRR T
o ) 1 1 ¢ )

“l ) $ a Dopuede apre-
Sl e ¢ty ! i :
h;l $ Bodes waciie 10t Naa ~o, bt BN
< e B T R R R
Vol u oo L Lmoemar Lt

s e i o ' o,

. R I P ™o e

N L ot L TR S
g & e Wiy ova e drnoac
tre ot roa Aoy Ty o T
et or G0 se oSuw” N 1
ui ~osedur Lo e Attt L s
Vi .
de que existen
e: 0 s de radio

ha . nbiado 1 clima
de todo el mu do

\I'lf(‘ ,\).‘? \’\.'l'dr’ldtr{)\' Irastoinos c{imarériccs

e : . .
1 Vot o, los hembres de clencn nos
- - [ - -
den o o Janoac e tivrra |1 endido sut os-
foresore tlares, los pdjare o oG acian-

| .
) osu ovullop en vanas Pics d“ ""lUﬂdO A

!‘ " cvada emigr lohes en oA Looo -
W oan’ noyoen ol reine v se ] v oo

;e 'ag 00 a5 afios, var S ¢ tes an
o w0 s une por of o Je alteracio-
1t icas. Por orod- 0 oirtes wemwes el

B (L de desorden v confusion: las

i
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Mevas, estan

corrizntes del golfo y las gran!
aire muy arriba sobre nucstras
cambiando su curso; ¢] invierno comicnzi ahora
wis temprano en el sur y regiones conside-
radas hasta ahorv como tropical , ban visto
caer nevadas de gue no se t nia recuerdo
histérizo en esa rzona, Bl 7 - sofocante de
Santiago de Chile ha sido un mito en el 0
timo verano vy en cambio, hemos visto on
varias regicnes del nocds que luvis intensas
ban hecho salic de madre a los rios y to-
ntes, para arrasar con baroos enteros de
s Tiras vemy Co, o

ciudadus Doy
! Ll

¥ootras.

LA CAUSA DB ESTOS TRASTOR-
NOS. - Ly asombrosa sequia que acold a cast
tedo o fos ha sido
clasificada como parte de un pari
que sera sepuido de un periado “himedo™ de
unos 200 afeos. Un cientifico -
comph 1 que pre-

A
aec

“ferio norte hace oo,

et 3
SJ0

16y nos aca-
S de nlae

sodr LAt

ung oo

“rq secar S umh:trgo,
tecrin, qus ha »ids obiciabnente acogi-
iw ¢l Goblerno do Inglaterra, o5 de que
rra et ca de la armasfera, sobre car-
rado ¢l

whwo cviloado, se ba e 0 Goman o -

oA

da

1
1 It

. [P ;
13a ror I.’J.\' LFASMISIONeSs CLIeCridas

el S d~ wva .o derostra, o
o s> -in aron | s € agiomrs o L
> tormentas y | cam' ios sdetier 2 han
sumentado en " oen:’ 'ud v han lo ver-

) E 3.
dadvros desas s en v zonas cA' oas ¢ climia
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ONDA DE CALOR EN EL PCLO.—En-
wrztanto, no hate muche, la expedicion Byrd,
en Little Amdérica infe md  cportunamente
acerca de una cnda de ca en ¢! Polo Sur,
en medio & Gu. o el 22 de
naye de 1934, e, m.o.admetro s mANTUYO A
28 grados hajo ¢ o, centigrados, Dos dias
después habia subido a 25 gradoes sobre cero,
El 29 de mayo marcaba 11 grados bajo cero,
y un dia mis tardy 20 sobre cero.

en s
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HaA VARIADO LA ROTACION DG
LA TIERRA.—FEn una sesidn de i Sosiedad
B sinic ¢ Herolegia, dos astrénomos decla-

£ e juies ya ne  adia censiderarse

can "t

con..Aa la. @ adelat a % asi como
desds 1 fio 192 se ha chservado un au-
mento de 1dos en ¢ tiempo de ro-

tacion de nues o gleba, Las causas de estos
cambios en ¢l tiempa de roracidn ne se cono-
con aim, pero, evidentemente son en parte,
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las atracciones de la luna, del sof y de los
planuts cercanos,

Tambien ¢ h1 notado un cambic cn el
angulo de! eje de la Tierra, lo que podia
tener algo que ver con estos movimientos
do las zomyy polares y de las regiones clima-
téricas,

Como s ve, la estabilidad del munde no
solo  se encuenrra  amenazada p.oliticarnume
sino que también fisicamente.
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[l TFerrocarril Eldetricy al Pacifico conecta a San Jo —
capital de la Reptblica de Costa Rica—con Pt atarenas, por

medio de una via perfectamente lastrada, recorriendo nunua
distancia de 116 kilémetros.

[ ] o

Que « a .renas con los principales puertos del w

Haga sus imporiacionss y jomes poreste o omil




Alimente bien
sus aves

El see.iio de !y buena poecara reside en la
alimen wién, El ovario de una gallina consis-
Te €N CHNIOS y cientos de muy prquenas yemas
cn varios estados de desarrollo,

Estas yemitas nacen con la galling y la we-
wonifad cou que se desarrollan depinde di

, ' : 1,
[N O« EI tEAATC + o1 ']Cl ga“ma, Ct‘SdC LEgo

ol s ocor et de lasans o L ade
esras ye Y : vosu oalimen s pary e
evelucio

ET Loen "

A BUS L e, ¢ o

y <ot

i
or 4

, puss, ' om
3 oque lag yeitas w0

Tuarrad nero del ovieducte -a

arsfo sa ¢ oen huevos.

Asl co en las lecheras la x oacion se
sransfor o s en Tas avey fnenra-
i1 st e Y ona oen o owos

In  ecn bien al tada oard wucha

e,

L na gallina bien alimentads dira muchos

os,

O e TR en forma pruden-
ol

Procume que suy gallinas & an pua linpia,

1o &

¢ malz en exceso, 1 ooque las gallinas
€ . Ay
©owor en

rda

< n
producen

reducen s 70 urg
de yrmas de co-
loracitn i coscura.

Envenenamiento de los

cerdos por exceso de sal
en la alimentacién
El wrvenenamicnto motivada por ol exece-
il ingerido mor ins cendos cn osu albi-
ciom diaria es muy dificil de liagnoa-
v produce pérdidag considerables ¢n
A peszar de que todes los anima-
s Jdamesticos requienon una dosis de ¢
<0 .0 a2limentacion, lag dltimasz inves 14 jo-
1 nos indican  gue los cerdos son  muy
s ptibles a sobrerracionarse de sal, v so-

37 1=,

ke tedo s la sal se les proporciona «n com-
binacion cop otruy Aim.nmtos,
Li sal en combinacidn con otros alimen-
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tos forma ung espedie e salmuera 1 |
om zo guwe produce rrades ag <
QNN IAmienta,

U case do dstos tud teportado por ol
Purd de Indu.rmia Anlinal de ta Secretaria
de Agricultura d lx Unién Americana 4 |
Nu g, Bl dueno de g finca ¢n que @ ob
Sovg €] ocaso eomtraba alimentos e apy
tos para ¢l 12de v para los cerdos. Po
un crror ded individuo wncargada de Ia ali-
men weién de los oorde 1 ceba, & u -
ron  acionados con o alimento <o -
del ¢ aado bovino, Log cerdos ompozaron 1
onovmoroa & morin, Las autepsias me ooa

con qu o los estdmuages wstaban inflamad
yoaue hi 4oy habian endurccikdo. In-
ver T 'arc qosteriores <ddemosttaton que o

atmente oo omuessto 7' ozanado bovino con
a un por atajo crecido de sal, dem o<ial

do para ser 15 ni .0 por los cerdos.
Las inf' imaciones de la vejiga, los riio-
nes, at 16 tiempo que un endurecimien-
to . 1 . m™do de Jos animales enternro

>

i ovidi ite de una alimentacion exage

1 ! ¢+ sal. Les sintom .m0
det envenenamicento por exceso de sal en fa
alimentacion son muy dificiles de dete ni-
aar. Generalmente el snimal s muestra g
primente nervioso,
1rmal y oo

Tem: _ aturas sobre ‘o
como ¢ sultado
cie 1 & "us ri oune

le la irria-
y la vejiga, son indicio

fresuontemente not los,

La manera mds segura de groporcionar
saloa los los, pucs deben ser siempre
racionndog con ella, e¢s en forma te

dra de sal, Nunca debe de ddrsele; mez-
clada com les demus alimentos, y nunea .l
aliments molido debe ser remojade con agua
saluda, para cvitar 1y formacién de salmue-
ras en el estonn

Corte de los colmillos
del verraco

Por manso que sea ¢l verraeo, s1se halls
armado de i as y afilados colmillos, u
da volverse oz ¢n cualquier momento:
privado  da sus colmillos, en cambio, . :
trmsforma en un animal inerme, tranquiln,



340 R.

a.
u 0. Po, consiguiente, |, cortar Los col-
mile, al verraco os unw pr ctica altamenie
:on ndable, de 1ide <o mim,
Cor los colmillus o wlo ¢ poesik o
juntos  varios verracos, 1 raa, Lo -
u . darles mawv - radio de ! 4 ro
d i espacio ] porcional  qu EEY ] :
ud L ¢l pasto Para = 1t “Ics j1 wuy or
prime 1 vz se A ok toun v wsco,

on L-evi oon de la lucha quo han 1 de sur

iy - 01, por u) cia,
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exs o5, La ndencia © 0 wmmal serd char
hoeei=ooatras, con lo cual sdda o T
¢ wsoain mds el laze cooedizo que op -
& da mandibul 2 L - R
< n er v po o on adquirida
vt oalano ne, moora ‘ur ta opera-
Sloas Ya en oo ots o emdi g, - '
FoOMCEE UNG L aLd . t00 s Yoooes o A
o de . ¢oniooy v Ldose g
" e imma v Pu1 ¢ n
N wel 77t o, plica o 0
4 s RETHREEL | /el 1n
N ' B PR s oaronle I
n Y tun gol, oo .
[ ED HIN B , ual
> ochar el e’ o Phu' ' osid
Can Ten W L€ RV ITI B
[ PN v | Lon 14
12 de twmand g, ro
|
i
1
- - -

en s famailos y |

e

[ v

- [






