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# No descuide

sus cafetales

de café cuando se asiste bien y se
abona con regularidad. porque todos
los gastos se reparten entre mayor
nfimero de fanegas.

’ y recterde que cuesta menos la fanega

Abone con

 NITROPHOSKA 16.

O Con

GUANOFOS

Pidalo en el Instituto de Defensa del Café y
F. REIMERS y Co.

v planbee ¥ pivpe

el L
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MAQUINARIA

Mdquina "Sirocce” para la Escogida a Mane del Café.

El empleo de la Maquinaria “Sirocco’ garantiza un beneficio
sumamente bueno por el sistema mas moderno y mas econémico.
Solicitense la publicacién Mo, S.F. 121, en que van ilustradas
las Maquinas “Sirocco” para beneficiar Café,

EUSTACE W. KNOWLTON

APARTADO R. SAN JOSE
Fabricacitn de
DAVIDSON & CIA, LIMITADA

BELFAST. IRLANDA
Casa establivida mids de medio sigla.

‘1
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Valiosa cpinion de
un cientifico aleman

“Toda medida que tienda a paralizar la vida en el suelo, que destruye
las lombrices de tierra y las bacterias, es un crimen contra su vitalidad',
dice el gran cientifico alemén Dr, E, PFEIFFER. “En esto reside el gran
peligro del uso inmoderado de fertilizantes guimices, que aumentan la can-
tidad de sales solubles como la potasa y el sulfuro de amoniaco y que son

sustancias corrosivas que destruyen la vida de los microbios v paralizan su
actividad".

“El suele no es un laboratorio guimico, es algo viviente y dehe tratarse
como tal. Asi como el hombre y los animales, las plantas necesitan de los
elementos de vida en una forma organica, en una forma de acuerdo con las
leyes de la naturaleza™,

Esta es la razén por la que ¢l ABONO DE PESCADO HUMEER da

siempre los mejores resultados ¥ no presenta peligros en su aplicacian,

USE ABONO W DE PESCADO

y tendra plantas sanas, cosechas sanas, sin peligro de agotar su tierra.

THE HUMBER FISHING AND FISH MANURE Co. Ltd.
Hull — Inglaterra

Para pormenores a sus Agentes Exclusivos:

MONTEALEGRE HERMANOS

Dficinas: Altos del Edificio Simger

Apartado 1238 —_ SAN JOSE DE COSTA RICA — Teléfonp 3794
Para ventas al menudes

FELIPE VAN DER LAAT.

SMELR. prsHING §,
=1 MAN I gl B

o
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UNITED FRUIT COMPANY

La Gran FlotaBlanca

SALIDAS SEMANALES DE PUERTO LIMON DURANTE

TODO EL ANO, CON CONEXIONES RAPIDAS EN LA ZONA

DEL CANAL, LA HABANA Y NUEVA YORK PARA TODAS
PARTES DEL MUNDO

-
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Los vapores Turbo-Eléctricas ofrecen un servicio de lujo y econ
todo confort para pasajeros que vinjan todos en una scla clase,

LUIRELIERTL L ARE |

Después de muchos anos de experiencia, esta linea presta un ser-
vicio de carga rapido y eficiente para los puertos norteamericanos,
ewopeos y del Caribe.

Durante la cosecha, los vapores de la ELDERS & FYFFES, Ltd,,
ralen quincenalmente de Puerto Limén llevando café para Inglaterra
directamente,
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’ _ Sefor Cafetalero
| ;i x Mejore la calidad de
\ L et /574 su café heneticidn-
) £l «) dele con maquinarie
i u

EcONMOMIA
RAPIDEE
SUPERIORIDAD

dirijlane a

Agencias Unidas

Descascaradora SQUIER de 36 pulgadess

para café en pergammo fgantes Exclusives de

The Geo. L. Squier MFG. Co.
Teléfono 3131

Apartado 1324

EXPORTADORES DE

CAFE

Cacao y otros producios
A 10§
Principales Mercados Mundiales
REPRESENTANTES DE

0TIS, Mc ALLISTER & Co.

San Franclaco, California

BALFOUR, WILLIAMSON & Co., Ltd. NOTTEBOHM & Co.
LONDRES, INGLATERRA HAMBURGO, ALEMANIA

! AGENCIAS UNIDAS, S. A. |

=




Revista del Instituto de Defensa
del Café de Costa Rica

San José¢, C. R., Setiembre de 1939

Mimera 59

Tama WIIIT A A, Posled 1432
| Teléfnna 2401

SUMARIO:

1} El sabor caracteristica del café del Alo Kiambu, pee G. §. Gillet, Dip.
Agric. (Wyde) y Olical Agricola y Expecimentador del Departamento de Aari-
cultury de Kenya—2) La calidad del café, poc G. H. Gethin Jones, M, Le. Qui-
mico de svelos del Deparramento de Agriculiura de Kenya—3) El Ministerio
de Agricultura de los Estados Unidos; por Benjamin H. Hunicult.~—4) Tras.
tornos fisiologicos que causan la superproduccién en el cafeto; por Juan Antonio
Alvaradv—3) Cémo hacer una buena taza de café—6) La materia orginica del
suelo y fa Ageicultura tropical, por D, W, Duthie—7) Fl café de Cosra Rica. por
Alberto Quijuno—8) El zacate Elefante y el cultiva drf cafg, por P. V. Anson.—2)
El cultivo del tabaco, por el Prof., Anastasiv Alfaro—10) La absorcién de
nurrentes minerales par la cana, por C. E. Beanchamp.—11) La abeja, compa-
fiera alada del hombre, par faime 1. Hamblson—-12) El cultive del comare, Tor
el Ing, Agrenome Tiburcio Swirez—13) SECCION DDE ESTADISTICA: a)
Exporeacidn de café de Costa Riea, de 11 cosecha 1938-39, Agosto de 1930 —-b)
Mercada de Londres, Catizaciones de las difereares clases de café por o w. t, en
chelines y peniques del 17 de junic al 24 de juho de 1939).—<) Mercado de Lon-
dres. Movimiento de café cel 1% de enero al 30 de junio de 1939 —d) Mercado
de Londres, Movimiento de café del 1° de enero al 17 de julio de 1939.—¢)
Mercado de Londres. Movimiento de café del 1% de enero al 15 de iulio de 1939,
f) Importacién de café en Francia. Eneco a mayo de 1938 y 1930.—g) Mowi-
miente de impottacida y re-exporticion de café en Inglaterey de enerc a abrnl, en
los dleimes tres afes—h) Movimiento mundiy de café al 1% de julio de 1939,
i) Bustencia visible de cabé en ¢l miundo al 17 de julio de 1939, 14) Mosaico.

LEMA DEL INSTITUTO: Cada una de las manzanss senbradas de café de Costa Rica, debe
Hlegur a producir, cuande menos, una fenega mds de Io gue produce en la actuzlidad; y todes
los productores y beneficiadotes deben cimecarse en que el grano sea de la mds fina colidad
posibie. Solo 20 podremos coascrvar maeitros mercados y veader wuestra producto a buen precio,
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Costa Rican Coffee House, Ltd.

SAN JOSE, COSTA RICA
AMERICA CENTRAL

EXPORTADORES - IMPORTADORES

Oficinas al servicio de los sefiores
cafetaleros de la repiiblica con instalacién

de equipo de pruebas.

Compras de café en firme.

Existencia permanente de sacos de
yute para la exportacién de café en oro

y pergamino.

TELEFONO 2426
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El sabor caracteristico

del café del Ailto Kiambu

Relacidn de la calidad del grano
con el follaje del arbusto de caté

Es bien sabido de los caficultores, que
sturante ¢l Glimo afo ¢l Coffee Team ha
prestado sy atencidén a las investigaciones
relativas al sabor peculiar que caracteriza
al cafi productdo en el distrite del Alo
Kiambu, v que ha ocasionade una baja en
sus precios de venty,

En una reunidn ¢elebrada en €] mes de
febrere anterior, €n e] Club de Kiambu, ru-
ve oportunidad de explicar a los caferale-
ros de e¢xa zona los procresos que habia
maos alcanzade en nuestras investigaciones.
Se cree, =in embarge. que los resultades de-
ben tener una explicacion muche mis am.
plia y por csa razén se publica ahora un
resumen del trabajo ejecurado, tratando al
mismo tiempo de beneficiar a los cafetale-
ros de olrag Zonas.

El Caoffee Team formulé un extenso
programa de trabaje a principios de 1038,
¢ colaboracion <on los agricultores, Tan
pronto come se puda observar en €l plano
dr una Jiaca situada en los distires del Es
te, cuyas tierras poducian café de sabor <a
racteristicad, que ¢se¢ sabor estaba prictica-
mente limitade a las riercas del Alto Kiam.
bn v a la zona de¢ Limaru, se¢ orientaron
las investigacionis originales a determinar
los factores de ¢recimienta v preparacion
del café gue parecian peculiares v comunes
a Ias condiciones climatéricas (mucha frio

Por G. 8. Gillet

Dip, Agrie, (Wyde y Oficiat) Agricola g
Experimentador del Departomente de
Ayncultura de la Colonia de Kenye.

v humedad excesiva) de aquellos distritos,
Después de muchas experiencias cuidadosa
mente realizadas, se llegd a la evidencia de
que no habia una verdadera correlacién en-
tre la incidencia de este sabor y los detalles
rclativos a los problemas del beneficio, se.
camiento, sombra, madurez de la frura, a-
Lomamientoe, etc., corrientes en esa zona.

Durante la casecha 1938-1639, sin em-
batgo, se encontré que el sabor caracteristic
co tendia a propagarse y ya se presentaba
en granos procedentes de tiercas del area
¢entral de Kiambu, donde ¢on muy raras
excepciones no se habia notado nunca an-
torrormente.

Las investigaciones cuidadosas realizadas
en ostas fincas, jnnto con la inspeccidn ge
niral de las plantaciones del Altg Kiumbo,
me llevaran a la conclusion de que una
cantidad excesiva de hejas. en relacidon con
ia cosecha, podia tener alguna relacion con
¢l problema. Fsta condicidn que me parecié
digna de estudio, se advirtié de preferencia
en tlerras bimedas y altas. v resolvi con
tinuar fis invesiigaciones.

E| primer experimento, por cansiguien
te, consistié en coger indistintamente café
de arbustos del Alo Kiambu, que estaban:

1) rincdiendg poca cosecha. pero que te
nian mucheg follaje:

b) rindiendo mucha cosecha y tenian, en
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cimbio, una proporcidn muy baja de fo.
ltaje.

Estas muesteas fueron recogidas tanio en
arbustos de un solo talle come en arhustos
de tallo maltiple v despuis de prepararlas,
o que se hizo en los Laboratorios Scot,
s» sométicron, en ulmere Indeterminado
para cada clase, a estudio del senor Devon.
shirg, Catador del Coffe: Board. Sin saber
con cual café rrabajaba, encontrd que todos
“los arbustos de pequena cosecha vy de ho-
jas abundantes”, producian el saber carac.
teristico en el licor, mientras gue “'los de
gran <osechy y pocas hojas”, no lo tenifan.

Este experimente fué sepuida de otro
gue consistio en preparar café de arbustas
individuales del distrite de Kiambu. cuyas
telaciones de produccidn de hojas fueron
anotadas al coger el café, Una vez mis los
resultados obtenidos en lag pruebas de licot
fueron concluyentes: el grano recogido en
todes los arbustes que tenian poca fruta
pero muchas hojas, daba ¢l sabor caracte.
tistico, en tanto que el cafi de arbuosios
que tenian mucha cosecha y proporcional.
menle menos hojas, prodocia cafe sin aquel
szbor. !

El tercer experimento se lleva a cabo con
café recogido de arbustos individuales en
una plantacién del Kiambu Central, cuva
calidad en general habia desmejorado en
afigs anteriores y donde el sabor caracteris
tico de] grano del Alo Kiambu fue sefa.
lade en partidas de la cosecha
1938-1939. Nucvamente se comprobe que
el café de loy arbustos de poca produccion
ptro de muchas hojas, enian aquel sabor,
miecntras que el ¢aff de buena produccion
pero con poce follaje, no lo tenia,

algunas

Algunas de estas muestras han side so-
metiday a2 tres prominentes catadores de
Mincing Lane. ¢n Londres, y rtodos tres
concuerdan en los resultados previamente

D

obtenidos por ¢l sefior Devonshive, Eq de
wrap imperiancia caficultores y
vendedores de café. saber que los caradore:
de Londres, io mismo que los de Mairabi,
estan de acuerdo con el cardcter singular de
tste sabor del café, tanto como cn sy exis

para los

tencia. Asimismo es de gran importancia
saber que las investigacioney indican que &
sabor ¢s correlativo de [a condicidn fisinld-
gica de cada arbusto y mo del sistema de
beneficio.

Todavia no deben tenerse come
Bas concluyentes los resultados de earay
vestigaciones; perp son, sin ¢mbargo
tante sugestivas, y log préximos ensayos se
haran oportunamente en este afic en rodes
los distritos en que se ha anotade este de-
fecto durante lay Gltimas cosechas v dande
las condiciones climatéricas especiales pare.
<en favorecer el excesivo desarrollo dal fa

prue-
L0
Das-

Maje,

Serin de¢ aespecial interés los ensavos que
st hagan en algunos distritos del Cesiz v
no seriz extrano gque cl problema general
de Ja calidad resulie estrechamente ligzds 3
Ia que debe existir entre el follaje v W1 co
secha.

Los experimentpos realizados ¢n E
v los Estados Unidos con diferentes frutas
son otras tantas pruchas que vieren 1 re
forzar la teoria de esta intima relacion on-
tre el follaje v la calidad de las cosechas
y e} auror se ocupa en estos moementos de
comprobar en Inglaterra estos asercos

urapa

Es posible que las investigaciomes o ¢je-
cucidn puedan detsrminar la solucior del
problema de la calidad del café en Kenya
de modo definitive, Los sistamas de pada
v los procedimicntos especiales pac: prove.
car una mayor florescencia, parecen Cener
también su parte en ¢l problema, ¢p cuan
te les puede corresponder la  aplicacidn
practica de las teorias ¢n estundio,

Los posibles bajos precios del café deben ser contrarresta-
dos con una mayor produccién. Para ello, cada productor debe
cuidar con esmero su cafetal, y abonar.
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TALLERES
PlNTO & CARAZO

SAN JOSE, - TELEFONO 2721

Estudio
Construccion
e instalacion de:

Maquinaria para cafe

Trapiches en todo tamaifio

|
|
| para hacer dulce o para
ingenios

Instalaciones hidraulicas

Estructuras de hierro

para edificios

efc. etc.

Solicite demostraciones sin compromiso de su parte
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La calidad del café

Estudio de los efectos del agua con-
taminada e Jos beneficios y la pre
sencig de granos dafados, sobre la

calidad del café.

Por G. H. Gethin Jones

ol. Le

Quimico de Surlos del Departaimento

de Agricultura de Kenya.

Hay diversas opiniones en cuanto al e-
fecto que el uso obligado de aguas conta-
minadas (sacias) puede o no wner en la
calidad fina del café, De los resulrados ob-
tenidos, no podria afirmase que el uso de
aguas corientes, que contengan cantidades
vartables  de  fenwenios de tamques. que
arrastren pulpa v posiblemente algin esca
pe de montones de pulpa descompuesta, re-
sulte sicmpre en una calidad inferior de ca-
fe o de café contaminado, va que se ha
comprobado que on ciertos beneficios lo-
gran prodacirle sin contiminacdn aparén-
te, a pesar del empleo de aguellas aguas.

Esra¢ imvestigaciones fueron iniciadas con
¢l chieio de vesificac los efectos. st los ha-
bia, del empleo de aguas contaminadas, en
¢l heneficio del café.

En  ensayvos  inicales de catacion, de
mucstras enteras de café beneficiado con
aguas rontaminadas, asi como on muesras
sin escager, se cemprobd que la contamina-
cidn era dificil en granos de ala <calidad,
Ciertas muesteas de cafés prepacados <on
descnida rn beneficios sucios. presentaban
slgin  orado de Contamimacion: pero en
cambic, oiras muestras beneficiadas en las
mismas condiciomes, estaban libres de ella
Se pensd entonces que las diferencizs in-
trinsecas on las pequefas muestras de 4 on-
zas podrian ser fa causa de estas divergen-
¢ias, subre todo en lo que afane a la pre.
sencia ccasional de contaminacién, Asimis-
ma, sc crevd gue algunos procedimientas de-
ficientes ¢n el beneficio, podrian produciz
a zcentuar esas descomposiciones,

En prucbas subsigutentes, los tratamicn.
tos se redujeron al uso de aguas muy con-
raminadas, en ¢omparacién cof agua muy
limpia. v los granos estropeados fugron agre-
gados al cesto del café durante la prepara-
<ién, El café limpio fue luego escogido cui-
dadasamente a mano y las diferentes clases
de granos se probaron separadamente.

En estas prucbas, en que se uwtilizaron,
respectivamnente, agua contaminada y agua
pura. en la formentacion, = incluyveron ¢x-
profzsamente granos estropeados en Ja masa
de café durante su preperacidn, Aun cuando
¢l pergamino del café preparado con ¢l agua
impuca tenia an olor francamente férido al
salir de los tanques de fermentacian, s@ pu-
do comprobar que esr olor desaparecia gra-
dualmente, conservando apenas un imdicio
fap pronro como ecstaba seco.

La carada de muestras sin clasificar, de.
mostcd que el uso de aguas contaminadas,
daba un licor manido y malo, aun cuanda
habia variaciones en las sub-muestras. Cuan-
Jo ¢ wtilizé agua limpia ea el beneficio,
no habia descomposicion, peto unas pocas
sub-muestras fueron descritas como “slighdy
fruit’' —sabor a paja). No obsiante que s¢
toms especial cuidado en mezclar todos los
granos de café anws de dividitlos en sub-
mucstras, se observd que alghn factor des
coaocida rendia a causar alteraciones o di-
ferencias en los grados de descomposicién
de las sub muestras similares.

Malas <ondiciones en la  fermentacidn
bajo aguas contaminadas, en ¢} tratamicnto
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subrecucnte, producian “olor a pila”, pero
«stos 1esultados no eran constantes, De Jag
mismas muestras de café se sacaron sub-
rauestras que fucren catadas de nuevo des
puds de una cuidadosa clasificacién a ma-
no, en que absolutamente todos los granos
danados fueron apartados para catarlos se-
paradamente. Esta catacidn separada, de las
diferentres clases, di6 resultados muy apre-
ciables,

Granay emeros y no estropeados. aungue
preparados con agua sucia, dieron un licor
limpio. indicios de “sabor a pila”.
mientras que todas las muestras de granos
danades fueron anciadas como con “‘sabor
a pila’” “'sospechosas’” o “‘malas’’. Cuando
los granos danados se benefician con agua
pura, ¢] informe indicd que ¢l licor era
“limipie™. no obstante que algunas mucs-
tras fenfan un olor 2leo pencreante,

Algunas de las muestras antes menciona-
das, sc cataren nuevamente, despuds de al-
gUn Liempo, para comprobar los resultados
anteriores. De nuevo se constatd ¢l mal gus-
10. pera unicamente en los geanos danados
perque los granes enteros, del mismao lote,
fueton reportados como “limpios™,

sin

Este estudio indicé que la preparacién del
caté en malas condiciones (aguas sucias,
¢t¢ 1, danaba solamente los granos que ya,
por picaduras de insecios 0 mal ajuste de
los despulpadores, tenfan sus ejidos exte-
ri0res rolos o estropeados, La mezcla de gra.
nos dafiados con granos enteras, €n una sola
muestra, causé la descomposicion de todeo
gl lotc. Se supone que las vanaciones en
las sub-muestras de las pruebas anteriores,
s¢ cwbieron a la presencia casual o a2 la au-
granos dafados, que ocasionaban

senciz de
la descomposicion,

Finalmente se llevo a cabo nna prucba si-
milar 2 Ja anterior, ¢on la diferencia de que
[1 fermentacion se bizo “‘en seco'’ ¥y no bajo
aguz y de que la fermentacion se dejé pa-
de lo acostumbrade. Se wutilizé,
como ¢a la anterior, agua sucia y agua
Iimpiz, respectivamente. Con agua sucia,
algunzs de las muestras de los granos enteros
szleccienados a mano. se e¢ncontraron lige-
ramente descompuestos, aunque ¢n muy pe-

sar mds
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curfia proporcién, comparados con los gra~
nos danades. Con una preparacidon en agua
limpia, algunas de las sub-muestras de un
lote de granos sanos. fueron anotados como
‘ligeramente descompuestos’’, mientras gque
todogs los granos rotos fueron reportadas
coma “muy descompuestos’”. En el otro lo.
te, preparado también con agua limpia, so-
lamente mucstras de  granos dafiados
mostraban descomposicién, Las pruebas de
fermentacién seca, fuerom menos concluyen-
les, pero indicaron que el uso de agua <on-
taminada producia un café inférior. Se in-
aica, desde luego, que los estudios realiza-
dog han sido insuficientes para ilegar a con-
cTusiones definitivas con diferentes sistemas
de beneficio. Sin embargo, eswe trabajo pre-
liminar nos permite ofrecer algunos comen-
tarios al sistema de bencficio en las fincas
que se ven obligadas a wailizar agunas con-
taminadas para la prepaacion del café,

l.—-La calidad general del café es mnfe-
ri0r y mis susceptible a descomponerse, me-
diarte el emples de aguas contaminadas, de
lo cual resulta la necesidad de esfaerros
coaperatives para reducir la contaminacion
¢n las aguas <orricntes.

las

2. —Ciertos defectos del café, que tien-
den a desmejorar la calidad del licor, se de-
ben principalmente a la presencia de uno o
inds granas dafados, que trasmiten la des-
composicién a toda la muestra en ensayo.

}.--Los granos danados son mis pro-
pensos a trasmitic la gofrupcion. cuande el
beneficio se realiza con aguas <ontamina-
dlas,

4.— La presencia de granos dafados es
11enos perfudicial cuando se uwtiltza agua
limpia, ya que es menor ¢l peligro de con-
taminacidn si la fermentacién se hace bajo
agua,

3. - Este wabajo pone de manifiesto la
importancia de un despulpade cficiente, con
despulpadoras bien ajustadas, para evitar en
(uanto sea posible las quebradaras y el ma-
gullamiento de los granos,

fi.—Asimismo sefiala la necesidad de una
scparadora (espumadora) eficiente, que per-
mira, desde un principio, Iz separacién de
los granos livianos (secos) en lanques se-
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parados, evitando que fermenten con el pes-
gamino, y lucgo es indispensable ¢l mis es-
tictn lavado para separar los granos gue
hubieren quedado.

Diel misma modo debe bacersz la clasifi-
ca:i6n final en ¢! beneficio seco para sepa-
rar todas los granos defectuosos, que pueden

e

Iaber adquiride algnna descomposicién de-
bido al beneficio himedo defectuosa.

Una vez mag el autor agradece sincera-
mente Iz cooperacién de Mr, A, B, Pracc
por todo su teabajo de benaficio v 1a de Mr,
Devonshire por la realizacidn de todis las
prusbas de catada en 136 muestras de café,

s
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El Ministerio de Agricultura

de los Estados Unidos

Desenvolvimiento de la Industria
Agropecuaria en el Territorio Patrio

A pesar de su ingente desenvolvimien-
to industrial y comercial, sin par en el mun.
do enreco, los Estados Unidos de la Amé-
rica del Norte constituyen ¢l mayor venero
ac produccidn agropecuiria entre todos los
paises. El interds que el haweadada y su
preduccion inspiran, Sobrepasan las posibi-
lidadezs de todo caleulo, La Prensa publica
diariamente las noticias mias variadas, y el
Congiesa Nacional y los Congresos Esia-
tales sc preocupan constantemente de los
problemas rurales, Todos convienen en que
la poblacién campesina es la menos emu-
nerada v la de vida mis dificil en teda la
nacidn, razdn por la cual el Gobierno se¢
esfuerza por ayudarla, propendiendo a in-
crementar la produccién. a mejorar sus con-
diciones de wvida, a educar a sus hijos v,
en fim, a hacerle mis levadera v mis gra-
ta la existencia,

Vamos a ocuparnos sumariaménte de
«O0mo se trata de tesolver algnnos de los
problemas mis Importantes v complejos.
Comenzando “'de arriba a abajo’ tenemos
¢, Ministeric o Secretaria de Agricultura,
con su sede en Washington v con ramifi-
caciones en todo el terrttorie nacional. Te-
nemos después las Secretarias Estatales de
Agriculrura, las Escuelas Agricolas de cada
uno ¢ los 48 Estades y las Estaciones Ex-
perimentales Agropecuarias en cada Esta-
do. Todos estos organismos trabajan en

Por Benjamin H. Hunnicult,

Presiaene del Mackenzie College
San pnhlu. Brezii

tolaboracion unes con otros v, en genmeral,
¢! Gobierno Federal pone a disposicidn de
los Estacdos uma suma igual a lo que éstos
emplean en ) fomeato de la
agropecuaria,

En ¢l Ministerio de Agricultuca del Go-
bierno federal hay 80.000 empleados, resi-
diendo 12.000 de ellog ¢n la ciudad de
Washington, y 6.000 en <l edificio cen-
t1al de la Secretaria, que es el edificio gu-
bernative mis grande del munde, Este Mi-
nisterio constituye wna de los mis impor-
antes del gabinete del seilor Presidente de
12 Republica,

mndustria

Sus auxiliares son dos Subsecrctarios y
24 Directores de otroy rantos negociados o
Servicios especiales: Fomente Agricola, In-
vestigaciones Agricolas, Ingenieria Agrico-
la. Industria Anima!, Industria Vegetal,
Quimica Agriccla y de Suelos, Estudios
Bioldgicos, Lacticinios, Silvicoltura, Esta-
ciones [xperimentales, Entomolegia ¢ Ins-
peccién Sanitaria de Plantas, Conservacion
de los Suelos. Servicie de Caminos Carre-
Meteproldgico, Fiscaliza-
cidn de Productos Alimenticios vy Farma-
céuticos: y. ademis, dos Scrvicios Admi-
ristrativogs de Socorroe para les aznenlto-

teros, Servicio

tes en sus dificultades financieras, denomi-
Regulacion Agricola v "Commo-
dity LEchange” o Servicio de las Coopera-
tivas intercambio de preductoes.

radas:

para el
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Ademis de e¢sios Servicios téenmices, existen
los de cardcter administrative: Administra-
cion Financiera, Servicio de [nformacion v
¢, de Personal. Recientemente tuve ¢l ho-
nor de conversar largamente con ¢l Dirce-
tor del
de tnformarme sobre ¢l destino del dinero
B 4
[.000.000.000 para el afo proximo- — ju-
lic de 1938 a julio de 1939 — para dicha
Mimisterio. De esta cuantioss
200.000.000 sc¢ emplean en re-
lacién con los caminos carreteros ¥ COmo
S 500.000.000 en las actividades corrien-
res del Ministerio, Los Estades reciben

£ 23.000.000 para ser adicionados a los
presupuestos Estatales, para los servicios de
¢rsefianza vy fomento agropecuarios,

Servicip Finandiera, quien (rats

votado en ¢] presupuesto anual

Secretaria o
sama, S

Al Servicio df Regolacién Agricola, o
sea ol encargo de anxiliar 1 los agricultores
elc., parat

Upa suma

mediante subvenciones, van a
700,000,000,

deraments fantistica!

casi & verda-
La mayar parte del trabajo de investi-

acipies v eNsehaAnZa agropecuaria esta a
E, &

=]

cargo de los Goblernos Estatales, de modo
que todos éstoy podemos caleular que gas-
tan por lo menos mis de 5 100.000.000

en la agricultura, y otro tanto ¢n las carce-

teras, sicndo asi que al tratar de sumarlo
o es cosa gque gspanta,

o
fomen-

Ios rrabajos agricolas incluven -
{3

ta v los resultados estin a disposicion en

vestigaciones, (2) ensefianza,
su propia finca, en toda su amplitud. Exis-
te también ¢l Servicio de administracién v
¢ fiscalizacién o control de la calidad de
los productos agropecuarios para los
cades. Las cscuelas agricolas, una en

merc-
cada
Esiado, funcionan desde bBace medio siplo
(algunas mis tiempo). de mado gue
los millares de alumnes en ellas formados.
hay abundancia de Sombres

ara todos estos servicios téemicos, tam va-
F

enire
comperentes

riades.

Entre las multiplas actividades del Mu-

nisterio, que observé muy de cerca, hay dos

gue me parecegn sumamente interesantes:

I I et

las investigaciones o exploracionss de los
Lotinicos y extranas.

Estos recomen todos los rinrcones del mun-

zoolaoos ¢n tlerras

do en busca de materia cientifica para sus
encargan de la introduccion de
plantas exoticas. Acwwalmente esioy liospe-
dado en la residencia de la
Chase, botinica

estudios v se

Agnes
especializada en ¢l csrndio

senora

de las gramineas. Lsva ioteligentisima da-
ma hizo dos viaws al Brasil v s¢ tntrodujo
en las repiones mis lejamas del incerior. lle-
gando a reunir la mejor coleccidn de gra-
Tuvo la gentifeza de
erviar un duplicade completo de eilz co-

mintas brastlenas.

leecion al Jardin Botinmico de Rio de Jainei-

ra, ademis de centenares de cspecimenes

provenwntes de¢ otras parces del mundo.
Ahoray que en casi todos los paises s¢ rrara

de evitar la ecosion del suelo y 52 empieza

a comprender lo mucho que sebre cllo 1m-
fluyen los pastos, en lo realizado en Jos
Estados Unides hay mucho que aprender.
El pasto gordura
por 2jemplo, se estd plantanda extensamen-
A)

y tamhbién lo w@rd en ¢l archipiélago de Ha-

[ Melinis minatifloca),

te para este ohjeco en este pais (E. U

vwail. Bl servicio de Ta Inteoduccion de Plan.
tags Exoticas o5 uno de los mas inlferésintes
i~

ercambio de plantas con los botinicos de

del Ministerio. Ademis de fomenzar ¢l

olros paises, tiene, como dijimos, hombres
de clencia que exploran todas las regiones
dal Globo en busca de plantas induastoiales,
ormamentales, efc,, gue pucden soc welima-
tadas v culdvadaz en el territorio parrio.
La naranja de Bahia, fue introducids aqof

en 1870, proveniente de 12

nara 05 fn-

viados por ua ciudadano norteamiericano
residente en aguel Estado Dbrasileno. Do és-
olras importaciones surgia la impe-
industria  citricola
Unos 68 millones de

ronjls ¥

Loy
nente estadounidense.
cajas de naranpjas, to-

De

dencia exdtica v de introduccion mis o me-

limones, anualmente.

proie-

nos reciene, sop la cirucla megra vouna
pueyg varniedad de datilera: nuoevas vare-

dades de trigo especialmente apropizdas pa-

ra Ja «<laboracién de macarrongs 1+ uma

infinidad de variedades de frutag v borfa-
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Yizas, Acerca de esto, hace unos cuantos
afos un conacide botanico escribié lg si-
guicnie:

"Entre los muchos producros reciente-
mente introducidos mencionaremos: ¢l peem
d¢ l2 India, cuya madera sa parece mucho
a la caoba, mientras que de la fruta se ex-
trae un aceite de um gran valor medicinal
v con la savia se prepara una bebida muy

refrescante; los lirios gigantes del Himala-
va: la mitsuba, una horraliza originaria del
Japdn: diversas variedades de wigo suma-
mente prolificas de Inglaterra y de Austra-
lia: un nuevo cacto de Colambia, de (lores
rojis v grandes, come platos; los nuevos
alcornoques de Nueva Zelandia, cuya ma-
dera tiere solamente la mitad del peso del
corclio: upa noeva wariedad de calabaza
brillante, de las [slas Filipinas, que proba-
Blemente llegari a aclimatarse em el Sue de
esty pais; arroz silvestre, del  Afcica
eriental, muy adecuado pata planta de pas-
tareo en los ferrenos pantanosos: un frutal

del ginern citrus, de Ja India, cuve fruto

un

tiens un sabor parecido al del durazno: un
zwmarue japonés que reverdece en el oto-
no: forrajera gipante, de Australia,
gque produce treinta roncladas de heno por
acre; v una nueva variedad de cannirea co-
mestible, procedente también de Oeceania,

BTl

una de cuyas plantas llegd a producic én
Flerida basta ochenta libras de fruto',

La rosella, 25 oire nneve vegetal de ori-
gen adernado para la pre
paracian da jaleas de color rojo brillante:
de la Migricia fue introducido un irbel tra-
pical cuyo fruta, abnndante-
mente durante un dia entero, hace que to-

africang, muy

comiéndolo

do lo gque se pruebe después., aunque sca
¢l mismo vinasre, tenga sabor dulces v {am-
bién una nueva varfedad de guisante, moy
a proposite para coberluta en los naranja-
les de la Florida, por no enredarse en los
frutales. asimismo, oltro
desconocido drbol de la India, parecide al
tilo, de madera especial para bacer remos,
mangos, efc.; una palmera del Pard, que
produce un frute parecido a la paratar el
pino kauri, dz Nueva Zelandia, que se dice

Mencionaremos,

e e 207
ser pna de los drboles madereros mis gran-
des del munde; un frutal compleiamente
ngevo. del Africa Oriental, de fruc pare-
cida a la del duraznera, de muy buen gus-
I v gug cfece €n LICIMOS: una nueva vi-
riedad de parata del Paraguay Ja cual, al
menos en aguel pals, se dice que es inmune
a los insectos y a las enfermedades de toda
specie: una nuva variedad de ldsrimas de
Job, del Brasil, que se cree podri legar a
ser una excelente forrajera para la: pra-
deras de Flotida: v Ia spekboom de Sud-
africa. la cual constituve en aquellas 110~
nes casi la Gnica planta de pastorce para
los elefantes, «l ganadeo wacuno, lis o
v los avestruces™.

Una de las plantas exéticas mis inrere-
santes que acaba de introducirse ¢n los Es-
tados Unidos, ex ¢l huaukeli de
nueva variedad de amaranta, Esta planta
va los indigenas la cultivaban en

Mexico.,

arande
escala antes de la Hegada de los espafoles,
punte de gue todos los afes se
llenaban dicz y oche graneras de 9.000 bus-

hasta ¢l

hels cada uno. Los reyes arztecas cenizn la
costumbre, sepin refieren las anriguas crd-

nicas, de ex

gir que los pueblos por ellos
venridos les pagaran el tributo en esie gra-
no. Los espanoles comenzaron tambiin muy
prontoe 1

culinarics

hacer tortas v OLIDs praductos
con la baripa del “huauhili™.
He observado, muy complacido, gue sxisten
las mavores facilidades para que las

cdiantes hispancamericanos cursen

25T -
=studios
de perfaccionamiento en lag escoclas agri-
colas norteamericanas.  Actualment:  escin
estucdiando varios alumnos de Hispanoamé-
rica, v seria de desear que estos se intensi-
ficara, Asunta ¢s esie. sin embargo, que
cempete a los Ministerios el ramo de los
paises donde se bablx la lemgua de Ca-
moens v |1 de Cervantes,

Uno de los trabajos importantes de! NMi-
nisteric de Agriculiura es ¢l de fa publici-
dad, Hay los boletines para los hicendzdos
{ Farmers' Bulletins) en ndmero de mis de
2.000 de algunox de los cuales se han im-
preso ediciones de un millén de ¢jempla-

res, HMay los boletines cientificos; las nori-
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c1as para la Premsa, las publicaciones sobre
«l comercia exterior; y un inménso nlme-
ro de folletos, circulares, ete.. qug Sse en-
vian al que los solicite @ se venden al pre-
cio de costo.
des las han pueste ¢n prictica los Minisie-
rios de Agricultura de fa mayoria de las
republizas hispanoamericanas) ,

{Feliumeate, estag activida-

Existe, ademas, un  Anwaria  (Year
Book). que se publica desde 1894, con
gran accpio de informacianes yécnicas so-
bre todos los asuntos agropécuirios. Los
Gliimos tres nimeros de 1936, [937 y
1938, fueron dedicados exrlusivamente a
Genética (mejoramiento de las planfas v
animales domésticos), los dos primeros, y
i Suoelos y owres problemas econémico-
agricol:s, €l tercero, Constan de 1.200,
de 1500 y de 1231 pigimag <¢ada uno,
respectivamente, La partz Wenica trata de
la gendética en todos sus aspecias ——tedrica
v pricticamente, No es posible hacer aqui
una cnumetacion de todos los asuntos: pé-
ro mencioniremas log rrabajos sobre el me-
joramiento del algodén, del arroz, de} maiz,
del trigo, del ganado vy de mis de cincuenta
producios agricolas —estudios de un valor
irestimable para la distribucidn gratuita en-
tre los hacendados. E1 Anuaric ultimo,
1938, titulado Soils and Men (Suelos v
Hombres), es una obra que podemos ca-

& TR -

“monumental”

lificar de considerady des-
de ¢l punto cientifico prictico.

Entre los diversos y varfadas aspecros
¢ la wida agricola norteamericana, he agui
les que mais me impresionaren: 1) Lo di-
ficil que es al hacendado obtener vn ren-
dimiento adecuado para mantendr a su fa-
milia v educar a sus hijas, 2) Lo mucho
¢ue el Gobicrna hace para proporcianar al
hacendado conocimientos y servicios téeni-
cos, amén de subvenciones, 3} Cémo los
caminos <arreteros facilitan el  desenvolyi-
mienlg de la wida rural, 4) Las facilidades
de instruccidn al alcance de los ninos rura-
les, con los servicios de omnibuses que los
vonducen diariamente a las escuclas mis ale-
jadas. 5) Los medios mecinicos de que el
hacendado dispone para facilitar sus traba-
Jos agricolas. 6) La lucba colosal gue en
tode el territorio se sostiene con el “ene-
migo numero uno” de la agricmftura: la
grosion,

De¢ mi entrevista con €l Ministro de Agri-
cultura, el Excme, seiior Henry A, Wallace,
tngo la grata impresion de haber conversa-
de con un hembre de relevantes cualidades
intelectuales y un estadista eminente, pro-
fundamente wversado, sobve todo, en mate-
tias agropecuarias. Le estoy sinceramente re-
conocide por el saludo que por mi interme-
dia se dignd enviac a todos los paises his-
panoantericanos.




Trastornos fisiolégicos que causan

fa superproduccion en el cafeto

No hay en la vida del cafetalero mayor
alegria y satisfaccién que cuande ve sus ir-
boles sobrecargados de fruto desde Ja cima
2 la base. Cuante mayor es aquelia carga,
méis se aviva su emfusiasmo. y aun <l de
sus braceros. que ven en rtal abundancia
una terminacién pronta de la tarea diaria
¥ un medio ficil de recolectar muchos quin-
tales del preciose grano, que se convertird
en moneda efectiva y contante, elixir de
muchas penas, pero sin reparar que a la
riqueza  presente, seguiri una cscasez del
dureo frute.

Los casos de superproduccidn tan Hala-
gadotes a la vista, tienen por anadidura mu-
chos puntas discutibles, muchas desventa-
jas visibles para el experimentador acucioso,
pero gue en el ambiente rutinario pasan in-
advertidas algunas veces, o mal interpreta-
das en otras, El exceso de fecundidad em un
cafere es un fendmena que se sucide even-
tualments, no cae dentro de la ley general
que observamos todos los dias v, por lo tan-
to, podemeos conceptuar <emo anormal,
Un poco de paciencia, pronto nos com-
pruchba que el balago momentineo va se-
guido de un cortejo de trastornos fisiols-
ficos gue superan en mucho a sus ventajas.
Me refiera a casos en que la superabundan-
¢ia ¢s extrema, v no a la produccibn mede-
rada ¢n que oscila la mayoeria de los cafe-
tos,

Las leyes de reproduccidon son mis o me-
nos constintes en ¢l cafeto, como en los
demis seres de la ¢reacion., Esta rubidces
que por su vasta extensién culuivada y pos
la riqueza que representa para muchos pai.
ses del continente americano, ha side objeto
de muchos estudics, nos ha comprobade

por Juan Anlonio Alvarads.

que sigue un ciclo de wvida determinado:
que fructifica por cicles de cuatro anos en
forma casi constante y que pocas veces vio-
la como meras excepciones, Esta peculiari-
dad encontrada per un sabie alemin, se pue.
d¢ comprobar en la mayoria de los cuadros
estadisticos, aun cuando déstos, realmente,
no determinan la cantidad cosechada. sino
I» expertada, que a veces s¢ complementa
con existencias de café almacenade del ano
anterior, cuande se ha renido superavit de
preduccion.

Como regla general, el cafeto es
planta de fructificacidn muy ordenada. en
¢! termino de cuatro afos, rinde una cos:e-
cha fuerte, seguida de una pésima y dos
medianas, Esta curiosidad se puede apte-
giat mejor en plantas mayores de  disxz
afios, obsecvadas muy escrupulosamaente en
¢l campo, En lag estadisticas mundiales, aun
cuando el caso se hace muy marcadamente
visible, hay muchos factores que producen
variaciones, Entre éstos, la cosecha de ca-
fetos nueves que enttan a reponer fallas,
¥y <uva produccion es casi siempre ascen-
dente hasta el sétimo u octavo ano de plan-
tados. Antes de esta edad el cafeto que-
branta la ley explicada, pero la sigue casi
con matemitica exactitud en su vida adulta,
a ¢xcepcidn de cuande interviemen agenics
patégenos o atmosféricos que botan fruto
o afectan el funcionamiento normal.

Los siguientes casos que he seguida pa-
cientemente ¢n ¢l campe. y otros muchos

una

que tengo anotados en mis 1nmvestigaciones,
me <omprucban, en primer lugar, que ¢
excesa de fructificacidn e un cafeto causa
alteraciones muy graves, que pueden hasta
hacer perecer la planta si no se ayuda a
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tiempo, especialmente si se suceden en te-
wrenos muy agotados, pues esta ¢ondicion
del suelo nmo siempre impide superproduc-
ciones intensas. haciendo que el fendmeno
sea mucho mis dificil para la asistencia
(écnica,

Veamos las alteracionés fisioldgicas que
anoté <uidadosamente en dos sujetos exce-
sivamente fecundados y gque muchos terra-
tenientes experimentados habrin viste mis
de una vez, estando de acuerdo en gue son
indeseables, pues mis bien les ocasiona un
irabajo molesta de replantacién y una pér-
dida que s¢ aumenta en 2] curse de muchos
afios de espera,

Primer ejemplar.-—Este arbustg fue es-
tudizdo en ¢l ano 1928 en la finca “La
Violeta™ y es une de los mis remarcables
por los trastornos fisioldgicos que sufrid:
El dos de abril de] afic mencionado, nuestro
cafeto en ruestion florece espléndidamente,
repitiendo varias florescencias esporadicas y
decrecientes hasta fines de mayo, y cuajin-
das¢ de {rutos desde 13 punta hasta la base
de lag ramas, A excepcion de la copa termi-
nal, Et 96% de sus axilas se llenaron de
fruto, o lo que ¢s lo misme, dio café en casi
todos los organos disponibles de fructifica-
60, lo que me hizo entrever una cosecha
formidable 3 su capacidad, 8u estado ¢ra
e imponderable kelleza ¢ intachable salud:
aspecto alegre, toda su hoja verde y brillan-
tz, Dejo que sus flores se abran <n su to-
talidad v procedo a1 anotar todos los miem-
bros que componian la parte aérea. EI 1 de
Junio de 1928. mis apuntes me dan los
ilatos siguientes:

Salud del arbusto 1004¢
Ramas fructiferas totales . . . 58
(todas verdas y bien lleaasde frutos)

Fjes principales L e T 2
( Ambos poblades de ramas)
Hojas en rotal 808
{Sanas y verdes)
Frutos <uajados . 2.6564

(Todavia pequeiios)
Variedad, Bourbénica.
Altura del eje mayor, 164 cms.

Este cafeto ¢staba sembrado em terreno

D, C

bien mullide, suave y fue abonado el 22
de Octubre de¢ 1928, con 150 gramos de
guano de pescado,

Noviembre de 1928.—Desde la tltima
chservacién, ng nos habia dade ninguna
particularidad digna de anotarse. A media-
dos de este mes, advertimos que ha ido ¢n-
trando gradualmente en una anemia inten-
sa: las hojas, especialmente las de las pun-
tas de las ramas mis cargadas, han asumido
un tintz amarillento, y en el arbolillo, otro-
ra tan alegre, se¢ refleja ung tristeza mar-
cadi, a pesar de estar completamente libre
de parisitos vegetales y animales.

Enero 13 de 1929.—L.a extenuacidn su-
frida por este sujeto a consecuencia de la
cosecha intensa que ha dade y inica a la
cual se le puede atribuir su estado, ha to-
mado caracterey desastrosos, Su descripcidn
¢s la siguiente;

El frute se encuentry en estade bastante
avanzado de desarrolle, En algunas cerezas
ya se¢ inicid la maduracidn, pero es muy
ircegnlar y defectuosa, pues el cuarenta peor
ciento de las bayas han ido pasando de ver-
des 1 negras. A la presion de los dedos, los
granos momificados se sienten aguados, lo
Gque indica que no son aprovechables, En
otros, la maduracidn ¢s s6lo parcial y los
frutes amenazan caer al menor movimien-
to, ¢ va se desprendieron de fa rama. La
fructificacién de la parte media a la base de
1 rama, es la linica mejor nutrida, pero
los racimillos de casi todas las puntas se
han manchado de la pulpa. Ha habido de-
foliacidn: caida considerable de frutos mo-
mificados y parte de la hoja se ha achicha-
rrade, coma si hubiese sido guemada por
una helada fuerte, En sintesis, las alreracio-
nes mis notables se pueden condensar asi:

Ramas con «café, casi secas,
verdes, solamente en la
base, que exigen amputa-

P T erR S i ae B IV
Ramas que aparentemente

ya no tienen vida 13 5 o 57%
Ramas, especialmente de la

copa, que se podran sal-

LI e A | D8 S5
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Este arbuste, por lo ranto, es un sujeto
forzade a1 la renovacion o substitucion por
uno nuevo, En ambos casos, su cosecha se-
ri nula o deficiente por dos o tres anos,
aunque lp sometamos a cualesquiera de las
operaciones conocidas de poda. El frure lo-
grado, ¢n gran porcentaje, se ha perdido
por nulricién insuficiente. Corto los gra-
pos aprovechables y los que se pueden con-
cepuar perdidos, y el 16 de Marzo de
i929, quito toda la carga, para sumarla
a todes los gramos que he ido recogiende
gel suelo como inservibles, para wver la co-
secha real que se ha levantado, dande co-
mo resultado 41.95¢ del
frute, y parte de los granos que llamamos
aprovechables, de pésima calidad para su
senla,

la pérdida del

Granos secos ¢ INSEEvi-
blés en ¢l drbol, que
he recolectado en vao
riag tandas

Granos que cayeron ¢n
distintax veces (inser-
vibles) Ly

Granos aprovechables de
regular aceptacion

Granos 1 medio man-

aprovechables

946 a 21 35.

Total de la cosecha . 2.664

char,
en parte

El cafero después de descargade de su
profusa carga, no es mis que wn esqueleto
de chiriviscos con una copa de hojas ama-
r:llentis ¢n los ejes principales, Casi se pue-
de decic que sucumbid por extenuacién in-
Lensa,

Los experimentos de laboratorio que hi-
ge con el fruta aprovechable, me demosica-
ron que éste, por térming medio, era 39,
menps pesado, y que perdio un 2% mis
en el tostado, e¢n comparacidn al café co-
rriente de |3 misma variedad, ademas de dar
un lote muche mis disparejos en tamafe.
de almendra pece turgente, falta de
trosidad, y de pelicula muy adherida. En

lus-

conclmidn, die un café expoctable muy in-
ferior al mocrmal,

D T all

Tan singular fue su decadencia, su paso
de salud intachable bhacia nna degeneracion
increible, que el 26 de Marzo, ¢reyendo
que habia sido victima del ataque violento
de una enfermedad radicular, procedi a
arrancarlo;

Sus raices estaban intactas, profusas, sin
ninguna lesion patdgena, pero, en cambio,
se encontraron semisecas, Les faltaba circu-
lacién, como si la savia hubiese sido ex-
t1aida en su rotalidad. Todos los rrastornos
observados, pues eran de origen fisioldgico:
un desequilibrioc de nutricion, que al su-
primirle parte del ramaje inutil y los fru-
tos, se hubiese ide restableciendo lentamen-
te. La aluima face de la gestacidn consumid
todas las reservas alimenticias, y la activi-
dad osmdlica va ne pudo suplir toda la
savia para alimentar a toedos Jos frutos, lo
gue provocd una anemia generalizada has-
12 en las raites pequenas, ¢on mucha seme-
Janza a Ja gqne se produce en los animales,
cuando después de un parfo excesivo, la
lactancia de la progenie hace enflaguecer a
la madre v a los hijos poniéndolos a rodos
en trance de muerte, El crecido nimero de
frutos. exresiva pica gl tamano cel arboli-
llo, consumié lodas las reservas alimenzi-
cias y derivé el torrente cicculatorio hacia
las cerezas en gestacidn, Cuando las reservas
sz agotaron, s¢ hicieren visibles los sinto-
mas de¢ decalmiento gue yva bemos apunta-
do, porque entonces empezd el desequilibrio
fisioldgico: el consumo excedio a la savia
claborada por las raices,
funciones de nutricién,

trastornando las
Segundo cjemplar.--~Estz sujeto, es tam-
Lidn de la variedad bourbdnica, entre once
a trece anos de edad, plantado en buena tie.
ra, sang y bien cuidado. Sus organos, al
inmiciarse las florescencias de Mayo, eran los
siguicntes:
Ramag en roral el 386
(Tedas werdes y normalesy
85

Altura mixta del eje principal 1 ni.

e O TR . e s T e T
(Nacidos a varias alturash

Hojas en rotal 5148

{ Todas normales y sanas)
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Junig 22 de 1%26.—Ha florecida en
repetidas ocasiones, Su estado sanitario a la
fecha, es inmejorable, Ia granulacién ha
cuajada en casi la totalidad de las axilas
ddisponibles, llenando ¢l total de las ramas.
a excepcion de las copas de los ejes. La
planta entera st bellamente frondosa,

Noviembre 28 de 1926.-—El fruto de
jas primetas florescencias, amenaza madu-
rar; el de las siguientes ha llegado ya a las
dos rterceras partes de su desarrollo, El ar-
busto e¢mpieza a resentirse, asumiendo un
color amarillento en las ramas mis carga-
das, tres de las cuales estin resecas en las
puntas,

Diciembre 26 de 1926.-—De noviembre
a csta fecha ba seguido una maduracién muy
jrregular que me ha obligade 1 ir guitan-
do pequenas canudades de frutos. Se ha
acentuada muchg el estade anémico y ha
venido perdiendo hojas en gran cantidad.
La planta denota tristeza, pero no hay aga-
chamiento de las hojas, sintoma tap carac-
teristico de lag afecciones radicales,

Enera 18 de 1927.-——En esta fecha se
deja venir una maduracién casi repentina ¥
total, pero con una cantidad enorme de gra-
nos que de verdes han ido pasando a ne-
gros, o parcialmente manchades de la pul-
¢r {puntuacién dispersa’. Ha caido café
momificade en gran <¢antidad, y ¢l roce
mis leve bota docenas de frutos. La madu-
racién dispareja, la gran camiidad de fruto
negro. momificado © manchade, ¢l color
amarillo imén de las hojas, v mucha rama
semiseca, le dan a este arhusto un aspecto
recpugnante, ¢6mo s estuviese préxime a
morir. Tan degenerado estd de lo que era,
gue mis amigos que lo ven, me aseguran
por unanimidad que esti enfermo, y me
aconsejan que lo arranque. Le corta las ce-
rezas aprovechables y todas las inservihles
y ¢l primero de febrero, descargo todo el
café para podar prontamente 13 mata. Su
cosecha, ha sido la siguiente:

D C
Fruto caido en dife-
rentes grados de
desarrolio . 600 & < 8.08¢
(se me han perdido
alganos)
Granos verdes de ro-
do tamafg 1275 6 e 18.7 =
{muchos malos)
Granos maduros de
regular a buen es-
tado 3372 & el 30.32%
Granos negros y mo-
mificados en el ar-
bol A R R . e S W (e
{inatiles para la ex-
portacién)

Total de 1a cosecha . 6802 frutos

Este cafeto perdiéd a consecuencia de la
sobrecarga, casi un 30% de su fruto pa-
ra la exportacién. El grano momificado re-
presenta mis de un 30%, v mran parte del
verde y maduro no llend bizn o se le rese-
<¢ la miel, En cuanto a su estade agénico.
sus condiciones son lamentables, como se
puede ver por los datos signientes:

Ramas secas que se am-
putaron

Co. .o B3 & El 3129
Ramas lavadas que exi-

gleron ampuacion 154 & el 39.8%
Ramas que se dejaron 150 & o 39.0%
Total de ramas que

tenia o Dol e [ )

Hojas que le queda-
ron 324

Este ejemplar, que por su enorme altura
dejé un ¢norme esqueleto de cjes, con ra-
millas escuctas e¢n la copa. era también un
candidato excelente 3 fa renovacidn total o
2 la substitucidn por uno nuevo: pero lo
dejamos vegetar en condiciones lamentables,
para observar la <osecha que nos daria 2n
los aftos subsiguientes, y wver si reaccianabz
favorablemente al trabajo de poda qus le
hicimos y constatar si todos los trastornos
obedecian 2 una extenuacién pasajera por
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cxceso de produccién, Este asunto nos in-
teresa sobre todas las cosas, al igual que 2!
daro de las cosechas venideras, tal como hu-
biese sucedido en ¢l campo, dejindolo mz-
lamente auxiliado, pues nuestra poda no ¢ra
la aconsejada; pero los datos de lo que su-
cederia ¢on la renovacién ya los tenia de
otras fuentes estrictamente experimentalss.

Resumiendo todo lo observado, nuestro
segundo ejemplar nos comprueba que la su-
perproduccidén que sufrio lo hizo perder
mais del 50% del fruto para la exportacién,
povocd Ja mutilacién obligada del 61.1%
dc su ramaje fructifero, y la caida o qui-
txda del 89.9% de la hoja. ademdis de ha-
ber dado una pésima calidad de café,

Mayo de 1927.—Desde la poda de fe-
brero este arbusto ha venido reaccionando
poco a poco, En cuanto se le quitaron todos
los o6rganos inservibles y la totalidad del
fruta, mejors totalmente el color de] folla-
Jje. lentamente fue echande hoja nueva,
aungque cuando algunas de éstas fueron de-
jadas, amarillearon y cayeron espontinea-
mente, Tres mias de las ramas dejadas, se-
caron v se (uvieron gque¢ amputar, A fines
de este mes. nuestro cafeto florece, en for-
ma tan pobre. que sus flores no se ven a
ne ser que se las busque,

Octubre 3 de 1927.—La Gnica ¢osecha
que cuajé, fue de B cerezas, esto es 98,824
menos de lo que fue !a produccidén anterior,
Su estado, sin embargo, ha mejorade nota-
hiemente. lo que demuesira que su caso estd
fuera de la palogia vegetal y era, como !
presumimos, simple extenuacién fisioldgica,
originada por una superproduccién de fru-
tos. Pricticamente toda su actividad la ha
distraido v consumido en reponer organos
foliares: sin embargo, su descenso en la pro-
duccion es tan formidable, que sobrepasa
los limites de lo que yo esperaba, Si ¢l fe-
némeno se hubiese producido en la totali-
dad de un <afetal, hubiera sido suficiente
para poner medio loco al propictario. El
ano de superabundancia, hubiese recibido
12.81 litros de café maduro por icbel, con
mis del 50% induil para la exportacién,
pero sobre el <ual bubiese tenido que pagar
su recoleccidén, para percibir 8 cerezas al
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afio siguiente, amén de un trabajo laborio-
sisimg de poda para restituir sus cafetales
a la normalidad y, lo que es mis grave, per-
¢ibir todavia dos cosechas medianas en los
dos afos siguientes, como nos lo demostra-
ra la fructificacion de nuestra cafeto,

Sigamos al ejemplar gue nos sirve de ¢x-
perimento y sin explicar un sinndmero de
detalles gue hemos acumulado en el curso
de los dias, desde que su florescencia nos
vaticind que daria wna c¢osecha formidable,
trasladémonos al afic 1928, o segunda co-
secha que siguio a la superabundante,

Noviembre 10 de 1928.---Nuestro ar-
busto lleva 643 dias de baber sido descar-
gado de su cosecha y podado, y no hemos
intervenida en él, si no es para anotar su
cosecha pasada y su estado, dejindolo a su
propia suerte, para gue nos confirme, sin
lagac a dudas. que la superproduccién era
el Gnico origen de sus trastornos. pues si
estaba enfetmo, no debia reaccionar a un
simple derramamienta de sus drganos rese-
cos. Veamos su estado, que aunque no exac.
tamente igual al que tenia ¢n 1926, deno-
ta un restablecimiento casi total, y a la vez
nos confirma que no existfa ninguna dolen-
Cia patégena:

Ramas nuevas y viejas bro-
tadas en 645 dias

Hejas en total

Cosecha de 1928-9

352
4876
2666 cerezas.

Como s wve, en ¢l términa de dos afos.
este ejemplar que nos ha dado tantos daros
preciosos, no ha llegade a su antiguo auge
y wvigor, por lo menos en lo que se refiere
al namero de drganos que poseiz, Su com-
portamienta en la cosecha, sobre todo, es el
mis interesante; $i tomamos en cuenta el
fruto que se perdid, y por el cual el cafe-
talero incurrié en gastos iniriles, puesta
que pagd para levantar cdscara vacia, el
producte aprovechable fue el siguniente;

Afo en que sobrecargd: 3.400 frutas
(50% solamente de su cosecha brura).

Afio que siguié a la sobrecarga: B cere-
Zas,

Afio que siguié a la cosecha mala: 2.666
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cerezas (bastanty buenas en su totalidad).

Total en tres anos: 6.073 frutes, o
I1.4 litros de cereza madura.

81 repartimos el nimerg de litros cose-
chados en tres afos, a expensas de loy tras-
tornoy fisiolégicos que hemos puntualiza-
do, realmente hemos recogide 3.8 litros
anuales, lo que debe dar nn cafeto de esta
corpulencia, y 1odavia gnedamos en posi-
ci6n muy inferior a lo gne rinde la mayo-
ria, con ¢l peligro de morir, de ser renova-
do totalmente, sustituido y dande un traba-
jo extraordinarie de poda, atenciones y un
café comercialmente inferior,

Por motives ajenos a mi vpluntad, no
pude anotar la cosecha de 1929, pere pue-
do asegurar gque iba a ser inferior a la de
1928, ya que la 4ltima extenud y favé par-
te de las ramas,

Supongamas ahora que ¢l cafeto hubiese
side renovade o suplantado por une nueve
y veremos que ¢l caso tampoco Hubiera sida
mwas wventajoso, La substitucion o renova-
cibn de la poda, significatia un promedio
de cosecha muy pareado al siguienle, que
fue obtenido en el registro de produccidn
de 7.300 caferos sembrados en rterrenmos
previawents explotados por mi. en la finca
“La Violeta™, en ¢l curse de § afios, de la
voriedad aribiga;

0

Primer afp de plantado

Scgunde aneo |
Tercer afio 104 52
Cuarte afio 357 179
Quinto ano 530 265
Sexto afno 689 346
Sétimo afo 978 489
Ociavg afg ., .. .. 899 449

Eu terrenos nuevos, este récord de pro-
duccion hubiese sido mejor, pera en los
previamente explotades con café, ¢omo <5
el caso expuesto, la ¢osa marcha perezosa-
mente, La produccién va ascendiendo con
mucha lentitud, y no es sino hasta @l sé-
1imo a noveno afio, ¢n que la planta hubie-

D, L

ra llegado a tener el desarrollo de la que des-
cribimos,

Una poda de renovacién nos hubiese da-
do una curva de cosecha algo parecida a la
anterior, pugsto que el pocese de desarro-
llo es muy similar; perc es casi seguro que
si el podador opera mal, lag cosas s2 em-
peoren, se obtenga una degeneracidn per-
petua v ¢l arbusto no vuelva a dar upa co-
secha fuerte © muera en los afios subsia
guientes,

Los casos gque hemos expuesto se ptrsen-
tan esporadicamente, en plantacionss ox-
puestas al sol y dejadas a su libee
miento y son rarisimos en las sombreadas
y debidamente atendidas en la poda, La se-
rie de trastornos que se suceden y que ya

gfcé-

iremos explicado, generalmente se¢ manifies-
tan e¢n ¢l momwnty en que la granuiacidn
cmpieza a tomar consistencia cérnea (an-
durecer) y se¢ inicia la pigmentacién rojiza,
que e¢s precisamente cuande cesa la asimi-
lactdn del carbone por el desaparecimiznic
de la rlordfila, al mismo tiempe que se
van formando las sustamcias azucaradis a
expensas del almidén y dcidos orzinices.
Es ¢n es1a face coando en el frulo se sure-

den los cambios mis importantes, rtantg (n
la composicién de la almendra, come ¢n su
peso especifico. Entonces, anmenta nolacia-
mente de peso en pocos dias, se desarrollan
los aromas caracteristicos, aparecen los azii.
cares. hay una oxidacién ripida, y el fruto
se entigquece de sales minerales y orginicas,
requiriendo mavor cantidad de reservas que
¢l fruto pequefio ya ba consumido en gran
parte, y son muy cxiguas ¢n la planta: lo
gue nos ¢xplica muy claramente el por qué
¢n €s10s casos, que som enferamente fisiold-
gicos y pasajeros, asi comg también ¢n los
gque existg algdn parasitismo, los mayores
trastornos v los sintomas mis graves. se
hacen pronunciadamente mis visibles en la
época en que <l cafeto empieza a teflic sus
frutos de rojo o unes dias antes. En las
plantas sanas y normales, es también cuando
s¢ nota el resentimience mayor: clorasis de

lag hojas y defoliacién natural,

E] cafetalero experimentade y obsersa-
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dor, previene estos ¢asos mandando a sacu-
it fuertemente los arboles que ¢n la flo-
rescencia denolan tragr una superabundan-
cia de frurtes, para hacer caer parte de la
flor para descargar parte del grano antes de
que desarrolle, o amputa algunas ramillas,
a cfecte de equifibrar la autricién. Otros
que neo quieren perder la excesiva cosecha,
ayudan a la plania abonindola profusamen.
te en ¢l curse de la granulacion, daade la-
bores especiales al terreno con el ohjeto de
contrarrestar a tiempo la fuerte extenuacion
quc srremistblemente se deja venir en b des-
arrolle final de las cerczas,

Con tan sencillos procedimientos, las su-
perproducciones, si es cierlo (ue siempre
originan (rastornos funcionales muy visi-
bles, no causan los estragos que sufren las
plantas abandonadas y se¢ restablecen pron-
tamsnte La asistencia a tiempo ¢s la dnica
que wvale, pero si lega rtardia, ¢nando los
cafetoy presentan ¢l cvadre sintomaitico que
kemes explicade. no queda mis recurso pa-
rz salvarlo que proceder a quitar tados los
granos, toda Ia parte lefiosa inservible, abo-
nar adecuadamente o aplicar una poda ba-
jr de renovacidn, si la mayor parte de] fo-
laje se presenta muy reseco a falta de circu-
lacion suficiente, que es el caso mis gra-
ve,

Ciertas podas como la “estaca de loco
v ¢l “'agobie’’, pucden salvar mnchas ra-
mas parcialmente agotadas o lavadag y sir-
vien de ausiliar precioso, antes de sacrifi-
car por completo la mari, lo que meporta,
como ya o0 hemos viste, una pérdida y
espera sumamente daflosa para la economia
del productor.

La poda bien distribuida vy un podador
habil, evitan extralimitaciones de la pro-
duccion, contrarcestando estas fluctnaciones
que¢ parecen juegos de bolsa inmoderades.

Les casos expuestos no son mis que la
imagen curiosa de otros muchos que se
sncedenn 3 diario en todas las plantaciones
mundiiles, y que erréneamente se celocan

wun
o
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en ¢l campo de la Patologia Vegetal, acha-
cindose a diversos parasitismos, no siendo,
err verdad, mas gque casos transitorios de
trastornos fisioldgicos, cuyo estade se ¢m-
peora por el desconocimiento ¢ confusién
que se tiene del fendmeno, En mi concep-
to, estos casos son perfectamente salvables,
evitables siempre, sin gue haya necesidad de
sacrificar la planta, removindola o suplan-
tindola por un cafeto nueve, lo gque fepre-
senta una pérdida segura en las cosechas
maxinas de} cafeto renovado, cuya frondo-
sidad igual no se repone sino en ¢l curso
de muchos afios,

Salvar los cafetos adultos, ya bien enca-
rrilados en s alia produccidn, ¢s parte de
li téenica econdmica de rodo buen cafeta-
lero, pues son ellos los que pueden dar los
rendimientos mis grandes y los gue sostie-
ren la infancia de los que van sustituyendo
a los que perecen.

Las superproducciones, pnes, son fend-
menos esporidicos de fecundidad limitada
y. por lo ranfe, fuera de 1o normal. Los
animales que eventualmente pasan por ca-
sos similares, nos demuestran que si en el
momenty del parto no sufren ninguna no-
vedad, e¢s en cambio en la lactancia, cuan-
do el crecido nlinera de la progenic em-
pieza a extracr las reservas de Ja madre y
el alimento s¢ reparte a la descendencia,
cuando todes padecen, ¢ntrando en peligro
dc muerte, 3 no ser gue upa mano salvado-
ra sacrifique parte de la descendencia para
salvar la otra, o ayude por nutricién arti-
ficial, Los trastornos de los cafetos que
hemos perfiladp, si no estin exactamente en
¢! mismo plang de los animales. tienen un
origen parecido, una causa comun;: la inca-
pacidad de la planta para nutric una canti-
dad de bijos vegetales cuyo mamero excr-
de a sus fuerzas y reservas, A una impoar-
tancia temporal, que oscila entre el resta-
blecimiento y la muerte del cafeto, si no se
aunxilia oportunamente,
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CoOMmMo hacer una

buena taza de café

N. de {a R.—-Para preparar el ca-
fé es conveniente conocer ¢ poner
en pedactica algunos conocimientos
utiles, A peticidn de los lostadores
de café de Amécica, los investiga-
doces de The Massachusetts [nsti-
tute of Techpology, descubricron
que [os éleres y aceites voldtiles que
son los que le dan aroma al café,
e liberan a una temperatuca que os-
cila entre §5 y 95 grados centigra.
dos, 8§ EL CAFE SE HIERVE
SE VA Ef. AROMA Y POR DE-
BASO DE %5 GRADOS =L A-
ROMA NO BROTA.

Con eof titulo de este escrita publica
lg reviste La Chacra, de la Argen
tina, edicién del mes de marzo de
1939, flos detalles que a corntinug-
Cién exiractamos, y que es conve.
niente tener presentes pdra una pro-
vechosa preparacién del café.

;Por qué no es posible dejar enfriar una
taza de café y calentarfa de nuevo sin e-
charla a2 perder? ;Por qué es que los reci-
pientes metilicos para la preparacién del
café dan menos satisfacaién que los de
porcelama? ;Por qué ¢s imposible emplear
café pulverizado? ;jPor qué es que un fil-
tro que se coloque en el recipiente ¢s supe-
tior 32 una miguina de hacer café?

Hoy dia es posible contestar cientifica-
mente estas preguntas,

Desde hace afios el conocedor de café sa-
i que el café cocida es café perdido, pero
nada se sabia del por qué de ese fenomeno.
Se ha descubierto que en ¢l momento en
que comienza a hervir el agua se produce
pn ¢ambio quimico en la mezcla. Se suel-
1an ciertos oxidos, y ¢l gusto cambia, Tam.

bién se ha resuelta el secreto de que 2l café
nunca osti bueno cuande se ha dejado en-
friac y se calienta de nuevo. La quinta par.
te del café molido contiene grasas cerosas ¢
insolubles. El  enfriamiento y recalental
niento del café tiemen el efecto de que esas
grasas se disuelvan, echando a perder el a-
roma y haciendo la bebida menos sabrosa.
Hace algiin tiempo se hicieron unas micro-
forografias del intertor de unas miquinas
de café, Profundidades y rajaduras invisibles
se cambiaron bajo el micrescopio en crite-
res y zanjas, En estos poros finisimos sz
detiene el café, se ponme rancio, exaciamente
come en una rajadura de una raza de por-
celana, y de este modo echa a perder el
aroma de la bebida que se prepara despuds.
Por lo ranto, el interior de las miquinas
debe ser cuidadesamente rasqueteade vy pu-
lida cada poco tiempo si se quiere que el
café conserve siempre su sabor y su aroma
puro y peculiar.

iPor qué es que ¢l café pulverizado no
da buen resultade mientras que el café mo.
lido da resultados excelentes? La contesta-
cidn es simple. Al pulverizar los grancs, el
mecanisme para wmolerlo calienta las par-
ticulas finas, se oxidan, vy dan al ¢afé un
gusto amargo, dure, Ultimamente se han
practicade muchos eximenes para encon-
trar el mejor modo de moler café, En los
tiempos pasados se preferia wna molienda
de particulas gruesas, pero en estos tiem-
pos, y debido a la popularidad creciente del
filro camhbiable, se estin empleando mo-
liendas mucho mias finas, Estas abren el
rmayor nimero de pequenas células, donde
estan almacenados los aceites aromiticos. y
d¢ este mode se obtiene uny bebida mas
aromdtica, Miguinas de gran famafo con
cuatro distintos juegos de rodelas, en las que
cada juego deshace el «<afé ea particulas
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mis menudas, forman parte de la inmstala.
ci6n en muchas fibricas de tostar café, Es-
tas miquinas producen particulas cortadas
con exattitud casi matemditica,

Se ha podido probar que com una cu-
charada de café bien molido es posible ha-
¢er o misma cantidad de bebida y con ol
mismo aroma que con <uatrg cucharadas
d2 un café molido en particulas pruesas, En
alre ensayo s¢ encontra que una sefiora de-
Jabza de cada medio kilo de café un resituo to-
davia aprovechable en un 12 por ciento.
Preparaba su café con una miquina, y se
quedabay ¢l agua saturada con caff amngue
hubiera pasado cuatro veces por la miqui-
na, miralras que con el uso del filtto vy
café mds fina. ¢ agua pasa vna sola vez y
la que queda ron el residuo es clara,

Paca conclnic, nos permitiremos recomen-
dar los sigmientes puntos para la prépara-
cién de nn cafi bueno:

Iy Usese. sioey posible. nn filiro cam-
bizble de porcelana o vidria.

2) Empléese stempre café fresco v hien
rmolida.
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3} Midase con exactitud la cantidad de
<afé como también Ja de agua,

4) Veéase el reloj, El café se pone amar
go st se Iz deja tiempo con la masa en el
recipiente o si pasa mis de dos veces por
fa cafeteca.

53 Empléese papel de [ilirar o piedras
porosas para evitar que las grasas insolubles
entren en Ja bebida a fin de legrar un café
completamente claro.

6) Moj la canastita de su aparalo de
preparar café antes de poner el café swco y
molido en ella. Asl sz evita gue las parti-
culas pequenas caigan a Ja bebida anres de
gue se hapan belitas.

7) Al emplear ung cafetera rusa se debe
efcetuar @) proceso mediante un calor bajo,
pota que ¢t agua filtre con lenmtitud. Cinco
runutoy sobre el fuego som suficientes.

8) Para peeparar buen ¢afé helado se
cbtiznen los mejores resultados al dejarle
helarse hasta que forme bloques de hielo
gue después ;e wvuelven a licuar con cafe
czliente, en lusar de enfriarlo simplomente
con 1rozos de hielo,

NSON
.)OH . LI/VS

Servicio de carga v pasajeros para los
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LINDO BROTHERS, Limited

SAN JOSE, COSTA RICA

Cable Address; "'LINDO" Codes: Bentley's
Lieber's
ABC

Growers and Exporters of
Fine Quality Mild coffees

Our qualities - listed below - are well known to the European
and American markets, for their excellence:

Husk Coffees Country-Cleaned Coffees
L & C R =
Juan Vifias Juan Vifias
o
El Sitio > W
Juan Vifias {éachi
P
AWEC i
Cachi L ,I:)“
Juan Vifias
M A Margarita L B
Cachi Heights Cachi
Aquiares Coffee Co.
R & C R & C
Aquiares Heights Aquiares
PR
L B L B
San Francisco San Francisco

Fermented cocoa beans of our marks:

Cacao de Rio Hondo - Cacao de Rio Hondo
Lo L N F

‘“White Plantation’ and ‘‘brown” sugars.

We only handle and export our own produce which are
carefully prepared in our own mills.




La materia orgdnica del Suelo

y la Agricultura Tropical.

Cuando se adicionan al suclo residuos ve-
gtt;ﬂzs. c¢omo hojarasca, ramas, rastrojo de
¢ana o paja. natural o artificialmente, se
produce una descompeosicidén que resulta en
la formacién de sustancias coloidales oscu-
ras denominadas hamus, La naturaleza de
esta transformacién ha sido objeto de disca-
sibn durante muches ahos, y los cambios
guimicos que ella entrafia todavia no han
sido claramenre explicados. Se estd de acwer-
do, sin embargo, en gque el fendmeno de
la descomposicién es obra de los micro-
organismos que atacan los carbohidratos y
compuestos nitrogenados, a fin de construir
sus propias células, El protoplasma micro-
orginico consta, principalmente, de com-
puestos Ritrogenados; y la proporcion carbo.
no-nitrégeno varia entre unos cinco en el
micelio fungoso y unos tres en ¢l protoplas-
ma bacteriano, Los carbohidratos son des-
integrados por la actividad microorginica,
v funcionan como una fuente de energia;
v el bidxido de carbono, que de resultas de
esto gueda libre. se une con el agua del
suelo para formar icido carbdnico y aywnda
considerablemente ¢n el acondicionamiento
de particulas minerales para formar elemen-
tos nutritivos, Los compuestos nitrogenados
de los residuos vegetales finalmente se con-
vierten en ‘‘proteina microbiana™ y se ha
sostenido que la proteina de este tipo es
resistente a la descomposicién y. por lo tan-
to. persiste en el suelo. Cuando todos los
carbohidratos y compuesros nitrogenados
han sido consumidos por microorganismos,
queda el complejo lignico de las plantas.
S¢ sabe gue ciertos organismos pueden ata-
car la lignina, y las acumulaciones de lig-
nina residual no existen en los suelos, por
le cual es probable gue estos organismos
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Por D, W. DUTHIE.

desintegrantes de la lignina estén siempre
en actividad; pero ella es mis lenta que la
de ortros (o ataca mis preferentemente las
materias mis blandas) y la ligoina queda
tomo un restduo de descomposicion lenta,

Una vez que ¢! proceso de descomposi-
cidn ha adelantado mucho, wna gran parte
de la materia orginica ha desaparecido como
biéxido de carbono. Asi, una fuerte aplica-
cidn de estiércol orginico solo, adiciona al
suelo una pequefia cantidad de materia co-
loidal himica, y el ideal ¢stado de cosas es
tener un abastecimiento continue de residuos
vegetales a fin de mantener intacta la naru-
raleza orginica del suelo.

Estas sustanclas hamicas penetran ¢n la
contextura del suelo y descmpefian un im-
portante papel en la nutricién de la plan-
ta, Poseen una elevada capacidad permu-
tante y de ahi que puedan retener los nutri-
mentos inorginicos del suelo como la cal,
ameniaco y potasa, y evitar gue sean arras-
trzdos por las fuertes Huvias, También alee-
tan la contextury del suelo, puesto que sir-
ven de ligardn de las particmias sueltas de
los terrenos arenosos y separan las finas par-
ticelas de los tercenos arcillosos. Un suelo
argnoso humifero mo seca ficilmente, por-
que los coloides orginicos retienen la hu-
n:¢dad, debido a su estructura gelatinasa y
esponjosi. Por otra parte, el suelo arcilloso
no se empoza ¢ encharca tan ficilmente, si
tiene materia organica para hacerlo poroso:
pero al mismo tiempo, [a elevada capacidad
retentiva del agua de estos coloides hiimicos,
contribuye mucho a evitar el ripido seca-
miento y agrietamiento de la arcilla durante
un periodo de sequia,

Hay una diferencia fundamental entre la
materia orginica de las arcillas y 1y de las
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arenas, La hojarasca, u otros residuos vege-
tales, depasitada sobre un suclo arenoso, s
conducida por ¢l agua a las capag subyacen
tes una vez que ¢l material se ha desinte-
grado en particulas Jo suficientemente pe-
quenas para pasar por entre las particulas
d¢ arema, Asi. la incorporacion puede rea-
lizarse mecdnicamente, y una gran parte de
las alteraciones quimicas pueden wverificacse
después que la materia orginica ¢std fntima-
mente mez<lada con la tierra. En cambio,
12 compacidad de las particulas de un sue-
lo muy arcilloso, pueds hacer necesario que
la mateia orginica esté en solucion hasta
gue pueda penetrar en la tierra del subsuelo,
a no ser que¢ ésta ya contenga suficientes
coloides biimicos para hacerlo poroso. De-
ditcese de esto, por lo tanie, gue, en la ma-
goria de los rasos, las transformaciomes
quimicas tienen que verificarse en la super-
ficle y que la materia ofginica tieme que
estar en soluvidn coloidal —.y, consiguien-
temente, en un estade avanzade de descom-
posicidn-— antes de pasar a formar parte
de la contestura del suelo, Esto explica la
dificultad de aumentar e} contenido de ma-
tesia orginica de un suelo arcilloso deterio-
rado. puesto que sblo una pequefia parte
de Ja materia vegetal adicionada pasa a for-
mar una intima parre de su contexrura.
Resumiendo: ja materia orginica del sue-
lo se pucde considerar como una mezcla de
cesiduos vegerales en varios estados de des-
composicion, El material no descompuesto
consiste en carbohidratos, compuestes nitre-
renades, Waniny v algunas grasas vy ceras:
las sustancias hitmicas som sumamente ni-
rrogenadas, estando constituidas sobre to-
do. por c¢lementos coloidales provenmientes
del protoplasma bacteriano o fungoso. La
actividad fungosa s suele considerar ¢omo
predominanre, lo que significa que %a pro-
porcién ¢achono-nitrogenada de nn suelo
aebe ser como de cinco, una vez wverificada
12 descomposicion completa, Por otra par-
te. en perfiles de suelog tropicales se han
enconicado proporciones carbono-nitrogena-
das de menos de cinco ¥, por lo tanto, los
residuos  bacterianas con una propoercion
carbono-nitrogenada de cosa de tres, pue-

0.,

den tener mis importancia en [os suclos troa
picales que la gue generalmente se les atri-
buye.

Mientras la naturaleza quimica dz la ma-
teria orginica del suelo ha confundide a les
quimicos durante muchos afios, los agricul-
tores pricticog han temido que hacer frenfe
a muchos problemas relactonados con la re-
tencion de suficiente materia orginica en sus
terrenos. Se ha escrito mucho sobre el em-
plvo de¢ abonos verdes, para lo cual se re-
comiendan wvarias plantas leguminosas, En
Inplaterra, Ja rotacién de cultives ha con-
tribuide mucho a aligerar el esfuerzo sobra
los componentes minerales del snelo. y es
probable que log efectos de la rotacidn tam.
bién afectan la fraccion orginica.

Cuando se siembran plantas anuales en
¢l mismo terrene afo tras afio, suele sec
pravechoso aplicar estiércoles orginicos, va
sean abonos verdes, ya abonos de cuadra,
No siempre s¢ comprende. sin embargo. que
la aplicacién de una pequefia cantidad de
materia  ofginica, a iatervalos de unos
cuantos afios, quizi no sea suficiente para
nrantener la fertilidad, Vageler ha calcula-
do que la produccién anual de materia or-
ginica fresca en log bosques tropicales, de
Huvias abundantes, se acerca a cien tonela-
das por acre; v sin ¢mbargo, los procesos
de descompesicion son tan rapidos, que no
s¢ produce una gran acumulacibn de mas
feria orginica, siendo solamente ¢n los lu-
gares encharcados, donde la descomposicién
sufre un gran retraso. que se forman espe-
sas turberas. Las llamadas “grandes” apli-
caciones de wstiercol de cuadra
veinte toneladas por acre--— resultan insig-
nificantes en comparacién <on lo ¢xpuesto.

~dive

Tratindose de cultivos perennes, como el
café, el cacao, el cocotero y ia cauchbera, las
plantas por si solas debieran proporcionar
suficiente materia orginica mediante [3 cai-
da de las hojas: v se las debe plantar con
miras a esta f[inalidad. Las plantaciones es-
pesas, los drboles de sombra intercalares v
las buenas coberteras, ban dado buenos re-
sultados: pero un importante punto que pa-
sa inadvertide, es que resulta esencial re-
poner inmediatamente los drboles secos o
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enfermos, si ¢z que la raida de Jas hojas ba
de mantenerse en ¢l nivel éptimo, Es la con-
aicion regular de residuos vegetales. pues,
la que mantiene la fertilidad erginica, y en
tado sistema agricola gue deja expuesto ¢l
suelo, 2 los daninos efecios de las fuerres
Muvias, se necesita la aplicacion de mayores
cantidades de estiércol orginice,

No existe ningin sistema determinade de
aplicar materia orginica al suele, que pueda
consideratse ¢} mejor; el factor ceondémico
siempre tendrd una importancia <apital. En
las comarcay donde ¢l panado vive en esta-
bulacion, el estiércol de cuadra guizi s2a el
mis conyvenienie; en olras comarcas, los abo-
nos verdes resultarin mas econdmicos; pero
donde pa se pueda emplear ninguno dr [os
dos. la utihzacidn de estifreol artificial, for.
made a base de¢ los desperdicios de matenia
orginiza, resolverd ¢f problema, Para la pre-
paracion dg este estiercol siempre sacle ba-
ber algiin material, come hierba o paja v,
bajo la infleencia del elima tropical, sc ob-
ticne un estieres] adecuada en dos o Loes
mieses.

Otro punto digno de observacidn: Ea los
basques v en las arboledas horticolas den-
sas, como en las de cacao, la sombra es sa-
ficients para mantener bimeda v fresca Ia
supecficic del suelo, Las hojas v ramitas
que caen son desintegradas ripidaments por
los drganos putrefacticos, puesto que el e~
dio ¢s lavorable a su desarrollo. En los cul-
rivos mds ralos, comeo el maiz, donde ana
gran superficie del suelo estd expuesta a les
esterilizadores efectos de los ravos selares,
sobre tode duramte la genninacién y prin-
cipios del proceso vegs1alivo, ¢S conveniente
mezclar ¢ estiércol conm wnas seis pulgadas
de tierca de la superficic, a fin ds favoreeer
el procese ds 1y descomposician. EBs proba-
blements durante su descompaosicidn, que ia
materia orgdnica ejerce wa efecio Deneficic -
so directo sobee la planta y la pequeda can-
tidad de sastancias himicas residuales sir-
ven pard mejorac I contextura del suela

Tados los cultivos, si vegetan bajo can-
diciones ideales, llepan a formarse un equi-
Iibrio con la materia orginica del suclo. Fl
cacao, con sus Tamas entrecrnzadas y I
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abundante caida de sus hojas, mantiens en
¢l suelo up titulo orginico relativamente
clevado, uma tendencia que ya poseia en
condictén natural, en los bosques tropihales
de llavias abundanres. La ¢afia de azurar,
por otra parte, es originaria de repiones des-
campadas, por lo ¢ual prevalece bien <o sue-
los de titulo orginkoe mis bajo que ol de
los suclos propios para ¢l cacae, Entre es-
tos dos extremos, exisien muchos ¢jemplos
intermedios donde ¢l suelo ¢std expuesto, en
mayor o menor grado, y la relacién orginica
de cada cultive debe ser estudiada separa-
damente.

a) Cana de azicar

En varios paisss se Da practicade regu-
Lamente la aplicacion de estidreol de cnadra
en ¢l momento de la siembra. mivntras que
en otros ¢] costo de materia organica es
prohibitive, Ea una serie de experimenios
que s¢ efectuaron en Trinidad, para deter-
minar ¢1 valor relative del ¢stiéreol de cna-
dra y ¢l de Yog abonos arnficiales, Turner
comprobo gue Wy aplicacion de 15 tomela-
das de estiércol de cwadra por acce en el
momcentie de la swembra, produce un efecto
residual sobre cuatro cosechas. También
comprobé que los fertilizantes inorpinicos
vjercen un ¢fecio residual en el rendimiento,
mayor que ¢l estidrcol de cuadra. Basindo-
s# en sus trabajos experirmentales, Turner
sostiene que d{en Trimidad) los efectos del
estiercol de cuadra suelen ser mejores en los
sueloy deficientes en potasa,

Esto pene de relieve wn punto impor-
tante, que no siempre se Ha lenido en cuen-
ta al estudiac ¢l valor de los abonos orgini-
cos: bajo crertas condiciones, ¢l efecto bene-
ficioso del abone orginico pudde deberse
a que contiene un deiceminade 2lemento en
¢l cual el suclo es deficiente. Esio ha sido
cemostrado reciemtements par Hartley, qarien
estudio los asombrosos resultados en el rina
dimicnra de loy cereales obienidos en Nige-

ria mediante la aplicaridn de pequenias can-
tidades (una o dos toneladas por acre) de
esticeeol de cuadra, Lo ocwrrido lo explica

¢l hecho de que el suclo era muy deficiznte
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«n fosfato, y al fosfato contenido en el es-
ti¢crco] débesz el aumento en el rendimiento,
Una aplicacién de superfosfate equivalente
al fosfato ¢ontenido en el estiércol, produjo
un rendimiento ligeramente mayor que las
dos toneladas de estiércol de¢ cuadra sola-
mente. Es asi que el efecto residual de un
abono orginico puede ser debido a su con-
tenida en materia inorginica, y no signifi-
¢ necesariaménte que la materia orginica
ha continuada ejerciendo efecto sobre el sue-
le.

Los abonos orginices, por lo tanto, de.
ben considerarse desde los puntos de vista:
de su efecto sobre la estructura del suelo y
de su contenide en nutrimeénto inorgini-
cos, En la bien organizada explotacién de
Ly canaveral, la aplicacidn de fertilizantes
inorginicos suele ser provechasa, pues asi
se pueden corregir las deficiencias del suclo,
segln se indigue por los andlis's y las expe-
riencias pricticas. Donde ! ¢ultivo continuo
v prolongade d: un swelo ha provocado
una intensa hixiviacion de los putrimentos o
tn rapido dresecamiento durante una séquia,
puede ser provechose aplicarle estiércol de
cuadra y también fertilizantes arcificiales, a
fin de que el terreno retenga el agua v los
utrientes para las plantas. Los miximos
cfectas de la estercoladura eorgdnica sobre
¢] mejoramiento del suelo. s harian szntic
¢ el momento de la siembra, al facilitar
la germinacién y desarrolio de plantas sanas
v vigorosas. Hay que teuer pesente, no obs-
tante, que la produccién de wn cafaveral
éxuberante, por efecta del estiércol de cua-
dra o de tos fertilizantes artificiales. tam-
bién enriquece ¢l contenido orginico del sue_
io cuando se ara el terreno v se entierran las
raices para la siembra siguiente,

b) Cacao

El cacao no debiera necesitar de Ja apli-
cacion de abonos orginicos, puesto que un
irbol vigoroso produce una gran cantidad
de materia orginica mediante la caida de
las hojas, Los drboles sanas y bien espacia-
dos debteran formar constantemente con sus
vojas una tupida sombra que proteja el sue.
lo de los lixivantes efectos de las [luvias
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fuertzs, manteniendo himeda y fresca la su-
perticie y evitando el desarrollo de hier-
bas infestantes,

En su estudio sobre los suclos de las fin-
ullas, Hardy subrayé la importancia de la
materia orginica en los suelos de cacao, ¢
indicé que la principal funcidn nutritiva
de los compuestos de materia orginica ra-
dica en su contenido de nutrientes minera-
les. Esto ha sida corroborade por Pike, quien
encontrd (en Trinidad) en las raices de los
arboles de cacao una infeccion en la que se
manifestaban definitivamente los sintomas
de una micorr.za endotrofica, la presencia
de este organismo simbidtico indica que las
raices del cacao pueden servirse de las reser-
vas inorginicas de la materia orgdnica, sin
erperar a que se verifique la descomposicion,
Esto no significa que la materia orginica
en los suclos de cacae no tiene importancia,
11 el abastzcrmicnto de nutrimenios inor-
pinicos estd asegurado, No hay que olvi-
dar que las finas raices absorbentes que el
¢ cao ticne cerca de la superficie del suelo.
son en exiremo delicadas y necesitan el es-
ponjoso medio que un su¢lo sumamente hu-
mifero proporciona. El hecho de que ¢ ca-
tro se da mejor en las regiomes de clevada
precipitacion pluvial demuesita gue en un
suclo no protegido, la pérdida de nutri-
mentes por filtracidn seria ripida. siendo
asi que ¢l contenido orginico del suclo
tieme mucha importancia, tanto desde el
puntg fisico como fisiolégica, Hardy ha
correlacionado 1z baja proporcion de carbo-
no-niirégeno en los suelos de cacaa con los
bajos rendimicntos, y esto puede ser una
indicacién de que los irboles no son lo sufi-
gientemente vigorosos para proveer constan-
temente |3 cantidad de residuos vegetales in-
dispensable para la conservacién de nna capa
orginica superficial,

¢) Toronjo

Clark Powell ha dicho que, para vege-
tar satisfactoriamente, ¢l irbol de toronjo
necesita ¢l equivalente de 79 pulgadas de
lluvia, o mds, por ano, También mecesica
mucha mis luz solac que un irbol de los
tosques comao ¢l cacao y, consiguientemente,
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kay que proporcionarle on espaciamiertn
de hasta 30 pies. Los suelos de marga rela-
tivamente profundos, parccen ser los mis
adecuados, mientras que un suelo ligeramen-
te arenoso ey preferible a uno muy accillo-
50,

De estas generalizaciones se puede apren-
der mucho acerca de las relaciones orginicas
de los suclos, para ¢l toronjo. En primee
{rgar, el toronjo necesita mucha luz v hay
que plantarlo muy espaciado, Esto significa
que el suelo esti expuesto a los lixiviantes
efectos de una precipitacién anual de 75
pulgadas, En Florida y California, donde
mucha del agua es proporcionada poc el
riego, la pérdids de nutrimentos por filtra-
¢ién no tikme tanta importancia, pero esta
canstituye un factor de gran importancia
¢n las regiones himedas tropicales, y adquie-
re mayor significacion por ¢l hecho de que
| toronje prefiecre un suelo ligero y bien
avenado.

Esto significa que hay que "alimentarle
a mane'', por asi decirlo, debide a1 que el
sielo no puede retzner por large tiempo
sa acopio de nutrimenio imorginico., Al ca-
bo de poco tiempo, relativamente, después
de plantados los icboles, las reservas hami-
cas del snelo desaparecen y el terreno se cu-
bre naturalmente de hierba, Habri gue apli-
carle frecuecntemente fertilizantes artificiales.
con pocas probabilidades de obtener un efec-
1o residual con una sola aplicacién, puesto
aque cnalguier parte sobrante pronto se per-
derd por filtracién, Uno de los resultados
de esto es que el cosechero puede regular
la calidad de Ia fruta. Con demasiado mitrd-
geno la fruta es grande, de contextura vasta
v corteza gruesa. E! fosfato y la potasa de-
ben aplicarse con preferencia al nitrégeno.
cuando el drbol esti plenamente desarro-
llade. pues un suelo rico en Nitrégeno no
es ¢l mis favorable, Hardy hizo detenidas
investigaciones ¢n los suelos donde se culei-
van toronjos en Trinidad y recomienda que
los suelos icidos deben encalarse, pussto
que el calcio parece constituir un elemento
espectalmente importante en el cultivo del
toronjo en general, Suglere gue la cal sea
aplicada en un circulo distante 215 metros
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del tronco del irbol y 2n otre circulo dis-
tante diez pies del tronco, Otros abonos se-
tian aplicados ¢n la misma forma, puoes se-
ria un desperdicio abonar enire los irboles.

La materia orginica puzde desempenar
tna importante funcién, aun en un cultive
cuyas exigencias minerales son de impor-
toncia capital, La hierba gque crece en un
plantio de toronjas se suele segar dos veces
al afie y algunos cosecheros de Trinidad
han adoprtade la costumbre de rastrillarla
y disponerla en circulos alrededor de los
arboles. Los estiércoles son aplicados en la
hiertba en descomposicién y son retenidos
por las sustancias coloidales orginicas. En
esta forma hay una filtracidn gradual de
nuctrimentos de la hierba en descomposicidn
v se feduce la pérdida de nutrimentos del
srelo, por filtracién, durante las fuertes
lluvias, Esta significa probablemente la eco.
nomia de¢ una gran proporcion de fertilizan-
tes, pues [a caida de un fuerte aguacero des-
pués de la estercoladura, arrastraria una bue-
na parte de la materia inorginica soluble
existente en ¢l suelo descubierto.

d) Conservacién de la fertilidad

Son pocos los suelos tropicales que pue-
den resistir los cultivos continuos de pro-
ductos ¢oOmo maiz, tapioca, baratas y gui-
santes, Los suelos relativamente nuevos, de
origen ignia y ricos en rierras de aluvidn,
producen abundantes readimientos durante
muchas anos; pero étos no abundan tanio
toma a primera vista parece. Los suelos rosi-
duales viejos, que ocupan grandes extensio-
nes, producen mucho cuando acaban de ser
desmontados, pero después se deterioran ra-
pidamente, La fertilidad superficial, for-
mada durante muchos afios por los irboles
que vegetiron em el terreno. ha dade lugar
« que con frecuencia se hable, errdéneamen-
te, por snpuestd, de la “inextinguible fer-
tiltdad de los suelos tropicales”, Gracias a Ia
aguds observacién de muchas generaciones
yla la dura experiencia de [os afios. los in-
digenas de la mayoria de los paises tropi-
cales se han dado cuenta de la transitoria
naturaleza de tal fertilidad y sos sistemas
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de "'cambiar de ua lugar 1 otro” sug culti-
vos, aunque haya resultado perjudicial para
las reservas de maderas, ha evitado que di-
latadas dreas se couviertan en dasiertas sa-
hanas.

El secreto del éxito en la alternacion de
les calttvos de unos terrenos con oIros, ra-
dica ¢n que al terreno gque se deja sin cul-
tiver s¢ ¢ da tiempo a reponerse de la ma-
teriz orginica perdida mientras estaba bajo
cultive; pero ello hace que se deteriore cuan.
do no se le da suficiente riempo para que
s¢ reponga, o cuando se trata de
en pendiente expuestos a la erosion,

Tabla {.— Muirimentos removidos por
£l agua pura de la capa superficial del suclo
die nn pic de espesor (libras por acre) :
Suele buenc: Nitrdgeno, 72: PFasfaro,

; Potasa, 663 Cal, 2192; Magnesia

terrenos

G

ta ]

et I

4

7

Suela pobre:
85: Porasx, 589;
283,

Tabla 2.——MNutrimentos extraidos en la
savia de las plantas (libras por acrei;

Suelo Bueno: Nitsdgeno, 2[: Fosfato.
12; Parasa, 126: Cal, 19; Magnesia, 21,

Suelo Pobre: MNitrdgeno, 3; Fosfgo, 5:
Porasa, 48; Cal, 4; Magnesia, 3]

Hay que subrayar el hecho de que ef efec-
to de un cullive en la extraceidn de los nu-
trimentos del suelo no tiene tanta impor-
tancia tomo el de las fuertes luvias. F. H.
RKing calculd las cantidades de los principa-
les puirimentos removidos por el agua pura

36
62&;

Fosfato,
Magnesia,

Mitrogeno,
s,

Bw C.

de la capa superficial de un pie de espesor
de los suelos. En la Tabla 1 damos un ex-
tracte de sus resultados, por lo cual eirin
expresados en Itbras por acre,

Es sorpendente que un suelo bueno. ex.
puesto a Ja lluvia fuerte, pueda perder mis
de una tonelada de cal, 600 libras de po-
tasa v 200 libras de fosfato. Al considerac
el efecto de los cultivas sobre los suelos, las
cifras representadas por King. sobre los nu-
trimentos extraidos por 1a savia de fas plan-
tas, reproducidas en 1a tabla 2, ofrecen uma
Inferesante comparacion,

Las cifras de |a tabla 2, si bien pdeden
‘artar segan el tipo de suclo v la narorale-
1 de las plantas ¢n @] culuvadas, sirven
para demostrar goe la ineptitud de fos sue-
los rropicales para soporiar los cultives con.
tinuos, al “‘descubierte’’, se debe, principal-

menie, 1 sy exposicién a la interperic, a la
cesaparicidn de la materia organica y a la
consiguiente remocion de las reservas de los

nutgimentos gue las plantas necesitan. El
nitwdgeno pueden reponerio los abonns de
plantas leguminosas; pero la desiparicién
de los nntrimentos inorginicos, sola s pue-
de evitar haciendo que la capa superficial
conserve su resorva de matenia organica, Si
transcurre wucho tiempo entre los principa.
les cultivos, ¢5 necesaric proteger ci suelo
con una cobertura de abonos verdss o de
hojarascas, paja. etc., a fin de evitwe que
permanezca expussio a perder por lixiva-
c¢ién una gran parte de sus elementos na-
Iritivos.

Estamos seguros de gue cuando nuestros campesinos—y
atin muchos que no lo son, pero que en este aspecto se les pa-
rece — lleven lista detallada de todos los gastos, se espantarian
de la ruina que significan sus cosechas, y particularizando en
cuanto al café, no seguirian conformandosze con promedios de
tres y cualro fanegas por manzana y se afanarian en mejorar
ese promedio con todos los recursos que la ciencia y la expe-
riencia han puesto al alcance de la mane.




El café de

Costa Rica

La fuente principal de la riqueza del pais
€5 la industria del café, sobre la cual dis-
canzan, segin las circunstancias, el bienes-
tar @ las dificultades econdmicas de los cos-
tarricenses, Es, desde luego, el primer ar-
ticulo de exportacién y ¢l gue demanda,
ademis, ¢l mavor concursa de trabajaderes,

En los mercades mundiales, conforme
yveremns detalladamente mis adelante, ¢l Ca-
1¢ d¢ Costa Rica alcanza gencralmente los
precics nds elevados y puede ficilmegie co-
locar ¢i dable de su produccién actual, que
apenas llega a 500.000 sacos de 60 kilos.
al ana.

Lo: ruidados que se observan ¢n el culu.
vo, 1znio como en ¢l beneficio del grano,
sén desde Juego una de las circunstancias de
la preferencia que ¢l café de Costa Rica tie-
ne <rire los consumidases curopeos; pero
bav, ademis, una razén natural que tra-
taré de explicar: ¢] café es. en su origen,
una pianta silvestre def sur de Abisinia, re-
#iGn airicana que se encuentra cn una faja
d¢ nierrs gomprendida entre los gradeg 7Y
v 9% de latupd norte y en altitades que va-
rian enmire 1.500 ¢ 2.000 metros sobre el
mivel d¢f mar. Esta zona de latitud corres-
ponde en América, mis o -ménos, a’ Costa
Rica. Celombia y Venezusla) La elevacién
sobre of nivel del mar &5 muy variable v de
ella depende, en buena parte, la chlidad del
café que se produce; pero en términos ge-
nirales, puede decirse que Costa Rica se en-
cuenira €n la misma zona rerrestre de don-
de procede ¢l caffgen so estada silvesire.

For tratarse de Ja industria principal de
Cosia Rica, ranto comeo de otros palses de

o
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Dl ltbro COSTA RICA AYER Y HOY
Por Albecto Quijano

nuesiro condinente, voy a dar a este capi-
tulo relativo al café, toda [a amplitud posi-
ble para hacer conocer, especialmente, los
detalles de culuvo, sombra, beneficio: con-
trol de yentas y de expodtaciones; derechos
fiscales; enfermedades generales y demis
datos que puedan servir para ilustrar am-
pliamente el criterio de los lectores acerca
del manejo de este delicado grano, que pue-
de ser la base de enormes fortunas asi comao
l2 causa de compleras ruinas. De ambos ca-
505 opuestos fenemos epmplos vivos en to-
das partes.

La civilizacién en su marcha progresiva,
solamenge ha podido encontrar tres bebidas
imporlytcs na alcahélicas: el extracto de
las hojas del té y el de los granos de café
y de cacao, Hojas y granos son, pues, las
fuentes vegerales de las bebidas no alcohd-
licag favoritas en el mundo. La produccidn
de 18 sz consume en su totalidad: e[ café
ocups ¢l segunde lugar y muy lejano toda-
via, corresponde ¢l tercero al cacao, aun
E'IJ.'Il'ldQ Su consumo aumenta constantemen.
te.

En el mercado internacional, sin embargo,
¢l café acupa un lugar mucho mis impor-
tante que los otros dos productes, siende
introducido a los paises neo productores, en
proporcion doble de las hojas de té. Todos
¢stos tres productos Lignen CONSUMO wnivic-
sal, aunque en proporciones diferentes en
cada pais; pero donde el use del café o del
te s¢ halla arraigado, los ofros des tienen.
comparativamente, menor demanda W En-
cuentran, ademds, algunas dificuliades para
aumentar su consumo. El grane de cacao.
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por atra parte, ne ha pedido alcanzar un
grado de consume popular favorito ¢n nin-
guna parte del mundo y en esas condiciones
no constitaye articule cuya rivalidad pueda
ser peligrosa para los otros dos producros,

El café tiene demanda universal porque
ha liegado a ser reconocido come una ne-
cesidad humana. Ya no es como ¢ra, un lu-
jo o unma concesion ¢l poderlo consumir;
es un corolaria de la emergia y la eficiencia
humana. No ¢s ya solamente la bebida de
la alta sociedad, sino la favorita de los hom-
bres v de las mujeres que tienen que traba-
jar, ya sea mental o fisicamente, El café
ha side proclamado como '‘¢l mejor Jubri-
cante conocide para la miéquina humana”
y como ‘‘la bebida mds deliciosa que se pue-
de encontrac',

Ninguna bebida alimenticia ha encontra-
do jamas una oposicion mas fuerte gue ¢l
cafée. Ofrecido al mundo por la Iglesia v
dignificado por la profesion médica, ha te-
nido sin embargo que sufrir persecuciones
religiosas y prejuicios cientifices, Duranmte
los miles de aios de su desarrollo, el café
ha experimentade ardientes oposiciones po-
liricas, absurdas restricciones fiscales, im-
puestos injusfos, derechos fastidiosos: pero
venctendo esas v muchas mis dificuliades,
ba llegado triunfalmente a acupar el primer
puesto en el carilogo de las bebidas popu-
lares.

El café es algo mais gue una bebida, Es
uno de los mejores digestivos que se cono-
cen, Existen otros, es verdad, pero ninguno
qne lo pueda superar por su sabor delicio-
so, sus cfectos confortantes ¥ su exquisito
iroma,

Hombres y mujeres toman café porque
les produce una sensacién de bienestar, No
solamente huele bien y sabe bien, sino que
todos aprecian sus excelentes condiciones es-
timulantes,

Los factores esenciales de la bondad del
cafe son la cafeina y el cafeol, La cafeinma
constituye e] principal estimulante porque
aumenta la capacidad para los trabajos fisi-
<os o mentales, sin provocar fuertes reac-
ciones, E} cafeol es el efementa que produ-
ce el sabor y el aroma, El café tiene ademis
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otros ¢lemenios constituyentes inocuos, [la-
mados cafetinicos. que ¢n combinacidn con
el cafeol dan a la bebida su gusto singular,

Del consumo del café puede llegarse a
abusar, como de todo lo gue ¢s agradable;
pera un cafée de buena calidad, cuidadosa-
mente tostado y destilado, ronstituye una
bebida natural que por sus efectog tdnicos
no puede ser superada por ninguna otra en
¢l mundo, Para una enorme porcidn de la
humanidad, ¢l café e¢s algo indispensable en
su vida, va sea en horas de 1rabajo o de
descanso,

En Costa Rica no se produce el té; pero
er cambio, <l café y ¢l cacao. se obtienen
¢en cantidades considerables, siendo el Caf#
de Costa Rica, apreciado actualmente co-
mo ¢| mejor del mundo.

Voy a resumir, en cuanto sea posible, lo
que al café en general se refiere para dac lue.
go dotalles completos de su industria en el
pais.

La historia de la propagacién del cafe
estd llena de curiosos ¢ interesantes decalles,
que ocuparian demasiado espacio si fuera a
consignarlos todos, Las investigaciones mis
cuidadosas y mejor respaldadas, concuerdan
er. que [a planta es indigena de Abisinia ¥
probablemente de Arabiz, de donde su cul-
tivo se extendid a los trdpicos, La primera
referencia digna de crédito acerca de las pro-
piedades v uso de las planta, procede de un
médico de Arabia, de cerca del Siglo IX
A. D. y hay razdn para pensar que ances de
esa época, la planta fue <ncontrada en esta-
de silvestre en Abisinia y tal vez en Arabia,
S es verdad lo que dice Jean La Rogue 2n
cu libro “La Arabia Feliz'' (Paris, 1716).
gue los abisinios llegaron de Arabia a Etio-
pia en sus primeras &pocas. es posible gue
llevaran el café consigo: pero a los aribigos
se les debe acreditar Iz circunstancia de ha-
ber descubierto y promovido el unso de Ia
bebida tanto ¢oma la propagacion de la
planta, sea gue la encontraran en Abisinia o
que la Hevaran a Yemen,

Algunos auteres creen gue <l primer cul-
tivo de café ¢n Yemen se hizo antes def
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=fio 575, cuando la invasién de los persas
puso fin al mandato del Negus Caleb, quien
kabia conguistado ¢l pais en el afio de 325.

En realidad, el descubrimiento de la be-
bida fue el resultado del ¢ultivo del cafeto
en Abisinia y en Arabia; pero su progreso
fue muy lento hasta los siglos XV y XV,
en que aparece ampliamente cultivado «n
iz region de Yemen, en Arabia, Los arihi-
gos estaban muy celosos de su nueva y lu-
crativa industria v durante mucho tiempo
prohibieron su propagacién a otros paises,
impidiendo que el fruto, verde o maduro,
saliera de la region, a menos gque antes hu-
Liera sido hervido o cocido para destruir so
fuerza de germinacién. Posiblemente los re-
petidos fracasos en los intentos para intro-
ducir ¢l cultive del café en otras tierras, fue
debide al hecho, descubicrio mis tarde, de
gue las wmitlas pierden pronto su poder
germinativo.

Sin embargo, no era posible controlar
todas las vias de comunicacién que utiliza-
ban los miles de peregrinos que iban o ve-
nian de la Meca cada afio, y asi parcce acep-
table la rtradicién india que atribuye la in-
troduccién del cultivo de café en el ser de
¢sa zonma a Baba Buden, un peregrino de
Moslem, por el afio de 1600, aunque otra
antoridad determina la fecha de 1695. La
tradicidn indiz refiere que Baba Buden
sembré sus semillas cerca de la choza que
habitaba en Chickmaglur, en las montafas
de Maysore, donde ahora pueden verse las
plantaciones de café descendientes de aquellas
primeras plantas, creciendo a la sombra de
los dirboles centenarios de aquellos bosques
primitivos,

E} café de Maysore es ¢l Ginico que obtie-
ne en los mercados de Londres un precio
stempre mayor que ¢l café de Costa Rica,

Parece que 1a mayor parte de las plan.
tas cultivadas por los nativos de Kurg y
Maysore procede de las semillas imgportadas
por Baba Buden. No fuec sino hasta 1840
en gue los ingleses principiaron a cultivar
czfé en 1a India y las plantaciones se extien-
den hoy en vastas zonas,

En los ultimos anos del siglo XVI, algu-
nos botinicos y viajros alemanes, italia-
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nos y holandeses, trajeron del Levante in-
formaciones Intergsantes, relativis a la nue-
va planta y a la bebida que producia. En
1614 los viajeros holandeses se interesaron
en estudiar las posibilidades del cultivo co-
mercial del café y en 1616 se transportd de
Mocha a Holanda, ¢l primer arbuste. En
1658, los holandeses iniciaron el cultive del
café en Ceylin, aunque se dice que los ari-
bigos habian llevado ya la planta a aquella
isla en 1505, En 1670 se hizo ¢l ensayo
de cultivar café en Dijon, Francia, pero el
resultado fue un fracaso.

En 1696, por indicacion de Nicolaas
Witsen, burgomaestre de Amsterdam. el
Comandante de Malabar. Adrian Von Om-
men, transporté los primeros caferos de Ka-
namur a Java, Procedian de gemillas de café
aribigo, llevadas de Arabia a Malabar. Fu¢-
ron sembradas por el Gobernader General
Wilhelm WVan Qutsoorn en la Provinca
de Kedawoeng, cerca de Batavia, pero la
inundacién proveocada por un terremoto,
las destruyé completamente. En 1699 Hen-
ricus Zwaardeciom importé algunos hijos
(tocones) de café de Madagascar a Java.
Estos dieron muy buenos reseitades y fuoe-
ron los progenitores de Jas actuales planta-’
ciones de café de las Indias Orientales He-
landesas. por lo cual corresponde a Holanda
la iniciativa en la propagacién de este cul-
tivo en el mundo.

En ¢l ano de 1706 fueron recibidas en
log jardines botinicos de Amsterdam las pri-
meras muestras de café de Java y asimismo
algunos arbustos crecidos en la Isla, Muchas
plantas fueron propagadas después median-
te las semillas producidas en aquellos jar-
dimes y a su vex dichas plantas s¢ distribu-
veropn entre los mis conocidos jardines bo-
tinicos ¢ invernaderos particulares de Eu-
ropa.

Entre tanto los holandeses e¢xtendian el
cultive del café a Sumatra, las Cibeles, Ti-
mor, Bali y otras islas de las Indias Neer-
landesas, los franceses trataban de introducir
el cultivo ¢n sus colonias. Varios intentos
s2 hicieron para trasplantac arbustos tiernos
d¢ Amsterdam a Paris, pero todos fracasa-
ron.
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Sin 1714, comao resulta-
dec de una megociacion entee ¢l Gobierno
frincés y la Municipalidad de Amsterdam.
€l burgomaestre de esta ciudad envid al Rey
Luis XIV a su castille de Marly, un arbus-
to de café en inmejorables condiciones. Al
siguiente dia de su recibe, fue trasladado
al Jardin de Plantas de Paris, donde e Di-
rector, Antoine de Jussieu, Profesor de Bo-
tinica, lo recibié con especiales ceremonias.
Este arbusto estaba destinado a ser el pro-
genitor de la mayor parte de los cafetos de
Tas colonias francesas, tanto como de los
que ¢xisten en nuestre Continente, desde
México hasta ¢l Brasil,

embargo, en

El romance del Capitan
(iabriel de Clieu

Dgs intentos desgraciados se hicieron pa-
1x transportar a las Antillas algunas plan-
125 procedentes de las semillas del arbusto
obsequiade 3 Luis XIV: perg ¢l bonor del
trinnfo correspondid, finalmente, a un jo-
ven oficial de marina, Gabriel Mathicu de
Clien, normande. quien prestaba en aque-
1la época sus servicios coma Capitin de In-
fanteria en la Isla de Martinica. La hazana
realizada por el Capitin de Clieu constitu-
y¢ el capitule mis remantico en Ia historia
e Ja propagacidén del culiive del café.

Sus negocios personales obligaron a de
Cliew 2 ir a Francia y el Capitin concibid
la idea de aprovechar su viaje de regreso
para mtroducir en Marrinica ¢f cultive del
cife. Su primera dificultad estaba en obie-
rer varios arbustos de los que entonces cre-
cian en el Jardin de Plantas de Paris; pero
pudo vencerla gracias a la intervencidn del
Doctor de Chirac. médice real, o mzjor di-
cho, debido a2 una carta escrita por de Clien
> una senora de la alta sociedad a la que
nada podia negar el citado doctor, Las plan-
tas seleccionadas. fueton llevadas a Roghe-
fort por el sefior Begon, Comisario del De-
partamento, hasta la partida de de Chieu
hieia [a Maronica, Acerca de [z fecha exac-
to de Ja Megada del Capitin a Ia [sla de su
desting, con log caferos, hay diversas opi-
niones, Algunos autores la determinan ¢n
1720 y otros en 1723, Jardin, ¢n su abra
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“El Cafero y e Café” (Paris, 1893), di-
¢ que la discrepancia en las fechas puede
atribuirse al mismo de Cliew, quien hizo
ton Jaudable perseverancia., dos viajes, La
primera vez, segin Jardin, los cafetos pe-
recicron: pero en of segundo viaje, el Ca-
pitan habia sembrade las semillas cuando
salia de Francia y éstas germinaren bien,
debido, segin dice, 2 haber cedido su escasa
racién de agua para humedecerlas, En una
carta escrita ¢n 1774 por de Cliey al “Afio
Literario’’, no hay, sin embargo. referencia
de de Clieu acerca de sus viajes anteriores.
También bhay diferencias de opinidn en
cuanto 1 que si el Capitin llegd a Martinica
con una o con tres plantas, El mismo dice
“una’ en la carta citada,

De atuerdo con los dates mis dignos de
crédito, de Clien embarcé en Nantes en
1723, Habia colocado sus preciosas planias
en una caja cubierta con un vidrio para ab-
sorber los rayos del sol y reremer en esa
forma las reservas de calor para los dias
nublados, Entre los tripulantes habiz un
hombre envidioso de su joven ofiial, qre
hizo cuanto pude para guitarle 1a gloria
de su triunfo, Afortunadamente todos sus
cobardes atentados fracasaran,

“"No ¢s necesario —-escribe ¢} propio
Capitin de Clicu al Afio Literario— “ha-
cer la relacién detallada de los cuidados in-
finites que tuve que cmplear con esta deli-
cada planta durante mi large visje, ni de
las dificultades que tuve que wvender para
salvarla de las manes de un hombre que.
vilmente envidioso de la felicidad que veo
estaba proximo 2 sentiv prestando a mi pa-
tria un servicio y no pudiendo separarme
de mi planta. lz arraned un retono tierno’.

El Capitin de Chien viajaba en un bar-
¢o mercanf: que varias veces fue persegui-
do por corsartoy de Tinez v que €orrid.
ademds, o peligro de perderse a causa de
uny violenta tempestad. Finalmente los
viajeros encontraron la calma. que fue sin
embargo, muche mais aterradora que 10-
dos los riesgos anteriores, porque las re-
servas de agna potable estaban casi agota-
das y lo poco que habia se racionaba a fin
de que alcanzara para ¢f resto del viage
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~“El agua faltaba a tal extremo -
escribe de Clieu— que durante mias de un
mes tuye que cOMPArtit mi escasa racién
dc agua con mi planta de café, en la cual
tenia puestas mis mejores esperanzas, y
que era, ademds, mi fuente de felicidad.
La planta necesitaba  ganto mis socorro
cuantg gue iba creciendo muy lentamente
v no erd mayor que un retono de dlavel”,

Por fin llegé a Martinica y al desem-
barcar su preciosa planra, el Capitin [a
sembrd en sus tierras de DPrécheur, une de
ios cantones de la Isla, donde se multipli-
¢&6 <on extraordinaria rapidez dando mag-
nificos tesultados. De los serilleros de es-
ta planta errante procede la mayoria de
los cafetos de Jas Anuflas, La primera co-
recogld enp 1726,

El Capitin de Clieu describe asi su lle-
gada:

secha s

—"'Al legar 3 mi casa, mi primer cui-
ddado fue e] de sembrar 13 planta, con mu-
chisima atencién, ¢n [a parte de mi jardin
que me parecid mejor para su desarrollo.
Aun cuande |z mantenia a la wista, senti
muchay veces ¢l temor de que me la guita-
12n y me vi por altimo ebligado a rodear-
la de arbustos espinosos y a establecer una
guardia cerra de ella hasta que Hegd a su
madurex.., esta planta preriosa que habia
llegado a serme mis querida  conforme
cran mayores los peligres goe corria y los
desvelos que me causaba™,

Cuando la pequena extranjera fuc iras-
plantada a2 un campo lejano, quedd bajo
Ia custodia permanente de esclavos fieles.

Una planta tan pequena ha podido pro-
porcionar al final la tiqueza de muchos pue-
blos debido al cuidado de un hombre de
singular vision v de clara inteligencia. ani-
made, ademis, de wo espiritu de verdadero
AMOr por sus Semejantes,

De Clieu refiere todos los incidentes qus

rapidamenie  siguieron a la  introduccion

acl café en Martinica, con especiales re-
ferencias al terremoto de [727, Dice asi:
—"El wiunfo superd mis esperanzas.

Yo recogi cerca de dos libras de semillis
v las distribui entre aquellos que juzzué
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mis capaces de dar a la planta ¢l cuidades
que necesita para sa desarolle, La primera
cosecha fue muy abandante; con la segun-
da, fue posible extender el cultivo de mo-
do prodigioso: pero lo que favorecis Iz
multiplicacién en forma especial. fue <l
leche de que dos afnes después todos los
cocoteras del pais, que constituian los re-
cursas y la ocupacion del pueblo, fueron
desarraigados v Lotalmente destruidos por
horriile  tempestad acompanada  de
inundaciones ¢qus ancgaron todo el campo
dende las palmeras estaban semhradas v los
nalivos convirtieron entonces esas tierrds ¢n
plantaciones de ¢afé, LCstas se desarrsllaron
maravillosamente y nos pecmitieron enviar
plantas a Santo Dominge,
ctrag islas cercamas, ¢n las coales sz ha ve-
mide cainivando el café ¢on magniticos re-
sultados, desde aguella época’’,

En 1777 habia en Martinica [5.791.680
arbustog de café.

El Capitan de Clicu mund en dictembre
de 1774 en Sainr Pierre, Francia, 1 1 edad
de 97 afios y segin el historiador francés
Sidney Daney, sz encontraba en la miseria,
Varios proyeclos se
cregic a este ilasipe Capitin un monumento
e la Isla de Marunica, pero hasta hoy
ninguno s¢ ha realizado; el dnico recuerdo
gue existe en honor de su nombre, o5 2! del
Jardin Botinico de Fort de France, inmau-
gutadg en 1918,

UTka

Guadaluge v

han formulada para

Propagacion de] café

En 1715 el café fue introducide a1 Santo-
Dominge y Haiti, Mis tarde se llevazon 2
los mismos lugares plantas de Martinica
mejor desarroliadas, B 1715 a (717, 1a
Compaiifa Francesa de las Indias introdujo
¢l cultivo de [a planta en la Isla de Bour-
bon, actualmente llamada
por medio de un capitdn de marina [lamade
Jufou-geret-Grenier. de Saint Mala. Tuvo
tan buenos resuliados, que nueve aaas mds
tarde Iz isla realizéd su primera expostac.on

de la Reunion,

de cafe.
Holanda llevo ¢l enltivo del caf: a
name en 1708, La primera plantacian de
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café en Brasil fue hecha en Pari, en 1723,
con plantas importadas de fa Guayana fran-
cesa, pero no dieron buenos resultados,

Los ingleses trajeron la planta a Jamaica
en 1730,

En 1740 los misioneros espafioles in-
trodujeron ¢l cultivo del café de Java ¢n
ias Islas Eilipinas,

En 1748 don José Antonio Galabert
introdujo el café a Cuba, levando semi-
Ha de Santo Domingo. il ot ;

En 1730 los holandeses extendieron «of
cultive de 1z planta a las islag Celebes,

Por los afios de 1750 a 1760, se intro-
dujo € café 3 Guatemala.

La intensificacion de los cultives en Bra-
sit data de los esfuerzos iniciados por los
colonos portugueses en Pard y of Amazonas
er 1732,

Pucrio Rico principid sus cultivos de
café en 1753,

En 1760. Joac Alberto Castelle Bran-
co llevd a Rio Janziro un arbusto de café
de Goa. Indias Portrguesas, Las informa-
ciones aseguraban que @] suelo v 2l clima
dc Brasi] eran especialments aptos para el
culivo del café, Un monje befga, Molke,
presentd algunas semillas al Monaswerio de
jos Capuchinos de Rio en 1774, Mis tar-
d¢ ¢l Obispo de Rio. Joachim Brune, como
protecter de la planta, impulsé sa propa-
gacién en Rie. Minas. Espiritu Santo y
San Pablo.

En Venezuela la industriz se inicid cer-

b SN 0

ca de Caracas por un cura, José Antonio
Mohedano, con semilla Hevada de Martini-
ca en 1784,

El cultive del café en México principio
en 1790 con semilla importada de las In-
dias Occidentales, En 1817 don Juan An-
tonjio Gomez intensifica los cultives en el
Estade de Veracruz.

En 1825 se inicid el cultivo de la planta
en las Islas Hawaianas con semillas de Rio
Janeira,

Come se dijo ya, los ingleses principia-
ron a cultivar café ea la India, en 1840,

Con plantas importadas de Cuba, se ini-
cio ¢l cultivo del café en El Salvador en el
afig de 1852,

En el Africa Central, en las colonias in-
glesas, el café se inicié en 1878: pero no
fue sino hasta el afta de 1901 que su culii-
ve fue introducido a las colonmias inglesas
del Africa Oriental con semilias importa-
das de la Reunidn,

En 1887 los franceses introdujeron la
planta en Tonkin, Indo-China,

El café plantado e¢n Queensland en 1896,
ha dade resultades muy pobres,

En aftos recientes se han hecho reperi-
dos ensayos para propagar 2l cultive del
café en el Sur de los Estados Unidos. pera
no han dado bucnos resultados, Se cree, sin
embargo, que la topografia y et clima del
Sur de California son favorables al desarro-
llo de este precioso arbusto.
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El Z2acate Elefante

y el cultivo del Café.

Un sistema de culiivo
&N ZTonas Secas.

Este sistema de cultive de
descripcidn ¢ me ha solicitade, parece
adaptarse a las condiciones reinantes en
Donyo Sabouk, zona en que t¢ngo una fin-
ca; perc quicro manifestar categdricamen-
tr que no es mi infencion persuadir a nadie
para que adopte mi sistema, sin haber he-
cho antes en pequefia escala, una bucna ex-
periencia.

Hace poco menos de dos anos, cuando
los precios del café estaban muy bajos y
parecia que asi iban a permanecer por largo
tiempo, confronté el problema de saber si
¢staria o no em condiciones de resistir la
crisis €conomica COn mMis recursos ya muy
agotados,

A pesar del esmerado cultivo de les anos
anreriores, mi café estaba ennegrecido a cau.
sa de losg ataques de la cochinilla y eso
agregado a la perspectiva de bajos precios,
me obligd a intentar diversos medios para
defenderme de la ruina. Entonces principié
a pensar cudl seria ¢l sistema menos malo
para poderme sostener por unos dos o fres
afios,

Con frecuencia habia oido decir que en
ctertas tierras de Uganda se acostumbraba
sembrar Zacate Elefante y que despuds de
tres afos de cortes consecutives, se encon-
teaba, al destruirlo. gue el suclo estaba en
mejores condiciones que antes de la siem-
bra. El café, en mi concepto, mo podia va-
riar eosta particularidad y entonces decidt
sembrar Zacate Elefante en las entre-cailes

café, ¢uya

Por P. V. Anson

el Coffee Bourd of Keuya

de mi cafetal ¢on ¢l objeto de no hacer otro
cultive que chapias, cada vez que su excesi-
vo crecimiento lo demandara, Mi intencidn,
al adoptar este método, era la de reducir
mis gastos mensnales al sueldo de dos o (res
muchachos.

Después de 7 u 8 meses de haber sem-
brado e] zacate, tanto las hormigas Pherdols
como la cochinilla, comenzaron a desapare-
ter, Esto era [o que yo bhabia esperado que
ocurriera, porque la hormiga citada parec:
que no puede vivir en [a oscuridad ni cn
tierras himedas,

Al final del primer afio, el suelo princi-
pié a cubrirse completamente de Zacate
Blefante, ¢l cuidado general resultaba muy
econdmico y la cochinilla casi habia des-
aparecido,

Por esta época, el precto del café habia
subide un poco v come la apariencia de
los arbustos habia mejorado nertablemente,
decidi reanudar mis cultivos normales.

El Zacate Elefante habia alc,lnz:;do e
esos dias toda su fuerza y el terreno esraba
tan cubierto gque. durante las lluwvias, dos
© tres muchachos podian limpiarlo con ma-
chete a razén de un acre por dia ya que su
trabajo se reducia a limpiar pequefias sec-
ciones que por alguna razém no estaban
completamente cubiertas de zacats,

Los arbustos no presentaban sefal ningn.
na de haber sufrido perfuicios por causa del
zacate y mis bien su condicién era muy su-
perior a la gque mostrahan antes del ensavo.
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La situacidn actwal, después de haber cul-
tivado Zacate Elefante dentro de mis cafe-
1ales durante cas1 dos afnos, es gue €On una
Iluviz de poco menos de 10 pulgadas du-
rante la estacidn y una buena cosecha
n los arbustos, el café de mis propiedades
muesita mends sefiales de decaimiento que ¢l
de muchas plantaciones vecinas, na obstan-
te que antes de estas miserables Iluvias el
Zacate estaba tan alto y tupide que antes
de¢ cartarlo era dificil ver desde un carro
que s¢ trataba de una plantacion de café,

E{ lerreno estd ahora completamente ¢u-
bierio de zacate y <] suclo estd casi siem-
pre hiimedo y mejora ripidamente. La co-
chiniila que dafiaba el café ha desaparecido
por completa, las bormigas Pheidoli casi
ng sz ven y no he wnido gue preccuparme
durante todo ¢l ano en curar la fumagina
causada por la cochinilla, Este no ¢y prue-
ba, desde luego, de que la cochinilla haya
desaparecide para siempre; pero si lo serd
er ¢l caso de que su feliz ausencia s¢ man-
tenga durante un ano mds,

Can respecte al cultive del Zacate Ele-
fante, debo advertir que estoy ahora prin-
cipiando a controlar su crecimiento en las
entre-calles del cafetal y lo bago uma vez al
afio desarraigindolo <on machetes 2 ambos
lados y dejando solamente una linea de mis
o menos bun pie de ancho en ¢l centro de
lar calles,

Ahora estoy principiando rambién a cul-
fivar, tanta el Zacate como el suclo, a cerca
e 18 pulgadas a cada lado det misme, des-
puaés de cada Duvia. Este trabajo lo haga
con un tenedor para ventilar el suelo y 2 Ia
vez para que los muchachos puedan sacar
3 grama que con frecuenciy viene mezclada
en ¢l abono de cuadra. Ya he reanudada mi
programa de abonamiento y el estifrcol se
enticrra ¢n la entre-calle a Tos lados del Za-
cate Elefante para bencficiar tanto al Zaca-
t» como al Café, ya que es probable que el
primero necesite mis abono que ¢l segundo,
§. va a mantener su crecimiento actual.

Quicre advertir nuevamente que rodo el
sistema debe considerarse todavia como un
experimento hasta gue se recoja la casecha
que ahera se encuentra en toda su foerza:

B G

y asimisino quierp decir que si esa cosecha
no sufre danos en los 4 préximos meses, yo
miismo estaré convencido del buen resultado
dt mis ensayos. Estoy bastante seguro de
que en muchas zonas, o ¢asi en la mayor
parte de ellas, este sistoma no tendrd valor y
serdi mis bien perjudicial, especialmente en
las zonas altas donde el humus y las llovias
son abondantes,

Un crecido nimera de personas han ido
a mis propiedades a estudiar mi sistema y
algunas de ellas han sembrado inmediata-
mente extensiones considerables de Zacate
Elefante en jgua! forma que yo. Considero
ese¢ métode muy peligroso y espero que ma-
cie me culpari si las condiciones de sus tie.
rras son diferentes de las gue reinan en las
mias, y en ese caso ¢l ensayo mo da buenos
resultados,

Nota del Jefe de Investigaciones
Agricolas del Coffee Board of Kenya

El articulo del sefior Anson, o mejor
dicho, la materia de que trata, es de gran
interés por dos razones: en primer lugar.
i netorio que el Zacate Elefante sembrade
en las entre-calles, no causa dafio alguna al
café durante un periode seco, Hace algin
tiempo v después de conocer las experiencias
del senor Anson, el “‘Coffee Team™ las re-
pitié sembrando Zacate Elefante calle de
por medio, pero parece convenienle sem-
brarle en cada calle, En segundo lugar, el
efecto sobre la cochinilla, es de igual im-
portancia, El “"Coffee Team'" recibig indi-
caciones de diversas procedencias, especial-
mente de las investigaciones del sefor Pop-
pleton, acerca de que un ¢ontinuo intercul-
tivo padria conwolar la cochinilla, ademis
de destruir la hormiga Pheidoli que siempre
la acompana,

Por esas 1azones, se IniClafon varigs ofl-
savos en la Estacidn Experimental de Ka-
rimani bace unos dos anos y se llegd a com.
ptobar, entre otras cosas, que ¢l inter-cul-
tivo en las calles de los cafetales, es un con-
trol de la cachinilla. Este experimento no
ha terminado todavia, pero debe conside-
rarse, sin embargo, que hay indicacionss de
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otras procedencias, de que el inter-cultivo
continue tiene malos efectos sobre ¢l café.
Por consigulente, este procedimiento de-
be adoptarse con las debidas precauciones
va que pusde ser adaptable en determinados
lugares, 3 menas que ¢l Zacate Elefinte sea
¢! tinico adecuade a las circunstancias, El
Coffee Team conlinuari cstas investigacio-
nes y deja constancia de su gratitad al ge-
nor Anson, como un cultivador mis que
esti realizando un estudic que pueds ser de
verdadero valor para la industria,

G. J. L, BURTON.

Nota de la Seccién Técnica del Instituto

El anterior tabajo se publica stmplenvens

Grace & Co.

SAN JOSE
Teléfono 2769

GRACE LINE

Servicio de carga y pasajeros
para todas partes del muodo

Oficinas:

v como una curiesidad, que al mizmo tirm-
pu M0s muestra las enorpwe; vencijas que
tenemos log cafetaleros costaricenses sobre
nuestros unicos verdaderas comptidocss.
Una precipitacion de 10 pulgadas en un
dia, s comin en Costa Rica. Ea menva
tienen que ingeniarse para hacer poducir z!
café con una lluvia que a veces ¢s de 107
en una estacién, Si a pesar de eondicio-
nes tan adversas, ¢stos esforzados cultivado-
res obtienen buenos resultados, los costargi-
censes no debemos desmayar sino imicirlos
tn su constancia para €] rrabajo. Natoral-
mente, ¢l Zacaty Elefante en nuesires ca-
fetales, seria una peste incontrolable v on
vez de sembrarlo, debe tenerse especial cui-
drxdo de que no nos invada, especialmente
en li; plantaciones del Aclintico.

e o)
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PUNTARENAS
Teléfono 125
Apartado 210
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El Cultivo

del tabaco
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Por ¢l Prof. Anastesia Alfara

Especial para la Reuvista
def Instituto del Café.

El testimonio mas antiguo del cultive del
tabaco. per los indios huetares de Ja meseta
central de Costa Rica, consistée en las efi-
gies talladas en piedra, que representan un
mdio sentado en cuclillas y fumando hojas
ac tabaco enrolladas, a manera de cigarros
puros, de gran tamafo y atados con fibras
dc cabuya, como los describe el historiador
Gonzale Fecnindez de Oviede. Don Jorge
Lines publicé el afio pasade algunes dibu-
jos de estas figuras, que se hallan hoy con.
servadas en diversas colecciones arqueold-
sias, nacionales y extranjeras, como re-
cuerdo de los siglos anteriores al descubri-
mienta de América.

El cultive del tabaco por los indies se
ha conservado hasta los ultimos afios, pues
¢l Obispe Thiel encontrd tabacos szcos en
los palenques de los indios Guatusos ef
ano 1882: y el Docror Gabb neés dice, que
los indios de Talamanca se purificaban la
vindose las manos con agua tibia y luego
echaban sobre ¢l impuro algunas bocanadas
e humo de tabace, en calidad de absolu-
cion. Ademis de las cualidades curativas
del cuerpo y del espiritu, le atribuian tam-
bién la propiedad de dominar los elemen-
tos maturales: ¢] mismo Doctor Gabb nos
dite. que estando una vez aprisionados por
la creciente de los rios, una de sus pocas
diversiones era dar a uno de los indios una
pipa llena de rabaco y ponerlo a despejar
¢l tiempo. El indio salia de la choza y en-
t:ic bocanadas de humo se ponia a gritar
aon voz imperativa: “‘Huvias, id a Pana.

ntd, id a Chirtqui. id a Cartago’” o a cual-
guier otro Jugar remoto, cuye nombre sa-
bia. Diez dias pasaron sin que sus esfuer-
zos fueran cotonados por ¢l buen éxito, y
tnando los espacios azules comenzaren a
aparecer en ¢l cielo, tuve la osadia de ase.
gurar calmosamente que ésa era su obra
Pretenden tambien que soplando la ruta
propuesta para viajar ahuyentan las
pientes y tienenm buena suerte en el camino,

SEE-

Los indios usaban €] 1abaco no solamen-
t+ para fumarlo, sino también come rapé:
hay como pruchba de ello, en nuestro bu-
sco Wacional, la figurilla de batro que pu-
blicd el sefior Lines, muy bien dibujada.
que tiene en ¢l estémago el recepticulo pa-
ra rabaco en polve v las piernas huecas
para aplicar ambos pies en las narices y
aspirar 2! rapé. Mis warde esa costumbre
se generalizo entrz las gentes de remombre
v altas dignidades civiles y eclesiisticas, lle-
ganda a considerarse de gran rono el llevar
una cajita de plata, con rapé para no mo-
lestar a las sefloras con el humeo del rabaco,
sobrz todo, cuando era fuerte como el chir-
cagre,

Tiene ¢l humo la propiedad dz ahuyen-
tar los Jejenes y zancudos, por lo cual sz
considera 2] fabace indispensable para los
trabajos de las tierras bajas em ambas ver.
tientes del pais, Como sz produce muy bien
en diversas regiopes y su (ultivo no re.
quiere grandes capitales, este ramo de agri.
cialtura nacional ha tenido épocas de mu-
cha intensidad, hasta legar a formar una
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tenta valiosa del Estado, por medie del
cutanco, sin que esto fuera un perjuicio
para los productores, pues su nimero se
maltiplicd  durante el largo perioda que
duré ¢| monopolio del tabaco, Cuando la
calidad degeneraba por falia de curdados, im.
portaban tabaco Iztepeique o semilla de Ca-
ba y de Sumatra, para restablecer el equi-
librio, sin que los buenes fumadores su-

& o

la facilidad de transportes postales moder-
nos.

El monopolic del Estado exigia cierta
rigidez del Resguardo, a fines del sigle
AVIU, para evitar el contrabando, pues
wemos ¢n los Protocolos de Heredia, que
Juan Manuzl Solis fia de circel a José An-
tonio Bolafios. preso por haber dado a
Manuel Beolafios v Antonio Gonziliz nnas

Eligic de indie hue'ar fumanda. Musro Macivaal. N 2776

frieran d2trimento,
sus entradas fiscales,

Muchas semillas  extranjeras degeneran
por su adaptacién al nueve ambicnte, co-
mo acontece con las cebollas de Canarias:
pere tratindose del tabaco, siempre podrl
importarse semillas de calidad superior, por

ni ¢l Estado redujera

Lajeras del tabacal que cultivd come cosz-
chero, Ademis, Juan Ventura Castro v
José Angel Alvarado, vecinos de Villa Her-
mosa, flan de circel a Lorenzo Movya, pre-
sa por contrabando de rabaco,

Dae igual manera, los expendedorss del
iabaco estaban ohligados a garantizar conm



R L

hipoteca cl fiel cumplimienta de su cargo:
asi consta por escritura publica que don
Ansclmo Gutiérrez, nombrade para admi-
nistrar la "ercena de Heredia, da por fiador
J2 sn manejo a don Cayetano Gutierrez,
¢ cual hipoteca un sitio suvo de ganado,
en la boca del Monte Aguacate,

Los protocolos antiguos son una fuente
inagotable para conocer muchos asuntos in-
teresanies, que la tradicion no habria po-
dide recordar con todos sus detalles. Si
tomamos, por ejemplo, el testamenta del
Capitin don Alonso de Porras, dictade ¢n
Heredia ¢] afie 1763, veremos gue era hijo
legittmo de don Juan Porras y dofia Jua-
na Sibaja Monterrose (ambos difuntos) ;
gve era casado ¢on dofia Nicolasa Gonzi.
lez y que tenia ocha hijos, cuatre hombres
y cuatro mujeres, una verdadera ¢epa, que
preduje Tenientes de Gobermacidn. Alcal.
des, Sacerdotes y Presidentes de la Repd-
Litfca. Uno de los hijos de don Alonso, el
Teniente Corone]l don Juan Agustin Po.
rtes, fioure como Alcalde Ordinario, Jefe
de Milicias, Teniente de Golernader y No.
tario Piblico, en Ja segunda mitad del si
gla XVTIL.

Un hermang de don Alonse se habia
mstalade en la Villa nneva de San Jose,
donde dejé ocho hijos legitimos, empa-
rentados con les Quirds vy otros apellidos,
que tantoe los Porrag Jde don
Alonso come los de José Angel, se esfu-
maron cn tode el Valle Central, quedando
como recuerdo muy valioso el Dresidente
Jdon Juan Rafael Mora Porras, bisnieta del
Coronel Juan Agustin,

La madre de los Porras, dofa Juana Si-
baja, era 1 su ver nieta de don Alonso Gu-
titrrez de Sibaja, reforzande asi, con rat-
ces hondis de honrader v de trabajo, ¢!
valimicnto de esta familia laborioss. Por
es0 vemos que en 1776 se confiere poder
a don Alonso de Porras para que venda
en la Factaria de Granada una cantidad de
tabace, que valia mis de dos mil pesos,
garantia de ninguna clase, a
el mandato se le dio por escri-

Jd2 manera

sin exipirle
pesar de que
tra piblica,

Mcenos importante debiéd ser ¢l manejo
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de una tercena en Villa Hermosa, vy sin
embargo, don Antonio Arias garanliza su
buen manejo con la hipoteca de una casa;
y como si esto no fuera suficiente, tam-
bién ¢} fiador, don Raimundo Lizino, ve.
cino de Heredia, tuvo que hipotecar su casa
in garantia de¢ la misma obligacion,

En los primeros afios del siglo pasado se
importaby tabaco iztepeque de Micaragua,
procedent: quizds de EI Salvador, pues una
tafga, que seguramente na pasaria de dos
petacas, le costd al Padre Mipuel Bonilla,
de Cartago, Ja suma de 139 pesos,

En Alajuda el tercenista de tabaco izre-
peque y chircagre, don Enrique Saborio,
ivvo que rendir garantia hipatecaria por
valor de 900 pesos. Las peraxcas de tabaco
chircagre, de cien libras, valian poca mis
de cincuenty pesos cada una y los que po-
cdfan hacer sus compras al ¢ontade en [a
Factoria central, estaban obligados a ga-
ranrizar sus abligacionés con hiporeca de
bienes raices, pues la garantia fiduciaria se
areptaba solamente en casos excepcionales.

El negocig del tercenista no debid ser
muy lucrative, porque el Gobernader A-
costa tuve que compeler a don Pedra Sa.
Iirzano, de Alajuela, para que se encar
prra de la tercena de tabaco, por lo cual
debia hipotecar su casa, que estaba frence
Ce la plaza,

Algunos afios despuds ¢f Teniente Co-
tonel José Angel Soto tuve que garantizar
1 Medesto Arias, por la suma de 400 pesos,
para gue se encargara de la administracidén
del rabace de terceta clase en Alajuela,

La exzportacidn de chircagre a Nicara-
gua, asi como la importacion de iztepequs,
o¢ hacia por media de comisionados espe-
viales, teniendo que rendir garantia hipo.
tecaria por los valores recibidos, ya fueran
prtacas de tabaco o dinero para las compras.
En ambos casos los fiadores, gue si eran
propietarios de bienes raices. tenian que
renclir 1a garantia personal hipotecaria.

Con respecto al cultive del tabaco hay
dos objetivos, que son el ideal de los taba-
taleros: primere obtener semillas de Cuba,
que sean legitimis v en perfecta estado de
censervacién: y segundo dar com una vega
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de rie, formada por terreno de aluvidn,
donde las arenas finas estin mezcladas cen
materias orginicas. d¢ las que arrastzan los
desbordamicntos de las aguas  pluviales;
despuéds un clima templado y otras muchas
gondiciones especiales, gue tante difieren
dc un lugar a otro, tratindose del
mismo lerritorio,

aurn

La [lavia favorece el desarrollo vegeral,
pere cuande es excesiva, lava <l terreno y
produce estancamientos de agua perjudicia-
les a la plantacidn; por otro lado, una se-
quia prolongada exige el riego. Por es0
tecomizndan un terreno friable, que¢ permita
la humedad de las raices a fin de que fas
sustancias alimenticias de la rtierra se dis-
obuvan de maneta regular,

El mejor suclo para el culiive del ra-
baco, dice Nicholls, es el arcilloso, arenocso,
yice en potasa, cal y humus: este ulumo
contiene los elementos nitrogenados que son
indispensables para la planta: por eso reco-
miendan los terrenos virgenes, o en s de-
fecto, ¢ abono de cal, cenizas vegetales v

sustancias orginicas, ¢omo lo hacen los
floricultores v hortelanos. En tode caso,

¢! suclo debe ¢star flojo, bien arade y sin
terroues, ni malezas gue impidan la pene.
tracién de las raices fibrosas del tabaco.

Los semilleros se hacen en eras de un
metro de ancho y levantadas un poco del
nivel general. para que ¢l agua de lluvia
discurra ficilmente: s¢ mezclan las dimina.
tas sewmillas con ceniza o arena, para que
o aparezcan las matitas demasiado juntas,
¢ cuande han alcanzade diez e guince cen-
timetros de alte, al cabe de seis semanas,
s¢ hace ¢l reasplante en sutcos separados un
wnetro, uncs de otros. y medio metro entre
mata v mata pere estas distancias pueden
variar un poco. de acwerdo con las condi-
ciones del terreno y del tamafio que alcan:
zan regularmente las plantas en cada repidn,
segiin ¢l clima v altura sobre el nivel del
mar,

Es preferible hacer las siembras por Ia
rarde, en dias himedos, para gque las plan-
titas se aprovechen del rocio de la noche
v no resiban Jos ravos direcros del sol desde
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¢l primer momento. Al cabo de una sema-
na podrd wverse cuiles plantas ban muerto,
para reponerias por otras nuevas, sin pes-
juicio de resembrar siempre que foete ne-
cesario, aproveéchande asi el mejor terrena.

La primera aporca se hari cuando las
plantas tengan siguiera dos hojas nuevas:
v después cada quince dias, hasta lenar el
surco de terra, y levantarle un poce en
cada mata, para que ¢l agua no s¢ estan-
que sobre las raices; procurando ademis
mantener siempre limpio el ¢campa de ma-
las yerbas,

Cuando aparezcan las yemas florales ha-
bBri que aporcarlas para aumentar el vigor
v tamafio de las hojas; mas en las plantas
escogidas para semilla, lo que debe reducir.
sz son las hojas, para favorecer la produc.
cion de buenas semillas abundantes. En
ambos casos conviene suprimir las yemas
axilares, que nunca producen buenas ho-
jas. mi semillas calidad supernior, El
niinero de hojas aprevechables fluctia en-

Cie

tre dlex v catorce, segin el desorrolle de
lay plantas, pues aungue pudiera obrence-
57 mayor cantidad, las restanies ¢stin ¢on-
sideradas come bajeras de tercera clase. cu-
yo precia Mo recompensa el trabajo de su
laboreo.

Qure cuidade indispensable es la des-
rruccion de oOrugas, que atacan y pueden
inutilizar completament: un tabacal, ce-
miéndose las hajas mis hermosas o danin-
dolas hasta privarlas de valor comercial,

En buen terrene, bien atendido y condi-
ciones favorables de clima, ¢l tabaco entra
en madurez antes de establecers: la estacion
seca, de manera que la cosecha v bencficio
cogen la mejor época del ano. Las hojas
maduras presentan una superficie viscosa al
tacto, v al deblar las puntas se quicbran
en segmida: ¢ color es werde amarillento.
con ligeras manchas, y las margenes se ven
ordinartamenie arrolladas hacia el dorso.

El corte nuede hacerse de las hojas sepa-
radamente, cuando son pocas v de calidad
superior; perg lo corviente es cortar las
matas enteras, en un dia de verano, parx



R. L

que las bojas se marchiten al sol, antes de
jlevarlas al galerdn del beneficio.

Como ¢l objeto del galerdn es secar el
tabzco a la sombra, en lugar seco y bien
ventilado, puede hacerse este beneficio ¢n
runchos de paja, como los hemos visto en
la provincia de¢ Guanacaste y los recomien-
dan también en Guatemala,

La fermeatacién del tabaco en monto-
res, sobre plataformas de maderz, a la som-
bra, es un proceso largo y curdadoso, del
cial depende |a transformacidn de hojas
secas, sin valor comercial, ¢n tabacos de
aroma exquisito. [gual ¢osa sucede con el
café, el cacao y los vinos generosos, cuyo
valor y estima depende del beneficio que se
les d¢, porque éste procede de muchos pe-
quenos detalles, donde con iguales materias
primas puede resultac unma obra de arte o
un brebaje detestable, segiin el director de
orqdesta que maneje la batuta.

Durante la Exposicién de Chicago un
Agente comercia]l de Nueva York le decia
a nuestro Encargado de Negocios: si guie-
re tomar buep café de Costa Rica, pidalo
en el Pabellén de Moka, pues durante esta
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semana lo estip sirviendo por café Acibi-
g0, para lo <ual les mandeé cien quintales,
por haberse agotadg gl legitimo, Si nuestro
café pucde confundirse con el de Moka,
bien podemas esperar que también ¢l taba-
co adquiera fama mundial, gue permita su
exportacién como en el siglo pasade.

Cada tabacalero, segin la calidad de sus
tierras y condiciones especiales del ¢lima,
forma un sistema especial de cultivo y be-
neficio, que debe considerarse coma la mar-
¢a de fibrica, que nadie le puede discutir,
Algunos clasifican su cosecha en tabaco de
primera clase, cuando las hojas son gran-
des, uniformes, hermosas en color y limpie-
za, Las de segunda forman ¢l tabaco mis
suave, entero y aromilico, aunque no sea
de igual tamano; y el de tercera estacd cons-
tituido por las hojas pequenas, siempre que
teigan buen color y aroma delicioso. Es
una cuestién de tamafios y apariencia, pues
lay bajeras, simples, mutiladas por los insec.
fos, sin aroma, carecen absolutamente de
valor comercial y nao pagan siquiera los
gastos de rransporre,

e

En realidad, en Costa Rica no hay muchas tierras estériles
o pobres. Lo que hay, desgraciadamente, son muchas esterili-
zadas y empobrecidas. Convierta [as suyas en lierras fértiles y
ricas mediante la aplicacién de abono.




La absorcion de los Nufrientes

minerales por !a Cafa.

De los datos aporiados en Ja interesanta
investigacion del Sr. Arthur Ayres, se de-
rivan conclugiones de alw significacién en
cuanta a la nutricion de la eafa de azi-
cdr, puesto que fienen gran importancia con
<l nproblemia prictica del abonado. Dadm la
trascendencia de esta operacidn agricola de
a cual depeade a weces el dxito de la co-
secha eptera, nos tomamos ia liberiag de
amplinr las conclusiones gqus se derivan de
los dates presentados por €1 Sr. Ayres, como
una poguena contribucion adicional que ayu-
de a cmmprender los intrincados problemas
conecrados con la nutricion de la cafa e
azticar. Todns lps esfuerzos gue Se bhagan
¢n =sta dircccion son pocos comparados eon
los que se wecssitan para comprender cla-
rumente tan importante asunto,

NATURALEZA DEL DESARROLLO DE
LA CANA D¢ los dates preseniados por
<} auror, s¢ pbserva que la mayor concen-
{racién o proporeion de log nutrientzs ne-
cesarios parn el desarmollo de la caga, 5@
absorbe durante los primerns meses del ers-
cimients. Del peso total de da planta, la
mayor parte s: @pcuentrd en forma de bo-
jas basta Ja edad 42 6 meses. En esta fe-
oha el foia) de materis seca en las  hojas
verdes erp 107 gramns, v en los tallos 85

A los siets meséa ef pesp 4o la mareris seca
en lis hojas era de 104 mizntras que o) de
Ins tailos suhio a 130, De agqui <n adelante
es muy rdipida el desarroilo de los talios,
mientres que <l de [4s hojas, adngque au-
mentg algo, fluctla mids o mMenos permane-
ciendo cerca de este punto, Del tota] de ele-
mentes minerales presantsg en la cann se
encluentran a ks seis meses de edad G55
por ciento en 1as hojas verdes y sdlo 223
ror ciento en los talles,

Por, C. E. Beauchump

Esta ebservacién tiene una gran signifi-
2acion fisioldgica, porque demucstry gue Ia
parte nuig importante £n el primer desarro-
llo de la cafa es la hoja. Despuds gque la
hoja se acerca a su mdximo 4= desarrollo
de los B a los 10 meses, £nionces comien-
za de una manera ripida el de los tallos.
Coma la hoja representa la Fibrica de la
planta, v los tallos su almacén para guar-
dar el producio fabricado, es obvio que este
Gltime preceso, o sea, <l desarrolle de los
tallos, a5 el resujtado del desarrollo de las
hojas. Esta comprueba una sppgestion que
hizo ¢] comeniarista en un trabajo anteriur
(1) en el sentido de que la planta tiene dos
periodos definidos, ung G absorcién,  en
que las hojas pcumulan el miximum dez nu-
trientes que pecesitan, v el otro de utiliza-
cion, ecaracterizade por =) woso gue hace la
planta de esos nutrientes para ultimar su
desarrolio vegetativo o su repraduceion. A
los seis meses lg cantidad de materia seca
en lug fallog en base a la cantidad total a
los catoree meses era =6lo 16%¢. De los =eis
4 los catoree, o sea, €n €l segundo periodo,
los tallos produieron S54% de la materia se-
ca total

Distribucién de los
minerales de la cana

La distribucién de log elemenios miner?
las en la cafan es <2 gran  significaciom,
fucsto gue su estudio puede servir de guia
en la comprensidn de iss funciones que es-
tos clementns ejercen en la vida de Ia
planta,

NITROGENO.—E| nitrdgeno  predoming

sfempre en la boja werde, La cantidad de
este elementa presente en ios fallos  fue



inferiar, aumentando gra-
dualmenie desde ] sezundd hasta <!
fingl de la experiencin. A los seis meses;
jas hojas habian adquirido e! miximum de
nitrigznao, En ¢ste punto emipieza en forma
rapidn el desarrollo de los tallos, a conse-

sEmpre aungue

Imess

cuencia de lo cual disminuyd €1 contenida
da nirrdgeno en la hoia, fero volvid a su-

bir al neveno mes. Después d2] décimo mes,
&isminuvd de nuevo y se manitvo asi hasta
¢l décimotercern De no haberse hecho
ung anlicacion de sulfato amonico en este
perindo, la cantidad de nitrogeno en las ho-
jas no habria anmentado igualando a la can-
qu: en €53 fechn se encentraba en
los tallos,

mMES,

FOSFORO. —E] miximum de fésforo en
las hojas 82 alcanzd al sexto mes, y de esn
fecha en adelate fue disminuyendo poco &

poca. Masta el final de la experlencia. En
los talles, este puiriente fae aumentando,
aleanzandn en cantidad a las hojas al sép-
timo mes; pero de agqui en adelante siguid

hasta e} final de
En esa fecha B0.7 por clen-
fo=farn total de la planta s& encon-
*n log tallos. En las hojas secas el
encontraba en cantidad inferior

aumentando rapidaments
la experiencia.
to :l
traba
fesfarp ==

gie ¢n las verdes, hasta el urdécimo mes,
en gue se jguald.
POTASIO.—El potasin fue absarhido

ripidamente por las hejas hasta !
&3,

sexto
Hubo una pequena merma en ¢l sépti-
mo mes, pero igual gue lo gque sucedié en
€l raso de! nitrogeno, volvié a subir hasts
¢] dicimo mes, De aaui en adelante bajd
hasty el final de la experiencia,

Log 1allos contenian una cartidad de fpo-
tasio inferior a lag hojas verdes, hasta ¢l

undécime mes, En este punto Se cruzaron
Jas curvas de absoreion ¢n hojag v tultos.

De ahi en adelante la cantidad de este <le-
mentn presente en esta parte de la planta
gumentd hasta et finat de la experiencia.

La cantidad de polasio presente eén las
hojas secas aumentd paularinamente desde
el cuarta mes hasta el final de la experion-
cia, pero fue siemgre inferier a la Je las
hojas verdeg y talles.

MAGNESIA.—Este ¢lemente tambidn 1le-

gd 4 un miximum en [zs hojas al sexto mes;
constante hastn el povenn mes
v entonces descendio rapidamente hasia &
final de ls €xperiencia, La cantidad d= mag
nesia en los tallos subid negpularmente So-
brepasandg a la de las hojag verdes a
siete meses y medio. De agui en adelk
ascendid rdpidamente hasta <! {final del
serimento, [La cantidad de magnesia en lns
hojas secas tembién avmentd, aleanzando a
la &z las hojas verdes a Im: ocho meses

aesde cuyo punto siguid subiendo, pero nun-
ca alecanzd la de los tallos.

permanecio

CALCIO.—E] méximum de cal en las ho-
jas verdes ocurrig g los cinco meses, per-
maneciendo a nived hasia e}

<8 noweno

mes, v entonces descendid hastz los trecs
meses, La eantidad de cat en los fallos fue
muy inferior a la de las hojas wverdes v,
aunque auments gradualments, salg logro
sobregasarla liperamente al undécimo mes,
En las hojas seeas, ln cantidad de cal fue
mayor gue en los talles, y alcénzg al con-

las fojas verdes al octavo
adelante sigtio aumeniando vipi-

tenida o
De azhi en

damente, predominando siempre en canti-
dad sobre la contenida en rtl!os y hojas

vardes,

SILICIQ. - Este elemento predominé en a3
hojas verdes hasta los s2is meses, encontrin
dose en st miximum en eze puntp; descen-
dig al séntimo meg v volvid a anmentar has-
t2 el décimo mes desde cuando disminuyd.
E# los tallos siemore se mantuvo a un baja
nivel. En las hojag lentaments
en la primera etapa @z desarrollo, pero des-
dé ¢l sexlio mes auments riapidamems al-
canzando a las hojas verdeg
doles marsadamente hasta ¢)

sacag subid

v sobrepasdin-
final,
Resumiendo, puede decirse cue todos los
glementns nutritivos estudlados €n este ira-
Bajo 32 concentraron primero en las hojas,
legando a un masimum a los INeses.
Hasta entaonces el <desarrallo de los
fue insignificante, pern empezd rapidamen-
te después de fog sels meses, precizamente
cuando fas hojas contenian el mdximo de
rarfentes. Al empezar ¢l desarrollo de loz
tatlos, comisnza como dijimos al princigiog
&) pericdo de utilizacién de los nutrientes
geumulados en las hojas, ‘He agqui una po-

seis

tallos
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stble razon para explicar por qué despudés
de haber adguirido las hojas su maximum
de nuirientes, éstos s¢ mantienen constan-
tes durante un pequefio periode de treg a
cuatro meses para descender Jucge hasta el
final de la experiencia. En otras palabras,
cn este segundo periedo de desarroilo, au-
menta el crecimiento y la robustez de los
tallos a costa del abasto de nufrientes pre-
sentes en las hojas,

Es inieresante observar que durante este
segundo perioda de desarrotlo Jos elementos
minerales se localizan en distintas partes
de la planta semiin lag funciones que ejer-
cen, El fisforo se¢ concentra en los tallos,
Este detalle es de importancia desde el pun-
to de vista prictico, Como los tallos son la
parte de la planta que salen de! campo, laz
sucesivas cosechas van levindose del te-
rrenc la cantidad <2 este elemento conteni-
da en ellos, Desde el punto de vista de la
fabrica esto es también significative, puesto
que parte del fosforg presente en los tallos
entra en el jugo mediznle la macgericion
ayudando a la defecacion de los jugos.

La magnesia también predomina cn los
tallos aungue ademis se encuentta en alta
concentracion en las hojas secas. Estas per-
manecen en ¢l terrene, de modo que desde
€l punto de vista de ia fertilidnd de! terre-
no, no hay tanta pérdida como cuands la
mayor parte de un clemento determinado se
encuertra en los tallos,

La cal predomina en las hojaz secas, de
modo que Ia cantidad que sale del campo no
¢s de gran gignificazién. Esto mismo sucede
con la silice.

El nitrogeno predomina en las hojas ver-
des y s$0lo una cuarta pafte de la cantidad
total oresente en la planta &2 eacuentra en
Loz 1allos.

E! potasio predomina en las talles y ¢n
las hojas verde$. Este ¢lemente se concen-
tra en las parteg vitales de la planta gue son
aguellag gue e¢stin en crecimiesto, o que
la impulsan, conie ias hojas verdes y los
cogollog de los talles. Cuando las hojas
verdes se¢ sacan del campe para alimentar
bueyes, o caballos, se extrae del terreno la
porcion del potasio que coniienen, gque uni-
da a la gque sale en los tallos, representa
una pérdida de consideracidn.

L. C

de '1as hojas secas es dig-
na <&@ observarse, Mientras su contenido en
nitrégeno, fésfaro y potasa es menor que el
de las hojas verdes, contiens por el contra-
ria, upa cantidad mayor de cal, magnesia y
silice. Este puede interpretarse en el sen-
tido de gue los primeros elementos que son
vitales para ¢l desarrollo de fa planta, emi-
gran hacia las hojag verdes y los tallos don-
de hacen mas falta para seguir ejerciends
sus funciones en ¢] desarrolle de la planta.
Su alto contenkda en cal y magnesia de-
mucstra que estos clementos son parte inte-
grant: del esqueleto de la hojz v que &jer-
cen una gran funcion al servir coms medio
de necutralizar dcidos toxicos producides en
la planta, precipitdndolos y haciéndoloy in-
movibles,

La composicidn

Proporcién de los elementos
nutritivos de la cafia

De los elementos nutritivos presentes en
la planta cntera de cafia, s¢ €ncucntra en
mayor can‘idad <l potasin, seguide por &
nitrdgeno, el fosforo, la cal v ln magnesia,
En las hojas s¢ encuentran estos elementos
cn el mismo orden en cuanto a cantidad. En
log tallos hay una variacidn. Adn predomi-
na el potusio en cantidad, pero le szecunda
el fosforo, scguida luego por el nitrégens,
la magnesia y la cal.

En las hojas; secas ¢l silice ocupa e pri-
mer pueste en cuanto a cantidaas, Seguide
en orden descendente por el potasio, la cal,
Iz magnesia, el [&sforo y el nitrdgeno.

Es curiesa obsecrvar que la composicién
dg la planta entera guarda una estrecha re-
lacién con la de las hojas verdes, debido
principalmente al alio contenido moral de
estas dltimas durante lz etapa de absorcidn,
pusg durantg ol periodo de utilizacion =l
contenide mineral de la hoja disminuy:z
mientrag que ¢l @ la planta entera sigue
aumentando invariablemeante. Esto comprue-
ba la importancia de las hojas verdes y su
eomposicion mineral hasta los seis meses
e¢n cuanto al desarrollo posterior de la ca-
na, El autor del trabajo anterior no le da
la importancia que merece este asunto al
manifestar que la composicién de la planta,
¢ de partes Je la plaata, no debe tomarse
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como indice de la fertilidad puesto que
después que las hojas llegan a su méaximo
de ahsorcidn, de los seis a los diez meses,
disminuye su compesicién mineral mieniras
que simultireamente la pianta empieza un
szearrollo violento y ripido. Este es preci-
samente, a nuestro juicio, ¢l punto mas im-
portante @¢ la nutricion de la cana; primero,
safurar lag hojas de los elementos que re-
quiere para que luego pueda utilizarlos en
¢| desarrollo vegetativo o repreductive de
la planta,

‘For consiguiente, es menester que la plan-
tz encucnlre en el terreno <desde el tismpo
de su sziembra abundaneia de los nutrientes
Gue requiere para su crecimiento y desarro-
I'o, ya gue la mds rdnida absorcién se hace
durante Jos primeros meseg de vida, Apliear
les abenos al tiempe de la siembra o antes,
ez otro punto bisico en la nutricién de la

2anfa de azicar,

Dacda la importancia que tienen los dife-
rentes nutrientes en la cafa, es menester
tenerlog siempre a su disposicion. La planta
siempre los mecesita y si no se les apliea,
loz abkzorbe lo mismo del terreno, si éste los
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contiens, pero si por imprevision del agri-
cultor, no se han ahonado log terfenos po-
breg, o s2 les ha aplicado abonos incomple-
tos, 0 en peca cantidad, :cdmo es posible
esperar tonelaje y rendimjento? 2 GCudnio
tiempo podri explotarse =l terrenn, minan-
do de él su riqueza mineral afo tras aao
sin  restitwirla mediante la aplicacion de
abonios P Esta pregunta que nosotros no po-
demos contestar, la planta la dird algin dia,
cuande a pesar de los esfuerzos por aten-
derla y coltivarla, su desarrello y produ:-
cion decrezcan ripidamente.

Esc dia llegard sin duda alguna, pero,
dpor qué no se ha de¢ tener la suficiente vi-
sién del futuro para conservar v mantsner
desde ahora un alto grade de fertilidad en
¢} terreno?

En ¢! Hawaii las lierrag pobres aumentan
en fertilidad de dia en dia; sus rendimien-
1og son cada wvez mayores, Este es el nresul-
tado Jdel conocimiento de las necesidades de
las cosechas, seguido por un juicioso siste-
ma de ahonamicnto. ¢ Por qué en Costa Ri-
ca no debe hacerse igual, aunque en armo-
nia a las presentes condiciones del pais?

Hay muchas calidades de café, pero sdlo hay una calidad
verdaderamente superior y extrafina: la del de Costa Rica, como
Io evidencian su aceplacion y altos precios a que se cotiza,
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La Abeja, compaiiera alada

del hombre

Medernoy descuabrimontos  agre-
gan urr nuevae cepilule o (o weili-
dad del insecto gue ha simbalizado
{a industria desde los t(lempos bi-
tlicos. Estudio de Jaime 1. Ham-
Bleton, Jefe de  Apicullura de la
Oficing de Fntomologla y Cuaren-
tena de Plantas del Departamento
de Agricultura de los Estados Uni-
dos de Norte América.

No hay masica mas aprecada para el
cultivador de abejas que ¢l zumbar de una
de <llas, sobre 1odo en los Estados Unidos,
Que cuenta <om <erca de oche mil apicul-
tores. Para muchas legos en la materia, gue
no han tenido ¢l placer de poner sus manos
sebre una colmena, toda zumbido repre-
sennta una senal de peligro y un motivo de
{astidio,

Disde los mas antiguos tiempos bibli-
cos la abeja ha side simbolo de la indusiria,
y la miel, e simil de la abundancia, El
estudio de [a abeja y la historia de su ma-
ravillosa vida ha inspirade a fildsofas, cu-
yos escritos estin repletos de alusiones refe-
rentes a ella: pero recientes ensayos nas per-
miten agregar un puevo capitulo sobre tan
activos seres,

Hay, estos insectos, producen ¢n los Es-
tadaes Unidos 100.000 tomeladas anuales
de miel vendible; pero prestan wu servicio
muche mis imporfante atn, ayuedande a
mantener la agricultura ea el estade en que
s¢ halla. Pedemos compararlas a las vita-
minas de nuestra alimentacidn, pequenas y
misteriosas, pero altamente esenciales para
la existencia,

Los primeros expiofadorea
trajeron las abejas

La abeja no es criolla, No existia en

Ameérica cuando los exploradores espanoles
llegaren a esie Continentz, En las subsi-
puientes expediciones los emigrantzs lis tra-
jeron y los indios las Hamaban sl principo
Diesde en-
tences la abeja ha seguide a la humanidad

“la moscz del hombre blanco”,

en sus migracionds  establecimicnzos en
todos los Estades Unidos de Norteamirica
y ¢l Canadi,

Hasta bace poco el principal serv.cio de
¢slOs insectos consistia en la produccion de
mial ¥ de cera, bien importantes, »a queé
por vatios siglos su miel fue el unico dulce
utilizado; pero ahora. come agentes de po-
lirizacion verifican un trabajo muciro mas

impartante,

En los primeros pasos de la agiicultura
americana eran abundantes por doquicra el
abejarrdén y otros insectos de polinizacion
que se alimentaban con el néctar y el polen,
pero el actmal monocultive. convirnizndo
bosques, campos y pantanas en sieinbras d:
granos, arboles y jardines, cambid ese de-

licado balance de la naturaleza,

El culiive fnice de determinada planta
en orandes exIensioneés provocs una Situa-
cion anormtal en cuanto se refiere 3 !a po-
blacién de loy insectas. Warias especies da-
fiinas destruyeron grandes canridades de ali-
mentos, y estos seres, prosperos y multpli-
cadas, son una verdadera amenaza para casi
todas las <osechas importantes,

Hoy se usan insecticidis para proteger las
grandes cosechas y en particular las de fru-
tas pero, desgraciadamente, éstos no sélo
matan a los insectos perjudiciales sino aun
a log benéficos, Esta.pena la pagan las abe-
jas. los abejarromes v 1odas las criaturas ala.
das que levan el polen de un capullo a
otto: y a pesar de este hecho, dificilmente
apreciamos la dependencia que tienen mu-
chag plantas en las actividades de los insec-
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tos para cjecutar la pelinizacidn en nues-
tos caltives,

La destruccidn de grandes bosques y ol
¢ultivo intenso de nuestros campos han du-
mentado la dificultad de la supervivencia
¢e muchos insectos driles, de tal manera que
s¢ acentia la mecesidad de cciar abejas, e
s ¢l sole ser que podemos propagar ¥ cou-
ttolar con ral objero.

Vida sexual
de las plantas

Algunas plantas solo dan flores masculi-
nas, las coales dan polen ¥ no frutas y otras
de la misma especie, dan danicammente flores
hembras. La obtencion de frutas requiere
llevar ¢l polen de una planta mache 3 una
flor hembra.

Oirzs dan ma-
cbas y hembras, pero entonces requicren la

simultineamente flores
polinizacién cruzada para producis su fru-
te. fgualmente hay otras cuvas flores tie-
nen 2mbos sexos en ¢l mismo capelle. Al-
gunas de estas plantas pueden fruceificar
con su polen propio, pero muchas requie-
tea @] de atro drbol paca ofrececnos ¢l fruta
o la semilla.

Por e¢jemplo, el capulls de la manzana
ambos sexos, pero en multiples
variedades ¢l polen que producen no es
copar de fecundar sus propias flores. las
cuales exigen el de vanedades enteramente
distintas. Asi, si los capullos de la Golden
Grimies s¢ cruzan con ¢] Jonatin, se ob-
tendrd un buen resultado; pero ne produ-

canticne

cen nada o per lo menos muy poco, si el
palen de Ja Stayman se lleva a la de Gol-
den Grimes, Igualmente. &sta no produce
ninzuny o a veces pocds frutas cuande se
excluven los otros pélemes, excepta el su-
y¢ propio.

El nficiante matrimonial
de las flores

Asi podria llamarse a Iz abeja melera.
va que ¢s la gue censagra la unidén de las
plantas.

Cuando [a abeja no se puede domesticar,
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es ficilmente contrelada, Vemos cdmo mi-
liones de ¢llas s¢ han trasplantade de una
a otra seccion del pais y se las <ria ¢n cam-
pos vy en huertas, Apicultores del Sur de
los Estadas Unidos de Norte América ofre-
cen hasta paquetes de polinizacidn, es decir,
cajas de alambre cargadas de abejas, El
plpntador distribuye 1a cantidad de jaulas
requeridas para sus siembras, lag abre y de-
Ja el resto del trabajo para que lo ejecuren
las incansables abejitas, Clentos de colonias
s¢ alguilan a agricultores en ¢l periodo de
polinizacién,  lIgualmente este animal ha
reemnplazade a las brochas de pele de ca-
melle que se wsaban para Hevar el polen a
los pepinos bajo vidrie,

Si na fuera per el trabajo de las abejas,
la mayer parte de nuestres manzanos, pe-
tos, cerezos v cwoelos darfan muy poces
frutes, el cultive de algunos pastes no daria
pian utilidad y se reduciriy la cantidad y
la varicdad de las legumbres.

Las abejas son sitditos
de muchos paises

La mie¢l v la cera de abejas se cosechan
en mayor cspacio  geoprifice que ningin
oiro preducto agricola, Contades son los
paises ¢n los cuales no se crian, Habitan ¢n
los trégicos v en las zonas templadas, se
jlag encuentra ¢n ¢l desierto, ¢n Jias monata-
7as, en las lanuras y en los pantanos, tan
retiradas hacia el porte como en Alaska,

Las distintas razas. tales como la italiana
carniolana, ¢aucisica y <hipriota, se hallan
diseminadas en todo ] orbe, Dondequicra
qug se hallen actwaran ¢n 'a misma forma.
Un apicalror tendrd ¢l mismo buen éxito
en Australia coma en Ohio, siempre que
mantenga un ojo ¢n la temperatura de la
ccimeny como ¢} otro sobre la flara Joral,

Si se las trata con tino hay ranta peligro
en manejarlas como el que hay en «criar po-
S'n embargo. no fundamento
alguno la creencia de que las abejas cono-
°n a su amo. pues son pofas las oportu-
nidades que (enen para mtimar <on &l ya
que es raro que ¢l abra la colmena mis de
Gl yez POr semana,

llos, tiene



548 ® 1L

El promedio de la vida de las abejas du-
rante la €época de la actividad es de seis se-
manas; s dos primeras las transcurren
casi exclusivamente en la colmena, pero lue-
go dedican al campo casi todas las horas
de dia, si ¢l tiempo es bueno, buscando po-
len y néctar.

Algunos individuos son de constitucion
tal, que una picadura de abeja puede serles
peligrosa en alto grade, y requieren inter-
vencidn médica inmediata, pero estos casos
son muy raros, Aun cuando no sea peli-
grosa, una picadura de abeja en los pirpa-
dos, en los labios o en las mejillas no acen-
weard la belleza de nadie,

Vuelo matrimonial
de las abejas

Durante la época de la actividad una
colmena regularmente formada contiene:
una reina, hembra completamente desarco-
Hada; miles de abejas que son trabajadoras
estériles y hembras parcialmente desarrolla-
das; y varios cientos de winganos © machos.
La reina esti dotada de gran poder repro-
ductivo ya que puede dzjar una gran proge-
nie masculina sin tener contacto con <l ma-
cho, pero no puede dar hembras. bien sean
estas trabajadoras o sean reinas, sin pasar
por la ceremonia nupcial, Por consiguien-
te, ¢l maligno zingano es indispensable pa-
ra completar ¢l cicle inmortal de la abeja.

El desarrollo de la colniena depende del
vuelo marital de la soberana. En un esplen-
doroso dia de primavera emerge de la col-
mena le reina virgen en sus galas doradas,
y s¢ remonla a escoger su consorte entrz los
cienlos de zinganos gue revolotein al ampa-
ro de los ribios rayos solares. Feliz, quizds,
el zingano busca el encuentro con su dama
aun cuando ello ha de costarle la vida a
traeque de asegurar fa perpetuacidn de la
Caza.

Momentas después de oficiar en el altar
de himenco, el zingano expira y la reina
recientemente desposada se convierte en viu-
da. Esta unidn ha capacitado a la reina para
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llevar a <abo sus deberes maternales por el
resta de su vida, o sea, durante tres o cua-
tro afios,

Pocos dias despuds del regreso de la rei-
na a la colmena, comienza {a postura: len-
tamente al principio, pero llega a la época
te intensidad hasta poner mil quinientos
buevos por dia, caya cifra se mantienz por
mucho tiempo.

Pone dos clases de huevos: una de ellas.
que es estéril, darl los zinganos o machos;
su unién matrimonial ne ha tenido influen-
cia en esta parte de la familia; sus hijos
no son descendientes de su companere o ma-
ride y por consiguiente, no llenen padre.
pere si abuelo, La otra clase de huoevos la
f<ctiliza la reina con una céluly macha de
las cuales mantiene una cantidad ilimitada
en un &rgano especial de su cuerpo: ¢l hue-
va fertilizado dard una abeja hembra. ge-
neralmente una obrera,

De esta manera, ambas trabajadoras. abe-
Jas meutras y reinas, nicen de la misma cla-
s+ de huevos, aun cuando muestran marca-
das diferencias; la reina lleva a cabo la fon-
cién reproductiva; la trabajadora, no. La
reina tiene dientes en sus mandibulas: {a tra-
hajadora tiene guijadas lisas. La obrera po-
sz¢ canastillag para el polen; la reina carece
de ellas, La obrera esti equipada com una
ponzofia recta, barbada, irretirable; la de la
reina es curva y lisa. La obrera pierde su
vida al picar, pero la reina, no.

Para que se incube un huevo en abeja
trabajadory se requicren 21 dias, mientras
que la reina, que es de mayor tamaio, s0lo
necesita de 13 a 16 dias. La colonia, porx si
misma, tiene poder de decidir si el huevo
fertilizado debe convertirse en reina o en
obrera,

Durante su existencia normal sélo se re-
guicre una teina para mantenér poblada
una colonia, Distinto de lo que ocurre con
la obrera, que sdlo vive 6 semanas, la ceina
puede durar fres © mds afos, aun cuande
algunas veces se vuelve también vieja v de-
ctépita; entonces se debe formar una nueva
reina para mantener la vida de la colonia.
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Su Majestad solo
se alimenta con
“jalea real”

Las obreras tienen el encargo de sostener
a la nueva ceina; para ella se elije un huevo
© uni recienterrente ampollada, es
decir, de menos de tres dias. S¢ rompe y se
agranda la celda en la cual se deposita la
latva v a la aparente heredera, desde enton-
ces, s¢ le dan cuidado y atencién especiales.
En los tres primeros dias se¢ Ie alimenta, ast
como & las larvas de las obreras v a lag de
los zdnganos, con ''jalea real’”’, que es una
secrecidn blanca y lechosa de las glindulas
de las cabezas de las obreras. Después del
tercer dia se le nutre en forma mis consis-
tente. con néctar y polen. A la larva regia,
sin embargo, se [a mantiene con dicha jalea
duranze toda la época larval, que dura 5
dias y medio,

Las diferencias en las dictas durante los
dos dias y medio, por consiguiente, deter-
minan s wna larva Jdebe convertirse en nna
abeja que puede producir, pero que carece
de instintps maternales —ya que la rteima
s¢ convierte €n una miguina ponedora—
0 en ung aheja que no produce, pero que
cumple con todes los cuidados de la mis
exigente maternidad,

No se ha podide comprobar que la rei-
na teng:r nada gque ver con la reglamenta-
cion de fa colonia, Ella no atiende al des-
arrollo de las crias en forma alguna. ne ayu-
da en 12 alimentacién de los embriones: no
recoge tiendas, ni roma parte en la defensa

larva

de la famitia, Estas atenciones recaen ¢xclu-
sivamente en ¢l cuerpo de las obreras.

Del interrumpido vuelo d: las abejas a
fa entrada de la colmena, podria suponerse
que la mavor parte de las energias de la co-
lonia se consumieta en el dquizis aventura-
do trabaio de recoger néctar, polen y agua.
Sin embargo, la obra llevada a ¢abo por las
abejas jovencs. equivale a la de las que s¢
afanan en el campo: aquéllas, por su coprta
cdad. no pueden volar v deben coneretarse
al enidada interno de la colonia,

F! zumbido industriosa de 1a colmena se
prolonga durante todas las 24 horas del
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dia, Cada celda, que ha de recibic un hue-
v0, debe limpiarse y pulirse hasta que bri-
lle, antes de que ta]l operacidon se verifique.
Ya que ia reina pone mil gquinientos hue-
vos diires y cada uno de eillos requiere tres
dias para empollar, simultineanmente se ne-
cesita cuidar 4.500 en una colmenma. Este
numero varia segin la estacion,

Al reventar una abeja surge ciega y sin
pies y enlonces se la sometz a4 un periodo
intenso de¢ alimentacién que dura seis dias.
Por constguiente, las abejas nodrizas deben
cuidar seis grupos diferentes de larvas que
requieren cuidado y dieta especiales, cada
uno, segin su edad, Durante seis dias, las
lacvas aumentacin 1500 wveces su peso y
por consiguiente requieren nutricidén cons-
tante. Después del sexto dia no se le da
mis alimento a la larva; sobre su celda se
le ¢coloca una cipsula porosa y ella hila su
capuilo. En este estado permanece doce dias,
convirtiéndose, de un gorgojo en forma de
gusano, en una abeja completamente ma-
dura, Asi, su perfodo desde la postura del
huevo hasta la madurez, es de veintitn dias
y por consiguiente serin doce los grupos
encerrados en la colmena, segin su edad.

Los trabajos de la crianza presentan sélo
una parie de la labor que hay que llevar a
cabo. Otros grupos construyen nuevos pa-
nales para depositar la cera que ellas mis-
mas secretan. Se¢ requieren cientos de nuevas
celdas para almacenar el néctar, Las abejas
que recogen el néctar en los campos no lo
depositan en las celdas, sino que lo pasan
a la abeja nodriza, Ja que a su turne, lo co-
loca en ¢l lugar de la colmena donde prin-
cipia ¢l proceso de la conversién en miel.

El girc d= las eolmenas
cs acondicionado

Debido a la gran cantidad de agua que
contiene, el néctar se fermentaria si se al-
macenara inmediatamente despuds de reco-
gido. Por consiguiente, Yas abejas deben ex-
traerle el exceso de humedad por medio de
un eficiente v bien organizado sistema de
veatilacién, En una buena cosecha, una col-
mena puede perdér durante la noche la cuar-
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fa parte de lo que hubiera ganado ¢n el
traoscursg del dia,

La temperatura se regula en forma mas
estrecha y cuidadosa que en la mayor parte
de los hogares modernos. La abeja es <apaz,
aun dentrp de una escala de 30 grades
Fahrenheit afuera, de mantener las nidadas
con una diferencia de 2 a 3 grados de lo
normal. Ya que la crianza requicre un calor
uniforme durante la época de la actividad,
el bachorna del verano se compensa por me.
dio de un sistema de enfriamiento que |leva
a cabo un cuerpo de abanicadoras en cada
colonia, La transformacién del néctar en la
savonada miel requiere
evaporacion del las
abejas agregan ciertas vitaminds que con-
vierten los complejos azleares del néctar en
ariicares simples, conocidos por los guimi-
¢os como dextrosa v levulosa. Cuando se
toma la miel, esos aztcares se absorben sin

algo mis que la
exceso de humedad:

sultir ningan proceso digestive preliminar,
ya que ella se ha verificado ¢n ¢l <cuerpo de
la abeja.

La perfeccidn del laboratorio quimico
que se encuenlry en & cuerpo de la abgja
no solo nos conserva i dulzura del néecar,
sito también ¢ perfume de las flores, las
sales minerales v ciertos productos Aitroge-
nados que liberta la planta en @l nécrar. To-
dos estos ingredientes sufren un proceso en
dicha laboratorio para que tengamos tantas
vartedades y colores de miel, peculiares a
cada flor. conm su aroma, <olor y sabor dis-
finive.

Cada joven abeja tiene
su deber que cumplir

Cada abeja joven lleva a c¢abo muchos
trabajos para ¢l sostenimicnto de la colonia.
la que ¢ como una comunidad que debe
mantenerse 2 51 misma ¢ impone a cada
miembro ciertos deberzs de salud, sanidad y
proteccidn, Ei Tugar donde la reina pone
los huevos, asi coma donde se criap los jo-
venes inszcfos, deben pzrmanccer 2 una tem-
peratura de 96 grados Fahrenhweit. Esta es
una zona concentrady en ol centre de la col-
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mena, de forma esférica, cuyo tamano depen.
de del numero de miembros de ella y de
Ia estacion del ano,

Después que una celda ha servido como
cuni de una joven abeja, se limpia comple-
tamente, No se permite la formacidn de lar-
vay anormales ni de adultos deformes, los
cuales son arrgjados de la colmenma, A las
abejas achacosas se ks da walor para que
abandonen ¢l hogar y mueran afuera. A
cualguiera de sus miembros que sucumbie-
r~ durante ¢ trabajo, se fe Ileva afuera ¥
s¢ I enrrega al acogedor wviento para su
sepelio,

Cuande las ahejas cumplen de una sema-
na a diex dias de edad, se lanzan por prime-
ra vez al mundo extevior, generzlmente en
vuelos de pocos pies, en frentz a la colme-
na: durante estos ensavos aprenden a usar sus
ilas y sin duda rambién, a apreciar la lora-
lizacibp de sus hogares, Las abzjas jovenes,
a! aproximarse ¢l rérmino de sus obligiwcio-
nes deniro de la colmena, aparecen mis fre-
cuentemente a la entrada de Ia misma, has-
t1 que, cventualmente, se c¢ncargan de la
defensa de la colonia: varias docenas de
ellas pueden asumir ta] responsabilidad.

Vida corta
pero fatigada

La abeja joven, en su ptimer viaje a los
campos, recoge agua o propolis: éste es un
producto resinéso, coma goma, llamado go-
ma de abejas, especialmente almacenado en
los botones de vatias plantas y drboles. Se
usa para cerrar Jas rajaduras de las colmenas,
para alisar las superficies rudas. pard pegar
los panales en su lugar. para regular el 1a-
mafo de las entradas y para poder guardar
mejor la colmena v controlar su tempera-
tura,

El siguiznte trabajo es ¢l de recoger pé-
len v finalmente néctat. En caso de emer-
gencia, las abejas que trabajan en los campos
puedsn reasumir obligacionzs de nodriza:
pero cuando una abeja envejece y se halla
imposibilitacda para rabajac en el campo. ge-
neralmente muecz en sus pies, literalmente
trabajande hasta morir.
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Al aparecer una abeja se presenta cubier-
ta con afelpado vello color de oro:; después
de cualrg semanas ge vuelyve oscuro,
buena parte de su pelo se ¢ae y sus alas que.
dan rasgadas y rotas, Algunas veces no se
pueden sostener en voelo, Asi, su wvida se
mide por ¢l trabajo ejecutado, Las abejas
criaday a fines del estio, cvande hay poco
o ningln trabajo ¢n los campos, viven to-
ca ¢] nvierno,

Cuands las plantas estin revestidas de
capullos v Hay suficiente calor para que pue-
dan velar las abepas, salen a su rrabaje al
romper ¢l alba y en ¢l permanecen hasta
bitn entrada la nothe, 2 menocs que la tem-
peratura baje demasiado ¢ Hueva. Gota a
gota entra ¢l néctar a la colmena, Parece
un trabajo increible el almacenar mais ali-
minto del que la colonia puede consumic:
vin embarge, ¢n localidades de condiciones
fuertes colonias han llesado a

una

favorables,
sus hogares hasta cinco libras de néctar en
un dia.

Dia tras dia continda la llepada de Tas
abejas a2 la entrada de la colmena, cubrien-
de varias millas de distancia v regresande
sin parderse. a sus hogares. No se alejan mis
de lo necesario, pero aun cuanda en lo ge-
neral, s6lo se retiran una o dos millas en
busca de sustento, han llegado a volar has-
ta ocho y media millas,

El instinto du

un aroma singular
|
Pzra recoger néctar y polen las abejas mo
vuclan al azar, roma lo bhacen Yas maripo-
sas, posindeose en diferentes especies de flo-
res. Si principia una abeja a trabajar en las
{lores de dientes de ledn, por ejemplo, con-
tinuard su viaje libande sélo en los capu-
llog de esta planta durante tedo el tiempeo
¢t que pueda obtener una mddica cantidad
de néctar o polen. Qira abeja concentrard
su trabajo en las flores de manzane, en cu-
vo c¢aso evitard cuidadgsamente los botones
de peral o de otras variadades; gquizis tenga
que volar sobre wvarios acres florecidos de
dientz de ledn antes de llegar a otro man-

=

D C. 551

zano, pero su instinto la confinari a una
sofa clase de flores,

Esta constancia hace que la abeja sea un
agente de c¢onfianza para la polinizacidn,
Si recogiera indistintamente de varias flores
¢l producto de su trabajo, se haria menos
efectiva en este sentido, El polen del man-
zano no beneficiaria al capullo del peral o
viceversa, Los cambios én las condiciones
atmosféricas o en las mismas plantas po-
drian alterar compleramente el resultade del
trabajag,

Algunas plantas secretan solamente du-
remez wnas pocas horas por dia, mientras
otras lo hacen de sol a sol: y va que las
abejas buscan sabiamente la fuente mis rica
del méctar, pueden abandonar de un mo-
moato 3 otro una planta para visitar a la
que les parezca mis prometedora, La rigue-
za de esta burbujeante gora de néctar, que
¢! capullo brinda a wma abeja ¢n cambio
el polen de otra flor, impulsa a la abeja
a aceplar la mejor oferta,

Aunngue las abejas verifican invariable-
nwnte [a polinizacién en los capulles de los
cuales obtienen el néctar o ¢l polen, éste
¢s tan indispensable para la comodidad de
ls colonia, gue las abejas se ven obligadas
a visitar nnumerables flores que secreten,
bien sea poco o nada. del néctar, pero gue
fes suministran polen, Asf polinizan las abe-
jas numerosas variedades de plantas,

Por aué ostenta el
capullo s perfume

Ly abeja obrera estd  pacticularmente
adaptada para recoger polen. Casi todas las
partes de su cuerpo estan cubiertas de ve-
Ito. Muchos pelos son largos. encrespados
y formados de¢ ramas: aunque crecen pelos
en forma de espiga, entre las facetas de sus
ojos compuestos, Cuando una abzja 2 posa
sobre una flor que tiene abundante polen,
los granos de é&ste se enredan entre las nu-
merosas hebras del vello y al recoger su pre-
ciada carga para Hevarla 4 13 colmena, la
abeja se cepilla sobre el estigma del capulla.
transfiriendo  inadvertidamente Jos gramos
gue recogid en la primera y dejindolos em
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la superficie pegajosa de ésta. Con tal ob-
jcta, ef capullo vive y ofrece el atrayente
perfame y su néctar embriagador.

Poco riempo después de efectuada la po-
linizacién, se marchita el capullo. La abe-
ja. una vez cubierta completamente de po-
len, se suspende sobre la flor por varios se-
gundos, lo sacude y lo empaca convenien-
temente en lag dos canastas de sug patas
traseras. Asi puede <argar dos balas, cada
una tan grande como su cabeza,

Pan de abejas en la
despensa de la colmena

Al llegar la abeja 2 la colmena, insert:}
sus patas Iraseras en una celda y almacena
alli las dos balas de polen; entonces, una
abeja joven, apisona con su cabeza ¢l polen
en la compacta forma de un pan y lo coloca
en ¢l fondo de la celda, El polen no se mez-
cla con la miel. Se almacena en ¢elda sepa-
rada y cercana al nide, donde queda listo
a la disposicion de la abeja nodriza,

El polen suministra la grasa y las protei-
nas necesarias para la dieta de la abeja,
mientras el méctar aporta los carbobidratos.
Las abejas adultas pueden sustentarse inte-
gramente con ¢arbohidratos, pero las que os-
tin en formacion requieren los otros dos in-
gredientes, Al polen almacenade en Ia col-
mena se le lama, 2 menudo, “pan de abe-
',

Al principio de la primavera, cuando los
alisos y los sauces visten su chispeante flo-
racién, las abejas avanzan en busca de ali-
mento para gue su querida reina pueda prin-
cipiar su labor reproductora, Desde este
momento, ¢l progreso de la colonia depen-
de de la clase de tiempo y de la cantidad
de alimente disponible v si ella s favorable,
la reproduccién comtinGia a un paso cons-
tantemente acelerado, Después de pocas se-
manas la colmena se vuelve tan populosa,
que no hay lugar para que la reina ponga
un hueve mis ni donde se pueda almacenar
mds miel.

Con alimento obtenible de miriadas de
flores, pero careciendo de espacio para al-
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macenarlo, las abejas se preparan parz evi-
tar la congestién; ha llegado el momento
para que algunas se marchen, Esto <orres-
ponde a la época en que la emplumadora
ha brotado bhasta el borde del nido y las
obliga a buscarse otro puesto bajo el sol.
Peto ¢n 1a familiz de las abejas se deja al
joven ¢f atender al viejo hogar y es la an-
tigua reina y las voladoras o miembros ma-
yores de la familia, las que deben buscar
otros sectotes donde principiar los trabajos
para construir nueva €asa,

Es el ver miles de abejas que se apifian 2
la entrada, literalmente apilonadas, el pri-
mer indicio de gque el enjambre rebosa en
habitantes y que por lo tanto pronto van a
desintegrar ¢ hogar. La colmena hierve de
abejas. Una inspeccién al interior ensenard
la presencia de varios pendulos en forma de
vainas de mani, que son las celdas de las
reinas, indicacidn casi infalible d: gue va
a tener lugar la emigracién, Cada celda de
reina abriga una heredera en perspectiva,
Posiblemente la sucesora de la anfigua tei-
na,

La gran aventura:
Vuelo de los enjambres

La reinz dominante y sus hijas no espe-
ran hasta que llegue la heredera, sino que
¢! primer dia brillante y de alta tempera-
tura, cuando las celdas reales se hallan atn
cerradas, una gran conmocién anundia su
salida, Esto generalmente ocurre entre las
10 y las 12 del dia. La mayor parte de las
abejas que puedan volar (esto incluye pric.
ticamente a todas las abejas que trabajan en
los campos) se apresuran 3 abandonar la
colmena, precipitindose unas sobre otras en
su anhelo de saborear los estremecimitentos
de la gran aveatura,

En vuelos directos, hacia atris y hacia
adelante, freate a la colmena, miles de abe-
jas s¢ hallan en ¢l aire, contindose su reina
entre ellas, De pronte una masa voladorz
se dirige hacia un arbol o poste de cerca;
unas pocas abejas se posan en €1, Juego otras.
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hasta que diez o guince minutes después,
rodas s¢ reunen ¢n una apretada masa,

Luego ¢l enjambre ha acampado. abe-
jes exploradoras vuelan en todas direcciones
en busca de nuevos cuarteles o, si han sido
previsoras, guizis han preparade con el
tempo este trabajo, 8i se ha escogido opor-
tunamente el nueve asiento de la colonia,
Jas abejas volverin a invadir el aire des-
pués de pocos minutos, Se enfilan en forma
tal, que parece un nublade globo de¢ humo
de 10 a 20 pies de didmetro; el enjambre
gradualmente busca su camine por encima
de las copas de los drbgles, venciendo rodos
los obsticulos que se opongan a su paso;
parece como st flotira una enorme pompa
d¢ jabdén, hasta que desfila el alegre regi-
miznto de abejas hacia su nuevo hogar.

Si fallan las exploradoras en encontrar
un Airbol agujereado o un rincén que dé
abriga el alero de alguna casa, las abejas
continwarin fijas. durante varias horas. en
Iz primer posada y aun quizis por algunos
dias, Si Jas exploradoras fracasan del 1odo
e conseguir lugares hahitables, el enjambre
decide acampar al aire libre y edificar alli
cu hogar,

Han deiado a sus sucesoras, las abejas
jévenes, rodas las nidadas. la miel y los pa-
nales, asi como el interés y las amisrades.
Poros dias después, una reina surge de la
mis antigua de las celdas reales. Aparente-
mente convencida de que ha nacido para
tHlevar el manto de plrpura regia, lo primero
que hace es desemharazar a la colmena de
cualquier posible rival, Hace una completa
busqueda en las celdas de su jerarquia y las
mutila haciéndoles uma perforacién en el
custado, Llega ailm, si es mecesario, a poner
fuera de combate a su ocupante, dindole un
fatal pinchazo con su aguijén.

La virgen reina
planea zu boda

Pocos dias después de su aparicién, la
joven reina sefiala ol dia para su vuelo nup.
cial. Generalmente escoge un dia claro, ti-
bio v tranquile, porque su luna de miel es
muy corfa y hay gue aprovecharla, Quizis
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solo podri volver a volar después de un
ano, al salir con su enjambre,

El himeneo tendri lugar ¢n ol mullido
lecho del viento, Ilevada por sus alas y s
las condiciones son tales que no pueda vo-
lar, moriri virgen. El mis fuerte de los zdn.
ganos serd ¢l novio, ya que la reina es ha-
bil voladora y los débiles se eliminan a si
mismos con ¢sta sabia prevision, para man-
tener fa fuerza y el vigor de la raza,

Antes de que 1a teing haya tenido tiem-
po de regresar a la colmena, después del
vuelo nupcial, ¢l zingano desposade habri
caido en tierra, muerto. Hay un antiguo re-
frin que dice que el zdngano, tan pronto
<0mo es esposo, es un cadiver y que la reina
no ha llegado a ser novia cuando ya es viu-
da,

Por sus deberes especializados y por no
tener gue SOpoftar gontingencias armosféri-
cas, nj enemigos que puedan afacarla, la rei-
na puecde llegar a la madura edad de tres o
cuatro anos. Cuando llega a ser muy vieja,
o cuando no puede producir mis reinas o
obreras, o si queda invilida, las abejas ele-
varin al trono a otra reina para reempla-
zar a Ja primera y por algin rempo, ma-
drz e hija. trabajando la una al lado de la
olra, permanecerin en la colmena. Pero es-
te arreglo durard poco, La reina anciana
pronte desaparecerd.

La diferencia entre reina y obrera, vi-
niendo ambas de [a misma clase de huevos
fertilizados, va se menciond., Su diferencia
en doracidn es mucho mis acentuada. La
akeja trabajadora estd armada con una pon-
zOfa recta, cuva punta esti provista de uma
especie de arpén, Cuando uma trabajadora
pixa, no puede soltar su ponzofia, El es-
fuerzo que tiene gue hacer para desenganchar
su bien anclade garfio desgarrari fos tejidos
de su cuerpo en forma tal. que muere pocos
minutos después, Generalmente sélo puede
picar una vez y al hacerlo no se defiende a
si misma sino a la colonia,

Las patas de las obreras
son versatiles y sus
ojos lo ven todo

Las glindulas serosas estin rolocadas de-
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bajo de los acho escalones que cifien la par-
te interior del abdomen de la abeja. El agui-
j6n wi¢ne sacos de veneno y apéndices que
deja al picar. El aguijén esti compuesto
de dos lancetas barbadas, mis afiladas que
una aguja, El veneng circula por un canal
central formade entre las dos lancetas, las
cuales penetran alternadament:, mis y nds
hondo a cada imstante, en la herida, La Ten-
gua ¢s hueca y barbada. Las mandibulas de
s teina difieren de¢ las de las obreras en que
las de aquélilas son dentadas y las de éstas
son lisas. El vello de varias clases que cubre
e] cuerpo de las abejas, se asemeja al de al-
gunas plantas,

Con @} anche segmento inferior de lay
patas traseras, la abeja trabajadera cepilla
¢l pegiajoso polen de su cuerpo y lo barrg
a las canastas formadas por pelos endureci-
des ¢n la juntura mis larga, inmediatamente
arriba. En una apertura de cada paia delan-
tera hay un manual v perfecto peine, con !
cual la rrabajadora [impia su antenma, Les
afilados dientes de cada para le permiten
trepar por superficies planas, mientras gue
las almohadillas que tien: en el medio, man-
ticnen la humedad y el liquido pegajoso y
las avuda en las superficies duras y resha-
losas para caminar. Umnas 35.000 facetas
exagonales con vellos intercalados comple-
tain cada uno de los dos ojos compuestos.
Ademis tienen las abejas tres 0jos simples.

Reinas luchan 26lo
contra reinas

E}l aguijon de las rcinas, en lugar de ser
recto v barbada. es liso v encorvade: tiene
tal forma que cuande s2 ws: puede ficil.
mente rerarse, Parece que Ja reina po apre-
cia la posesidn de esta arma verdaderamente
ofectiva. Se la pucde coger y manegjar sin
mis peligra que &l que ofrece ¢l acariciar un
gatito. Su instinto guerrero sGle surge a la
vista de una reina rival,

Si una reina, al regresar de su vuelo nup-
cial, equivecadamente enira 2 otra colmena,
pucde uno estar seguro de presenciar una
lucha regia, en la cual pelearin ambas rei-
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nas hasta la muerte de la mis debal, Las
abejas obreras ni siquiera tratarin de p.oti-
ger a su propia madre; he aqui tambicn
obtenida 1a supervivencia de la mejor pre-
parada. Observaderes escrupulosas dicen que
cuande dos reinas desesperadas quedar en
posicidn tal que ambas pueden recilir la
berida mortal, fay abejas las separan y lue-
go lis sueltan hasta que una u oira obten-
gan ¢l triunfe definitive. Si la muerty es
la reina madre, a la intrusa que ha probado
su superioridad, se le permire que tome ¢f
alto puesto de la reina destronada.

Si la reina usara su ponzona indistinta-
mente, podria perder su vida con Facilidad,
ya gue no seria capaz de sostenmer el encinin-
tro €ON un enemigio a quied no legaria a
vencer, Si atentase volar de entre los man-
zanos de su dueno. éste podria desirozar
su frigil cuerpecito, pero si él lo hiciera asi,
podria estertlizar ¢l future de la colonia.
especialmente si po habia una larva en 12
colmena de donde pudiera nacer otra rteina.
Para su protweccion, por consiguienis, tipe
guoe confiar ¢m sus Hijas y hermanas fraba-
sadoras, las coales por su mayor mawm:ro,
en case de sacrificio, mo seria éste (atal
para las conveniencias de la colonia.

El zangano no es
un descastado

Generalmente al zingane se le titne co-
mo un individua perezoso, pera a pesar de
todo. ¢s el padre y erece cierto respelo.
No recoge alimentos, no ayuda a defender
la familia, no tiene herramientas para bus-
car néctares, no tiene arma para defenderse
a si misma. Sin embargo. durante su coria
existencia, posees ciertos privilegios que no
g¢ han concedido a sus bermanas, Pued:
visilar sin pelipro las colmenas wvecinas. Ni
Jas obreras, ni las reinas pueden penetrar a
otras colonias, pera durante Iz época de la
cria. los zinganos no son maolestados por
nadie al entrar o salir en parte alguna.

Una vez terminada la época de repro-
duccion. vy ¢uando, por consiguiente, la co-
rriente de abejas ba rerminado, éstas se vuel.
ven mis econdmicas en sus altwantas, por-
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que su reserva debe durarles hasta el final
del invierno. Entonces sacan a los zinganos
de la colmena, obligindolos a perecer por
la falta de alimentos y de habitacion.

Son pocas las personas que pueden recor-
dar lag caras y los mombres de cientos de
personas: sin embargo, ¢n una familia apia
de 80.000 individues, una abe¢ja puede rz-
conocer a cada une de e¢llos instantinea-
mente, Es evidente que tal reconocimiento
no so verifica por medio de la vista, sind
por ¢l mucho mdis desarrollada érganc el
olfato.

Cada colonia tiene su propio olor dis-
tiniive, difecentz del de cualquicra otra. Si
una abela fotastera pretendieta pemelrac en
uny colmena que no sea la suya, los centi-
nelas 1 1a entrada de la misma, reconocerian
nmediatamentz la diferencia de olor y Ia
karian tetirar. Cuando una colonia se ha-
Ila dividida en dos partes. y estin colocadas
en separadas colmenas y ¢on teinas gua son
hermanas, los miembros de cada una tienen
diferente olor, Después de una semana de
estay separadas, los miembros de cada una
de las partes se convierten en ¢lementos re-
ciprocamente extrands por completo, Si s=
las vuelve a reunir, las abejas no reconoce-
rin la existencia de cualguier amistad an-
1erior,

Algunas veces los apicultores unen una
o mis colmenas, porgue separadamente se-
rian tan débiles que produdirfan una muy
pobre coserha g soportarian mal el inviernn.,
Ei método generalmente usado es el de co-
locar una colmena sobre otra, penicado
una hoja de periddico entre las dos. Los
habitantes de ambos lades harin pequenas
perforaciones en el papel, y al verificatlo.
rozan sus nariges: pero tales agujevos al
principioc ne sérin suficieniemente grandes
para qu: les permitan pelear. Las aperruras
dejan que se confundan los olores de Jas
dos unidades. de tal maneca gue ambas par-
tzs poseen idéntico olor cuando las abler-
turas lienen <] tamafio suficiente para gue
pucdan pasar a través de ellos v asi la mez-
¢l se verifica pacificamente,

i A

Coronacion de
la nueva reina

necesilase colocar nueva roina én
“introducicla’™ de-
anterior se exiras Si-

i s
una colonia, se requiere
bidamente, La reina
quiera una hora antes del entronmizamienta
de [2 nueva. Durante este intervalo, lag abe
jas descubrea que no tienem reing ¥ Quuzds
empitzan a construir nuevas celdas rezias,

Aun cpando la colonia desee naeva rei-
na, no s¢ puede soltar a la usurpadon, por-
que su olor extrafio anfagonizaria <on el
de las abzjas y cllo pondria en pelisio su
vida, Debe colocirsela ¢en una pequefin jauia
de alambre para protegecla contra Jos po
sibles asaltos, Sus faturos sabdites la ali-
mentarin Inscrtanda sus lemguas 3 Lravis
del tejido. aun cnando la matarian si estu-
viera libre,

Después de gue la reina hava peomare-
cido en dicha jaula por dos o trex dias,
habri perdido una buena part: del olor de
su propia colmema, y adquirido el de su
nuevo palacio. Aun entonces, su liberacidn
debe verificarse con cuidade v sin pravocar
excitacion alguna entre los miembios de la
colonia. Su jaula debe estar dotada de: un
tervdn de azlGear, para perforar ¢l cual de
vn lado a otro, las abejas necesitan dos &
tres dias: mientcras tante s¢ hang mezclade
los olores y puede, ¢mtonces. camina Ja
reina por ¢! panal de su calmena, sin peli-
gro,

Las abejas ayudani a perpetuar su rara
con su insaciable desco de recoger néctar,
Distinte de como hacen Jos tibanos, loy
abejarrones, avispas y olt0s insectas, que
usan el alimente de manos a boca. cudas
deben guardar suficientes alimentos duran-
tz ¢l verano pPara sostener viva la colmena
durante ¢l Todos loy
de uni c¢olania de los inscctos
dos, mueren al llegar la época invernal,
mienrray gue la fecunda y jovem mwina de
las abejas, asi como sus compafieias, al
aproximarse la épo<a fria, se amparan en
lugares que [as protejan y en esa épocz no
necesitan alimentos.

Entre las abejas sola las zinganos musz-

invierna, miembros

méncien
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1en ¢n ¢l estio, La reina y las obreras viven
y son semiactivas ¢n el invierno, Es im-
portante, por consiguiente, reunir suficien-
tes alimentos en el verano para mantence
Ia colonia durante las épocas en que los in-
sectos suspenden grandzmente sus activida-
des.

Al acercarse la salids de los enijimbres,
gue concide ¢on ¢l apogeo de la reproduc-
cidn, la reina ponz menos y menos huevos,
hasta gue cesa por completa en el esrio. El
fric ha dominade a la colonia, imponién-
dole cambios en su organizacion. de acuer-
do con la haja temperatura. Mueren los
subditos si #sta baja de cero: raras wvege;
vuelan cuando es menor de 45 grados Fah-
tenheir. Por consiguiente, la colonia debe
mantener un calor conventente, cuande el
termometro baja de cero.,

Regulacién de la
temperatura de invierno

Durante la época de actividad, se dis-
tribuyen en todo el intertor de la colme-
na; cuando llega el invierno, s¢ ceunen en
un claustro compacro, de forma esférica,
mantemendo a la reina ¢n el centro. Las gue
estin en el exterior de la esfera estin mas
apretujadas para evitar el escape de calor:
las que ocupan puesto mis al cemtro, estin
mis separadas entre si. debiendo éstag le-
var a cabo actividades musculaces para des-
arroliar calor y evitar el excesivo frio,

En la periferia no dejan bajarc la tem-
peratura de 57 grados Fahtenheit: de ma-
nera que entre mas frio baya en ¢l exte-
rior, mis actividad muscular deben levar
a cabo para mantener 2| calor. Las abejas
que forman la cublerta de aislamiento cam-
bian de lugar a frecuentes intervalos con las
del interior, para que ninguna sufra en
exXceso.

La mayoria de las colonias consume de
30 a 50 litros de miel durante el invierno
y el principio de la primavera, variande
esta cantidad segun la remperatura domi-
nante, Ia fuerza y las condiciones de la col-
mena, Todoe cuidadoso apicultor empaca
sus colmenas en aserrin m otro material ais-
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lante o las coloca debidamente en los sora-
nos, durante ¢l invierno, Disminuye asi el
consumo de miel y evita que las abejas se
envejezedn y se les asegura suiicieniz vita-
iidad para que ¢n la primavera recomien-
cen sus actividades reproductivas,

El Departamento de Agricultura de los
Ecrados Unidos de Norte América aprecia
que en dicho pafs hay aproximadamente
unas 4.650.000 colonias de abejas, Esta
cantidad requiere unas 16%.000.000 de li-
Liras de miel para su sostento durante el
invierno y, para sostener su desarcolio y la
produccion de micl requieren ¢ doble de
la cantidad en la época activa. Las abejas
en los Estados Unidos necesitan g
500.000.000 de libras de miel para sos-
tenerse durante el afie. sin que quede una
gota para endulzar nuestras mesas,

La cosecha vendible de miel en los Es-
tados Unidos de Norteamérica varia gran-
demente entre um An6 y Otro, pero se pue-
dv hacer un cilculo aproximade de
200.000.000 de libras, que sumados con
las que consumen sus producroras, darian
un total de 700.000.000 gue deben acre-
difarse al trabajo de¢ estos insectos porien-
tosos, Se¢ ha calculado que si una abeja
obrera pudiese recoger suficiente néctar pa-
ra producir una libra de miel, tendria que
trabajar durante 8 anos completos y darle
aproximadaments tres vueltas al mundo.

Lo:= apicultores benefician
a la comunidad

Estos maravillosos cilculos indican ¢l
portentoso beneficio que las abejas presaan
a nuestra agricultura, Para recoger esa can-~
tidad de miel tienen gue visitair miriadas de
plantas efectuando en ellas la polinizacién.

Por consiguienre, puvde comprenderse
cen facilidad por qué las abejas son de in-
finito mayor valor para la comunidad que
las tiene, produciendo buenas cosechas de
semillag y frutos, que lo que redithan a sus
duetios, a los cuales sélo pagan ¢on la miel
v la cera,

Es un grave error creer que el apicultor
no tien¢ sing que observarlas y guardar-
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s¢ los rollos de billewes. La cria de abejas
ts un trabajo de especializacién y debe te-
nerse amor nate por ¢llas, Conocimiento
dc la vida de las abejas, obtenido por me-
dio de la experiencia, lo gue constituye un
requisita indispensable.

Deben tenerse en cuenta gran nimero
de detalles;, Hay muchos cuidados en re-
larién con este negocio; la pérdida de abe-
Jas en invierno es muy fuerte: las enfer-
medades diezman grandemente las colme-
nas: y los insectos que atacan los panales,
acstruyen la cera. El manejo de un apiario
requiere estrecha supervision personal, Asi,
la produccién de miel ¢s megocio especial
para una persona. En localidades favorables
a este negocio, sin embargo, la cosecha de
miel es ran Jucrativa como cualquier otro
ceaglon de la agricultura,

Aun cuanda cientos de plantas secreran
néctar, sélo una docena de ellas suministran
miel en <cantidad apreciable, El incauce
plantador cree que un jardin espaciosg es
tan rice como ¢l cielo para las abejas, pero
a menude ¢llo ne es asi. Todas Jas bellas
flores de los jardines de Washington pro-
bablemente no mantendrian mis de dos do-
cenas de colonias de abejas, La produccién
d: miel en escala comercial debe llevarse a
¢iba donde haya muchos acres de plantas
de las cuales pueden obtener mis néctar del
que necesitan para sus inmediatos requeri-
mnienios,

En la mayor parte de las regiones de los
Estados Unidos de Norteamérica general-
mnie bay una flor de la cual pueden las
abejas, particularmente, obtener un exce-
so de cosecha, Para Ilevar a cabo s mnl-
tiplicactén v para producir suficiente <an-
tidad de miel para sus propias necesidades.
tienen que visitar flores de infinita varie-
dad. Liban e¢n los capullos de manzana y
sin embargoe la miel de tal aroma es casi
desconocida, Muy pocos son los hotones
de ral frura, cuyo periodo de floracién es
i principio de la primavera, ceanda las ne-
cesidades de las colonias apicolas son tan
grandes para la reproduccién, que lis abe-
jas consumen el néctar tan pronte como lo
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recogen. {OJtre tanto puede decirse de ma-
chas otras flores,

Posiblemente [1 seccién donde se con-
centra mds la prodoccién melera en los Es-
tados Unides de Norteamérica, es la que
rodea a los Grandes Lagos, donde el clavo
blan<o holandés, variedad comin que cre-
ce abundantemente en nuestros campos, lle-
ga al pinicula de la perfeccion, Al tam-
bién las abejag producen micl de clavg co-
mun, del dulce o de olor, del esparta, dal
triga sarraceno y de cosechas acasionales de
las fresas,

Otra rica seccién productora de miel es
Ia de la costa del Pacifico, donde abundan
los aromaiticos azahares de las naranjas, Las
fzldas de California aportan un exceso de
miel y del Valle Imperial se recibs buena
cantidad procedente de libaciones verifica-
das ¢n las flores de la alfalfa,

La miel mis blanca de todas, casi tan
clara como el agua, se produce del “fire.
weed” de los ardientes campos de Wash-
ington y d¢ Oregon. Los estados inter mon-
tafiosos expiden a los del Este y del ex-
werior vagones de ferracarril repletos de mie-
les procedentes de flores del clave de olor
y de I3 alfalfa, 1a cuoal es pesada y aroma-
tica. Los dos Estados Daketas y sus Es-
tados wecinos, también ocupan puesto pro-
minente en la gran produccién. Cosechas
de 100 libras de miel extrafdas de una co-
lonia, procedentes del clave de oloc y de
la alfalda, aun de 200 y,250 libras, no
son raras durante las estaciones favorables.

En los Estados del Sur abundan muchas
plantas productoras de miel, cubrienda to-
da Ia escala de colores. En lo general, Jas
del Sur son escuras, de buen sabor y mag-
nifico arema,

Es posible que no baya otro producta
alimenticio gue se produzea en mayor irea.
Trige, maiz, leche y paratas son casi uni-
versales: sin embargo, su produccién estd
restringida a secciones que poseen ciertas
condiclones climatéricas y de suelo, mien-
tras que las montafias, pantanos, desiertos.
ventosas llanuras y los trdpicos, aportan
buenas cantidades de miel,
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Seguramente que ao hay ningin otro
producte alimenicio que posea asociacio-
nes tan romdnticas, Cada gora en ¢ tiene
su origen ¢n el capullo d¢ una delicada flor,
donde se ha hallade expuesta a los rayos
solares y banada con «f rocio de la mana-
na, El lector no tiene sine que cerrar sus
ojos y Figurarse los campos cubiertos de
clavos de olor, llenar sus pulmones con ¢]
aire parfumada de miriadas de botonos: o
pasear <on la memoriy a través de los aro-
ruiticos bosdues de naranjos, para apreciae
¢l origen de este incomprable alimento.

Manera de abrir

una colmena

El experta ¢n este trabajo no sz coloca

frente a ella, ni Yo da sacudidas, ya que
ello irrita a las abejas. Una becanada o dog
de humo del fumador desorganiza Ja guar-
dia de entrada v las obligs a refugiarse en
las celdas, Ellas, remiendo que va incendio
las destruya, sz estrujan, Entoncds sg re-
tira 1a cubierta de la colmena, se lanvan
nuevas bocanadas de humo desde la parte
superior al interior de la colmena. y enton-
ces se hace ficilmente la inspeccida interna.
Una rtarjeta clavada en el exterior indica

las condiciones y los resultades de cada

colonia,

£ G

Nota del traductor

Jay Smith, en su Laboratorio cerca de
Vincennes, [ndiana, Estados Unidos de
Norteamérica, ha desarrollado abejas que
ne pican, que producen mis micl y que
construyen panales mis grandes. Inascetos
{siog que promsien aumentar en millones
de délares la entrada apicola de ese pals.
Hlace 30 afos que principid un mindscula
aplario con una <olmena; hay es ¢l mis
grande preducior y exportador de abejas
de primera clase en la veferida Nacida. Ade-
ads, Smith Heva 3 cabo experimentos mi-
croscépivos para fecundac artificialmante a
lis reinag de las abejas, lo que promete re-
voluciouar esta industria tan anfigua. Sa-
lios de la Universidad de Califomia mmfor-
man los enjambres de abejas  de
Smith, que producea 60 libras mis de miel
que la maveria de sus hermanas de cuales-
quiera otros enjambres: que sus reinas iie-
nin 10 tubes de huevos adicwonales v que
una libra de sus abejas contiens un término
medio de 161 mis de estos insectos. que
las otras. Abejas wis grandes, dice Smith,
pueden conduciy mayor cargamento vy via-
jar a mis largas distancias v en 1al virtud
na se ve por qué &éstas no puedan cubrir
distancias dobles y wisiten flores cuyos néc.
tares y polenes se hallarian fuera del alran-
ce de las abejas ordinarias y obtengan ast
ruevas fuentes de miel,

s0bre




El Cultivo

del Tomate

Eleccién y preparacion
del terreno

Deben elegitse dentra de lo posible, tie-
ras feroles, profundas y sueltas, y na per-
der tiempo en dedicar terrenos pobres ¢ in-
cultos en ¢! cultive de una planta extgente
¢rn principios fertilizantes bisicos, azoe.
acido foxforico, potasa y cal. porque con ello
directamente al fracaso econdmice.
Deben aprovecharse para tomatal terrenos
ya cuvipvados, que han reaibido riegos, ara-
duras y abonaduras, que ban modificado por
esla circunstancia su composicion fisicoqui-

¢ NVa

mica, ¢n una palabra. tierras ya ¢on wvida
propia, por efecto de] trabajo mecinico vy
41 accion bacteriana. No deben hacerse cul-
Livas en terrends nuevos, sean o na salitra-
cas; ésto: dehen primere mejorarsy ron la-
bores y cultivos apropiados, antes que em-
barcarse ¢n pruebas de dudeso éxiio,

Del grade de fertilidad de Ia tierra y de
s.. preparacion  depende en gran parte el
éxito de) cultive, Es un error economizar en
su preparacion. Es conveniente dar dos boe-
nas araduras cruzadas con sus <orrespondien.
tes rastnlleos, de manera que la tierra quede
suelta ¥ completamente libre de vuyos, pre-
vios abundantes tiegos, Fien entendido: Ia
primeza. Ires © cuatro meees antes de fa se-
gunda, después de haber heche pastar ani-
males en el rastrojo para enterrar las male-
zas qus queden en el sucle y dar tiempo a
su descommposicidn, y la segunda. unos dias
antes de cfectnar la plantacidn, Una buena
nivelacidn v buenos desagiics completarin
estas laberes. Llenados estos requisitos, la
ticrra sz encontracd en excelentss condiciones

o
(5]
wh
Eel

Por

Ingeniero Agronomo

Tiburcie Swudrez

agricolas para recibir las plantas, Como la
planta de tomate necesita de los elementos
niencionados para su desarcolle v fruceifi-
cacién, siempre que sea posible conviene
abonar ¢l terreno ¢on guane de corral, que
¢: nn abono casi completo, pero no en la
forma como sz aplica entre nosowros. “cru-
de”, sina guano ya fermentado, en este esta.
de las ralees asimilan mejor vy em menoc
tempo sus principios fertilizantes, heneficio
que s¢ traduce em plantas vigorosas y abun-
dantes rendimientos,

Sistemas de siembra

Cuande se desea obiener tomates tom-
pranos v vender primicias en ¢l mercado, s¢
recurre a la forzadura, empleando para ello
camas calientes, cosa gque poco se hace entre
nasotros. La produccidn de tomares en va-
rias localidades, s¢ destinan al consumg le-
cal,

La siembra se hace: a) en almicige: b)
de asiento.

1) Almicigo: S¢ hace en pequenias par-
celas de terreno convenienlemente prepara-
das, abonadas con guano. ¢n tierra bien re-
maovida y pulverizada, La siembra se hace
zn lineas v a boleo y no debe hacerse muy
tupida pary que las plantitas tengan sufi-
ciente espacio para desarrollarse cdmoda y
tipidamente. Los almicigos al aire libre
pueden hacerse cuande ya ne son de temert

fas Wuvias rardias, en los meses de Sep-
tiembre-Ocztubee, teniendo cuidade de cu-
brirlos de noche cuande s¢ noten enfria-

mientes de tempetatura, Mo deben descui-
darse los riegos para mantener la tierra no
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hiimeda, sino fresca, realizindose de prefe-
rencia en las primeras horas de la madana
o en las dltimas de la tarde.

bj D asiento: La siembra directamente
de asiento se efectda muy raramente y es
poco aconsejable debido a que no puede
prodigarse a las plantitas el mismo cuidado
gue en ¢} almiciga, En pequenos hoyuclos
se depositan de tres a cuatro semillas por
golpe, las que se tapan con buena tierra,
distantes de cincuenla centimetros dentro de
la linea o surco y un metro o mis de surco
2 surco, segin ¢l desarrollo vegetativo de la
planta, Una vez nacidas las plantitas se pro-
cede al entresaque, dejando la mis vigorosa,
destinando las arrancadas para la reposicién
de fallas st las hubiere,

Plantacion

Preparado el terreno en la forma expre-
sada se procede al trasplante de las plantitas
de almicigo, dindole primero un riego
abundante para evitar e¢n €] momento del
arranque dafar las raicecillas, Con ¢l arado
© a mano segin la extension a plantar, la
gue nunca debe exceder la capacidad de Ia
tamilia que o hace, se abren surcos a la dis-
tanciz indicada y una vex listo el terreno
para hacer 1a plantacién, se extraen las plan_
titas del almicigo y se les hace un trata-
miento a las ralces consistente ¢n un bado
preparado cott guano bien pulverizado, man.
tillo y agua, que les procura frescura y una
mejor adherencia de la tierra que las rodea,
Sebre la pared del surco se ponen las plan-
tas, utilizande un plantador u otro instru-
mento similat, Terminado de plantar el
surco se riegd,

Cuando las plantas adquieran una deter-
minada altura, utilizande warillas, cafas,
cte. o en su defecto hacer contraespalderos
similares a los que se wsan en los vifiedos, pa-
ra it atando las guias a medida que se vayan
desarrollando, El estacamiento o enramado
es muy necesario, facilita la aereacidn y lu-
minosidad de las plantas y evita gue éstas por
efecto de los vientos y ¢l peso de los frutos
se recuesten en el suelo, lo que ocasiona en-
fermedades v pérdida de parte de la pro-
duccidn,

D. C

Cuidados de cultive

Estos cuidados consistirin en limpiar
para mantener ¢l tomatal libre de yuyos v
la tizrra suelta: en riegos oporruno: cada
vez que la plantacidn Jo necesite, sin abu-
sar de ellos como ¢s de prictica; en una pa-
da raciomal de las plantas, suprimiendo las
ramas sin frute que son carga inatil, el des-
punte a tres hojas sobre el Gltimo fomate
para orovocar el nacimiento de nuevos bre-
tes, los gque producirin nuevos frutos: y
periodicamente fa atadura de guias que en #f
cursc de la wvegetacion alcancen conwveniente
desarrollo,

Variedades de tomates
experimentadas en
San Rafael

El técnico agricola 8r, R. F. Worlock,
ha ¢xperimentado en varias localidades di-
versas variedades de tomates, obteniendo de
algunas de ellas resaltados satisfactorios,

Para la exportacion a Inglaterra tuvicron
mejor aceptacidn Jas variedades siguientes:
Markee King vy Cooper's First, comprobin.
dose que son bastante resistentes al trans-
porte y producen buen rendimicnto.

En el mercado interno resultaron reco-
mendables las variedades: N. A. Stone, M.
A. Clark Early, Jewel Chalk's Jewel, Mar.
globe, N. A. Marglobe,

Para industrializar, las varidades que se
detatlan;

N. A. Stone.— Fruto redondo, liso, muy
buen color, buen tamano. Muy bueno para
Conservy y extracto,

M. A, Marglobe.—Fruto redonda, use,
buen color, buen tamafio. Muy buzno pa-
ra conserva y extracto.

Kilgares Bedsite.—Fruto redondo gran-
de. buen color, graduacién 6.35. Muy buena
para conserva y €xtracto,

Ailsy Craig.—Fruto bien redondo, lise,
pequeno pero uniforme, Muy bueno pars
conserva y extracto,

Macglobe.——Fruto grande pero pobre de
color. Sc¢ puede usar para conserva y x-
tracte, pero ng ¢s muy recomendable

Todas estas variedades han producide
término medio 2.600 gramos hasta 3.200
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pramos por planta, durante un ciclo vege-
tativa de mas o menos selenta Jdias, con
exeepeidn del Marglobe que fue de cuaren-
la y cuarro dias solamente,

Algunas enfermedades
y sus tratamientos

Como casi todas las plantas coltivadas, ¢l
tomate tiene también sus encmigos matvra-
Ies, los que felizmente se combawey; practi-
cando pulverizaciones oportunas y adecua-
aas, que deben iniciarse en ¢l almiciga v pru.
seguirse en la plantacién,

En ¢] almicige ¢s de tode punic conve-
niente efectuar Tratamienlos preventivas
contra la perondspora, periédicamente, se
gun el estado del tiempo, teniende en ruen-
ta 12 frecuencia de las lluvias, la tempera.
wra y la humedad atmosférica, factores es-
tos favorables a sus manifestaciones, Para
cllo se emplea la signiente formula: sulfa-

to de cobre | kilo, Cal apagads | kile.
agua 100 litros,
Si se observa la presencia de pulgones

couvendrd agregar al caldo bordalés prepa-
rado segiin la férmuly citada ciente veinti-
cinco gramos de sulfito de nicotims, reali-
zindose asi un fratamicnto mixto de doble
finalidad, prevenir la perondspora y destruir
los pulgones,

Una enfermedad poca conocida d:nomi-
nada Mosaico del tomate se observa en al-

= s o 56|

punos tomates; sus sintomas son: ¢ tepdo
de la hoja cerca de las nervaduras o venas
s¢ presenta de un verde oscuro, mientras jue
¢l resto tieme un color verde amariliento.
Los mismos sintomas s¢ ven en los tallos ¥
segiin el grado de infeccidn puede atacar to-
da la planta incluso el fruto o parres de
ella. Pertenece al grupo de enfermedades in-
definidas, producidas por “virus filirables”,
No obstante se sabe que ¢s contagiosa y se
propaga por medio de los insectos parasi-
tos, pulgones, anguilulas, etc. Debe arcan-
carse ¥ quemarse las plantas que presenten
signos de la enfermedad y tambien eliminar
las vecinas para impedir su propigacion.

La anguilulosis es una enfermedad que se
ha genenalizado a muchas especies vegetales
v el mal viene de [a infeccibn del suclo; un
terreno infectado que ha sido cultivade con
tomates no debe ser cultivado nuevamentc
con la misma planta, debe hacerse una rota-
cién de cultivos con plantas indemnes a es-
te parisito e ¢n caso contrario afrontar ¢
gasto de desinfectar &l suelo invectindole
sulfure de carbona,

El bicho moro ataca a veces la planta v
el fruco; se combate con pulverizaciones con
arseniate de plomo al 1%, segin la férmu-
la: arseniato [ kilo, agua 100 litres, ¢a.
seina 200 gramos, teniende la precaucion
en taso de que los tomates estén “'pintones’’,
de lavarlos antes de entregarlos al consumo
para evitar intoxicaciones,

rl
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Exportacidn de café de Costa Ricade la
Cosecha 1938-39, en kilos peso brute

105 939
YA [ONES DE AGOSTO DE 1939 EXPORTADO DE
DESTING OGTUBRE A
: ORG PERGAMING l| TGTAL AGOSTO
T Hh T B, s e | 1.260 1.260 7.464.633
AT TN o e o s e a5 | o e ’ ...... 5.987.475
Estados Unidos. .. ... ] F P R B e ! 82,230 4. 382,125
< T S| e e L A bt [ 716.630
[ e e o e e | S e et et Pl ST [0 g l 361.237
e g e 3 T | | L gt | wreea 277,370
T R R | Py [ = 11,900 || 193.183
R o . i e LT o o L R e o | | 119,990
11 Feo b i B | ...... | R A | e -l 78.245
iy Al i e R B C . B R | e 74,138
T T s T T | 16.240 || 52,622
507 = ) L e e s DR PR | R, CE R ] | 1 IR (L e SN 46.120
Ohecamelovagiiia .o cocvans]| seimen [ PP S | 38.700
Belgiow . . covveyonins < Je 01 | S PR L ) I S R e R e || L Wi
TN TN T T ) b P e oy l Tl o | e ‘ 33.378
bl T R [ S PR e | e . | miaus | A p 29.470
4T Al e L gaptellll Bofseme ) e | 21.700
ATRERting .. .oovviuiiivs Loy | o ' 1.960 20,358
e A e et il e ek I e e 10,500
¥ugoeslavia ... ... Ty | (/R S b s | ...... 3.550
e o . AR N P 0| (NS | e e i (R 116
R e b e i B T L P [ s 70
- L | e o T ro T (SIS Tt 31
TOTALES. ... .. " 112.330 ‘ 1 260 ‘ 113.610 19.947.03)
' l
Puertos de Emharque
Ak AR . o nve s nrs 87.850 | 1.260 89,110 | 11.622.459
T s o, N R o 4 T T 2 24,500 8.324.132
| |
TOTALES....... wesaeaafl 112980 | 1260 | 113610 [[19.947.0d0
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Mercado de Londres

Cotizaciones de las diferentes clases de café,
por quintales ingleses, en chelines y peniques,
del 17 de Junia 2l 24 de Julio de 1538.

L.'il.s.\r:: \:ic Café 1939 1938
Cﬂsfﬂ Rica s o % d » d s d
Bueno a fine ler, tamano . .. .... P i 850 @ 115 @ 00 1260 O
Bueno a fino 27 tamafio . .verenaninsnn cof EEE 780 300 B0
Regular calidad ley. tamafio . ......000n. 72y it 0 50D 520
Cooriente ler. BBM@RY o vcv e iiorrecmsns B3 u g 45 U 00
Correnie PP 0amaflo . _icommemcosrng moa 2 B el O 40 0 43 0
Regular & bame o} ..vvervicisarme- wu 1o 0 35 0 50 0
Guatemala, Salvador y México :
Bueno a fine fer. tamiafa ... .o vvwes s 6.0 82 0 304 20
Bueno a fino 2* tamano ... s i e B 45 1) 2 u 430 45 0
Regular a buena ler, tamafio ... ..coueve 33 0 6 0 %3 0 7
Regular a bueno 27 tamafie .. ....covunss 43 0 435 0 400 21
Regular w boams {aval o~ oiiiinrmenans 380 60 0 50 0 ]
Mancliado verde ... .corvirmeweisimenss o o [ 400 380 W o
Kenya
Biosmn @ FWIgy - o0 ps o v ot me e vosal 2D 1200 85 0 120 0
Begular o HUBNG . . iwrmrwiiqnmnnii vmie] | TS 85 0 o0 4 g3 0
A T s B R e bt el e EL Y 62 0 300 330
Tanganyka , . _
Boese g Fing - .ocrmewicingr=.- S 90 0 70 0 af b
ot o T T T |- R S R J B0 o 35 0 & 0
[0 5 ko | e ey o el e Leiad 580 &0 0 i 0 350
Guayaquil. Manchado palide ............ 350 330 A0 0 3o
Colombia
Primer tamafna .. .. ... R e S R &5 0 300 GERY
Segundo tamatie . ... ... T e sop SO0 LER 4G G 42 0
Corriente ¥ pllida . ovvrvncccainns R, L7 - &80 40 0 43 0
i e e e e s 60 O 63 0 30 D 530
Jamaica. Cerriente a buens ... ........., a0 0 42 0 40 0 120
Moka
R e TAER e e vo| 5O B 105 O 65 0 300
[ T vy T ek e T Ce e Mg &0 D 99 0 750 5350
L Sy T e S e s o B x| 40 4 30 0 330
ATy o e e 40 0 i3 0 40 0 13 0
Mysore
B T A U7 (R ot (el L Jg 950 130 G 95 @ 130 0
RAGTAT 3 PO ;1 il e om s Mairn e o 60 U 80 ¢ 70 0 90 0
Coorg
Bueno a ﬁno ........................ A0 63 U S0 &0
ol e T Y R G 3T 0 &) 0 &0 58 4
Perit. Bueno a fino .....oivvvuss e 550 60 0 30 0 520

(CIFRAS DE WOODHOUSE CAREY

& BROWNE.)
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Impbrtauién de café en Francia

(Sacos de 60 kilon)

A& MAVQ

ENERQO
PROCEDENCIA EXTRAN|[ERA
1939 | 1938
.‘

COSTA RICA . 1.202 ; 2.687
Brasil R R 383,307 | 669,186
Alrica Feuarorial Orienial 2.898 3 5.587
i S G 2% | 7.284
Calombia 5,011 18.684
Cuba 1 19.325 3.89¢9
Repitlica [Drominicana 20.699 51,713
Ecuador 35.404 51.639
Guaternala 1719 4029
Hairi | §7.016 5.527
Hondura. " 13 1.346
Indias Hotandesas 43.613 59,598
India Inglesa 14.349 | 23.543
Mexico 2500 | 2.05
Nicaragua 8231 | 19.216
Peari 2.907 2.612
Salvador 2.643 7.266
Venezuela | 135.048 48015
Orros Paises 2.666 | 1.833

TOTAL EXTRANJERQ 812075 993631

PROCEDENTIA COLONIAL

Africa Ecuarorial Francesa . 14.340 | 13.242
Africa Qecidental Francesa 106971 | 81.966
Camesrtin | 20,486 , 26879
Guada]up; 1.634 ‘ 5,339
Indocluna 2526 2.667
Madagascar 284817 309,749
Mueva Caledonia 9,395 } 15.136
TQSJ : 1.565 2,847
Ctras Colonias 3.343 4.173

TOTAL DE LAS COLONIAS. 445277 461,998

TOTAL GENERAL , ... ... 1257352 | 1.455.62¢

{Cifras “Cie Franco-Brasilicnoe de Cafés™).
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Movimiento de Importacidn y Re-exportacidn de café en Inglaterra

{En msacos de 80 kilos)

IMPORTACION

_ ABRIL ENERO A ABRIL

PROCEDENCIAS . . :

1957 } 1938 |, 1939 || 1-37 | 1938 1939
' | ] ' i

COSTA RICA 19420 50596 24.079) 118.267) 139.265| 91.148
Otros paises . 2564 3506| 5391) 10470 10519 | 17032
TOTALES 21084 54.102| 296701 128737 149784 | 108,180
Africa Or, Ingle:a 8.199 76411 6.672] 77712) 97481 | 121937
[ndia Inglesa 1490 6193 | 10190 17117, 24820, 60.978
Ocras Colonias 621 627  L149)} 1292 1357 3.584
TOTALES 10319] 144611 18011) 96.121| 123658 186459

_TOTAL GENERAL

32.294|  68.563 | 47.681]

| 224.858) 273442 29467

RE-EXPORTACION

ENERO A ABRIIL

ABRIL
DESTINOS , .
1937 « 1938 ‘ 1959 || 1937 | 1938 l 1939

; . |
Alemania 1.306 672 | 5| 7808 33%0| Lils
Bilpica . 1.642 g8l 1760l s197| 3818] 3451
Fatados Unmides . . . . . Koo " 1 l iG] 3.888 243 1
Holanda 72| 1428 [ LI% 3,886 4.443 ; 2332
Suecia. |, 364 | 169, 409l  1.867 .20 | 753
Drros paiscs 2.184 | 2,793 l. 1,589 10436 2270 | 5.653
TOTALES 6.068 | 5.944$ 4999 sa0s2| 22209 B2

- |
Canadi 1.732 1958 | 146 5.428 e )
Ouras Colonias 765 | 886 849 3.017 3271 , 2.573
TOTALES 2497 | 2.844 993l| 8445| 792|362
'TOTAL GENERAL 8565| 8788, 5994l 42527] 30281 16946

(Cifras de “The Trade and Navigation of the United Kingdom)
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MOSAICO

La preparacion de las pollas
para alta postura

Por St John
D¢ la Revista “Gaceta de la Granja™

Corrales sanitarios y alimentos apropia-
dos, son de necesidad absoluta si se qulere
comsgguir gue las aves nuevas desarrollen
1a witalidad necesaria para una podtura a-
buadante.

Muchns avicultores gue encuentran difi-
cultmdes con sus gpolitos, a causa de indi-
gestiones, pooco peso y lombrices infestina-
Tes, atribuven al aliments estes males. La
investigaciin en muchns <o eslns casos on-
cuentra €] origen de ellos con corrales in-
fectados.

Como  remedio, algunos resomiendan el
uso de pueves corrales en cada temparada
o el uso de dos juegns de corrzles, uno pa-
ria cada temparpda alternada. Son métodos
exqelentes, pero impracticables en muchos
cgsos,

Do métedo es £l de oarar los carcales,
dejando <debajo del suelo In tierra contagia-
Ja. Este método da buen resuitado si se ha-
ce con auficieate teabaja, pera tiene <! in-
capvenients de poner desagradables los co-
rralég en tlempo himedo.

[Frobablementz, el métodn mds satisfac-
torio, €n la mayoria de los casos, es 2] de
tapar los cortales por um trécho alrededor
de Jos gallinerng de crianza, o <donde haya
mis Iralin de las agves, con wia pulgada o
mds 4¢ ripin, Esto cubre ¢l suelo contagiado
y peamile a4 nueviag infecciones eb filtrar
harcin abajo con rapidez,

Nunea serd tarde limplar log ecorrales v
los resvltados beneficinsos sa notardn in-

mediatamenie,

& estadiardn las necesidudes de lg ali-
mentacién! El objeto en alimentar las po-
las durante su desarrallo, para gue sean
buenss ponenderas, es de asegurar un ere-
¢imicnio constante, con zmplia provisian de

alimentos para lenar los dreanoz digestivos
desarrolldndoese a su lamafo comnplefo, pa-
ra mgerit mag tarde cantisaides suficientes
para la gran produccion de hueves,

Log alimenies de gran volumen desarro-
llan los dreanos digestivos y el cuespo mis-
mo y aumentan ¢ pericdo del desarrollo.
LInz justa proporcion de amhbas clases de
alimentos es necesaria para conseguir [o3
mejores resubtados,

Es dif'eil dar formulas fijas de alimen-
tucidn, a causa de las prandes variaciones
dz ln cadidad Ge los inpredientes gque pueden
consegiirze, Eg suflicienie decir gque cual-
guieta mezala de Mash que da buenos re-
snltados en |o produccidn de los huevos se-
rd igualments apto para el desarcollo con
ligeras varizeciones que a veoces son necesi-
rias para adaptartas a condiciones especia-
les,

Es esencial la variacidn ca fos alimentos:
La mezcla de pranos debe consistic de dos
o mas clases de granos de que ninguna sea
de armiba de) S0% o= lx mezcla. Con una
sota repla sencilla se conseguiri mantener
In salud, e] buin anetita y 2] desarrollo
constante de las pollas. Una sola clase de
granos gue se dicra de preferencin o exelu-
sivamente quita facilmente el apetiin.

Tedn swmado, las pollas darian los msja-
res resultados siorecihen teda la alimenta-
cidn que desedn, s6a €n granos partidos o
enterns ¥ €n Mash después de las primeras
semanas, los que les penmite equilibrar sus
profias raciones de ambas clases,

Un métndo que da excelentes resultados
gn corrades limitades, es de suministrar <
Mash para los pollitos en comedores dabisr-
tos, ddndales toda la cantidad gue gquleran
comer hasta la edod de seis 1 oche Stma-
nas, y el grano en cantldades limitadas.
Despuiés de esa edzd, s« da también el gra-
no €1 comederos abiertos, dejdndolo 2 la
disposicion de las aves en tsdo tiempo,

[Uno de los mejores métedos gue he usa-
do para iog pollites <n corrales abiértos, es
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de dar ¢! Mash en comederos ablertos en
las primeras tres somanas, sin grano algu-
no. Despuds de esa edad, se da también 1a
mezcla de granos en comedercs abiertas.
Este métode tiene la ventaja de eliminar
gran part: del trabajo que se origina con
una condicidn estitica de la digestian, debi-
de 3 que las wpollas comen en exceso el
mash, especialmente en las aves Leghorn
durante el porindo critico de la edad de
tres a2 ochio semanas, cuando €5 mds fuerte
el crecimients de las plumas.

da tendencia natural &= las poliag mnaei-
das tempranoe, cs de cressr y madurar rapi-
damente, debide a! efecto estimulante del
tiempo frio sobre ¢] apetito; también en
muchos casos, debido a la falta de ejcreicio.
El tiempo frio y tempastuose al principio
de la temporada las desanima para usar los
corrales al aire libre.

Cdmo alimentar las poilas nacidag tcm-
prano, 51 ss les permitz crecer y madurar
ripidamente, de este modo, sus misculod
so07 hlandos y se d@steriora su vigor, a pesar
de gue puedan tiner buenz salud y pPros-
perar,

[Este desarrollo rapido, a menudo lHeva a
las pollas a la postura a una edad nmadu-
ra. Esto perjudica su desarrollo, reduce el
tamano de las huwevos y su falta de vigor
les impide ponir con abundanciag durante
lango tiempo. Estas pollas tienen la dispo-
sicion de parar la postura en ¢f otono, O
pelechar ¥ recuperar sus fuerzas, quedando
inaptas para la postura de inwvierno,

{Para evitar estas candiciones, las poilas
nacidas tempracao deben indacirse a usar
sug corrales al aire libre, de todas maneras,
colocando ¢) alimento y el agua al aire libre
en los d'as de buen tiempo.

iLa alimentacion debe ser variada, espe-
cialmente el mash, gara que tenga mayor
tamane, lo que bajard la cantidad en peso,
que consumen. Esto puede conseguirse con
agregar afrecho de trigo o afrechillo al
masi, De 10 a 15 por cienlo del mash pue-
de sustituirse con el afrecho o afrechillo,

Estos wltimos se hinchan cuzndo tengan

D C

confacte con ¢l agua y cop los jugog gds-
tricos. Extienden a su tamafo entero los
organos «digestivos y satisfacen al apetito
con menor nutricién. También reducen la
proteina animal en el mash, v estp contribu-
ve a la madurez mds pasada.

El trigo debe eliminarse o a lo menos
darse en cantidades muy reducidag a las
pellas nacidas temprana, nues de todos los
graaes comunes s ¢l mas <ficiente en apre-
surar la madurez,

Como deben alimentarse las pollag naci-
das farde—FEstag tienen jgue luchar con
condiciones aiamatralmente oouesias a las
anteriores., El tismpo  caluroso disminuye
su apetito, Gastan mucha tiempo picandy
sus alimentss en la rebusca de pedacitos
2US10S08.

Nada estimula su apetito tanto como ia
somttbra amplia, un poco de tierra fresca y
hivmeda para revolcarse y una provisidn de
verdurys titrnas.

iCuando falte la sombra natural, servird
una ramada construida ripidamente aumen-
tando mucho su futura comodidad v wvalor.

iMojar y revolver con pala la tierra deba-
jo de la ramada, las atraerd por alli en ver
de dejarlas afanarse en ¢l calor d2 las eria-
dorag en tiempo caluroso, La ramada pue-
de mudarse de tiempo en tiempe a nuevo
terrenc,

A menudo serd de graa provecho colocar
et alimento y €! agua debajo de 1y ramada,
de faall acceso para las pallas,

A las pellas nacidas tarde se les puede
dar tambidn afrecho o afrechillo en come-
dores aparte, no mezclaha con el mash para
¢l desarrollo, lo que permite a lus pollas
escoger la propercidn que coman.

La leche apria ticne un efecto estimulan-
te para el apstito, si $: suministra en can-
tidades limitadag 2 1o qQua comerdn ripida-
meate al darla dos o tres seces al dia,

Si las jpollas se encierran en €] gallinero,
£n la noohe, dohen echarse con €] primar
calor del alba, gara dejarlas en el corrsl 20
las horas frescas e la manana,
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