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| No descuide
sus cafetales

y recuerde que cuesta menos la fanega
de café cuando se asiste bien y se
abona con regularidad, porque todos
los gastos se reparten entre mayor
l niimero de fapegas.

Abone comn

NITROPHOSKA 16

GUANOFOS
e SR

(La casa especializada en el ramc)
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MAQUINARIA
Siroecd

MARA
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El empleo de la Maquinaria *‘Sirocco” garantiza un beneficio
sumamente bueno por el sistema mas moderno y mas econémico.
Solicitense la publicacion No. 5.F. 121, ea que van ilustradas
las Maquinas “Sirocco” para beneficiar Cafe.

Agente local

EUSTACE W. KNOWLTON
APARTADO R. SAN JOSE
Fabricacion de
DAVIDSON & CIA., LIMITADA

BELFAST. IRLANDA
Casa establicida mds de medio siglo.

Despulpadore ** Sirocco * para Café, Tipe Cilindvico de 24 pulgadas.

PARA BENEFICIAR CAFE
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Valiosa cpinion de
un cientifico aleman

“Toda medida que tienda a paralizar la vida en el suelo, que destruye
las lombrices de tierra y las bacterias, es un crimen contra su vitalidad”,
dice el gran cientifico aleman Dr. E. PFEIFFER. '‘En esto reside el gran
peligro del uso inmoderado de fertilizantes quimicos, que aumentan la can-
tidad de sales solubles como Ia potasa y el sulfuro de amoniaco y que son
sustancias corrosivas que destruyen la vida de los microbios y paralizan su
actividad”’.

“El suele no es un laboratorio guimico, es algo viviente y debe tratarse
como tal, Asi como el hombre y los animales, las plantas necesitan de los
elementos de vida en una forma organica, en una forma de acuerda con las
leyes de la naturaleza™,

Esta es la razén por la que el ABONO DE PESCADO HUMBER da

siempre los mejores resultados y no presenta peligros en su aplicacion,

: ”
USE ABONO W DE PESCADO

y tendra plantas sanas, cosechas sanas, sin peligro de agotar su tierra.

THE HUMBER FISHING AND FISH MANURE Co. Ltd.
Hull — Inglaterra

Para pormenores a sus Agentes Exclusiyos:

MONTEALEGRE HERMANOS

Oficinas: Altos del Edificio Singer
Apartado 1238 — SAN JOSE DE COSTA RICA —- Teléfono 3794

Para ventas al menudeo

FELIPE VAN DER LAAT.
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UNITED FRUIT COMPANY

La Gran Flota Blanca

SALIDAS SEMANALES DE PUERTO LIMON DURANTE

TODO EL ANO, CON CONEXIONES RAPIDAS EN LA ZONA

DEL CANAL, LA HABANA Y NUEVA YORK PARA TODAS
PARTES DEL MUNDO
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Los vapores Turbo-Eléctricos ofrecen un servicio de lujo y con
todo confort para pasajeros que viajan todos en una sola clase.

Después de muchos afios de experiencia, esta linea presta un ser-
vicio de carga rapido y eficiente para los puertos norteamericanos,
europeos y del Caribe.

Durante la cosecha, los vapores de la ELDERS & FYFFES, Ltd.,
selen quincenalmente de Puerto Limén llevando café para Inglaterra
directamente.
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Baberto Esouivel, Sucs

SAN JOSE, COSTA RICA

Apartado 1095 P. O. Box, 1095

- ——

PROBUGTORES, BENEFIGIADORES Y
EXPORTADORES DE

CAFE

REDY
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Revista del Instituto de Defensa
del Café de Costa Rica

|
1 I A. Postal 1431
i L San José, Q. R., Qctubre de 1939

Teléfone 2491

Mamero Go i

SUMARICO:
1) Teoria y pricrica del tablero, poc W, J. Poppleton—2) Las heridas del rallo
v su influencia nociva en la salud v nutrizidn del cafeto, por Iran Antenio Alveredo. - 3)
;._',15’5- en Venezuels, por Ramdn Diaz Sdnchez—4) Orquideas, Su cultive en log paises
cilidos. 5) Fabhricacién de harina de yuca, por Juvcral Mendes de Godex—6) T drhoi
del “Tung®”. Nueva industria productiva, Elaboracion de accite~7) El café de Costa
Riea, par dAlberto Quijano Quesada—8) Rocas sedimentarias, por ¢l Prof Anraaao Al
fara~9) SECCION DE ESTADISTICA: a) [Euporsacion de café de Costa Rica de
la casecha 193829, en kilos peso bruto. Mes de setiembre de 1939 —h) Comparacién de
a exportacion mensual de caté de Costa Rirca, por clases v puerros de embargue en kilos
reso broo, Cosechas 193738 y 1938-39.—c) Grifico, Fxpertacidn mensual de café de
Cesty Rica. por clases, Cosecha 1938 20 —d) Exportacién de café de Costa Rica por paises de
destno, puerios de embarque v clases en kilos peso bruto. Casecha 193239, —¢) Compa-
razicn de la exportacién de café de Costa Rica, por paises de desone, en kilos y saces de
&0 kiles peso bruto, durane las 4 iiltimas cosechas.—f} Cemparacion de la exporracidn
de café de Costa Rica durante las cosechas 1937-38 y 193839, por paises &= destine v
clases de café en kilos peso bruto—g) Grifico. Exportacion direcra de café de Costa
Rica por paises de desting v clases, Cosechas [937-38 y 193839.-h) Comparacién v
rorcentajes de awmento y disminucién o la expertacion de café de Costa Rica, en cadq
pais durante las cosechas 1937-38 y 193839, en kilos de peso bruto.-—i) Comparacion en
a expartacion menival de cabé de Costa Rica en kilos y sacos de 60 kilns poso bruto, du-
rante las 4 Gltimas cosechas.—j) Comparacion de la exportacidn mensual del cafe de
Casta Rica, por puertos de embarqus y clises en kilos peso bruto, Cosechas 193738
1938-39.—k) Grafico. Exnortacion meuual de eafé de Costa Rica por puertos de em-
harque, en kilos peso bruto. Cosechas 193738 y 1938:39.—|] Fxporracion memsual de
café de Costa Rica de la cosecha 193839, por pafses de desting en kilos peyo hruto.—m)
Exportacion de café de Costa Rica de la cosscha 1938.39, por paises, puerro de destino
y clases en kilos peso bruto —n) Sacos de café de Costa Rica exportados durante la co-
wecha 1938-39. Exportaciin mensual—=a) Movimiento mundial de café, A} 1" de agasto
de 1930.—5) Existencias visibles do café en el mundo al 1* de agoso de 1939.—10) Mo-
SALCG,

LEMAa DEL INSTITUTO: Cada waz de las manzanas sembradas de café de Casta Rica, debe
Heger a producir, casndo meres, apa fancga més de [o que produce tn la actualidad: y todos
los producrores y beneliciadores deber csmreracse on gque ¢l grane sca de la mds fina calidad
poribie. Sélo asi podremos coaservas moesitos mercados ¥y vender noestro producte a buen precio.
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Teoria y prdctica del Tablero

Preimbule

El articulo del sedor W, J. Poppleton
selire su sistema de Tableros serd leido con
mucho nterés por los cafetaleros. Dadas las
condiciones pricricas indispensables para so
¢xito, cf sistema indudablemente la
ventaja de conservar mis agua para cada
irbol, individualmente, que la gue se pucde

tieng

ritener con el sisterna de terrazas ya sean
anchas o angostas. Al mismo Lliempo au-
menta el contenide de materia orginica en
¢l suela al evitar, como lo hace, el peligro
de 1a erasion. En lugares de dudosa preci-
pitacién, lis raices absorbentes podrin asi
concentrar su trabajo de absorcidn en una
arca himeda y compuesta de materia orgi-
nica ¢n descomposicion y esa es, posible-
mente, su mejor recomendacion,

El sistema usual es ¢l de terrazas angos-
tas y ¢l empleo de abeonos verdes, estiér.
to] o tompuesto, Suponiendo gue el costo
de enterrar el abono wverde sea igual al de
depositarle en los obtendri
sicmpre Ja cconomia que representa la he-
chura de las terrazas,

tableros, se

El costo inicial de estas Gltimas es, segdn
Mz, Poppleton, de 10 chelines por acre o
sia el mismo que el de operar los rableros.

Me parece, sin embargo, que Ta difecen-
cla en ¢l costo debiera ser menor, ya que
las terrazas son menos frecuentes que los
numerosos lomilles en los tablaros, Ade-
meds, las tableros constituyen un  desem-
bolia anual, micntras que las terrazas an-
©osias, una wvez construidas, no requieren
Gira cosa qud su mantenimiento. Es dudoso
también que el gasto adicional de 10 che.

Por W, J. Poppleton

Craig Flvan Estete, Makugu
Con un prefacio por G, J. L. Borton M. C.
Officer c/c. Coffee Service

lines para desverbas y cultivo, como cargo
extry en los otros metodos’,
pues cn cualquiera que sea el sistema, el on-
tierco de abono verde es tan efectivo como
Lna limpta,

sea  justo.

En cuanto al cargo extra para aereacién
del suelo, si nos parece bien justificade, Lo
probable s que este sistema reduzca <1 cos-
to de siete v medio a diez chelings por acre.
e comparacion con les Totros métodes’
v de acuerdo con la clase de tecreno.

La economia e¢lectuadas equivaldria en-
lonces a una sama entre 30 y 40 chelines
por tonzlada de café, asumiendo una pro.
duccién de 5 cow.t, (5 quintales ingleses)
por acre; sea cual fuere la economia, lo que
v puede asegitrarse o5 que este sistema 23
mds eficaz que los otros métodaos, en lo que e
refiere a los abonos y al control de la ero-
sion, sobre todo ¢n aquellos casos en que la
luvia anual es pero fnerte
cuando cae.

En ¢l caso de laderas muy inclinadas, es
probable que ademis de los tableros, sea ne-
cesario hacer también  terrazas
por lo menos al principio.

La seleccion de abonos verdes es asunto

LT L I muy

angoslas,

dc gran importancia y en ello estoy de
ceuerdo con las ideas expuestas por Mr.
Foppleton,

En conzxidn con e¢ste problema de los
ahonos verdes, siempre he sido de opinién
ac que lo mis importante ¢s ¢l volumen v
que ¢s un ercor sacrificar volumen por las
propiedades fijadoras de nitrégeno de las
ieguminosas, si el volumen de estas ultimas
fuera muy inferior al de las no-legumino.
sas. En ¢l caso de plantas perennes, como el
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cofero, precisa sin embargo, tener gran cai.
dado, puvs la relacién C, N. die estas plan-
tas mo-leguminosas ¢s demasiade divergente
cwando Negan a su madurez ¥y si se espera
gara enterraclas bhasta que lleguen a ese es-
tzdo, no es rare gue por lo menos durante
¢ perfodo inicial de su descomposicion ne-
nitrdgeno del soele en compe-
las raices del] cafero, Esta clase
verdes deben, puvs, enterrarse
tiernos. Los abonos verdes no deben wsarse
en ¢l cultiva del cafi, sina cnando se tiene
seguridad de peder enmterrarlos antes de que
puedan causar dano, sobre 1odo en lo que

cositen del
tencia con
dy abanaos

atafie a sp competencia por la humedad, al
Lin de Ja estacidn luviasa.

Por aftimo, cuando el café tiene tenden-
cias a ‘chasparriarse’” es preferible conver-
tir los abonos verdes en “mulching” [ca-
pas superficiales sin tapar).

Come ¢s poco probable que se pueda
usar 1 abono verde mis de una vex 2n ¢l
afo, excepto en lugares de lluvias verane-
Tas Yas estacrones  del
tuma de tablera, son en realidad seis anos.
En cuanto al empleo de abonos quimicos.
dike andarse con cuidado. No existe infoi-
mrackdn exacta en cuanto a su valor en I
prictica,

La potasa
CHrtos rereenos

abundantes, eis $18-

pareciera dar resultados en
arenosos; pero por lo pe-
réral na Toes da en tesrenos arcillosos o e
jaterita,

La harina de huesos y ¢l abono de pes-
cado. son utiles en todos los suelos, tal vez
no 1anto per su fosfain como por su nitrd
geno ¥ os nitrégeno lo que los abonos wer-
des suplen al suclo,

La caestion de la formacion de reservas
de fosiatay fue tratada ampliamente por
Mr. Gethin-Jones ¢n el N® de febrero pro-
yimo pasade de este Bolatio,

Para provocar an buen crecimienta <n
fas plantas usadas para abones verdes en te-
irenios muy pobres, se requiers ¢on toda se-
gundad uny dosis de un ferulizaoie nitro-
genado o en su lugar estiércol compuesto,

Merecen atencidon tambicn las otras ase-
veraciones de Mr. Poppleton, respecto a los
méritos de sus sistema de Tableros. Bien
wonocida ex la teorip sostenida por muchos

D

v on bucn acopie de razones. de gue una
planta bien nutrida resiste mejor a las en-
fermedades. Este principio, gue ¢ aplica.
ble a muchas enfremedades, ne puede sin
embargo aplicarse a todas v muchos menos
al controi de las pestes,

En lo que respecta a la cochinilla, su sis
tema nos dio la idea de ensavarla en !a Es-
tarign Experimental de Thika con 2l obje
ta de averiguar solamente si ¢ste Cratamien-
r5 del suelo tenia un eofecto adverso sobre
fas hormigas gue avudan a la cochinilla:
por esta razdn no se incluveron las otras o-
peraciones recomendadas por Mr. Poppleton
para ¢l control del insecio misma,

Diesde el aspecto cultural, ne se puede
negar gue Mr. Poppleton ha demostrado con
¢l mavor éxito en la regidn de Mukuqu
donde hay dos estaciones luviosas. donde
los terrenos son laderosos, las tierras lava.
das, arenosas y casi completamente caren-
jes de materia orginica, gue su sistema ha
Lecha maravillas en la removacion de los
cafetales v gue por lo tanre ¢s acreedor a
ersayos cuidadasos v de mayor extension.

Su articule tiene por objero ilustrar a
los cafetaleros sobre la verdadera
de lleyvar a cabo sus sistemd, yq que en va-
rias ocasiones, por falig de indicacidn. no
han lograde tode el beneflicia que del
puede obtener,

manera

515-

1eMY s¢

G, I L, Bartor
Tableras

Los Tableras son un sistema sencillo v
cecondmica de culuve del suela, aplicable
al calé y en el que estin incorporadaos los
s'guientes importantes principios: & <on-
servacién del agua: by <ompleto <ontrol
de la erosion del suelo; ¢ aumenta del
contenido orginice del suclo: d) control
¢z las malas hierbas, v ¢ aereacion del sue-
I,

Con la combinacion de
de la prictica agricela
prensiva operacion, se
conomia. Ey mis, este
cafecaleros bacer trabajos de abonamiento v
anti-erosidn qgue debido a su costo, hechos
por separado, estaban fuera de su alcance.

extas [rabajes
¢n upi sela v coum-
obliene una gran e-
sistema permiie a los
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El sistgma, ademds, provoca un desarro-
llo maxime el sistema radical superficial
de] café, desarrollo que avudado por la con-
servacién de [a humedad v ¢l mejoramiento
ael suelo, o convertird en plantas mis sa-
nas que darin mayores cosechas v de mejor
calidad.

Creo que l2s ventajas de este sistema son
aon mayores que las aparentes de culuvo.

Los experimentos Jlevados 1 cabo durante
rrds de 10 anos indican que alli donde el
sistema s¢ ha cstablecido de manera corree-
1, ha resultado en una porable reduccian de
enfermedades y pestes, E1 Departamento de
Agricultora ¢ree posible ¢l control de la co-
chinilla por medio de este sistema v ha co-
menzado va a experimentar en este sentido.
En pocas palabras, ¢l sistema consiste en
abono verde.
en ambas direcciones de las calles de café, v
st incorporacién en el suelo de manera a for-
mar lomnillos, Como se comprendera, al ca-
bo de poce tiempo cada una de los cafetas
estard airculade por lomillos qu: forma-
rtin un tablero, de que la lluvia
cae sobreg uno de los arbusios,
se conservard para €l en ver de acumularse
en las orillas de las terrazas v lomilles, a
mtervalos mas o w<nos stparades, como
pasa en la actualidad, Como los tableros v
lomillos se forman gracias a la incorporacién
de abonoes verdes cn el suelo, en la forma-

Iz siembra d¢ plantas para

mangra

gue cada

cion da los lomillos la Hmpia, y la aerea-
cion del se Dacen automitcaments,
wanto al formarlos como al mantenerlos, en

vez de ser operaciones jisladas v costosas,

suclo

Necesidad de abonos verdes

La provmsion de una cantidad suficiente
y voluminoss de abono verde para formar
los lemillos, es el factor mis importante de
teda ¢l procedimicnto, Los lomilos no de-
Lea en ningan caso formarse de solo ticrra,

Plantas no leguminosas, de crecimiento
rapide, come Gira Sol y alfer{én, deben
por lo tanta sembrarse entre las lindas de
café para aumentar ¢l volumen de hierbas.
En ¢l caso del alforfon, no debe sembrarse
mavor cantidad de la que se tiene seguridad

e A, q

¢¢ poder entarrar en ¢l momento preciso,
pues si se enticrca muy temprano, mucho
ce su valor se pierde y por minglin concepio
debe dejarse semillar, El Gira Sol es mis
despacioso en sy crecimiento v da tiempo
para sy tratamiento; si s¢ siembra tempra-
1.0, muy pronia estari mis alte que las hier-
Las y rtiene la ventaja de desarcollarse bien
ep suclos pobres. Hacer la siembra por par-
tes, con ¢l objeto de entercarlo en diferentes
tpocas, no sicmpre da buen resultado, por
lo que es preferible hacer la siembra pare-
ja en todos los lotes al caer las primeras
lluvias,

El Gira 50l dehe sembrarse en dos o tres
acuerdo con la distancia
con el desarralle de sus

zurcos, de entre
cafero v

vamas; y el alllarfén, al veoleo, en cantida-

cafeto, ¥

des de un saco para cada cuatro o cinco
acres, Cuando ¢l Gira Sol llega a una altura
de 3 © 4 pies y el alforfon comienza a flo-

tecer, ¢s ¢l momento de caterrarlos,

Como abono complementario, para en-
terrar al mismeo tiempo, es de buena pric-
tica agregar estiércol, toda clase de hierbas
de cualguier otro abono orginico de ficil
descomposicion, Debe tenerse prasente que
para ¢l buen desarrollo del sistema, son me-
cesartas, para la fabricacion del abono ver.
de, plantas de¢ crecimiento ripulo, que sean
voluminesas v un tanto ocdinarias, por le
que se debe dar preferencia a plantas ne-
lFEumiInosas.

Los lomilos construidos con imsuficiente
maleria Gigdnicd. s¢ asientan con demasiada
rapidez, endurecen y por lo rario son inca-
paces de atajar los lavados duraace los agua-
ceros torrenciales, Por ¢l contrario, aquellos
que s¢ hacen con grandes cantidades de abo-
no verde, s¢ van asentando poco a poco,
s¢ vuelven esponjosos y tienen por lo tan-
1o un peder e absorcién muache mayer.
Ensayos repetidos dan prebade que se ne.
cesitan dos estaciones para hacer los lomi-
llos en ambas direcciones y asi completar
¢] nablero, pue¢s ni sembrando plantas en
ambas direccianes de las <alles de café se
cbticue muche mis de lo necesario pata
los lomillas de una sola directidn,



10 R

Como deben hacerse
los lomillos

El mejor implemento para bacer los ln-
riilos ¢s el jembie, cspeciz de machete cor
to, de 6 pulgadas de ancho y de up peso
sproximade de 2 y media libras. No precisa
cultivar ¢l eentro de la linea sobre la que
22 va a formar ¢f lomillo; los peones al sem-
Lear en los contornos, s: encargaran de api-
wonarlos para que sitvan de base. Sobre esta
{:26e se iran valcando las plantas de los alre-
dudores v tapindolas <on la tierra que con
tode cuidado se sacari de la superficie al
derredor del cafeto, Si se bacen con cuidado
cttos lomillos, resultardn de 15 a 18 pul-
gadas de altura y dos pies de ancho en la
base. Los primeros lomullos deben hacerse
siguiendo ¢l contorno. aunque haya que
cambiarles 11 direccién para taparlo,

Para cevitar los lavados larerales,
de que los lomillos cruzados estén forma-
dos. sc harin zanjas poco profundas entre
cafern v caleie, o calle de por medio. que
s¢ llemarin con desechos de podas o cumal-

antes

guier oiro material orginico gque s¢ encuen-
t1c 2 mano, para formar especies de lomillos
remporales, lomilles que se taparin con la
tierra sacada de lax zanjas, basta donde sea
escarbar absolutamente

posible msi de lo

nLcesario,

No precisa que estos lomillos provisio-
nales cobran toda la distancia entre los lo.
millos principales, siempre que sean lo su-
fictentemente altos para evitar log lavados.
L:ste trabajo puede hacerse a poco costo, des-
tzcando un peon para cada 4 & 5 poda.
dores, que 1ecoja estos desechos v vaya for-
mande los lomillos provisionales, con lo
cua) ademis se nriliza este abono que es de
gran valor.

Efecto sobre las raices

En lugares ¢en que. por exceso de caltivo
o malas eracuicas culturales, se ha provo-
cado un excesivo desarralle de
perficiales debajo de las ramas, serd ingvi-
table [a destruccion de un cierio nimero de
rafces capilares al excavar el suelo para for-

raices su-

|1

mar ¢l lomille;: pero 25t0 no le hace nin-
gin dano a la planta, En realidad, el nu-
mere de raices que se destruyen ¢s mucho
menor que el que se corta ¢ cuatquier poda
liviana, acostumbrada en muchas otras plan-
tas menos fuectes gue <l café. Se evitard mal-
rratar o dejar descubiercas las raices laterales:
pero éstas en una finca medianamente culti-
vada estarin lo suficientemente profundas
para que sea facil evicarlo,

En todo caso, 2| desarrollo ripide y vigo-
roso de las raices en los lomillos, compensa
wuy pronte y con creces cualguier dafe g
se hubilere causado al cortar unas coantas
taices capilares durante |a formacién de <5
o5 lomillos,

Se evitari escarbar ¢l suelo 2 una distan-
ciz menor de 12 o 18 pulgadas del pie de
la planta, evitandg al mismo tiempo escar
Lar mas de una vez en ¢l
l.os bancos o lomillos deben hacerse
de una wvez, para no tener que escarbar de
nuevo, cosa que debe evitarse sobre todo en
Iaderas, El trabajo debe, pues, preparasse
€on anticipacion, para evitar contralizme

mismo lugar.
bien

pos mis adelante,

Tan pronto <omo se tenpa  suficiente
material, s¢ procederd a la farmarion de los
lomilios tranversales, dejandns de Lase los
provisionales de gue se bablé antes. que-
cando asi formado el tablero al cubrir los
cuatro lados de la planta,

Para el subsecuente abonamienta se ha-
rin huecos en los esquinas de los tableros,
gue se Henmardn de 1al manera que al rapar-
los lleguen a la altura de los lomillos oripi-
nales, acercando asi el bomille a Ia planta,
gue en una siembra de 9 x 9" (1}
vy con una normal amplitud de ramas, e
garin a la zona mojada de la planta o sea
la gotera.

Varas|

Desarrollo de los lomillos

Si ¢l rerreno es plane © ¢con muy poca
inclinacion, las esquinas pueden llenarse du-
rante las dos o tres estaciones, de acuerdo
con la cantidad de abono obtenido: ade-
nids de las hierbas y de las plantas que =
hubieren sembrado para abono, se deben
usar los desechos de las podas. cualguier
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tnateria verde bien picada, compuesto, es-
nércol, fin, toda la materia orginica
gue s¢ pueda conseguir, En caso de tener
escasez de material, g5 preferible llenar bien
s0lo0 nna esquina a la vez, en lugar de en.
jerfar pequenas esquinas ¢n todas, En las la-
muy inclinadas deben llenarse, pri-
iwera, solamente las esquinas de la parte
rivds alta, sus intermedios y la parte infe-
nor nmediata a los bovos, dejando las es-
guinas inferioras sin tocar, pafa gle ayu-
a entrar los lavades. En las laderas de
poca inchnarion ¢s suficiente dejar una es

en
deras

aen

cuina sin lenmar. Una ver que todas las es-
quinas cstéin rellenas, sz encuentra que ¢l
tzkltro se ha extendide hacia la planta bas-
1a llegar a la pada v como ésta debe ser su
limite, los stguicntes abonamientes se ha.
1in haciendo pequefas zanjas en el mismo
lomillo, El exceso de material, si lo hubie-
r«, puede usarse como cobertura.

En la parte interior del tablero habrd
sicmpre la rendencia a depositar cierta can.
i:dad de tierra arrastrada por el agua, Ta que
avudada por restduas de plantas ete.. levan-
tara ¢) nivel del terreno a tal extremo que,
si esta tierra no se renueva, al cabe del
se habrin formade wverdaderag
rrazas enolre lomillos, En laderas
gna inclinacién 10 ; o menos.
recrazas quedarin formadas al final del rer-
cer ano. La formacion de estas terrazas pue-
de decirse que completan ¢l sistema, no ne-
cesitanda despurcs de otro trabajo que ¢l de
s mantenimiento, Bn esta clase de laderas,
o resultado es mucho mis efective que lo
que e puede obtener de slembras en con-
torno, o de rterrazas de base angosta por-
que sistema se obtienen torrazas
1adivividuales para cada planta, con la ven-
taja de gue son bhechas con tierra bien abo-
rada v rodeidas por lomillos que conser-
van ¢l agua de la Huvia ¢ impiden los la-
vados en todas direcciones.

El mantenimiento sostener
los lomilles mis altos que el nivel de la
terraza dentro del rablero por medio del en-
trrramiento de abono verde en lomillos con
la que se logra ademis mejorar la tierra,
Una vez qgue los lomillos estén bien for.
mados ya no s¢ necesitaran abonos verdes

le-
con
estas

[lempe
los
de

con esic

corriente  es

Lo 11

muy voluminesos y es ¢ntances ¢l momen-
to de sembrar leguminosas o de enterrarlas
¢on plantas no leguminasas,

Fertilidad del suelo

El uso exclusive de hierbas y abonos wver.
des mejorari en mucho las condiciones del
suele y coarrolardi completamente la ero-
siOH: pero os mecesario lener presente que el
cirples de estos abonos solos, no es sufi-
ciente para reginerar gomplelamente un
suelo deteriorado, ni para mantenzr uno
bueno en estado de producic buenas cose.
chas per tiempo indeterminado: pary esio
¢s necesario el recurso de los fertilizantes

Entre &slos, los que fran dado mejores
resultades son: barina de pescado, sulfato
de potasa y abono de pescado. Por razones
de ecomomia se debe preferir la harina de
huesos de pescado durante la primera ¢1apa
¢ sea cuando se estl en la formacion de les
lomillos. En cuante al estiércal, compues-
to y cualguiera otra forma organica. deben
utilizarse siempre que se pucdan obtener.
Los abcnos deben aplicarse a su tiempo y
de tal manera que se les saque el mejor
rendimiente: para ello debe esparcitse so-
Lre la superficie, al comienzo de las lluvias,
v enterrarse inmediatamente con los abonos
verdes, con lo cual se lopra tawbién sim-
plificar ] trabajo. Es ésta una manera ideal
de mezelarlos bien con les abones verdes.
lo gue es de gran impertancia. pues ayuda
a su descomposicién,

En distritos secos y especialmente en la-
deras azotadas por fuertes vientos <alien.
tes, es de gran utilidad cubrir ¢l suelo sem-
Lrando plantas rastreras, como calabazas.
§1 fstas se siembran en calles alternas. muy
pronto vubren el suelo y duran toda la esta-
cion seca, dejando al morir, sus residuos,
que son un buen abono. Dos cuidades hay
que no dejaclas fructificar e
dir que s¢ suban a los arbustas,

tener; Lmpe-

Direcciones para operar
[#—Estacién  (gque comprende el des.
arrolle de los primeros seis meses).
1) Apliquese de uno a dos cow.t. (112
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libras) de harina de huesos mezelada con
30 o 60 libras de sulfate dg potssa por
acre, Este abono debe MNevarse al campo
Lien mezclado.

2) Esplrzase e¢ncima <ualquier otro a-
bono gue se renga a mano.

3) Stémbrese la semilla de tas plantas es.
cogidag para abona verde y cuando estén
listas, se formaran con e¢llas los lomillos,
baciendo ¢m esta primera etapa solamente
uno, €l paralelo, con la mayor gradiente
(vea dibujo [¥;.

4) Teodas las hierbas, desechos de po-
das, mis tode material orginico que se pue-
da conseguir, s¢ empleard en hacer los lo-
millos provisionales para enterrar, a fin de
evitar cvalquier lavadeo mientras llepa el
momenta deé constewir  los  transversales
tvea dibuja 2%).

22 Estacién (que comprznde el des
arrallo de 12 2% minad del anad,

1) Aplicacion de harina d: hussos v
wwifato dv potasa en la misma proporcion e
idéntica manera que en Ja primery estacién.

2) Siembras de planias para abomo ver-
de

31 Formracidn de lomillos laterales (vea
dibujo 39)

43 Empleo de desechos de pedas v ofros
materiales orginicos para llenmar las esqui-
nas de loy 1ableros ivea dibujo 47)

51 Stembra de calabazas como cobertura,

NOT A,

delanre,

De esta sepunda etapa ¢n a-
las aplicaciones de lartina de pes
cado o huesos v sulfato de peotasa, precisa
hacerlas solamenze on la cuarta parte del
tatal del area, de manera a formmar un ci-
clo de 4 anos para los fertilizantes,

38— Estacidn  (que comprende ¢ tercer
perioda semesiral dz desarrollo ),

Iy Repar tode ¢l abono orginico que
50 CONSIPA.

21 Sembrar de nuivo plantas para ¢l
abono verde,

3y Rellzpar las esquinas como se indico
anleriormente.

4% Estacidn (comprende ¢l cuarto pe.
riode semestraly,

[y Se dari comienzo al <iclo d» feni-

hzactdn covaternal, aplicando a la cuarta

n P e

parte del terrens Ia cantidad especificada
wds arniba, de harina de huesos o pescade
v sulfato de patasa.

2) Siembra y ¢éntierro de abonos verdes
como en las estaciones anteriores,

31 Relleno de esquina o entierro de a-
bonos en zanjas, comoe s especifica anfe-
normente (dibujos 3, 6 v 7).

4) Stembra de plantas de coberiura, si
se (rec MECOSArio,

5% y 6R-—FEstaciones,

Repeticion de Jlo hecho en la 4%

Al final de la 6 estacion {lercer afio) v
cuando las condiciones de gradiente, suclo
y cantidad de abone han sido favorables,
se puade considerar ¢l sistema como comple-
te. Sobre todo en gradientes que no pasen
de 10 ¢, y donde las terrazas han podido
formarse como lo muestra ¢l dibujo 8,

De ahora e¢n  adelante, es  aconsejable
cambiar las plantas usadas para abone verde
por feguminosas o, por lo menos, alter-
norlas v usar abone de pescado. que resul.
t.rd ¢l mas economico,

Cecsto del sistema
La siguienie ¢s mna comparacion de cos-
ios. basada en gastos reales:

TABLEROS

Chelines por acre

Costo de hacerlos AR kel a Ly

Recopido de deechos de poda LR w0

Abano verde v sentlra el e 3750
Tral de chelings PR i L R e

A oste coste w2 agregard el valor d: los
fectilizantes que se usaron o sea unos 137
por arcre.

Clvimes

OTROS METODOS

Costo del trabajo pora evitar o crosiom  de

Por s

manera cligcaz S |-
Valor de uwpa canndad  eguivalente de  abenos

verdes v s entierro. que nunca guedatdm lan

bien toma on Jos 1ableras : I 15

Lashierbas . | e Bt 10

Cultiva v aerestiau del suclo i 2
Total chddines ] 1A . 40 -
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Mis el valor de los fertilizantes 13 - por
acre,

Esta comparacién muestra una disminu.
¢ian en el costo. a favor de los rableros,
de chelines 21 30 a 26735 por ano, con
resultados muy superiore: a los que se ob-
teadrian baciendo cada
radao.

trabajo por sepa-

D 13

Aunque es difici] bacer npa compara-
tion del costo del fertilizante antre ambos
sirtemas, se pucde asegurar que con table.
1a5 que funcionen bien v en un wrreno de
Luena calidad, ¢l costo de los fertilizanies
nReesarlos para mantener un ¢a¥etal en muy
buena preduccion no debe exceder de 4 2
: chelines por acre v por afo. a los pre-
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¢ios acwuales, Es entendide que su aplica-
cion complety se hard en solo una parte del
terrena cada afie, menos cn las dos prime-
135 ewapas en glie el costo de fertilizantes
aleanzacd la suma ¢e 13 a 20 chelines por
arre. | Véanse las direcciones para operar v
ia 1abla de costos).

Abonos verdes, de raices profundas, co-
mo ¢l Gira Sol, tiencn un electo especial en
Ji conservacion de los nitrates. En lugar
d= ser arrastrados por las fuertes fluvias, a
lzs capas profundas fuera del alcance de las
taices del cafero, son utilizadas por ellas v
rucltas luego a las capas superficiales al
wr enterradas como abono verde, Este be-
neficio es especialmente notable en los re-
rrenos arenosos muy permeabiles,

Aun cuando ¢l cafetalero se halle en [a
smposibilidad de comprar feriilizantes o de
emplear compuestos de harina o de huesos,
cncontrard gque mediante el sistema de Ta-
Bleros controlary completamere la erosidn,
mejorard erreno v
cbrendrl navores cosechas de mejor cali-

consicderablemente su

& R, 1

disponga de suficiciies
fondos para cobric los gastos corrientes de
limpias, pata comprar la semilla dz los abo.
nos verdes y para traer dé otras partes de la
(inca suficiente material orginico a fin de
aumenar ¢] abona verde,

Aprovecho esta oportunidad para agra-
decer & Mr. 11, Wolfe ¢ haber reconocido
oficialmente el sistema en 1934; a2 MoV,
A, Beckley por sus investigaciones, por
Laber dado ¢l sistema ¢l nombre de Tableros
v por haberle recomendado coma medida efi-
caz en ¢l canteol de los lavados, en el Boletin
NV 1 (Erosidn del Suelo), en 1935; 2 Mr,
5. Gillett y a Mr. Colen Maher, por sus reco.
memndaciones publicas en diferentes reunio-
ves de caferalecos v 3 Mr. G, J. L. Burton
por cl interés que se ha tomado v por sus ob
recomendaciones duranry ¢
licmpo en que tuvo el sistéma en investiga

dad, siempre que

Wrvackones v

cion. Asimismo rindo mis gracias a los mu.
chos cafetaleros gue ban adoptade vy
sistema v que han temdo la gentileza de
darme cuenta de sus buenas resultadas,

Los posibles bajos precios del café deben ser contrarresta-
dos con una mayor produccion. Para ello, cada productor debe
cuidar con esmero su cafetal, y abonar.
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C.S. Ch.

LOS - ANGELES
C. S. Ch.
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LINDO BROTHERS, Limited

SAN JOSE, COSTA RICA

able Address: "LINDOY Codes: Hentley's
Lieher's
ABC
Growers and Exporters of

Fine Quality Mild coffees

Qur gualities - listed below - are well known to the Furopean
and Awmerican markets, for their excellence:

Husk Coffees Country-Cleaned Coffees
T e o g
Juan Vifias Juan Vidas
P R
_]US.[I \"iﬁas CﬂC]li
PR
AW RO 2
Cachs L B
Juan Vifias
M A Margarita Rkl
Cachi Heights Cacli
Aquiares Coffee Co.
B & i R &
Aquiares Heights Aquiares
P R
L B Tk B
San Francisco San Francisco

IFermented cocoa beans of cur marks:

Cacao de Rio Hondo - Cacao de Rio Hondo
. K F

“YWhite Plautation’’ and ““‘brown’’ sugars.

We only handle and export our own produce which are
carefully prepared in our own mills.




Las heridas del tallo y su influencia nociva

en la salud y nutricién del Cafeto

En mnuestco trabajo antertor referente 3
la Pedredombre Negra del Cafeto, que se
ha reportade en wvarias zonas y [imcas im-
portantes del pais. y a cuyo estudio nos he-
mcs dedicado con espectal preferencia por
conceptuar esta enfermedad comoe wpa -
menaza muy seria para la industria cafeta-
fera de la Nacién, anotamos ¢ hikimos re-
siltar que, en todos los sujetos que hemos
stndizdo v examinade, encontrawos un
crecido nimero de heridas que casi han pro.
vorado una deformacién orginica de los
13llos. Estas lestones y heridas proceden ¢asi
exclusivamente de los trabajes de limpia em
los que ¢l pedn. en un descuide censurable,
macherea sin piedad Ja parte baja del ¢je

en sitios diferentes cada ver gue se des-
Reerba el cafetal,

A esta amenaza que po se ke by dade
todavia la importancia que se merece. quic-
1 referirme en el presente articulo, pues
no hay la méenor duda que ba jugade un
papel de influzacia capital en la ripida
propagacion de la Podredumbre Negra y
otros parasitismos simtlares que hoy afligen
3 premio productor. Mientras este mal no
se corte de raiz y el enonigo numero uno
del cafetalero no sea controlade en alguna
forma, para evitar que le siga abriendo
puciias seguras de ¢ntrada 4l honguille, to-
das l1s demis medidas que se tomen contra la
Podredumbre MNegra, seran problemiticas o
ineficaces. Hay necesidad urgenre, pues, de
extirpar de nuestros cafetales cste monstruo

Por Juan Antorio Alvarado,

Jofe dv Ja Estecton Experimental de Sunta
Tecla ¢ de la Seccorow de Samidad Vegeral
de e Asociavice Cafctaleras de Fl Safvedor.

despiadade que se¢ ba encargade de ir sem-
Lrando Ja muerte en los mejores cafetos de
tedas las condiciones. $i las heridas en los
tallos juegan un papel trascendinte en la
propagacion de la mayvor parte de  las
enfermedades contagiosas ¢ incurables de la
raiz, ¢s incuestionable también gue, ademis
de Jo apuntade, tienen una accion altamen-
te nociva en la economia vegetal, aun <uan-
do no hubiera un peligro de infeecidn, fo
Gue equivale a decir que. si no obrasen co.
mo factor d: contagio. su accion e influcn.
cia merament: fisielagica, seria suficiente
para gque fratemos por todos los medios a
puestro altance, de atenwar este dano pe.
tenne que 2l pron no repara en hacer a los
caletales,

Para que nos formemos un ronceplo ca-
bal de la influcncia que tienen las heridas
dv 10das clases en la fisiologia vegetal. prin-
cipiemos por conocer la que es el rallo v las
funciones importantes que la nataraleza le
ha encomendado en la organigrafia  del
cafeto, y revisemos una por una las distin-
as fonciones que ejerce. para wver si real
mente las heridas las influencian o no;

El tallo es ur drgara de sostén.—Como
lo vemos a diario, ¢l tallo sostiene todas
las partes aéreas del cafero: hojas, ramas
flores y frutos, Dessmpefia, pues, una fun.
¢ion muy parecida a la del aparato dseo
de los amimales: dar fuerza v mantener los
crganos en posicidn adecuada. Esta {un-
¢ién que para cl caso que tratamos mo ro-
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viste gran importancia, no deja de s per-
judicada por las heridas constantes que re-
cibe, pues los eps se debilitan y estin mis
propensos a roturas, Influyen también, pro-
porctonande albergue adecuade a muchos
inszctos que se instalan en los sitios mal «i-
catrizados;

El taflo es 6rgano asimilador,—-E] t1allo
al igual que las hojas, asimila carbono del
aire, transpira y respira, y por lo tanto des-
empena wna funcidn de gran actividad. Las
herida en &l tienden a debilitar tolas estas
actividades;

El tallo es organo de reserva.-—-Esta fun.
¢idn queé podriimos comparar a la de una
alacena donde 1z maturaleza mantiens una
cantidad adecuada de reservas para los ca-
so5 en que la planta tenga necesidad di des-
gastar mis elementos que los qu: le pet-
mite la actividad asimilitavia de las raices,
tieng por objere mantener la vida en todos
los casos de desequilibrio funcional, y o5
muy semejante a las teservias que guardan
los animales en su cucrpo ¢o forma de gra-
sas (gorduraj para prevenic wn desgaste
excesivo. Asi, vemos Que un animal gordo
fque sabitamente enferma, v que al entrar
en este estado de desgaste, el organismo acu.
de a sus reservas haciéndole perder carnes
en pocos dias, pero sosteniendo la wida, el
vegeral se defiende en igua) Torma cada
vez qué sufre alguna aberracién por una
c2usa coalquiera, Las heridas como ya fo
vimos, interfieren como facror debilitante.
rastan parte de dichas reservas, exponiendo
al Arbol a una decadencia mis ripida cuan-
do la desasimilacion excede a Ya asimilacidn;

El tallo ex un érgano gue conduce loda
o[ torrente circulatorio que viene de las
raices a lo pacte alta, y de la savia elabo-
rada, que baja de lus hojas nuevamente a
lus raices parg alimentar todos los demds
organos.—Esta funcion que muyg bien po-
driamos comparar a la que¢ @jercen las gran.
des arterias ¢n los animales, 1a mis impor-
tante de todas, bajo el punta de wista fisio-
I6gico, es la gue vamos a detallar con ma-
vor detenimienta, por la inlluenciz que ¢n
ella tienen las heridas y porque al afectarse,
trastorna todas las anteriores, Para que
comprendamaos wejor esta importante fun-

D. C

cién, penetremos a la estructura interna del
tallo ¥ veamos sus peculiaridades v 13 for-
ma en quoe funciona como drgano prinpci-
pal de la circulacidn.

Si partimos un talle de café (ransversal-
mente, veremos que contiene partes diferen.
ciables, cida una de las cuales desempena
1un papel determinado. A simple wista, ve-
mos I[res regiones distintas; una ¢orieza o
epidermis vegeral, que rodea totalmente to-
do €l tallo y ¢n toda su longitud, y com.
puesta A sU Vex por varias capas; un cilin-
ara ledoso, constitwide por un tejido mis
¢ menos dure 0 lefio, vy finalmente, hacia
«| centro, wna médula central de células
mis suaves y <spomjosas que la madera, y
que también sz <onoge ton €l nombre de
corazén.

La epidermis o capa exterior #sta for-
mada en la planta vieja por células suberi-
ficadas que se revientan y agrietan al em-
puje de los 12jidos nueves que se van aglo-
merando en contorno de la parte exteriot
del lefio. Estas células em ¢l drbol adulta
fan dejade de funcionar y se desprenden al
fiote de los dedos en forma de escamas, La
vorteza propiamente la constituyen células
vivas gue contienen clorofila (la materia
verdosa que les da esta coloracion a los ve-
getales) v consta de dos capas: coricza ex-
terma ¢ inferna. Sigue el endodermo, tejido
rico en almiddn: centinia € cdindro cen-
iral, compuesta de vasos liherolefiosos y de
madera; y finalmente la médula central,

Los fisiologos le han dado el nombre de
albura 4 una zona del tallo en la cual estin
constant¢mente formindose nuevas células
de engrosamiente o mejor dicho, donde se
¢stl formando madera nueva. Esta zona
que estl a unos pocos milimetros de la cis-
cary exrerpa es de gram actividad circula.
toria v por ella viaja- la savia ascendente
gue va de las raices a las hojas y demis
organos aércos. Todavia mds al exterior,
en ¢l endodermo, circula la descen-
dente que viene de 1as hojas nuevamente a
las raices v a todos los sitios de reserva,

Ahora bien, ;Cudl es la zona que hiere
¢l pedn? Pnes precisamente ¢n la que esti
tada la actividad de la circulacidn  ascen-
dente v descendente. Lesiona todas las par-

savia
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les SUaves que son las externas, partendo
mfinidad de vasos de la corteza y la ma-
dera nueva, golpea, desconecta y mata to.
dis lag maturales que alcanwa,
provozanda a conTInUACIon una hemorragia

Conexiones

de savia que pasaba en estas vias hacia las ra-
mas v demds 6rganos que une con las raices.
Que éxta es la zona propiamente zciiva v
¢asi tnica de la circulacidén, no cussta mu-
¢ho comprobario, pues nna finidad de
irboles cuyo corazdn esti completmnente
cariado, podrido v dishecho, nos demuestra
que €1 lefio interno algunos
afos, no ejerce mis fuuncien gue la de un

despuis de

simple sostén y armazon. y que los vasos
en e¢llos pueden desaparecer por complelo
sin que la planta se afecte visiblemente ¢n
su nutricion, Este fendameno conocido
por todo aquel que ha convivido ¢n con-
tacto con plantas, se debe a que los vasos
centrales del rallo, los prineros que se for-
man, van con ¢l tempo cerrindose paula-
tinamente, de maneta que ya noe posecen la
misma faculiad conductora de savia gue te-
cian en su infincia, vy que por lo ranto,
csta sudstancia debe viajar sole en la ma-
formada: en 2| liber y
¢n la albura, o zona que también se cono-
¢+ ¢on ¢} nombre de cimbium, por el be-
<ho de que todos los anos s¢ va desviando
mis del centro o médula de] rtallo
hacia afuera. 51 a on drbol de corazén ca-
le lesiona esta zona de actividad

Ltan

dera recientemente

\.'.:li v

viado se
«n todos sus contornos, la plania no tarda
¢ morir, v lo mismo sucede aun cuando
todo el leno estuviera enterdmente intacto,
lo que nos demuesiva plenamente que loda
la actividad cireulatoria
3 po ra los centro de los ejes.

S¢ pedrd argumentar que Jas hendas se
cierran ripidamente v qu: por ti motivo
no tiemen  importancia en  la salud de la
planta lesionada.  La natnraleza  efectiva-
mente acude con rapidez a1 la defemsa del
vepelal, En las coniferas, umbeliferas v
Ciertts leguminesas, on ¢uanlo ocurre und
herida, 1y hemorragia que le sigus se resi-
nifica, gomifica o roagula al conracro de)
sire, cerrande casi instamtineamrente la he-

reside  al exterior,

rida, mis las fibrag y células del parenqui.
ma uny vez seccionadas, sufren una hiper-
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tofia ¥ una desviacion que a veces llegan
a degenerar en tumnores traasversales de gran
volumen, cuindo po consigue una infzccidn
que siempre termina por matar la planta
después de alguos meses de contraida. De
48 casos de Podredumbre Radicular cque
hemos examinado en la Estacién Experi-
mental de Santa Tecla, 83 de ellos demos.
iraron que las llagosidades fungosas y las
gangeenas corlicales mas avanzadas partian
22 una herida profundi. o se hallaban <n
n+as profusidn que en las cercanias de Jlas
Iesiones traumiticas, v que ¢s posible gue
en todos los casos, ¢l foco infeccioso irra-
dio de ellas a otras Al
iricio ¢l mal, y ¢n muchas seccionzs simul-
tineas del caferal. puesto gue en cada lim.
pia ¢l machete va dejande un teguero de
Feridas en las que 2] mismo instrumento
cortanty puede conducic «f infe:-
cioso v servir 4 la vez de inovulador perfc.
to. La Enfermedad de Pernambuco, uua
de las dolencias mads raras que se Han des
cubierte altimamente en el cafrro, ¥ pro-
ducida por un protozogrio que se multi-
plica dentro de los vases v en la savia del
arbusto, con mucha semejanza a la mala-
tia, por los que penetra
v 25 trasmitida per el diminuto pice ¢z la

paries, pues, se

germen

LTaslornos CAUSd,
cochinilla, cuya picadura apenas se puede
descubrir por el auxilio de un lenty de gran
aumento, v sin embargo. se sabe que enira
por canducto lan reducido @n comparacion
2 la enorme brecha que deja um machete
{ilado, que ¢l peén imrpulsa con el misculo
de su brazo fuerte ¢ inclemente en su afin
de terminar pronto su facna. Otras muchas
enfermedades de onigen bacilar llegan  al
corazén dz los drboles crntenarios v corpu-
lentos. en ¢l rocio que se inflitta en nna
con razon v logica, en
en <ontacto directa v

pocuefa grieta, y
via berida que esta
constante con ¢l saclo ¥ la hamedad, seno
fecando que alimenta v les da wida a nan.
munde 1nvisible.
Estas heridas
cop t2nte mis peligrosax por ¢l hiche de

del
destructor.

tos y vatiados seres

formidablemente

qu: una gran parte de ¢llas, y a veces cay
todas, quedan a ras del suelo, @ a unos po-
cos milimetros por debajo d: déste, expucs
tas a li bumedad natural del terreno v a
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toda la yida microbiana gque precisamente
babita de preferencia en las <apas humao-
sag de encima.

De los drbeles de café viejas o jovenes
qué e examinado en machos fincas visi-
tadas, o bien acrancades de los que han
perecide en nuestra Estacion Experimen.
111, no ba habido uno sble gue no tenpa
de dos a tres koridas en alguna parte del
tzlle bajo. lo que indica que desde gue la
plantity joven llega a su sitio definirivo,
e picza a sufrir ¢} martirio de las heridas.
ol fumesto machetazo de la lmpia” hasa
que alguna infeccion se la lleva. En los
sujetos adultos son tantas las cicatrices que
s ven, que se pierde la cuenta de ellas, el
talle bajo no ¢s sine un promontoric de
cicatrices que han deformade completamens:
1w esta parte de la planta, que si no ha
mucrto es porque ¢s muy nohle y sufrida.

Expusstos estos pormenores queé nos sor-
virin como MHave de introduccién para que
¢} cafetalero aprecy mejor las alteraciones
que producep las beridas y las graves <on-
secuencias que pueden tener en los caferos
y ¢n @na plantacion, progederemos ahora
2 huscar la forma en que debemos evitar
esa Munesta costumbre y descuido del pedn
en lastimar los ¢afetos y que realmente no
¢s infencional, sing por mucbas circuns
trncias casuales gee no mos intiresa pun-
tualizar,

En nuestira Estacién Experimental, he-

mos pueslo en prictica tres mrétodos de de.
fender los cafetos contra Yas heridas del ba-
J& tallo:

2) Método de estacas. —-Este sisitma lo
¢ncontramos un poco  costoso, molesto,
aungue es nuy efectivo, Consiste en clavar
fres © cuatro estacas gruesas v fuertes en
contorno del tallo a unas 6 pulgadas de és-
te, a efecto de formar una defensa que de.
tenga el polpe del machete por cualquicr
imgulo que lo dirija el peon. Para la ade-
cuada defensa de todos los caletos, segin
Ia distancia a que van sembrados, se requie.
ven de 2,000 a §.000 estacas de unas 30
pulgadas de large, por manzana, pan
gue queden bien sembradas y no se las Ile.
ven para leda, En los lugares cercanos a
poblaciones, <l método indicade no daria

i SR

servicio por mucho tiempo, por la perse-
cucion que bacen los amigos de lo ajeno
de todo material que pueden emplear como
vembustible,

bt Exigir que of desyerbador arranque d
mano lodo el monte situado debajo del
cafero ep luger de cortarlo con el machete.
—Este método que es ¢l mis cronomico,
o [o pudimos hacer efective en ¢l Campo
Experimental, aun cuande pusimos coma
condicidn que no aceptariamos la tarea al
gue desobedeciers. El jornalero sufry un
feiraso que le desagradi, y por lo ramo
buriz la recomendacidpecada vez que pie-
de. En la rtarea terminada hay gque i ins-
piccionando cafeto por cafelo, v en mu.-
choy casos es dificil constatar, st efectiva.
mente se bizo ¢| arringue 3 mano a a ma-
chete v la cosa rvesulta inefivay, ademas de
laboriosa,

t) Método de dejar un cicculo infocado
por ef desyerhador. - Ete sistema o5 ¢l que
bemos adoptade y el que penmsamos seguir
en lo sucesivo, puzs lo encontramos eco-
némico, de ficil ejecucidn y ahamente
efectivo. En vista de que <l peon deja una
zona de media vara distante del 1allo v en
{forma dz circulo en cada cafeto sin tocar,
le aumentamos como compensacion una bra-
zada por lado a la tarea ordinariy de des-
yerbo, a efecio de evitar que llegue con el
machete hasta el tallo, Tode el espacio sin
cafetal lo limpia como de ¢ostumbee, ame-
nos ¢ circulo indicado, el cual se tepasa
despuds (placeado) con mujeres a quienes
s¢ ordena bacer ¢] desverho completamente
a mano, drrancande con raiz toda la vege-
tacian, trabajo moy controlable, sencillo,
v que no aumenta el ¢osio del desyerbo
puesto que al darse waa medida mavor, ¢
wygundo wrabaje va gueda largamente <om-
pensado, dindose también por tarea para
bacerle con mayor rapidez. Eu esia forma
ol cafetalero puede dar a2 cada mujer, de
100 a 200 matas per tarea de séle pla-
ceado, y en cuantoe va habiendo suficien.
tes cafetos para [a [aena, Siguiendo este
sistema, los raporales que reciben las tareas
no lienep mis trabajo que ¢l de ver que la
rena dejada e la vaya ensanchando ¢l
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pedn 2 su gusto. y que las mujeres quiten

Lien tedos los bejucos y vegeracion inde-
seable debaje de cada cafeto, En esta for.
ma ¢l rosto de ia limpia no sufre altera-

¢ion, ) placeado exige muy pocos brazos,
pudiindese hacer exclusivamente con mu-
jeres, v el cafetalero extirpa de su campo

une de sus enemigos mas temibles gue
riene ¢a fa actualidad y al que le ha ren.
dida un crecido tribute en cafetos enfer.
wGs, covo contaio ha tenido origen en mis
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ac alguna de las beridas recibidas en la lim-

pia.
Este, pues, es el primer paso que debe.
n'os dar tomo un preventiva importante

contra la Padredumbre Negra, §
fermedades orgdnicas del tallo,
mis wvalioso,

otras €n-
v lo que e3
no permitird el debilitamien-
to constante de los cafetos, haciéndoles mis
resistentes contra ¢l atague de muchos cne-
migos que se ¢eban en el Arbol animice y
riquirico.

HAGA SUS5 IMPORTACIONES Y EXPORTACIONES
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SerYvicios ade

CAFE
PARA MATRIMONIOS

son servidos

en el

bran Hotel Metropol

* (Avenida Central)
Selecciéon eun las comidas y confort en
cuartos para los pasajeros, con laatencion

personal de su propietario

VIGTOR GESPEDES DUKE

Apartado 1193 — San José
Teléfonos: 2861 Planta Alta - 4220 Caniina
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Café en Venezuela

Lo gque el café representa
para Venezuela

El café representa wno de los problemas
fundamentales de la economia venezolana
en puestros dias, Un problema proyectado
Facia el futuro, pero cuya solucidn, retar
dada durante mis de un siglo, no puede
sepuir siendo aplazada,

¥Ya en 1828 ¢l Libertador daba la voz
e alarma y precisaba una de las férmulas
vuya adopcidn se invoca todavia como re-
curso fundamental que puede ponernos a
cubierto de la crisis que inevitablemente
ronmoverdn nuestra industria cafetera micen.
rra ¢l empirismo sea la norma de su explo-
1acion, En agosto de aquel ane escribia Bo-
livar a Pdez, desde Bogoti: “creo igual
mente, mi querido general, que al orden y
+ la calma deberiasmos anadir una provi-
dencia mds, que cofrigicra en parle nuestras
miserias, Pienso que el culrivo del café debe-
riamos sustituirlo con otro que fuera mds
vendible, como el anil, ¢l algodén y también
wlgunas especulariones de abastos internos,
o bien inquirir noticias de objetos que pu-
diecran mejorar nu2stra industria, pues si no
variamos de medios comerciales, perecere-
mos dentro de poco’,

Fue aquella la primera gran crisis cafe-
tera de Venezuela y, desde luego. uno de
los acontecimientos que mas decisivamente
ton'piraron confra la existencia de !a Gran
Calombia, Como un dato ilustrativo de a-
precizile valor historico, ¢l Dr. Virente Le-
coona inserta en su copilacian, al! pie de
aquella carta del Libertador, las siquiznies
cifras, de un articulo publicado en 1861
por Jos¢ Antonio Diaz en "El Agricultor
Venezolano™: “En 1810 «l café valia 14
pesos quintal. Luego bajd a 3 pesos y en
[8EO subid g O pesos. De 1817 a 1823 se

Por Ramén Diaz Sdnchez

mantuvo a 20 pesos v de 1824 a 1830 es
tovo a 6, 7 y B pesos’. ("'Cartas del Li-
bertader’’, Vo, VIII, pigs. 19 vy sig. )

Profundamente debieron afectar aquellas
dristicas fluctuaciones la vida econdmica de
la repiiblica, contribuyendo a hacer mis in-
tensas las convulsiones politicas que res-
guebrajaban su estructura, Desesperado, Bo.
jivar propugnaba la absolota  relegacidn
del cultivo cafetero, porque decia, ‘el
(afé no wvolverd a levantar mis su precio vy,
por lo mismo, es preciso abandonarlo, y, al
mismo tiempo, dirigir nuestros trabajos ha-
cia otra parle, para evitar una roina mas
Jolorosa y mis tardia',

Hoy. sin embargo. en presencia de feno-
nienos gue bien estudiados presentan carac-
re1isticas analogas (aunque sus efectos no se
sienten en la misma forma angustiosa, gra.
cias al providencial aporte del petrélec) se
ba llkgade a la conclusién de que no ey
prescindiendo del ¢a1% como podriamos re.
solver nuestros problemnas ccondmicos, si-
ro, por ¢l contrario, fortificando sus bases
crondmicas v ifcnicas v poniendo a s ser-
virio, entre otras muchos, aquclios mismos
cecursos que Balivar proponia para su subs.
nrucion,

Alkerto Adriani, animador de este criterio.
cita y apova 14 opinién de los economistas
v lécpicos agricolas que han estudiado el
asunto: La organizacién cientifica que se
propone —dice Adriani——consistiria en la
iccalizacién dal cultivo del café en los re-
rrenos mas apropiados, [a seleccién de va-
riedades de mejor calidad » de mayor ren-
cimiento; la prevencion y lucha coatra los
insectos y enfermedades de la planta, la me-
Jjora de los métodos de culuve y de bene-
ficio; la adopcidn de la maguinaria mis
perfeccionada, @l aprovechamicnto de los
productos secundarios como ¢l salvade y la
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pulpa: en fin, la diversificacion de la
produccidn agricola en las zonas cafeteras
para regulanzar la demanda de trabajo, an-
mentar ¢l rendimiento de la haciznda y dis-
minuir ¢] ¢osto el producte principal. Es
tas madidas pesrmitirian, se asegura, mejo-
tar la calidid del ca®é y al mismo liempo
aumentar la preduccidon, disminuir los pre-
c:iog actoales, mantener una retribucién su-
fickente v consumo  mundial’',
{“Lator Wenezolanista’', Caracas, 1937.
pig. 1193, En cuanto a su <onvensimicn-
io sobre puesira dependencia econdmica de
iv industria cafetera, lo dejd Adriani con-
stonado en estas categbricas palabras: “"Ve-
rezuela, cuva prosperidad depends tinto
del café. debe seguir atentamente las inicia-

acrecer ¢l

1'was que g2 toman en Olros paises para es.
tablecer la industria  cafctera sobre  hases
cientificas. De no romar rales iniciativas,
cuye éxito, en la opinidon de los expertos.
s seguro, puede depender la ruina de nues-
tra industria cafetera y wna grave crisis eco-
rdmica para ¢l pais”, (Ibid. pig. [38;,
Esta dependencia es. y lo s2ri por mu-
cho tiempo adn, algo imcuestionable. Algo
fatal. Y es por ello por lo que no podriamos
pensar en una radical sustitucidn como la que
proponia ¢l Libertador ¢n 1828. Molivos
peogrificos y climatoldgicos y rtazones in-
lerentes a nuesira estado de evoluadn so-
ctal, mos oblipan a vivir bajo el signo del
wafé, Son circunstancias fundamentalss que
Facen de ese frutoe ¢l eje de nuestra econo-
mi1 auromata, Ni ¢l maiz, ni el trigo ni
¢l arroz nji ¢l rabaco. ni ¢! algoddn mismo,
con tadas sus posibilidades industriales, po.
drian ser objeto preferencial de explota.
¢ion ¢n Yenezuela, porgue no podrian con-
guistar, frente a la formidable barrera de Ia
cancurrencia  norteamericana, argentina, a.
sidtica y africana, campos bastante amplios
¢n los mercados extranjeros de consumo,
El radio de accion de estos cultivos v de
las industrias derivadas de los mismos ten-
dria, pues, gue limitarse al abastecimiento
interno, La ganaderia, nuestro otro pivote
fconomice, tampoco llegaria a representar
e<te papel antes de cumplir un prolongade
proceso  de desarrollo, durante el cual se
fuesen transformando armoniosamente [o.

e o

dos los factores esenciales de nuésira econo-
mia, Su incremnento selective y cuantitati-
vo. que se bace sin duda inaplazable, ten-
dri por lo pronta el mismo valor que los
demis culuves: servird para foruficar a
ruestro primer producto exportable: o) ca-
fé. S6lo <l cacae. por sus especialisimas
caracteristicas naturales v comerciales, po-
cria aspirar a compartic la fumrcidn bisica
del café, pero no a suplantarlo,

D¢l empirismo en nuestra
industria cafetera

Para rastracar los origenes del vicio prin-
capal que ha venide agobtando a nuestsa
economia ¢n general, y particalarmeniz 2
nuestra industria cafetera, ¢s preciso remon.
tar las cornientes histéricas de nuestzo pue-
blo v legar a la propia génesis de noestra
coniormacion sacial hispancamericana, Me
1eliero al empirismo que caracterizd desde
un principioc las explotaciones industriales.
y bacendistas en nuestro pais,

Los espafiolss vimieron 3 Américy sedu-
cidos por la levenda del oro. Alll donde ha-

Naron ¢! rico mraeral, flerecieron las artes
« las industrias (México. Peri), Pero en
Yenezuela, pals de escasa mineria {Guava-

na mo llege a darles la clave de sus teso.
ros). la vida econamica y
volvidse precariamente. Al formarse, a lo-
largo de la Colonia, 1z economia venezaola-

caltural desen-

na, divididronse las dos dnicas explorario.
res en ung forma bastante definida: la pe-
cwaria ¢n los llanos y la agricola en la Cos-
ta ¥ la Cordillera. Pero esta altinta explota-
cidon, que es la que interesa comizmplar
agui, wsulructuada por el mantnanismo de
las ciudades, no pudo evelucionar hacia [a
ticnicy por la sencilla razén de que los hat
cendados, las terratenientes, imbuidas del
fomatismo religioso v de los prejuicios cla-
sistag importados de Espafa, no se przocu-
paron del destine de las plantaciones. Li-
mitironse a perabir las ventas guz aquellas
les producian bajo <l antiecondmico ¢ in-
Lumano régimen del essclavismo. Lejos de
orientarse bacia ¢l progreso cientifica, a-
quella sociedad derivaba cada vez mis ha-
cia las oscuras supersticiones y las férmulas.



R I

1:dgicas que invocaban la [luvia con roga-
lorias y procesiones y ciftaban el éxito de
1as cestchas en la eficacia de las actos pia-
dosos,

Mo es extrafio, pues, que cuando los mi-
stonercs castellanos introdujeron ¢l café en
Venezuela (1730-32) para plantarte 1 o-
rillas del Orinoco, ¢l experimento fracasara.
¥ no ¢s extrafio, tampoco, que medio s
glo mis tarde, cuando los preshiteros Sojo
¢ Mohedano lo trajeron a Caracas, su pri-
mera Tentativa de culive indusirial fuese
iguatmente un fracaso,

El café era ya para esta época objeto de
cnanticgo comercio entre algunas colonias
smericanas y las metrépolis de Europa, O-
riundo dr Abisinia, ¢l arbusto fue impor-
1»do 2 nuestro Continente e implantado en
1a Guadalupe por De Clicu, en 1720, S
sentx anos después es cuando comienza a
copsumirle nuestra aristocracia, finica capa
tocial gquz podia entonces permitirse ¢l vo-
luptuose lujo del exdrico estimulante, La
ipfidn que Aristides Rojas hace de la
cecemonia lirico-religiosa celebrada en la ha-
cienda de Blandin para saborear la primera
tazz d= café, nos muestra elocucntemente
¢l sentido  hermético, aumatirgico. que
presidia [a nueva industria. Sentido que ha.
bria de ejercer su influencia  estacionaria
hasta nuesteos propios dias.

dese

Poco se hizo después para mejorar la
produccion, Los cafetales daban sus fru-
tos espontineamente y los hacendados los
bacian recoger v beneficiar en 1a forma pri-
mitiva ¢n que era dable. motu propio, a los
¢sclaves negros v a sos descendientes los mes-
tizos libertos. "En algunes Estadas cafe.
recos -me informa don Federico Salas—-,
partcolamente en Trujillo, Mérida vy Ta-
rhira, donde se empezé a cultivar café des-
de mediados del sigle pasado, exisien plan-
taciopes gue cuentan aproximadamente o
chenta o mds afios de existencia v cuya re-
movacion ne se ha efectuado en tan largo
tiempc: los arbustos fueron sembrades de-
masiado fjuntos y se han convertido en al
micigas sombreadas por irboles altos de est
pese follaje, impenetrable a los rayos sola-
tes: csas Jincas suelen estar invadidas por
wramineas— yerba Pard y Bermuda Grass—.
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[Las cosechas que rinden son minimas, y su
valor. aun a precios llenos, no alcanza a
cubric los crecidos gasto de conservacién’.
Otro tanto, o algo peor. puede decirse de
muchas plantaciones de 1 costa.

Si a este panorama de li industria cafe-
rera venezolana se le aplica 13 ejemplari-
dad de la clasificacién hecha por ¢l Brasil
para apréciar ¢ rendimicnto ¢conomico <le
los cafetales, desde el punto de vista de su
edad, la conclusidn es realmente dramaitica,
En el Brasil se llama Zona Vieja aquellas
cuyos ¢afetales trenen de 30 a 60 afios. Su
promedio era, para 1929-30 de 37 arrobas
por cada 1,000 matas. y su costo de pro-
duccién por cada 15 kilogramos. de & 3.
l.a Zona Intermedia es 12 de- 30 a2 40 ahos.
tiens un rendimiento de 35 arcobas por mi-
lar de matas y un costo de produccién, por
cada 5 kilogramos, puestg ¢n ¢l puerto de
Santos, de § 4.67, La Zona Nueva, en fin,
ts la de 4 2 20 anos: su rendimiento es de
70 arrobas por millar de matas y su costa
de produccion por cada 15 kilogramos
pucsto en Sancos, de $ 3,94,

En nuestro pais casi toda la produccion
wstd comprendida en la clasificacion mis ba-
ja, pues las plantaciones son en su mavo-
ria centenarias,

Café y politica en la

historia venezolana

En 1845 se patentizd una vezr mais el
bendo cancer del empirismo econdamico ve-
nezolano en ¢l desequilibrio provecado por
I inconsulta iniciativa de los hacendados,
guicnes se lanzaron a hacer grandes talas
para siembras de café, sin disponer de los
1ecursos necesarios para ol desarrollo de Ia
empresa., Esto nos lo refiere Pdez en su
Autobiografia,

La ausencia de una agricultura variada.
capaz de sostener ¢l standard de Ta wida
ccondmica en aquellos momento de peno-
ria y de excitacidon social, y la ceing de Ta
ganaderiy anigquilada por la guerra recien-
1e, condujeron directamente a las mis fu-
nestas luchas politicas que haya padecido
1. Repiublica desde la Independencia: las
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luchas que la levaron 1 la tremenda prue-
bz de la Federacion,

Actuando hajo la psicosis de aquel libera-
lismo 1 outranc: gue se nutria en el laissec
faicz de Betham, los agricultores no consul-
taron al Estade para proceder en sus talas,
pero si recurrieron a ¢l cuando se ballaron
en b1 imposibilidad de hacer frenze a la peno
sa situacion que se habia creado, Por desci
¢ha el Tesoro Nacienal, desangrado por
tantas wvicisitudes, abrumado de deudas, no
pudo socorrerlos. Y los agricultores se hi-
cieron ¢ntences revolocionarios al Jado de
Antonio Leocadio Guzmin,

Empero, ni el wiunfo del federalismo,
ni ninguna de las efimeras mutaciones po-
liticas que se produjeron después, habfan
de mejorar la situacion, sencillamente por-
que ¢l problema no era de politca sino de
ecenamia, De alli que continuaran suce-
di¢ndose las crisis con intermitencias [uga:
ces en las cuales se podian pulsar las cuali-
dades administrarivas de los pobernantes.
Por las crisis del café puaden apreciarse las
conmociones de nuestra historia palitica.

Ea 1830, época de la desmembracién de
la Gran Colombra, la exportacién caletera
venezolana era de 3.708.638 kilogramos
{80,622 quintales;y con wun valor global
de 841.712 pesos (Bs. 3.374.840) o sea
5 razén de 10 pesos [Bs. 40 aproxima
damente par quintal, La tendencia era on-
tonces a subir y el optimismo colective 52 2
flejabia de inmediato en el respaldo papular
que recibid la politica de Jos¢ Antonio
Pier. Pero sicte anos daspués, precisamen.
t: a raiz del movimiento reaccionario de
ias reiormas, se produce en las cotizaciones
extranjeras una sensible baja que tene in-
mediaty resonancia en la conciencia pablica
agitada por el grupe liberal de Tomis Lan-
der, Las consecuencias futuras de esta de.
presion seran terribles,

Es eportuno hacer notar en este punto
l circunstancia de que aquellas crisis no
¢tan atribuidas a descensos en la produc-
¢ion, ya que @#sta, en vez de descender, ha-
bia aumentado en 5 millones de kilogra-
mos, Lo que baja ¢s ¢l precio del producio,
Y la depreciacion no puede obedecer a otro
motive que a la competencia de los demds

D &

paises preductores, como ¢l Brasil y Centro
América, donde ya se destacaban los efectas
de la técnica econdmica,

La incapacidad de¢ nuestro gobierno para
Gesarrollar una politica econdmica gue sal-
vara aquella situacidn es, pues, la tespon-
sable de las perturhaciones sociales que han
de conducir al pais a los exteemos de la a-
rarquia y de by extenuacién, Ya no habrd
pais ni equilibrig en Venezuela, No habri
nquiera vislumbres de estabilizacién hasia
1859, ano en que las cotizaciones de nues.
reo café experimentan up nudve apreciable
aumento gue alecanza hasta 12 v medio pe.
sos por quintal. La preduccién exportabls
es entonces de 1.472.587 Kkilogramos
(379.838 qguintales),

Un acentecimiento  politice  de
ttascendencia acaba de producirse: el de-
rrumbamicnte de la dinastia  de Monagas
por Juliin Castro. [l pueblo se regocija v
rodea al salvador: pero al afo stauicnte
vuelve a oscilar la balanzy en sentido ad-
verso, induciendo a Castro a seguir la vaci-
[ante y absurda politica que dio al traste
con su gobierno. Ia mucva caidy del cafe
venezolino ¢n mercados de ulmyamar,
coincide con ¢l desembarce de Falcdén en
Falmasola, vy las agitaciones <
sin que logren poncr orden enm aguel caos.
ni ¢l retorne de Piez al poder, mi el toiun-
io de 1y revolucion federal, ni la vuelta de

gran

los

rectudecen

Monagas, ni la tedrica concentracion azul.
mi ninguna de las formulas politicas que s
ciEAvaron SUCEsIVAMEente,

MNunca {ve. como en aquel peciodo. tan
precaria nuestra hacienda. A 1al punto gue
no se hallaba un venezolino saficientemen-
i abnegade que quisiera acupar la cartera
de]l ramo, Pere he aqui que una vez mis
reacciona nuestra producto clave v Antonio
Guzmin Blanco aprovecha la faverable co-
yuntura para dar su famose golpe de abril.
No hay datos sobre la produccién cafetera
ae los anes de 1870-71, pero se sabe que
en los antzriores (1868-69) ¢l precic v el
volumen de las exportaciones babia comen-
zado a subir tras un profundo colapso. Y
desde aguel montente se inicia una linea

ascendente gue no s interrumpird  bastx
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1560, anque sufra frecuentes, pero casi
inzensibles oscilaciones.

Hasta 1898 puede, en realidad, tolerar
el pais estas oscilaciones. Pero de esta fecha
cn adelante su capacidad de sufrimiento es
apotada por lox dasaciertos de Andeade,
Entonces la Repablica = prepara para un
nuevo eslremecimionto cuvas pProyecciones
histaricas. no podemos enjuiciar aun con
tada claridad: la invasion de Cipriano Cas
tro. Pero el caudillo andine, cuya fulgo-
rante trayectoria militar iniciaba un nuevo
ciclo politico social en la historia de Vene.
zvela, no pudo remediar la nueva depre.
si6n gue @n aquellos anas se produjo y que
dererming, sin duda alguna, su ripide des
plazamicnte del Poder. Y conste que bago
¢rta observacién a sabiendas de las objecio-
nes gue pudieran oponirseme con relacién
a las crcunstancias en que fue Castro su-
plantado por Gémex.
de:plazamicoto sc hubiese consumado aun-
gue ¢l caudille no hubiera salido del pals,
porque la ronjura gue se tramd en su com:
tra no tznia olras razones, ¢n ¢} fondo. que
¢! descontento originade por su imposibili-
aad de resolver aquella crisis,

El caso de Guzmin Blanco, abstraccidn
hecha de sus desatentas exacciones v de los
VIrgonzosos gravimenes que cchd sohre la
nacién, consticuye el mas elocuente con-

Evidentemantz, ¢l

traste que puede oponzrse al de Castro,
Por medio de hibiles combinacienes Guz-
min consignid mantencr los predios del
cafi rn vn promedio aceptable, a la vez

Gue aumentar |3 produccion. Y de este mo-
do pudo darse ¢] lujo de desporizar al pais
por mas de cuatro una wveces <2n
Caracas y ofras veces desde Europa. El ea-
fé, pues, consumé el prodigio de aguel con-
rinnismo  politico, case lnico ¢n la bisto.
tia de Venexuela, sin exceptuar 21 d2 Juan
Vicente Gomez,

Pargue Juan Vicente Gémez habia de
yobernar hajo otro signo econdémico, El
calc no fue para é un problema, desde Toe-
go que ¢l petroleo vino a convertirse en cje
de nuestra economia, poco tiempo despuis
¢ su oascenso a la Presidencia. Y como el
petsdleo fue desde un principio adminjs-
trado por manes ajenas, Gémez no tuvo

histros,
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mis problemas que los de cuidar su vida
fisica v disfrutar de]l mando durante el res
to de sus dias, seguro de que, trasladado a
centros oxirafios ¢ wmeridiano
de¢ 1a Eepablica, cuantas conspiracionzs
politicas se tramaran en su centra. fraca-
iatian inevitablemente,

Y esto es lo importante de considerar
ahora, cuando un gobiecrno consciente de
sus responsabilidades histdricas, busca  so-
liciones estables a nuesiros problemas. Por-
que de ¢s1a circunstancia, gue tanto tiene
de azarosa como de providencial, depende
¢! porvenir de¢ la nacidn, ;

ronoémico

El problema cafetero
en nuestros dias

H: dicho que nuestro problema cafetero
esti boy proyectado hacia ¢l futuro, Y es
1a es la verdad, porque si bien la ¢conomia
peneral de] pais no se resiente de sus com-
plejos efectos, los cuales a‘ectan solo a los
productores, sn existencia no ha dejado de
cer un hecho palpable aunque permanczca
c2mit oculto por el camouflage del perro-
leo. En eiecio, desde 1918, época en que
la produccién nacienal |lepg a2 =u punto
mids alto, con up efectiva exportable de
B2.282.053 kilogramos (1.373,033 sacos
de 60 kilegramosi v un valor de Bs, 39.80
por quintal, noesiras exporiicienss no hin
descender con leves intermiten-
cias, hasta llegar, en 193&37 a2 995,076
sacos, con valor de Bs. 52,20 por quintal,
sen 1938 a 664,550 sacos con valor de
Bs, 42 por guintal,

Esta crisis no es, como puede verse, sino
de produccion v de téenica, es decir, de
cautidad v de calidad, porque. en realidad,
Venezuela no confronta por ¢l momento
problemas en lo que respecta a mwercados.
Nuestro café es absorbido <asi en su tota.
lidad por Europa y Estados Unidos, Este
pais consume parte importantz de nuestra
escasa produccion, todavia por ¢l anacrd-
nico sistema de la nacién mis faverecida,
le gue nos impide precisar con anticipacién
¢l promedio d: nuestras exportaciones con
tal destino. Pero en cambio, los mercados
CUrapeos Nos assglrin uny Veénta mis o

cesado  de
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menos estable medtante ¢l procedimiento de
compensiciones comerciales . Alemania, por
gjemplo, nos ba destinado wn cupe para
1939 de 180.000 guintales métricos; Di.
namarca upo de [3.33G guintales métricos
para ¢l primer s¢mestee y de 13.800 para ef
segundo; Francia uno de §4.000 quintales
para ¢l primer semestre y de
£0.000 para el segunde; e [talia nno de
10,000 quintales métricos con caricter
transitorio, mientras se firma arreglo
comercial que s¢ megocia ¢n la actualidad,
En cuanto a Holanda y Suvecia, buenos
compradores de café, no nos otorgan tupos
por no existic alli ninguna restriceién para
la importacién del fruto, mis no dejan de
comprarnos., DPerg este estado de anestesia,
este ficticio equilibric de nuestra cconomia
cafetera, representaria siquicra un alivio pa.
ra nuestra vida
produjera de repente una erisis del petré-
lea? La respuesta es obvia. El millén de
sacos, a 60 kilogramos cada uneo, que cons-
lituye nuestra cxportacidn normal, ne ten-
dria significacién alguna en la vorigine de
Ir vatistrofe.

1T CIricos

tn

economica general, si se

Las medidas
del Gohbierno actual

Justificadas estin, de consiguiente, las
providencias que ¢l Gobierno actual, yisi-
blawnente preccupade por el porvenir de
Nugstra eronomia, toma para proleger y
desarrollar 1o indusiria cafetera. Incluso el
sistema de primas gue rantas impugnacio-
1.¢y ha provocado. Estas prumas, que no tie-
ren otra finalidad gue la de asegurar la sub-
sistencia de la explotacién mientras s¢ po-
nen en priciica otcas medidas de cararter
sustantivo y permanente, son en realidad
vna compensacion gque da ¢l petrolea a la
agricultura,

La imperiosa necesidad de mantener el
valor de nuestra moneda 3 una altura que
ro puede alcanzar nuestro comercigo cafe-
tero en ¢ estado a gue lo ha conducido el
hondoe y permanente impase agricola, im-
pone al Estado este recumso equilibrador

V1 ]

que sélo podria objetarse en sus detailes, en
cwanio 3 su aplicacién y cuantia, pero que
ne podriay eliminarse porque su eliminacidn
implicaria, sencillamente. ¢l abandono de
las plantaciones,

En efecto, segan cilculos que me ba su-
winistrtade un conocedor de la materia, ¢l
costo promedial de la pruduccidn cafetera
venezolana, es, aproximadaments, de Bs.
35 por quintal, en Ia hacienda. Las cotiza-
ciones mas altas en contraste, no exceden
de § 14, que al cambio de Bs. 3.17 esta-
blectde por el convenio petroleru, rtepre-
scntan Bs, 44,38 (actualmente s¢ mantiene
en Estadas Unidos a §13.25 o sea Bs, 42).
Ahora bien, agréguese a aquel costo ol va-
lor de los fletes, en un pais carente de ca-
minos, del empague y de 1 comservacion
de las baciendas: Jas dificultades inherentes
a la carencia del brazo para o trabajo de la
recoleccién, las terribles deudas qus
bian a los hawendados con sus leoninos ti-
pos de interés. v necesidad de renovar las
siembras, el alto costo de la wvida actmal, v
tantos otras factores organicos, y s¢ liegard
a la conclusién de gque no hay por el mo-
mento otro medio de alcontar la siteacion
que ¢l de este apoyo financiera gue <1 Es-
tzdo presta al café,

1g0o

St 1a accién oficial se limitara a ésto, se-
tia ciertamente ¢riticable, Pero vemos que
a1 crearse el Instituto Nacional de Café se
Lhan adoprada muchas de lis medidas pre-
conizadas por Adriani y otras aplicadss por
las auroridades administrativas del ramo de
la agricultuca, a saber: la introduccion de
la técnica ¢n el cultive, de la migquina mo-
derma en ¢l beneficio. y de «<iertas [ormas
avanzadas de regulacién economica. ¢como
13 del cooperativismo y de la asociacidon de
producteres. Si a estas innovacionzs
ponde simultineamente una vigorosa poli-
tica de vialidad, inmigracién, de irrigacion
v de sabia distribucién de las uierras nacio-
nales apras para la calicaliura, sin duda al-
produccidn  cafletera
ccupar en breve plazo el rango que recha-
ma, cualitativa v cuantitativaments, comor
sustenticulo genuino de li economia na-
cional,

KEs-

gUna  nuestra nodra



La capacidad mundial
para el consumo del café

Queda adn por dilucidar una probable
objecidn que mo dejard de asomar a algu-
nos labios, Simultaneamente <op nuestro
ciemtifico desarrollg caletera en seguro que
L0 Olros patses s¢ iri operando anilogo des-
envolvimienta, El Brasil, donde la téenica
gafetera ha llegade a su grado imixime, no
descuidard seguramente la materia, Colombia
se esfuerza en una Jabor de superacidn <ons-
tanie. Las replblicas centroamerica
wnsifican sos siembras y
todos mis modernos. En

15 in-
les aplican los mé-
Asia y Africa nue-
incorporan a <sta
industria, estimuladas por sus respectivas
metropalis, Ante tales perspectivas se ofre-
¢e a Veneruela campo suficiente para des-
plegar una toncurréncia progresiva y frues
twosa?

vag zonas <oloniales s

A esta observacidn cabe responder afir-
mativamente. Sobre el particular se expresa
Adnani en los siguientes (érminos; A pe-
sat de la opinion de algnnos experios que
afirman guoe existe saturacion en el consu-
mo, g2 puede asegurar que la mejora de
la calidad, la disminucidn de Jos precias ¥
nna eficiente organmizacion comercial, po-
aumsentarlo  considerablemente, El
consumo mundial (para 1929 ha anmen-
t2do en los altimos |5 anos en an 3097,
mientras que el imcremwento de la pobla-
¢ion durante ¢ misme periods, no ha sido
sina de 67, . En Estados Unidos el aumen-
to ha sido extraordinario. Desde 18835 el
consumo ha aumentado 7007 v la pobla-
cion solo 400% . Por supuesto, hay que
tener presente que ¢l consumo de géneros
zlimenticios misma elasticidad
gue el de manufactnras.” Cono

drian

no tiene la

las nna
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comprobacion de esie testimonio nos lega
en ¢slos mismos momenlos la informacidn
que ¢l Boletin del Inszitwio Nacional del
Cafe (owa de la Revista del Departamento
tde Comercio de Estados Unidos, segin la
cual, ¢l aumente del consumo del fruto,
por persona, observado en aguel pais du-
rante los nltimos 14 afios, presenta los si-
gulgntes promedios;

Libras
1924-1928 11.92
1929-1931% 12.6)
1934-1938 13.47
1938-1939 [5.1%

Comeo se ve, el aumento durante <l al-
timo ano ha side bastante mas sensible que
cn los anteriores,

El café serd siempre uno de los produc-
tos de mayor demanda ¢n ¢! mundo por-
que constituve un <lementg imprescindible
para la humanidad., El hombre necesita ca-
da dia. con maver vehemencia, el estinu-
lante intelectual v nervioso gue le manten-
ga a tono coi la agitada existenicia que &
mismo s¢ ha proporcionado, §1 en épocas
pasadas ¢t café era sélo un coheficiente de
voluprnosidad. de regodeo, estético y de
calificacién aristocratica, hoy ha pasado a
ser un factor indispensable v, lo que ¢s mis
significative, insustituible para la elabora-
cién de nuevas energias funcionales, Porque
ninguno de los estimulantes conocidos pre-
senty las peculiares caracteristicas de  este
fruto maravillose, gue conjuga en su his-
toria y enr su naturaleza, lo legendaric ¥
le real, lo poéiico y lo prictice,

En realidad, en Costa Rica no hay muchas tierras estériles

o pobres. Lo que hay, desgraciadamente, son muchas esterili-

zadas y empchrecidas, Convierta las suyas en tierras fértiles y
ricas mediante la aplicacién de abono,
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Orquideas

Su cultivo en los paises cdlidos

Entre la flora silvesire de las regioncs
tiopicales v subtropicales existe wna intere-
sintisima lamilta de plantas cuvas primao-
rosas flores, por su singular belleza, casi
puede decirse gque no tienen rival; las or-
guideas, No s extrafo, por lo tanto, gue
sz les haya introducido en oiros paises de
clima menos benigno y quz en la actuali--
dad existan magnificas colecciones de ellas
¢n Inglaterra, en Francia, en Holanda, en
Biélgica, en Alemania y en los Estados Uni-
dos, donde s¢ las cultiva en inverniculos
cuyas temperaturas, humedad, etc., se repu-
lan de acuerdo con las espectales varizdades
de que se trare, Esto altimo es indispensable,
rues no todas las especies muestran los mis-
mas cxigencias chmatologicas ni en Lodas
se verifican wniformemente los mismos pro-
cesos fisiologicos, habiende algunas que tie-
ren un periodo de relative reposo a prin-
cipios de ano, y otras, mis tarde, ¥sto exi-
ge, como es natural, tratamientos adecua-
dos, v tanto en las grandes explotacionss
particulares como en las jardines botinicos
s¢ las sucle cultivar en diferentes esiufas o
inverniculos,

Hoy ¢n dia, @l eultive de estis monoco-
tiledoneas constituye una verdadera especia-
Lzacidn, existiendo colecciones cuyo valoer
represtnta un €apital muy ruwantioso. Aun
las plantas mis bararnas bien desacrolladas,
los Estados Unidos cuestan de 2 1 3
dolares, micntras que algunos espécunes ra-
ros adquieren precios muchisime mbs ele-
vades: bace unos cuantos anes, ¢n una ex-
pasicion [loral celebrada ¢n Londres, vi una
planta de orquidea avaluada en 1000 k-
Lras esterlinas,

on

Durante mis viajes por algunos paiscs
d¢ Hispanoamérica pude observar ¢l mu-
cho interés que en muchas personas ba des-
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pertado ¢l cultive de las orquideas, y tuve
la oportunidad de ver colecciones que son
¢} orgullo de quienes la formaron, a la vez
gur sirven de aliciente v estimualo a otros
habitantss de aquellas regiones. siendo  asi
que ¢] interés y estimulo del puchlo en es-
tas flores adgquiere cada ver mayor impor-
tancia.

Las orquideas forman una familia bord-
nica muy singular, Por mucha diferencia
gue haya entre wmas y otras en algunas es
pecies, existen cieTlds ¢ardcrerislicds <omu-
res e¢n sus organos florales que las hacen
completamente diferentes de ofras plantas.
I xamindmos primeramente las flores: en Ta
parte cxt#rior existen tres sépales. que pue-
denoser de diferentes colotes
livos),

(muy alrace
no abstante que en otras plantas
stlen ser verdes, A ewtos sépalos sipuzn
ctras wes, entre los cuales hav uno dz for-
ma singular: se demomina labio o labelo
voes of gue trasmite a la flor su atfactive
¥ primoroso aspecte. En algunas especies,
con en la Cattheya v eun la Laclia, #1 labe-
desarrollado: 2n las especies
Cypripedium, Paphiopedilum v otras, tiene
Ia forma de nna zapaulla. Luepo sigue en
ia flor los estambres v pistilos, que no se
sncuentran separddos comno en Olids espe-

lo esta wuv

cres vegilales sino que, en la orquidea, estos

organos mascalines v femenines, tespec-
vvamentz, s¢ hallan Intimament: ligados,
fermande, a su ver, un Organe poculiac
dencminado ginostemo. El polen no estd
canstiluide por un polve amanllente como
ocurre en la mavona de otras plantas, si-
ro que edli agrupado en diminutos terron-
citos conecklos con ¢l nombre de polinias.
Lamente que la falia de espacio no me per-
mita describir con mayor dercnimiento to-
das Jag caracreristicas de estas flares,

Muchas orquideas tropicales fienen seu-
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dolbulbes en la base de las hojas. Estos son
ridondos, alargados: ovalades y lisos o es:
triados, tegin ¢l case, y sirven de depésita
ce grandes canndades de aguwa de gue las
plantas se aliméntan en tiempos de sequia,

Se conocen mis de 10.000 especies de
orguideas, vegelands la mayocia de ellas
tn los pafses ¢ilides. aungue también hay
algunas en la regidn antictica y entee la
vegetacion alpina v subalpina, seglin tu-
vimos opriunidad de observar.

Desde ¢l punto de vista ormamental, o
sea para aderno, lis orquideas tienen mu-
cha importancia, mientras que, <conémica-
mente , solo hay unas cuantas de alglin va-
lor, destacindose entre esta Gliima
villa (Yanilla planifoliay, bien
de los lectores hispanoamericanos,

la rai-
conocida

El cultivo de estas plantas constituye una
ocupacin  remuneradora,  tanto  desde ol
punto de vista moral (por ¢l placer que clo
proporciona; como del ¢coudmice. En la
América trepical existe una gran variedad

Gi especies, v todas los anos se descubren
algunas nuevas acerca de las ¢uales es wuy
poco lo que se sabe - su fisiologia y su

morfologia, ¢cdmo = verifica en ¢llas 1a po-
linizacion, su distribucidén geogrifica, erc.
E] aobjeta de articulo es hacer des-
pertar el mnterés de los lectores en estos cu-
riosos vegetales. aungue engamos que -
cerlo s6lo en términas generales,

Muchas persenas parecen tener la creen-
ci2 de que ¢l cultivo de la orquidea es una
tarea barte dificil. Ello no es asi, sin em-
bargo, sobre todo e trata de las que vegetan
silvestres en la misma regidn. pues entonces
s tiene Ja segucidad de que disponen de un
medio favorable em cuanto a temperatura,
bumedad y otros factores. No obstante, co-
mo ¢s natural, ey mepester estudiar previa-
mente —-—antés de estudiar su cultivo- de-
terminados detalles. como el agua gue ba-
bri de proporciirseles, los periodos de re-
poso de la planta, higicate o saneamiento,
remperatura, sombra, wentilacidn, etc., to-
da lo cwal hace que el trabajo resulte mas
interesante,

En las regiones troptcales y subtropica-
les. lag orquideas de las especies epifitas se
culuvan em tallos o troncos, exactamente

CSTe

D C

er la misma forma gue si vegetaran <n su
medio natural en los baosques, tratando de
proporcionarles, en todo un am-
Liente anilogo al de las que crecen en s
tado silvestre,

En Europz vy en los Estados Unidos se
1w cultiva en macetas (riestos o €anaslos).
No existe época definitiva para su coloca-
cion en estos recepticulos. Muchos orquidi-
culrores preficren Jos meses de setiembre y
fcbrero para trasplantar estas plantas de un
recepliculo a otro con el propésito dz pro-
porcionarles un madie mis adecnado: pero
este Irasplante ne debe efectuarse a na ser
que sea mecesario. Las Coattleyas vy Laelias,
si hay que transplantarlas, ello puede ha-
cerse en cualquier época de verano, Para es-
to se coloca en el fondo de la maceta una
camg de trozas de un tiesto (u otro mate-
rial parecida), para que las raices dispon-
gan de buema ventilacién, y después se le
lleng de turby fibrosa de buena calidad. La
superficie de este suelo rurboso se cubre de
musgoe Spbagnum, RMuchas de las especies
brasilefias cultivadas e¢n Europa se sueken
Mmanlendr em un

sentido,

medio relativamente seco
durante algira tiempo después del trasplante,
v cuando comienrzan a desacrollarse se los
proporciona mayvor humedad,

Los altimos diag de Setiembre constitu-
yen una buena ¢poca para el trasplante( de
unas macetas 1 otras) de las ‘Odontoglo-
ssum, Masdevalias y otras eultivadas en in-
vernmaculos freseos, Las macetas s¢ preparan
segin indicado. Las especies oriundas de las
Indias orientales — Vanda, Aerides, Sacca-
lobium, etc.-- conviene trasplantarias a fi-
nes de {ebrero o principios de marzo, [lle-
nando ton los supradichas trozos de arcilla
las dos terceras partes de |a maceta, y el res-
10 con tucba fibrosa, raices de helecho v ¢or-
teza de dcbol vy una buena cantidad de A-
phagnum, La superficie se cubre con Spha-
gnum solamente, a fin de que la macela
tenga mejor aspecto, El tamana o capacidad
de la maceta debe guardar relacion con «f
de Ia planta, Una buena época para colocar
en la maceta (0 para trasladarlas de una
maceta a otra) las orquideas, es después e
la floracidn y cuando comienzan a desarro-
llarse muevas ramas y raices,
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Algunas orquideas riene que ser cultiva
das en canastos, debido a que sus racinios
florales crecen hacia abaje, v por lo tan-
10, permanecen colgantes, Esto ocurre, so-
bre todo, con las especies Stamhopea, Lu-
ddimanma, Ceryanthea, Gongora, Girrhaea
y Acineta, Ademds, existen especies la her-
mo:nra de ¢uyas flores se destacan mdig cuan-

0 wvegelan en canastos colgados a una cier-

t1 altura. Entee estas altimas fenemos las
Lodlogyne dayana, €. massangzana, C. lo-
mentost, Dendrobum falconeri y algunas

otras que producen largos y elegantes érpa-
nes florales, Uno de los inconvenientes de
los canastes radica en que, al cabo de al-
giin tempo, se pudren,

Entre lo gues hasta ahora se sabe acerca
de estas interesantes monocotileddneas, su
periodo de reposo, o vida latente, ofrece un
izteres singular, Desde ¢ste punto de vista,
las orquideas, hablindo ¢n términos gene-
rales, se poeden dividir en tres grupos: a
saber: [as epifitas de hoja caediza, como las
Dendrobium crassinode v la D. nobile v
otras especies cuyas hojas amarillean y caen
poce despuds de que los seudobulbos Hegan
: la madurez, Estas deben pasar ¢l periodo
¢ reposo en un medio perfectamente seco, a
una temperatura de 50° a 600 F, (10" a
139 C.1 Por otra parte, si ¢l sendobulbo se
fes encoge demasiada por efectos de nna se-
quia excesiva, s¢ le echari un pore de a-
fua - -una vez por semana por ¢jemplo—,
para gue se conserve normalmetng turgen
te,

Tenemos Tuege, en segundo lugar, las
epifitas de hoja perenne, grupo al cual per-
tenecen casi lodas las especies tropicales y
subtropirales. Estas orquideas conmservan las
hejas después de alcanzado su miximo de-
zarrolle anual y haber florecide. Para que
contimicn brotando en la estacion  vepe-
Lxtiva siguiente $6lo nmecesitan un poco de
bumedad, La impertancia que ¢n ¢l cultivo
de las orquideas tiene el conocer la relacidn
wxistente entre ¢l perfoda de reposo y ol
periodo vegelativo, es casa que salta a la
vista, Se¢ mecesita un afo de observacion,
por Jo menos, para determinar, sobre este
particulac cwiles son fas exigencias de la
planta. Y decimos "exigencias” porque los

D Co K]

cuidados que con la planta han de tenercse
{trasplante, niege. etc.) tienen que adaptar-
s¢ a los diferentes estados dal wvegetal. El no
bacerlo asi es causy de muchos v frecuentes
fracasos.

El tercer grupo esti constituido por las
terrestres, © sean las especies que crecen di-
rectamente ¢n el suelo, Estas son relativa-
niente raras ¢n los paises cilidos y forman
el grupo mals importanie entre las culti-
vadas ¢n los paises frios, En estos ultiinos,
las cultivadas eq invernicalos deben exa-
miinarse todas las mafanas. procedienda a
regar fas que lo necesiten —-con agua plu-
vial si es pasible-— y manteniendo suficien-
t=ment: hamedas las que estin floreciendo.
Cuande hay en un misma invernicula en
eitado wvegetativa y otras en estado de re-
Fos0. cavieng agrupar unas y olras separa-
damente,

Las orquideas en la mayoria de los casos.
re multiplican por divisién de plantas. Ello
sz efecilia ficilmente dividienda fas planmtas
viejas y dejanddo en cada unidad un niime-
ro suficiente de raices y hojas. Algunas es-
pecies (muy pocas) como la Vanilla v al-
gunas Dendrobium, se multiplican por es-
tzca. También s las puede propagar por
semilla, siendo facil algunas veces esperar
hasta qu las vairnas maduren para devpuds
recoger la semilla, a cwal es fina como el
polvo, Las plantas provenienws de semilla,
sin embargo, son muy diffciles de cnac, v,
ademis comicnzan a florecer sélo entre los
7 v 8 afos de cdad, seglin la especie, Las
r«ices de todas las especies de arquideas o-
recen la particularidad de gue sug tejides
viven en simbiosis ¢on un cierto moho u
honguilla sin el cual la planta (orquidea)
ne puede seguir existiendo, Per “'simbioxis’
s entiende la asociacion de dos organismos
gue vivem juntos v gque se benefican re-
cipracamente, Los orguidicultores que de-
séan por medieo de semilly 1a multiplicacién
tienen que tener ©n cuenta este fendmeno
y obtener culturas puras de dicho moha lo
mismo que s¢ hace con otros wohos o bac-
terias, Al sembrar las semillag en una tela
himeda, en la parte exterior porasa de las
vainas @ en musge Sphagrum, hay que te-
ner cuidado d¢ que ¢l mohe entre en con-

(]
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tacto ¢on las racillas de las posturas. Si
esto no se realiza, lag jovenes orquideas,
pereceran. Ann mis: convizne sembrar las
orquideas en tierra dina proveniente de los
alrededores de las raises de plantas viejas,
preférentemente de las mismas especies.

En Hoerticuliura s¢ conote un nimero
considecable de hibridos obwnidos artifi-
cialmente por los peritos en el culuvo de
estas plantas v por los aficionados, Muchos
a¢ estos hibridos dan flores de una belleza
inusitada y que pueden compararse con las
de las wmejores especies silvestres, Algunos
de ellos hasta provienen de especies de dis-
tintog géneros, coma Laelia, Cattleya, de-
nominido Laeliacattleya: Brassevala x Ca-
tleya. demominado - Brassecatileya; Brasse-
valz x Laelia, denominade Brasselacha; v
muchos otros. Estos hibridos se obtienen
ceiginalmente por remilla: pero después hay

D. C

gue multiplicarlos por divisién de pies, de-
bido a que, haciéndola por semilla, no se
obtienen plantas d¢ caracteristicas iguales
a las de 1a planty madre - -2 las de los hi-
Liridos. —-

Confio que este modesto y breve traba-
10 induzca a algunos de los lectores a es-
tudiar las e¢species de orgnideas de sus res-
peclivos paises o, por 1o menos, las de sus
comarcas. Con ello quizi contribuyan a gue
se despierte mayor inwrés por el cultiveo de
estas interesantisimas plantas y aporten nue-
vos ronocimientos a la clencia.

Se oye con frecuencia Jlamar plantas pa-
risilas a las orquideas, sobre 1odo a las que
vegetan silvestres en los troncos de los ar-
Loles, Elle 5 un efror, pues no viven 3 ex-
pensas de los troncos sine simplemiente so-
bee ellos: es decie, son lo que se dice epi-
fitas.
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Fabricacion de

harina de vyuca

e los numerosos derivados que Ja yucs
o= olrece, solamente dog son manufactirados
et el pais [Brasil) en una escala relativa-
mente wrande, grecias a Jas facilidades de
fabricacion ¥ 4 sy colecacian inmediata en
£] mercado. IHos =en la Tapioca v s Ha-
rina,

Fara da manufactura de la Harina de Yu-
ca, rica en fecula, todavia sen desgraciada-
memnte muy retardades los p'\"l"l'.\\'“ﬂ'\.il_'r\lll«. =
Hinarids que consisien en raspir, lavar v ra-
Har las raives por medin de ralladores ma-
||1'_i|ii‘;l:'- A mand o moviidos poy agua, El pro-
ducto fue en esa forma se olniense, es luegn
comprimicdo @n ura prensa ¥ en=egnida cer-
nira horng fregn
I'\'.'|'|'||I'I|'i|'||| canstanlements o {orlos

solire un manienics con

girecta b ]
=entidos com o rodillo de madera, para evi-
lar e se formen ferrones wrandes, Con ese
sistema se obitiene up producto de secamien-
[£3] 11?|i1‘i|l'|l‘|u _\' Cony ||:l|.r|]i

La Farina que ssi se forma; pasa lnegy
enfria, se
coloca ey latas de carton g sacos, dependien-
o el empague dé sngrado Ge fnura v del
tamaiio de las mallas del cernidar antes usa-
do, En Ja actualidad se encuentran en los
mercacdos maquinarias adecuadas,  de costo
miy elevadn, pero que ejecitan con limpiezn
5 economia las QPReTRCIONES Anies

4 uUn l'l'l'llirii:ll‘ .|. Un&E vez I'I“Q' =

flescritas
(lavado, rallado, prensa, tarrefaccion v cer-
1|"-:||1T.1l, haniendo r'-'|.1r|n§n;::in.x para peque-
fias v grandes indostrias,

Cuando tales opéraciones se ejeculin  en
grande vscala, el trabajo se efectiia mecini-
cemente, de moda bastante perfectn, en Ja
Torma que sigue:

Afencion del Sarvicio de Fomentn de

Produccian Vegetal de Brasil,

Por Juvenal Mendes de Godoy

Lavado de
las raices
Las rajces arranosicdas
san a4 un depdsitg v Inego se colocan en el
primer aparato que elimina la

recientemente  pas

lierra adheri-
da ¥ quita 1a pelicula oscura v 1a parte blan-
1 de la ciascara,

El aparalo que mejores  ventajas
LS R G |I[?L'r-.'l.i.'il:.ll'l, e COMpone geherumente

ofrece

e dos partes: una, destinada a separar las
piedras, la tierrg v parte de ld cascara; v
¢ Hama desempediador; atra, que compler
el lavedo ¥ Ja eliminacion dé la pelicun,
quitancse al mizsmo tiempo eran parte de la
i favadaor, Al

empedrador sigue, pues, e lavadar ¥ ambaos

cascara blanca v se s
tralzzjan dentro de un tangue de forma pris-

matica v lase

reclangular, provista en el

ceneto de una division que limita el espacio
de cada secrion,

[Z] desempedrador estd  formada por un
cilindra fi_il). condruide ron barras de hie-
tienen ¢l
primera divisian del tangue v

rro achatadas, que timinn de 13

gsia alrave-
sado por un eje inclinado, comin a los dos
aparatos refericdos, Las harras que Jo consti-
tuyen, fienen una separacion de dos centime-
tros ¥ eslan "'\-II_:I'::LI'\-\. por discos de hierro, La
parte cdel tangue en que =e encuenira el fes-
l:n'l|1<:(?|'-'lr1m‘, est  copstantemente Nena e
agia
¥ lay
medio de dientes o pleas dispuestas en for-
ma de heficoide, a o larga del eje, v sus

punias forman ana especie de raspador,

L - I.||]I:1':1|"i|||'m': cle df_":.l_"ﬂ'l_]]I,'Ill:f.'l.rr‘|iL'J'||II
AL

ta parcial de las calees son hechas por

Las raices noe eniran son removidis. por
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medio de las paletas v, debido a la disposi-
cifn especial gue ellas tenen, son concluei-
das hasia la otra extremidad, de donde pa-
san al lavadar, va desprovistas, en parte, de
la pelicula oseura ¥
vadits,

casi completamente Ja-
Las spstancias extranas pesadas, fa-
les como tlerra, piedras, elc, s acwmilan
en €] fondo del tangue v =on lutgo extraidas
por uma abertura gue existe para ese objeto,

El paso de laz raices de wna a otra par-
le cel aparato se hace por medio de des ea-
nastas de forma esférica. B con las
impurezas en suspension, sale continuamente

AR,

por un canal, de mode que sa nivel en e
tanfues ex slempre ¢l mismo; v siempre reno-
vada, sigwe la misma direccion de las rals
ces, Estis, mis o menos limpies v despro-
vistas de pelicula, entran al lavador, que se
compong de nn cilindro movible, cuves pa-
[aali i'l<l':'l'.'l's (h‘ hierrn
con espacios de dos cen-
ung v alertura
nacia ¢l interior, Fsa dispezicion de Jas ba-
Yras
!';1i|_'1;~.-a AT ;|.|'|l|'.| -:l-;'-|'||'f|\':,:~l:|-~ del remancnle

redes estin rarmadas
en forma de 1
timetros entre eada can Al

v osu forma especial, permite que las

de sy pelicula ¥ ozsimismo de grin parte de
Lehida a la
aparato, ¥ por estar el comparti-

mento leno sempre de

sn rascara planca. sitave  incli-
nacion el
A Que se
clesemped -

daor, las raices son llewadas hasta 12 otra ex-

Tents
va constaniemente, como en el
tremidad, saliende limplas por complen v

lé ser ralladas

en comdiciones

Ademas de este tipo de Javador, existen
miuchos Qf s,

Por
trancnnic,

mplo, hay uno memlico, de forma
cuvas paredes Teoas de
en forma oval, estin provistas de ung palan-
cha perpendicular, saliente alzunos centime-
tras v dispuesia como toroifio sin fin, A
travis de su interior hay tm tubo gue dis-

husene

tritive el aguz en forma de Nuvia: 1a ma-
quing que estd levemente inclinads, glra a
peguena velocldad (20 rofaciones por minn-
to, mas o menos) ¥ su alimemtacion se hace
por la extremidad de menor radio que esti
al nivel mas elevado, Este aparato solamen-
e ejecuta ef trabajo de lavar y eliminar la
peliculi,

En la meyoria de nuestras pequeiias -
bricas de harina de yuca, el lavado se hace
en aparatos simples, de madera, que se cam-

1 P

ponen de un cilindro formada de planchas
paraheias, separacdas algunos centiméetras unas
i otrax. Estas planchas tienen forma irian-
mylar v estan calocadas con el aplee
tridngulo opuesto g la bass, voiteado hacig
el imerior, Trabaj

el

an siempre con la base su-
mergidd en el tangue, cuya Agun s¢ rENUeva
sin ce=ar. Por el movimicnto de patacion, 'as
raices son roztedas por Ias puntas salicntes de
las planchas que forman las paredes del cilin-
drey desprendiendase entonces la pelicula ¥
Fatas
[SUNG

parte de ia cascaria Dlanca coriacen.
miarminas tral

tjan  generalmente par

tiempo.

Rallado de las raices
y compresién de la
masa rallada

™

Las raices limpizs, coma acabamoes
prisar, san conducidas al mllador por

dic de correas sin fin o por un simple nba-
no inclinads, que fas reduce a una masa mas
¢ mencs fina,

Il sistema de rallar, empleado en los G-
Lricas de harina, se emplea =in adicion
ALUR, lo contrarip de ln que s
Nace en las Fabricas de fécula. Sin embarzn,
debido al elevada

es ecir,

canterdde de acus en 1i
yuca, £l rallado ex nimy hiimedo, por la =ual
s lg snmete a la compresion, empleando de
preferencia una prepsa hidraulica

En las pequenas industrias, la compre-
sifn se Dace en prensas de mone. e oesa
uma e las operacicnes de mayor imporian-
cig ¥ tlehe --_il"‘1.l1..‘|'l'.-|.' 0 mids profta posille.
Al ser
Nata, ge

premsada o exprimida o mesa -
elimina el excesn de 2gua v s¢ fa-
citita la formacion de blocks que estan ast
menas expuestos 4 la oxidacion, gie en i
primera ralladura himeds v subdividida,
Si o se efectida pronto esin cperacion, si
por ilej

axiela
rapidamente, los elementos tiniens que n el
existen, le darin un color marcadamentes os-
cnrp, despues  de axidades,

ar exposata al aive T masa e

Parece, segun
excrilbe Lohmann, oue el coler de 1o harioa,
exceptuando la de Pacare, que es natura!men-
te ameorillenta, no nin-
wuna el color exteripr e las
tiires; por ejemplo, las de Tapird =on mas
claras que las de Greonlinha, pero de amhas

tiene  gensralmen e
relacidn con
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haripna igzualments blanca.
[.os principales factores que influven pard
una  harina  blang, [rensas
la yuea inmedintamente después de desca
cararla,
con la presion mas fuerie a fin de extraer
ipda el agua de npa vez, porque indadable-
mente & color oscura de la barina ze debe a
la oxidacien de cierfos l_'|'|:].-1i1||}‘|_-|1l,|.'5
Juga, no estudiados iedavia.

Se olserva, por comsiguiente, que tratan-
dose de la manufactura de haring, es de gran

se ohliene una

alitener S0 2

lo mas de prisa que sen posible ¥

el

importancia la pperacian de prensar la masa
v asimismo Ja de separar la ciscara blanca
de la yura, porque come ya dijimos es alli
dende existe, en mayor proparcion, un prin-
cipio colotante tinico, que comumiva al pro-
ductn, principalmente eoandn se calienta, el
color parde-oscure gue lo depréci,

I.a hariva de primera, masi completamente
blanca, puede, por consigniente,  obténerse
mediante ¢! empleo de la parle central de Ia
raiz, no sdlo por aguel mative sino por ser
mis rica en fecula v mds pobre en celulosa,

En esas condiciomes, s¢ comprende que en
las fibricas de harima debe darse da prefe-
rencia a que descascaran las
ralces v no o los gue gpenas climinan la pe-
licula oscura, = <que causan, ademis,
poce perjuicio en ¢l réndimiento,

los tavadares
Ty

Por gl contrarie, en las fibricas de féco-
Tas, altimos deberdn  ser preferidos:,
porque lienen la wventaja de aprovechar la
chscard, cue encierra  bastanie

2alos

cantidad  de
almidan,

La masa rallada, someiida a compresion,
deja salir cierta cantidad de agua que con-
tiene fecula en suspension, Este liquida le-
choso se dejn reposar en tinas de madera,
en los cuales se deposita el almidon, ¢ue se
lava warias veces hasta que quetle mas o me.
patg. S0 se trata de la
fécula acida, la Técula se deja en fermenta-
cion dentra de las tinas con awena, dorante
15 a 20 dias,

[ pasta  resultante de la compresion
pasa enfonces por un segundo rallador [cer-
nidor) que cerniéndela alimenta un tamiz de
mevimienio en el que son separados los frag-
mentos e corteza ¥ los trozes de yuca que
por su tamane escaparon o la accion de dng
ralladores, Estas fracciones de ynea gruesas

e faliricacion de
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rinden una harina pordo-oscura (que se cong-

ce por “harlna de cascaras' v se utiliza en
ka alimentacion de animales,
Foreefaccion, 1.a parte que

lamiz

pasa por el
1l s 1
sey distribuida en los bornos o
forma de
movitls,

anteriormente ci debe

fjue
secacnres, en
capas finas v consiantemente re-

Los aparalos de torrefaccion pueden ser
alimentadaz

muy caliente.

por fuegn directn o con vapor

Los primeres son Jas de uso mas corrien-
te, pern o abtimos rinden mejorves resul-
tados,

En olgunis partes se estin va utilizando,
con magnifices resultados, unos torneadores
semi-cHindricas calentados a vaper v unidos
a un sistema de cepilits, con lo coal se pro-
duce la having a diferentes grades de
faccitn,

LOrT g=

Enfriamiento y cernimiento
de la harina cocida

Lna ierminada Ia torrefaccon, la
haring seca se

molida ¥

vz
pona & enfriar anfes de ser
cernidal,

LA
comstan de un cilindra vacto, de un

Los aparatos enfriadores sencillog,
et
de diagmetro, mis o menos, que girando en
posicion suavemente inclinada enfria 1a ha-
rina ¥ alimenta la tolba del triturador desti-
nado a reducir €] tamafo de las particulzs.
Para el

enlriamisute pucde

bien el aparato corriente en las £l

WALy fm-

ricas e
dextrina.

Esta pperacion es casi siempre indispen-
tarrefaceiion,
ge tra‘a de sustaneix rica en fécula v todavia
himeda, se forma gams,

sable porgque durante [a Coimir
3 VECES BN
de variados tamainios, Si todavia caliente se
hare pasar por el

trituracdis Jas partes
con gran parte de fecula abultada o va go-
mificada, pasarip sufriendo apenas la tri-
taracion, Al contraria, si se hace el enfria-
miento, la goma se volve
de la trituraciom serd mas perfecto.

con lamimes de
comunes, los euvales se regulan con Tacilidad
apartindalas de! cilindro, pudiends en esx
iz tolba;

terrones

tambz, solamente serin

secas, ¢ log lerrones,

1 dura voel efecio
Fata se

hace, generalmente, hierro

formg hacer vartable Iz foerza de
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prantiscion

£l iproducta de  esia

yna serie de cernidores de las

pasa a
cribas ¥ asi
se ohtienen productos de diferente espesor.
tas cernidaores Ade

s

Sin emisicgy, pirece que
tres milimeiros son los gue dan el grado ¢
finura mais corrients,

Conviene observar agul gue en los palses
ciropeds, en Ios coales es va grande el con-
suma de harina de yuca, se. exige espetial-
fa unifarmidid de
La harina, clasificada por orden de finus

et tas calicdaces,

L oAl

GRACE LINE
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ra deberd, entonces, ser empacida en SRC0S,

lataz, barriles o cajas de papel.

Rendinidentn —~En ¢l Esmdp de San Pa-
blo las fabricas de fecala ','l"l-l'.lll':l un pro-
mediao de 45 o 50 litros de harina (25 o 30
Hos) por cada 100 kilos de raices, Zelminer
obtenicdos par Lohmann,
Apricola de Bama, por los

rencdimientn de 33 a

cita Ins resultaclos
e el Institutn
ob=ervy un

cuales se

48%,

==
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Servicio de carga y pasajeros

Sucuraal, Coala Rica

SAN JOSE
Teléfono 2769
Apartado 1076
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Olicinas:

§ para todas partes del mundo
Grace & Co. Central Amevrica

PUNTARENAS
Teléfono 125
Apartado 210 \
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El Arbol del “Tung’’

Nueva industria productiva

Elaboraciétn de acelte

Con objeto de interesar a nuestros agri
cultores ¢n la siembra del irbol “Tung',
que puede ser fuente de oueva industria en
Costa Rica, tenemos ¢l gusto de poblicar
el siguiente estudio que nos ha sido ama.
Elemente enviado por nuestro Ministro en
Guatemala, don Rafael Castro Quesada,

Una industria relativamente nueva e im.
portante para los Estados Unidos se esta im-
plantando ripidamente en las regiones ba-
jas del Sur. Esta es la siembra de irboles
de “tung” vy la evtraccion del accite de la
frura que eostos irbeles preducen, Las re-
giones mdis apropiadas para el cultive de
cstos drboles, los cuales son narivos de va-
rias provincias de la China antigua, son a-
quellos Estados que tienen ¢lima mis o
menas tropical o semitropical. Por tal mo-
iivo, las primeras importaciones tanto de
semitlas como de drboles ocurricron en las
wegiones meridionales de Califarnia, de don
di se extendicron otras plantaciones, me-
diante los esfueczos de las estaciones agri-
colas expenimentales, a los Estados que que.
dan sabre ¢l Golfo de México y hasta los
Estados del Sur sobre el litoral atliniico.

El Estado de Florida ha ide siempre a la
vanguardia en foméntar esta interesante ¥
halagadora industria, y tiene actualmente
grandes cxtensiones sembradas de drboles
“tong’’. El aceite, principal producto de las
nueces de estos drboles, so usa ¢xiensamente
como clemento impenmeabilizador en toda
clase de pintaras y Dbarnices.

En la época del establecimiento de esta
industria ¢n Florida. ¢l aceitz producide =¢
enviaba principalmente a Cleveland, a Ohio
v a otras ciudades grandes donde se ¢ncon
traban las fAbricas de pinturas, Mis adelan-
te, conforme aumentaba 21 volumen de pro.
duccion, se constrnyeron en Florida fibri.

cas de pintara, coma sucursales de las def
Norte 0 como nuevos negocios de capitalis.
tas independientes. El desarrollo ripido de
esta nueva indusrria fue adn mis notable
cuando ¢l trabajador americano aplico su
ingeniosa inventiva con el fin de disenar
maquinaria especial para extraer ¢l aceire
“tang''.

Una maquinaria americana, manejada por
rn solo operario, produce tanto aceite, pe.
to d¢ mejor calidad, como pueden producir
cuarenta obrzros chinos con sus mérodos an.
ticuados.  Durante cuatcocientos anos. ¢l
método chine para extraer el aceite ha sido
colocar Ta pulpa de las nueces, estrnjadas a
mano, en un trozo de madera hueco, y con
otro trozo redondeade a la forma de la ca
vidad del primero, estrujar la pulpa valién-
dose de unas cufas especiales que dan Iz
presion  pecesaria,

La produccion total de aceite “‘tung” en
les Estados Unidos, segin datos fidedip-
ros, fue alrededor de unos millones de li-
Lras en el ano 1936, estando Florida de
primera, Missisipi y Louisiana, signicndo-
ia, Hay tres plantas para la extracrion del
areite en Gaingsville, Florida, v una en Bo-
palusa, Louisians. China expottd en ocho
meses cienta siete millones de libras, de cu-
va cantidad 13 mayor parte ingresd a los Es-
tades Unidos.

La demanda que hay de este aceite pa.
rece ser insaciable, y lo seri por muchos
aftos adn., porgue los investigador:s en los
laborarorios de los fabricantes de pinturas
y barnices estin continuamente encontran-
do nuevos ¢ importanies usos Para est@ pro-
ducto, como en la fabricacidon de lindleo.
tela encerada. tinta de imprenta, aislamien-
ta para articulos eléctricos v muchos otros
productos. Un wso importante ¢s ¢l de a-
plicar una <apa de este aceite a las alas de
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fos aeroplanos para impedic gue se acumule
hiclo o granize cuando éstas vuelan a gran.
«es alturas,

El drbol ‘tung’ tieme algunas caracieris-
ticac prcoliares, L fruta o nuez nace en Ja
punta de las ramas del afo zanrerior, y la
flor aparece varios dias antes de gue salgan
las hojas. EBstos irboles en pleno floreci-
mienio venen aspecto bello: tan <5 asi que
105 turistas que llepan del Norte no pueden
recistiv la temfacion de recoger grandes ra.
mos d= sus flores. Le ba:pasado, al que sus-
r ¢, qne personas inconsecucntes le han
dejado sus plantaciones a lo largo de la ca-
lle casi destruidas, v ¢stas mismas personas.
&l ser interrogadas. admiten quez no sabian
de aué eran las fleres, ni comprendian o
“afo que inconcicatemente hacian,

El ganado no come las hojas de estos
arboles: parece que despiden olor desagra
dable. Después de gque <l drhol Hega a su-
ficiente altura y cobra suficiente fuerza, se
pueden sembrar pasios en la arboleda s
ningtin peligra, Wi el hombre ni los anima-
les pueden comer las noeces o semillas, por-
que Ja almendra parece contener algun in.
prediente que causa malestar, siendo la ac-
cion como la de dosis excesiva de algin ca-
tirtico compueste, Muchas personas, jove-
nes v ancianas, han sufrido sensaciones des-
agradables. pero ¢l gue susaibe no ha sa
bide gue haya habido resultados fatafes.

St sc sabe. sin embargo, que los animales
que viven dentro de la tierra s sucumben,
El que suscribe ha ¢ncontrado topos y oiros
animales roedores. muertes cerca de las cds-
caras de las mueces qoe con anterioridad ha-
bia colocade en lugar accesible. El que sus-
cribe ha producide miles de drboles por mw.
dio de lp semilla, v las pérdidas mayores
ban sido producidas por animales roedores.
Nao obstante, la experiencia mds desconcer-
tante fuy cuanda una lechigada de cerditos
desenterro lag semillas v éstas se secaron <on
1l sol.

Para preducir los drboles debe usarse la
s*milla del mismo afo, y ¢n esta parte dv
Florida debe sembrarse a mais tardar el 20
de marzo. E| tiempo requeride para la gev-
minacion varia segin las circunstancias, y a
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veces pasan hasta tres meses apies de que re-
viente li semilla. Después de numerosas
pruchas He encontrado gne lo mis conva-
niente es esperar hasta que la tierra comien-
22 1 calentarse y entonces se Jimpia de toda
basura v wvegetacidon, se siembra unma capa
delgada de Ia semilla, se cabre la parte sem-
bfada con lorma o saces, y se ponen sobre
¢stos unas tres pulgadas de tierra. La se-
viilla se prepara previamente conservindola
en agua tibia duranwe dos o rres dias,

Consérvese ¢sie semillero hamede o ma-
jado. Coloquese ¢l semillero a pleno sol,
y si s¢ presenian noches frias, cabrase o se-
millero ¢on <obijas e¢stando aun caliente la
t.erra. Con este método he obrenido hasta
¢l 90 por ciento de germinacion, Levan-
tando la fona cwando s¢ estima que la se-
milla estd por reventar, se puzde determi-
nar ¢ mejor tiesrpo para trasplantar la se-
milla gue vava germinando al invernadero
o al lugar donde va a quedar definitiva-
rrente o drbol,

Par mi parte. noe guicto un irhol tras-
flantado. No lo aceptaria ni regalado. El
irbol “tung'’ tiene raiz madre muy pran-
de. vy aungue se tenga mucho cuidado, no
¢x posible trasplantarlo sin dafiar fa raiz
madre, Podar la ratz madre es nzcedad.
NMunca vueelve a crecer. Se podri hacer que
ofras raices bajen, pero #stas nunca reem-
flazarin la raiz madre np le secan de 1anto
provicho al arbel como le bhubiera sido
csta, si el irbol nunca se hubiera tocado.

En via de experimento e investigacion,
escogi un arbolito gue no media mas de 8
pulgadas sobre la superficie de la tierra y
Ge no mis de 3 meses: lo remojé con agua
io suficiente para poder sacarlo de la tie-
ralz madre media
tan delgada como
Habia pocas raices

rra; y encontré que la
+ pues, y la punta era
cerda © ¢rin de cabailo,
interales y éstas e¢staban
ficte.

cerca de la super-

Cortar la rnaiz madre es dadar el arbol,
v asi es dificil hacer crecer ¢l drbol después
e trasplantado, Cuante mis Gempo (enga
¢] arbol de almicigo, tanta mis seguridad
we tiene de que sobreviva, pero tambien
tante mds se dafiard al trasplamtarle, y tan-
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16 mis se
mis,

retardard el crecimiento.  Ade.
nunca s¢ podrd reponer ni dar tan
Lien como ¢l que no se ha rocado despuds
de reventar la semilla,

Los drboles “tung™ no deben podarse, a
menos de que haya que darle forma que
manienga ¢l equilibrio del ramaje. o copa.
La parte superior, formada por la rama
central que se extiende del tronco, nunca
s¢ debe cortar, Si esta rama cencral se cor.
ta, no hay nada que la reponga, aunque
ofras ramas traten de bhacerlo, Cerca de
donde vivo hay muchos irboles “tung’
sembrados en las calles, a los cuales se les
fia cortado la rama central. Tienen forma
de sombrilla y sirven dnicamente como ar-
boles ornamentales vy de sombra, pero I
casecha de nueces ey exigua,

En mi experiencia he tenido drboles de
almicigo a los cuales sz les hakia cortado
la raiz madre y la rama central, para fa-
cilitar su trasporte. Estos irboles requieren
mucho cuidade para haceros vivir. Conto
ro tenian li rama central, erra de las ra-
mas laterales trataba de tomar su logar, v
al cortarle todas las demis ramas larerales,
aguélla formaba especie de codo y luego se
cxtendia verticalmente, pero ¢l arbol nunca
pasaba de ser upa rama que trata de con-
vertitse en drbol.

Un arbol semejantz nonca podrl produ.
cir las cosechas que pudo haber producide
51 nunca s bubiera rrasplantado. Despuds
de la experiencia que he tenido puedo afir-
mar enfiticamente que no tiene cuenta for-
mar artoleda con drboles de almicigo. aun-
que sean arholes de cierta
edad. La semilla de “tung” o5 barata v se
Ban descubierto muchos métodos para ob-
tener buen porcentaje de germinacién, por
In cual ne creo que seq conveniemte tras-
plantar, bajo rminguna circunstancia, Con
los métodoy que se practicaban cwando co.

cuestan poco v

Lk, &, 4|

mencé a interesarme en producic irboles, se
consideraba un éxite si se obtenia 30 & 40
por <ienta de germinacion, y ¢l mismo por-
centaje de drboles trasplantados que

La forma acestumbrada hoy es
ios drboles en forma de arboledz geoirs.
tica con 23 pies de distancia enrce una li
nea de drboles v las adyacentes: y una dis-
tancia de 30 pies entre cada irbo! de una
misma linta, No obstante, la colocacidn de
30 pies entre cada irbol de una misma 1i-
nea y una distancia de 25 pies entre linea
¢ linea, pero colocando los irboles diago-
ralmente con rtelacidn a los de las lineas
contiguas, da mejor resultado. En esta for-
ma quedarin los irboles aproximadamente
a 30 pies entrz si, aungne la distancia en-
ire s, no sea mis que de 25.

Se pueden hacer cultives en el espacia
¢ntrz los drboles cuando éstos estin adn
[Rquenos, Naturalmente, convienen las siere-

vivian.
colocar

ras gue producen néctar mieniras estin en
flor, especialmente al apicultor, El ichol
“tung" produce poco néctar. No obsrante,
el drbol florece femprano v produce polen.
i.as fucnizs de polen que ocurren tempra-
no son de¢ suma importincia en Ja apicnl-
tura. El arbol “tung" se dice ser autopo-
iinizador, pero la abeja es, sin duda, agen.
e para Wevar polen de flor en flor, vy avu-
dzrd a obtener mids fruto y por consiguien-
tz. mavor namere de pueces de donde se
saca el aceite,

Los interesados pueden obtener mis in-
formactén al respecto, por medio de las pu-
blicacicnes de las diferentes estaciones agri-
colas experimentales situadas en las regio-
res del Sur del pais. y en Washington D.
S

Se pueden conseguir semillas del sefor
&5 G. Thigpen, en Picayune, Mississippi.

. Ly

Hay muchas calidades de café, pero sélo hay una calidad
verdaderamente superior y exlrafina: la del de Costa Rica, como
lo evidencian su aceptacion y altos precios a que se cotiza,
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Descripeidn botdnica de un arbusto de café

El arbuste de café, cientificamente co-
nocido como caffea aribica, es native de
Abisinia v Etiopia; pera suo cultive se des-
arrally peelectamente en Java, Sumatra ¥
creas islas orientales holandesas: en India,
Arabla, Alrica ecwatarial, algonas islas del
Pacifico, Mexico, Centro América, las An
ullas v parte de [a América del Sur,

La planta pertenece  al sub-
1eing vegetal de las “Angicspermas’, o sea
a las que se reproducen por medio de se-
millas que estin dentro de unas celdas Ila-
madas ovarios. La palabrz Anpiosperma se
deriva del griego: sperma, semilla v ag-
geion, cipsula, o sea ol ovario,

Este numeroso sub-reino se subdivide en

numeraso

dos clases, La base para esta division es <l
vamere de hojas en Ia peguena planta que
s¢ desarrolla de la semilla, El arbusio de
café ronfarme wva germinando, dence Jdos
hajas pequenitds vy por consiguicnte, per-
tenece a la clase dicotiledonea, Esta palabiea
se deriva también del griego: di. dos v ko-
tvledon, cavidad o cipsula, No es necesa-
o ver la planta tierna gue brata de la se-
rutla para saber que tieoe dos hojitas, por-
la planta yva madura muesira
caracteristicas que determinan aquella con-
dicion,

En cada planta de cuya semilla broten
¢ios hojitas. las hojas maduras estin cubier-
nervios, lo cual es uwma condicidn
ficil de reconocer aun por un lego: asimis-
mo, los mirmbros (lor
ertdn en circulos que contienen dos o cince
pero nunca Ires o seis. Los ta-
Ilos de las plantas de esta clase aumentan
progresivamente su espesor por medio de
vna capa de células que constituyen |a cor-
tuza, que consiste ep up tejido que se re-
preduce por secpioney separaday durante

qie ciertas

iag de
integrantes de la

Mmicmbros,

Por Alberto Quijano

D:] libro Costa Rica Aver v Hoy

toda la vida de la planta. El hecho de que
este tejido se divida ep rantzs capas como
perfodes viva la planta, bace gue los tailos
ledos0s fengan una apariencia singolar vy
por medio de #llos podemos saber, exame
nande nn tallo cortade
CUAntos afios ticne.

En pomavera, [a corteza produce células
delgaidas y grandes, abiertas, por las cua-
les pueden pasar canitdades copsidecables de
saviar en otono produce celulas muy grue-

transversalmente,

s35 porgne no hay tanta savia gue trans
portac. Como las células delpadas v abier-
tas de una primavera son lis que siguen a
liz célulags pruesas del orono anterior, es
raay ficil distinguir el crecimiento que co-
reesponde a un ano del gue corresponde 2l
ano signjente. Las semales o marcas produ-
cidas en esa farma, se llaman anillos anna-
les.

L2 fa clasificade el rafé dentro de [a cla-
ge a que la planta pertencce v hasta agui
padria legarse si solamente se teataca e
1as hojas v las talles. Para sepuir adelanie,
av que tomar las flotes del cafeto, con-
forme las clasificacian botd-
nica, Las clases dicotiteddneas estin dividi-
das en dos sub-clases, segun se trate de qoe
Ja corola (Ja parte mas vistosa de la flor
v la que geaeralmente le da su color) esté
junta ¢n una sola prrie o que se halle divi.
dida en varias partes.

La flor del cafero esti dispuesta, junto
con su corola, en una sola pieza, formando
un fubo y par consiguiente perienece a la
suboclase  Simpetalae o Metaclamidee,  lo
cual significa que sus pétalos estin unidos,

Ll siguiente paso en la clasificacion, e
13 en colocar la planta dentro de su propia
division, en la sub-clase 1 cuvo orden per-
tenece, Las plantas estdn separadas en or-

delermina si
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do acuerde can

risticas, El cafefo pertenece a an orden co-
nocido por Rubtales. Este arden, a su vez,
ostd dividide en familias: v el cafe s¢ halla
catalogado em la Rubtdaceas
o Famiha Ruobia, zn la cwal se encoentran
yerbas, arboles,

La familia de Rubiiccas ticne mis
plantas extranjerds Tepresgnidiivas, que ge-
natives, entre los cuales s¢
tran ¢l Café, la Quina v ka Ipecacuana, que
son plantas de importancia econdmica, Los
micmbros de esta familia son conecidos por
la accidén que ejeccen ¢n el sistema nervio.
so, Como es bien sabido, ¢l café contiene
una sustancia [lamada cafeina, que acria
come  estimulante  del  sistema nervioso
v cn cantidades moderadas es provechoso
a la s2lud. La Quina (Cinchona’i propor
¢iona Ta quinina v de la Tpecacuana se ex-
tracn productos farmacéuticos,

denes., sus diversas caracte.

familia de las

arbusies ¥

las

neroy encucrn-

Las familias estan divididas ¢n pequefas
secciones llamadas géneros y al género Cof-
fea arbusto del café. Dentro
del ginera Coffea hay diferentes sub-péme-
105 v al sub-género Eucoffea perlenece nues-
tro café aribigo, cada dia mas generaliza-
do ¢n el munde y el mis conocido, sobre
tode, por la importancia comercial que
tienc.

La siguiente es una clasiflicacién comple.

ta del Café;

pericacce ¢l

Reina Vegeral
Sub-rono Angiosperma
Clase Dicotiledonea
Sub-ciase Simpetalae
Orden Rubiales
Fawitia Kubiicea
Genero Coffea
Sub.-piénero Fucoflfes
Espeie CoTea Aribica

La planta de café que tieng mavor cul.
tivo por la calidad preferente de sus gra.
nos, vi ¢l Coffea Aribica, conforme se ha
diche, y s¢ encuentra en las regiones fro-
picales aun cwando puede prosperar tam-
hién en climas templades. A diferencia de
la mayoria de las plantas que se desarro-

1B i

lan mejor en los trépices. ¢l cafero puede
scportar bajas temperaturas.

Desde luege. bay que xdvertir que exis-
ten unas acho especies de café perfectamen-
tz bien calificadas «
cuales las de culrive mis vxtenso en diver-
«as regiones del mundo, son el Cafd Ard-
tige. e} Liberia, ¢l Robusta v ¢ Bourbon.

En los Jardines Experimentales del Go-
tizrno Holandés, establecidos en Bangelan,
Java, £ ha realizado en forma cientifica
iz hibridizacién de |3 planra del <afé por
I Docrar J. P 8, Cramér, quien reconoce
e sus estudios doce varedades de ¢alé ari-
bigo, de acucrdo copn los trabajos qus rer-
Iizé en 1910,

reconocidas, entre las

El café arabigo

Esta ¢s la especie Gnica que se cultiva
en Costa Rica, Es un arbuste con hojas
siempre verdes vy alcapza una altura de 14
« 20 pies en pleno desacrollo. Sus ramas
son dimeorfas, s decir, de las {ormas co-
rocidas como verticales v Cuan.
do las plantas som jovenes tientn un talle
principal, Hamado vertical, que a veces pro-
duce retonios, que son los talles conocidos
por laterales. Estos, a su ver. producen o-
tros laterales gque se llaman secundaries. Los
sccundarios no pueden praducir un wverti-

laterales.,

cal, Los laterales hrotan en pares vy son o-
puesios, naciendo en espirales alrededor del
vertical, Los laterales s producen unica-
mizntras ¢ nude del talla wertical
.1 que estan unidos. es joven: y si se quie:
bran <n erz punto, &l vertical no ticne fuer.
za para su reproduccion. El ralle wertical
puede a su ver produdr ofros wvertirales,
pere st uno de ellos se corin, los laterales
tienden ¢ntonces a engruesar. Esio es con-
veniente, porgue los laterales producen flo-
ue muy pocas en los
verticales, Esra circunstancia se aprovecha
para podar ¢l arbusto. cortando los wverti-
cales v dandoe asi 3 los laterales mavor fuer.
z» de produccién,

Las hejas son lanceoladas vy opuestas una
s ofra, de 3 a 6 pulgadas de largo, pun-
tiagndas, redondeadas en 1z base, con pe-
ciolos muy certos y estin unidas a la hase

mente

res, ve(es 2parecen
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por ¢stipulas cortas, las hojas del ¢afé son
delgadas. pero de textura firme, ligeramen-
1e coriiceas, Su color es verde oscura en el
mucho mis claras en el reverso.
los bordes son lises y ondulades, En al.-
guncs paises tropicales, los nafivos hizrven
tas hajas del café para ¢l consume, del mis-
ma modo que si se tratara de hojas de L&,

Lac tlores del café son pequenas vy blan-
cas. con uma fragancia caracteristica muy
delicada, Wacen agrupadas en lis axilas de
{1z hojas v durante uma misma esstacion se

ANVerta v

producen varias cosechas, segin las condi-
ciones de clima v humedad que prevalez.
can. Las diferentes flerescencias se clasifi-
can como principal y pequeda, En las zo-
ras como ¢n Costa Rica v
Guaremala, hay sélo una época de flores-
cencia durante el mes de marzo y las fle-
res v los frutos no se encuentran en los ar-
bu stos. por regla general, al mismo rtiem.
re: pero ¢n las plantaciones de zonas ba-
] donde Ia lluvia es perenne, las flores

Jas,
v los frutos se

medio  seras,

reproducen  pricticamante
durante 1odo ¢l afio v se encuentran simulia-
peamente en 13 misma rama. frutas maduras
v verdes, (lores abiertas y en botén, pero
no junias sine ¢n el orden citado.

L.as flores son tubulares, con ¢l tuho de
la corola dividide en 5 segmentos blan-
<of, E] Docioe P. J. § Crameor, Jefe de
1+ Division del criadero de plantas del De-
partamente  de Agricultura de Tas Indias
Neerlandesas, dice que ¢l nimera de péralos
ro ¢ siempre gual, ni aun en flores de
gna  misma 'p].]ﬂl'\. Las Segmentos de la
carcla tienen casi inedia pulgada de largo,
mientras el tubo mismo Uen: apenas tres
ectaves de pulpada do longitud, Las 5 an.
teras de los estambrees brotan del extrema
del tubo de la corola junto con el extcemao
ds las dos uniones del pistile. EV ciliz. tan
pegueno que pasa desaperaibide a2 menos
que se tenga conocimiento de su existen-
¢ia, vs anular, con pequefios piquitos coma
dientes.

Mientras ¢l color de la flor del café e
blanco. Jos estambres tiernos y los pistilos
tienen nn matiz verduzco y en algunas es-
pecies caltivadas 1o corola es de color ro-
sido palido.

Nt

Iz (e 4

El tamafo y condiciones de la flor de-
pzaden por completo del riempo. Las flo-
1es SOn a VECS muy pequenas. fragantes v
[UMEerosas; pero tambiin,
el tiempo no ¢s caliente ui seco, son muy
grandes, pero ne lan numerosas, Los
mos ¢ flores, llamados también “‘ramos
de frutas”, lo realidad: pero hay
casos, especialmente en las estaciones secas,
en que brotan flores pequefias, en cantidad
reducida, de forma imperfecta y cuvos pé-
izlos con frecuencia son verdes en vez de
Estas flores no fruccifican. Las
e acrem en un dia seco y de buen sol, dan
mas frutas que aquellas que se abren en
zn dig bimede, por cunanto las primeras
tienen mejores oportumidades de ser fecun-
dadas por los insectes, tanto como por el
viento. La belleza de una plantacién de ca-
f¢ en flor &5 de caricter fupaz. Un dia apa-
rece una extensién nivea, de fragantes flo-
res blancas, v dos dias después, de esa blan-
cnra no gueda nada,

Las florzs son bellas. pero ¢l agricultor
no admira solamente ¢sa bellexa y su fra.
gancia, sino que mira mds alli y en su
imaginacion contempla sacos v sacos [lenos
de granos de café, que ceprescotan ¢l ore
que recompensa su esfuerzo.  Despods da
que las flores se marchitan, aparece lo que
comercialmente se [lama la “bava del ca-
fi”. Botinicamente, la definicion esty erra-
da, Estas pequoedas frutas oo sonm bayas,
que estin bien representadas, per ejemplo.
er las wvas: son drupas”™ que estin mejor
determinadas en lay corezas y en los doraz-
nos, En el curso de 6 & 7 meses, las dra-
pas de café¢ se conviertga en pequenas bo-
las rojas del tamane de una cereza corrien-
1: pesro en vez de ser redondas, son un
poco  elipricas, un pequefio ombligo
¢n 2] extremo exterior, La drupa del café
centiene pencralmence dos celdas, ¢n cada
una de las suales hay wna pequena "'piedra’™
que estd formada por la semilly y ¢l per.
gimino que la <ubre y de la cual se obiie-
ne el grano del ¢afé, Unas pocas drupas
contienen tres semillas v otras, en cambio,
las que brotan en los extremos externos de
las ramas, contitnesw un solo grano redon-
do, conocido como ‘earacolillo”, E]

VEICs cuando

ra-

50N ¢n

blances.

corn

ni.-
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mero de cogidas o recolectas de café, co.
rrespande 2 las distintas florescencias du-
rente umd misra estacion, v un arbusio de
la especie avibiga puede producir desde una
hasta dece libras de café al ano,

En zonas como India v Africa, los pija-
tos v los monos se comen la fruta del cali,
El lamada "'Cafl de mono” de la India,
@ ¢l fruto no digeride que pasa a travis
de los canales alimenticios del arimal.

La pulpa que radea los granos del café,
no tiens: actualmentc ninguna imporiancia
comercial. Aun cuando enrre las nativos de
algunas regiones s han hecho repetidos in-
rentos para emplearla coma alimento, su
sabor no ha tenido bugna aceptacion y la
pu'pa sigue sizndo alimento de los pijaros.
Diesde ¢l punto de vista humano, 1y pulpa
¢ “'sarcocarpia’’, como se llama cemifica.
piente, ¢ mas bien un estorbo que tiens
que ser separado para utilizar el grano,

S¢ ba diche antes que un arbusio de ca.
f¢ produce entre una y dece libras al ano,
pero desde fuego esa proporcidn varia en
cada arbusto. En algunos paises la cosecha
anual es menor de 200 likras por acre: pe-
10 ¢n Brasil, por ciemplo, se ban registrado
parcelas que rinden 17 libras por arbusto al
afie, lo cual ¢leva ¢l promedio anterior.

La semilla del café no conserva durante
mucha tiempo su fuoerza de germinacidn v
astinismo, s s¢ deja secar demasiade v ono
s¢ utiliza dentre de los ries o cuairo meses
siguientys al dix en gue se desprende del
irbol, mo sitve para la reproduccidn. La
semilla tarda gnas seis semanas para germi-
var y aparscer sobre la tierra, Los arbustos
reproducidos por semilly principian a flo-
recer a los fres afas: pero antes de > o 6
afios, no <ebe esperarse una buena cosecha.
Ceneralmente un cafefo se mantiens ¢n con.
diciones de buena produccion durante unos
Lrednta anos,

El artasto o cafe puede provagarse 1am-
bitgn por medio de 1z resiembra de sus t1a-
Hos verticales, que al echar raices peoducen
raflos  laterales, que son los dan  frute.
Los vertica’ss po sirven como tocones pa-
ta la reproduccion.

La madera del cafeto se utiliza coma le-
fia v o5 de primera calidad, Asunismo <o

' Sl 8

emplea en la fabricacion de muebles, ranio
tomo ¢n incrustaciones de trabajos finos,
porque ©5 muy tesistente, Sy peso aproxi-
mado es de 43 libras por pie cabico, con
una resistzncia de compresidn equivalente
« 5.800 libras por pulgada cuadrada v ama
tesistencia de 10,900 libras por pulgada
cuadrada 2 la ruptura,

La propagiidn del cafete por ostacas
o locones titne dos yemtajas sobre la que
por semillas: evita ¢l gasto, que
¢5 considerable, y un sistema de
Libridizacidn gue si se apeovecha bicn, o5
lan interesante coma productive. Iin Costa
Rica se emplea wuy poco este sistema,

Los principales bibridos del café aribi
gc, son los siguientes:

5 hace

astablecs

Lavtima — Muona -— Menosperma  —
Viokkas —~- Purpuscens -— Warregata
Amarella Bullata - - Angustifels
Erecia — - Maragogipe v Columnans,

Entre estas variedades, parece que la de
Maragogipe es la que produce el grino s
[ino que s¢ conoce, pero su produccion es
tan pobre, que apenas alcanza a dos drupas
por arbusio, de doade resalta un cuhtivo
de lujo.

Coffea Stencphylla

[l café aribigo tiene un rival conside.
r.hle en las especies Swnophylle cuyve sa.
bor o5 precerido sobre los demds. por al-
punos consumidores. La gran desveniaja
de esta planta. ¢s qus requieve on largo
liempo antes de que pueda recogerse una co-
secha: pero ann asi, una vez que principia ba
produccion, so rendimiento es fgual y a ve
ces mayor que el del café aribigo. Sus Lo
jas son mis pequenas que las de las especies
descritas v los mizmbros de las flores va.
rian entrz 7 v 9. El arbusio es native de
Sterra Leone, donde crece ampliamente,

Coffea Liberica

El grano de este café, a pesar de tener la
principal demanda comercial, es inferior al
aribigo en coante a la calidad de la bebida
que de ¢l s¢ extrae: prro el arbusto en sl
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vene distintas ventajas y entre otras, las de
sn gran desarcallo,

Ei arbusto del café Liberica es mucho
mis grande y vigoroso que el café aribigo
v en sus rierras de origen crece hasta una
Zltura de 30 pies, pudiende .ademds, des-
atrollarse mormalmente climas mis 16-
rridos v soportar mejor que otras calidades
de café los ravos fuertes del sol, Las hojas
son de¢ deble tamano que las del calé ari-
bigo, de 6 a 12 pulgadas de larpo v muy
cruesas, resistentes y coriiceas. El dpice es
.gp\l(.lﬂ. Las flores son tamhbién mas grandes
gue las del aribige y brotan en prupos tu-
pidos. Durante la misma estacion, un ar-
busto puede en cualquier época preducir
{lores blancas o rosadas v fragantes, asi co-
mo flores verdes junto con frutas, entre

on

las cuales se encuentran indistintamente ma-
duras vy verdes, A veces la corola tiene 7
swegmentos, pero por regla general solo pro-
duce 3, La fruta es grande, redonda v de
color tojo apagado; la pulpa no es jugosa
sy tieng sabor un poco amargo. A diferen.
éi.v del café aribigo, las frutas maduras del
Libérico no caen al suclo y por eso la reco.
lccta puede dejarse para la época que me.
jor convenga al agricultor.

Entre las cspecies aliadas del Café Libe-
rica, ¢l Dector Cramer ha reconocido las
siguientes:

Akeocutge —— Dewevrel Arpoldiana

Laucentts Gdlet Excelsa Dybows-
kit - Lamboray Wanni Rokula y
Coffea Arnwimensis, que constituye una
mezcly de diferentes 1ipos,
Coffea Robusta

Emile Laurenr descubrio en 1898 una

eepecie de café gue crecia silvestre en el
Congo. Fue llevado por una empresa de
borticultura a Brusclas y cultivade luego
comercialmente, Esta empresa dio al café el
nombre de Robusta aun cuando antes se le
Fabta dado e} de su descubridor, siendo
wsl conotida también por Coffea Laurcnhi,
gue 1o debe confundirse con ¢l Laurentti
Gillet, que pertenece a la especic aliada del
Liberiwa, citada antes,
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La planta difiere notablemente de las va.
riedades Aribica y Liberica, siende muche
irds grande que ambas, El arbusto desarro-
ila su follaje ¢n forma de paraguas, debide
1 que sus ramas son may largas v dobladas
hacia abajo,

Las bojas del Robusta son mucho mis
delgadas que las del Liberia aunque ne tan-
1o como las del aribigo, El arbuste, en sa
conjunto, ¢5 una variedad mucho mis vi-
porosa v florece coando tiene mwenos de un
ano, Las flores tiencp corolas de seis miem.
bros. Las drupas son mmis pequenas que las
del Liberia, pero tienen la ciscara
mis delgada, por lo cual el grane no re-
sulta mis pequefio también. Las drupas
10 Aun cuoando las
plantas producen al primer ano, su cose
cha durante los dos primeros no liene nin-
guna Importancia: pero al cuarto ano la
produccién es muy grande,

Arno Vicoever farmacologo del labora-
torioc de farmacognosis de la Seccian de
Quimica del Departamento de Agricultura
de los Estados Unidos, ha anunciadoe resol-
tados que confirman los descubrimientos de
Hartwich gue permiten establecer diferen-
cias entre los cafes Robusta, Aribigo v Li
beria.  Tales diferencias consisten principal-
icente ¢n el repliegue peculiar del endos-
permo, gus con muocba frecuencia muestra
una curvatura visible en el grano Robusta.
E)l tamano del embridn, y especialmente la
relacion de la radicula con el hipecotil,
puede establecer la dife-
de Café Aribige,

mucho

waduran en mases,

comparalse  para
rencia entre las especies

Libérica y Robusta,

Analisis microseépico
de la fruta de café

La microscopia del café es, en general,
mis impertante para el agricultor qu: para
«f vendedor; v por otra parte, esa micros-
copia es de valor muy apreciable para «l
consumidor y ¢l wendedor, porque facilita
los medios de determinar si el producto o-
frecido es puro o esti adulterado. Asimis.
mo, desde este punto de vista, ¢l examen
microscapico de la planta es menos impor-
tante que ¢l del grano.
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La fruta y el grano

Como se ha expuesto antesiocmente, la
fruta © drupa del café, consiste en dos sec.
ciones gue contienen, ¢ady una, wna semi-
lia o grano. Estos granmos son lareralmente
planos, coma para ajustar si s¢ unen. ex-
ceple en los siguientes casos: en el cara-
«olillo, dondz uno de los ovulos, el ovule
{ nico, nunca se desarrolla v no eicibiendo
contra si mismo ninguna presion, o5 es(é
tico; y en los casos aislados en que se en-
cuentran tres semillas, en cuye crso los gra-
ros son angulares,

El grano de <afé a que estd acostum-
brada ¢l consumidor, es solamente una pe-
guena party de la fruta. Esta, gue es del
tamafio de wna rerexa pequena. licoe como
¢lla una porcion carnosy wxigrior. gue e
Namy ¢l pericarpio. Bajo éste. se encuen-
tra un tejido como de papel de seda, la-
wado éenicamente pergarino, pero cuyo
rnombre cientifico ¢s endocarpo, El tejido
que sipue .cubriendo la semilla, sz lama
endospermo v se conoge en el comercio co-
mo pelitula de plma, Pequenas particulas
de esta pelicula so encuentran siempre en la
cndidura que tienen los granos de café.

El grano de café es ¢l embridn y ¢l que
ie swminisira su alimento: ¢l embnon es la
parte de la semiliz que cuanda recibe ali-
mento v humedad, se desarrolla en forma
d¢ una neava plamta, El embridn del café
es muy pequens v la mayor parte de la se-
milla £ sostitne por la provision de ali-
menlos, que consisten en ¢ndospermas du-
ras v suaves, El pequefia embrién consiste
¢n dos pequedas hojitas gruesas. los cotile-
dones. un talla corto, invisible en ¢l em-
brién no separado, y una pequena raiz lla-
mada radicula,

Estructura de la fruta

examinar la estructura de las ca-
pas de ta fruta del café bajo 21 microscopio,
v necesario utilizar el percarpio seco, ya que
na puede hacerse ficilmznate ¢l examen en
frutas que sz encuentren en su <ondicidn
natural. §i se quiere, puede usarse un ejem-
plar conservado en alcobol, pero desde fue-
go ¢l mérodo seco rind: mejores resultados.

Para
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El pericarplo seco rieme unos 3 m m de
grueso. Hay mucha dificuliad para cortar
secciones micromaticas de] pericarpio ¢nan.
do el ejewplar esti incrustade en parafina,
porque las capas exteriofes som suaves y
el endacarpo es dura y las dos parwes de
in secciOn  estin  separadas en este
Para remediar inconveniente. la fruwa
debe incrostada también en celoidina.
Cuando las secciones estin preparadas. pue-
den colorearse con cualguiera de las sustan-
¢ias dobles que ordinariamenre se utilizen
en la hisiologia wegetal,

Las células del epicarpio son anchas v po-
ligonas, a veees de cuatro (Ontornos regu-
leres, de 15 a 33 mictax de ancho. A in-
ervalos. a le largo de la superficie del ep:-
carpio, hay estomas o poros de alimen:a
cion, rodeados de células guardianes. La si-
puiente capa del epicarpio, e¢s el mesocar-
po. cuyas células som mayores y mis roju-
lares en su alineacidn que las del epicarpio.
Las relulas d¢] mesocarpo tiemen unas 100
micras de ancho.
riores de

punto.
ese
ser

pero en las partes inic.
la capa se ridocem wucho. Leos
nanojos fibrovasculares se hallan dispersos
a travis de las células comprimidas del me-
sacarpo. Las  paredes de las  cflulas  son
vy dentro de las células se emcusn-
tran masas oscuras, grandes y ameorfas: oca-

§ruesas

sionalmenge se hallan grandes wmasas crista-
linas ¢m Ja parte exrerior de las capas. Los
manojos {ibrovasculares se eacuentran oene-
ralmente vn bebras v fibras de madeca. Las
hebras tienen un m 'm, de largo v 23 mi-
cras de antho, con paredes gruesas v muy
poca loming,

La capa siguiente a éstas. o5 un tcqida
spave, Ja parencing o células estacadas, co-
mo también se les HJama. que sow un t2)ido
fino en ¢l cwal las células se extienden, por
lo qus reciben aquel mombre. Las pacedes
de estas células, aungue muy delgadas. son
muacilaginosas ¥ capaces de ratenae gramdes
cantidades de agua. Tifien biea con anilina,

El endocirpo esti estrechamente conec.
1ado con las células estacadas y tiens rélu.
ias de paredes d:lgadas muv parecidas. @n
todos sus aspectas, al endocarpo de a2 man-
zana. La <apa exterior consiste em grucsas
paredes {ibrosas gque son marcadaments po-
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rosas. ¢o tanto que las fibras de a1 capa in-
wwrior son de paredes delgadas v van en di.
peccion transversal,

La estructura
del grano

El endospermo o pelicula plareada no es
dfici! de asegurar para un €xamen micros-
copico, porque en la estria del grano se
conservan particalas suficientes para hacer
ese cxamen v pueden ser removidas facil-
rrente, sin maltratarlas, dejindolas en agua
durante algunas horas. El cndospermo es
fo bastante defgado para examinarlo sin ne.
cesidad de dividirlo en capas. Consiste en
dos clementos: esclerencing v parencina, La
esClerencing forma una cnbierta permanen.
re en la primera ¢poca del desacrolio de 1a
semilla; pero conforme avanza, crecen te-
jidos envelventes con mayor rapidez gue la
esclerencing v las clulas se separan y se dis
persan. Las células que se forman en las
grictas de la dropa, som rectas, agrupadas
v largas, a veces hasta de [ m 'm. y se pa-
recen un poco a las hebras de una cuerda.
En la superflicie de la drupa y a veces en
las griceas, se encuentran células mis peque-
nas y mis anchas. de colocacion irregular,
o Jas cuales predoming el tipo vermiforme,

Las células de la parencina forman el so.
brante del espermodermo y son parcialmen.
re oblilaterales, de modo que su estructura
no es [deilmente visible, parcciendo casi
una membrana sélida, Las rafias corren a
través de la perencina que se encuentra en
fas estrias de la drupa.

El endospermao consisic en pequeias cé-
lulas en la parte exterior v en células gran.
des, generalmente de 100 micras de espe-
tor, en la parte interior. Las paredes de las
vtlulas son pruesas v nudosas, Algunas de
lis celulas intermas tenen paredes mucila-
pinosis que desaparecen con aplicaciones de
agua, quedanda solamente las lapwlas cen.
trales, que dan a la seccién una apariencia
preuliar. Las células ne contienen almidon
volas ceservas alimenticias se concentran en
celulosa, protaing v granos de aleroma, Alpu.
vos invectigadores han indicado también Ja
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presencia de ardcar, tanino. sales y <afeina.

El embridn puede obtenerse dejando ¢l
Qrano en agua durante algunas horas, cor-
tindolo luego a través de Ja estria v sepa-
rendo cuidadosamente ¢l endosperimo. Si el
embrion s pone luego en ikali diluide,
Lrota a wravés de la parte inferior dél en-
dospermo, Entonces se aclara e¢n aleali o ew
hidrato de c¢roral. Los cotiledopes muesitan
tres pares de varas que eslin ligeramente
cubiertas por wna red. La radicula es roma
< tiene uaos 34 de mm. de largo, en 1ante
los cottledones tienca 15 mm.

Valor del analisis
microgcopico

El wvalor del andlisis microstdépico ne
puede apleciarse a primera vistd: pero cuamn-
do s¢ comprucha que en muchos casos tal
examen es ¢l Gnico medio de descubrir las
adulievaciones de! café, su Importancia es
indudable, En muchos casos ¢ anilisis qui-
mico no lega a ba raiz del perjuicio y en-
tonces ¢l nnico medio elicaz ¢ ¢l examen
n:icrascépico del café que infunde la sos
pecha. La mezcla del ¢3% con achicoria ha
sido hasta hoy una de las formas corrientes
de adulieracidn, El examen microscapico
en este case es ¢l mds seguro. El grano de
café debe tener la apariencia va descrita.
Microscopicamente, la achicoria mucestra na.
merosas células parencimartosas, vasos lacti-
feros v condoctes tamizades cen liminas
transversales, También tieme anches vasos
¢n huecos grandes y bien definidos.

Composicion quimica
del grano de café

v

Cuando = considera Ja amplitnd de los
negocios del café, junto coa la intima re-
lo¢idn que ese producto tiene con la vida
c¢rria de la bumanidad, causa asombro el
conocimricnto relativamente pequefio que te-
remos ¢u cuanta I sus integrantes guimi.
cos y a la accidn fisioldgica que correspon-
ae al café.

Realmente una cuidadosa recopilactén de
todos los trabajos clentifices v semi-cienti-
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tos hechos acerca del café, constituyen un
compendio de datos cuyo valor ¢s compa-
rable 3 su canudad, a causa de la naturaleza
irregular de las investigaciones v a Ia falta
de rigurosa exactitud en los resultados ob-
tenidos, El resumen general ded asunto, con-
firma la necestdad de realizar investigaciones
sistemiticas v bien ordenadas, ftales como
lay que actualmente se levan cabo en los
Estados Unidoes, acerca de las actividades
quimicas del café en los diversos procedi-
mientos a qué s¢ Somele cn so preparacién
para ¢| comsunio humano,

Café verde

Una de las pocas investigaciones quimi-
cas del arbuste ea <recimiento, ¢s el exa-
men hecho por Graft en flores de un cafeto
de 20 afios, en las quales encontra 0.9 g
de cafeina en hojas de café secadas al aire.
pero solo 0.87 <. del alcaloide en los ta-
llos de la planmia separados de las hojas. En
¢! curse de un estudie hecho con ¢l propo-
sito de determinar los mejores fertilizantes
para el cafeto, s encontrd gue las drupas
¢n diferentes estados de desarrollo muestran
nna preponderancia permanente de potasa.
mientras que las proporciones de fosforo al-
canzan el miximum al cuarto mes y luego
declinen figmements,

S¢ hacen constantes experimentos para
determinar las necesidades precisas del cul-
tivo ¢n elenentos minerales, asi como la
¢poca mis adecnada para aplicarlos, Duran-
te los primeros cinco maeses, ¢l contenido
d: humedad desciende constantemente, de
§7.13 % a 63.77 *.: pera «n <l estado fi
nal de madurez, durante el iltimo mes,
bay wn aumento de casi 1% . Esto pucde ex-
plicar la caida prematurz tanio como la
madurez de la frura en algunas regiones,
especialmente en las ¢poces de poca Nuvwia,

La drupa de café contiene cerca de un
t§ ¢, de pulpa, T de pergamino, y
26 % de grano limpio, La pulpa se re-
mugve ficilmente por medios mecinicos,
pera a fin de separar ¢l pergamino suave,
glutinoso, de zacarina, es necesario prove-
car |3 fermentacién, gue ablanda la ciscara
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acilitando entonces sy separacion, despuds
de lo cual el café se seca v beneficia. con-
forme explicaré mis adelante, Al principio
hay una fermentacien que produce aloohal
y luege una accids bacterial que produce
un icido lictico inactive, que constituye el
factar principal para remover ¢l pergamino,
¢ han hecho varios intentos para aprovechar
las grandes cantidades de pulpa que resul
tan del beneficio del café, para fines comer-
ciales; pero en general, solamemtr s¢ utiliza
como fertilizante porque la pulpa contiene
2.61 7 de mitrégeno, 0.81 ¢; de fosforo.
2.38 <, de potasa y 0.57 % de calcio, Ade-
mis de loy «lementos anteriores, la pulpa
contiens 0.88 7 de cafeina y entre 18 ¥

37 74 de aziacares. De acucrde <on esios
catos, se ha tratade de extraer la cafeinma
con c¢lotoformo y los azahares con agua

acidulada, La solucidn acuoesa se fermenta
luego en alcohol. La porcidn insoluble que
queda después de la extraccién, puede uti-
lizarse ¢omo combustible y las cenizas co-
mo fertilizante,

La calidad de! grano de café deponde
esencialmente, de los sistemas de beneficio,

asimismo de los cutdados que se Wngan
para su almacemamicnto y embarque. Des.
de luego. <l suelo v las condiciones del
clima son factores que determinan las ca-
cacreristicas del ealé: ellos no ofre-
¢en tantas oportunidades para investigacio-
nes y mejoras cuye resuliado sea remune-
rativo, como las que permiten los sistemas
de baneficio. especialmente, cuanda se rrata
del grano destinado a la venta en los mer-

pero

cados enropeos.

En primer término el almacenaje y lue-
po ¢l embarque con todos sus fiesgos duran-
t~ la travesia. son <ircunstancias gque no
pueden descuidarss como [actores que in-
fluyen en la calidad del café que s¢ ofrece
en los mercados mundiales,

El grano de café se impregna facilmente
v ¢on extraordinaria rapidez de cualquier
olor o sabor cuyo origen esté en lugar cer-
cano, El agua del mar lo dana, mis por ¢l
exceso de humedad due por la sal: pero ese

peligro ¢s en la actualidad muy remoto,



Rocas sedimentarias

Todas las rocas que forman la costra te.
poesire pueden  dividirse en dos  grandes
grupos: las que lienen un origen tnterno,
cenocidas con ¢l nombre de rocas igneas o
eruptivas, v aquellas que estin formadas
por los agentes dinimicos externos, llama-
das rocas sedimentarias. En un  articulo
anterior vimos a grandes rasgos la distri-
tucion de las primeras en ¢l suelo de Cos-
12 Rica {*): toécanos ahora presentar on
lincas generales las rocas sedimentarias ob-
wervadis por los gedloges que han wvisitado
nuestro [ercitorio.

Uno de los caracteres mls imporiantes
d: las rocas sedimentarias consiste en la s-
cratificacion regular, bajo la forma de capas
seperpusstas, que indican, por cepla gene-
;al, la época en gue se {ormaron: sin em-
Largo. esta abseluta, porgae
exilen rocas cruptivas gue han aflorado
¢ Capas saperpudstas, mis o menos segula-
1es, v rocas sedimentarias que se presentan
e grandes masas compactay sin rastre al
sjendo de estratificacion, La presencia de
1¢s105 orginicos, en estado fosil, que ca-
racteriza la mayor parte de las rocas sedi-
yrenlarias, tampoco ¢s un distintive abso-
intamente seguro, pues las escorias ¥y <eni-
245 volednicas pueden conservar también im.
presiones de conchas, de
¢e animales, que fueron
las materias eruptivas al

regla no o5

plantas vy huesos
aprisionados por
caer al suelo, so-
Lre ¢l mar, en un lago. o aglomecadas en
depositos por las aguas pluviales, aunque
biwn €5 CieTLo que ©n €S(Os €450§ pasan por
¢l proceso de la sedimentacién,

Si atravesamos ¢l pais de Este a Oesce,
siguiendo las sinuosidades del tecreno, so-
Lee el paralelo 10 de latitud Norte, poca

("} Viase Bolelin de Fomenlo. Afie I11. Agos-
to i 1913,

(Del libro “lnvestigaciones Cien.
tificas™ por el Prof, Anastasio Al
faraj,

n*..is O MmMenos, enconiramos: un foﬂglol’llt“
1ado de gravas y caracoles marinos en las
lomas de Puerto Limon;
rmodernas en los

arenas ¥ conchas
bancas del riec Matina;
voca calcires compacta, de color blanco, en
I as Animas, del cantdn de Turrialba; cal-
vireo silicosa compacto, en ¢l valle de Co-
1is ¥ en Tres Rios, de la provincia de Car-
tage; yacimientas de cal y molejones. en
o camine de las amoladeras, en Patarri, el
Higuito y San Miguel de la provincia de
San José: tufas y cenizas volcinicas sedi-
mentadas en ¢l Brasil y en TurrGicares; mds
al Qeste, los hancos de escoria del rio Gran-
de: y sobre el Golfa d+ Nicoya, las penas
calcireas de Carballe, las areniscas estrati-
ficadas de San Lucas v Las Cortezas, y los
cerros de roca de cal d: Manzanillo. Boca
del Tero, Catalina, Ballena v Carralillo.

En muchas de estas rocas sedimizntarias
s¢ ban encontrado fasiles mis o menos bien
conservados, pertenecientes, ©n Su mavor
parte. a la era terciaria,

Las numerosas especies de meoluscos re-
cogidos en las lomas de Puerto lLaimén v
que ¢l doctor Gabb refiric al periode Plio.
<¢no, pertenecen a formas que pueden co-
Tectarse actualmente en las playas del Aclin.
tico, [anio €n nuesiro
Jas costas de las Antillas, especialmente en
L. isla de Cuba.

En las calles mismas de la ciudad de Li-
mdn, a1 Poniente, puede verse una loma
alta, formada de arenas finas. llena de con-
chitas blancas y de pequefos caracales re-
ativamente modernos o del perioda plio-
ceno-superior. Sobre es¢ banco de arenas se
halla una capa de <onglomerado cosleno,
formada por arenas de mar, piedrecitas ¥
caracoles fosiles, que constituyen una roda
maciza. con inclinzcién al Swr. Los cara-

tefritorio €OmMg &n




Banea de {dailes del periodo Plicena,

coles estin bastante bien conservados, mos-
trando muchos de 2lles una cristalizacién
mrerna de calcita preciosa: en otros ejem-
plares ¢l brillo v las aristas se ban conser-
vado tan pecfectes, como st fuesen recoqi-
cos aciualmente en la plava, Pero a medida
Gue 52 Interna uno en el pais, el carictec de
las conchas fBsiles parece ser cada vez de
1ayor antigliedad,

E! doctor Gabb, duramie su exploracidn
de Talamanca, recogié en la vertiente o-
viental del pais las siguientes especies de
invertebrados. que refirig al periodo mioce-
no de ln era terclaria: Schizaster Scherzeri,
Ostrea Tryond, Lima papyracea, Plearance.
tra Lyoni, Nuculang Milleri, Piona semi-
nada, Clementia dariena. Cytherea sapoten-
sey, Fefling  daciena, Turcdelfa  aftidirata,
Strombus pugdis. Tercba Evansi, Sigaretus
roudtilineatus, Natica Mdferi, Pleurotoma
militarts, Styliola bicostata,

Recientesnente, ¢l doctor [hall ha refe.
rido al periodo oligoceno las sipuientes es-
pecies, colectadas en las rocas de Carballe,
v ¢l Brasil ¢ en Turcicares, de la wertien-
te del Pacifico; Clementig dartena. Arca
(Scapharcay actinophora, Telling dariena,
Turritella altilivata, Schizaster Scherzeri, y

en Puerto Limou, al Oeste de la cindad

otros muchos géneras cuvas especies No pu-
do determinar, por ¢l mal estado de conser-
vacion de las muestras que le enviamos.

La presencia de caracoles ¢ conihas de
cardeter relativamente  modernos en  los
bancos de pwirto Liman, sin vacimienios
correlativos en la costa del Pacifica. vienen
¢n apoyo de la opinidn emitida poer ¢l ged-
lego inglés Mr. James Romanes, quien su-
pone un levantamiento de la costa atlind-
ca y cierta depresion de hundimicntos en la
verfiente occidental de Costa Rica.

Ademds de los fdsiles marinos citados
ror ¢l doctor Gabb en sus informes sobre
la regton de Talamanca, debemos consig-
nar la presencia d: lignitos v otros hidro-
catburos en 13 provincia de Limén. que en-
tran de igual manera entre las sustincias de
crigen sedimentario. Y de paso, contra la
creencia generalmente aceptada, de que los
carbones minerales de Costa Rica son de
mala calidad, por faltarles ¢l tiempo nece-
$4rl0 para su formacidn complera, debemos
consignar la opinién del eminente gedlogo
francés Mr. Emilioc Haug. quien sostiene lo
vaontrario, fundado en que lignitos antigui-
simos, de la era primaria, jamis han reco-
krade lag condiciones de carbones comhas.
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¢ibles, v el hecho de que tanto los tervenos
o 12 era secundaria, come los de la era ter-
¢iarid, a gue perienéce en su mayor parie
puestro suelo, tienen carbones minerales y
otres hidrocarburos combustibles de prime.
15 calidad

Ciguiendo nuestro
{racia ¢l interior del pais, encontramos en la
finca e Las Anbmas magnificos bancos de
roex calcarea, de color blincoe y consisten-

derroero  propuesto

via compacta, muy dura, que se explora ac-

razlmente  con provecha,  pulverizindola
como matecial de abono para los terrenos
e cultive agoicola. Esas racay calizas

velan rara vez formas fasiles marinas, pero
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<o han recogido algunos ejemplares: asi co-
mo rtambica en Las Lomas, sebre el cami
na de hiecrro que conduce a lx Meseta Cen.
tral,

A partic de Turrialba, los afloramientas
sedimentarios no vuelven a presentarse has
12 que se llega a Tos valles de Coris v de
[Patarrd, en las aluplanicies de Cartago v
San José. Sin embargo, en ¢l Agua Ca-
liente, en Mavarroe y MNavarrito, al Sur de
Cartapo, las rocas calizas de travertino po-
nen de manifiesto la existencia de rocas
calcireas, meramorfoseadas por Iy accién de
fas Tuenics termales,

El carbonato de cal cristalizada en la
forma de arigonito puede verse en la roca
ae los banos termales de Agua Caliente.
Las rocas de molejin se presentan con
abundancia en el camino de lis amolade-
ras, al Suroeste de la Carpintera, en Para-
ird, v en El Higuiio del canion de Des-
amparados. Dificilmente podri fijarse una
inclinacion, ni ¢l horizonte preciso de es-
ras rocas, porque los mevimientos superio.
tes del suelo las han dislocado v los trabajos
de erosion las tienen cubterfas en su mayor
parte; pero hay indicios de que las capas de
molején fofman ¢l lecho marizo sobre <
cual descansaron en otro riempe las rocas
ce cal de Patarrd; cwando se sube por el
camino de Coris bacia 1a cumbre de fa sie-
ira que separa los valles de Cartage y San
José, emcucnrry el viajerc Jos afloramien-
tas de molejdn en ambas faldas del cerro.
tinto al Este como aj Poniente, v en la
cumnbre la roca de cal expuesta, en el alto
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de Coris; bien gy cierlo que en algunos si-
tios, verca del vaile de Coris y en Patarri,
la roca de cal se encuentra a upn nivel mas
bajo que los molejones, pero en muchos
css0s bemos observade que las explotacio-
nes de ©al, se hacen aprovechando grandes
predras empotradas en arcillas y preceden-
tes con seguridad de antigues derrumbamien.
tos de las partes superiores de la
ranto en Patarrd comao en los .comunes de
S5an Migue!, donde pueden
cantos de roca calcdrea con rastros inequi-
vocos de la accion producida por el bati-
miento de las agnas del mar, sin que hayan
sile rodados sino desplazados por los te-
comnr ha sucedide rambién

sIerIa.

verse grandes

1rématos, fon
ioy troncos de madera silicificada en la ve-
del Tablazo, Tanto las
de cal de ¢sta zona, como las tofas inger-
mediarias descompuestas, presenran  nume-
rosas impresiones de conclas, predominan-

cina region rocas

do las de) aincro Pecterr, En el lecho de las
(Juebradas, que recogen las aguas pluviales
de tos comunes de San Miguel, s¢ encuen-
cantos rodades de una roca arcillosa,
carbontfera, de color gris intensa, gue pre-
senta feecuentes  de
pero su Consistencia es tan deleznahle, que
con la expesicion al sol y a la Uuwia se des
morona y se deshace, convirtiéndose @n un
lodo megro.

[ran

s presiones conchas;

En las angaostas vetas de carbén del Ta-
Llazo, s¢ encuentran a :mpotrados
fragmentos de madera siticilicada; pero no
bemos observado concbas ni caracoles ma-
rinos o lacustres, que indiquen la época pre-
cisa de tales sedimentos. En los molejones,
aue son de color amarille pilido, con ve-
tis v uintes rojizos, tampoco se ban reco-
gido fosiles que fijen el periodo a que per
tenecen: solamente un caracol recordamos
baber visto en un cznto rodade de la Que-
trada del Encierro, y no fue postble sacarlo
entero por la extrema dureza de la roca.
Durante la estacion seca, ¢sta Quebrada es-
11 enjula en su curso superior, y deja al
descubierto la superficie de la roca, que s
inctina al M. 37" E.. con un buzamienio
de 25" al N, E.: pero ¢l estado de descom-
posicion en que se halla la pequena parre
expuesia ‘no perpte detérminar sy nparura.

veces
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leza, sin que se haga antes una pequena
perforacion, que revele la consisiencia de
la roca.

A partic de los comunes de San Miguel,
bacia el Qeste, las rocas sedimentarias an-
tiguas na s¢ presentan basta llegar al can.
16n de Santa Ana. No debemos,
barge, pasar  desaperaibidos los cascajales
yue aflovan sobre las wirgenes de}l Rio Ma-
1ia Aguilar, 2 menos de an kildmetro al
Sur de la capital, porque del cauce de ese
1ic sacamos hace poca una muela fésil de
meastodonte, ¢n buen estado de conmserva.
cion, sin que manifieste haber rodade mu.
tho por el cauce pedregoso del rie: enviada
en consulta esa mucla al Musco Nacional
de Washington, se la refirié, con tada pro.
babilidad, a la especie conacida con el nom.
bre de Mammut andium. En otro de nucs
iros articules anteriores dimog cuenta de
Laber aparecido en un pantano de Monte
Redando los dientes de un cabaile antiguo
Hamade Equus fraternus (% ). Estas dos es-
pecies son los Gnicos mamiferos hallados
Sasta hoy, en estado fosi), en la altiplani-
cie central de Costa Rica,

Veinte kilometros al Qesie de San José,
er la vertiente izguierda del Rio Virilla, a
800 metros de altitud sobre el nivel del
mar, vuelven a aparccer las impresiones de
conchas marinas, tufas volcanicas des-
compuestas, y en tas piedras que descansan
sobre el lecho del ria. Por desgracia estin
1an mal conservadas unas y otras, que ape.
nas se pueden reconocer los géneros a que
pertenecen. El geologo Romanes, al ocu-
parse de estos yacimientos, los considera co-
mo un estribo de la Cordillera de Cande-
laria, cortado por el cavce del rio Virilla,
gue ya en esa parie leva todas las aguas
del valle de San José, en gran caudal du
rante la estacion Huviosa: tortente que ha
cortado, con el rranscurso de los siglos, la
capa de lavas superiores y Jas rocas sedi-
mentarias, hasta una prolundidad como de
50 melros,

En ¢ tinel practicade ¢n el Brasil por

sin em-

en

("} Véase, “'Comprobaciones pealdgicas™”
Bokelin de Pomenio, 1911, pdgina 123,

ok

la Compaiia de Luz Eléticica y Trae-
vias, s¢ atravesd por sy base una loma de
120 metros de altura, en any longitud de
760 metros, y se encontrd al centro, 1 175
retros de su entrada oriental, un yacimien-
to de cemizas velcinicas consolidadas, muy
ricas en fostles Je loy géneros Paludesicing
v Pachycheilus, o Goniobasts, de origen la-
custre, pertenecrente en rodo case a li ‘au-
na de agua dulce, hecho corroborada. zde-
mas, cop la presencia de¢ ana planta fasil,
perteneciente a ta familia de los platunifios,
cuyo tejido carnoso estaba sustituide por
calcita; esas plantas crecen en los sitios pan.
tanosas y sobre su fosilizacién en un lodo
de cenizas volcintcae no cabe fa menor du-
da. Siguiendo hacia el Oeste, se pasa por
loz sedimentos de aluviones de Cebadilla,
cubiertos de ignal manery por tufas, lavas
v escorias, que las aguas del Ria Geande
en la estacion de Artemas, han cortade pro-
[andamente; pero esos aluviones no presen.
tan otras fésiles gue restos de wadera en
estado de petrificacidn,

Hasta legar al Golfo de Nicova no se
encucntran bucuas capas sedimentarias y e
esteatificacion perfecta, Ya en las penas de
Cacballe las rocas conservan gran nomers
de moluscos ¢n estade fosil del periodo oli-
goceno: pero la estratificacidon es tmper-
tecta, al menos en su parte media v
rior, En v parte baja si puede seguicse la
linea que separa la base de asperdn,

-

gwiial
pacto de color gris verdoso de li1 maciza
1o esa linea se ancling hacia 2l
Foniente, formando una depresion cincli-
ral con el cerro perforado por el tan:l del

g50-

media:

ferrocarml. Cuando se publique un
dic cspecial de esta importante zona losili-
fera, podra talvez separarse las especizs co.
rrespondientes 3 cada horizonte, puss lis
muestras recogidas thasta hoy en la regicn
de Caldera proceden de vortes hechos con el
tinico objrio de dar pasa a la linea fércea
del Pacifico. En la boca del rie Barranca,
sobre la margen izquierda, la exposicién
de la roca es perfecta, y tanto en esa parte
como subiendo por Ia orilla del rio, pucden
secogerse conchas y caracoles petrificados,
pertenecientes a la era terciaria,
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En ninguna parte de Costa Rica hemos
visto rocas estratificadas mejores que en las
ielas del Golfo de Nicoya. La fotografia de
la parte oriental d¢ San Lucas ¢s una prue-
by cvidente (%), y quien visite las Islas
Cortezas podri convencerse todavia con ma-
vor firmeza. En San Lucas aparece en [a
IF:L.,” del cemznterio vn conglomerado con-
eral saliente, que inclina las <apas estratifi-
caddas hacin el Nordeste, dando origen al
Canal del Golfo, que entre esta isla v Pun-
garemos tene una profundidad mixima de
45 meites. Tantg el conglomerado como
[os estrares de §, Lucas son de una roca ca-
lira @ran consisiendia, <om.
pacta primero. iuego extendida en capas re
gulares de arenisca, de color grist y en su
perle SUPSTICT $¢ presenta en 10antos grie-
sas de asperon amaridlo, silicoso y fuerte,
iJna conformacién semejante se presinta en
lss Islas Cortezas, donde las capas marinas
sedimentarias estin dirigidas de E. a W,
con un buramiento de 25 a 30 grados al
Norie. [Pero ep ninguna de estas rocas he-
mos obtenide fdsiles determinables, si ex-
ceptuamos los estratos de San Lucas donde
nos parecid ver pequeios restos orginicos
silificados que el profesor Schuchert, de
New Haven, como espicuflas,
que son restos diminutos del esqueleto de
antiguas esponjas.

Las rocas sedimentarias de mayor impor-
tancia son seguramente los grandes cerros

impurd, de

determing

"y Viase Boletin de Fomenfo, Ao I11, -
Jina 854,

de cal de la Boca del Toro, de Catalina y
Corralillo, que aparecen al descubierta en
diversos punios y qu¢ suministran una ro-
ca amarilla, compacta, de grano fino, <o-
mo la piedra litogrifica, y que al guemar-
se en los hornos produce abundante cal hi-
driulica de primera clase.

Cuentan del caciqgue Nandayure, que te-
nia una varita migica capaz de hacer des-
aparccer la cal de los objeros, en cualquier
forma que s¢ presentase: asi en las pesque-
1ias de perlas de sus enemigos, tendia su
mano sobre las canoas cargadas de concha,

las madreperlas se deshacian, despidiendo
vapores de carbonato cilcico.

En cierta ocasion se presenld €n un sa-
rao, invitado por el mantenedor de la fies-
ta, v le chocd sobremancra que lay muje-
res llevasen el rostro cubterto con polvos
de yeso, que ocultaba la pitina bronceada
y graciosa de las indias nicoyamas: sin me-
ditar en la trascendencia de su cblera. ten-
dié la varita migica hacia las danzantes
para lavarles la cara, y aquellos cuerpos
pentiles de esbelto talle y movimientos lle.
ros de donaire, quedaron convertidos en
sacos informes de membranas vy misculos,
que dificilmentz podian sostener los hom-
bres que las acompanaban: fue tal Ta gri-
teria que se formd y e] horror del mismo
Nandayure, que instintivamente tirg al fue-
go la varita migica y las mujeres recobra-
ron los huesos de que se vieron privadas
durante breves instantes por aquella impru-
dencia del caciqoe,

Estamos seguros de que cuando nuestros campesinos—y
a2tn muchos que no lo son, perc que en este aspecto se les pa-
rece — lleven lista detallada de todos los gastos, se espantarian
de la ruina que significan sus cosechas, y particularizando en
cuanto al café, no seguirian conformandose con promedios de
ires y cuatro fanegas por manzana y se afanarian en mejorar
ese promedio con todos los recursos que la ciencia y la expe-
riencia han puesto al alcance de la mano,
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J. Aguilar Esquivel & Flno.

SAN JOSE Y PUNTARENAS
Especialidad en Sacos Vacios

Existencia permanente de sacos para café, CACAQ, papas, sal
y toda otra clase de granos; tambiéen HIERRO PARA TE-
CHOS, ALAMBRE DE PUAS, MANTEADOS DE YUTE, cadna-

mo para coser sacos y la sin igual sal ESTRELLA.
TELEFONOS:

San José, 2273 Puntarenas, 31
. J
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Servicio de carga y pasajeros para los
puertos de Hscaundinavia y California

Miembro dela WEST INDIA CONFERENCE

AGENCIA;:
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Grace & Co, Central America

Eucursal, Cosia Rica
SAN JOSE . PUNTARENAS

Teléfono 2769 ‘ X Teléfono 125
Apartado 1076 Apartado 210
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EXPORTACION DE CAFE DE COSTA RICA
DE LA COSECHA 1938-39,

en kilos peso bruto.

SETIIEMBRE 1939 EXPORTADO o DE
NACIONES DE DESTINO EN LA COSE.| EXPORTA-
Oro Pergawino Total CHA 38-33 Clon
: | |

Alemania . LA by ) [ e P | W sy e 7.468.133 36.83
Totareeta ... ....., e e 530 530 | 5.988.005 29.58
Estados Unidos ..., 169.950 R 199.990 4.582.115 22.64
Dot AR | G SRR T R e | [ o | 716.950 354
Canadi yoree (RS BTG S TS R L1 | 361.237 1.78
Franca ot (W = Rl PR, | e RS el | 277.370 1.37
i l FTEREY MR RS | 193.483 0.96
Holands ............ A T o ] R e ] R e || 119.990 0.59
I . ool 28090 | 26250 104.495 0.52
Shizs g i [ 54.040 | Bs 0.41
Ausrealia 3 LA v iy [ Ul S 74.138 0.37
o RN | M et NS SR RS 52.622 0.26
b S et | R | B e T ’ 46,120 frod
Checoeslovaquia FamA| O Rl e | EES S s et [ e 38.700 0:19
A | PR Wi (IR e sale | 35.070 0.17
Dinamarca v i e T b S| AR Oh L LW I Y 33.378 0.16
Chile . : i B2 - A 8.280 29.590 C.15
Arpenting vaatdielll T =g it | o ERR et 20,358 0.10
el e e rree | (SREERE TR RS e S [0.500 0.05
Chinz . | By 1 s e 4.500 4.900 0.02
Yiugoeslavia 3 e, ol et S| (TS W [T Tl 3.550 0.02
s AR g b e TN [ T AL TR A [ R
g ek | L BT e e D i ST e O oo
Nﬂmfgn N, B I .................. 3]

RERETAL S l 293.470 530 294,000 20.244.531 100.00
FUERTOS DE EMBARQUE
Mantarenas ... ....... 102.970 330 103.500 11.729.899 57.94
HEAT R hef s ESOB00A| S L 190,500 8514632 4206

|

WEPALHS ... I‘ 293.470 530 294.0G0 || 20.244531 100.G0
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COMPARACION DE LA EXPORTACION
MENSUAL DEL CAFE DE COSTA RICA

per puertos de embarque y clases en kilos
peso bruto. Cosechas 1937-38 y 1938-39

PUNTARENAS

RO ‘ PERGAMING) l' TOTALES

Exportado en |- o = I-— e T iy R | T T
37-38 38.39 | 37-38 ; 38-39 I 37-38 38-39
|
Gowbee . || 72375  ssasol| 10500 L. ... | 83875 88.48)
Noviembre l 157.685 |  140473]  206.423 87050/ 364108 233523
Diciembre 155,295 202.118| 895.837 | 827.630| 1.041.132] 1.029.768
Enevo . . || 442.793 ?29«367, 1.699.451 | 1684307 | 2.142.2441 2.413.469
Febrero . ) 871303 602266 1.868.887  2.564.397) 2740.190, 3.166.563
Marro . . l 1.301.117 | 758842 816827 879.872( 2.117.944, 1.638.714
abrl . . L[| 935.257| 454702|| 991.186| 2151721 19264431 669.874
Mayo . . Al 1339493 736.671]  301303|  647.810( 1640806] 1.384.481
Junio . . .| 730.218 216.667 | 29761 336101l  733.194 532277
Jubo . . . 406795 17094 32305 | 189100  439.100: 360040
Agosto . . 1| 3B9.652 §7.850 34,450 1.26C|  424.118)  89.110
Setiembyz .|| 188.422| 102970) ,..... | 330 188.422  103.500
TOTALES | 6.991.421 | 4296541 | 6.850.155 | 7.433.358|| 13.841.576| 11.729.899
LIMON
Binibia [ 72731 | sea&snl| 1879250 49, 9|n'| 260660 138.740
Noviemhre || 163.657 360.961 389.401 62.108| 533.058!  363.069
Diciembye l 357.334 | 496.103( 932.171! 349918| 1280505 846.02)
Fnero . . || 674279 1.098.026[ 1.052.350| 751 590! 1.726.62| 1.849.616
Febrero _i| 721.836 1.141.940” 1.615.086 | 1.397.916) 1.736.822 ) 2.539.850
Marza . . J| 1176148 | 1.349.281 | 2.045.955 | 596917 3.222.103, 1.548.198
Abil . . 5 705.901 |  251.149l  909.896 97.530|| 1.615.797| 248.699
Mayo . . .| 302.177] 115.829 95.864,  18.620)  398.0411  34.449
Mt s 174.186 | 62.620 ¥ VAT 4 190, (:]0 62.620
Flio .. . 91701 e8370%. 20800 | ,....% nz;m 68.370
Agosto ., l lg,lﬁ'.-fl 24.5 J:]!l ( 29260 24,500
Setiembin 44550 1905001 ...... , s 4455 | 190.500
TOTALES ||_ 4473674 5188109 6.665.892( 3.326.523) 11,139,556 8;1403”»‘
RESUMEN
. g -
COSETCIIAS | Puntarenas r Iimdn ‘ TOTAT,
|
- T | 13841576 | 11.139.556 | 24.981.132
38-39 . n 729.899 | B.314.632 | 20.244.531
|
' 211!677' 2624924 | 4736601

Diferencia entre Cosechas, |
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EXPORTACION MENSUAL
DE CAFE DE COSTA RICA

o

de la cosecha 1938-39, por paises de destino

en kilos, peso bruto

DESTINDS

|
|

Octubre

Noviembre | Dictcmbre | Eyiern

IFebrero

ALY T e S i e

Ingalterva .

Estweos Unidos ... o0 v san
ST A el AR - S O

Canada ...
Francia
Ralia -..

Holanda . .l .

1 e S A
o i e e S L s i PR

Bustralia ... .

Penama ... ...

Pelonia ...

Checaeslovaquia . .

Rélzica

BB Semn i e e

v R v W e el

.~\1’gt'11[inia e S o i i

e Eh T Te £ R e T et o

Cha, ;..

Yugosslavia ..

o RN B B R L AR

México ...

PR ETRIRRIL oo s g Tl R = pe A Pl

BRI ALES. Sy s G

46.550,
3.360

1 35.310L
42.000

112,300
45.838
268.613
99.750

828920
436.746
416.079

96.260

7.000 |
14.000 |
17.500 |

1,632.330
1.307.395 |
907.024
166.490 |
81.500 |
85.990 |
16.410
28.050
11,900

566.592 | l.ﬂ?).?qu 4.263.085 | 5.706.515

2.534.153
2.245.590
491.315
160.014
111.440
45.43)
23.566
5.500
11.900




6%

Marao J Abril | Mayo \ Tunio ‘ Tulio i Agosto Seticmbre | TOTALLES
906319 220900, 650420 | m.nm‘ 196.870| 1260 ... | 7.468.133
EErr 14| 282387 - 81370 v 3.500 veh 5301 5.988.005
691.390| 347.964 635.463 204.135| 202580 82250 199.99C| 4582115
I{H;.S?g 3a.ggo 7.820 A PR E T AT W | 716,630
49.84 BRAERT 2T Al o R [t 361.237
98.980| 19.04G| ... .. 3.43( 2o i (5 Tt 277.370
GoN0| v, .. | 31.92C|  61.505 4550 11930) ..., 193.453
66.997 3,640 7 I Wl 4 R N e s bl e 119.9G
............ I HT S e R R P . 26,230 104.495
==} TR e S Bl S | 54040 83510
26,622 5.250 8.750 F ey oy L T Y 74.138
...... £ 647 | h 4 l6240d . s 52.622
g N e [T ek 13.320 46,1200
I IR A P ol B e i Rl R e 38.700)
ST (Y i) | et R S 35.070
...... ! 128 33,374
| 7.700 oo ol 4o S+ 111 £.290 29.990

R T 1.045 | 7.560 7.590| ) 20,338
...... T [T W My (N (SRR B 10.500
...... | [ 4900 4.900
...... - sl L R R e 3,350
...... P L Nl ? o e 116
0% o | (A | g St e 70
............ | T e 31
nmoi 254,000 | 20.244.331

3.586.912| 1.018.573‘ 1.518.930
— - - l

614.897 | 428.410
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EXPORTACION DE CAFE DE COSTA RICA

de la Cosecha 1938-39, por paises, puertos
de destino, y clases en kilos pese bruto,

: — :
KACLONESR . PUERTDS : Waba L v I
DE DESTING DE DESTING l P e | ol

TN { Hamburgo . . .. .. l 68.398 4.874.081' 43542479
ALEMANIA \ Broksen .. .. o5 ooiial o - SABE]T TEMR(TI| ERISE54

| | !
T e (Londres .. .. .. .. | 2.621.326] 3.363.629] 5586955
BRATEREA A Ko e e | |.050£ ...... ! 1.020
Sex Francisea .. .. | L1653801 ... " 1.105.380
New York .. .. ot = L O o R R e - 1.310.615
Low Angibes ., 0 .o | 7755850 S a0 ' 778585
New Orlean: 8935501 oLl I 893550
ESTADOS UNIDOS ¢ Seattle . c b 005 T L 100,590
HROUSION. v v v ot e d 369385 0 NGk 369,335
Paptlamidi, . e | L3508 ... , 13.500
Migsicn, v o9y o o] TOSOGOMRRS 10.500
lTu]sa‘..........l o e e 40
[ Gothemburg .. .. .. | 311.220]  ...... 311.220
Estocolme .. .. .. . (VB E il e 153.056
Gillh e te st v §E 76089 ..., | 76.089
Helsingborg .. .. .. 61.275, il 61.275
Halmstad. . . 0w l el = R f 39.760
S ok Viiy - o coos ||, BOSUDIINRCEEN 38,500
=7 gt ] Kra'rlf-tm_:l Aefd L AN 2]_.000| L 21.000
Nockoping ,. ., .. . FRITERE s | 7.000
A R R 35007 S , 3500
R N T et L 1.750
Oskarshmman . . . L2500 0 et ' 1.750
Sundsvalls .. .. . 1750} =als BE l 1.750

| |
( Vancouver .. .. .. 33?.6!5'1 ...... 337.615
e | Montreal .. ., .. .. v 5 S | 8.242
CARMDA o) R 14000
| Ontario .. 1.380 | =k 1.380

I i
[lsee o oo | 260BI0IS SRR | 266870
FRANCIA < Marsella .. .. .. .. 5001w, 1 3,500
| Bk A O t 7.000

l

"Ologn v uiasen | TERTBRISSDL, 109,188
ITALLA SN ¢ v e 39.217 | =il 39.217
Népoles .. .. L e | 45.078

!




R L

B AL

7l

NACIONIES

DE DESTING

]

PUERTOS

DE DESTINO

Qro

i'ur_usuniuoL Total

HOLANDA

JAPON

AUSTRALIA

CHECOESLCVAQUIA

FANAMA
BELGICA
DINAMARCA
POLONIA:
SUIZA
CHILE
ARGENTINA
FINLANDIA
YUGCESLAVIA
CHINA

CUBA

MEXICO
NORUEGA

[ Apstéedam .. .. .

BTN A T

l'
l

|

|

1€

-

l

Nrm L i e

Yokabidwa .. ;.7 .. %
|57 e

O.-'-.'llki] i) FEF

e e N S S

Mulbougne: 50 .. 00 L

".rl.'lbr'lkt N e e e

& T A e Ll
T

.5|!11h1.‘l".'5 B-i

ey AR A

Copehague .. ,. ..

GEPDEA oo vw ve ie s

FiE T I

Malparalso: . o0 Lo

Taleahuzno . .

B R

Buenos Aires .. .. ..

Helsanki: .. ...,

Suz.ar.. T e

8.
T LA e, N

Habana ..

D e R

TOTALES . .

119.240 |
750 |

66,150
11.900 |
26,445

70.597

3.500
41

38.700 i

- 52.38)
Jl

35,070 |
33.%8 |
46.120 |
83.510
15.290 |
7.700
7.000
20.358 |
10.500 |
3.550:
|

4906 |
116 |

70 |
31‘

119.240
750

66.150
11.900
26.445

70.397
3.500-
41

38.700

46.120
83510
15.290
7.700
7.000
20.358
10.500
3.350
4.900
16

31

9.434.650i IO.?SQ.BBI) 20.244.531
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SACOS DE CAFE DE COSTA RICA
EXPORTADOS DURANTE LA COSECHA 1938-39

Exportacién mensual

PUNTARENAS

MIESES \ ORO PIERGAMINO TOTAL

L R 1 16 4 oy s 1264
Naviembre . . ., . 2.118 1.325 3.443
chi:".nbl't_' ........... : 2931 }2.4?? |3428
PRt s B E e 10.444 23.3849 35.833
[ N R Ly e 8.594 38.702 47.29A
ST N SR e T L 10.938 13.588 24.526
IRBRIE. . adl _ B P e s 6.500 %293 9.753
o1 v e R 10.568 10.061 20.629
o TR R R, It 3.095 5.277 8.372
' D P R : 2.442 3.100 5.542
BRIt o S VL e by | ;255 21 1.276
LT R ] T | 1.471 g 1.480
TOTALES « s s Al 61.540 113.204 174.844

I.LIMON

Q. . ! ( 1.269 7l 1,982
SR e s o o i AR i 4,287 941 5.228
l,)l":'ll.'fﬂl-“l‘ ........ 7.08{) a.48? '2.573
e IS e et By o o : | 19.619 12.085 27.7G4
A AT e b0 e bl T i 15.976 22517 38.293
T P M P | 18813 9.443 28.261
a S b 3,358 1.585 5.143
Mayo : [.678 277 1.935
v L A R R R TN o o O T e 899
Ju“u .......... . ’000 1,000
T e e i M S T R T DR W 350
RN s s cas i il ot TRRRR TR 2724
L R B e I 73.239 52,653 126,112
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MOSAICO

T'e! mundo cafetalero

MEXIDO

e la informaciin de la Confederacion
de Cidmarag de Comercio e Industrin de
Mexico, se desprende gue la actualidad cn-
fatalera en aguel pafs, no es del rodo ri-
suenn,

Gran parte de la preduccion Jdel Estado
de Chispas se encuentra retenida eén los al-
macenss de Tapachuela y Huixila debido o
la falta de demandas, en el mercado exte-
rior v en e} mercado local, Es de sefaiar o
esfuerzo de los productores por liguidar las
existencias ¥ a este propdstio ban  Aecho
paja conskderable de precios parag [os eafés
cimunes y superiores,

Lo Coofederacidn es del parecer que los
“Agrarios <e Chiapas™ a los cuales [ueran
Jdado grandes cafetales para su explotacidn
s¢ Oorganice sobre una base de cooperativis-
mo a fin de gque :consiga el crédite sufi-
ciembe para sustaneciar la praxima  zafra
estimada ne cerca de 100000 =icos de 46
kilos. Calculan que, debido a log precios
actunles, ¢ importe de dicha zafra no exce-
derd de 5 3000000,

El Gaoblerno de México r2solvid en re-
lacisn con el impuesto del 129 “ad valo-
rem” recizdtemente establecido sobre  los
cafés mexicanos &estinados a la  exporta-
cian, suspender esta medida contributiva a
tdes los cafés beneficiados que  fueran
acondicionados &0 envases fabricados con
materia prima del pais,

NICARAGUA

Nicaragua confranto los npesultadas de
sus primerns cosechas bajo el régimen de
la recopida obligatoria al dedo. En lug pri-
meres diag de marzs ya se encontrabd reco-
gida la toialidad de 1a zafra 38-39, cuyvo
volumen sepin los estimades serd anroxi-
madamente de 2200 sacos de GO kilos.

En cuanrg a ealidad, de un mods gems-
ral se considera muy biena, pero las opi-
nionegs varian respecto o la ferma en  que
fué observado ¢! decretn del Gobierno de
Diciembre préximo pasado, probibienda ser-
mitantemnte el sistema de recoleccid

nominado de “corte pareja u ordeqn®,

El régimen aceplado por el referida Da-
crgto &g el de entresaque o sea: |3 recoleg-
cian del grane al dede, sin dadificar los
brotes ni desoojar las ramas de sus hojas

Segiin unog importadores de Managul, el
porcentaje de granos yerdes encoatfados en
lag muestras examinedas procedentes de
€53 regldn varishy de 2 g 805, siende [a 1o-
leraneia establecida la del 10 ab 20%. Ci
ta igualmente gue en otras zonas la vigi-
lanicia fué muy descuidada no obstante que
el Decreto gubernumental haya establecido
un porcenlaje elevado por los eafés, cogi-
dog verdes,

IS -

El nuevo sistema estahlecido que viene
o oeontrariar un habito generalizede on crsl
todog los recolectores &w café, coma es 16-
gico ha tenido v tendrd fallas v grandes <i-
ficultades, Parece ser que el Gobigmao se
propond mantener con energia el referido
Decreto, parn hacer triunfar su punte  de
vista, aumentando, de esta forma, conside-
rablemense la produccion de calé fing en
dicho pais,

Durante e] ejercicio da 1838:30 las ex-
partaciones de café d= Nicaragna, aleanza-
rom la suima de 236,216 sacos de 6 kilos.

De ln zafra astual ya [(veron vesdidos
88,000 sncos, e Ins cuales 73,0000 hap sido
adquiridos por agencias de cuatro grandes
firmas de tos E. L.

Debida al hecha de] nuevo sisiema =2s-
wblecido en Ia recogida v de gue sz estin
visendo los cafés de tipn superior sin haber-
s¢ logrado hasta el presente uniformidad.
la desigualdad de los cafés producidns en
Nicaragua hace forzoso la prueba de la “ra-
za" part cada lote de calé presentada a
la ven'a. BEa consecuencias las referidas
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agencias amecicanas mantiensn a su Servi-
¢io peritos catedores o probadores, lo eua
generalmente no courre en Paiseg donde ¢
montante o] de la zafra no suele exced2s
de 250,({i) sacos aunles

L. mavor parle de]l café sendido a los
E. U v a Holand «s despulpado, v €] des
tinndo a Fratcia es café corriente, En gene-
ral habidn cuenti del volumen y calidad de
It zafra mresente, 1a produccion es  poce
sutisfactoria por las- condiciones  prevale-
cientes <0 ¢l mercado cafetalero.

REH. BE SANTO DOMINGO

Las zoaas cafetalerag de la Repiblica Do-
minicand, con la golg excepcion de la regidn
de Barghona, €n el sur de dicho pais, tha
recogedin cosechns abundantes, producién-
doge 19 zalra mdy voluminesa 4= este dlti-
me quinguenio, Los efectos beneficinsns gue
esty zafra abundante anunciaba han  sido
parcialmente anulados por log bajoz precioz
v por € retraimiento de los compradores
gquienes: recelosos de hacer nepocio para €l
futups cuando tan inciertas sop las condi-
cinnes politicas & eeondmicas de Ins merca-
dos mundiales, se han mantenido s la ex.
peetutiva,

1

SUECTA

iLa Revista del -Café de Bl Salvadar, pu-
hicd recientemente uma intéresante infor-
macion remitida al Ministerio de Relaciones
Exteriores de dicho pzis, por €] Cansul de
El Salvadar, en Estocoloo, quien la hahia
recihido de una firma impormadory de Go-
bl rg o,

Al refarirse ta mencionada revista a Ia
informacion, senala gque ha sido Suecia par
muchns anns uno de tos mejores mercados
pata €] café de El Salvador, figurando siem-
pre enite lus cinco palzes mayores consu-
midores,

For el imterés general reproducimos del
infarme 1o siguiente:

“Desde los dias llenos de ansiedad, de
septiembre altimo y durante los cuales hu-
ho una gran demanda de mercanciaz de to-
da especiz, el mercado de café 2¢  vienw
mantenieado firme, En agquella ocasida los
regogiantes compraron, finto para Lniregis
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inmediatas, come para eniregas para todo
¢l afp wenidern. (Los acontecimientns Poste-
riores hicieron desfavarables estag compras
de especnlacidn, v -en copsecuencia al alza
mementanen ocurriaa en  diciembre  siguin
una baja zensible en las cotizaciones de ca-
f& Colombia ofrecio café a precios redu-
cidos en ung diferencin de mds de un do-
llar. Del Brasil llegaron distintos cargamen-
tos de calidad muoy inferior, por 1o cual se
han eslablecido las correspondientes recla-
maciones. Por este motive las clases finas
de Santos gleanzaron cotizacion de 35 y 40
cantavos,

Las facilidades at remitir muestras por o
vin mérea han acelerado mucho 1ns negocios
For ejemplo, un exportgaor 4z Santos, pue-
de remifir una muestra por via adrea  ©oo
indicacion de precios y cantidad v silo se
precisarin cinen dias parg gue 1x misma 2ea
recilide en Suecia, El comprador tiens tiem
po de toslar [a muestra, someterla a la proe-
ba de “taza™ v cerrar el negocio 8 le pare-
ce canveniente. A] presents los negocine can
la plaza de Santos vienen siendo hechns por
oferins *elegrilicas con descripeldn de
mercendia ofrecida,

Los negocios de café d= El Salveder mu-
cho ganarian s s¢ pudiesen adoptar files
procedimientos v se utillzase el transporie
aéren, pera | presente el porreo aérec pars
ls América Ceniral llevg e] doble del tiem-
PO,

Colombia: gandé terrens en <) mercadn de
Suecin, a expensas de 1z América Central,
Disponiende aciuaimente Colombia de mo-
dernas instalaciones para la prefaracion de
su ograno, éste ha mejorzdeo mucho v avi-
dadn por una inteligente propaganda, la fa-
ma del fino aroma de] café colembiann, se
ha extendide en Suecin mas, y més. Por el
contrario las ventas ac café de El Salva-
dor v Guatemala al mereado suecn, ha dis-
miniidn, esto se explica por la falla de ca-
fé lavado, factor desfavorable en la concu-
rrenciga del mercado.

El lema de Colembin: "“buencs cafds a
precios maoderades”, tendri gque ser igual-
mente e} lema de g América Central, si
dsta quiere conguistar en Suvecia el terreno
perdido.

El ano pasado, Costa Rica, mostra mu-
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gho interés an négocios <jicectos con impor-
Zoreg suecos y, graciis o precios conve-
aientas, fugron redlizadis algunas opera-
gionez de importancia, Desouds se registro
una alza de precio, probablemente debida
& confratos <on [oglaterra v shora es mas
conveniente comprar caflé de Costa Rica en
[mgiaterra que negotiar direcinmente com
el pals.de procedencia.

ETIOFIA

A rafz de lp oeupacion de Etiopin por las
fuerzas italianas, se anuncio que habria de
aumeniarse répidamente ] montante de las
entregas de café producido en dicho pais a
fns mereados consumidores,  La CAmara
[taliana de= Comercio de MNew York, infor-
ma que dicho anuncio estd a punio de cum-
plirse con el aumento de las ventas de ca-
fé producido en Harrar, 3 que se esti ex-
portando a 1oz mescadod mupdiales

Fara fazilitar Ia expansidn comercial del
caf¢ producide en Briopia, se orgapizd en
Diredowa, una organizacion mercantil de-
neminada Sociedad lioliana Elaboradora de
Café del Imperio, c3n estabtecimientos de
benelicio v olasificacién gaca industrializar
no silo le café cosechado en sus hacisodas,
sino en las de otros productorss,

Simuitineamente e Gobierno [taliane del
Africn Orental dietd un Decrein esiable-
ciendo In siguiente clasificacion para ¢l cu-
f& de exportacion:

Harrar extra primera

Harrar primero

Harrar superior

Harrar caracol

Maoka 1

Moka 2

For diche Deasreto se hace compulsaria
la pressntacion de  muestra a las  autori-
dades  gdusneras de Diredowa y Jigzida v
s¢ establecieron licencias e expartacidn
prohibiendo la de lotes que no correspon-
dieran a los tipos antes indicados, Debida-
mente s= ha establecido un sistema de fis-
calizacion para que ningtin calé pueda ser
sacade del terrilorio sin cummplir  estricla-
mente los requisitos exigidos para la ex-
portacion.

Finalmente tedo producto debe sar ex-
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poftado acondicionade en sacos de [N kilog
en §ps que deben gparecer la indicacifa de
pesa, lipo de ¢afé v marca del exportadar.
Los sacos deberdn ser cosidos v sellados,
realizandn esta altima labar
destacados para ello.

funcionarios

La miel de abeja
heneficiosa para
la sangre

Dor el
A Meawirsal,

En noviembre 27 de 1935, I.--rl; al rlirez-

lor de un calegio gue selecciomara 13 a 20

nifias e los mas palidos
El doctar Luis Pare, jefe
én el hospital de “Santa Justing™ st presth

de laloratorio
bondadasamente a valarizar 11 hemoglohing
en Ja sangre de 17 muchachos de 8 a2 1n
anos (miétode de Sahlil

15 alumnos fomaron 2 aeacharadilas de
miel no caleniady (13 grameos), sntes v des-
poes e medio din, durante clias e clase,
hasta el 10 de mares de 1936, Dos de elios
sin tamtar ninguna, sicvieron de testigns,

Resultados: En i1 de Ios 14 nines s
comderon miel, Ta hemoplebinag aumentd e
H v un tercio por cienio a1 25 paor ciépta,
Este ineremenio ex considerable, pues 3 lo-
grasemos valver & la sangre su proporeion
normal de hemaglobing, =e polana que la
clorosis  dpalidez), anemin  (deficienciy de
la sangre), ¥ los malestares que lelas prove-
can desaparecerian en muchos casns,

Aungue ¢ dundécima nifo mesten on e
crementa de 6 por cientn, na o iocliimas
entre los gue mejoraron de condician, F!
fécimotercern y decimecuarto ern nifios en-
fermos ; esto 1o observames al buscar la gau-
sa de s falta de reacciim. El decimoquintn
vi fenia B0% e hemeglobina anlee del ex-
perimento; de manera gue sy condicion se

manticng ¥ < considerada como normat. Pu-
demos agregar que de los 14 aluwnos, 11
miostraron marcada mejoria.

Ll iil:'w.'iﬂ"‘l:l sexin g ¢ 1116 :«f‘lali'ﬂ'.u I|i|_ln-
1oz testigns), adln wvariaton en un 3 por
ciento, v, nn habicnilose homedecido siguiera
[os Tahios con miiel, siguieron baje el fipo
medin de anmento, Nueve de estos mucha-
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chos suiman ile raber

delor ile tle I."‘-lf“. a

hep dejado de J.l'l('ll'l'l'l“ .05 testigos, Que =L

Beruvieron, sieran con sns dolencias,. Uino
de e DETRA, U i.l.ll!l.‘ i.: l||,' L-‘ll'l*-lijl;l(-)(’lll s
encuentra notablemente mejorada.

Pesados en

novigmbre v despudcs en m

o, 11 de los 15 mnifes postraron aumentos

de 3oa 12 lilnas, Les dos que se absluvieron

bioa3 Hbres.

SHamron ~olamenie lI 1 Voome
1.a ll:!!ll;h“c‘iﬁl) de todozs lgs nifins que <& s
metieron a Ia &':\Cilrlil'!ll ia eambit totalmente.
Su color cambid de palide yosa; desapare-

las eitras. Todos se sienten mas fuer-

cleron

mend=s fateadoaz al wrminey Sus areas

0 o sUs [ HEgas

En casos de niios recién pacidos, hemos

cambiade par miel e azdcar de la leche.

Muchos de estas nifos marchar
a log 9

vivacidad v un

BIMUEnZAaran
mucha
facilitado

mezes e edad, demnstrandn

procesa  dentrrio

ern farma natabile,

AMiel es sinonima de saled, de dongeviedadl

el infante, peramientn dela D

. el

constifucion sana v oo

la vida, paa hombre maduro; de

1za en el Mlure,

para el sdlte, va gque renueva el viger c
1

lac funciones en tada €] arganismo,
Considérese hezhos en lal

concelo,

goe ¢l uso de da omiel se vueby

un hakito,

Naranjas, naranjas

Naranjgs oy s

jugosas, deben

naranias, omarillas v
VETSE ?-il_'ll'l[."l'l_' 2N 511 <asa,

Toda cuantn se diga de lg naranja pare-
oo insuficiente. Quiere gue nuwiran sus hi-
jns, qué €sién rabustos, gue o puedan sen-
tir orgullosa de ser sy migdre? jDeles na-
ranjas! Naranjas y mds saranjas, que su
rigueza en vitaminas es fuente de vida y
en ciertas enfermedades del rindn, corazdn,

ete,, beneficin mucho sy usEo.
Ya su hijn tiene seis meses?® Pues co-

mience a darle jugo de naranjas; la wvitandi-
na €, que posee la naranja, le evitari mu-
chas enfermedades,; si le parece que co-
miendo naranjas come soles, asi son de her-
mosig v woradas, no se equivoon, pues €S-
tas, coma €] sol, son fuente de enargias la

ta conticae vitamina B, como ya di-

naranja
jimos; la C en proporciones crecidas, vy

[ B
gslas wviraminas son indispensabley para ef
buen crecimiento,

Cué ye a sus hijos raquiticos, con us
lor pilido que dice que algo no ands hien?
Pues naranjas y mds naranjas. En m
prepara el aparato dipastive v lo refresca,

Dog 0 tres recetas le dirdn abors €l mo-
do dg tomarlas vanando su preparacion:

20-

ATI0S,

=i prefiere la anermolada, necesita  parz
«lia selg naranjas, des limones, doce

de agua fria 3 azlicar.

tazas
sicte taras de

B pelan las naranjas y =e cortan en fi-
pas rodajnes. Se efimina gl hollejo de la
ard ¥y se cortan estas en fiaas tiritas.
limones con su certéza, se cortan en THAI-
jas muy finzs. Se aprega el agua v
jan 24 horas, Luego =e leva a la ohulicicr
manteniéndela durante tres horas en ¢l mis-

Cas-

Lz

me hemor, S& adiciona el aztcar hirvizne
do muevamentte una hora. Se envas: eIr
calienta, en recipienkes de eristml  hien

Inmnios.

Otro apradable modo de
ey preparindolas en jalea, Fara esta
las son necesarias: 6 naranjas, 3 limsnas,
agua y azlcar, Se cortan en rodajas finas
las aaranfas ¥ limones., Sa mids
por cada tuza de frilg se agregan 1f
7a5 de= agua. Se hierve duranie uwida i
Se wuelcan en un pane v se <dejan esou-
rrir durante 1oda ia noche, Sa m
siguientz el jugo recogido: se agrepa una
taza de azacar por cada taza de jugo. Se
hace hervir £olonces hasta que se van
sistencia de jabea. Se tamhién ew
calient2 y se cubre de parafina cuando se
ha evfriada,

IPero =i no tiene deseo de trabajar, ns
30 dije de comer naranjas; comedlas dzl
modn que le parezca, pero hdgale, gus do-
rasias como soles som, a! igwal que el astrn
rey, wn mmaniial divimo de salid y =nec-
gins,

eomer naranjns

1ns

can-

envasi

por

El aguacate ¥ su alto valor
como fuente de vitaminas

Pareca ne existir ¢ocrelazién earre =l sa-
bor del aguacate y su contenide en grasas.
La prueba de ello nos la suministra ka varie-
dad Trapp, que es relativamente muy pobre
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en grasa, ¢ tanto que la Colinsan y la
Linda son rmiguisimas. Esas tres variedades
son d2 Jas mds deliclosas misniras gque ot
ricas o pobres en grasas tienon sabor in-
lerion.

Es de gran impertancia saber gue un alto
ennrenido en grasa estd siempre asociado a
pna smmavor cantidad de cenizas, (sales mi-
perales) mientras que no hay relacidn ale
guna ¢ntre €| comlenida «n grasa v la can-
tidad <de uzQeares y profeinas,

No existiezdo ninguns relacion entra ¢l
contenido «n grasa ¥ el sabor earacteristico
de Ins frutez de variedades Zdéiferentes, se
hace necesario estodiar esos frutos, separa-
daments, durante e] dltimp periode de su
wenta para obtener ¢l maximurm
a aleanzado por dichos frotes,
muy interesante saber gue el wvalor
dlimenticio del aguaeats reside, precisamen-
e, en =i grasa, mientrag goe ¢l valer res-
pectivo de uaa multifud de frutas, banana,
MEUIED, Uva, Dera manzana 9., estd dewar-
minado por jos azlcares y sus cerivados,

Bl gran wvalor alimenticio vy dietético del
apuacale, reside ademds, en sa contenido en
agua, que varia entre 72 y 85 por ciento, El
aguacate teone rambidn vertajas sobre ofros
frutos si se les compara ¢b poreenfaje en
proteinas y sales minerales. Asi, ¢l conte.
nide de la pulpa fresra e Jde 083-1.70 par
cientn en proteinas, siendo en las manza-
tas (.3 por ciento ¥ 1.4 por ciento on Jas
Uyas.

desenvol

El contenido en sales mineraleg yuria ¢n-
tre Q.15 v 1.25 mar cientg en ¢l aguacate,
micatras que en las manzanas s de¢ 0.30 por
ciento y de 0.84 por ciento en los guincos o
bananios,

En vizta de las innumerables variedades
de aguacates, no es de extrahar gue ¢l cor-
tenide e azdcar de las Irutas arriba men-
cionawas, y gue nos sirvieron de compara.
cidn, e5 Inleresante saber gue el valar con-
centrado de la grasa asciende al doble de!
mismo valor de los carbohidratos, {conteni-
do en azigares). Siendo esto asi, se puede
alirmar gne ¢l aguacate, con un detfermina-
do contenido en grasas suministra ¢! dobdle
de Jas calerfng que podria propoercionar una
igual cantidad de azdcar.

El contenido en azidecar de todas las va-
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riedades de aguacate €5 ¢l mas baje de los
frutos unalizados en los Laberatorios de la
Estacion Expurimental de Gainesville {Fle-
rida) debiendo consignarse oue sélo existen
¢n este sentido leyes diferentes entre fodas
lag variedades analizadas; este contenlde
varia <ntre 1.5.2.0 por ciento. Resulta de
aqui claramente, ! gran valor, dictética <el
aguacate que apmenta micntras tanto cem-
paramos su bajo contenido en azdcar con ¢l
pequeno  <ontenido e¢n grasa de los of{os
frutos mencienados gue varian de 0.2 a 1.4
por ciento,

Las wpitaminas

Con respecto 4 jas vitaminadg que repre-
sentan papel muy impertante no sélo <n lx
alimentaciin, sine fambién ea ¢ raclona-
miento de la dicta humana y animal, debe-
mog decir que ¢l aguacate es también uma
fuente excetentz de vitamingis & v B, pofes
indicios de¢ vitamina C v ¢l conlenids en
vituminas E y G, €3 muy apréciable, Debe-
mos decir gue pste contenido en vitasminas,
espreialmente ¢l de¢ la vitamina A, aumenta
o dismirkye en preporcion al contenide en
grasa,

iPara aprezlar mejor o wmpdoftancia de
estas vitaminas ¢ preciso conoecer su accidn
sobre ¢! organismo humano,

Ly vitarmiaa A, influye enormemente en
el crecimitnto e los seres vivos vy en la
formazion de los tejidos orgdnicos y por
tanto, en el vigor fisico de los seres, aumean.
tando su fortaleza, Bl aguacate senala 500
unidades de esta vitaminag por cada libra
de pulpa.

La vitamina B, que s¢ compone de las
vitaminas B propiamente dichas y de la
vitamina G, tlene 1ambién doble funcién,
previniendo la vitamina B e) raguitismo ¥
¢t Beriberi, enfermedades nerviosas, fati-
gas, perdida de apetito, etc., mientras que
a wvitamina G estimula el crecimiznto, la
nuiricion y ¢} buen funciopamiento de!l apa-
ralp @igestivo,

El aguacate es rico en esta vitamina in-
dicando los andlisis 45) wnidades en cada
libra de¢ pulga.

La witamina C, es antieseorbdtica, estan-
do unida 3 los procesos vitales, aumenta la
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resistencia del organismao y previene ias de-
ficiencias en jos dientes Como <!
aguacale €§ pobre en esia vitamina, convie-
ne suplirla con frutas gitricas y tomates,
frutos estos ricos en vitamina C.

{cries).

La vitamina D, influye mucho en la for-
macion del esqueleto, actuando como  re-
gulador entre el caleio v el fosforo presen-
tes en la sangre. Farece gue la asimilacion
Jdel caleio se realiza mucho mejor baje la
aceién de ueoa dieta ricxr en grasas. Esas
grasas del aguacate fon tan facilmente asi-
milables ¢omo o €5 [a manteca sin gue par
ello sean de jdéptica composician,

La - vitaminag E, influge ea las
dz reproduccion y de lactacion,

(Fragmento del trabajo “El Cultivo del
Aguacate”, por ¢l Profesor jogo 8. Decker,
del Beletin de Arricaltura, anﬂ).

funciones

Huevos de gallina

El pesa de los hoevos varia de 45 a 70
gramos, Los huevos son de facil digestién, £
fasforo y el hierro de la yema son muy asi-
milables, asi como la albdumina de la clara.
Gepgeralmente se agrecia mds la clara gus
ln wema, 1o cual &3 un ¢rror, porgue fugra
del fosfore y ¢l hierro contenids en la ye-
*na, su cantidad de agua es inferior al con-
tenida en la clara.

Caon la agregacion &= gryvcar 2 huevo si-
be de valor caiimenticin, sy valor €5 reca-
menidable, no asi la de buevo ¥y grasa, mez-
cla e produce hastio v es de dificil, diges-
tign. Hu:zvos crudes con jugos de frutas o
pasados por agum, si dejarlos endurecer,
son las fermas mis convenientes de tomar
ios,

Los huevos deben tomarse frescos.
reconocer su Irsscury hay varios

Para
proced:-
mientss basados en la prdctica; recomenda-
mos €] siguienge: Sec osumerge el hueva en

2

agua y so tienzn en cuent estas condicin-
nes: Un huevo que al ponerse @entrg del
agua gasa el fondo y alli se sitia horizan.
talmente, es muy {resco.

Si el nuevo gang ¢ [ondo v se sitda alii
oblicuamente, de manera que forme con

horizomtal un angulo de 28 grados, este hue-
vo tiene de tres a cinco dias,

Si 5= coloca verticalments, ¢f huevo ten-
dria un mes,

Si €] huevo flota, tendri mds de un mes
Carne asada

IEsta es la preparacion culinaria mas con

veniente, porgue la carne adenrds de  ser
agradabls v muy apetitosa. conserva  cas
rodo su valor nutritivo, pero un buen aside
requicra ciertag condivienes que ne
por cierto, las gue entre nosotros general-
menie acostumbran; y estas soa:

La carne debe poaerse ¢n €l fuegn vivo y
ror poco tliempo.

Con un fuepo vivo las albiminas super-
ficiales se coapulan cipidament: y formuy
de es2 modo una eostra que impaedird al foe-
g0 cleza suavemenie esas atbiminas v las
cucza en su propio jugo. El tiempo del asa-
do debe ser cotto para que las deshidrara-
cibn no =ea mucha y no sean muy profun-
das las modificaciones 1

S0

imorimidas en 1
materia albeminoideas, con Yo zual ¢ valor
nutritive se desprecia y llepa a anularse,

‘El redazo <& caine paArn asar dibe se
gruese v no Jdelgado. Soélg con trozns grue-
505 se pusden obtensr los busnos rosuine-
dog a* la primergs condiciongs.

A la carne no debe ponérsele sal amies
de asarla sino después, porgus Ja sal infli-
ve en la périda de sangre ¥ la mayor Jeshi-
dratacion de la carne,




