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APARTADO 1607 CABLE VIMY

Costa Rican Coffee House, Ltd.

SAN JOSE, COSTA RICA
AMERICA CENTRAL

EXPORTADORES - TMPORTADORES

———

Oficinas al servicio de los sefiores
cafetaleros "de la repiiblica con instalacién

de equipo de pruebas.
Compras de café en firme.

Existencia permanente de sacos de

yute para la exportacién de caté en org
y pergamino.

TELEFONO 2426 .
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UNITED FRUIT COMPANY

La Gran FlotaBlanca

Salidas frecuentes de Puerto Limén y Puntarenas durante todo
el afio, con conexiones rapidas en la Zona del Canal, La Habana
y puertos de los Estados Unidos para otras partes del mundo.

RETVTRD R I E R TR B iR RN REERL HS

Después de muchos afios de experiencia, esta linea presta un
servicio de carga rapido y eficiente para todas clases de pro-
ductos y fletes.

(GITUTATEEATEITE T

Escuche el programa “EL MUNDQO EN MARCHA”™ todas las naches
de las 7.45 p. m, hasta las 8.00 p. m. por medio de la emisora TIPG :

LA VOZ DE LA VICTOR

en San José

UNITED FRUIT COMPANY

Bajos del Gran Hotel Costa Rica = TELEFONQ N°® 3156
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LINDO BROTHERS, Limited

SAN JOSE, COSTA RICA

Cable Address: “'LINDQ"’ Codes: Bentley's
Lieber’s
ABLC

Growers and Exporters of
Fine Quality Mild cofiees

Our qualities - listed below - are well known to the European
and American markets, for their excellence:

Husk Colfees Country-Cleaned Coffees
L&C C L
Juan Viiias Juan Vifias
F R
El Sitio C w
Juan Vifias Cachi
P
AWEC : 2
Cachi L B_
Juan Viiias
M A Margarita L B
Cachi Heights Cachi
Aquiares Coffee €o.
R & C R & C
Aquiares Heights Agquiares
P R
L B 1. B
San Francisco San Francisco

Fermented cocoa beans of our marks:

Cacao de Rio Hondo - Cacao de Rio Hondo
X N F

*‘White Plantation'’ and ‘‘brown’’ sugars,

We only handle and export our own produce which are
carefully prepared in our own mills.




Revista del Instituto de Defensa
del Café de Costa Rica

A. Postal 1832

Tigd LI
San José, C. R., Agosto-Setiembre de 1942

Némeros 94-95 Teléfona 2491

SUMARIO:

1} Don Mariano R. Monwalegre Carazo.—2) Decretes Ejecuti-
vos sobre organizacién de la Seccreraria de Agricultura—3) Comparacio-
nes de economia agraria, por H. R. Broadbent.—4) Epoca mias apreplada
para practicar la pods de la sombra en lag distintas aliuras de cultive y
de las variedades de café que se exportan, por Juan Antonio Alvarado—
5) Coledpteros rraceadores de las ramas de s cafetos, gor la Dra. Viera
Wellborn —6) La poblacién rural, Traduccién del Lic. Francisco San-
cho.—7) Las autoridades urbanas y ¢l abono cempuesto, por H. K. Lloyd.
—38) Ensayo sobre el cultyo y el beneficio del café aribigo, por Tomis
Arias—9) El drbol y la cultura, por Bermabi Riveros—I10) Importance
deseubrimiento para la purificacion del aguardiente y del alcohol de <ana,
per Guillermo Scharfenberg—11) La electrificacién rural en los Estados
Unidos.—12) Qué es la Vitamina E?—I13} SECCION  ESTADISTI-
CA.—14) Mosaico,

LEMA DEL INSTITUTO; Cida moa de las manzamas sembradas de café de Costa Rica, debe
Hegar @ producir, cuandn menor. una lanega mdy de lo que produce wn la sctuclidad; ¥ todos
boy productores y beneficiadores deben ssmerarse e que o grana sra de s més fina calidad
potibie. Séla ui pedremos conscrvar muestion mercades ¥ vendet nuestra producto 2 buem precie.
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Los frutos del suelo de Costa Rica
son la base de muchos de los productos
de la Fabrica Nacional de Licores.

El suelo de Costa Rica produce muchos frutos que se con-
sideran insuperables en ¢l mundo, y que son la base de algunos
de los mejores productos de [a Fibrica Nacional, como:

CREMA' DE NANCE
CREMA DE CACAO
CREMA DE CAFE
CREMA DE DURAZNO
CREMA DE MORA
CREMA DE NARANJA
VINO DE MORA
VINO DE MARANON
VINO DE NARANJA
VINO DE PINA
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Don Mariano R. Montealegre Carazo

Nuestro primer Secretario de Estado
en los Despachos de Agricultura y Ganaderia

Desde la época colonial hasta nuestros dias, el nombce de Mariano Mon-
tealegrs figura en primera linea, con brillo de méritos auténticos, en todas las ac-
tividades que hayan representado y representen hoy parte importante en el pro-
greso ds nuestra patria.

En los Archivos Nacionales, donde a veces hemoy realizado algunos estu-
dios de documentos antiguos, hemos encontrado, siempre con citas de honra, ese
hombre; pero como no se trata aqui de referrise a las tres generacionss anterio-
res a la que corresponde a nuestro genril amige don Mariano R. Montalegre Ca-
razo, dejamos para otra oportunidad rindir honor a quienes honor merecen, ha-
ciendo citas detalladas de don Mariano Montealegre Bustamante, don Mariane
Montealegre Fernandez y don Mariano Montealegre Galleges, hembr:s todos
de gran representacién en nuestra historia, y escribiremcs abora algunos dates bio-
graficos de don Mariano R. Montealegre Carazo.

Nacis don Mariano el 26 de Noviembre de 1876 :n el muy distinguido ho-
gar dz don Mariano Montealegre Gallegos y dona Adelia Carazo Peralra,

Los ap:llidos, pues, como finos cascabeles, estan repitiendo que desciende
d¢ raza noble por naturaleza v por herencia. Realizd sus esrudios suoeriores en el
Liceo de Casta Rica v con su d'ploma de estudiante aventajado, s: trasladé a Eu
ropa v alli permanecié durant: varios afio, realizando estudios de agriculeura en
las mejores Universidades d: Inglaterra y de Suiza. Terminados sus ¢studios, con
calificaciones sobresalientes, regresé a Costa Rica y entrd a prestar sus valiosos
servicos a la firma Luis Otto von Schroter Sucs, grandas propulores de nues
tra industria cafetalera.

Poco después fue llamado a Guaremnala por los sefiores Schlubach a quie-
nes sirvio durante algunos anos en sus fincas de café y a su regrseo al pais trabajs,
en las mismos actividades agricolas, con 'os sefiores Rohrmeser Hermanos y ma-
nejé luego, durante los cinco afios d: su ausencia del pais, los negocios d: su
tio don Francisco Montealegre,

El 14 de Juiio de 1907, don Mariane contrajo matrimonio con dofia Sara
Aguilar Moria, gentil y bella exponente d: la ingénita bondad de la mujer cos-
tarricense, hija del recordado ex-Presidente de la Repiblica, Licenciado don Fran
cisco Aguilar Barquero y de dona Nataliz Morda, quienes habian formado uno
de los hogares mas estimados en el pais.
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Del matrimonio Montealegre Aguilar, existen tres hijos: Sara, casada con
don Federico Gonzalez Lahmmann; Mariano, casado con dofta Virginia Mata v
José Rafael, quienes llevan dentro de si, como descendicntes de noble y generosa
estirpe, el misino afan por mantener inalterable la tradicidn de honra y trabaje.

Los tiltimos 30 afios de vida de don Mariano estuvicron dedicados al ser-
vicio de la rxspetakle firma Linde Bros Ltd., una de las casas econdmicamente mis
poderasas que existen cn el pais. Farigado ya de una larga vida por entero dedi-
cada a las faenas del campo, don Mariano se retird de la casa Lindo Bros y de-
dica desde entonces, hace unos anos, toda su intcligents  actividad al Instituro
de Defensa del Caté de Costa Rica, del cual es director y al cual imprime, junto
con sus compaiieros de Directiva, e] prestigio inconmovible de que goza ea
importante institucién nacional,

La agriculrura, tanto como la ganaderia, deben a don Mariano buena vy
valiosa parte de su florecient: estado actual porqus han sido incesantes sus esfuer-
zos por rcalizar constantes mejoras obtenidas en virtud de experimentos hechos a
base de un profunde estudip d: cada caso.

Don Mariano habla perfectamente inglés y francés y eso le ha permitido
la excepcional ventaja de rener una ilustracién que en realidad es poco frecuents
en €l pais. Hemos tenido la fortuna de trabajar con él desde hace unos cinco afios
en el Instituto d: Defensa del Café y asi lo hemos podido apreciar y nos com-
placemos en reconocerlo.

No solamente es don Mariano un agricultor de larga practica, capaz de
dar sabios consejos a quien los pida, de resolver problemas materiales con crite-
rio digno de atencion; don Mariano es también uno de los escritores mas amenos
con que cuenta €l pais, especialmente cuando trata de asuntos agricolas, dicho asi
en términos generales,

La Revista del Imstituto de Defensa del Calé, ha alcanzado en los dlumos
anos, una circulacidn universal, debido ¢n primer rérmino, a muchos de los ar-
rlculos escritos por don Marizano, especialmente sobre poda, serabra v demds de-
talles importantes del cultive del cafc, sobre alimentacién del pushlo, ol mejora-
miento de la vida rural, de la vivienda del campesino, de los problemas de pro-
duccién, etc., tzmas todos que no se relacionan solamente con Costa Rica, sino
que tienzn inmediata aplicacion a otras pueblos, especialmente los que se hallan
situados en la zona topical. Y el brillante resulrado de los articuios de don Ma-
riano, se debe, principalmente, a la forma sencilla en que los escribe, os decir, en
el hecho claro de ponetlos al acance d: todas las mentalidades. En nuesrro ar-
chivo tenemos multitud de cartas escritas por campesinos asi como per hombres
de empresa y de clencia, felicitando al autor de esos articulos que ya han dado,
muchos de ellos, los resultadas perszguidos por su autor.

Por su constante trato con | pueblo, don Mariane conoce pecfecraments
las necesidades a llenar en la vida rural para hacer menos penosa la existzncia d:
clases tratajadoras del campo y es asi como ha puesto sus mis nobles empenos, ¥



los ha realizade, en beneficio de los campesinos de todas las zonas del pais donde

R Lo Ca

ha tenido oportunidad de vivir,

La REVISTA DEL

se ostenta en un escudo; es seficrio que brota espontineo de su propio
nobls ccrazon’,

r

HAGA SUS IMPORTACIONES ¥V EXPORTACIONES

| EconoMIa
| SEGURIDAD
 EFICIENCIA|| ¢/ of

POR LA VIA PUNTARENAS

CLAUDIO CORTES C.

Adwinistrador General

INSTITUTQ DE DEFENSA DEL CAFE
DE COSTA RICA, se complace en manifestar a don Mariano toda su escima-
cidn y carifinsa simpatia v en repetir Jo que alguna vez ya se escribié y que cuadea
bien en ] espacio abierto a rodo sentimiento de justicia cuando de & se trata:
—"A la puerta de su casa no hay blasones; su sefiorio no es de pied:a ni
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Decreto de la creacién y organizacion

de la Secretarfa de Agricu'tura y Ganaderfa

N? 40
RAFAEL A. CALDERON GUARDIA
Presidente de la Republica v

Considerando s

Que por Ley N? 33 de 2 de Julio de 1928 fue creada la Secretaria
de Agricultura, disponiéndese, adernds, que por lo menos durante los pri-
neroa cuatro atos de su funcionamiente estuviera adscrita a otra Secretaria
de Estado ya existente, como cn realidad lo ha estado a la de Fomente, de
conformidad con el Decrete Ejecutive N? § del 7 de Julio de 1928 sin em-
barge, las circunstancias actuales y las conveniencias de la agricultura del
pais hacen necesaria disponer gue la citada Secrctaria de Agricultura fun-
cione separadamente,

DECRETA:

Medificase el Decreto Ejecutiva N 5 del 7 de Julio de 1928 a fin
de que la Secretaria de Estado en el Despacho de Agricultura actie en ade-
lante scparadamcnte.

Dado en la Casa Presidencial —San José, a los veintinueve dias del
mes de Azosto de mil novecientos cuarenta y dos,

R. A. CALDERON GUARDIA

El Secretario de Estado en el Despacho
de Gobernacién,

CARLOS M. JIMENEZ
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N® 41
RAFAEL A. CALDERON GUARDIA

Presidente de la Repiblica,
Decreta:

Némbrase al sefior don Mariano Montealegre Carazo, Secretario de
Estado en el Despacho de Agricultura.

Dado en la Casa Presidencial.—San José, a los veintinueve dias del
mes de Agosto de mil novecientos cuarenta y dos.

R. A, CALDERON GUARDIA

El Secretario de Estada en el Despacho
de Gobernacidn,

CARLOS M., JIMENEZ

N® 43
RAFAEL A, CALDERON CUARDIA
Presidente de la Republica
Decreta;
Modificase el Decrete Ejecutive N® 40 del 29 de agosto Gltimo en el

sentido de que la Secretaria de Estado a que ese Decreto se refiere, seri la
Secretaria de Agricultura y Ganaderia,

Dado en la Casa Presidencial.—San José, a los tres dias del mes de
setiembre de mil novecientos cuarenta y dos,

R. A, CALDERON GUARDIA

Fl Secretario de Estada en el Despacho
de Gobernacion,

CARLOS M. JIMENEZ
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NT
EL PRESIDENTE DL LA REPUBLICA,
Decreta;

Articulo 12—Organizase la Secretaria de Estado en ¢l Despacho de
Agricultura y Ganaderia, como la Entidad encargada de dirigir y coordinar
todas las actividades agricolas ¥ pecuarias del pais.

Articulo 2°%—La Secretaria estara constituida por los siguientes De-
partamentos:

a) Oficialia Mayor y Oficinas Auxiliares del Despacho;

b) Dircecién Nacional de Agriculturas

¢} Direccién Nacional de Ganaderia;

d) Economia Agricola v Estadistica de Produccion;

e) Colonizacién y distribucidn de tierras del Estado;

f) Bolsa de Granos, Administracién de¢ Precios y compra de pro-
ductos nacionales a precio minimo:

o) Semillas, abonos, sacos, instrumentos de labranza, etc.;

h) Control de la explotacién de maderas, hule, fibras textiles, ipe-
cacuana y otros productos de los baldies nacionales:

i} Exportacién y venta de los excedentes de la produccién agricola
del pais;

i} Escuela Nacional de Agricultura;

k) Agriculiura Escolar;

1) Inspeccion de la Industiia Bananera;

m} Meteorologia;

n} Represas v aguas de regadio;

o) Reforestacidn,

Articulos 39——Los Deparlamentos a que se contrac el Articulo ante-
rior sevan organizados a medida que la Seerctaria desarrolle su programa de
trabajo. Entre tante, podréan encomendarse a los Departamentos Adminia-
trativos que se encuentren en servicio al establecerse la Seeretaria,

Articulo 4°—Funcionardn comeo entidades afiliadas a la Secretaria
y dentro de las relaciones que sus respectivas leyes establecen, el Instituto
de Defensa del Café y sus dependencias la Bolsa del Café, la Junta de Liqui-
daciones del Café, la Junta de Proteccidn a la Agricultura de la Cafa, la Junta
de la Oficina de Cuotas de Café, y todas las demés Corporaciones que ten-
gan relacién con la agricultura ¥y la ganaderia,

Articule 5°—1a Secretaria promoverd y organizard periédicamente
exposiciones ganaderas, y agricolas, y establecera premins para recompensar a
las entidades o personas que por sus trabajos ¢ investigaciones en favor de
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la Agncultura y la Ganaderia se hayvan hecho acreedoras al reconochmicnto
puablico,

Articulo 67—Para combatir el merodeo, las quemas y la erosion, asi
como para bacer efectivo ¢l levantamiento de los censos de produccion y
consumao, las Autoridades de Policia estardn obligadas a prestar su coopera-
cién a la Secretaria, cumpliendo preferentemente las misiones que se les atri-
buyan en los dispositives que sobre aqucllas materias dicte,

Articulo 7°—Tanto los instrumentos de labranza, sacos, fertilizantes,
semillas, productos de sanidad vegetal, como los servicios de la Bolsa de
Granos, seran suministrados a precio de costo y con miras al mejor aprove-
chamicnto del agricultor,

Articule 8°—La Secretaria podra, si asi lo juzga conveniente, integrar
comisioncs de consulta para ¢l establecimiento de precios minimos a los
articulos de la agricultura, y para fijar precios maximos a los articules im-
portados, de consumo popular,

Articule 9°—Adscribese a la Secretaria de Estado en el Despacho
de Agricultura y Ganaderia la partida constante en el Articulo 10 de la wvi-
gente Ley de Presupuesto,

Dadae en la Casa Presidencial, San José, tres de Setiembre de mil
novecientos cuarenia y dos,

R. A, CALDERON GUAFDIA

[£] Scceretario de Estado en ¢l Despache
de Agricultura y Ganaderia,

MARIANO R. MONTEALEGRE

oty

De conformidal con In dispuesto en 2l Decreto Legislative N° 18 ¥
articulo 18 del Decren Ljeentive X 9, amboa de 25 de octubre de 1940,
EL PRESIDENTE DE LA REPLBLICA
Decretar
Apruchase ¢l Reglamento que fijn las condiciones de venta y expor-

tacion del café de la cosecha 1942-43, dictado por Ja Junta de la Oficina de
Cuotas de Calé, en sesion de 11 de este mes, que dice:
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Reglamento para la venta y exportacion del café de la cosecha 1942-43

Articulo 1%-De conformidad con las disposicicnes del articulo 6% dei
Decreto Ejecutive N* 9 de 25 de octubre de 1940, la venta y exportacion del
café de la cosecha 1942-43 estaran sujetas a la siguiente distribucion:

a) Cuota Americana, 50 9%

b) Cuota de otras exportaciones, 25 % ;
¢} Cuota de Consumo Interno, 15 % ;
d) Cuota cn disponibilidad, 10 %,

Las cuotas a) y b} se refieren al calé destinado a la exportacion, la
¢) al que obligatoriamente debe venderse en ¢l pals dentro da les tramites
establecides por el Reglamento de la Bolsa del Café; y la d) al que oportu-
namente se destine para ampliar cualquiera de las otvas Cuotas,

La distribucion antes citada se aplicara exclusivamente al café ela-
borado o industrializado por cada beneficiader en el curso de la cosecha di-
cha y dentre del afio de control gue se inicia ¢l 1?7 de octubre de 1942, v ter-
mina ¢! 30 de scticmbre de 1943,

La Cuota en Disponibilidad podrd usarla el beneficiador para aumen-
tar Ta de Otras Exportaciones, pero quien se aproveche de ello no tendry dee-
recho a reclame alzuno si Ia Junia posteriormente iraspasa pyte o el total
de aquella para la Cuota a).

Asimismo, mediante sclicitud del petente, la Junta covcedord, silo
considera conveniente, perinise para reducir la Cuota a). aumentandos en Ia
misma proporcion la de Otras Exportaciones,

Cualquicr infraccion a lo dispuesto en ¢l presente articu's, hara incu-
rrir al beneficiador en las sanciones establecidas por el articule 32 de la ley
N® 18 de 25 de octubre de 1940,

Articulo 2%-Las Cuotas se computaran de acuerdo con el rendimien-
to real en quintales de 46 kilogramos por cada fanega de café en fruta que
obtenga el beneficiador,

Parg la inscripeion provisional de contratos la Oficing aceptard, hajo
la responsabilidad del beneficiador, un rendimiente miaximo de 110 Iihras por
fanega.

Articulo 3*—S8e entiende por Cuota de Otras Exportaciones, la can-
tidad asignada al café que se venda v exporte con destino a paises fuera de
Ia jurisdiccion aduanera de los Estados Unidos de Norte Amcrica.

Articulo 4*—Los saldos sin vender de las Cuotas a) v b) que se de-
terminen al cierre de las operaciones al wreintg de junio de 1913, constilui-
ran los excedentes de In cosecha y seran acreditados en una nusvi cuenta @
los duefios conforme a la verificacion que haga la Oficina de los 1uventirios
presentados,

Articuly 3%—La venta del eafé de las Cuotas a) y b) seva regida por
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gontratos que para su valides necesiian inscribirse en el Registro de 1z Bol-
sa de! Caleé.

De igual manera serdn registradas las Actas de remaie del eaf¢ de
la Cuota ¢) efectuade por Ja Bolsa, conforme a les permisos concedidoes,

Aniculo 6°—Los permises de venta el café de 'a Cuota a) serdn con-
cedidos por la Oficina una vex que ¢l beneliciador Tirme el campromiso de
dejar, desde ese momento, a la orden de aquella, una cantidad de café equi-
valente al tanto por ckento complementario, ¢l cual constituird las Cuotas b),
c) v d),

Artienlo

izes de cmbatque para el café d: In Cuotn b)
serdn extendidos por lr Oficina a la presentacion e la guia de ferrocarril,
correspendciente al envio del café parm el puerto de despache.

Articulo 82—la responsabilidad que se produzca en los casos en gue
no llegue o expertarse €l café vendida con cargo a las Conlas a) v b) se atri-
buira al eaportader. Tal responsahilidad no le sera buputada, si ('nn'.prl;:-!\’l.
que ¢ beneficiador no le hizo ja eportunn entrega det calé comprade parm
ese objetoe,

Articelo P—Al comprar los excedentes In Oficina acoptara—en la
propoercion que corresponda al total dei fruto beneficiade—el pergaming con-
cerniente al calé de primeras, segundas, cabeza de cano, repase,  espumas,
gravos verdes v hellotas,

Para determinar el eguivalente en oro de las clases dichas, se fijan las
rebajas siguientes del peso, que representan la pérdida al (‘upun"l*mm-'

Primeras v segundas de pergaumine, 17 % ;

Pereamino de repaso, 19 %

! Pergamine de espumas, 25 % ;

Pergamine de granos verdes v bellotaz lavadas, 30 % ; »

Bellotas, 30 %.

s entendido que estos percentajes se refieren a calé novmalimente he-
neficiado, In los easos en que Ia elaboracion hayva sido defectuosa o descui-
dada, o Oficing satablecery lox equivalontes vespectivos, Los excedentes di-
chos deberiin nantencyse, hasta donde sea posible, en pergamino.

Articelo 10.—Para la compra de excedentes la Oficina scfizlard opor-
tunamente tres precios: ¢l 1% para el pergaming de primeras, segundas o re-
pasos; ¢l 2 para el pergaming del café de espumas, granos verdes v bello-
tas, v el 3° para el café en oro.

Articelo 11—El calé de Consumao Interno se venderi selamente  en
oro y con arreglo a las preseripeiones odel Decreto X9 10 de 2 de junio de 1941,

Las muestras de café inscritas para remate, deben comvesponder 1
partidas completamente preparadas para su entrega en sacos de peso uni-
forme, senatados con ¢l respective numero del catilogo de la Bolsa v con
marcas que permitan su identidad, Funcionarios de Ja Oficina constataran,
en cada caso, la existencia en los heneficios del caf¢ en las condiciones dichas,
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avtes de que pueda avtorizarse ¢l remate; no encontrindolo en Ia forma pre-
vista, Ja inseripeion seva denegada v ocobirades al heneficiador los gastes oxi-

sionados en la diligencia, Este café depe mantenerse en el prepio beneficio
en tanto no haya sido practicada la constatacion y cierre de los sacos  con
marchamos. Se exceptia el café que se traslade a otro Tugar con permiso es-
pecial de la Directiva,

Articulo 12—[.a entrega del calé subastado en Ja Bolsa la hard el
vendedor al comprador o adjudicatario dentro de los =eis dias siguienies al
de la subasta. Tanto el vendedor como ¢l adjudicatario  guedan obligndos a
acatar lo antes dispuesto, ¥ en caso de ncumplimiento incurrirdn, 1 primere.
en las sanciones establecidas por el articulo 25; y ¢l segundo, en la pérdida
del depdsito exigido por el articulo 12 del Reglamento de la Bolsa, y sus-
pension, ademas, en los casos de reincidencia, de sus funciones como Com-
prador Adscrito a aquella Institucion,

En el momento de la constatacion del café en el benelicio, a que se
refiere el articule 14, los funcionarios de la Oficina asegurarin el cierre de
los sacos con marchamos o con los medios que juzguen mis adecuados.

Los marchamos sélo pueden colocarse y suprimirse por funcionarios
o comisionados de la Oficina. Le serd aplicado al tenedor o dueio del eafé,
el impuesto o multa indicado por el articulo 3% de la ley N® 18 de 25 de oc-
tubre de 1940, en su texto vigente, si de la inspeccion gue en cualgnier mo-
menteo llegare a practicar la Olicina por medio de sus personeros aparecierd:

a) Suprimidos o alterados los marchamos que aseguran ¢l cierre de

les sacos en poder suve;

b) Menores las cantidades de los sacos antes dichos o de su conteni-

do, o que no aparezcan del todo;

¢} Que los sacos de calé arriba mencionados hubleren side vendidos

sin la debida autorizacion de la Oficina,

La Oficina ordenara a sus funcionarios o comisionados la supresion
de los marchamos que aseguran el cierre de los sacos, cuando el interesado lo
pida con el objeto de disponer del café para el consumo piblico, bien sea tos-
tado, tostado v molido o ¢rude parz su expendio al detal, siempre que el due-
no justifique Ia cantidad cue pretende uvsar con el detalle, que tendri el ca-
racter de declaracion jurada, de las cantidades usadas en la semana precedente.

La Oficina podra autorizar la remocion v restitucion de marchamos a
fin de que puedan ser extraidas muestras destinadas a exhibir ¢l preducte.

Articula 13,—Quedan modificados los anicoies 11 y 12 del Regila-
menta de lx Bolsa del Café, en los erminos siguientes; “Articelo 11.—Ve-
rificada la subasta sin que ¢l lote o lotes fueren adjudicadoes, serd de Ia op-
cidn del productor o heneflciador,

a) Pedir que se le adjudique por €l precio de base;

L) Retirar la oferta para presentarla de nuevo dentro del periode de

subastas de la misma cosecha.
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En el caso de que ¢l interesado no se resolviera por algnnoe de los dos
extremos que comprende la opeion dicha, Ja Bolsa lp subastard de nuevo con
rebaja del 10% del precio base, hasta Hegnr al precio minimo oficial, Si ve-
rificadas dos subastas al precio mintmwe oficial el café no fuere adjudicado,
debera el interesado =ustituirlo por otrg lote,

A los efectos del presente articulo fijase en € 20,00 el precio minimo
por quintal de cuarenia y seis kilogramas al café de Conswma Taterno, “Ar-
ticulo 12, —Iin toda subasta de café verificada en Iz Bolsa, depositary el
comprador, en las Oficinas del Presidenze, ¢l 10% del valor de la operacion.”

Articulo 14.—Cuande el adjudicatario de la subasta sea €l propio be-
neficiador, no podra ¢ste ceder ni vender ¢l calé sin la previa autorizacion
de la Oficina. Esta adjudicacion sélo se tendra por definitiva cuando el be-
neficiador haya cubierto, en los siguientes cuatro dias al de aquélla, el res-
pectivo importe de los derechos de remate. No haciéndolo en ei plazo dicho,
la adjudicacién se considerara nula y la partida de café serd incluida por la
Bolsa en el catalogo de la proxima subasta,

El beneficiador incurso en esta falta perdera el derecho-—lurante el
ano de control—de participar como comprador de su propio caté en los re-
mates de la Bolsa,

Articulo 13.—Los permisos de embarque caducan 15 dias después de
Ja fecha de su expedicion,

Articulo 16—La exportacion de café no se permitird, salvo permiso
especial de la Junta, después del 3 de agosto para ] de la Cuota a) vy des-
pucs dej 30 de setiembre, para ¢l de la Cuota b),

El café vendido v no exportade dentro de los términos senalados en
¢l parrafo precedente, quedari depositade en el dueno, a la orden de la Ofi-
cina, para todo el tiempo de la vigencia de ta lev N* I8 de 25 de octubre de
1940 2 cuyo efecto aquella asegurard ¢l cierre de los sacos o bodegas en que
se contenza ¢l café, con marchamos o con los medios que jusgue mis ade-
cuados,

Articulo 17.-—El eaf¢ sellado y dejado a la orden de la Oficina no po-
dri, sin permiso de ésta, disponerse de ¢l o usarse para fin algunoe durante
el periodo antes referido, y la violacion de este precepto asi como la rotura
o destruccion de Tos sellos, marchamos u otros medios wsados por la Oficina
en este o en cualguier otro caso, para ascgurar el cierre de los sacos o de las
hodegas de café, seran sancionados en los términos que expresa ! articulo 1°.

Articulo 18.—El eafé de Consume Interno vendido en 15 DBolsa podri
exportarlo el comprader siempre que ¢l respectivo beneficiadnr solicite a la
Oficina, en ¢l plazo de los siguientes dicz dias, que se le compute la partida
del expresado café a la correspondiente de sus Curotas.

Articule 19.~-Los beneficiadores deben rvendir un informe los dias 15
¥ ultimo de cada mes, el café recibida en sus patios, con separacion del pro-
pin ¥ del comprado. Quiencs dejen de hacerlo en los cinco dias siguientos al
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vencimiento de cada gquincena, serin sancionacdos sumariamente por ei Agen-
te Principal de Policia Especifico, con lxs penad que indica el articulu 49
de la ley N* 77 de 21 de julic de 1940; pero mientras no rindan el infor-
me no podran registrar ninguna eperacicn de venta en los libros de la Gfi-
cina ni en ¢} catdlogo de la Bolsa.

Artculo 20—Las solicitudes de venta de escedentes de café de
cosecna 1942-43 debgran presentarse de acuerdo com ol plan que oportuna-
mienie apruche la Junta, Fn los priveros guince dias del mes de julio debe-
ra quedar verificada por la Oficina la totalidad de los mventarios.

51 por razones extranas a lp Oficina quedaren alguno o alzunes sin
14 practica de tal reguisito, asegrrard aquéla con sellos o marchamos el cie-
rre de los sacos o lugares en que s¢ contenga ¢l ealé, hasta tanto v lale Ta
fiscalizacion de sus empleados, se realicen ¢l inventario v su verificacion en
la forma antes indicada, castigandose la falta con nna pena equivalente 2
¢ 1,000.00 que ¢l beneficiador pagard junto con los gastos en que para sub-
sanarvia en la Torma presista, hubiere incurride la Oficina, Los inventarios
de que se hace merito comprenderan partidaz de peso uniforme, separadas v
marcadas por clases,

Articulo 21.—Teda exportacion de cafd de la Cuota a) necesita acom-
panarse de un Certificado de Emhargue expedido por ¢l Dirvector de 1y (-
cina, en ¢l gue constaran los nombres del exportador v destinatario; o lngur
de destino, el ntimero de saces, ¢ pesy an quintales de cuarenta v sels Rilos
cramos v la advertencia de que 1ol documenta se tnutiliza, sioestenta tacha-
duras, enmiendas o horrones,

Articulo 22.—%.a Oficina bari fa entrepa del Certificado de Embar-

o

que simultinearaente con ¢} Permise de Bxportacion  Fl expertador  guedd
obligado a presentar a la Olicing 1 ¢jenplar del Conocimienin de FEmba
aue, covrespondiente al calé en general de exponasion, en <l térming jn-

prorTogable de los signientes cincn dias al de su salida de puerto. 5 haber
cumpiido con esta disposicion, no serd otorgade al exportador ningun nue-
vo permise de exportacion, :

Articulo 23 ——La inscripeion de contraios de venta de café, dentro de
las Cuetas a) y b) quedari cevrada ¢! dia 30 de junie, Los beneficiadores
estin obligados a presentar 2 la Junta, ¢n los primeros ocho dias ded mes de
julio, un estado de cuenias del eafd recibido en su establecimiento,

Articulo 24—Las infracciones el presenie Reglumento que no ten-
gan especificamente sehalada pena en el wismo, seran castigadas con mulli
de € 100.00 a € 1.000.00 cada ver,

Articnle 25.—En tanto ne se haven cumplide los terwpines de una sen-
tencia firme, impuesta par la Agencia Principal de Policia Especifica, no po-
dri ¢l infractor participar en ninguna de fos operaciones de compra, vwenio
y exportacion de café.

Articulo 20.—Por el servicio de lnseripeidn de coatritos en ¢l Regis-
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tro de la Bolsa del Café pagarin por quintal de 46 kilogramos, el vendedor,
€ 0.05 y ¢l comprador igual suma. El Instituto de Defensa dei Café regla-
mentara la percepcién de este derecho, Queda en esta forma adicionado, en
el articulo respectivo, el Reglamento da la Bolsa del Café,

Articule 27.—En caso de pérdida de café por causa de robo o de si-
nicstro, el interesado debera comunicarlo a la Junta en las siguientes 48 ho-
ras. Si dejare de hacerlo en el término dicho, la responsabilidad de la pérdi-
di, para los efectos de este Reglamento, recacra sobre aquél.

Articulo 28, —Quedan derogadas y sin ningtn efecto las disposiciones que
se opongan al presente Decreto, el cual regird desde el dia de su puhlicacion.

Dado en la Casa Presidencial.—San Jos¢, a los dieciséis dias del mes
de¢ setiembre de mil novecientos cuarenta y dos.

R, A CALDERON GLIARDIA

El Secretario de lstado
en ¢l Despacho de Agricultura,

MARITANQO R. MONTEALLEGRE

Ll
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Ferrocarril Eléctrico al Pacifico

Rapidez - Eficiencia - Limpieza y tarifas bajas

El Ferrocarril preferido por los
exporiadores, Imporiadores y pasajeros

El Ferrocarril Eléctrico al Pacifico conecta a San José—
capital de la Repfiblica de Costa Rica—con Puntarenas, por
medio de mna via perfectamente lastrada, recorriendo una
distancia de 116 kilémetros.

Al Musilis de Puniarenas atracan barcos
de gran calado, sin dificuliad

Alll llegan barcos de las compaiias siguientes:

Pacific Steam Navigation Co.
Grace Line Inc.

Hapag Lloyd

East Asiatic Line

Fred Olsen Line

Navigazxzione Libera Triestina
Cie. Générale Transatilantique
Johnson Line

Jensen Line

Frut Freed Line

Westiall Larsen Line

North Pacific Coast Line

Que conectan a Puntarenas con los principales puertos del mande

Haga sos imporiacienes y sus oxpertscionas per st Fervasamil !uim;L

b cessscrs e st e e e g
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Comparaciones

P &

de Economia Agraria

La unidad de producnidn por hombre
y la uwtilidad nets, son dos cosas dignas de
examinar,

Es muy comGn comparar la unidad de
produccion individual en una expletacién
mecanizada, ¢on la de mry ‘inca imixta en
Ja que se usa rraccidw anirmal y sacar de
alli la conclusién de que la unidad de pro-
ducridon por tadividuo en la mecanizad:
¢¢ superior a la otra por cuanto ef rendi-
miento nedido por unidad es superior, Es-
to es verdad ha.a cierto punto por la efi-
cienciz de la traccidon mecanizada ¥ de li
maquinaria en general. La maquinana o
eficiente en cuante a gre ¢ hombre, co.
su ayuda, puede hacer mas trabajo en un
tiempo determinado, que aquel que utiliza
heramicentas de mano e implementos tirados
por animales,

L.a maguinaria gencralmente formay parrs
del capital dz la explotician, Puede sin en-
bargo ser vista desde ofra inguls, Puede
considerarse comae trabajo c¢uncen'rado in-
corporado a Iz explotacidén, Por consguien-
te, s1 s¢ hace una compaiacidn directa co:
la unidad de oroduccidén ivdividual, dehe
considerarse como unidad iadividual  in-
torporada. No solamente las migunas, si-
no también el combusrinle, las luliricantes
v los fertilizantes gnimizos son todos far-
mas de trabajo concentrade que <2 impor-
ta. Todos tienen a su debe ¢l nimero de
Lioras gastadas en predudirlos, venderlos v
transportardos, En realidad, ol 1rabajo de to-
das los hembres ocupadss en toda 1z linea
rraduccidn, desde los que produjeron el
alimento para los operarios, direct mgs, ve--

1 -
o |

Por H. R. Broadbent
{Traducido de “The Crows and the Plaugh 8§, §.
Poter and Peul'’, Jumio 20-1942).

dedores y transportadors, hasta los conta-
dores que al final balancean los libros, de-
bicran tomarse ¢n cu-rcy como partz de la
importacién, y por la 1an e, cargarse o«
mo tales ¢n forma de haras de trabajo ini-
poitados a la finca. Parte del tiempo de
los que cuidaa las Retas del Comercio y
del Ministerio de Relacionss Ixteriores y sus
ayundantes, devieran también cargarse o
mo horas de teabajo a la wuenta de [a pre-
duccidn de manuinarta,

El rabajo especial impurtado en una ex-
plotacidn mixta, a base Je 1 accién amimal,
es decir, arneses, provision d¢ mis porto-
res v edificios, no puede pesar mucho ¢n
la comparacion con ¢l que sz importa a
una mecanizada,

En c¢uinto se¢ redudicla ——en wna finea
raecanizachi- — ¢ valor de la producciin por
hombre si este valo: del trabaje importado
se le cargara? Seria mwenor que en uad
explotawién micta? Esto es algo que nunca
s¢ ha tratade & averiguar, Las dificaleates
rara hacerfo son muy grandes, Se dird goe
¢: innecesario jorque Ja produrcidn  pot
hembre ¢s s6lo un [actor etre orros mu-
chos y que tod. : estir supelitados 21 prin-
capal: utilidad neta.

El dinero que¢ ha <amondo de manas e
todas estas rrausacciones, desde el poga oot
ginal por alim rte de redos los t-abajade
res en la cadena que nas llevs al paga fira!
del costa, abar:a tades los factore: bajo un
s6lo nombre, Si esto ss asd, las explotacio-
nes mecanizadas  tanta coma las mixtas.
preden compacase de seual a igual v sida
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mecanizada demuesira una mayor wilidad
en dinero, se dite que es nds eficiente.

Esto es5. sin embarge furdamenta/mernte
errdneo porque en el cuadrs de costos de¢
la explotacién mecanizada se ignora un fac-
tor que es vital, No se romz en cucnta la
pérdida de fertitidad del suelc que proveyd
¢l alimenta barzio para todc el wabajo que
intervino en la produccidén de la maquina-
ftd,

Nuestra pe~duccion d- maquinaria  de-
pende de la alimentacién barata, La mayor
parre de las fibricas. talferes, ferrocarriles v
carreteras en los Estados Unidos por ¢jem-
plo. han sido <onstruidss 3 basz de ali-
mento, Este alimento ha resultado barate
porque se ba producido sin preocuparse de
la condicién en que guedaban los rerrenos.
El suelo gue produce al nientos bar~tos, 2
deteriora. De aoverdo ¢or el wstudio ilevado
a cabo en 1934 e¢n los Estados Unidos, tres
cuartas partes de la tierra arable se han la-
vado en 12.000.0C0 de acres del ires fa-
Piedmont, Las autoridades del WValle de
Tennessee han presupuesiado un gasto o
350 a 450 m:llones de délares para 1943
con el objeto de detenes la erosién em el
Zrea de las inmediaciones del ric. Entre
1935 ¥y 1938, se han gastado rtres v m+-
die millones de ddolares para combaris la
erosion en Manitoba, Saskar-hewan y Al-
berta (Canadiy, La mism; hister'a nos
viene de Austria y del Africa del Sur.

No existe la menor duda de gne ¢l al
mento s¢ ha abaratado a expensas del sue-
lo, Los hombiss que coustruveron las fa-
bricas, talleres, plantas eléct-iras, carretesas
y ferrocarriles. es decic. rodoes los que han

D G

contribuide y rontribaven a da produccion
de miquinas, han vivido. en gran parte, a
costy del suelo que se deferiora, Los rer.c-
nos erodados, destruides, o on vias de per
der su poder d: producrion, son 12 contri-
Lucion del suel: a ia produ riéa de la mi-
quina. Muy poco de este subsidia aparece
en ¢l costo de 'as maqainas

El argement: de gne alimento de murv
explotaciéon mianizada s 4uis baraio, no
tiene base firme Suvs vaiwes e<tin en Yos d -
siertos del mundo,

La condicion primord:al para los funda-
mentos de una civilizacidn estable, es la
¢onservacion del suelo, El mantnimiento d+
In fertilidad es la base principal. Ningin
plan economico fundade «n ¢1 agotamiento
del suelo puede subsistir. Ello < -~nstituid
una expoliacién de la presente y a las furu-
115 generacione,,

Hemos acuriulado riguezy a costa e
1 uestras tierras empobrisdas en {ema ar
Fibricas, rtalleres, carrcteras y ferrocarriles,

Este es un cipital que agora y su manze-
nimiento serd cada dia mis dificil conforme
va secando las fuentes de ess 2limento ..»-
r=to, Ef valor de la repeeiciér e estar fuen-
tes sube dia con diz, Ciali gue este proble.
ma sea recono.ido pron'c p.ra poder e¢r.-
plear nuesrta riqueza ea lo formasién de
una economia cstable, anies dv que sea muv
tarde,

La civilizac:in que se puear levaatar su
Ere las bases seygt tas de un suelo gu- se maa-
teaga fértil. es desconocida: pero podemos
adelantar que seri muy superior a la pre
sente,

El café se sirve a los pacientes en casi todos los hospitales
del mundo. Los doctores y las personas encargadas de preparar
dietas prescriben café para sus pacientes.

Es un hecho conocido que el café estimula la segregacién
de los jugos gdstticos en el estémago.
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Epoca mas apropiada para practicar la poda de

la sombra en las distintas alturas de Cultivo

y de las variedades de Café que se explotan.

El problema de la sombra y su poda, es
un asunto que ha suscitade muchas contro-
sersias de parte de los cafetaleros. En unas
localidades. porque es mis imperiosa que en
otras; en las zonas de amkbtients excesiva-
mente himedo, porque favorece algunas en-
fermedades criptogimicas muy nocivas, ¥
finalmante en otros paises, porque no se ha
conceptuado com.o neécesaria en el cnitive
del cafeto, apreciaciones que cada uno con-
sidera como extensivas a todas las condicia-
res, El Brasil con su cnorme produccidn y
cuyoes campos estin diciéndonos que la som-
Ira no es necesaria en ninguna época del
ana. porque cllos, yue no [a acostumbran.
son los mis fuertes productores de café en
¢l munde, Los centroamericanos por su par-
12 nos asegurarian cen énfasis que su uni-
formidad Jde cosechas y excelente calidad i
s fruto la obuencn por el uso de la som-
bra en sus plantios, sin cuyo concurso no
pedrian explotar la rubiicea bajo bases lu-
ctativas, Cada uno en su medio ¥ dentro
de sus condiciones especiales, @5 posible que
nos d¢ una opinién diversa v opuesta a ia
pregunta gue s¢ me hace. y por lo tanto tal
vez mi opinidén no concucrde con la de Ia
mavoria,

En mi opinién, la sombra ejerce sobre
el cafcto vanas funciones y efectos que son
absolutamente indispensables para un culu-
v¢ lucrativo, aun cuande la regla no sca
necesariamente aplicable a todas las zonas
ni a todos los paises por razones muy espe-
ciales: de lluvias, altitud o neblinas gue ate-
nfan la accion solar,

La accidon de¢ la sombra pues, es la si-
guiente:

a) Regular la cvaporacién o transpita-
cion de las hojas;

b) ILmpedir la ripida evaporadidén de ia
humedad del suelo;

c¢) Regular la temperatura del ambien-
te dentro de la plantacidn;

d) Defender los cafetos contra ¢l viento,
las granizadas y heladas:

e) Impedir ¢ crecimiento excesivo ae
nionte cdentro de la plantacién;

#1 Hemificar ¢l terreno con los detritus
vegetales que caen del sombrio;

g) Impedir en parte los fuertes deslaves
que provocan las llavias;

k) Sostener la maduraciédn por mis tiem-
poi

i) Regular las cosechas  para no dejar
que ¢l cafeto caiga a flucivaciones excrsi
vas o perjudiciales, evitando asi los Pale-
teos Perniciosos y otros trastornos nocivos
que debiliten la planta exponiéndola al ara
que de las plagas, con lo cual se disminuye
la mortalidad;

1) Evitar el atague de ciertos insectos v
enfermedades criptogamicas. comunes de Jos
parajes soleados;

k) DProteger a la peonada y corradores
contra los ardores del sol:

I) Defender el sistema radicular superios
del cafeto, o sea el conjunto de raices de
mayor actividad y nivo en capilares que es
¢l mis expuesio a resecarse y a sufrir de in-
solacidn;

m) Regular la maduracién haciéndola
mdis parcja y evitando ¢t requemo de¢l fru-
ta, ¥

n)—Mantener ¥ propagar la flora mi-
crobiana beneficiosa del suelo por fas ma
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terias humiferas gue los drboles reintegran
al terrenc constantemente,

Estas son en sintesis las funciones que
¢jerce la sombra en ¢l cafetal ¥ que influyen
ey forma tan visiblz sobre la wvitaliddad del
cafeto, haciéndole mis vigoreso y por lo
tanto mis siuo y resislenie a sus enemigos,
la cual quiere decir que 1imbién puede y de-
Le influir en prolongar la cxistencia de la
planta, Esta conclusion no es una simple
hipbtesis pues todo cafetalero que baya cul-
uyado cafetos al sol y bajo sombra, sabe
por experiencia que los primeros vegetan
sicmpre en condiciones muy inferiores a los
que estin protegidos por sombria y que en
estos nltimos los casos de Paloteo Pernicioso
y de mortalidad anual, ¢s moche mis baja
gue ¢n aquellos desprovistos de sombra, Ls-
ro. por lo menes. ¢5 lo que observamos a
diario en Ceniro América ¥ a lo cual nos
debemos de cenir, por ser nNuesiro €aso €se
pecial. ajena ¢n todo sentido al que puede
suceder vn regionzs lejanas o de otros pai.
sov cultivaderes e café, due pueden pres-
tindic smpunemente de la sembra,

§i la accidn de Ia sombra es la de regu-
lar la transpiracion de las hojas, la evapo-
racion de la humedad del suelo, las cose-
chas exiltemas tan nocivas para el cafeto. ¥
bacec mis parejos los cambios bruscos de
temperatura, es incuestionable que la som-
bra ejerce su verdadera accién beneficiosa
en la época de verano mejor que en la Jel
invierno, puesto que cn este periodo de ari-
sis que pasa la planta a causa del agota-
miento del agua que todos los cafetos siguen
extrayendo del suclo sin que las fluvias la
restityan, ¢s <uande Ia sombia juega su
verdadero papel de proteccion, o darla fuer-
Lemiente en la época de mayor sequia, ¢qui-
vale a acelerar todas las funciones gue ac-
tizan sobre Ia humedad del suelo agotindo-
la de éste y por consiguiente expaniéndolo
a un resecamiente peligroso, puesto que el
elemsnto agua en la (siologia vegetal 25
mis imperiosa y mnecesario que todes las
demis <lementos wnutritives combinadas.
Una planta viye perfectamente 3 expensas
de agua pura, durante muchos dias y aun
meses, Una rama cortada marchita, revive
cuando se coloca dentro d» agwa, Up wis-
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tago remitide desde Estados Unidos a E!
Salvador. llega en excelentes condiciones de
frescura con sole mantener un poco ¢ hu-
medad sobre sus raices, pero perece Incuei-
tionablemente si se le priva de zste elemeti-
to de vida o muerte, El mismo caso suce {2
cuando ¢l terreno s; agota de agua, fend-
meud que sélo ocurre en el verano, Yo
steinpre he creida que la sombra es para
¢t verane y no para ¢l invietno. prerisa
minge porque ¢s en este periodo critico quz
el cafeta la requiete y no cuando el agus
abunda en el trrreno. porque su funcidn
primordial es la de mantencr las reservas -
quidas del suclo evitando gue la accién {o-
Lar, solar y del vienta aceleren su pérdida
por evaporacidon, Es un regulader y no un
simple adorno, y por lo tamic ese regula-
dor. en mi opimédn, lo debemos mantener
lo mas controlade posible @n el verano ¥y
rode desmoche de ramas © poda que s¢
haga de Ia sombra. que ne ¢s mis que uns
operacién de ventilacidn y de aclarade para
que circule mejor ¥ en mavor abundancia
1a luz, aire y sol gue estimulan la evapo-
racion, acelerari Iz pérdida de la humedad.
En comsecucncia yo creo <inceramente que
la época mis propicia de podar la sombra
seria en la entrada d&l invierno, inmediata-
mente después que caen las primeras liu-
vias permanintes del ano, ¥ no en pleto
verano, o sea en los primeros meses del 1o
coma se acostumbra,

Los cafetales de estas Repuablicas tanto
de [4 varedad d: borbén come la de Ari-
bige, alto y de bajio, practicamenrs estin
bajo las mismas condiciones: en LI Salva-
dor la curva pluviométrica na regisica lln-
vias durante <uatro a cifnco meses <onsa-
cutivos y por 1o consiguiente estin sujeros
a una sequia prolongada v absoluta de mu-
chos meses, la que constiruye un €aso muy
especial adaptable a todos los climas y a
todas las variedades, fendmeno muy dife
rente al que se observa en Guatemala v
otros paises, donde es una verdadera ex-
cepcion una sequia prolongada, pero llueve
¢n enera ¥ por lo general también en ma.-
zo, de manera que las interrupcicnes de
las Yfuvias no son comtinnas por tan largo
periode como aqui, y ¢so permite muchas
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manipulaciones de la sombra, que, en El
Salvador, ne darian el misme resultade o
serian contraproducentes.

Yo cstimo quz ¢l factor sombra es <l
problema al cual debemas atender con pre-
{exencia a rodos les dends, En mis visitas a
oiferentes fincas, he podide constatar que
lzs propiedades mis azotadas por las podre-
dumbres v otras plagas. son precisamenre
las que¢ tienen sombra defectuasa,

Otro de los defectos en el sombrio, que
existe actualmente, ¢s el de tener muchas
fallas en algunas fincas, Sectores de sombra
bien regulada y sectores de sombia muy ra-
Iz o de drboles viejos, muy dovramados o
decrépitos que dan una proteccién incom-
pleta en 2l verano.

Volviendo al asunte de la mejor época
del afo en que se debe podar la sombia
para las variedades de aribigo vy berbén, de
altura y de bajto. repito lo que ya dije: o
$21 que ¢n unm pais ¢xpuesio a sequias pro-
lengadas, los irboles de sombrio deben po-
darse hasta que pasa ¢ periodo critico de,
verano, para que el ferrene mantenga su
miximuwmn de reserva  sin humedad. pues
toda operacidn de aclarade, como & que
produce la poda, tiende a acrivar [a pérdida
e humedad y esto va en dettimenco del
cafero. Si el cafeto no tiene en el suzlo la
suficiente cantidad de agna para mantene:
Ix vitalidad de todas sus células y drganos,
la poda de 1a sambra que se haee con rl
propdsite de estimular Jas florescencias o
mejor dicho la cosecha entrante, sera tan
nula como si no se practicase ninguna ope-
racidn de ventilado, Yo creo, pues, que pri-
mero debemos buscar la forma de mante-
ner el miximum de humedad que es un ele-
rento de vida o muerte v sin ¢l cual no
kahed mi fructificacidén ni salud, Este hecha
nos lo comprueby a cada momento la pra.:
tica, Es casi una regla general, que a un
afio faverably de Huvias sigue any cosecha
muy buena y que a ofro de lluvias escasas
siga una mala aun podando y podande, lo
cue quiere decir que el elemento agua es de
mucho mis valor que 1y poda de la som-
bra. Como ilustracién de este argumenio,
¥YOY A exponer mi siguiznte experimento he-
cho con ¢l propdsite d: conocer 5i la som-
bri realmente influye en la fructificacién o
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a0: tomamos una piquefiy parcela de ca-
fetal compuesta de 231 cafetos en plena
produccidn ¥y con fructificacion bastants re-
gular ¥ va como en sa tercera parte de des-
arrollo, A esta parcela que estaba bajo uma
sombra muy irregulac (con fallas), l: ba-
tamnos todos los irbeoles dejindola totalmen-
t+ expuesta al sol. He aqui los trastornos
que se sucedieron a consecuencia de esta
cperacidn:

Hacia mediados d¢ setiembre, los 231 «a-
feros tenian un aspecto lamentable: las ho-
jas fueron pasando lentamente de wverdes a
un coler amarillento muy pronunciade. Si:
guid una defoliacion intensa que hizo cair
no menos del 80 por clenta de las hojas, de-
jando los arbustos come si hubiesen aci-
bzde de ser arotados por un terrible venda-
val pera con todo su frute adherido a las
ramas. El 235 de setiembre tnvimos que cor-
tar los primeros frutos madures. porque Ia
parcela se nos antiKipd mucho ¢n su mady-
recion en comparacion a las demds. La ma-
duracion fué muy irregular, de mala cali-
dad vy nos rindig 1.075 ihs, d¢ maduro,
en gran parte requemade de grano secod ¢
momificado. Contamos <l promedie de cc-
rexas maduras por libras ¥y nos dig 361.
¢ Ia cosecha total nes resultaron el 28.70
por ciento de ¢afés desperdicios de pésima
calidad, Después que se cortd la parcela, ¢
estado de los cafetales era tal, que se hubiz-
scn tomado por muertos, pues apenas les
auedaron unas cuantas hojas verdes en las
puntas altas de las ramas. Lentamente estos
cefetos fueron echando hoja nuevid, de co-
!or amarillento y de tamafe muy inferior
al de otras parcelas, En mave, cuande to-
dos los demis cafetos de ia Estacién floce
cieron como los de las vecindades, en esta
parcela no se observd mas que una flores-
cencia esporidica. mala y tan escasa que
r.os did la sensacidn de que no iba a tewer
un solo fruto para 1940, Una que otra floz
retrasada se fué abriendo en ¢l curse de les
dias siguientes. siempre mala v limitada a
uno que otro cafeto de los gue estaban mas
poblados de hojas. Finalmente esta pareela,
para so proéxima cosecha, mo dari ni ©n
quintal de café maduro., Todas las demis
parcelas bajo sombra han ténido una flores-
cencia notable, pera en ella esta funcion se
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wrastorné por <ompleta hasta ¢l grado de
hacerse cast nula, En conclusidn, este ex-
perimento nos demuestra claramente. que
si ¢n esta parcela se operd cambio tan mai-
cado en comparacion a todas las demids, el
fenémena no vino mis que de la accién di-
tecta del sol: los irboles casi se murieron
er el verang v la humedad del terreno fué
tan escasa que no pudo estimular la flor,
como lo hizo la sembra ¢n el resco de
plantacidn sujeta a los mismos fenomenos
de sequedad. Por otra parte, contradice Ia
teoria de gue las plantaciones al sol son
de mayor rendimiente que las fuertemente
sombreadas, pucs que st las cosas siguen <a-
mo van, esta parcela dande una cosecha re-
silar seguida de una pésima ¥ rindiende un
porcentaje tan alte de café de mala calidad,
a la vuelta de tres o cuatro aflos sus cos:-
chas setain muy inferiores a eualesquicra de
las otras sombreadas. El factor agua, pucs
cn este pequefio experimento nos ha demos-
trado que se impone a todes los demis y
que en consecuencia, ¢l problema capital
del cafetalero centroamericano es ¢l de contra-
rrestar por todos los medios posibles los
¢fectos nocivos del wverane y por lo que
yo estime contraprudente podar la som-
bra en los meses de sequia.

El caso para otros paises cultivadores ro
es el mismo, En Costa Rica y en Guoatema-
la, naciones muy faverecidas por wvertien-
tes de agua en toda su zona cafetalera y
por las lNuvias que caen en los meses que
acui son de absoluta sequia, pueden operar
en la sombra al terminatse ¢f corte de ca-
f¢, porgque no sz registran verapos de tan
larga duracién. En estos mismos paises las
florescencias del cafeto nos indican gue Ins
suclos som mucho mis rices en agua qie
los nuestros: las flores ¢mpiezan a perfi-
larse tan pronio como s¢ termina la reco
leccién y revientan <onsecutivamente ¢n di-
ciembre. marze y mayo. En El Salvade:,
las cosas se suceden de diferente manera:
la flor se hace visible al término de la co-
secha, persiste latente todo el periodo seco
y se abre unos 10 a 15 dias después que
caé el primer aguacero fuerte o sea hasta
que ¢! agua aviva las dormidas funciones
de reproduccidn, Es natural entonces que si
lag plantaciones las mantiene ¢l <afetalero
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lo mis protegidas posible contra el sol &
la pérdida de humedad, la flor estara ¢n
condiciones mis favorecidas y por <onsi-
guicnte habri menor namzro dz abort s
cuando &stas se¢ abren, En nuestra parcela
desombrada, las flores empezaron a despun-
tar, pero secaron gradualmente y fueron ca-
yendo antes de la Nuvia, de manera qu»
abortarcn c¢asi en su totalidad; sufiieron
pues @l mismo fendmeno de las hojas: les
falté agua, €] agua gque fa sombra retiene
en el terreno,

Nuestros experimentos hechos en siem-
tras nuevas expuestas rotalmente al sol y
bFajo sombra adecuada, no mos dejan fa me-
rror duda del papel importantisimo que jue-
ga la sombra en la salud del cafeio, En ias
prsrcelas soleadas o mal sombreadas, ea cuac-
1o las plantas cayeron a su sitio, se resin-
ticron: retrocedieron visiblemente, fucron
todas atacadas fuertemente de cercospora, de
piojos y fumagina y machas no se han re-
piesto de los efectos del verano a1 pesar de
gue todos los sintomas de que estin enfei-
de que han recibido suficienie agua llovida,
presentindonos tedos los sinromas de que
estdn enfermas de la raiz, En los lotes preo-
fusamente snmbreados, no hubo ni resenui-
miente por el trasplante, las plantas haa
vrecido vy desarrollado tres veces mds qin:
las prireras v los casos de degeneracion soun
tan contados que na parece que hubieran
procedido del mismo almicige. Esta enox-
me diferencia, esta salud visible no ha side
sino la influencia benefactora de la sombra.
va que las siembras las hicimos bajo igua-
les condiciones de desinfectado, abenos ¥
cuidades culturales,

La sombry ¢n las localidades expuestas a
targas sequias no hay que tocarla en el ve-
rano y mucho menos someterla a una poda
fuerte en los comienzos de la estacién seca.
porque esta operacion hari perder mucha
d¢ la humedad gre ¢l caferg necesita para
los meses finales de verano. Téngase pr:-
sinte que sin agua, no habri cosecha aun-
que haya ventilactdn y luz y que por lo
consigniente, nuestro problema capital estd
eq consetvar este elemento en el terreno par
todos los medios art’ficiale; o naturales que
estén a nuestro alcance y que por ¢sta ras
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z6n la poda de la sombra en pleno vera-
rc, yo la estimo contraproducente,

Relacionads <on esta misma consulta,
griera llamar la atencién de los sefiores ca-
fetaleros de algunas fincas sobre un trabajo
que veo practicar 2 cada momento y e
yo lo conceptiio ruinoso: ¢l desramado in-
tenso que hacen de la sombra, casi una mu
tilacién de ésta pora aumentar la prodi--
¢idn y compensa'se asi contra los malos
precios del producte, Esta operacidn que
muchos conceptilar como un inofensivo es-
umulante de las cosechas, nn paliative. may
parecido al que usa el que explota lena ex
traida de sus irboles protectores v que va
cortando y dejando grandes secrores de ca-
fetal casi a la pampa para ayudarse con |a
venra de Ieha, tirde o temmprano les acarres-
ri consecuencias funestas para sz propiedad.
Un caferal que se na acostumbrado al am-
biente fresco y hdmedo de la sombra y que
repentinamente es despojade de ¢lla aun-
que sea parcialmente, retrocede en forma
alarmante 3 los poins meses del cambio que
experimenta, Esto lo digo no como una me-
ra ieotia sin fun.lamentos sino basado en
repatidos experimentos ¥ en casos numero-
sos que he visto sicederse en muchas plan-
tzciones. La cosecka que sigue a un desom
bre fuerte, es por Jo gemeral muy halaga.
dora, pero al mismo tiempo qug aumenta,
las plantas van tomando un color amarillen-
to. gue no es mas cur un anuncio de tras-
tornos fistologicos que se estin operands
en la planta. Con el tiempo se acentita la
Jdorosis, los cafetos mic sobrecargados de
fruto entran en Palateo Pernicioso y  la
mortalidad se aumenta en grado 1an visible
que ¢l cafetalero se ve obligado a replan--
rar su sombra para detener la degeneracidn
du su plantio. Como los irboles protecrores
crecen lentamente y con fa misma Facididad
con que se mutilan, ¢l resultado probable es
que la finca © megor dicho 1a parcela trarada
en esta forma quede acruinada para muchos
afios, perdiéndose asi ' que se gand en una
0 dos cosechas pcoblemiticas, que apenas
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sitvieron para repoaer fallas, sanmear Tos sue-
Ics v volver a reconstruir la sombra, Este
tabaje impremeditade puede resultar acep-
table para las fincas nuevas v bajo cwer-
tas condiciones especiales, pero serd ruine-
s para las viejas o aquellas que tiemen ya
mucho tiempe de explotadas. o poszen un
terreno de mala caiidad, A estas oltimas, en
& veces de cada dicz. el trabajo indicado les
tesultard desastroso, Yo no he visto hasia
hoy ninguna finc: que mejore obligando &
sus cafztos a pasar de un ambiente som-
treado a uno de sol. pero he visto docenas
de propiedades pésimas quv permanecian sia
sombra y que han irsurgide en cuante ia
mano del cafetalero les dié 13 proteccién de
una sombra adecuada, El mceédulo que re-
corra su prepia plantacidn ¥ observe los sec-
teres de sombra deficienre vy compare ¢or
‘ay gue tenzn una protrccién de sombria
wdecuada, tengo la seguridad que quedana
s que convencido de mi aseveracién,

Paca finalizar creo oportuno recomendar
gue la sombra se trate ¢on mucha mode.
racicn en la poda y especialmente en las
fincas ¢ bajio, Un arreclo adecuado de 1.
ciisma ¢n los meses 1 mayo o junio. s
mantendrd en suficientes condiciones de veu
tilacién para la préxima cosecha, Llfnense
todas las fallas que se tengan con un buer
arbol. y si se explotan aquélios que estan
de corte para lena, no se guiten del terreno
sino hasta que hays uno de repuesto que
dé suficiente sombra al sector donde se va
a reponer, Téngase cuidade de ir reponiende
con ¢l tiempo necesario todos los irboles
cue se vem enfermizos, sin ésperar a qGue
¢-tos mucran para plantar el nuevo. L1
sombra. ¢cmwo ya lo dije, en General
es un complementa absolutamente necesa-
rto para gue ¢l cafetn se mantenga en bue
ra prodaccion, salud y prosperidad, por -
que ¢s el auxiliar mid: eficaz para contra-
tresiar los ofectos nocivos de los prolonga-
das sequias que ningln otre trabajo de cant-
Fo solucionari,
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Coleopteros Troceadores

de las ramas de los Cafetos

Cerambycidae: Apoplium sp.

En los princros de la estacidn
Tecd. O S6A mAs © monos ss meses antes du
sumbrar Yas plantitas de café en su lagm
definitivo, se¢ acostumbra aqui descubcir los
2lmicigos con ¢ fin de evitar cambios brus-
cos que puedan afectar las plantitas en ¢l
trasplante al cafetal, dond: quedan expues:
tas mds directamente a los rayes solares:
ademis se¢ aumenta la lignificacion def Ti-
lo, lo que da mas resisfencia a las plantas.

eSS

Después de hiber descubierto ol almia-
o de una finca de 1a zova de Santa Ana,
cuya ramada estaba compuesta de ramas de
cafeto. pepetd, cujin y jocote, s¢ énconira-
ton en el suelo muchos tracitos, evidente-
mens2 cortados de las ramas y ruya lon-
gitud ¢ra de dimensiones casi iguales, va-
viande entra 3 y 7 cms, Ademis llamé la
atencidn la existencia de concavidades en
los extremos de log trocitos con perforacic.
nes en el centro, las ruales estaban cerra-
<as con un tapén de aserrin,

Era evidente, que estas apatiendias debe-
tian tener wna causa especifica y por tal
razén la Seccidn de Eatomologia de la Ase-
ciacion Cafetalera de El Salvador sometio
los trocites remitidos a un examen cuida-
doso; por medio d¢ un corte longitudinal
s les partid, con €l resultado de poder ob-
servar que la parte centrai, que en las ra-
mas normales esti ocupada por la médula.
tenia en su Jugar una gatecia de 6 a 9 mms.
de ancho, o sea lo que corresponde al grue-
so de la médula en las ramas biea desarro-
Nadas: mis en las ramas mdis delgadas abar-

Por la Dra, Vera Wellborn,

Fefe de la Seccién de Entomologia de los Servicion
Técnicos de la Asogiacion Cufetalera de El Salvadnr.

ca parte del cuerpo lefioso para adguiric el
diimetro,

En muchos de los trocitos examinados a
principios de¢ diciembre, se encontraron e
las galerias gusanos blances, de cuvtpo ani-
llado, con cabeza pacha y mandibulas foer-
tes ¥ pardas; de 2 a 2.5 cms. de largo.
Las galerias de otros trocitos contenian,
unas crisilidas blancas, otros coledpivias de
antenas largas. pertenecientes a la familia de
los CERAMYCIDAE., Tumbién se le h:
dade a los miembros de «sta exrensa fami-
lia el nombre de "Lovgicornios’” por esric
dotados cas1 todos ellos da antenas largas
que sobresalen del cuzrpe considerablemen
te.

Es sabido que la mayoria de estos coledp-
teros ¢s altamente nociva a los &rboles de
cultivo, debide a sus atzques que efectiian
introduciéndose en la madsra del talle o de
las ramas, en las cuales abren galerfas mas
o menos anchas, El d:fio causado no ceon
siste solamente en destruir los wvasos con-
ductores, impidiendo asi ¢l transporte de la
savia celular a todas las pactes visibles del
vrgetal, Yo que debilita cupsiderablemente .l
vigor ¥ la resistencia del mismo, que se
tarna poco resistente a la fuerza de los vien-
Los. sing que también en que provoca in-
fecciones serias de enfermedades fungosas n
bacterianas que frecuenteraente caussn  la
muerte del vegetal atacado,

Considerande que los coledpteros fueron
encontrados en 1amas de cafeto y pepcto, fr-
boles tan importantes pa a el pafs caficul-
tor se estimaba necesario harzr un estudio
cuidadoso y detallado de !a biologia del in-
$e¢10 para conecer su manera de atacac y
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con ésto sy nocividad psia Jos irbeles en
cuestidn, Con ese fin se raalizaron expe-
rimentos de infeccidn ¢on oOfros coiedpte-
ros sobre ramas de c¢afeto recién corradas.
He aqui los resultades de las investgacio-
n2s efectradas durante ap ano:

Anoplium sp,: Historia vital,
cestumbres, ete,

De los trocitos recogidos del almdcigo a
fines del mes de nmoviembre, los cuaes co-
mo ya se dijo. wontenian en su mayor par-
t larvas y crisi.idas del coledptero, los pri-
meros insecios :dulies salicron 1 mediados
di diciembre y los Gltimes en febreta, Les
coledpteras son de color pardo, cubietos Jda
ello pris. que recubre Jonsamenty aunqu:
algo disparejo rode el cverpn, o que les
da un aspecto jaspeado arerciopelade. 1.as
11eNas son un poco mis Ihwgas que el cue
pr. que tizne uni longitud de powo mis de
2 ceadimetios sromedio, No es muy praa.
de la diferencia sexual, pronunciindose s .-
lamentz en ¢l ramafie, siendo lis hembras
ktds ixrgas y e cucrpe mas 1obusta que los
machos.

PPara realizar las investigaciones sobre |-
biologia de esty especie sc pusieron jos in-
sectos adultes en wna jaula juntamente
con ranas fres~as de cafrto, Dronto ias hem
Lras hicieren 12 oviposictdn sobre la cor-
reza, prefiriendo el sitio de los entenudos
que son ¢l sitio predilecto para esta ono-
racién,

Después de pocas semanas apatecen la<
larvitas, que al prindpio s alimenran de la
superficie de 11 corrora, para introducirs;
despuds de uns semanas en el lilur, es de
ur, en la parte blanda rolocada entee la cor-
Leza y Ia made=a, prin.piande asi la for-
nactén de galer 2,

Las eobservaciones que se hicicron en el
nes de mayo <eron por 1esultado que las
larvitas todavia mo se habian alejado mucho
ce l..1 perforacion inicial, encentrandose s
!ﬂ'll’\'l(.‘ﬁ,. {que 1a tenian uny longitud de
v mms.) todavia en los entrenudos, intea
tunde rodear 12 1ama,

El crecimienta de los gusInitos es bas.
tante ripido, fues en junio va tenian 7
mms. dz largot tambien las palerias habian
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progresaddo. tenizada muchas de el'as [a foc
ma de anillo, ¥ rodeindo completaments |1
rama.

Dos mieses mis tarde los gusanos va s»
labian alejado dz los entrenndos ¥ sus o
leiias corrian & le largo de las ramas, sin
mantenzsr estriccaméente esta direccion, Los
tineiey fabricados por ellos, que sen pachos,
y tienen bordes irregulares. se emcontraron
todavia en Ia parte Blanda principiande a
tocar ¢l vuerpe letio-a,

Los eximene. que sz hicleron en el mds
de octubre indicaron qug ia mayeria de las
larvas ya habian alcanzado su  desarrollc
definmitivo, o sea una longitud de 2.5 a 2.3
ems, Sus galerias son muchs mis anchas
pero todavia s» encuentran principalmente
bzjo la corteza, pern abarcando ya la ma-
dera,

La preseacta de los gusanos en las ramas
s¢ nota por la expulsién del serrin pro-
veniente de tas galerias que sale de orificios
redondos en Ta corieza. En este estade d»
desarrollo los gusanos ya han excavadoe
grandes partes de la rama, y se prepuan
para pasar al estade de erisilida, Para esce
fin el gusano se introd'ice en la midera has,
1a llegar a [a médula. donde hace an tod-
nel ovalade (2 6 a 9 mms. de d"ametzal
que contrasta <vn la forma pacha de la:
galerias iniciales.

Después el gusano corta la rama comién-
dose la madera de adentro para aluera en
senlido oblicuo buscando ls <orteza, pero
sin rocatla, Tan pront, como terniina lo
anterior, cierra ¢ tinel ¢on fibras de ma-
dera v se dirige al ¢xtremo opuesta de gu
galeria a una distancia de 4 a 6 ¢ms., ¥
repire la hicha zntes, Es evidente, que a |a
renor sacudida que sufre la rama, ésta se
duiebra.

En Ia mavoria de Tos casos la larva hace
olra pequefia excavactde al lada del tan:l
dirigida bhacia 12 corteza con e objirg de
que ¢l insecta adulto escape por esta parte.
Diespués deja de comer v se transforma en
crisalida,

Después de 4 1 6 semanas de permane-
cer «n estada inactive de ¢ isilida sale el
insecto adulto, que en el primer dia es de
color <rome, que luegoe & intensifica toc-




412 B I

nandose pardo. Para salic de la galeria «l
coledptero se sitve de la excavacién hecha
por la larva, roe la corteza y se escapa,

La alimenta'in de Yes ¢oledpreros cane
siste, en contraste ¢on la mayoria de los
otros 'Longicernios”, en que s¢ nutren
de¢ la corteza v de las hojas del vegetal que
atacan, de preferencia de 'as tlores dei *‘flor
amarilla™ {Wed¢'ia sp.) rlanta silvestre que
s¢ encuentra abundantemente en los cale
tales,

Nocividad:

Anngue el atague en graa escala hecho
por las larvas Jel coledprera troceador que-
dé limitado a 'a ramada de un almicigo o
sea sobre ramas en via d- secarse, esto no
es indicio de que solamente las ramas muer-
tas sean atacad.s y que pov fal razdn &l
insectd no es nocivo. Hay que considerac
que las camadas se hacen generalmenge e
ramas recién cortadas, de mancra que las lar-
vitas pueden haber sidn traidas con las mis-
mas, Ademds, s¢ observg en ¢l cursy de lay
experiencias que los gusaritos en $u orimer
gstado de desarrollo viven sobre la corteza
verde y unas semanas después, cnando ini-
ctan sus galerias traian de redear la rama,
lo due tieme poq fin interrampir la cicu-
lacién de la savia vesetal ea el cimbium,
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teniendo que secarse la parte de arriba de
la rama. Esta ditima operacidn no seria ne-
¢esaria en las ramas secas,

De lo expuesto se deduce que los coledp-
teros hembras hacen la owviposicién en el
campo sobre ramias vivas aungue mno se sa-
be si los arboles débiles ¥ ¢nfernnos estan
mas expuestos oi ataque que los sanos, en
plene vigor,

En wvarias d: las galerias examinadas se
encontraron los gusanos ya muertos, en ce-
tade momificade, Ewpero, ademis de esto,
contenian los fineles urss cocones hechos
de tejido blancs sedeso. pegados en las pa
redes, Estos cocones contenian crisilidas de
avispas parasitiias, cuya especiz desgracia-
damente no fué posible determinar, La pre-
sencia de estos 1nsectrs tiles indica,
¢l coledptero troceador tiene sus znemigos
naturales, cuya larva parasita sobre sus gu-
sanas, los cuales ejercen soie ellos un con-
trol Lioldégico v los man-"rnen en jague.

gk T

Control:

Los trocitos que se encuentran en el sue-
lo contiznen azneralmente el insecio noci-
v0 en uno u otre ¢stade de su desarrollo,

Conviens por tanta recogerlos v destruic-
los antes de que puedin escapar los inse -
tos zdultes. o 1ea ant's ce¢ Aictembre.

El café ayuda a mantener despierta y rearmimadas a las
personas que se sienten cansadas, pues quita la fatiga. Bajo cir-

cunstancias ordinarias, su estimulo dura unas dos horas. Después
de ese tiempo se puede dormir como si no se hubiese tomado café.
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La Poblacion Rural

CAPITULO II

Traduccion del Lic. Francisco Sancha J.

10°—Por gué estudiamos algo acerca de la poblacién rural—En el estu-
dio de la agricultura nos interesan especialmente las gentes que tienen, como ocu-
pacion, el cultivo de !a tierra, La fclicidad, el bienestar y los habitos de vida de
esas gentes, son para nosotros de mayor imporiancia vital que el mismo trabajo
que ejecutan. El mejoramiento agricola solamente vale la pena cuando trae con-
sigo el mejoramiento de Ja vida. Es tan necesario el estudio d: una finca y su
prosperidad econdmica, coma lo es el estudio de las flotes, lag frutas y los ani-
males domésticos.

11"—La poblacion rural ~En los Estados Unidos hay mds de cien mi-
llones de habitantes, que se pueden dividir en dos categorias: los habitantes de
la ciudad y los del campo. Desde el afio de 1900, la Oficina del Censo de los Es-
tados Unidos considera como ciudades las poblacionzs que tengan 2.500 o mas
habitantes.

La siguiente tabla de los informes dzl censo demuestra el porcentaje d-
nuestra poblacion rural y urbana en diferentes periodos:

1790 1890 1900 1910
En el campo . . . . . . . 96.7% 63.9% 59.5% 53.7%
Bnlaciudad . . .. .. . 3.3— 33.1— 40.5— 46.3—

(Nota del Traductor).—Entiendo que la Seccion Demogrifica de la
Direccién General de Estadistica de Costa Rica no hace esa diferenciacién y creo
que seria conveniente dictar alguna disposicién en tal sentido.

Cuando Washington era Presidente de los Estados Unidos, solamente uno
de cada treinta habitantes vivia 2n las ciudades. Veintinueve de cada treinta eran
pobladores del campo. Hoy en dia la pregorcion es casi de mitad y mitad, Toda
la poblacién ha crecido progresivamente, en forma constante, durante los Wlti.
mos ciento veinticinco afios. Desde luego, la poblacion urbana como la rural tie-
nen que haber aumentado en relacidn diferente. El siguiente cuadro, romado de
los informes del Censo, demuestra las siguientes proporciones;

En un % 1790-1820 1820-50  1850-80 1880-1200 19001210
Aumento de la :
poblacidn rural. . | 34,1 303 242 14.3 11.2

Aumento de [3
poblacién urbana . 50.9 83.1 58.4 486 34.8
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Cuando nos convertimos en una MNacién independiente, se inicié ripida-
mente un crecimiento urbaro. Desde entonces el cracimienta de las ciudades ha
sido mads rapido gue ¢l rural. Lz proporcién en el crecimiento de la  poblacién
rural ha ido disminuyendo poco a poco desds el principio, siendo ahora solamen-
te de una tercera parte en comparacion con el aumentg de las ciudades.

No debe olvidarse qu= estas cifras son algo como un todo para la Nacidn.
Para algunos distritos, las cosas son bastante diferentes. Asi, segin el dltimo cen-
so, la poblacién rura] de Vermont indica una pérdida de 4.2%; Ohio, de 1.3%,
Indiana, de 6.5%; Iowa, de 7,2% ., Los distritos rurales de los Estados Atlinri-
cos del Sur, por otre !ado, han estado creciendo desde la dltima centuria de unm
manera tan rdpida, como lo han hecho las ciudades, mientras que en la seccion
industrial de los Estados Unidos (New England) ¢l avmento urbano ha side muy
marcado, en comparacidn con el aumento rural,

12°—Existen Ires factores especiales que afectan la disminucion de Iz PO-
BLACION RURAL~El primero d» ellos tiene que ver con la invencidn d=
maquinaria moderna, Vivimos en "o que se ha dado en llamar “la edad de Lu
maquinaria”. El trabajo mecinico estd sustituyendo al trabajo manual donde:
Guiera que ral cambio resulte remunerativo, En ¢l afio 1813, Pensilvania era ya un
Estado que llevaba la prioridad en la manufactura, pero sus rendimientos indus-
tnales eran producidos, en su mayor parte, en la finca. En es: afio solamente,
Pensilvania manufacturé cerca de un millon de yardas de tela de lana v mis de!
15 16% de esta produccidn fue manufacrurada por familias, en sus lugares me-
diante el use del rorno de hilar, €] telar v la lanzadera, instrumenros todos paa-
nejados a mano. Esta sencillisima maquinaria era entonces utilizada en cada
casa de campo. Solamente 116% de la tela de lana era manufacturada en las
fabricas de la ciudad por medio de maguinaria pesada. Esa fu: la edad de Ia
“hilatura casera” y la época de la independencia de las familtas rurales. Cada
familia abastecia casi sus propias necesidades, Hoy dia Pensilvania manufactu-
ra cerca de dos mil millones de yardas y todas ellas proced:n de las fibricas ins-
taladas en las ciudades, que emplean maquinaria costosa y complicada, eon un
reducido trabajo manual,

En aqu:llos tiempos, cuando casi todas las telas procedian de los telares
familiares, les hijos de los agriculrores dificidmente podian encontrar  trabajo
fuera de su casa. Por ofra parte, las ciudades no podian prosperar debido a que
los sencillos implementos de labranza demandabar el esfuerzo de muchos tra-
bajadores para producir alimentos y vestuario a fin de abastecer a los consumi-
dores de la ciudad,

La maquinaria, sin embargo, aumentd la produccién; y la maquinaria ma-
nufacturera es tan valiosa, que los trabajadores ticnen que asociarse para poder
trabajar en las fibricas. Del afio 1820 al de 1850, las ciudides americanas au-
mentaron en un 83,19 de su poblacién, Este fus el periodo de mas rapido creci-
miento y fue asimismo el periodo en que la maquinaria principio a emplearse en
crande escala. Las imvenciones y su aplicacion a la produccion y transporte se
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multiplicaror tuy rdpidamente. Se desarrollaron las fibricas tejedoras de lana
y algoddn asi como las de cocinas, La invencién de la locomotora a vapor hizo
posible la recogida de grandes cantidades juntas de materia prima y su transpor-
te a las fibricas lejanas. Del mismo modo auments la demanda de brazos para
¢l mancjo de las nuevas maquinarias y los hijos de los agricultores abandonarow
su hogar para buscar ocupacién en las nuevas empresas.

La inversién para elaborar y refinar mecinicamente la mareria prima d-
la finca, en forma ripida y econdmica, no habria permitido, por si sola, que los
hombres abandonaran e! campe, si no se hubieran ideado a la vz nuevos medios
para que cada agricultor produjese mis alimentos que antes. De otro modo los
nuevos trabajadores de las ciudades no habrian tenido nada con qué alimentarse.
Mec. Cormick y otros vencieron la dificultad. La cegadora mecinica de Mo
Cormick hizo posible que un agricultor produjese mas granos que los que ha-
bia cosechado cuatra o cinco afics antes. En el afio de 1845 los agricultores pro-
dujeron 4,33 bushels de trigo por habitante en ice Estados Unides. En 1889, a
pesar de que Jos distritos rurales habian mermado relativamente su  poblacidn,
los agriculrores produjeron 10 bushels de trigo por habitante de la Unién. La
maquinaria es entonges, tanto en la ciudad como en el campo, la primera fuerza
importante que afecta el crecimisnto de la poblacién rural.

¢)--El segundo grupo de factores de la relariva declinacién de [1 pobla-
cidén rural, se encuentra en cierras peculiaridades de la  vida del campeo. Algu-
ros detalies de la vida en las fineas han fallado en cuanta no han podido satis.
facer la maturaleza humana. El hambre es un animal sociable que anhela la cors-
paiia y no esti satisfecho con el aislamiento, que ha sido ran manificsto en el
pasado y que es todavia la caracteristica de muchas fincas, Muchos hombres,
pues, han dejado el campo para buscar las ciudades, obedeciendo a razones socia-
les, (micamente. Las mayores oportunidades comerciales y educacionalss cne aofre.
ce la ciudad, han influido en una gran cantidad de gentes del campo para ahan-
donarlo.

d)—E! tercer facror descansa en el cardcter del agricultor. Algunos de cilos
ne han tenido busn éxiro en su trabajo. Parecen no ser buenos administradores
de sus fincas y podrian alcanzar mavor prosperidad trabajando bajo la dirzecién
de un capataz (foreman). Las empresas que necesitan varios capataces estan,
naturalmeute, localizadas en los centros de poblacién. Estos agricultorss frace-
sados se srasladan gencralmente a la ciudad para trabajar bajo la direccion de un
capataz, También hay en las ciudades ciertas ocupaciones que son muy remnuna-
rativas. Los hijes de agricultores que desean ser ingenieros o estudiar alguna otra
profesion, ser comerciantss o dedicarse a industriales, encuentran mis atractivas
las oportunidades de la ciudad,

13°%—Qué significado tiene la migracion rural?—Hemos dicho ya que, con
relacién a la poblacién de los Estados Unides, la proporcién d:z erecimientos de
tas poblaciones rurales ha venido d:clinando por mis de una centuria; pero en
ciertos Estados este descenso ha sido mayer que en otros, con excepcion de los
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Estados del Sur donde no lo ha habido del todo, sino, al contrario, un conside-
rable aumento en la poblacién rural,

Qué puede significar todo esto para los agricultores americanos? Qué im-
portancia tiene para la INacién, para sus instituciones, para su porvenir? La incli-
nacién hacia la eiudad no la encontramos solamente en nuestro pals; es algo
mundial, muy marcado, particularmente, en Europa. Es una de las caracteristicas
de la civilizacién actual y s¢ debe, en gran parte, al progreso de los medios de
comunicacion, a la segadora mecinica, a los motores de gasolina, a la electricidad,
al tractor, a Ja agricultura cientifica y a la mecanica industrial.

No existe nada en las actuales tendencias de la poblacién rural que pueda
provocar alarma, El grito de “la vuelta a la finca” o también 21 de “no abandone
la finca”, indica un malestar que tiene poca significacion. Los jovenes agricultores
que demuestran especiales aptitudes para otras ocupaciones, pueden servir mejor
a su pais dejando €l campo por la ciudad, que permaneciendo en la finca. Miles
de acres de tierras malas es preferible abandonarlas. Los ferrocarriles han hecho
que Nueva York sea mis accesible a un agricultor de Kansas que lo era el
mismo mercado hace cien afios para un agricultor de Massachussets. La difecencta
en el valor de los fletes de estos dos mercados distantes de la ciudad de Nueva
York es menor que la diferencia en el costo de produccién de ciertos articulos
agricolas en las laderas de los cerros de Massachussets o en las pradecas de Kansas.
La agricultura es un negocio y no podria sostenerse con pérdidas debido a la
competencia de las mejorss tierras, con maquinaria superior o con mayores facilis
dades de mercado, Muches agricultores estin principiando a comprender la adap-
tacion de ciertos cultivos a cierta clase de suelos y condiciones climatéricas espe-
ciales. Las generaciones anteriores no consideraban esos extremos cuidadosamente
y por eso cometieron innumerables errores en sus trabajos agricolas. Muchos en-
sayos infructuosos han side sabtamente abandonados. Miles de acres de tierras
de ladera pueden s:r abandonadas de cultivo para dedicarlas, con mejores resul-
tados, a la formacion de bosques. Tales fincas, en realidad, no mesultan “aban-
donadas® sino, simplemente, dedicadas a un empleo mis natural.

Si el Sur dejara d: producir algoddén o si el Qeste paralizara la produccion
de aziicar de remolacha; si los Estados centrales suspendieran la siembra de maiz,
resultaria que una gran parte disminuiria seriamente su produccion agricola en
cuanto s¢ trata de cultivos adaptables al terreno y al clima y entonces serfa el
caso de dar una voz de alamna, Pero nada parecido ha ocurrido hasta hoy. E!
resultado general de las fuerzas naturales que gobiernan el crecimiento de la
poblacién rural dardn por resultado una mejor organizacion del trabajo agricola
en todo el pais, una mejor adaptacién de los cultivos a las diferentes clases de
suelos, un aumento en la eficiencia, un standard de vida mas elevado y un mayor
bienestar o felicidad en fa fincn.

Es realmente cierto que muchos jovenes han abandonado el rampo por la
ciudad vy que habria sido mucho mejor para la Nacién y para ellos que no lo
hubieran hecho. Muchos errores parecidos a ese s: cometen siempre, tanto en el
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campo <omo en la ciudad, Tal vez han sido especialmente frecuentes en el campo
dehido a que la vida rural es siempre menos atractiva de lo que debiera ser, situa-
cién que se empeora constantemente debide a ias condiciones de la vida moderna.

Atractivos naturales de la vida rural

La inflaencia del cardcter~—Alguna vez dijo Washington Irving: “En las
ocupaciones campestres no existe nada que sea vil y deshonesto, Conducen al hom-
bre por senderos de grandeza natural y de belleza dejando su propia inteligencia
influenciada por la mAs fina y elevada de las influencias exteriores. Tal hombre
puede que sea simple y burdo, pero nunca serd vulgar. El hombre de cierto reli-
namiznto no podra cometer nunca nada desagradable en relacién con las mani
festaciones de la vida campesina, es decir, todo lo contrario de lo que podria ocu-
rricle si se mezclara con lag clases inferiores de la poblacién urbana™,

La agricultura es una de las profesiones mas libres ¢ independientes. El
agricultor estd mis o menos desligado de aquellas influencias sociales y politicas
qus obligan a los hombres a proceder contra sus deseos y convicciones, Es el
productor de los principales requisitos de la vida y el convencimiento de ells
tiende a darle un caricter recto ¢ independiente,

15"—Lyg influencia en el bienestar fisico.—Las actividades al aire libre son
refrescantes y actllan como un tdnico para el cuerpo. Ssto es especialmente cierto
en cuanto a! trabajo al aire libre en €l campo. El ruido y la precpitacién de la
ciudad, la vida sedentaria, debilitan y minan el sisteina nervioso. Las ciudades
estin comprendiendo la necesidad de parques, edificios escolares bien ventilados,
sanatorios al aire libre que ofrezcan a la gente delicada de salud suficiente aire
puro, quietud y sol para reponer su sistema. Las fincag tienen, en si, mucho de
las ventajas de los parques y sanatorios para conscrvar o restablecer la salud.

La superioridad del campo, en cuanto a las condiciones de una vida sana,
esti plenamente demostrada con nimeros. The New York Commission of Lunacy,
declara, en su informe de 1908, que mds de las tres cuartas partes de los enfermos
lunaticos en los Hospitales del Estado, proceden de la ciudad; y el informe del
Censo nacional de 1910, publica !a sigutente tabla del promedic cnual de defun
ciones progorcionales a cada mil habitantzs de las edades siguientes:

Menos de 1 afio 1-5 5-14 13-24 25-34 3544 45-64 mds de 65
Cindad 184.7 54,7 4,3 59 . 12,L 24 .3 90,9
Campo 117.4 44 3,2 3.3 6.8 8,0 15,7 78,8

La Naturaleza sana de fa vida del campo y del trabajo del campesino,
esta demostrada también con las cifras relativas a la salud moral. La ciudad pro-
duce siete criminales por cada uno del eampo. Las cifras relacionadas con suici-
dios y divorcios, son igualmente favorables a los distritos rurales. Y el censo

demuesira también que menos de una cuarta parte de los mendigos pertenecen a
gentes que viven en ezl campo,
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La creciente atraccién de la finca—Las condiciones que acabamos de expo-
rer, en relacién con el caractar del agricultor, y su salud, han existido por largo
riempo, <on pequefias variantes; pero ahora debemos anotar un gran cambio que
estd haciendo la vida mds atractiva en la finca para los muchachos y muchachas
inteligentes y despiertas, como nunca ha sucedido en el mundo.

En tiempos pasados el trabajo en la Finca habia sido excesivamente duro,
con un largo dia de trabajo; asimismo habia sido, en gran parte, un trdfago. Es
decir, el trabajo ha sido, en buena parte, una especie de esfuerzo en el cual la
inteligencia ne tenia mayor participacién, Esto significa que el trabajo carecia
por completo de interés. En la actualidad el trabaja ¢s todavia duro, aun en las
fincas mas modernizadas y las horas son todavia largas; pero poco a poco el agti-
cultor va mezclando la inteligencia con el esfuerzo fisico. El establecimiento de
las ocho horas de la labor ha hecho nds progresos industriales que agricolas. El
arado simole, [a cultivadora mecdnica, la regadera de abono, la ordefiadora me-
cdnica a motor de gasolina; estas y otras invenciones aplicadas a la finca moder-
na, no solainente acortan las horas de trabajo y reducen su severidad tanto como
su aspecto mds desagradable, sino que demandan a [a vez mayor empleo de la
inteligencia, mayor ingenio y habilidad de lo que requerian los antiguos imple-
mentos agricolas.

Importante como es este extremo ce la economia del esfuerzo, y el desa--
rrollo de ia intefigencia por la maquinaria, es, sin embargo, una pequeiia parte
de este enorme cambto, Tenemos un completo y nuevo rumbo en los conocimien-
ros abiertos para el agricultor del sigle XX, El agricultor debe mantenerse a la
altura de estos descubrimientos cientificos ds: laboratorie y estudiar la manera
de aplicarlos a las condicienes en que ejecuta su trabajo. Deb: saber, no sola-
mente cudles cultivos son apropiados a sus tierras, sing también cuiles son me-
jores y mds productivos segiin las condiciones y principios en que se¢ fundan ¢l
cultivo de plantas y la crianza de animales, Ninguna educacién debe considerars:
suficiente para lograr esos fines. Dia con dia ¢l agricultor debe ir adoptando la
actitud de un hombre d: negocios, ya que su creciente prosperidad inspira mayor
respeto ante los demds.

Cuando el café se introdujo en Europa, se le acusé de sec

una bebida infiel, hasta que el Papa Clemente X11I lo aprobd y
lo bautizé6 como bebida cristiana, comentando que “ES TAN

DELICIOSO QUE SERIA LASTIMA QUE LOS INFIELES
LO TOMASEN EXCLUSIVAMENTE".
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Las Autoridades Urbanas

y el Abono Compuesto

La Ciudad de Ficksburg toma la delantera de la Union Sur-
Africana en la conversion de derechos urbhanos en alimentos para
las plantas.

Por H K Lloxd.

{ Traducide del ' Farmg Weokly " .—Blocmfontcin)

Los cultivadores se benefician con el proyecto

Seria interesante averiguar la cantidad de desechos y basuras urbanas que
anualmente se recogen y se botan o queman en cada uno de los Municipios del
mundo. Andlisis cuidadosos han demostrado que todos estos desechos y basuras
municipales contienen de 40 a2 50% de materia orgdnica que con muy poco costo
se puede convertic en abono compussto o productos hiimicos, utilizables con gran
prevecho para aumentar la fertilidad de las tierras. En todas las Villas y Ciu-
dades de la Unién se pierden, sin embargo, miles de toneladas de zstos desechos
que se¢ botan todes los afios en ver de convertirlos en ese alimento del cuelo,
en ese productor de vida de las plantas, que se llama abono compuesto.

La idea de convertir estos desperdicios en un abono coinercial en este pais
fue de Mr. J. J. P. van Vuren, del Departamento de Agricultura de Ficksburg,
quien explicé el procedimiento al Jefe de Salubridad de la misma Ciudad, Mr. H.
G. Williams. El método recomendade por Mr. van Vuren fue el ideado por Sir
Albert Howard en la India comoe el “Procedimiznto Indore”, bien conocido de
los rectores del Farmer's Weekly, su introductor en el Africa del Sur,

En su estudio “El humus y la salud”, Sir Albert Howard dice: —“La
conversion en Humus d: Tos desperdicios de las ciudades, para aumentar la fer-
tilidad del svelo, hard algo mis oue resolver los dificiles problemas de la higie-
ne tropical. Esto tendri una relacion directa sobre la salud., Servira indudable-
mente para que la industria ayude a dar un paso adelante en la medicina pre-
ventiva. .. la metddica aplicacion de humus es la base de la calidad y de Ia
resistencia a las enfermedades en las plantas y en los hombres que de ellas se
alimentan. Una vez que esto sea una realidad, la salud y el biznestar de las po-
blaciones pod-in fundarse, no en hospitales o dispensarios, sing en la fertilidac
del suelo. Hay ya una gran cantidad de evidencias que asi lo patentizan.”

Sic Albert termina asi: —"Si consideramos, con el cuidado que merace,
toda la evidencia en mano, se puede aszgurar que la primera condicién para ase-
gurar y mantener una fuerza de labor eficiente, es mantener la fertilidad del
suelo, pues esto tiene que resultar en la produccién de alimentos de mis alta ca-
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lidad La desnutricién y las enfermedades se reduciran a casi nada. Los gastes
en hospitales y dispensarios serin mucho menores, Las autoridades sanitarias ten-
drian tiempo para dedicarse a la verdadera medicina preventiva y a desarrollar
planes sencillos para mejorar las condiciones de las viviendag y de la salud po-
blica en gencral, de acuerdo con las condiciones locales. De esta manera fa in-
dustria, con muy poco costo, podra convertirse en el abanderado de un movimien-
to para mejorar la salud y el bienestar. La importancia politica y financiera de
un movimiento de esta naturaleza, queda fuera de toda discusion.”

La empresa de Ficksburg

Las posibilidades como negocio, y su aspecto higiénico, hicieron que Mr.
Williams convenciera al Municipio de Ficksburg de la conveniencia de experi:
mentar ¢l Procedimiento Indore y en julic de 1939, bajo la direccibu de Mr. Van
Vuren se construveron los dos primeros [osos y se principio a transformar las
hasuras y demis desechos de la ciudad, como desperdicios de matadero y =xcre
mentos, ¢n abono. El experimento tuvo un resultado tan sorprendente, que hoy
exisren 8 fosos operados por el Municipio y otros estin en constrmccion.

Se estin ya fabricando 20 toneladas de abono al mes. Esto reprisenta ape-
nas una tercera parte de los desechos de la ciudad, y como ¢l costo es muy bajo
—35 chelincs por tonelada v se vende a 20 chelines—el nzgocio representa sola-
mente el costo de produccion, sin tomar en cuenta el valor del transporie de fa
materia prima,

De los cilculos hechos, se ha llegado a la conclusida de que los desechos
y desperdicios, por cada mil habitantes, son suficientes para producir 25 rone-
ladas de compuesto al mes, a un costo sumamente bajo. Estos dese-hos inclu-
yen pajas, hojas, papel, sacos viejos, serrin, virytas de madera, maderas podridas
hierbas, hojas y cascaras de frutas y hortalizas, desechos de cerca y recortes de
zacate, estiércol, cenizas de cocina, excrerentos, sangr: y desperdicios de carni-
ceria. En Ficksburg todos estos desechos urbanos son recogidos por la Municipa-
lidad y llevados en carros hasta un poco afuera de la cindad,

La pobiacion de Ficksburk se compone de 2.750 esuropeos y unos 3.200
indigenas y es muy satisfactorio observar ¢omo el sistema de limpieza de esta po-
blacion ha podida resolverse de manera tan ficil y tan higiénica.

Los fosos o zanjas T

El costo inicial incluye la construecién de los fosos, que deben tener el
piso recubierto con ladrillo. Tales fosos deben tener dos pics de profundidad,
con una pequefia gradiente hacia el centro, donde se abrira un pequefio canal de
aireacién cubierto con ladrillos un poco separados ¢n su juntura para que per-
mitan la entrada del aire y comunicado en sus dos extremos a unas pequefias chims-
neas que lo ponen en contacto con el aire exterior, De esta manera el aire tiene li-
bre acceso, de abajo para arriba, a la masa de fermentacion. Este canal servira
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al mismo tiempo de drenaje, para lo cual se continuari en ambos extremos del
foso hasta llevarlo, ya fuera de ¢l, a una pileta bien cementada.

En esta pileta se recogeri rodo liquido que de otra manera se perderia
y se volveri a echar sobre ¢l montén en forma de riego. Ese liguido es de mu-
cha importancia por la gran cantidad de alimento que contiene para las plantas,
por lo cual, al llenar los fosos, se tendri especial cuidado en que se filtre al dre-
naje la menor cantidad posible, Un buen sistema para evitar esta filtracién, es
ooner en el fondo, como primera capa de desechos, una buena cama de mate-
rial absorbente antes de depositar la capa d: excrementos. La pequeia gradien-
te hacia el canal de aireacién avudari también a mantener el contenido media-
namente scco en tiempo lluvioso.

Meétodo para llenar los fosos

La manera de llenar los fosos es de gran importancia poroue ei buen re-
saltado de todo el procedimiento depende especialmente de eso. Para principias
se echari al foso una carretada de desechos que se desparramari en =i fordo
por medio de tastrillos que son, generalniente, iguales a los rastrillos agricolas
ordinarios, con la difrencia de] cabo que debera ser mas largo y del mango al-
g mis fuerte. Con esto se formara la primera capa que debera tene: de tres a
cuatro pulgadas de espesor. Se debe procurar que esta primera capa contenga
materias lo mds absorbentes que sea posible. Una capa delgada de serrin au-
mentara la capacidad absorbente de ¢sta primera capa y avudara a rellzna- les
huecos, sobre todo si los desperdicios son algo gruesos. Sobre ésta, vendrd la se-
gunda capa que debera desparramarse del mismo modo que la anterior, pero te-
niendo cuidado de rastrillarla en talud desde el borde hacia ¢l centro del foso y
ocupando todo el ancho. La superficie de] talud se dejara un poco cdncava ras-
trillando un poco del centro a las orillas. Al principiar, es Gtil esparcir sobre la
superficie de descarga un poco de estos materiales absorbentes para que sobre
ellos caiga cualquier derrame de excrementos u otras substancias himedas y des-
agradables Una plataforma inclinada hard mads facil la descarga y avudard mu-
¢ho a evitar derrames, siempre que arranque desde debajo de los carras  que
tracn los materiales.

Para formar la tercera capa se empleardn excrementos que se vaciaran,
primero, la mitad sobre el ralud, devolviéndolos por medio del rastrillo con los
desechos ya humedecidos que quedaron debajo y espaiciéndolos en toda la ex-
tension del fondo. Luege se vaciari la otra mitad de excrementos en la misma
forma, revolviéndolos con el restante del talud hasta qus quede parejo en toda
la extension del foso. Sobre esta capa se echara otra de desechos y basuras, se
volverd a hacer el talud, s¢ agregarin excrementos y se formari otra capa. En
esta forma se repite la operacion hasta llenar el foso. Esto generalmente tarda
tres dias. En Ficksburg se ha encontrado que cada foso tiene capacidad para

unos 1.500 galones de excrementos, que es el promedio de lo que se recoge e
tres noches,
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Revuelcas usuales

De la breve descripcidn anterior se desprende que los desechos, basuras
y excreimentos de la ciundad se van echando en capas alternas hasta llenar el toso.
El contenido Jdel foso deberd ser revolcado después a intervalos regulares, co.
menzando con la primera revuelca cinco dias después de lleno. La temperatu-
ta serd en ese momento de 130° F y muy activa la fermentacién de la masz El
objeto de esta revuelca es completar la mezcla y volear la capa superficial des-
truyendo asi las larvas de moscas que debido al intenso calor de la masa se han
refugiado en los lugares mds frescos. Para efectuar esta revuelca deberin cclo-
carse uras cuantas tablas ordinarias, lo bastante largas para que puedan afir
marse sobre ambas orillas del foso y desde esa plataforma se puede trabajar con
toda limpieza. Diez dias mis tarde se hara la segunda revuelca y para enton-
ces toda traza de excremento habra desaparecido. Todo el procedimiente tarda
de 8 a 10 semanas, segiin sea el material utilizado.

Si el foso se llena con cuidado, no desarrollara malos olores pues la co-
piosa aireacién lo impedird. Habrd mal dlor si el trabajo se hace mal es decir,
st se dejan bolsas de excremento o capas gruesas de este material que impediran
la libre circulacidn del aire a través de la masa.

Clasificacién del Material

Cuando este abono compuesto estd listo, es decir, seco y bien maduro,
tiene {a apatiencia de mantillo de hojas, de un color café oscuro o negruzco v
casi no huels a nada. Una vez que se saque del foso, se procederd a separar toda
materia cxtrafia, como trozos sin fermentar, pedazos de madera, cuero. latas, bo-
tellas y otros que serin lo (inico que no se aproveche de todos los desechos tti-
lizados. Esta separacién es muy sencilla porque en este estado el compuesto o3
inofensive, limpio y sin olor. Con muy poco costo adicional se puede converti
en un polvo fino para wsarlo como abono de plantas delicadas. Un molino ce
martillos para romper los pedazos gruesos y una zaranda para cemitlo es tedo
lo que se necesita.

El momento actual es muy propicio para emprender en ecsta nueva in-
dustria ya que la guerra ha desorganizado la de fertilizantes quimicos; pero ade-
mis de esta circunstancia, la demandy de este producto, aun en tiempos noc-
males, serdi mayor gue la oferta pues constituye uno de los mejores abonos para
¢l suelo que, como todos sabemos, principia a revelar una seria deficiencia en
humus,

Bien fabricado, este abone compuesto municipal es ideal para jardines,
tierras arables, parques, canchas de golf y, en general, para toda la tierra que sea
necesario fertilizar. Debe recordarse que este abono esti completamente libre de
semillas extrafias porque si bien es cierto que esta formado con materias crgi-
nicas, ¢l proceso de fermentacidn se encarga de destruir todo germen de vida.
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Ensayo sobre el cultivo y el
benefticio del café arabigo

Basado en las pricticas usadas
en la Repiblica de Costa Rica

Por Tomas Arias,
(Concluye).

Enemigos del cafeto

La hormiga “arriera” (atta fervens) es muy dafiina, Se combate con Bisulfuro de
Carbono. Primero se tapan con lodo todas las salidas secundarias del hormiguero, luego
se derrama en Ja entrada principal una buena cantidad de agua y despuds se vierte en
clla el Bisulfuro, Pasados diez minutos, para que se formen los gases, se hace explotar
cen la ayuda de una mecha atada a una vara de un par de metros de largo, Se dete
rener cuidade de retirar la botella que contiene el Bisulfuro a alguma distancia antes de
aplicar el fuego lo mismo que de temerla siempre tapada. En las cercania, de edificios
o donde se puede provocar un incendio es preferible destruir las “arricras™ con aparatcs
especiales, de venta en el mercado, que usan el Cianuro de Calde, conocido comercial-
mente bajo el nombre de “Cyanogas”. : !

La hormiga *negra” (stumigenis sp.) instala sus habitaciones en las raices del
cafeta y corroe la corteza del tronco, Ademis alimenta y cuida, para chuparles los juges
que exudan, a cierwos insectos, Flay unns que parecen una motita de algodén, hay etros
que aparentan diminutas tortugas, etc, et¢. Estos incectos se alimentan de ios jugos de
la planta y Ja hormiga “megra®, que Jos cuida 3 manera de wvacay lecheras, los coloca
en la parte vetds del wllo y en Jas hojas. Don Bernardo R. Iglesias, Ditector de %
Escuela Nacional de Agricultura de esta Repiblica, ha descubierto que el Clanure de
Potasio en solucién acuosa del une por mil las destruye ripidamente, Para cada hormi-
guero basta de medio a un litro de solucién, repitiéndose el tratamiento si es necesa-
rio. Como e| Cianuro de Potasio es muy venenoso se debe usar con cuidade y debe
guardarse fuera del alcance de los nifics y personas inexpertas,

En ciertas localidades los ratones de monte atacan la cereza madure, dejando
el grano toido, “café de ratones”, al pie de arbusto. Se les combate con trampas ¥ ve-
nenos.

Las tierras ricas en humus come las virgenes son propensas a fomenrar el des-
arrollo de dos hongos muy dafiinos e] “Rosellinia bunodes” y ¢l “Rosc!¥nia alba™. Estos
dos hongos encuentran su sustento en los troncos podridos, muy frecuenzes en las tierras
gue Se cultivan por primera vez, y en la materia orginica esparcida por el suelo, El
“Rosellinia bunodes” produce Ja enfermedad “nmegra de la rafz”, Sus sintomas son ama-
rllamiento y marchitamiento del follaje a la que sigue la desfoliacién completa, En
la base del tronco la corteza se desprende con facilidad y si se alza @sta se pota, encre
la corteza y la madera, uma costra negra formada por apifiamientos del hongo. Tam-
bién si se troza el tronco se motarin lincas negras que corren hacia ¢| centro. El “Ro-
sellinia alba” produce la enfermedad “blanca de la raiz”, cuyos sintomas son  simila-
res, con la diferencia de que los apifamientos del hongo son blancos en vez de megros.
Ambas enfermadades se combaten de la manera siguientes Se destruiran, qneméndolos,
redos les drboles infectades, Se hati una zanja de uros 30 centimetres de profundidad
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y del mismo ancho alrededor de] terreno infectado y se mantendrd estz zanju libre de
materia vegetal. Al hacer la zanja se tendri ewdade de echar la tierra qer se saque
hacia adentro. El hongo se alimentari de la materia vegetal que encuentre v consumida
ésta morird, Don Mariano Montealegre, cafetalero de gran experiencia, me ha recomen-
dado ademis introducir unos 100 o, de Sulfuro de Calcio cada 40 cmts. en rtedo ¢l
rerreno infectado, cepitiéndose la operacion dos veranes comsecutivos, al cabo de log cva-
les se podri resembrar sin peligro de nueva infeccidn, También se aconseja especial-
mente contra la enfermedad negra de la raiz, ¢l esparcir por el suelo una soluc'én acuesa,
{como al 2% ) de "Carbolina”. Estas enfermedades son frecuentes en lag tizrra, virgenes,
pues en ellas abundan los troncos podrides y de éstos los mis peligrmsos son los del
aguacate, motivo por el cual conviene retrarlos de la plantacién antes ds samorar,

El “ojo de galle” o “mancha de hierro” &s causada por un hongo Hamide “Om-
phalia flavida”, Se demuestra por manchas en las hojas ¥ en las cerezas, en gstas Gltimas
en la parte inferior en donde se recoge ¢l rocio, Al principio las manchas n negras y
después se tornan de un colot pardo claro, De la superficie de la maacha breman filamen
tos con una cabecita que se voelve pepajosa al mojarse, El exceso de sombra y humedad
facilira la propagacion de este hongo, por esta razén la enfermedad es mis peligrosa en la
estacion lluviosa, Las atomizaciones de Caldo Bordelés dan buenos resultades, pzro en
Casos €n Cue €ste Iratamiento resulre muy costoso, es necesario cortar a uynas 20 cen-
timetros del suclo los arbustos infectados y gquemarlos. Las hojas muewtas levada; por
¢l viento propagan la infeccion, por lo tanto se debe empazar a combarir Ty enfermedad
por la parte mis alta de la plantacion. En caso de gue la infecctdn estd ¢n pna plan-
tacién vecina o re llegue a aislar 2 una parre de la finca, se ddbe impedic el mase de
los trabajadores de la parte infecrada a las partes sanas, También son (rilles en estos
casos los tapavientos, El cansancio de la tterra hace propentas a las plantaciones a los
estragos de este longe, asi es que en muchos casos urd abenamientn correcto las
ihmuniza,

El "moho de hilachas” es producide por ¢l hongo “Corticium kelerepa®. Se
demuestra por unos hilos, apifiamientos de! hongo, a manera de telaranas, cue s2 en-
redan entre las hojas, matindolas. Al secarse la hoja se desprende pera con irecuencia
queda colgando de la rama por una hilacha del hongo, Fsto Hace la enfrmedad muy
conspicua, El exceso de sombra y humedad facilitan también el desarrolle de este hongo.
Las medidas de dominio son similares a las usadas centra e] “Omphalia flavida”, lo
mismo que en cse caso es conveniente la disminucion de la sombra y 'a censruccidn de
desagiies. En diferencia a ella se advierte que no se ha prebade relacion entre el aheno
v la enfermedad.

La “chasparria” » “mancha del fruto” [a produce el hongo “Cercospera coffeico-
[a™ el que ataca la parte superior, expuesta al sol, de la cereza, la hace madurar crema-
turmente y luego la rorna seca y negra. También ataca las hojas produciendo manchas
parecidas a las del “ojo de gallo” pero no tan numerosas, pues regularmente son sélo dos
o tres en cada lwja, Estas manchas carecen de filamentos. 1o mismo qua en -l caso de
la “Omphalia flavida” ¢l abone correcto inmuniza la plantacion, La jalta de sombra
facilita el desarcofle del hongo. Se combate aumentando la sombra y o aremizaciones

de Caldo Bordelés,

L

Cosechas

La cosecha empieza en Ocrubre o Noviembre en las tierras de pera clera (600
metros) y en Diciembre o Encro en las mesetas altas. Cuando se aceica la cosecha se
bace la Gltima limpia, una “destierra”, cosa que las cerezas gue maduran prematura.
mente, caen al suelo y pueden recegerse con facilidad, La cerera que cae al suelo del
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merita mucho, razén por la cval la recogida debe empzzar tan pronts come haya ma-
durado una cantidad de fruto que haga prictica la recogida,

Fs convenicnite entregarle a cada recolector uma “eaalle”, hacicindoie responsahle
de la rota] recogida del fruto y de cualguier dano que ccasione a los arbusios, La cereva
debe ser recogida a mano, una por wna, sin herir las hojaz 11 la parte verde de las ramas,
o mejor dicho, las yemas de donde brotard la flor de la siguiente cosecha.

Un mozo bueno puede recoger en un dia hasta un hecolitro de gereza; lo que
producicd alrededor de 18 kgs. de café limpio.

La produccién de un arbusto varia segin [as condicienes de] svels, clima, cuida,
ete,, etc. siendo remuneradora una produccion de 800 grs. de café limpic por arbusto
en tierras de poca altura y de 600 grs. par arbusto en las tierras altas,

Lugar propio para el beneficio

El heneficio debe situarse en las margenes de un rio o dachue’c con la su-
ficiente agua para el lavado del café y con una caida o desnivel que haga posible la pro-
duccién de energia eléerrica (1). El beneficio mismo se construird en las faldas de
tna colina pequeiia con el objeto de que cvando el cafi sea traido en eorera e intro-
ducido en la parte mis alta del beneficio, éste baje por su propio peso hasta las Oltimas
miguinas y no haya necesidad ni de elevadore; ni de bombas. Proxima a la colina en
cuestién debe haber una extensién mds o menos plana para los paties, auncue &tos
pueden suplirse con secadoras,

Beneficiar

[El mismo dia gn quiz ce recogen las cerezas se enpieza el benebicio do ellas,
pues de no hacerlo se fermentarian v echarian a perder, En toda la lacor de beneficiar
te debe tener en cuenta que en clla esiriha ¢l precio del frute limoio, que i Bien
hecha se encontrard mercado con facilidad y que si sa hace mal se perderi la cosecha
rotalmente,

En una esquina del lugar en donde se recibe el ¢afé kay un haecn en donde
derrama un chorro de agua. En algunos beneficios s¢ cconemiza el tabajs d2 un mo-
zo, haciendo el hueco mencionado en el fonds de una construccién en forma de em-
hudo, Desde aqui y en compania del agua, las cerezas <on arrastradas por fsta v por
medio de un ingenioso sistema de canales y huecos, a manera de trampas ¢ repama la
cereza buena, que sigue arrastrada a las maquinas, de la mala que flow y de las cle-
dritas, hojas etc., etc., que las cerezas han traido, [& “despulpadora”®, gue s la primera
miquina, rompe la cereza y Eberta el grano, Luego sigue a la “eriba™ que separz ol
grano libertado de las cerezas que la “despulpadora” no ha pedido remzer y Jo Ja parte
carnosa “pulpa” de las cerezas rotas,

El grano sigue siendo arrastrado de la “eriba” a las “pilzs de fermentacién”,
en cuyo fonds hay dos salidas, una. defendida por wma parrilla oara el azua so'vmente
v otca para ¢ grano y el agua, Esta tltima s¢ mantiene serrada par el meomomte, Bl
grano se deja fermentar, en las localidades de peca altura, umas 24 horas v en los lugares
de mas altura 36 horas y més. Al cabo de esee tiempo la materia gelatinesa o pluten
comunmente llamada “miel”, que envuelve el gramo, e ha fermeryaco y e desorende
con facilidad,

El Dr, Clodemiro Picado, Bacreriélogs del Hespital de San Juan de Doz recien-
temente ha logrado el fermento del café con “levaduras puras” las que lo fermentan
mds rapidamente y le dan un mejor color y aroma,

Hoy dia, en la fabricadén de pan, queso y cerveza, los procesos de fermen-
tacion se hacen a base de bacterias puras, lo que es mejor que pirmitir, como acrual-
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mente, ¢! desamrollo de bacterias de muchas clases que flotan en el aire, B! Dz Picado
ha descubierto que las bacterias que viven en la superficie do la cereza madura del
café son las mis apropiadas para el fermento del mismo, Estas bacterias delen ser cul-
tivadas en el laboraterio y entregadas a los caferaleros en forma sindiar a la que se
vende en el mercado la levadura para pan conocida bajo el nombre de Fleischmann”,
En el proceso del Dr. Picado la fermentacién debe ser hecha bajo el agua y en ™pilas”
tapadas, impidiendose ¢l desarrollo de las bacterias mocivas con una solucién de Acido
Sulfirica de 1 por 10,000 o | por L100.000 scgun sea el caso. El proceso ha sido patentado
a favor del Gobierno de Costa Rica, al cual ol Dr. Picado generosamente ha cedido
su descubrimiento,

La “pila de fermentacién® comunica con el “corretea”, ¢! que consiste de una
acequia de un Jargo apropiade a la cantidad de café que se beneficie en la finca
(unos 30 metros en beneficios pequefios y 100 merres y :nds en los grandes), 67 cmts.
de ancho, bordeado de paredes de 60 emis, de alo y de un andho apropiado para per-
micir el trabajar sobre ellas, El “correreo” debe tenmer un declive de %S y su fondo
debe ser ligeramente cbncavo, para que facilite paso del café e impida que se amon-
tone a los lados, Si el terreno lo permite, la forma mis cenveniente de! "rareeteo” es
hacerlo en tramos, colocados ¢l uno al lado del otro, pues en esta forma, se puede ir
desde la “cabeza” o fin hasta el “pie” o principio del “correteo” con facilidad. En las
paredes del “correteo” cada 10 mus, se coloca, en zanjitas hechas en las paredes, una
compuerta. Compuerta que sirve para graduar ¢l movimiento del café. En ¢l "pie” del
“correteo” se conecta un tubo de agua de regular tamafio.

El objefo de esta acequia es lavarle al cafi el gluten y separar ¢l pesado ©
bueno, del vano o de mala clase y de la “pulpa” que se haya pasado por la “ariba”.
La lavada de la materia gelatinesa fermentada se consigue removiendo el café en el
agua con la ayuda del mastrillo ‘de “corretco”. El agua sucia se desborda gor encima
de la compuerta arrastrando la “pulpa” y el café vane que flota en la superficie, o
sea el segundo fin del “correteo”, la reparacién de las clases, Una vez que ce la hecho
esta operacion en la primera divisidn, se alza la primera compuerta y se deja correr
el café hasta la segunda, Aqui se repite la operacion y asi sucesivamente, Tlaro esti
que una vez abandonada la primera division del “correteo” &ta se llena de nuevo con
café sacado de la “pila de fermentacién”,

En la ®cabera del corretco” hay una pequefia noria com una parrilla en el fondo
que permite que ¢l agua se escurra. De aqui el café es llevado a los patios a secarse.
En algunos lugares no se usa la moria referida, sino que carretillas con parrillas en el
Fondo reciben <l chorra de agua y el café en la propia “cabeza del corresen”.

El café bien lavado se conoge:

&) A la vista, por la falta d¢ mateda gelatinosa,

b} Al racto, por su aspereza,

c) Al oido, por traquear al apretarse entre la mano come traquea la arena mo-

jada,

La casa inglesa de Bentall & Cia. ha pueste Gltimamente en el mercade una
“Javadora” que haze ¢l trabajo de "correteo”, La myiquina consiste de un tanque dentro
del cual revuelven palas a manera de las de un tubo de helados, con este movimiento
se lava el café y es elasificado porque el café vamo, flota y se desborda mientras que
¢l bueno y pesado se queda en el fondo, La miquina es econémica en s costo y su
maneio y muy conveniente en los lugares en donde escasea el agua, pero sc considera
que no hace el trabajo tan bien como el *'correzeo™ aunque si mis economicamente,

Esta misma casa aconseja “pilas de fermentacion” redondss en vez de rectan.
gulares, con un fondo cincavo y que deben mantenerse rapadas, alegando gue esta
forma de pilas ayuda la fermentacion pareja de todo ¢l conrenido
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Una vez lavado el café se deja en los patios unas 6 hora; para que escurra,
51 se tiemen secadoras, y seis © sicte dias, dindole viradas, revolviéndelo y protrgiéndolo
del rocio y de lag lluvias con grandes lonas “manseades”, si se gquiere secar en el
patio, En El Salvador se usan centrifugas que lo escurren em pocos minutos.

Los patios deben ger de cemento con un declive de un 3% para que el agua -
curra con facilidad. 8¢ acostumbra dividirlos con paredillas de unos 25 centimetros
de altura, cosa que las clases no se confundan,

La “secadora" aunque relativamente cara constituye una economia, pues hace
innecesarics los grandes patos, costo:os de construir, economiza ecn mozos, indepen-
diza al caferalero de las condicioncs atmosféricas y hace el trabajo en 24 a 36 horas
cuando en los patios con buen sol son necesarios a lo menos seis dias,

Manwenido el café en la “secadora” a la temperatura que sconsejan sus fabri-
canres, al acercarse la hora que debe ser rerirado se examina viende si pasa las <i-
guientes pruebas:

a) A la wvista: Si se lo rompe ¢l pergamino se notari que <l grano tiens el
color natwral del cuerno, (Esti "racho”,

by Al tacto: Al frotarse entre las palmas de lag manos se descascara con fa-
cilidad.

¢) Al oido: Si se le quita €l pergamino y se muerde entrc las muelas, produ-
cira al quebrarse un sonidy peculiar. Tambiéa si quitado el pergamino se
coloca en una tabla y se cotta con una cuchilla de bolsillo, las partes salta-
rin a regular distancia,

El grano de café al salic del “correteo” es completamente blanco, pero al irse
secando va adquiriendo su color matural de cuerno.

Una ver adquiride este color se l¢ pondri en la secadora una media hora v
en los patios de 5 a 6. D¢he tenerse cuidado de que mo se seque demasiado pues el
café “pasade” pierde mucho de su valor,

El café guede ser exportado en pergamine y esta forma de expotarlo es la
mids comveniente para guienes empiezan en €l cultivo, pues asi adqaicren n precio
remunerador y dejan la labor de descascarar, pulir y clasificar 2 casas curopeas especia-
lzadas en estos trabajos, Ademis en esta forma llega a los mercados en mejores con-
diciones de color, saber y aroma,

Al describir la preparacion del café en “oro” advierto que no mencionaré varias
méaquinas auxiliares que los grandes beneficias encuentran prictico usar, sino solamente
aquellas que son esenciales,

La descascaradora quita al grano el pergamine o cascarille, Esta cascarilla se
vsa como combustible de la secadora. :
¥ La pulidora guita una pelicula blancuzea que adn cubria ¢l grano, le da brillo
y lo separa de la pelicula,

La clasificadora lo divide en tres o nueve clases segiin su perfeccidn.

Ademis se emplea una gran caniidad de mujeres que corrigen a mano las cla-
sificaciones y retiran del café, piedrecitas y pedacires de palo que las miquinag han
dejado pasar,

Clasificacién

El café se divide en tres grandes clases: a) Pergamino, la oue incluye mds del
20%. b} Bellota, café que la “despulpadora” no ha podide despulpar, lo gue hay que
hacer en el trillo, ¢) Espuma, clase infima, separada en el “espumador”,
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Al pasar €l café por e “eorreteo” se divide cada una de las grands; divisio-
nes, on:
Primera
Eegunda

Cabeza de Cano.

Si cualquicra de las tres mencicnadas clases, divididas en el “corretea™, s pasa
por Ja clasificadora sacaran las siguientes clases, mencionadas ranbién en su or-

den de calidad:

-
o

Primera de Caracol
Segunda de Caracol
Primera de Lajilla
Segunda de Lajilla
Tercera de Lajilla
Madre,

Como se dijo al principio de este acipite la divisidn pergamino incluye mas del
o0 de la cosecha. De esta divisidn se exporta en gergaming, la primera y la segunda
clase, quedando las “cabezas do cafic” y las divisiones, Bellotas y Frpumas para con-
sumo en ¢l pais,

Si se limpia ¢l café en “oro” se exportan, las Primeras y Sepundas de Caracol
y Lajilla, quedando la Tercera y Madres para consumo local. No obstante hay bene-
ficios que con gran cuidado en ¢l trabajo exportan teda la divisien Pergamine y las
clases superiores de las Bellotas y Espumas,

e

Instrumentos de beneficio

Para mover el café desde que Mega al beneficio en 'cereza™ hasta que sale en
oro” se usa una pala de madera, cosa que el grano mo sea herido. Parz lavar o) perga-
mino en ¢ “carreted”, amontonarlo en el patic y abrir surcos em los montones se
wsan dos rastrilles y una “tabla” de amontonar, cuyas recpectivas formas se pueden
apreciar en el grabado dedicado a los instrumentes de beneficiar, Para barrer el grano
en los patios se usa un “escobdn de patio”,

San Jos¢ de Costa Rica, Febrero de 1930,

o

APENDICE 1

Manera de calcular la energia eléctrica
potencial en una caida de agua (1)

@) Se coloca en ¢l rio un flotador, marcando el lugar en donde se echa y por
epacio de un minuto se le emmite bajar con la corsiente sin que nada chs-
truya su curso y se marca el lugar a que leguz el flotador al finalizar ol
minuto, Se mide la distancia, siguiendo el cauce del rio, entre L5 dos pun-
tos marcados.

Se caleula el wvolumen de agua incluida emtre los dos suntos, Este
volumen en metros chbicos se cambia en litros multiplicindolo por mil,

b} Se coloca en el suelo, al lado de la estaca que marca el punto de donde
se soltd el flotador, vna tita de madera de 5 metros de largo, perfecta-
mente plana y lo suficdente gruesa para que no s¢ doble, manteniéndola ho-
rizontal con la ayuda de un nivel de carpintero, se mide la altura sobre el
suelo a que queda la punta de la tira. Esta altura marca la diferencia de pi-
vel en los 3 primeros metros, Repitase la operacién cuantas veces sen mecesas
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rio teniendo cuidado de medir en linea recta entre [os dos puntes entre los
cuales corno el flotador,
Una wvez en posesion de estos datos, con la ayuda de la siguiente férmula se
pedri caleular la potencialidad elécirica de la caida,

A ¥ OL M O,

A:—Volumen del agua en litros que pasa por un ounto dado en ¢l espacio
de 1 minuto,

C:—Caida en metros entre los dos puntos entre los cuales corcig el flotador
en ¢l espado de | minuto,

0.75:—Factor del porcentaje de eficiencia,

4500: —Factor para cenvertir la potencia hidraulica en cabailos de fuerza,

(1) Estos datos s¢ deberin tomar n el verano, cuando el vio ticne la mener
cantidad de agud.

APENDICE 1I

Analisis de las tieras

Las tierras agricolas se clasifican segin la proporcion de arc'la, arcna, cal g
humus que contengan, Esta proporcidn e¢s Fficil averiguarla siguiendo las instrusciones
que enseguida se detallan,

Examen de la aredla y de la arena:

Tomese un kilo de tierra seca y hidrvase en un liero de agua, Afddase mis
agua, revuélvase bien toda la masa. Decintese ¢l liquido turbio, en el cual la arclla
estd en suspension, Repitase esta cperacion hasta que ol agua en el primer vaso quede
clara, Déjese formar los dos sedimentos, Bdtese el agua de ambos vasos, En el primero
quedard la arena, en ¢l segundo habra pasado la arcilla. Una wez secos pésense.

Examen de la cal:

Témese 25 grs, de tierra seca y empipense con Acido Hidroclirico, Diéjese
quicto por tres horas y al cabo de éllas afiddase un poco de amouniaco liquide, con xf
cual toda la gal entrari en solucién. Filrrese. Precipitese la cal en el filvvado con Car-
bonato de Potaza u Oxalato de Amoniaz, Séquese el sedimente y plsese,

Examen de humus:

Témese un kilo de tierra y péngase al fuego rojo en wra vasija de hierro o de
barco por espacie de una hora. Déjese enfriar ¢ pésese el contenido, La diferencia de
peso indicard el peso del humus que existid,

La composicion quimica de una tierra ideal para café flueriia entre lag siguien-
tes proporciones:

Minimum Maximum
e e e SR SR R i | e " 509
S T et e e T (L =
Gl | . s T e e 5

R O R | 5 ”
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Denue revertitur Proserpina,
1
Dedicada al Exano, Sr. don ERNESTO B. FA-
BREGA, Ministro de Agriceltura y Comercio, como de-
mostracién de reconocimiento por la labor regeneradora que
acrualmente lleva a cabo el Ministerio que habilments: en-
caieza,

Tomas Arias, aprovecha esta opertunidad para darle las gracias a todos los gue
con sus cxplicaciones y dates han hecho posible fa preparacidn de zste folleto, especial-
mente a los sefores: Dr, don José Maria Peralta, don Mariano R. Montea'egre, don
Bernardo R. Yglesias, don Victor Dominguez, don Reoberto Herninder E., y muches
ottos cuyos nombres no recuerda en el momento; y particularmente 2 los sefiores don
Julia E, Piza, por la lectura del manuscrita, al Ingeniero don Euselro Criiz Drenes, por
¢l dibujo de los grabados, al Ing. don Ocravio E. Allende, por la férmula erpuesta en
¢! apéndice I, a don Juan Dent, por el oréstamo del “pilon” y de los instrumentos de
beneficio, a don Jos¢ Maria Macaya de la firma Macaya & Cia, por el pristamo de
los instrumentos de eultive y a don Manuel Gomez Miralles por la preparacion de las
fotografias,

A todos les queda muy agradecido,

El café por muchos afdes ha sido ronsiderado coma wna bebida estimu-
lante por excelencia. Es el sostén de quienes trabajan sometidos a fuerte pre-
sidn —l primer alimento err que se ptensa en casos de incendios, terremotos
y olros desasires—, en fin, un elemenio extraordinario, indistintamente, para
aquellos que usan el cerebro o ¢l masculo en sus labores,
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El arbol y la cultura

El arbol -~ primera techumbre bajo la
cual se abrigé ¢l hombre -.- compaficro
fiel de toda vivienda, simbole cterno de
los pueblos, objeto de culto en la Religion
y en la Historia, primner templo y altar ini-
cial del fervor mistico, nartesio de los re-
cuerdos [hmiliares y sociales, sagrade en
los citos primitives, y en la confesién cris-
tiana hecho signo miximo de redencion,
de perdon y de saaificio. requiere ahora,
una cruzada quoe lo defienda. Nuestras se-
rranias, nuestros valles, nuestras planicies
van perdiendo o han perdide su vegetacién
arbérea, las cumbres se ven decalvadas, las
colinas sin su penacho aireso, las alturas
sin ¢l verdor viviente de sus cabelleras, De
donde fue derribada la selva huye la vida
también. s¢ extiende ¢l desierte, y el yer-
mo. por la sequedad del suclo, ocupa el
sitio que fué sociedad memorosa, abrigo de
las aves, frutero de la muchachada trawie-
sa y avenrurera, regulador de las [luvias,
surtidor de las corricntes, riego de las se-
menteras y alegrias de los huertos,

De las plazas de los pueblos erigidos en
torno a un irbol centenario © milenario,
que diera abrigo al hombre primitivo y a
la rribu desaperecida, y a cuya sombra se
sentaran los ancianor a  adoctrinar a los
pirvules; de cuyas 1imas pendian las fru-
tas silvestres que rodaban a las maneos de
los mancebos y doncellas, a ungir sus la-
bios ¢on la dulcedumbre de sus jugos, fué
derrthado en moche negra de locuras alco-
hélicas, Las romerias que llegaran a wvisitar
al gigante, sagrade como el 4rbol de Guer-
nica. no volvieron a la plaza desnuda, que
perdié su singularidad, v ¢ pucbloe sus a-
rractives ¥ su historia. coma que alli se
congregiron sus fundadores, Juego los co-
muneres <riollos, después los seldades de
la guerra, Los nombres de los guerreros
grabados en su correza se borraron de la

memoria de las gentes y ¢l del pueblo [a
de sus admiradores y visitantes,

La tala de los bosques donde nacian las
fucntes, el derribo de la montafia circun-
dante del hontanar, la gquema de fa selva
gue licnaba Ia nube y la trocaba en chorro
de lluvias fecundas, ha secado los rios de
cada pueblo, en cuyes pozos y remansos
en los dias de sol y dc holganza tropas de
vecinos nadaban alegres ante la expectacidn
de la chiquilleria que esperaba su turne de
aprendizaje, mientras el sancocho ritual
humeaba en hogares encendidos junto a
las piedras, bajo la sembra, tapizada de re-
flejos, de los guamos, de los alisos y de los
pobes de renovade follaje, Ahora esos rios
de nuestra infanciz son <auces seros donde
las piedras semejapn cadiveres, idolos de
templos derruidos, osarie abandonade, Sélo
en la crudeza del  inviermo resueman sus
tumbas arrancande de cuajo en su tumulto
al altfre sobreviviente, adorno solitario
de la pedregosa y desombrada orilla, Las
acequias que en miboples venas distibuian
agux e¢n los potreies ¥y a las sementeras
de riego cn los weranos prolongados. son
aliora cavas de arenas y de tierrag y casca
jo, por donde no «crre un hila liquido y
en cuyas humedades gritan las ranag de la
sequia pidicndo lluvia al ciele serdo. La
agricultura, gue llena las trojes ¢ hincha
la riqueza deméstica y la rigueza piblica,
se ha empobrecido v los conflictos vecina-
les por las amsiadas aguas. ahora muerras,
stembran ¢l desvio entre las familias y los
trabafadores, cuando no pasan 1 pugnas
peligrosas y a sucesos lamentables. Los rios,
que daban la paz vy la riqueza, al huirse
hian dejade la guerra local con la sequia de
los sembrados y [a escasez del riego, y han
ternado agrios a los hombres, aislados por
Ia ausencia de la sociedad diaria del bado
en <omin en sus pozos desaparecidos.
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El derribo birbaro, la tala absurda deja
sin sentido la geografia local, pues borra-
de el drbol gue dié nombre a los sitios, el
cedral queda sin cedros, la moniafa sin sel-
va, e} palogordo sin nada, el pozo del gua-
mo sin guamo ¥ sin agua, Nombres de po-
blados indigenas, hoy pueblos en decaden-
cia y miserias, son Ja negacién de su eti-
mologia ambiente, pucs no riene ni bos:
ques ni aguas suficientes, La nomenclatura
geogrifica es hoy antitesis de su significa-
do de origen, como que, extinto ¢l arbo-
lado., la umbria, 1a alameda, ¢! irbol cot-
pulento, gueda el nombre del lugac como
totulo sin contenido, como ataid de des-
pojos ignotos. Tiertas de erosién que el
sol calcina, arcillas agrietadas, wvolcaneras
y derrumbes 2 cuvoes perfiles muesira la
tierra sus huesos son boy los valles antano
umbroses., las colinas arboladas, selvosos
manantiales, Al destruir el irbol aislada,
@ltimo representante de especies que se ex-

D. €

tinguen, ¢ la maca de monte condensadora
de bumedad y alumbradora de manantia-
les, huye el enjambre de pijaros cantores.
y los frutales de los huertos caseros priva-
dos de sus espulgadores, agonizanm, pierden
la fecundidad, y las frutas antes lozanas
caen al peso de los gusanos.

Cultura de la tierra cepoblindola de dr-
boles, ¥ cultura del nific y detl hombre son
labores hermanas. Tierra sin sombrio. vi-
vienda sin ramajes. son como infantes a-
bandonados, Defender el inbol, resucitar
su fiesta, sembrarios a la vera de los cami-
nos y de las calles, conservar y defender
¢l bosque en los nacimientos de las cortien-
tes, ¢ hacer o rehacer la patria grande, La
levenda del arbol del paraiso, sembrado en
el monte que fué Jdespués ¢l Calvario, ¢s ia
mis hermosa de las verdades,

Bernagbé Riveros.
{De Ariel,)

cados coma “‘drogas”.

Originalmente la razén por la cual los doctores condena-
ron el cafée, fue la de que dicho producto no se hallaba incluido

en lg farmacopea y era poco conocido. Ahora, cuando la cafeina
si se encuentra en lg farmacopea, se condena el café, precisamente,
consitderdndolo como una droga.

En este mismo sentido la lactosa, o azucar de leche, es
también una ‘“‘droga” y se usa para alimentar nifios. Asimismo
los extractos de carne y las vitaminas concenteadas estdn califi-
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Importante descubrimiento para la purificacidn

del aguardiente y del alcohol de caiia

FEl alecholismo,

El alcoholismo «onstituye un problema
de caricter mundial y un verdadero cin-
cer social, porque no solo causa grandes es-
trggos en la salud del individuo y da ori-
gen a inndmeros crimenes y tragedias, sino
que tiene graves repercusiones sobre ¢l fu-
turo de Ia raza. De ahi que los gobiernos
de muchos paises, los estadistas, los hi-
gienistas y centenares de asociaciones par-
ticulares le hayan declarade una guerra sin
cuartel que, por otra parte, s¢e ha viste co-
renada con el mis estruendoso fracaso, E-
jemplo palpitanie Je éste lo ofrece la vigo-
rosa y larga campana emprendida no hace
muchos anos per los Estados Unidos ¥ que
celming en la Hamada “'Ley Seca™ o sea
¢n la prohibicion absoluta. dentro dej te-
rritorio de aguella nacién, del uso y expen-
die de debida embriagantes, Esfuerzos tan
gigantescos no pude. sin embargo, soste-
norse, entre otras c.zones, porgue los al-
coholes impuros fabricados y vendidos frau-
dulentamente y en jalarmantes cantidades
estaban produtiendo resultados tan funes-
tos ¢ntre ¢l pueblo americano, que se con-
sideré preferible derogar la prohibicién y
buscar, como mis acertadamente lo han
venido hdciendo oivas naciones civilizadas,
no en la abolicién del alcohol sino en la
purificacion de las bebidas que lo contie-
nen, la manera de contrarrestar sus perni-
ciosos efectos, Por este sistema se ha lo-
grado, especialmente en Europa, reducir en
grande ¢scala los estragos del alcoholismo.

En wempos pasados. la ciencia no se
preocupd por estudiar la verdaderas causa
de aquéllos, porque existia la creencia dog-
mirica de que eran un efecto natoral del
slcohol etilico; pere mis tarde, a1 medida

que se fucron profundizando las investiga-
ciones, se sostuve gue ¢l origen del mal ra-
dicaba priacipalmente ¢n los alcoholes su-
pesiores, taes como ¢l propilico, ¢l bautilico
y sobre todo el amilico, producidos rodos
dorante la fermentacién por la levadura.
Dichos alcoholes son evidentemente mas
téxicos que el etifico y de mds dificil ebi-
minacién gue éste por ¢l organismo buma-
no; pero observaciGnes posteriores vinieron
a demostrar, por la comparacién de las be-
bidas alcohélicas de distintas procedencia,
que ciertos efectos psicolégicos ne podian
atribuirse al aleohol etilico ni a los alcoho-
les superiores, sino que tenian su origen en
algunas pequefias cantidanes de sustancias
quimicas que producen sau efecto nocive
después de cierto periodo de acumulacion
¢n e| organismo, Esias sustancias o impu-
rezas provienen de ls elaboracién de deter-
minadas materias primas y no propiamen-
te de la acadn de 'a levadura misma, Tan
interezante conclusion indujo a pensar en
que debia ser factible a la ciencia eliminar
tales impurezas Jauwsantes de los teribles
trastornos cercbrales, sin menoscabo de Ta
calidad de la bebida, y hé aqui que, tras lar-
gos y meditados estudios de laboratorie,
s¢ ha fijado wn pro-edimiento nueve y ab-
solutamente cientifko. de éxito completo
y que no solamente da al licor un olot
mis fragante sino un sabor mis grato,

He dicho que la texicidad de ciertas be-
bidas no radica propiamente en el alcoheol
gue contienen, sino en las impurezas acu-
muladas por la accior del gripo quimico
de estilo que forma el alohol etilico, y
guiere hacer en seguida algunas censidera-
ciones encaminadas a demostrar la exacti-
tud de esta afirmacidn,
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Inflencia de los alcoholes superiores.

La rearia de quz estos alcoholes no re-
presemtan siempfe. y ton exactitud, en un
censumo habitual, s¢ demuestra por la com-
paracién de anilisis de diversos aguardien-
tes que, a pesar de tener mis alto porcen-
taje de dichos alcoholes, producen meno:
alcobolismo que orros licores de mis bajo
porcentaje, Esto ocurre. por ejemplo, con
el whisky y ¢l cognac, de 0.02% ¢ de
Q.01 5, respectivamente, de alcoholes su-
peciores, licores menos téxicos que el arac
de 0,08 y ¢l Ron de Jamaica, de 0.06%.,
segin promedio de muchas experimentas.
Y es que los dos piimeros carecen de cier-
tas impurezas descubicrtas con motive del
presente estudio, las cuales si existen en los
dos Gliimos de dichos licores; ¥y aunque
ellas son de menor volumen que los alco-
holes superiores, representan un grade mu-
cho mis alto de roxicidad en la bebida y
tienen ¢specialments una influencia psico-
lagica sobre ¢] coasumidor,

:

Indicios sobre la existencia de las im-

purezas conocidas ahora por este
procedimiento especial,

Corrcboran ¢ acwerto que acaba de ha-
cerse dos casos evidentes: En Méjico, o
consumo de pulque v de tequila es enorme,
porque debide al reducido costa de su pre-
paracién, constituyen las bebidas popula-
res, La primera contiene 109 de alcohol
etilico, y en Ja sepunda alcanza al 304,
¥, sin embargo. segin afirmacién de los
médicos de aquel pais, los consumidores no
sufren los efectos del aleoholismo, Ea cam-
bio, ¢ absintio o ajenjo, con wn porcentaje
je muche menor de alcoholes superiores.
estaba causande en Francia tan grandes es-
tragos, que el gobierno se vié censtrefiido
a prchibir la fabricacion y consumo de
ese licor,

De esta cowpararién resulea claro que
no radica en el alcohol etilico i causa de
los estragos productdes por ciertas bebidas,
sino en impurezas distintas de los alcoho-
les superiores, Y es de advertir que aunque
indispensable por razdén de los graves efec-

D. C

sea muy pequefia la cantidad de impurezas
que aquéllas contengan, su climinacion es
tos psicologicos, Tales impurezas no exis-
ten probablemente en ¢l alcohol derivado
de la fermenracion de la papa, pera no
puede decirse o mismo del que se extraz
de 1a cafia o del arroz. De aqui, como gue-
da dicho. la mayor toxicidad del arac y
del Ron de Jamaica, no obstante contener
estos menog <antidad de aleoholes superio-
res que el wnisky y el cognac,
Las impurezas son sustancias sulfuro-
sas, '
Su descubrimiento.

Prohablemente [a ciencia no habria po-
dido averigunar qué clase d¢ impurezas eran
las que en tan pequefa cantidad aumen-
taban en grade tan extraordinaria la toxi-
cidad de las bebidas alcohdlicas ¢n un con-
sumo havitual, si no existieran también en
¢l grano del anis y no s¢ hubwran heche
perceptibles en la destilacidn a vapor por
urr olor penetraute en la cabeza del apara-
to destilador, que luego cede al aroma del
anetol, Llevada de un interés cientifico la
afamada casa perfumista Schimmel & Co..
de Leipzig, ba acinmulada wuna cantidad
apreciable de esas seslancias extrafas, me-
diante Ja destilacién de miles de litros de
esencia de anis, Alli ha podido identificar
el mercaptano, el dietilo de sulfuro, el ici-
do sulfhidrico y < bisulture de carbone,
sustancias todas que tienen |3 propiedad ca-
racteristica de contsner azufre em la forma
hivalente de la molécula, Es de suponer,
ademds, que ¢xisten oOlras composiciones
sulfurcsas del mismoa género y muy téxi-
¢as que no ban sido identificadas todavia.
La mezcla de tales sustancias  exbala un
olor penetrante uniforme, y, disuelta uwna
cantidad pequefiisima de e¢lla ¢n aleohol eti-
lico purisimo, da wn producto idéntico en
su ofar al alcchol extraide de la cafa. Esta
es la razdn por la cwal algunas casas fabri-
cantes de perfulmes finos, establecidas en
paises wropicales, prefieren importar el al-
cohol de papa, no obstante su costo mucho
mayor,

5i la eliminacidn Jde las sustancias salfu-
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1Cs38 tieme wn gran valor comercial, nadie
puede dudar que social y moralmente es
nids apreciable, puesto que con ella se evi-
1an los perniciosos «iectos de los alcoholes
impures, Estudiando {1 intoxicacién créni
¢a que producen las mencronadas susran-
cias rulfuradas, en ciertas fibricas, ha po-
dide afirmarse que es jgual a la que pro-
vieng de bebidas alechélicas impuras, usa-
das babitwalmente, Todas esas sustancias
producen poco a poce la locura, lo que
demucstra  su influencia sobre el cerebro.
Disueleas en el alcohol dan ¢l mismo efec-
le. 2unque en cantidades muy pequenas.
porque segun la toxicologia la acumulacidn
¢n el cerebro es favorecida por el alcohol
etilico, merced a la propiedad que éste po-
see de impedir Ja exidacion de rales sus-
tancias en el organismo humano, Estas ob-
servaciones quedaron plenamente confirma-
das con los estudios ordenados por el go-
bierng de Francia respecto del absintio,

Cuando los quimicos franceses indaga-
ron fa causa de la gran toxicidad de esta
bebida, juzgaron que debia atribuirse a la
tujone del ajenjo componente del licor, pe-
ro mdis tarde se demostrd que provenia de
impurvzas concentradas en aquella sustan-
cia. Esta aficmacién pudo evidenciarse fi-
cilmente <on ¢l hecho de que la rujona oli-
minada del absintio, en los Ilahoratorios
franceses, daba una coloracién roja con cl
nitraprusiate de sodio, reaccidn impropia
de la  tujoma pura, la cual—-dicho sea de
pase—se encuenira también en otras plan-
tas, como la salvia, que ne tiemen ninguna
prepiedad nociva a la salud, La colorazién
de que se habla es <criocida ¢como reaccién
ceracterisiica para los iones de azufre, lo
que demuesira, sin Ivgar a duda, que las
sustancias sulfurosas constituian las impu-
rezas generadoras de los efectos psicoldgi-
<cs del zbsintio ingeride habitualmente, vy,
ccmo  para prepariy  éste se  empleaba el
anis, a este grano se debia la presencia de
tales sustancias,

Pruebas de los efectos psicolégicos de
algunas sustancias quimicas,

Antes de hablar de los terribles y desas-
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tiosos efectos psicoldgicos de las sustancias
snifurosas. conviene ddwostrar can  ejeni-
plos jomades de la realidad, céimo es ver-
dad gque ciertas sustancias ¢jercen influencia
directa sobre ¢l cerepto humano, En Méxi-
co hay una planta Namada ofoliuque que
e bebida alcohdlica produce un estade de
sonambulismo. En Colombia existe orra
planta, cuye nombee cientifico es banisic-
ric kazpi, llamada per los indies yaqué o
pildé, gue ingerida en alcohol, sugiere Ja
aparicién de paisajes. Y todavia es mis
notable ¢l hecho de que el alcaloide extrai-
do de esta planta produce una sugestidn
de acemetividad, porque, invectado a un
perro, verbigracia. le sobreviene al animel el
impetu de morder. sugestién que va des-
aparcciendo poco 1 poco, Estos ejemplos
pueden también aducirse cowo demostra-
cion de que en muchos casos, aunque hava
pasado la embriagues, subsiste el efecto de
las sustancias sulfuradas del aleohol, la ima-
ginacion no obedece al control de la vo-
luntad ¥ nuestras acciones carecen, por lan-
to. de la responsabilidad del individuo ante
la ley.

Efectos psicoldgicos del alcohol etilico

puro.,

Sentada ya Ia conclusidn indiscutible de
aue ¢s forzeso atrilatir a muchas sustanciis
guimicas determinadas influencias psicold-
pgicas, conviene examinar ahora cuiles son
las que ejerce ¢l alcobol etilico puro. El
primer clecto de és22 ©s una sensacién, un
sertimiento de alegriz, y de ahi que la hu-
manidad e busgue como estimulante del
buen humor que hace amable la vida, Pero
esta emocion alegre producida por el alco-
hol ¢s ahesada por la accidn de otras sus-
tancias venenosas contenidas en €1, Por eso
¢l nso habitval del agoardiente de cafia,
sobre todo si es desrilada con anis, sustrae
muches de los actos humanos al dominie
de la voluntad por efecto de las sustancias
sulfurosas contenidas en el licor que, acn-
muladas en el cerebro, perturban su lucidez
y producen un verdadero wrastorne men-
tal,
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Efectos psicolégicos de las sustancias

sulfurosas.

El principal de cstos efectos ¢s una es-
pecie de fobia o rabia, acompanada de de-
seos de acometer o de marar. es decir, una
absoluta supresion de los wmris nobles sen-
rimientos del hombre,

Ahora, ¢om oel alcohol extraido de la
papa y los licores preparados con ¢l care-
cen por completo de sustancias sulfurosas,
es natural que hayan desaparecido estos te-
rribles efectos en los paises curopeos que
consumen esa clase d licores. Solamente el
arac y ¢l ron, imporiados de fuera, contie-
nen una pequena canlidad de tales sustan-
cias; pero el consumo de ellos es muy limi-
tado. Mucho mis alia es la dosis de aquellas
sustancias contenidas en el aguardiente co--
lombiano ¥ de ahi que casi todos los extran:
Jeros, aunque encuentran agradakle su sa-
bor, se abstiencn de tomarlo, porque, segiin
afirman, les produce rabia,

Son tan violentos los efectos de las sus-
tancias sulfurosas ccnrenidas en nuesiro a-
guardiente y alcobol de cana, quc pueden
equipararse a los que produce ¢l Cannabis
indica mezchideo cen bebidas alcohdlicas v
gue consisten en un pasajere detirio o lo-
cura de persecucion con deseos de matar,
hasta ¢l punto de que una borrachera con
cualquier bebida, ¢un cuya preparacion en-
tre dicha droga. induce casi seguramente a
actos violentos. y Pt eso Su venta estid es
uictamente ¢ontrolada por convenios inter-
nacionales, Lo raro ¢s gue nos espante el
tesultado desastroso de esta droga exética
¥y qué no miremos con <l mismo horror
las consecuencias fatales de nuesrro licor
pacional, porque a3 embriaguez <ausada
por &ste también induce a actos de violen-
c1a, despierta deseos de awatar ¥ ocasiona
delirios de persecucién y otros fendmenas
o menos deplorables,

La estadistica de homicidios demuestra
que la mayor parte de éstos han tenido ¢l
licor como causa Jeterminante. En Colom-
bia la «<ifra sube anualmente a 240 por
cada millon de habitantes, micntras gue en
Europa sélo alcanza a tres por millon, di-
ferencia que se debe principalmente a la
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carencia de sustancias sulfurosas en las be-
bidas europeas. También los Estados Uni-
dos, con miras al bien comin, propenden
por la purificacion de los licores, haciendo
preferic los que soa extraidos de cereales,
porque no contienen la toxicidad del alco-
40l de cana,

sustancias sulfu-

Eliminacion de las
rosas,

Conocida ya la enorme importancia de
la pucificacién del alcohol de cafa, y mis
todavia la del aguardiente destilado con
anis, conviene adverlir que muchos quimi-
cos que ban intentado ese trabajo, ne con
fines morales y sanitarios sino para aplica-
ciones a la industria de la perfumeria, han
fracasado en su empresa, S¢ comprende la
dificultad de ésta por el hecho de tratarse
de cantidades muy exiguas que no se pue-
den apreciar con ningin feactiva ni fam-
poco destruir por 'a cxidacidn con el alco-
ho! etilico. porque &ste se oxida mis ficil-
mente que las sustancias que se¢ pretende
eliminar,

Después de largas y minuciosas expe-
riencias, el autor de ¢stas lfncas ha logrado
descubrir  un procedinriento, gue s¢  basa
sobre un principio absolutamente nuevo.
¥ que tiene patentade en Colombia desde
el 30 de septiembre de 1936, bajo el nit-
mera 3133, Este precedimiento radica en
una absorcidn selectiva por coloides de car-
ga electropositiva, De este modoe se consi-
guc una absorcidn completa de todas las
sustancias sulfucosas, las cuales son clectro-
negalivas, sin atacar en lo mis minimo las
ctras sustancias contenidas en el licor, Co-
mo cl hibito desagradable — vulgarmente
conocide <on el nromibre de rufo—se debe
principalmente a las sustancias  sulfurosas
contenidas en el aguardicnie derivado del
guarapo. siendo mis intenso cuando es des-
tilado con anis, se ¢omprende claramente
que (anto el olor toma ¢l sabor de la be-
bida mejoran después de su purificacién,
gquedando totalmente eliminado el mal a-
liento,
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Pruebas y conclusiones,
1

El aguardiente purificado no produce
dolores de cabeza, y sus efectos de alegria
y emecién espiritual son idénticos a los que
produce ¢l akohel cilico pure, Tampoco
lesiona mi afecta los tejides nerviosos, he-
patico y renal, que tan rudamente padecen
con las impurczas del Neor ewbriagante, Y
ccme también son absorbidos los residuos
de los alccholes superiores, se comprende
claramente la exactitnd de lo dicho con
tespecto a las peopiedades del alcohol pu-
rificade. o sea su innocuidad para la salud,
fa mejoria en su olor y sabor y [a supresion
del aliento repugnante en el bebedor. Cual:
quiera que sea la cantidad de alcohol so-
metida 3 este tratamiento se conserva inde-
{inidamente, sin que en fingln  tiempo
vuelva a exhalar olor desagradable,

Una advectencia hay que hacer a quie-
nes acostumbran examinar la calidad de los
licores por medio g: la friccibn contra el
dorso de la mano: el anetol sufre una oxi-
dacién al aire v se transforma en una sus:
rancia de olor desagradable, que es dime-
texistilbeno, Este oloe es siempre distinto
del de las sustancias sulfuresas, La oxida-
cidn del anetol no pucde producirse en el
liquide por la proteccidn del alcohol etili-
<o,

Por viltima, en cuante a los conponcn-
wes de la perparacidn, puede garantizarse
que son cowmpletamente inofensivos para la
salud.

A continuacidn se inserta el informe ren-
dido por <l Quimico Jefe del Laberaterio
del Ministerio de Indusirias y Trabaje, al-
tisima autoridad que dedicd muchos smeses
continuos de intensa labor analizadora del
invento patentado de que se frata y cuyo
documento  oficial respalda las conclusio-
nes de este memorandum,

Dr, Guillermo Scharfenberg.

Repilblica de Colombia
Ministerio de Industrias ¥ Trabajo
Departamento |«

Seccién  (Negocios Generales) Laboratorie
Nimere 219
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Senor Secretario del Ministerio
de [ndustrias y Trabajo,

Me refliero al oficic mGmero 311%, FL
84, Departamento de Comercio ¢ Indus-
trias, Seccion Industrias, de fecha 18 de a-
gasto Gitimo, en <l cual ¢l sefior jefe del
citzdo departamenro se sirve franscribirme
el memearial que dirigieron al sefier Minis-
tro los seftores Juan Uribe Holguin y Gui-
ilermo Scharfenbesg, en relacion con 12 pa-
tcate nimero 3153, de 30 de septiembre
de 1936, gue les fue concedida a ellos, en
asocio de los sefioris Gonzalo Mejia y Ma-
nuel J. Chavacriaga, que corre publicada
en ¢l "'Diario Oficial” ndmero 2330, de
10 de noviembre de 1936. y da instruccio-
nes a ¢ste Laboratonio para que, de acuer-
do ¢on lo pedido por los interesados, se
practiquen los anidlisis correspondientes en
las siguientes muzslras Que ingresarom a-
companadas de la boleta de liquidacién ni-
mero 105, de 21 de agosto de 1936:

Muestras procedenies de la fabrica
de licores del Departamento de
Cundinamarca

N- 1003 (1) alechol de 36 grados;
N* 1004 (2) Agundiente;

Ne 1005 (3) Agumdiente inferior, ila-
macto bitter; y
Ne 1006 (4) ronm,

Los memorialistas con<retaron los traba-
jos que, ¢n cumpliriento a lo ordenado
per el sefior secretario, debia ejecutar el
Laboratorio. a los siguientes puntos:

i

Primero,—Que iz digne disponer gue
por ¢l Laboratorio del Ministerio se deter-
mine ¢uil ¢s ¢l mérodo analitico indirado
para poner de presente la existencia del
azufre en el coloide utilizada para el tra-
tamiente {cl de las muestras anteriormen-
te mencionadas). colcide que el suscrito
Scharfenberg indicard al jefe del Labora-
torio,

Segundo.—Que s¢ digne dispomer que
por el citado Laboratorio se practiquen
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arilisis en los colei les que han servido pa-
ra la purificacion, » efecto de dercrminar
la presencia en ellos de los compuestos sul-
furados que, mediante el procedimiento.
quedan eliminados de los productos que s
someten al Iratamiento,

Tercero.—Que ordene 8, S, que las coa-
tra muestras de prodocios de las rentas de
Cundinamarca, que acompanamos, se nos
devuelvan por el Laboratorio una vez que
alli se hayan purificado mediante Ia apli-
cacidn del procedimicnto que hemos paten-
tado.

En consecuencia, ¢l suscrito procedic a
tratar, en presencin del interesado, docror
Guillermg Schargeiser, las cuatro muestras
antes <¢itadas, que wvenian ¢n Sus envases
originales de la fibrica de licores del De-
partamento de Cundinamarca, debidamen-
te selladas v cerradas. por ol coloide a que
s¢ refiere la patente, con ¢l objeto de esta-
blecer si evidentemente los compuestos sul-
furados que, segim el doctor Schafenberg,
s¢ hallan en el alcohol de 36 grados, en ¢l
aguardiente, en ¢l bitter y en ¢l ron que
produce la fiabica de licotes del Departa-
mento deé Cundinamarca, y que, segiin él
mismo, son una de las causas det olor des-
agradable y, de la toxicidad de los mencio-
nades productos, se eliminaban por el tra-
tamiento patentado,

Siendo muy dificil. por no decir impo-
sible, investigar en dichos podurctos prime-
ro la presencia de compuestos  salfurados
orginices y despnés del tratamiente la au-
sencia de los mismos. dadas las  infimas
cantidades que de e¢llos se encuentran y en
tal diluciém, e| suscrito optd por Hevar a
cabo la investigacién de los compuestos
sulfurados en el coloide nrilizade para la
purificacién del alcohol de 36 grados, del
aguardiente, del bitter y del ron, respecti-
vamente,

Con este fin, se establecié primero de
wna imanera absolutamente rigurosy la au-
scncia de azufre o de cualesquiera com-
puestos sulfurados «n las sustancias desti-
nadas a Ja obtencion de coloide amparads
por la patente en referencia, Se emplearon
praductos quimicos purisimos, con certifi-
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cado de garantia de las casas Schering Ka-
bibaum y Merck, ¥ se hiciccon ensayos “'en
blanco' para comprobar lo anteriormente
dirho, En scguida se trataron los produc-
tos de las remias de Cundinamarca por el
coleide, y después de ejercitada la accién de
éste sobre los alcoboles, una vez que se flo-
culé y precipicd, se separd de los alcoholes
por filtracidn a 1ravés de papel de filtro, Si
dicho coloide habia arrastrade consigo azu-
fre © compuestos sulfurados de cualguier
naturaleza, era togico suponcr que éstos, con-
centrados dentro de la masa del precipitado
podian ser investigados alli,

i
Método analitico para investigar la pre-
sencia de azufre o de compuestos sul-
furados, de naturaleza ain desconoc:-
da en el coloide utilizado para purifi-
car alcoholes por medio del procedi-
mienta amparado por la patenle NY
5153, de 30 de sepliembre de 1936

E! mérodo utilizado por ¢l suscrito para
Hevar a cabo la investigacién del azufre y
ds los compuestos sulfurados en el coloide,
varias veces citado, fue el siguiente:

El precipitado obtenido en ¢] tratamien-
to de los alcoholes por el coloide se secd
al aire por espacio de algunas horas, se in-
uodujo en un baldn de cuello corto y an-
cho de 250 cc. S¢ dejd caer sobre el pre-
cipitado, muy lentamenate y con la debida
precancién, Jcido mitrico  fumante (D:
1.32) de un embudo de separacién  que
atravesaba ¢l tapén con el cual se hallaba
herméticamente cerrade dicho balen.

El tapén estaba igualmente atravesado
por un fubo de desprendimiento que <o-
municaba cen un frasco lavadar, que con-
tenia hasta una altura convenicnte dcido
nitrico concentrado (d: 1.4). Para impe-
dir una perjudicial elevacidn de la tempe-
artura durante ¢l tratamiento del precipita-
do por ¢l Acido nitrico fumante, se coloco
debajo del baldn una ¢ipsula de porcela-
na que contenia hielo, Se desprendicron
grandes caniidades de vapores nitrosos que
juntoe con ciertos productos voliules {(al-
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dehide acético, aldebido anisice, en el caso
del aguardiente ¥ del bittec y olros no in-
vestigados) [ueron arrastrados poc el tubo
de desprendimiento bacia el frasco lavadot
antes descrita. Bl acklo mnitrico colocado
en este tracaso lavador tenia por objeto ter-
minar la oxidacidn de los compuestos sul-
furados que hubicran podido escapar a la
accién del dcido nitrico fumante en e} ba-
l6n antericr, ¢ompletar la destruccion de
los de mis productos orginicos resultantes
de la rearcién, y, en general, retenerlos ro-
dos para evitar eualguier perdida. El liqui-
do tomé en este frasco un color verdoso.
Como precancién adicional se conectd ol
tubo de szlida de diche frasco lavador con
un tubo encorvado en angulo recto gque
penetraba «n un vaso lleno de agua desti-
lada, con <1 fin de llevar a cabo alli la
absorcidén de los compuestos que, por una
reaccion demasiade vielenta, hubieran po-
dido dejar de ser absorbtdas en el [rasco
Javador. El contenido del primer balén, el
del frasco lavador y ¢l del vaso, una vez
terminada fa reaccion en frio y después de
haber calentado con una llama mederada
por espacio de algunos minutos, s¢ reunie-
ron en una cipsula de porcelana y se eva-
pord ¢f total casi a sequedad. El residuo
s¢ humedecsé con icido clorhidrice y »e
evaporg nuevamente para desplazar el po-
sible icido nitrico y destruir las sales basi-
cas formadas en la operacién, El residuo
obtenido se tratd por poca agua. se filtrd
vy en el filirado perfectamente clare se pre-
cipitg el deido sulfirico formado por la
oxidacion del azufre y de los compuestios
sulfurados medianie el cloruro de bario en
caliente. Se calentéd por espacio de cierto
¢ias empleadas en la obtencién del coloide
tiempo, hasta gue comenzd a aparecer la
precipitacion, La naturaleza de Jas sustan-
face que la aparicidn del precipitado sc
demore mis de lo normal, o por lo menos
éste no aparczea desde e] principio con to-
da claridad. Como ¢l presipitado de sul-
fato de bario arrastra por absorcién otros
compuestos. ¢s preciso, después de que se
bz formado. filtrarlo, lavarloe repetidas ve-
ces con agua destilada, secarle ¢ incinerar-
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lo con su filwro en un crsol de platine,
Lusego se funde ton cantidad suficiente de
cartbonato de sodio anhidre. E! producto
de la fusién se htwerve con agua, se filtra y
el filirado claro se acidula con dcido clor-
tiidrico, En dicho filtrado se¢ repite ka pre-
cipitacion  mediante ¢l cloruro de barig
en caliente, En esta segunda operacion ya
no hay impedimento para que aparezca des-
pues de algunos sepundos la opalescencia
blanca caracteristica del sulfato de bario y
luego un precipitado ¢ada ver mds abun-
danic gue se deposity en ¢l fonde del tubo
d: ensayo,

Por ¢l procedimiento descrito, probade
muchas veces con éxito. que se revisg en
todos sus decalles, se¢ logré comprobar en
los cuatro casos de las muestras examina-
das. es decir, en e] alcohol de 36 grados,
en cf aguardiente, en ¢l bitter ¥y ¢n el ron
procedentes de la fibrica de licores del De-
partamento de Cundinamarca, la reaccian
positiva del sulflate de bario,

Na es posible, sin haber llevado a cabo
una minnciosa y quizas muy larga investi-
piacién, decir qué clase de compuoestos sul-
furados se hallan presenres en los produc-
tos mencionados, pero si que los alcoholes
desullurados por el procedimiento a que se
reficre esta patente adgunieren un olor mu-
cho mis fino y un sabor mis agradable de
los que los caracterizahan primitivamente
y se conflirma asi la aseveracién de los in-
teresados,

Un segundo tratamiento per el coloide
en cuestidn de Jos mismos alcoholes, tra-
tados una wez, dio resultado megativa en
la investigacion del azulre y de los com-
pusetos sulfurades, de acuerdo ¢on el mé-
todo antes descrito, Es, pues. de supanerse
que basta una sola operacig para la elimi-
nacidn de dichos ¢ompuestos sulfurados, o
qué si #sta no es absolutamente tocal, lo
que pueda quedar en los alcoholes de com-
puestos sulfurados cscapa por completa a
los sutiles métodes de investigacién emplea-
dos para 1al [in,

Aunque los memorialistas no lo solicita-
ron expresamente, como el invento. segun
<l oficto del Departamento de Comercio e
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Tadustrias arriba citado, se refiere a “un
procedimiente para eliminar  del alcohol
industrial y de los alcoholes destilados las
sustancias sulfuradas y los alceholes supe-
riores”’, el suscrito ¢slimé gue era necesa-
ric probar en alguna forma esta segunda
parte del procedimiento.

Eliminacion de los alcoholes
riores,

supe-

I3

Con el objeto de comprobar si en reali-
dad el tratamiento de los alcoholes por el
coloide 3 que se refiere esta pateate elimi-
na de cllos los alcoboles superiores de acei-
te de fusel, se llevacon 3 cabo anumerosas
ex peri¢ncias,

Se hicieron mmezclas de alcobel absoluto
purisimo *“'Merck" con cantidades conodi-
das de a¥oholes superiores. especialmente
alcohol amilico, en unos casos sin adita-
mentos ¥ en otros <on aditamento de agua.

S¢ pudo constatay que las mezclas de
sleoholes de contenide en alcoboles supe-
riores, <onocidos después de ser tratados
por ¢l coloide tantas veces citade, analiza-
das en debida forma por el método de Ro-
se, mostraban un contenide en alcoholes
superiores por lo menos inferior en un 70-
80% al contenido primitive. Seguramente
por tratamienios succsivos sea posible avan-
zar en la eliminacién de dichos alcoholes
superiores, Desgraciadamente les métodos
analiticos para la determinacién cuantita-
tiva de los alcoholes superiores no son su-
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ficientemente exactos, en tratindose de pe-
quenias cantidades de los mismos, y, por
este motivo, ¢l suscrite no pudo establecer
cuantitativamente hasta ddnde llega la pu-
rificacién en 1al sentido, examinando los
alcoboles después de los tratamientos sude-
sivos, Personas bien ejercitadas en la per-
cepeidon por el olfate de los alconoles supe-
tiores en los alcoholes ordinarios, pueden
verificar lo que los métodos analiticos en
este caso no se batlan en capacidad de de-
mostrar “‘ad oculos”,

El Laboratorie conserva los tubes tes-
tiges ¢n los cuales sp hicieron las reacciones
positivas de los compuestos sulfurados para
comprobar la partz pertinente de este in-
forme.

M¢ permito devolver a usted, con des-
tine a los interesados, las cuatre botellas
que¢ conticnen los productos de las rentas
de Cundinamarca antes especificados y que
fueron sometidos al tratamiente amparado
por la patente. en presencia del interesado
doctor Guillermo Scharfenberg.

Quedo de] sefer  secretario. con  toda
consideracién, como Su muy atento servi-
dor,

Ministecio de Industeias y Trabajos
Departamento de Negocios Genecales
Laboratorio,

Jorge Ancizar Socdo,
Quimico Jefe,
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La electrificacion

rural en los

Estados Unidos

Loy planes de la Corperacién de Fomenta
para electrilicar al pais, que incluyen también
una parze considerable de la clectrificacion de
las zonas agricolas chilenas, son un ropico de
interés para los peritos agricolas de los Esta-
dos Unidos ya que Chile y la Unién tienen
ese punto de interés comin, Ello no tan sdle
gervirg para aumentar las _como:l‘:dadcs indi-
viduales y colectivas de los hembres del campo,
sino que famdien, para awnentat la produc-
cidn.

En ambos paises e} gran tamano de la ge-
reralidad de log predics rurales, salvo en las
regtones cercanas a los centres urbanos, donde
fon pequenocs, hace que la electrificacion sea
dispendiosa, Fn lag dos naciones la abundante
fuerza hidrdulica potencial asegura un aprovi-
sionamiento constancte de electricidad, cuando
s¢ hava amortizade el costo original de insta-
lacion,

La prictica en los Gstados Unidos ha re-
velado que la ayuda de] Gobierno ¢n el finan-
ciamiento de los proyectos de electrificacion
rural es necesario, Gracias a una feliz com-
binacion que auna lag fuerzas de la iniciativa
privada y de la ayuda ¢ control gubernamen-
tal, el nitmero de haciendas que gozan de ser-
vicio elictrico, casi se ha triplicado en los
iltimos 6 afios,

El primer indicic de que el gobierno se
habia interesado en ol problema de electrifi-
cacton rural fue en 1935, cuando ] Presidente
Roasevelt en sy mensaje anual al Congreso
expus> la necesidad de que el gobiema ayu-
dara a la electrificacion rural, Fl afio stputente
e establecic la Comision de Elecrrificacion
Rural, como agenda proviseria, por un decreto
ejecutivo del Presidente, Finalmente en 1936,

la Comisién de Electrificacién Rural, fue con-
vertida en upna oficina permanente con un
presupussto que alcanzaba aproximadamente
a § 12300000 pesos chilenos, para financiar
nuevas plantas gencradoray y lineas de dis-
teitucion, Desde entonces se han destinado
une § 6.000.000.060. La adminictracidn de la
oficina de la Comision de Electrificacion Ru-
ral depende de la Secretaria de Agricultura,

[a Adminisrraciéon de la Electrificacién
Rural, solamente actia como agencia presta-
mista, No posce plantas eléctricas, ni lineas
de disrribucion, sus actividades se limitan a
Cecidic fa practicabilidad y méritos de los pla-
nos, para exrender servicios elécrricos en re-
giones rurales,

Los resulrados y progresos ya obtenidos
por la Agencia Oficlal han colmade las ex-
pecrativay de los precursores del sistema. En
los primero; 5 anog de su existencia la Ad-
ministracion de Elecrrificacidn Rural, logrd do-
flar ¢l nimero de haciendas que emplean la
glectricidad, Mads de 2.000.0000 de predios han
sido provistos con servicio eléctrico y otros
5C0.000 seran igualmente elecirificados cuan-
do queden terminadas las construcciones que
gstan por temminarse,

Se hacen présramos a grupos cooperativos
de agricultores, a Corporaciones y Agencias
del gobierno local,

Duranre los 5 afos de su existencia la Ad-
ministracién de Electrificacion Rural, caleula
cue mds del 9% de sus préstamog han sida
hechos a organizaciones, cooperativas, sin fa-
nancias, algunos grupos de agriculrores—oropie-
1arios, que antes no podian pagar el alto costo
individual de electrificacidn, han obtenido prés-
tamos y han electrificado vuy haciendas, Los
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intereses sobre los préstamos estdn basados en
una escala mévil, de acuerdo con las tasas <o-
munes de interés, y nunca han excedide mis
del 2.88% anual. Los préctamos se hacen scbre
una base de 25 ahos que permite a los consu-
midores amortizar loz gastos de instalacion y
construccion en un largo periodo y a2 muy
bajo interés. En algunos casos los consumido-
re; pagan somas que descienden hasta § 3000
mensuale; por su servicie eléctrico y al mis-
mo tiempe amortizan el costo de instalacion
y contrbuyen a los costos de mantencidn,

La excelente calidad del servicic de Con-
sejo Téenice de la Administracion de Elec-
wrificacién Rural, se comprucba <on la obma
de estos ingemicros que han conseguido re-
tajar el costo promedio de la construccidn de
nuevas lineas, desde aproximadamente 45 mil
pesss por milla a § 15.000 por milla.

La clectrificacion en los campos tiene una
multi;ud de aplicaciones caseras, pero su mis
importante centribucién es facilitar numerosas

nD.

operaciones productivas. Ordefiadoras eléctri-
cas, separadores de ¢crema, incuhadoras de po-
llitos, refrigeracién de leche, moline de cerea-
les y tapias elécrricas, son algunas de las
Bumeresas mejoras con gue cuentan los agri-
cultotes, ademids de! alumbrado elictrico, Qtra
de las grandes venrajas de log servicios eléc-
trizos en las haciendas es la aceleracidn de la
producsion, la econcmia en el crabajo y el es-
timulo de la higiene,

Plancs de electrificacion rural han sido ini-
ciados en Chile y Argentina, y hasta cierty
punto en otro; paises latinoamericanos, Actyal=
mente hay en los Fstados Unidos un gropo
de ingenicros suramericancs que estudian los
procesos y croblemas de la electrificacidn rural
Su presencia en los Estados Unidos es otro
indicio del creciente e:piritu de cocperacion y
de buena yoluntad para intercambiac informa-
ciones que pueden ser tiles a los paises de este
Continente,

Los posibles bajos precios del café deben ser contrarresta-
dos con una mayor produccion. Para ello, cada productor debe
cuidar con esmero su cafetal, y abonar,




Qué es

Vitamina E?

Nadie sabe atin exactamente qué ¢s Ja vi-
tamina E, pero, como en el caso de las otras
vitaminas la conocemos por sus efectos. Asi
como la vitamina A rene atingencia con la
victa y mantiene las mucosas de la nariz y la
garganta en buenas condiciones; como la wvira-
mina B estimula ¢l apetito y ayuda a la di-
gestiéng la viramina € previene el escorbuto y
la vitamina I construye los huesos, dieates y
previene ¢l raquitismo, la vitamina E produce
efectos sobre los érganos de la reproduccion.

En las experiencias de laboratotio practi-
cadas con ratas blancas y conejos y otros ani-
males menores, Ja deficiencia de viramina E
se traduce en la falta de procreacidn. El ayun-
tamiento, apatentemente, se preduce en la for-
ma acostumbrada gero las hembras no conci-
ben o, como lo demuestran las autopsias, el
embridn vive un corto tiempe y luego muere
y es absor™ido por ¢l organsimo de la madre.
Numeross: experimentes han demostrado gue
vuando a e as hembras aparentemente estériles
les suministra una sustancia rica en vitamina
se restablece en ellas la funcién generativa,
Los machas privados de vitamina E tienden
en cambio a convertirse ¢n estériles permanen-
temnente y ninguna cantidad de vitamina E es
Lastante para restablecer sy fertilidad si antes
han estado largoe tiempo privados de ella,

Los primeros experimentos realizados acer-
ca de la viamina E en ¢l ganado vacuno los
realizaron Vogt—Meller ¢ Bay en 1931, luego
de varios afios de iguales experiencias efecrua-
das con animales de laboratorio, En esos expe-
rimentos con vacunog demostraron gue la es-
terilidad  adn el aboreco podian tratarse con
substancias que contuvieran vitamina E. Un
primer cxperimento mostrg que de 20 vacas
gue no parian pudo restablezerse la ferrilidad
en 16 de cllas, que produjeron terneres not-
males dergizés de un rratamiento a base de
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aceite de germen de trigo, substancia muy rica
en vitamina E, Otros experimentos efecruados
con vacis que luego de mostrarse sanas y nor-
males no quedaban prefiadas después de repe-
tidos servicios mostraren igualmente el resta—
Glecimiento de la normalidad despuds de ser
tratadas en igual forma. Diversas experiencias
de igual maturaleza se ban hecho en Dina-
marca, en Lstados Unidos y en Canada,

Los resultados obtenidos hasta ahora en
estag experiencias de avitaminosis E permiten
Negar a estas conclusiones:

Si se somete una vaca a una alimentacién
peore en vitamina E puede esperarse que apa-
rezca en ella alguns de los estados siguientes:
Definitivamente, no guedari prefiada; guzedard
prefiada peto Juego mostrard scfiales evidentes
de la muerte del feto, que sera expulsade o
reabsorbido por el organismo de la madre;
quedard prenada y producird un ternero, pero
rosiblemente &ste moricd poco tiempo despuds
de haber nacido debido a la insuficiencia de
vitamina F en su organismo,

Si es pa toro ¢l sometido a un tégimen
alimenricio pabre en vitamina E el resultada
sera un grave dafto para sus Organos genera-
tivos. Une de los sintomas precoces de la este-
rilidad del toro se descubre ehservando Ja re-
ducida motilidad de] semen. Si se conrinia
manteniendo ¢l toro con la alimentacion defi-
ciente en vitamina E las células de los érganos
sexuales degeneran hasta que ¢l arimal resulra
totalmente estéril, Antes de esta esterilidad
cempleta las células del semen se agruman, e
animal muestra falta de intetés sexual no tar-
dando en llegar a una pasividad cempleta,

La vitamina E puede estar presente, en
cantidades variables, en gran ninero de ali-
mentos, La contienen los vegetales verdes, el

heno y los embriones de diversos cereales,
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principalmente el del trigo. No obstante, la
rancidez la destruye cipidamente,

La leche de waca es, por lo general, de-
ficiente en vitamina E a causa que se exige
de las vacas lecheras una gran produccidn que
rermina por agotar las reservaz de psa vita-
mina en el animal, cuyo organisms la retiene
chitonges para la reconsrruccion de sus propios
tejidos,

Tampoco los granos enteros de cereales
son buenas fuentes de vitamina E, El conte-
nido en el grano entero de vitamina E es el
siguiente, para los cereales: cebada, 39 uni-
dades cor kilograme; maiz, 78 unidades; ave-
na, 50 unidades; trigo, 78 unidades. Es que la
vitamina E esti no en el cucrpo sing en o
germen del grano. Asi, mientras en un kilo-
gramo de grano entero de trigo puede haber
78 nnidades de vitamna E, en un kilogramo
de germen de grane de rcrigo el contenido
es de 3995 unidades, Este contenido puede
coucentrarse a’n musho mis si se extraz
del germen del grano de trigo el aceite,
que llega a contener hasta 39.952 unidades
de vitamina E por kilograme. El germen del
grano de trigo representa mis o menos 2 por
ciento del peso total del grano y el aceite el
10 por ciento del peso del germen, de manera
que on kilegramo de grano de trigo rinde 20
gramos de germen gue a sp ver dan 2 gramos
de aceite, gue contiene 40 unidades de wita-
mina E por grano,

Los pastos verdes contienen vitamina E,

D. G

pero no todos en la cantidad conveniente y
aun puede ser muy variable ese contenido en
la misma clase de pasto de acmerdo con ol
clima, época de wadurez y condicicnes del
suelo, En experiencias realizadas en Califor-
nig con uma misma clase de pasto verde el
contenido de vitmnina E en diciembre, (in-
vierno), se compriah que era ¢inco veces me-
nor gue en abril-mavo, (primavera) Tam-
bién es muy variable ¢l contenido de vitamina
E en el heno. En la alfalfa, ¢l secado areifi-
cal la mantiene por mis tiempo que si el
forraje se seca sobre el campo en cuyo caso
la rancidez destruye la vitamina,

Es general la creencia de rue lag vacas y
toros cbtienen todos los elementos que nece-
sitan para la nutticion ¢ funcionamiento del
organismo con las raciones gue regularmente
se les da. Puede no ser as{ en muches casos,
pues en lo que se refiere a fa vitamina E los
pastos y los granés secos no la contienen prac-
ticamvente p el tréhol ¢ la alfalfa, que son
buenas fuentes de elia pueden no contenerla
en la preporcion debida si se administran en
forma de heno y &te ha sido mal curado,

Es importante, por todo lo expuesto, en
los casos en que pueda creerse que influye una
carencia de vitamina E en la falma de virali-
dad o fervlidad de los reproductores asegu-
rarse de que los taros y vacas puedan pro-
veerse de ella suministrindoles los alimentos
o las subsiancias adecuadas.

(Ce Rev. "Shorthorn™ Rep. Argentina),




EX?ORTAG ON DE CAFE DE COSTA RiCA

Cosecha 1941-42, en kiles paso bruto,
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JULIO DE 1942 EXPORTSDO
NACIONES DFE DESTINO DE OCTUBRE
Oro Pergamino Totsl a JULIO

Estados Unidos........ i 334 .4351 il 334.4351 11.352.948
BRI BN o g i, B 1 615.668 . 615.668 4.526.368
i gy yra ey n e . o ey | L oo 949,175
T Tl e ARBILY - i 23.541 276.473
Lo iUl T S ! | R et L B 159.740
[T i T |y A | SR TR | | R R 22,400
R AR s T |l e, oot T itk 21.000
B R e L et e s s el | e camgueear I e 16.543
T B e ettt et | (N CLE TN St | (N S e 7.000
B T B e el | e | Ameimei| 1 Saleienn 2,168
ool i e | et ot B 1.12%
TOTALES. ., 473.660 V73,660 17.334.937

Puertos de Embarque ‘
FURRASENSS, o v vn o-vvovns 973.660 | 973.660)  5.610,701
Limfn ., ....... ... PRRTS | RS D ! 11.724.236
TOTALES: oss s : 973,660  ...... 973.660' 17.334.937

En Kilos Peso Nelo “ !

Estados Unidos . . . ) 329727 320,727\ 11.194.87L
Otras Ixportciones ...... " 630208 | ..., I 630,205 3.898.401
TOTALES. .. : ‘, e 1A | 039,932 17.093,272
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EXPORTACION DE CAFE DE COSTA RICA

Cosecha 1941-42, an kilos peso bruto.

AGOSTO DE 15842 LEXPORTADO
NACIONES DE DESTINO DI} OCTURRE
Ora l Pergamine Tolal a AGOSTO
|
Estidos Unidos. ... ..., 43 ATS || i aa 343.275 11.696.223
EaRadlio oo BEAE M ) Bk R 155,140 4.081.508
B L Y e s L Bax o A 949,175
e I b e s s 133,060 | o 133.000 404.473
o T et o S SR | B {1 O , 139.740
SR R A S I chimm 22,400
Erlipioss <. 00s el S | : 21.000
o L L I ety gy | (SRR l ...... | : 16.543
IEghay . . ;4o betin Sl s e | SRR ; 7 .000
1] T 10 o T S e BRAN = ke | 608 2.773
TN g < = el sw o e g e A R e I -
TOTALES B3LN2T | e ‘ 612.023 17 .966.960
, | | |

Puertos de Lnibargue |
Foplarenns .. e.c:sisus 13061 I LY. 567 5.624.268
i, [ R e et B . GXEC A6 Il e | 6LB.45&) - 12.342.692
TOTALES 632.023 |  ......| 632,023\ 17.966.960

En Rilos Peso Aeto

Estados Unidoes.. .,...... T I CY € I I 3358.614 11.533.485
Otras Exportaciones...... 284,642 b L i 284 .642 6.183.043
TOTALES 623 256 | ...... 623.25(:H 17.716. 5249
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AGENCIAS UNIDAS, S. A.

=

EXPORTADORES DE CAFE Y OTROS PRODUCTOS
a los

PRINCIPALES MERCADOS MUNDIALES

Representantes de fabricantes de Estades Unidos, Europa 2
y otros centros importantes
B

SERVICIOS DE VAPORES PARA CARGA Y PASAJEROS A
TODAS PARTES DEL MUNDOQ, POR MEDIO DE LINEAS
DIRECTAS Y RAPIDAS CONEXIONES

TEL. 3731 TeEL. 41

i
SAN JOSE «  PUNTARENAS |

i

EL CAFE COMO ESTIMULANTE EN LOS DEPORTES

En Inglaterra es costumbre muy antigua de los jugadores
de foot-ball chupar jugo de limén durante ¢l medio tiempo del
juego.,

El Dr. Robert Hutchison, insigne médico inglés y autor de
varias obras sobre dietética, recomienda en su lugar una taza de
café negro bien caliente y con azicar,

Asegura que la cafeina actilta como un estimulante del sis-
tema nervioso, quitando el cansancio y acelerando la reaccion
nerviosa y que el azicar sirve de alimento muscular brindando
inmediatamente nuevas energias,

El Dr. Hutchison sostiene que una taza de cafs bien azu-
caradg es mucho mas efective que el convencional limén y lo
recomienda, después de muchos experimentos, como el mejor
remedio para reanimar el vigor de los jugadores de foot-ball y
en general de todos los atletas.
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MOSAICO

Recetas en las cuales se emplea
café como base

Moca Brasil
11 taza de leche,
2 cucharadas de café rostado y molide,

1 taza de azdear,
2 yemas de huevo,
14 cucharadita de sal,
1% taza de crema fresca v

v una taza d-
recces picadas.

Caliente la leche con ¢l café en bafio de
maria, Ponga la miad de azdcar en una ¢a-
cerola y menéela hasta que se vuelva mid
alga oscura, Revuelvalo con el resta del
azhear, Cuele la leche y el café por un
lienzo. Afiada el caramelo y bitalo sobez
agua caliente hasta que s¢ meacle bien. Bata
las yemas con la sal y afiddalas a la mez-
cla anterior Cocinelo sobre agua calientc
hasta que espese, Déjese enfriar ¥ anada aa
crema v las nucces, Péngalo a congelar,

Galletitas de frutas

2 tazas de azicar amarilla,

2 huevos,

1 raza de manteca o mantequilla,
1 cucharadita d¢ canela,

Yy cucharadita de nutez moscada,
2 razas de datiles.

I taza de nuzces picadas,

1 tara de café frio,

I cucharadita de soda,

3 4 razas de harina.

Birase hasta que esté <remosa la mante-
guilla con el azdcar, Afada los huevos bani-
dos. Cierna harina, nuez mescada y cane-
la juntas y agréguelas altzrmativamente con
¢l café en ¢l que se ha puesto la cuchara-
dita de soda, afada las nueces y darile;.
Viértase por cucharadas en molde engra-
sado,

Mouse de café

Caliente mna 1aza de leche lo suficiente
para disolver 15 marshmallows, afada 14
taza de café fuerte. Enfriclo y péngmale
12 gaveta de la refrigeradora, cumando em-
piece a cuajar anads wna 1aza de crema ba-
tida, y vuelva a colocarlo en la refrigera-

dora,

Coffee Marfow

30 marshmallows.
14
1Y, taza de ¢rema,
un poquito de sal.

taza de café caliente y fuerts,

Mezcle los marshmallows en el café, re-
moviéndolo constantementz, afada la sal.
Cuando se estéi enfriando mézclelo ligera-
rente con la ¢rema que s¢ ha baudo pre-
viamente, Péngale en molde a congelar,

Deltciosa

215 docenas de suspiros,
Vi taza de café calirnce,
5 taza de azicar,

2 ¢ucharadas de maicena,
Vi cucharadita de sal,

3 huevos,

I ¢ucharadita de wvainilla,
4 pinta de crema bariaa.

Forme un molde ion los suspires. Cierna
Juntamente la maicena, sa' v azocar, Afiaca
las yemas bien batidas y viérialas sobre el
café gradualmente ¥ sin dejar de batir, Co-
cinele hasta que espese y estando todavia
caliente agréguclo a las claras de huevo ba-
tidas 3 punto de nieve, Con ésta rellene el
molde formado de suspiros y pongalo en la
1ifrigeradora por 24 bhoras. Siquelo y adoc-
nelo con crema batida,





