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APARTADO 1607 CABLE VIMY

Costa Rican Coffee House, Itd.

SAN JOSE, COSTA RICA
AMERICA CENTRAL

EXPORTADORES - IMPORTADORES
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Oficinas al servicio de los sehores
cafetaleros de la republica con instala-

cion de equipo de pruebas.

Compras de Café en firme

Existencia permanente de sacos de
yute para la exportacion de café en oro

y pergamino.
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TELEFONOS: 6050 - 6051 - 6052
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que jugd gran papel en el aumento de la

Unidad Econdmica y Amistad Inter-Americanas

Alla por ¢l afio 1900, la United Fruic
LCompany, construyd tres barcos para usar
en sus rutas del Caribe, tan edmodos como
los mejores trasatlanticos del dia, Los co-
nocedores dijeron que ¢sa ruta no daria
rendimiento, pues nadie querria viajar pos
el Caribe.

En medio de tales descorazonamientos
racia la GRAN FLOTA BLANCA. E! tiem
po se encargd de probar que la Compania
Fﬁtabﬂ en lo cierto al creer gue centenares
de hembres de negocios y turistas se apro-
vecharian de la nueva linea. visitando los
1répicos Americanos.

Poco anteg de Pearl [Harbor, ya la GRAN
LOTA BLANCA estaba transportando
alrededor de 50,000 pasajeros por afo.

En igual proporcion el comercio {ué tam-
bién aumentade. Miles de toneladas de ba-
nanos, de café, cacao y otres productos tro-
picales fueron transportados al Norte, vinl

- Laan Hota Blanea _¢

UNITED FRUIT COMPANY

los barcog venian cargades en su
capacidad total con productos de las fabri-
cas norteamencanas,

Por fin, les puchlos de las Amdéricas del
Norte y Meridional, fucren conceiéndose mu-
tuamente. cncontrande gque sus respecti-
vog paises no stlo formaban una wunidad
econdmica natural, sino gue también cul
turalmente tenian mucho que ofrecerse.

La GRAN FLOTA BLANCA hid demas
Yineas del Caribe. tornaron una importanti-
sima parle al cimentar esia amistad y soli-
daridad econdémicas. .,

Hoy dia, la Flota estd en servicios de gue-
rra, pero cuando sus barcos nuevamente pue-
dan usarse cemercialmente.  velverin a su
higtérico destina de ayudar a aumentar el in-
tercambio entre las Américas,

coresar,
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ROHRMOSER HERMANOS

San José, Costa Ricah
P.O.Box 173 Cable: PAVAS

Growers and Exporters ot
the following brands f

tin: qualitv mild coftees:
%! ROHR v O3ER

PAVAS LA FAVORITA

E. R. R. H.
EL PATIO
®
LA TRINIDAD, TREBOL
R. H.
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1) Ei fracaso del COFFEA MAURITANIA—Origenes v caracteristicas
del Arabica—E] Libérica v su historia, (Traducide del D, N. C, de Ria
Janeiro},—29) El cultivo racional del suclo, por Marviane R, Wesutealepre,
—J3c) Abobo compuesio y su preparacicn, por Siv Albert Hewarsd C. /-
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mundial del café, por 7, D, Wickezer—7%) América vy los materiales es-
tratégicos, (De “Temns Econdmicos'.—8%) Bibliografia Jel café de Cos-
ta Rica, por Narigre R. Wonteglegre.—99) AZUCAR: El deterioro de ia
milaza almacenada—Economias gn tiempo de guerra en el ingenio azuca-
rera, [(De “La Haclenda').—10%) Exportacion de café de Cosia Rica,

de la cosecha 1943-44, en kiles peso brute: Enero—Fehrern—DMarzo,

LEMA DEL INSTITUTG: Cada una de las maczanas sembradas de café
t de Costa Ricn, debe Hegar a produciv, cuando wencs, ung fawega suds de 1o gque
! droduce en la actrealidad - y odos los preducteris ¥ beneficiadores deten exaterars
s€ en gua el grase sea de la wiis finz calidad  posible. Solo asi podremoes conser-

! var nusstros mercades v vender nuestro producto a buen precic.
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Ferrocarril E'éctrico al Pacifico

Wapidez - Eficiencia - Limpieza y tarifas bajas
El Ferrocarril preferido
por los exporiadores, imperiadores y pasajeros.

El Ferrocari! Elécirice al Pacifico conecta a San José—capital de la
Repiblica de Costa Rica—con Puntarenas, por medio de una via per-
fectamente lastrada, recorriendo wna distancia de 116 Lkilometros.

Al Muelle de Puntareras airacan barces de gran calado,
sin dificultad

ALLI LLEGAN BARCOS DE LAS COMPANIAS SIGUIENTES:

Pacific Steam Navigation Co.
Grace Line Inc.

Fred Olsen Line

Johnson Line

Jensen Line

Frut Freed Line

North Pacific Coast Line

Que conectan a Puntarenas con los principales puertos
del mundo.

HAGA SUS IMPORTACIONES Y SUS EXPORTACIONES
POR ESTE FERROCARRIL NACIONAL
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El fracaso de COFFEA MAURITIANA - Ori-

genes v caracteristicas del Ardbica.

El Liberica y su historia

Fa 1897 @ nid regrese de Ewvepa coninl-
fidet o aguel gran caficellor gre Je fiareed
Mariang Carazn Peralla sabre asunior relo—
fives of cultivg del cafe v ddndomie wn pans
flete, me dijor [ee eifa guwe alli eckd todo
Lo lsy %

£a FHittn con fey seiios gonie l."--'.-.' del fin Afa-

et 88 f'-"-.'n.‘l.fr' saber schre caje,

£ g P 13 2
ridun Tee ba buse de lo e mas adeladnte fiz

Pedido hacer en  tod imporfante  Eediadri,

Ll pgesplor af:"t.-!l."ln'?’g'-' ] PR I,"l.-'.'(r“:' e ]
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""{‘"';’ oire facla FHe inve fot exgrrzid

Presg de erconirar en el A9 12 de Oedinlrs
e 1942 del D, N, C, de Rio de Jameire &l
f“;.",'f.'ffu;-l de erle impor Famdicimen patudio qus
he hecko friducir pogus estow segurve Sérd
terdo con Placer v Prove G e Boy r..'_-‘;'."u.".’ﬂ
Féts COSIArIiCEnLr,

Heinrich

alvnan que 1e especializd en africuliurg fro-

Sewier [fue wn gran agronomo

il v cnvg abre iMg Trofische Agricwl=

fere” ey Lodueia osisitderady. comg  cldiion
L0k Si _{'r’f.'c'!r!.
Eite esiwidio sobre "El ( -.'_.".-"" &5 Parde e

alla g despucs e casi 56 an

£ .'.'||'.\'|:.|'|'-"l' & TN
fresea v ilema de inlerds como el primer dia,
cspecies de cafeto

was  diferentes

lorman un sencro pertencciente al or
gden de las rubiaceas, denominado Meor-
fea", De cincuenta a sesenta especie
s hakian clasificade antiguamente en
vse orden, mas desde gue los naturalis-
tas identilicaron varios arbuostos come
pertenecientes a otros géneves, guedar
ren reducidas apenas a treinta especies,
De ellaz, ung mitad es originavia del
Asia Meridional, aparcciendo con mids

frecuencia en la India Central v en las
grandes islas del mar del sur. Ly otra
mitacdl es africana, conociendose once
especies provenientes de las costas ho-
medas oceldentales, das de las costas
erientales y, finalmente, dos de la Isla
Manricin, Hasm el presente, solamente
dixs especies han sido dignas de cnltiv
en gran. escala: “colfea: arabica'
“eof fea libérica™,

Ultimamente, procirase cultivar la
cepecie “coffea stenonhylla®, que sumi-
nistra un café muy aromdtico, seme-
jante al moka de las tierras altas de
Sierra T.eona, También “eoffes mauri
tiana"™ fue, durante algun tiempo, ob-
it de ja atencicn de los productores,
Entre tanto, no habiendo podido elimi
narse el gusto amargo, francamente
lesagradable, de los frutos, fud aban-
donado ¢l cultive de “coffea mauria=
nia" v la tentativa de colocarla enire
lns especies utiles resulid infecunda. Fi
cafe de Costa del Oro fué también, du-
rante large perieda, tomado por una es
pecie distinta, paa <er finalmente con-
siderado como simple variedad del ca
¢ libéricn Tgnérase, por otvo lude, si
los pequencs frotes procedentes de An-
cala (como café Enconge v Cazenga)
pertenecen a una especie rustica o sil-
vestre de café aridigo, como se supone,
0d ‘ung especie GECoEng:

[gualinente, no hi side bien aclara-
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do cudl =5 el arbusto que dib origen al
caf¢ Iho, que es un articulo de comercic
lacal de In costa orienial africanz, en
tanto que ¢l café de 11 costa maritima
e Victaria Nyanra pertenece, con fo
da certeza, a una vatiedad de café ara-
hign, Todas Tas n'ras especies no sumi-
aistran wn buen producto comercizl, en
virtud de poseer granos muy peques
nos, sin poder por esto, competir con las
especies tultivadas, Dentro de las espe-
cies asiaticas se han efectuadn expe-
viencias solamente con los cafés benga-
ltes, loz ciales han demostrado ser ca-
Heades absolutamente inferiores.

Origen y caracteristicas
del Arabigo

La tietra de origen del café arabico
te sefiala combomente como localizada
al sur de Abi
sinta. Una localizacién tan limitada has=
ce dudar, con cierta razdén, pues en los

altimos tiempos ha sido encontrade, en

en el disizito de TNaft.,

estado stivestre, en las margenes del
Victerin Nvanzi, en varias regiones
del corazan de Africa. y aun en Ango-
la, en la costa criental, Se puede, no
obstante, hacer la siguiente pregunta:
:Son risticos o silvestres los arbustos
encontrados ¥ Ambas cosas son dificiles
tle probar, Sea cnma fuere el arbusto
Arabia
v desde alll inicid su jornada por el
mundo, Al igual que otras plantas de
semejante destino, el café, dehido a
viriacianes de clima v suelo, se [ué se-
oregando en otras varledades, que pre-
sentan lipevas diferencias, hastante es-

Fué trasladado de Abisinia a

tables, pere stempre conservando las si-
guientes caracteristicas:

El café arabiga ¢s un arbusto de as-
pecto bello. El tronco es delgade, como

D. C

también sus ramas, las que nunca se
engruesan muchy creciendo vertical ¢
levemmente inclinadas. En estado natu-
ral aleanza una altura de 15 a 20 pies,
Las hojas, que tienen cierta semejanza
con las del laurel, son verde oscuro, li-
sas v brillantes en la superficie v de
Forma lanceolada, comiinmente de 6 3
7 cm, de longitud, Con todo, hajo con-
diciones excepcionales de coltive alean-
za hasta 15 cm, Estan colocadas en pa-
res, ligadas a la rama por medio de pe-
riplos cortos v ocrecen a distancias de
dos o cwatra centrmetros una de otya,
Las flores son pequenas y blancas, se-
mejantes, en la forma y color, al jaz-
min, Aparecen en zrupos de cualro a
dieciséis. Los frutes son al principio
verde gscnto, pers a medida que se apre-
xima la maduracidn, el color pasa gra-
dualmente al amarillo, al rojo vivo ¥,
{inalmente, a] carmesl sscurn, color que
denota el estado perfecto de madura-
pién, La fruota se compone de una capa
hajo la cual se halla yna pulpa un tan-
te azucarada y p=zajosa. Continuando
viene Joego una cascua lisa v de apa-
riencia oliar, que recibe el nombre de
pergaming, Este pergamino encierra
dos granes separados cuvag caras pla-
nas estin opuestis v eavueltos ambos
en una pelicula sedesa, semitransparen-
te v delicada, denominada, pelicala pla-
teada. Fsta representa la envoltura de
la semilla, en tante que la almendra o
orang del café, tal como se le conside
ra en el comercio, representa laosemi-
ila. Como ez sabilo, e albumen del zra:
no de café estd constiiuido por una mwa-
sa CcOTIen ¥ dura, dentro de [a cual =e
encuentry alojade un pequenisimo Zer
men, Lo estructura del albumen, de
constitucicn cornea debido al anmente
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en espesor de las paredes de las célu-
las. protege al smbrion durante la ger
minacion v hasta que se haya desarro-
liado o suficiente para poder surgir
el suele v servirse del alimento v del
gire, Los dos granos se presentan en
cada Frute, come va =¢ dijo, con las su-
perficies planas opuestas una a la otra
Sobre ellas se ohserva un surco forma-
do por un enrollamiento del albumen
durante sia desenvoivimientn, Aconte
ce muchas veces que se desarolla sole
un grano enel fruto, el cual, naturals
ments, o posee una cara plana, sing
que e= redondeado v mayor que los oo
munes, Se le llama “caracolillo™ y en
la preparacion v cosecha se separan ge-
neralmente de [os demas para ser ven-
ilidos por aparte, pues consiguen un pre-
cin mas elevado que los granos de la
misma calidad peco chatns,

Los naturalistas dan las sizulentes
denominaciones a las diferentes parres
de]l fruto, A Ia enveltura exterior dan
¢l nombre de epicargia; a la pulpa, me
secarfio; a la capa dura de pergamine
endocarpio; a la pelicula renue, tosta;
¢ Ja masa del cuerpe de la semilla, ai-
Famere; v, Tinalmente, smbrior, al ger
men situadn en la base del albumen,

El Libérica y su historia

El liberica empezd por primera vez
a atraer sphre si la atencion geaeral gl
syrgir o plaga del hongo, que en Cey-
fn y en Java se constituyd en el te-
vror de las plantadores, Come aconte-
ce en tales casos, presentaronse entu-
siastas que descubrian en ¢l toda clase
imaginahle de buenas cualidades v que
aconsejaban su Introduccion inmediate

para suplantar el café arabigo, Tuvo

Vel i

en un principio, sobre todo, la fama de
o sufrir la plaga del hongo, asevera-
cidn ésta que en hreve resultd infunda
da. Lo cierto es que, cebido a su creci-
miento mas fuerte y su mayor resisten-
cia, es menos apto a ser deminado por
la plaga, Una vez atacado, los danos
son  pequetios,

Al principio, las innwmerables ten-
tativas de plantio que fueron hechas
no resultaron moy alentadoras, Bl 1
bérica poseia un guste dspero que redu-
cia hastante su valor como producte cor
mercial. La separacion de los granos de
sus envolturas duras v sdlidas daba asi-
mismo mucho trabajo, pero, sin embar-
o, hallose la maners de vencer estas
dificultades. La preparacién de la co-
secha, con todo, da mas trabajo que el
ardbigo, mas ya se consigue con fre
cuencia un producto que puede ser in-
clutdo entre los ee mejor acabado. El
cultivo del libérica aumentd considera:
blemente durante los oltimes afos v,
com toda certeza, en el future proxime
ha de extenderse muche mas, lo gue no
guiere decir gquea suplante al café ard-
pigo, pues las exigencias de clima, sue-
te vy altura entrs ellns son por lo de-
mds diferentes, Veremos, mas bien, con
el tiempn, comp se complementarin ma-
raviilpaamente.

Nuestrs grupo de plantas tropicales
de cultive fué, par 1o tanto, I_‘TJI'IL(]LIL:.'Ciﬂn
con un miembro de gran valor, cual es
el café likérico v, probablemente, lo se-
i mas por oz praductos de cruzamien-
to entre el libérico y el ardbigo. Los
procductos obtenidos representan varias
tases de evolucién, no pudiéndose dis-
tinguir muchas vezes, si determinados
arbustos se semejan mds a la especie
aribiga o a la libérica. Las experien-
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cias hasta ahora no aclaran si sera po-
sible obtener de esps cruzamientos un
producto adecuado para cultivarse en
oran escila,

18] libérice no es originario solamen-
te tle Liberia, como lo indica su nombre,
sino que extendioze probablemente por
las selvas de Sierrn Leona hasta Ango-
la como arbusto silvestre, Su aspecto
recuerdn el del café arabigo, LEs, sin
erpbaireo, mucho mas alt, obteniends
comunmente una alturg de rloce pies.
Las ramas son menos inclinadas en el
café arabigo v las hojas mucho mavo-
res enel libérico, pues llegan a tener
30 cm, de longitud, El nomero de es-
tambres de las flores varia en un mismo
arbol y solamente en casos excepciona-
les es infertor a seis, llegando a veces
a diez, Sus frutos maduros, ademas de
ser mavores gue Ins del café ardbign,
son también de un roio mas oscuro, La
palpa €s més fibrosa, mas o menos car-
nesd, pera menos jugosa v dulce que
a del ardbizo, La capa cornea es mas
dura v no tiene aspecto limpio, siendd
en genersl mas adherente gue Ia del
caf¢é arabigo, La conformacidn de la
semillp en ambes —calé arabigo v ca
fé libérico— es idéntica. )

i

Consideraeiones  generiles sobre  pro-
ddcctan, comercio  constino — £l ane-
hia— La fustoria del café javanis —
Ll tipo finisimio de lay Célebes— El
futaro de A frica como conlincute proe
dactore— [l cafl de lov varioy paises
de la dmivice Central
s plantas tropi-
$ han desperta-

"

El café es una de ia
cales que mayor interé

D. C

do entre téonicos de estadistica debide
a su alta cotizacidn en los mercades eu-
ropens v norteamericanos, Anualmente
ze publican varias 1atias de estadistica
sebre su produccién v sa consumo que,
por lo demas, dificilmente son exac-
tas, por ser casy impasible calealar la
procluccion, la cual silo puede ser ava-
luada aproximadamente. Aun si se hi-
ciese o posible para expresarla por me-
tdio de cifras, qué resultado podria es-
perarse de paises semi-civilizados, s
sabermnos que naciones poscedoras de ex-
celentes organizaciones especializadas,
come Francii ¥ Alemanta, |.‘u]1.~'.if_:;t|r’.'l1
salo con dificultad v siempre de una
manera aproximadia realizar los cales-
los de la produceion de sn propio suelo?
Yelizmente, no acontece la mismo con
lag estadisticas de importacion y expor-
tacion, pues son éstas las que realmen-
te pueden interesar al agricultor y al
comprador, ya gue le ayvudan a percibir
las alzas v bajas de] mercado. Anota-
mos, sin embargo, gue en tales cstaclis-
ticas no deberia usiarse ¢l termine “'pros
tluecion e café'” pues la que indican es
la expertacion sin tomar en cuenta el
consumn interno gue es considerable 3
gue deberia también ser incluido,

El Moka

El café que ocupa el primer lugar por
su calidad es el irabe, el cual tomé la
denominarién “Moka” proveniente del
puerto por el que era exportado origi-
nalmente. No existe quien niegue la so-
premacia del eafe “Moka”, pero dehe-
mos tener en menie que son pocos los
que han prohado el “Moka” legitimo. La
excelencia del café Moka se debe a la
constitucian del suelo del pais de ori-
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cen —-Arabla— puoes, a pesar de habe:
idlo descublerto ¢n Ahisinia, fueron los
drabes los primeros pueblos gue siste-
maticamente Jo cultivaion vy lo expor-
taron, De Arabin fue tragplantado a
Java, de ahi para Europa, de donde
fueran enviadns parn Amdérica cultiva-
des en Invernaceros,

La mavoer parie de Ias plantaciones
de Arabia estaba leczlizada en Vilajet
Yemen, en la costa occidental v hacia
gl interior de la **Arabia Feliz", en don-
de se coltiva en “plateanx’. El suelo
extracrdinariamente caliente, seco v are-
nosn de esas reciones no permite una
irrigacion constante v el establecimien-
te de la sembra, lo cual es, prabable
mente la causa del tamano pegicio de
los granos asi como de su foerte gus—
to, pues el Brasil, hahiendo tratado de
preducic el misma tipe sembrandn se-
millas drabes, obtove un café absoluta-
mente diversn —muche mejor, en ver-
dad— existiendo una ligera semejuanza
con e} café arabe solamente en las pri-
meras cosechas, Otros palses han efec-
tuado las mismas experiencias con idén-
ticng resultados,” siendo por lo tinto
initil la importarion de habas drabes,
tmi vez que las propiedades del fruto
provienen de la consistencia del suelo,
condiciones climatéricas v métodos de
vnltivo. El proceso de cosechar es muy
rudimentario, por cuye motivo hay re-
relativamente pérdidas el
preducto, lo que dcontece generalmente
con las calidades inforiores, las cuales
sen objeto de tan poca atencion gue
con el fin de secar prematuramente
erranes
sranos mezclados con pegueias piedras,

peilazos de cascara, etc,

prandes

cantidad=s, encutntranse los

121 café Moka tegitimo tiene—_desde

D. 'C, 209

el punto de vista del comercio mundial
—un valor I]ﬁl'li]lm, A Pesdr de que =u
tierenmentado  ultima-
mente, Despuds que ¢l comercio del café
Meka tivo

Aden, el cxcess Jde

culiivo ha sido
gue sor tvansferido para
fu produccion es
transporiado per medio de  cameilos
hasta aque! puerta britinico, de donde
tna mitad aprexirearda es exportuda
para €] Egipto v el restante para Lon-
fres, Marsella, Trieste o Nueva Yark.
No peseemcs datos exaclos sobre  las
cantidades de Moka legitime exporta-
das. Calculamos gue la cifra ha llegado
a 1000.000 Iibras, después que fueron
tomacas las medidas prohibitivas de
falsificaciones por medio de mezclas
con otros lipos, Se acostumbra vender
el calé para el exterior en sacos mayores
que, a su vez, contienen ofros meno-
res v posecn un formale especial, Estos
sacos evan la designacion de “fardos
de /14" (80 libras) y “1/8" (40 li-
bras), y 'son hechos de material grose-
filra
gue, con el tiempao, se vuelve extracrdi-
nariamente resistente, Il peso

entre 2 15

ro. siendo cosidos con vepetal,

cacila
v 34 libras para el saco de
gy 4:a 412 libras para el de 1/4. En
Aden se seleccionan lns granos, pues
en tanto gue en Fuoropa se prefieren los
crancs mayores, en los Estados Unidaos
de Amddrica sole custan los  menores.
La escogencia de los Buropeos parece
ser la mas acertadt, yo que los granos
mayores, completamente desarcollados,
tienen un saher mucho  mejor que los
mencres, K cafe molido, del tipo Mo
ka, posee un volumen mayor que el de
Juva, su sabor es fuerte v ligeramente
picante, v, al ser tostado, trasmite un
aroma fragante y rico que en la opi-
nion de muchos, no se presenta en nin
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gun otrn tipo de café, Iixisten, no ols-
tante, conocedores gue afirmen lo con-
trario v den preferencia a otros tipos
mas finos de Java y de otros paises pro-
ductores, El color del café arabe es ce-
niciento, ligeramente somhreado de ver

tle,
La historia del café Javanés

Asi como no todo el café Moka pro-
viene de Arabia, tampoco todo el café
javanés proviene de la isla de la cual
deriva su nombre, lo que prucha el
alto coneepto gue se liene del café ja-
vanés y gue se debe a sus propiedarles
excelentes, pues, =n este respécto ocupa
con Tazon uno de los primerss lugares
entre lns cafés cominmente conocidos.
En Sumatra v otras 1sias del archipié-
lago malayo €l tipp javanés se pro-
duce en gran escala vy, podemos afir-
mar, no es en nada inferior al original
javancs, La producciin del | café ja-
del
hiernes holandés, contva lo cual mucho

vands constituve Nisnopolio go-
se ha protestado, sin embargo no se pue-
de negar que solo por un sistema se-
mejante fué posible elevar su produc-
cién _al nivel en que actualmente se
encuentra. Log nativas somn r&'ﬂig’:ld()-? i}
plantar, bajo control del gobierno, un
ntmern especificads de drboles, esto cs,
630 por familia, Las cosechas son en-
tregadas a los almacenes del gobierno
en retribucion de un precio bajo, prees-
tablecido, en tanto que el gobierno efec-
1o sus negociacinnes por intermedio de
la firma comercial “Nderlandsche Han-
delsmantschappij”, ec publica subasta

B,

en Batvia, Padang, o Amsterdam. A-
parte de ese cnltivo ohligatorio, existe
¢l wveluniario practicado en plantacin-
nes arrendadas por el wobiermno por de—
terminads periodo de tiempo, en tie-
rras hereditanias o en las  adguiridas
[0y particulares, LLgs arrvendatarios i
propietarics de esas tierras ticnen plena
libertad ¢e valorar sus cosechas.

La produccion total de Java wvaria
muche, Entre 1834 y 1893, fué 1879
el afo que mis produjo: —1.477.000
Fieul (1 Picul= 61, 8 kgs.) v 1890 el
o' presentd la cifra mas baja -—173.000
Picul, Durante 40 afio se abtuvo 22 ve-
ces una produccicn de més de 1 milidn
de Picul, siendo distribuidas ésias de
modo gue hasta 1884 aparecieron tales
producciones 21 vecrs, en tanto giie =0
los Oltimos diez 2hos s6lo una ves e

ronsiguin elevarly a aqeella cifra, cs

g5, en [R92 con 1.042.000 Picul, La
media anual entre 1840 v 1849  fod:
[.002:600 Picgl; enive 1850y 1355

—1.057.500; entre 1260 y 1896:—
1.081.700 Picul; entre 1870 v 1879 -—
1,067,000 ; entre 1880 v 1889:—1,006,
000 Picul. De 1885 en adelante la pro-
guccion ha disminuido eonstantemen-
te, a pesar de la intreduccion del libé:
rica, que se aclimats alli perfectamenr..
La media anual entre 883 v 1893 lad
solaments de 680.000 Picul, Es verdad
que en esos nueve afiog estin tambila
inclnidos los de 1820 4 1893, en los gue
las zafraz fueron casi nulas, sin embar:
o, de ahi adelante ia
produccion Biguio decreciendn, conis

tamhién “n

se puede constatar por las cifraz @
Zulentes ;
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LAR EN PROPIEDADES

l Preduccion Arrendadas l
| del det Artendada Pasticulares
MEDIA | gatierin | gobicrne de tercecos | (Picnel)
| 1 Dicuell ! (Ticoel) |
1575;1.@79‘ 032 000 64 000 78 000 25 000
1880/1884 | 937 000 (- 160,000 R3.000 18 000
1885 | 300000 167 . 000 37 ©oo 13 000
1886 819,000 225.000 21.600 27 .00v
1887 255 000 125,000 23.070 9 000
1558 . 563 006 298 000 30,000 13,00
]HHfJ| 578000 317 000 19.000 20 00w
1890 a6 000 61 000 &.000 C O 8.000
1891 | 381 000 262 000 30. GO0 11000
1892 | 693000 315.000 | 13 000 21.000
1893 | 69000 121 000 | 9 00N 1.3. 040
1894 /1895 | And Q00 425.000 | 23 000 24.000
18951806 | aprx, 321 Loan 320,000
290000 A7 5.000

1896,/1897

Por escs datos se nota que la pro-
duccion en 1885 v 1393, fué respecti
vamente cle 403 v $88,

Las provincias i poseen las me-
feres plariacionss de café son: Pasu-
ruan, Kediri, Proalingo, Besuki, es de—
air, Iz zona Esta de Java: también en
la recian meridional e! cultivo del café
se ha desenvueltn bastante. En la zona
cecidental a) contrarie, la prodoccion
ha mermzdo,

En Sumatra, el gobieras  procurd
adoptar el mismo sistema aplicado en
Tava, dejando con todeo un  mareen
mavor de accidn @ los agricultores
curopens, En 1830 la” exportaciom a-
rual de aguelly dslp consistia en 4
millones de libras de café, (1 lihram—=
4336 gr.), y dssde entonces llegd
__L'_'r:'l(lll.’1||'|'ll.:'1‘|[n;_- a 10 m:llones v en 1846

12 miliones, En el oo siguiente, el
oobierno holandes, ordend a los na-
tvos que entrezasen, por un precio
preeestabliecide v fijade por el mismo,,
toda su produccién de café a los alma-
venes del goblerne, a fin de ser vendida
luegn en poblica snbasta, Con objetn
de incrementar 'a produccion de café,
2 comenzo, diez 10os mas  tarde, a
wrendar 'as prop.cdades del gobierno
1 los agricultores. pere tal medida no
parece haber dadn el resultado espera:
ilo, pues s estadhisticas para lns anns
1876 v 1877 presentin una producciin
de 1061 Picnl respecuvamente. En los
inos siguientes la produccion auwmen-
LG :—11000 Picul en 1883 v 14.000 en
1887., Con todo, hasta el afo 1894,
no pasaron de esas c¢ilvas las produc-
ciones. en terras arrendadas, como
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puerle observarse por los signientes da-
tog i—en 1890, —12.000: en 1892 —
i4.000; ¢n IROG.— 13.000; en 1894
7o Eleal, Tambien la
el gobicrna decrocid constantemente
entre 18G0 v 1850 1, media fué: -
145.000 Picul enire 1870 v 1870—
129.000: entre 1880 v 18384—114.000,
T8RS v 1889—76.000 v entre 1891 y
1894 —43.000 — 60000 —57.000 v
26.000 Ficul,
cultive

produceion

Debemes anadir a esos

datos el libre. de los natives,
(e es hiecho principaonente en log dis-
tritps del Sur, como Benkalen v Kare,
1894,

consmnoe

gue did a la exportacion, en
Z8.000 Picul, Sin cmatar el
interno, vemos gue en Sumatra la pro-
ducoien en ese ano fue de 61,000 Picul,
En estos gltineos afios se han plan
tado en Sumaira srandes cantidades de
café libérico, principauaente en la costa
riental, en dende <e aprovecharon piara
gste fin fas p];]rll.‘nr‘ir-n-.:‘- de tabaco. Este
tipo de café se aciimato alli perfects-
afreciendn las

nenie, mejores  pers-

pectivas para el fons,

B L

El tipo finisimo dc las Célebes
El oler a moho
i
La isla Celebes privuce un tipo fini-
simn gue consigae en el mercado ho-
landés ofertas mejores que cualguier
ctro tipe producide en el archipiélagn,
Par esta razon el coitivo del café. in
treduciclo ahi en 1220, se incrementd
1850 extranvdinariamente, e
squel ann en adeiante torng a decrecer
e Log

totales de produccion del gobierno os-

hasta

acontecio con el Sumatra.
cilan mucho; la cifra maxima se obtuvo
en 1865 con 36.900 Picul, Entre 1870
v 1879 se produjeron 13,6000, en 1892
— 10.000, e 1893 —6.000 v en 1894—
£.000 Picul, La prodfuccion de los nati
vos ¢ mas elevada pues Tud de 125,000
Picul en 1883 y 37000 en 1894,

Segun las estadisticas  compiladas
por el presidente de! Ranco Javanés en
Latavia, —Prof, van den Berg— vy los
datos oficiales parn 1889 y 1894, la
produccion tatal de las islas helandesas
resulty ser la siguente:

ORIGEN

fava, produccion del gabierno
Java preduccicn de particulares
Sumatra, produccion e gobierno

sumatra, producecidon de particulares. .

Celebes produccion del .gobierno

Celebes produccion de particulares
Iiali y otras islas mepares
Picu)

| 1875/1880  18R9 | 1894
| | |
999000 578,000 364.000
168.000 | 337000 472.000
127000 | 48.000,  26.000
20,000 14000 35.000
| 20000 20,000 1.000
[ 95000 42.000| 57.000
| 50,000 45.000 34.000

'!771.4_;9.00{)7: 1.105.000 | 990.000




B. D, G

La expartacion total de las o Indias

FHolandesas para e ain 1894, seonun
laz estadisticas {van den Handel ez,
von Neder]l Indie") consistio de 960,
o) Picul, La Islg ol Java exportd
e 1895, FREOOD Picul de los cuales
270,000 Peut (prodoceidn del gobier-
a Helanda, o
318.000 Picul (produccion
MI0on a

pa) se enviaran de ios
restantes
de particulares) HMolanida,
J.000 a Alemania, 32000 a América,
000 o China, 2.0010 a
J6.000 n Singapur, 'adang exporio
e 1895, 62.000 Picul enviado casi to-

Australia, v

213
mlmente a New York 51.000
en donde, del café de Padane tiene una
cotizaciog

Haolanda,-

e
ity el envid a
Makassar, puerto de ex-
portacion de la parte Sur de Célebes v

restn se

las pequeras islas préximas, con pro
lucclones mavaores o menores oe ool
1305 -38.000 Pieul,
tribuides en 13.000 para Singapur v
BO00 para Eorapa,

pxportd  en i

El grécto para foscafés de Jawn'y

Menade consistia, ritre 1884

[ R

en moneda holandzsa;

EN LAS COLONIAS HOLANDESAS

ARD En dJava En Padang Java ; Menado
1584 25,53 41,50 3740 09 36
1885 27,33 40,56 33,20 (0,06
1805 3844 51,54 JB.58 GLLUB
188; I i 6077 61,98 7263
1884 49,17 48,66 52,649 66,81
1889 57,30 62,92 G35,16 20.21
1290 | 64,7814 67,10 (0,40 79,55
1201 52,0814 G35,07 71,43 87,15
1892 62,13 fin.s1 His,23 s
1203 56,20 O4.067 65,72 04,18
1RO4 GO.ah 74,31 (3,78 R7,23

La expresion comercial “Aler Gou-

la expresion "Alter

(}0[5\'I_'I"I'IL'I'I'I1_“'I'.I L=

vernements Java' proviene del
en que el gobierno colonial de
acostumbraba almacenar durante

tiempo
Java
cierta
tiempo grandes cantidades de eafeé, con
el objets de mejorar la calidad v ab-
letter cotizaciones altas, va que es sa—
Pide que Ja calidad der café mejora con
¢] tiempoa. Como, ademas: reservindo-

s¢ para este fin las mejores calidades,

Java”™ se tormd en sinonimoe de excelen~
cia de calidad, Sin embargo, se abuso
luego de la misron, siendo empleada
en casi todes les tipas de café javandés
marron, aun en los oo almacenados,
A 1in ser artificialnente, no hay otro
vafé que adquiera el color marrén ama-
sillento del javanés v e Sumatra, v e
hasta clerto punfe, determing sy coti-
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7acion en ¢l mercado. Otra -.';n';l-.'h:l‘iﬁ-
tica es el tamano de sus
cuind
on olre tipo.

ZTANGS, el
tumpoeq es alcanzada por nin-
A la designacion - “Café de Java”
acostumbrase anadir 1a del distrito en
que fué producide, pues las calidades
de los productos de Jos diferentes dis-
iritos_ varian bastante; esto se hace
marcando con una o dos letras iniciales
s EQCOS,
El olor peculiar a moho gue se nola
en el café de Padang es adguirido a
bordo, cuando los navies que lo trans-
portan hacen la travesiza bajo el sol
de los tropicos, proviniendoe de un pro-
del
Atriblvese a esto una mejoria

cesn deneminado  Utranspiracion
café™,
v no wna desvalorizacion del café, )
cafe legitimo javanés no adquiere el
amano de los oranes de Sumatra, ni
rampoco el color marrén tan intenso;
¢l color, sin embargo se vuelve con ¢l
riempo mas escuro, siendo entonces la
diferencia entre uno y otro  minima.
El café javanés posee, despuds de ser
recolectado, un coloy verde, el cual =¢
rransforma durante el
de desting, en

curse al puerta
amarillento,
Cuanto mas ntenso sea este color, tan-

LT ran

to mejor cotizadn serd el café, Muchos
peritns, sin embargo, afirman que el
café Java de color claro es tan buenc
como el 23 por lo tanto, una
cuestion _de gusto individoal e no
puede ser discutida.

En Helanda, para daonde se exporta
la mayor parte de las zafras javanesas,
el comercio emplea 1a siguiente gradua-

S N

O5Curo

ciim de colores,

Verde Extra,
[igeramente verde

D. C

Francamente verde,
Verde,

Francamsante verdnen
Verdoso,

Lizeramente verdose.
Rechazado: efquebrads ofmucho negro.
quebrade ¢/ poco negro,
Alarrdm,

Marrdn claro,

Amarilla intenszo
Amarillo,

Amarillenta
Ligeramente amasilleato.
Ligeramente azul,

Azul

Azulado,

El comercio de Singapur

El puerto de Singapur posee un co-
mercio regular de cafsd debido a la pros
duccion de las islas vecinas, en tanto
cue fa islq del misme nombre—asi co-
mio toda li zona del “Straits  Setile-
kn 1892,

Singapur vmportd de las Indias Hee

ments '—no prodicen calé,

landesas—2.264.0060 dblares v de ntres
paises, principalmente de las Filipinas—
0000 dolares de café, Su eaporta-
cidn fué de 314000 ddlaves para Ale
mania, 218000 para Inglaterra, 197,
000 ddlares para Austria, [16.0600
ddlares para las Indias  Britanicas v
1.133.000 ddédares para otros diferentes
paises.

Las Tilipinas =e prestan extraordi-
nariamente, sin logar a duda, para el
cultivo del café. Sin embargo, sus plan-
laciones se encuentran en condiciones
precarias, a pesar de los esfuersos dis-
pensadeos para incremientay este ramo
de su produccion. La “Sociedad Eco-
nomica” de la Isla de Luzin ha ofre-
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gido premios para la plantaciones me-
jor administradas, lo cual durante al-
'—'."-”1 ‘-iL‘lH]‘J(J ]L'-;_'"l'u"m ]‘lr:‘i.llii'ir Uy ]i:_f{'r;l
enti-

mejorit; terminado el primer

eiasmn, lodo continudg coma hasta en-
tonces. Durante Tog nltimos anns la ex-
portacion {ué insignificante: no posee-
mins  datos exactos por cuanto, como s€
ha dichao, parte de la zafra Tué exporta-
da para Singapur, La cifra de exporta-
cign mas alta fue Tn obtenida en 1883,
cem 76,000 Picul; Manila no exporto
mas gue 3.000 Picul en 1895,

El cc:m}'u'li'(iur was seria de J:lm ¢n
¢ Hemisferio Oceidenta] fué, hasta
Han, El desenvol-

hace poco tiempo, Ce
vimiento del culive del café en esta
1sla

despuds de 1837

wve un desarrolle  excepcional,
los
uni
interrupeion debedo 2 crisis general
cel CIrye

micito  conlribuyeron

exceptuandose
anos 1849 v 1830 en que sufrid
fdesenvolvi=

comercio, paro

los  signien-
tes factores: el alza del café, el velumen
de sus zafras y el emplen de capital in-
eles, Las condicicnes locales favorecen
1an extrasrdinariamente al agricunltar,
gue €ste COnsigue, en Nocos anos, reunir
un capitai considerakle,

Se
violumings:a

zafrags tan

“Bumper

hi oido hablar de
{denominadas
crops™) que llegan y parecer imposibles
a los demas p:li.t:u;-.c- predictores, Asi por
ejemplo, se sabe posilivamente que al-
gunas plantaciones consiguieron en de-
terminados anos recoleciar mis de 1
tonelada por acre; nunca, empero, en
nna serie de afos seguidos. Las za-
fras, en algunos cases excepcionales,
llegaron a consistic de 3,360 libras y
en algunas plantaciones menores, ad-
ministradas de un modo ejemplar,

4480 libras por acre. Iin las anota-
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ciemes de un agriculiar, propietario de

180 acres de tierra, encontramos re-

cistrado el luero  anpal  liquido de
28,80 Rupias durante 27 afos, esto es,
de 1854 hasta 1R81,

La exporlacidn que consistin en el
afio de 1812 de 3.000 Cnts. (Un Cwt,
a'(]l[il‘:]lt‘ a 50.8 k==, l
1R45 o A00.000 Cwis: en 1859 a
602,000 Cwts v en 1889 a 1.005.000
Cwis, Fue en ese atn gue comenzd a
iparecer o Hemilein en algunas de las
plantaciones

elevose en e ato

mas nuevas, la cual pro-
pagdse tan rapidaracnte que en 2 a 4
afos casi no existin cafetal gue nn hu-
hiera sido afectado. Con todo, las zafras
continuaron  relativamente altas, ha
bicndo=e expertado 943.047 Cwis en
1876/77, 620.252 Cwis en 187778 ¥
824,509 Cwts en 1878/79, Ll coltive
del té, que desde 1865 estaba en expe-
rimentacicn, comenzs, por esa €poca, a
lesenvolverse, Hahitvados o ohtener
excelentes zafras con pequefio esfuerzo,
comenzaron los agricaltores a sentirc la
coaceion de tener que dedicar  mavor
cuidade v trabajo ai cultive, con un
riesgo hien mayoer v la sensible acep-
tacion siempre meinr del 16 en el mer-
cado inglés, v un ninnero siempre cre-
ciente de las plantaciones dedicadas al
café en la isla de Cellan pasd al cul-
tivo del t¢, Esta transformacion llegd
ol auge después de 1379, esto es, diez
afios despuds gue aparecid la Hemileia,
cuandp el cultive del té tomd un girs
extranrdinario,

No obstante, no se puede atribuiy al
hongn solaments la destruceidn del cul-
tivo del café en Ceilan, No hay duia
de que #ste se constituyé en la causa
principal, pero si el t¢ ne hubiese teni-
do la aceptacion de gue disfrutd en el
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mercado, estamos ciertos de que ¢ cul-
Livo del café, a pesar de lo Hemileia,
hubiera seenido Fioteciendo en Ceilan,

Acwalmente, el dren en gue el mis
mao €5 cultivade consiste solamente de
24,506 acres, eonforme un estudio edi-
taclo &l 17 de octulye de 1804 t’umrl:'l-
fese esta extension con la de 1876 g
1878, que era de 275.000 acres, Bl café
libérico se planta actupimente su 2,800
acres, v en 1883 ! exportacion de Cei-
[an de este tipo de café fué de 5.320
Cwts, Desde entonces disminuyd pot
haber ]II’.'I'(HEIU las aericultores el intes
rés; aun en las plantaciones pequenias
v que garantizaban huenas cosechas de-
dicadas al café, dste fudé  substituida
por el 1é, ¥ ha sido sdlo en estos nlti-
mos afos, en vista de los resultadns ob-
lenidos con el café hibérico en otras ve-
giones de la India, gue el cultivo del

D G

mismp COMEenRzd 74 LOmar NUeve ore—
mento-——para lo cnal en mucho congri-
buyeron los esfucrzos dispensades  en
este sentido por el Director del Jardin
Botanice de Ceilan, Ur., Trimen,
Las principales dreas en que es plan-
tado €] café estan distribuidas sl —
Haputale 6.139 acres; Badulla 2.429,
Dimbula 2.109, Dikoya 1,535, Udapu-
saeflavwa 1449, Pascava 1,262, Dumbara
1,092, Madulsima v = Hewn, Matale
West 884, Matale East v Lagalla 828,

etodtera.

La tabla Siguiente da una ojeada ge-
weral sobee la disminucion de las ex-
portaciones de Ceilan v también indica,
a fin de confroniay ia exportacion de
cafe, Puddese constatar, comeacon la dis-
minucion de la exportacién, auments
su cotizacion en ¢ nercicdn,

o = S _—

Exporiacién

Exportacidn

et | de ¢é de café . Precia™ del

AROS , ¥ (45‘3‘(; ;_-,‘t‘“.) Cwi {5(1.5 kg.) | calé por owe
1869 | B aesin o 1005.000 [2 L 11 sh 7 d
1879 . | &1.600 824000 |5 3 B4

y 1884 | 2.393.000 312,000 |3 18 1154
1887 13.834.000 177.700 |6 & 6 =
1888 | 28.820.000 138.000 |4 jo 0
1889 | 34.340.000 87.200 |4 19 Bs
1890 | 45.800.000 87.100 |6 8 8
1891 | 67.718.000 RR.800 |6 ] 1
(892 | 72 280,00 42300 |7 13 0
1893 | R4.406.000 55.200 |7 14 ]
1894 | 84.592.000 32200 |2 17 9
1805 | 07.940,000 63,920 |

El aumento de la exportacion del ca-

fé& en el nitime afo no indica un ag-

menta Jdel darea de plantio, sino que es
gi respltado de zalras excepeiohales,

Los articulos para el ano de 189G par
recen inthcar un nueve descenso, De la
cantidad exportada recibieron: Ingla-
terra, 446351 Austrin, Ri437, Aus-



B.I. BB,

tria-ITungria, 3.685; Francia, 2,289,
Indix, 2284 Mauritio, 1.174; -Amé-
Fleg, 814 ¥ Alemunin, 649 Cwts,

El mercade cafetiiern hace distincion
entre ¢l café “de las plantaciones™” y
& “Natve Ceylon”, esto es, produ—
citln por 10s natves, El i)l'il'l]-;'rl'l €5 ON-
portado en birriles con un contenido
de 400 a 600 libras (los menores) v
1.000 libras (los mayores}, La gra-
duacian es la sigujente: Peaberry Nos.
| i

fine, fine middling, good middling,

3, v Triage, con las distinciones:

low and middling, Triage and inferior.
El grano es mas pesado y Nids Consisg-
tente que el café tipn “Rio” v se ase—
meja al “Blue Mountain Jamaica®, Los

rl s

cranns son cnidodosamente seleccio-
nadns v separades de acuerdo con el ta-
e, Bl Native Ceyvlon es liviano v po-
rosn, perdiendo en la tostada un 2 por
ciento mas que el lamado “café de Ias
plantaciones”, s¢ acondiciona en sacos
e 112,140 v 168 libras (peso).

El color del café de Ceilin presents
diferentes matices, d=! blance a. ama-
rillento: su tamafo aleanza, aleunas
veces, dimensiones como el javanés,
otras, como el moka, Con idénticas can-
tidades de cafe. =e obtiene una infu-
sion mas fuerte con el de Ceilan que con
e] de Java. En lo que respecta al pa-
ladar, el café de Cevlan ncupa excelente
fugar entre los tipos finos,
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El cultivo racional del suelo

La ciencia de la

conservacidon del suelo E

El suelo es la mds importante do todas
las reservas naturales de un pais, pues
su extincion  significa la  extincién  del
pals mismo,

La histeria de la civilizacion, desds
los tiempos mas remetos, nos viene en-
senando como [as nacionss nacen, cres
cen, declinan ¥V mucren conforme Ja fer

tilidad de su suels se mantiene o se des

truye,
Los depesitos de hulla, petrdlo, hie-
rro, 070, plata y otros minerales  llegan

siempre @ agotars: sin causar la desapa
ncion de un pueblo porgue ellos, si bien
liacen riquetza, no significan la  vida
misma de sus moradores.

Es por esta razdén que la conservacion
del suelo por medio de su cultive ra
cional es hoy dia la preccupacién maxi-
ma de todos los paises civilizados que
ven en un futuro mas o menos cercano,
la desaparicion del género humano si no
se dictan medidas drasticas para conser-
var ¢l suelo que es la Unica y verdadera
fuente de la vida.

La ciencia de la conservacién del sue-
lo no es una ciencia nueva, ya que ella
s¢ ha venido practicando desde hace
mas de 10,000 anos por los pueblos del
Oriente que como China, Japén y Ko-
red, han podido subsistic con sus enormes

74l )

Mariang R. Montealegre.

poblaciones gracias al cuidado que han
tenido en el cultive de sus tierras.
En este Hemisferio Qccidental tens-

mos el ejemplo magnifico de los Incas
con sus estupendas terrazas que consti
tuyen una de las grandes maravillas de
los tiempos pasados.

“Después de haber sido cultivadas de
maiz, dice O. F, Cook, afio con afic du-
ranta centurias, estas fincas de terrazas
son todavia fértiles y han permitido a
miliones de hombres vivie en una region
que en su condicién natural no  hubiera
tenido ¢l menor uso para fines agrico-
lag,"

El trasplante de la Agricultura Euro-
pen a tierras Americanas, hecho de  mas
nera abrupta, sin tomar ¢n cuenta las
diferencias de condicion y clima y sin la
preparacion de sigles que sufria aquella,
causo una verdadera dislocacion que ha
venido agravandose durante los
cincusnta anos, hasra romar ecaacterss de
desastre desde la deprcsion causada  por
la guerra del 14-18.

Las promesas de produccion indefini-
da de lo que se habia dado cn [lamar
tierras inagotables del Nuevo Mundo,
ha recibido un golpe mortal porque el
europeo, con su orgullo de hombre blan-
co, desprecid las ensenanzas del aborigen
y quiso implantar sus sistemas a despe”
cho de la experiencia del indio adquiri-
da por siglos de lucha con la Naturale-
za Americana.

altimos

Estos suelos en que el europeo ha tra®
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tado de fundar nuevas civilizaciones es
tan desapareciendo de mancra vertigino-
sa gracias a su errada administracién, @
su errado cultvo,

Desde las rogiones articas, hasta la
Tierra del Fuego, la erosion causada por
el viento y por ¢l agua esta empobre-
ciendo nuestros  suelos convirtiéndolos,
cuando no en desiertos, en paramos des:
alados.

La crosién por el viento es en  Costa
Rica casi desconocida, la configuracion
de nuestras tierras con sus altas monta-
ras v wvalles profundo no permite eso
vientos huracanados y continuos que en
las llanurag del Qeste de los Estados U~
nidos v en Canada, desintggran la tierra
convirti‘ndola en polvo finisimo y arras-
rrandola 'uego lejos de su lugar de ori-
ged.

En cambio, su topografia y clima la
hacen presa facil de esa otra erosion, la
causada por ¢l agua que, por millones
de toneladas anuales, arrastrando
hacia el mar toda la tierra vegetal del
pais.

£sta

La leyenda de la fertilidad ds las cie-
rras tropicales no pasa de ser
venda. Estos suelos no han sido estudia-
dos atn con ¥l cuidado qus lo han sido
los de las zonas templadas y es por le
tanto muy poco lo qus se sabe de su
estructura y caracteres mspeciales,

La exuberancia de la wvegetacién tro’
pital que ha creado el mito de su inmen-
sa fertilidad, proviene mas que de su
ferdilidad de sus condiciones
cas, condiciones que

una I‘:'

climatéri-
desgraciadamante,
son muchas veces adversas a su manteni-
miento.

El proceso de la formacién y mante
nimiento de la estructura del suzlo no

es todavia perfectaments conoada, pe-

D. C

ro si se sabe que la intensa actividad bie
logica preval:nte en él, juega parte impor-
tantisima, En los trépices esta actividad
es mayor debido al calor y mas cons
tante debido a que no hay durante el ans
una época de inactividad como la que
produce el invierna en los paises
plados.

Estas condiciones

tem*

apatentemente be-
neficiosas, son sin embargo extremadi-
mente adversas porque ponen a la dis
posicion de las plantas, cantidades de
alimento que no pueden aprovechar, pe-
ro que queda expueste a ser barrido por
las aguas torrenciales caracteriscica de
estas larirudes,

—Muy poco es el alimento™ disponi-
ble en la parte mineral del suelo. La
verdadera fertilidad reside en la vegera
cion misma que la rrasmite al suelo en
forma de hojas y otros detritus de [a
planta que a! morir se convierte en hu-
mus para dar nueva vida; casi se podria
decir que el suelo mismo no es sino el
sostén de la vegeracidn y el conducto por
el que pasan los alimentos de la planta
que muere, a la que toma su puesto en
¢l ciclo evolutivo 4: la vida.

Las fuerzas biologicas del suelo trans
forman toda esta materia vegetal con
mayor o menor rapidez; en  las zonas
templadas esta transposicion =s  mucho
més lenta que en los tropicos por mil-
tiples razones, siendo tal vez la princi-
pal la paralizacién de la vida subrerri-
nea durante los largos mes=s de invierno
en que bacterias, bacilos, hongos v de-
mas microorganismos del suelo, Ilevan
solo una vida latente. Mientras que en
el trépico, con su clima caluroso siempre
igual, su humedad persistente ¢ intensa
radiacion solar la actividad - microbiana
no es solo vigorosisima sino continua v




los cambios natural:s que sc operan en
a1 suclo, mucho mas rapidns y profun-
dos-

Estos cambios son ademas de gquimi-
cos y biologicos, también estructurales.
Todos ellos son igualmente importantes,
pero los Gltimos, los que tienen que ver
con la contextura o naturaleza del suelo,
gienen un interés especial en cuanto  a
ellos se deben en primer lugar, los danos
de la erosién o sea el desplazamiento de
la tierra vegetal.

La llegada d-l hombre blanco a cual-
guier lugar d:i planeta, cambia por fuer-
zz la naturaleza de la region. Al radicar-
se ¢n una localidad, viene ya armado de
las ideas y costumbres del lugar de don-
de oroced: v con el orgullo innata en éi
sin tomar en
cuenta la tradicion de los aborigenes que
i la mayoria de los cases viens hacien-

las impone ciegamente

de por siglos, la clase de agriceltura me-
jor apropiada a las condiciones de la
cegion,

Son muchos y variados los tipos de
suclos tropicales, pero todos tiensn una
endencia en su estado natural y primi-
tivo, hacia el poroso y resistente a la
erosion. Hemos dicho en su estado na-
twral y primitive porque  desgraciada-
mente, y es este el problema que
frontamos, los suelos tropicales pierden
su fertilidad con estraordinaria  facili-
dad tan pronto son desnudados de su
vegetacion primitiva, Esto es verdad adn
en las sabanas pero muy especialmente

con-

¢en los suelos virgenes de los Dosques.
El indio, como el negro del Africa
tropical, ya sea por instinto, por tradi-
cional sabiduria o por necesidad imperio-
@, habia adoptado un sistema de culti-
¢0 que obviaba esta dificultad y le per-
mitia conservar la fertilidad de sus tie-
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rras. Me refiero a lo que podriamas lla-
mar ¢l cultivo nomadico; ese cultive de
un dia aqui, otro dia alli que llaman
los ingleses ¢l “Shifting cultivation™
que podria compararse a un barbecho a
largo término.

Las tribus indias como las tribus afri-
canas, talaban el bosque, hacian una
“abra” que cultivaban durante uno, dos
o mds afios, para abandonarla tan luego
declinaba su fertilidad; muy pronto la
forzsta recuperaba sus derechos sobre la
tierra convirtiéndose de nuevo v en poco
tiempo en bosque impenetrable, readqui-
riendo asi su perdida fertilidad-

Este cultivo primitiva estaba sin
bargo condenado a desaparecer con ¢l
advenimiento del europ:o y ¢l crecimien-
to cada vez mayor de las poblaciones que

gm-

requieren mas y, mas tierra obligando a
su cultive continuo, con la consiguiente
pérdida d: su fertilidad.

El cultivo nomadico, capaz de maute-
ner indefinidamenre la  fertilidad del
suelo, v capaz también de mantener pe-
quenos y primitivos grupos d: pobla-
cién en grandtw CAIENCIONES df Terra es
inadaptable a los tiempos medernos en
que los productoes titnen que competir en
los mercados del mundo v en que la tie-
rra arable es cada dia mas escasa.

Hasta donde los ahonos artificiales
sean capaces de suplir la creciente  defi-
ciencia de fertilidad es cada dia mas di-
ficil de diteominar. En nuestros suelos
tropicales, bien sabido es que, muy a
menudo, no dan POSItLVOS.
Sabido es también que conforme desapa-

resultados

rece la materia organica en el suelo se
aminora el valor del fertilizante
co hasta hacerlo negativo cuando ésta

quimi-

desaparece.
La caracteristica

de la

agricultura
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mod:ena ha sido la de despreciar los dic-
tados de la MNaturaleza, separandose de
ella cada dia mds, hasta tratar de sub-
yugarla.

La mixima tan conocida de que deb:
buscarse ¢! hombr: para el puesto y no
el puesto para el hombre, es tan cierta
en agricultura como es cierta en la ad-
ministracién piblica, pero como en ésta
tan menospreciada,

La agricultura moderna pretende cam-
biar el suelo para que se adapte a las
plantas quz necesita en wez de sembrar
las plantas que son propias del sucio que
se tiene.

El suelo americano ha tenido que a-
daptarse al cultivo d:| trigo que no es
de este Hemisferio;
ella ha venido a suplantar al maiz,
planta americana por excelencia a costa
de cuantos cambios @n la estructura de
nuestros suflos nadie_lo sabe tedavia.
Este ¢s sdlo un ejemplo, pero se cuentan

planta originaria
la

por miles las qu: han sido trasplantadas
de otros Hamisferios y obligadas a vivir
en este-

Si el cambio operado es en la dircccitn
de la estabilidad del suelo g ha hecho
vna buena adquisicidn pero, si como es
probable, se han quebrantado las leyes
naturales, el suclo s: deteriora y pronto
se convierte en ficil presa de la erosion

Nuestra Agridultura Americanra  se
caracteriza por una espicie de improvi-
sacion en el hacer, que proviene de la
falta de tradicién en los cultivos o si se
quiere por la implantacién a outrance de
las tradiciones extranjeras, sin tomar en
cuenta las condiciones del medio ambien-
te. El caso del banano es tipico a este
respecta.

No existe en los anales de la historia
un caso mas triste, ni del cual se puedan

D. C

sacar mayores ensenanzas, Originario da
las Indias Orienrales, el banano (Musa-
Sapientum L.) fue traido por los maer
nos espafoles a América en los primeros
afios de la conquista.

Muy pronto el indio como el espaiiol
lo hizo parte de su dieta y su cultivo se
generalizo en todo el trépico americano
donde se le veia crecer lozano a la par
del platano (Musa-Paradisiaca L.) e
cual, si no es originario de este Hemisfe
rio, era por lo menos conocido antes del
descubrimiento.

Hasta 1880, ano e¢n que zarpd de
nuestro Puecto Limén ¢l “Earnholm™ con
il primer cargamento (380 racimos),
habia escapado el banano a la codicia de
la explotacion- De entonces para aca
¢ formaron Companias con enormes ca-
pitales v comenzd el desenfreno mas es
pantoso en la explotacion inicua del sue-
lo tropical.

Sin la menor preparacion cientifica, siy
la menor consideracién por el porvenir
del sutlo ni por la pérdida de las riquezas
naturales, comenzod [a tala mds despiada:
da, destructiva ¢ irreparable de nuestras
selvas: Lo que el tropico Americano pers
dié duranc: esos afos de insania  vale
muchas, muchisimas vecos las miserables
moneday que por ellas adquirio, La eter-
ca historia de Esau y su plato de len
tejas.

El desarrollo de la industria se despa-
rramd per toda la regidn del Caribe a-
barcando todas las Islas Antillanas y la
Tierra Firmt: desde Meéxico a Vene-
zuela, Escasos cuarenta anos durd esta
orgia de dincro. Muy pronto signos de
dcfﬂdcnfi& comonzaron a notarse en to-
das lag plantaciones que asoladas por la
Enfermedad de Panami desaparecierop
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¢n menos tiempo del que se necesité pa
ra formarlas.

Algo quedd sin embargo para que fue-
ra presa después, de otra enfermedad,
csta vez fungosa, la Sigatoka, que se
ha encargado de concluir con lo que no
fia poco fue una industria considerada
de gran porvenir.

E! banano es una planta agotadora
del suelo se dijo por todas partes, su cul-
tiva no puede durar mucho tiempo
ts preciso reservas de tierras para poder
proseguir con él. Si debemos depender
de las reservag de tierras esta industria
esta condenada a desaparacer totalmente
de este Hemisferio porque éstas no son
infinitas..

El mal no esta, no puede estar en la
planta misma. Debe buscirsele en atra
parte, y yo creo que es en el cultivo de-
fectucso y antinatural-

Si volvemos los ojos a nuestra indus-
wria del Café, nos encontraremos con al
go que s revelador. Originario de Etio-
pia, el café es una planta cuyo habitat
es la selva. Vino a América en el sigle
XVIII y muy pronto comenzé su cul
two en todas las regionezs que le fueron
propicias, [lesde un principio se notaron
dos tendencias opuestas: en el Brasil
¢l cultivo se hizo al sol, en casi todes los
demds paises a la sombra.

Cual fue la razén que motivé a unos
en una direccion v a otros en la opuesta
No se sabe, pero los resultados después
de cien afios de cultivo son patentes
MUy instrucrivos.

En el Brasil s: formaron enormes fin-
cas que cubrieron todo el Estado de Rio
de Janeiro, en Costa Rica mds o menos
2l mismo tempo se cubrid de caferales
la Mes:ta Central,

El cultive del Café en el Estado de
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Rio ha desaparecido casi por completo
y los caficultores brasilafios se han viste
obligados a buscar nuevas rierras parz
sus plantaciones; la literatura brasilzfia
nos cuenta de los estragos de la erosion
que ha dejado esas tierras poco menos
que inserviblas. En cambio en Costa Ri-
ca los cafetales que se plantaron en lo$
albores de la Indgpendencia, alli por el
afo 1830 estin todavia en plena produc-
cidon, y muchos de ellos sin™la menor
muestra de decadencia.

Siempre he croido que la diferencia ha
Bra-

sil Jas leves de la Naturalza fueron in-

consistido simplemente en que en

{ringidas, mientras que aqui por una
casualidad, pues no se debié ello a nin-
glin estudio ni a ninguna preparacion,
el café continud su vida en el mismo am-
biznte y en las mismas condiciones que
la Naturaleza le habia senalado en su
pais de origen. Cada vez que en Costa
Rica, ya sea por accidentes naturales co-
mo la muerte d:l banano que le servia
de sombra en Turrialba o por innova-
ciones en su cultivo ss ha intentado man-
resultado
se ha obtenido; una o dos muy grandes
casechas seguidas de la desaparicién del
cafetal. Gracias a la sombra los cafetales
en Costa Rica son la parre menos ero-
dada de las tierras cultivadas y las cose
chas aunque no tan grandes como
Brasil de muy superior calidad:

tenerlo sin sombra, el mismo

cn

La ricrra es la mas importante de las
riquezas de un pais, es en realidad la ri-
queza basica del hombre; sin ella no pue-
de subsistir, sin ella esta condemado a
desaparzcer. Precisa pues defenderla v
defenderla a toda costa. El dinero que
el Estado y los particulares gasten en ello
es el dinero mejor invertido pues es el
(nico que puede asegurar nuesiro porve-
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nir y el porvenir de nuestros hijos.
Para defender la tierra existen  do
caminos y solo dos: dejar a la Natura-
leza que acttie por si sola, de la manera
como lo ha heche desde que el mundo
es mundo, sin la intervencién d=] hom-

5

bre, o cultivarla de una manera racio-
nal.

La primera férmula es inaplicable hoy
y cada dia lo serd menos. Conforme cre-
ce la poblacién el cultivo tendra por

i Al

fuerza que ser mas intenso y menos tie-
rra podrd volver a su estado primitive de
tosque o sabana, finicas dos formas en
que la Madre Naturaleza puede ayu-
darle a restaurar su perdida fertilidad.

No nos queda sino el cultivo racional
gue comprende dos factores primordiales:
la defensa d: la fertilidad existente y el
aporte de nueva materia orginica para
reponcr la fertilidad que se expsorta con
las cosechas,

Sociedad Exportadora de Café:

BENEFICIO CO-EX-CO

Beneficio Seco

| lCOMPRAS DE CAFE EN FIRME

| SAN JOSE

Apartado 1038

Teléfono 5460
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Abono compuesto y su preparacion

Las operaciones de la Naturalezy —
la suprema hortelana—- estan basadas
en el homus, Podemos observar edmo
s¢ origina el humus en cuakgquier por-
terreno dej variado suelo de

nn bosque, Alli, los productos de dese-

cion de

chos \'L'j__{l?lil'lu;; —hojas, escamas, rami
las, flores, Fragmentos de corteza, ete,
— forman en el suelo una capa suelta,
[ cnal se mezela con [os tesiduos de (o
gran poblacion animal presente en toda
foresta, Esta cimiada no se acumula sis
ac hasta un determinado punte, pues
£3li sujeta a fermentaciones por hon-
gos y microbios, Gran parte desapare-
ce en gl proceso, quedande sin embargo
un residuo =in f|c.='m‘1:npum:r, el cual,
amalgamado con las cuerpos anuertng
de organismos fermentadores, forma el
aumus, el alimentn e los drboles v ma-
lezas y clertamente, de toda planta,

El bosque se abona a si misme, 1o

saturaleza no se provee de ahonos ar-

i
sificiales para estimuiar el crecimiento,
2i de liguidns vencnoses para destruit
‘az enfermedades insectiles v fungo
gas, Si imdasemes a ln naturaleza en
questras practicas nortetanas, hariames
que la huprta se abonara a st misma v,
i la wez, produjera cosechas que no sé
io sean resistentes a las pestes sine que
también nos traswmiririan resistencia a
s enlermedades v salud, Esta es, en
vieve, la base de la horticultura orga-
nica, Flallamos ¢l sistema de abonar en

Par. Ser Albert Howwd ©. [, E.

i naturaleza misma, ia base del éxi-
to en un late p hueria consiste en su-
ministrarle humus cen rl_';_-;n].'Jrillnd.
;Cdmo actia el humus? 5o principal
funcion e: alimentar Ia vida invisible
idel suelo (principaimente hongos y mi-
crobios), asi come los animales hora
dadores gue, come las lombrices de tie
rra, son de tanta importancia a la ais
reacion del snelo. Les desechos de esta
poblacidn, incluyvendo las lombrices, sir-
ven Tuego-para alimentar li~ planta.
Mantienen asimismea 1o textura del spe-
lo, 1o cual se realiza mediante 105 cuer-
pos muectos fde los microbios —dimemu
Los oranos

la cola— que cementan las finas par

de sustancias semejantes a

ticulas del suelo, formande asi las par=-
ticulas compuestas y de mayor tamahnn,
De este 1aodo s mantiene la texturs
del suelo, 51 no fuera per este cemen-
to, la estsuctura del sgelo desaparece-
ria, de mimera que tendriamos un sue-
lo dense en lugar de agquel apto para
ser laborezdo, Pero no es suficiente ali-
mentar la planta v mantener la textu-
ra. Bl suclo nedésita una reservn zdi-
cional de humus gue absorha v retenga
agua v eonserve el suelo con ciertn gra-
do de calor,

: Comp pademos imitar g la naturale-
7 tal come la observamos en los bos-
gues y preparar humupes suficiente para
nuestra huerta? Tratando vy transfor
manda en ahono compuesto todes los e
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siduos animules v vegetales de que pos
damos disponer. Ll humus resultante,
al ser incorporado al suelo es utilizade
y por lo tanto se agotard, de mado que
es esencia] proveerse_de un procedi
miento facil y continue de produccidn
3 que, al mismo tiempo, ayude a man-
tener la huerta o lote aseado y limpio
El métode ideal para hacer el com
puestn necesario o una pequeia huer
1o consiste en usar dog cajas o cajones,
une al lado del ctro, siendo el objeto
el segunto madurar el compuesta,
Las razones por las que el abone com-
puesto para pequedas huertas resulta
mejor preparado en cajones son las si-
guientes: Primero, porque comw la can-
tidad de material vtilizable es pequefin
& intermitente, si se hace en montones,
éstos seran reduocides 1y relacidn de
superficie ¢ volumen serd alta. EL mon-
tén, por asi decivle, es todo exterior ¥
permanecerd por tante frio debido a los
vientos y lHuvias, a pesar de las fer
mentaciones que se realizan en el in-
terior, Segundo, la lluvia excesiva hu-
medecera muche ¢l montén, reempla
sanda el aire por agua en los montones,
Estas dos cawsas censtante en
friavse de la masa y el estorbo al aire
necesario & los hongos v microbiog--—-
hace indispensable mantener el peque
fic monton caliente, asi como regular

—)

¢l agua. Todo esta es realizable en una
arca adecuada o caja, IEstas precancio
IES No Son nEfE’if‘lTiﬂ'} 21 ,".;I-ﬂrlrlk'."; mon=
tones, paes ¢stos se protegen por si
solos,
Ambas son exactamente iguales, de mo-
do que la descripeidn se aplica a ambas.
Dos cajas adecuadas o cajones pue-
den hacerse de [1 siguiente manera.

D. &

Material requerido

Seis gigantones o piezas verticales
de 3 pies & puigadas de largo y de 2
pulgadas por 2 pulgadas.  Veinticua-
tro tablas de 4 pies de Jargo y de 6 pul-
gadas por 1 pulgnds. La madera no
cepillada debe aceitarse con aceite usa-
do de motar parz presecvarla, pero ne
debe emplearse alquitran ni creosota.

La caja, (véase el diagrama) que
no tiene fondo, se coloca en el suelo.
Clivese primero el lado A a los gi-
gantones B y F. Clivese luego la pie-
za trasera B a los gigantones G y H.
Luego el lado C a los gigantones T y
7. Al clavar las seis tablas a cady lado
en los gigantones, déjese entre ellas
tna apertura de mediz pulgada para
asecurar la ventilacion, Los tres lados
de la caji estaran ghora completos, Los
lados v Ja parte trasera se atornillarin
por medio de cuatro tornillos —<cada
uno provisto de des arandelas y una
tuerca que dé al exterior— los cuales
unirdn la pieza B z los gigantones [
e I, El frente D se hace de tablas suel
tas de 6 pulgadas por una pulgada, co
locadas detrds de los gigantones E y
[. conforme el montde crece en altura.
PPara evitar que los ladus A v C se apar-
ten hacin afuera, vsese una barra de
madera de 2 pulgadas por 14 pulga-
da provisty de dos tacos de madera (3"
por 2" por 114"), tal como se indica en
el plano, en la pacte inferior. Letra K.

Si la caja ha de moverse a otro sitio,
fuitense las tablas sueltas v los cuatrs
tornillos, reconstruvéndola en el nueve
lugar.

Preparacién del montén

Una vez hechg la caja, ponga el va-
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riacdo material vegetal dentro de ella
conforme le [egue a1 mano (gquebrada
¢, corlado e ciso necesario hasta pocas
pulgadas de largn), juntamente con un
tercio del volumen de estiéreol, mez
clando el estiércol v los desperdicios a
medida que la caja se va llenando, La

prrl]?Orciﬁn por voltmenes de desechos

vegetales a esticreal debe ser de 3 6 4a

thr

cocina v de huerta puede usarse, inclu-

i !

i: 1, & 4:1), Todo desperdicio de
vendo malas hierbas, césped cortado,
resitluos de cosechas, hiojas, restos de
setos v oalgas marinas cuando se pueda
disponer de ellas, I<n case de no dispe-
per de estitrcol o camas de animales,
richen nsarse comn sustitutos sangre se-
e, harina de cascos v cuernos, o abo-
no de pescado, pEeTo en esle Caso st ne
resita solamente una capa muy delga:
it de un cuarto & vn ectavo de pulga-
di de grucso por cada capa de 6 pul-
sadas de espesor de desechos vegeta
jes. Si de ningune de estos sustitutos
se puede  dispener, ¢l montén puerle
mantenerse humeds —no majade ni on-
papad— vor medin de aguas residua-
les de Ins dormitorios (1), Los desper
dicios animales en alesuna Torma son
tadispensables. Sobre cada 6 pulgadas
fle material mezclade vegetal v animal
debe esparcirse una capa de tierrz de
zproximadamente un octavo de pulga-
ta (mezclada con cenizas, pledra calca-
ren pulverizada, yeso ¢ cal apagada,

St Inz residuoz liquides de los dormi-
toring son wvaciades todas las mafnanas
en un moniéa de suelo propicin, todos
los olores desaparecep en um momento
v dia con dia diche montén ganari el
aombre de “tierras urinales™ {urine
carth) usindosg entonces en las cajas,
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caso de disponer de ellas). Una fina
capa para neutralizar la excesiva aci-
dez es todo lo que se necesita; tierra en
ayores proporciones cbstaculiza la vens-
tilacion de la masa. Revuelva luego li-
geramente las capas de desechios vege
tales y animales de modo que resul-
ten bien mezclados. Esto avadard la fer-
mentacion v evitmd el trabajo de la re-
vielca.

51 los desechas parecen muy secos
deben humedecerse con regadera hasta
ohtener una condicicn similar a la de
una esponja que ha side  exprimida.
Por el contrario, si una mitad aproxi-
madamente de los desechos consiste de
material fresco v verde, no se aplicard
agua extra. Si la preporcion de mate-
rial wverde v suculente e¢s mayor, éste
idebe, antes de usarse, dejarse marchi-
tar v secar, pues resultard un ensilaje
v no un compuesto, Poca experiencia
bastard para mostrar como el Tactor
humedad ha de tratarse en la fabri-
cacion de! compugsto,

Se conttnuarg lenando hasta que se
obtenga la mixima alttira. Después que
fa caja esté a medio licnar, practiquess
y manténgase un agnjero vertical de
ventilacinn, intreduciendae una baroa de
hierre o una estaca Tuerte en ¢l raanton
v moviendala de lade a lado. E] aguje-
ro debe Hegar hasta ef piso debajo de
fa caja. El objeto es mejorar la entrada
del aire,

Debe protegerse Ia caja contra la Mo-
via v el sol, In
con planchas de
unia de 58" por

cual puede practicarss
hierro corrnzado, cada
24", Tas que se colog-
ran aproniadamente por medio de a-
drillos a piedras.

Is

necesario esiar Aiento con respre-
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t a dos puntos: 1) Chores desagrada-
hles 0 mescas gue traten de establecerse
debe suceter y
¢ producido generalmente por exceso
de agun ¢ poca atencidn a los detalles
al hacer ¢! monttn. Caso de ocurrir, Ja
¢caja ha de vaciarse y ser llenada inme-
diatamente; 23 la fermentacion lenta
por falta de aguo en el montdin coando
i sido wscesario humedecerlo. La ex-

en el moatén, LEsto nd

periencia ensefiard cuinta agua ha de
aplicarse al hacer el montdn,

Maduracién dei compuesto

Siose han tenide 1odos las cuidados
debides al Nenar 15 cija, después de &
seminas mis o menes, el contenido
tara listo para ser trasiadado a la
cunda caja (tomese ¢

o8-
St
cuidado de coe
[ncar en el centrg tode materia] sin des
componer), el materinl s remojari s
es necesarlo para mantenerlo hameds
v luego se deja madurar por yn mes
oy semanas, En el proceso de la mado-
ractm nn es necesario practicac el on-
ficin de ventilacifn., Tl compuesto, cu-
vo pesn es e una tonciada aprosime-
damente, estard listo para ser usado en
ln huerta fan proato <omo se requicra.
En raso de guardarlo debe mantenerse
en itn galerdn ahierto, a Ja somhra, re-
moviéndeln de tiempo en tiempo,

En fiempo de ouerra pueds no se
nesible hallar 1a madern v otros mate
riales —lminas de hierro o ladrillos—
necesatios para las cnjas, En este caso
servirin dos mentones hechos uno al
del otro, mismn
métado de teunir los materiales vy de

ladn practicanda el
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cemoverlcs, tal comio se na descrito pa-
ra las cajas;

El proceso de maduracion dura de
G mes g 6 semanas, El compuesto €8
tard entonces listo para usarse, En la
primavera o comienzes del verano, se
mocarn en surcos cubiertos con ung
delgada capa de tieria, cuando la se-
milla ha de plantarse directamente so-
dre el compuesto, fle este modo se abten-
dran resultades inmediatos vy especta-
rulares, Tn plantas yva establecidas se
iplicard ¢l compuasto en la superfice,
de mods que éste nuede concentrade
fyoun circolo de un pie de radio alres
fedor del tallo. Cuando las dreas trata
das sgn noevamente cuitivadas, ] come
fuesto =e distribuird desparramando-
v de manera que se beneficie el drew
fval.
tades
perar
da. Las aplicaciones en gtofio ¢ a oo
mienzes del Inviernn pueden  incorpe

Se obtendran de este modo resme
sorprendentes sin tener que es-
1 que toda 1a huerta sea mejora-

carse junto con las malas hierbas, ae-
ruands como abona verde, 51 es posible,
4 compuesto no debe ser almacenzda,
s0Qu¢ cantidad de compuesto puerte
fahricarse en yn afio &n un par de rajas
enmo las descritas? No necesitamos pe-
sar el compuestn,
ficilmente,

Puede medirse mis
Como rezla general dns
vardas ciibicas de compueste pezan nna
tonelada (54 pies ciibices).

Para huertas de mediano tamafin, un
par de cajas de dos tonieladas prede fa-
bricarse com durmientes de Ta via fé-
rrea. Fstos miden 6 pies & por 37
par 3™
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El Café como benefactor de la humanidad

ElLL CAFPE Y EL DRGANISMD

HUMANG
2Quita el café el suefio?

s vna cresncia muy corriente la de
Le el c':lr-tj' ]H'I'f]II:'L'. Eirtre olrgs efectos
fisioldgicos, el insomnin, Innameras
sen las personas que, o pesar de apre-
clar inmensamente miestra bebida, de
elly se ghstienen, principalmente por la
noche, con récelo de no dormir.  Ale
parece gue gran parie de esa aprehen-
sion proviene de

de descrédito movidas

repetidas campanas
ciertamente  pol
mterds comercial, No es ravo gue [n
mismo suceda con productos farmacén-
ticos, con métodss clinicns definidos v
también con otras bebidas de use sene
ralizado. Es notable, entretanto,  gque
fista el presente no existia ning(n tra-
lajo cientifico que compruebe los male
Ficios del café vsado en las dosis labi-
tuates,

Consumido en gran escala por adul-
{65 v Menares, no crecmos sinceramente
qe el café tengil propiedades capaces
de quitar o disminuir el suefic.

Cuanrdo aun joven, v ejercienda 1a

farmaciz, tuve muchas veces, como
toidos los Daoticarios, que levantarme a
altas horas de la noche para atender
ne soln recetas arzetles siono también

a cindadanos desprescupados que tan

For el L, CANGIDG £V TOURA,

de 3ao Paulo, Brasil
a deshora se acordaban de fue les es
taba faltindo en casa unos nigueles de
finaza para una caaplasma, en sexuida
tomaba mi cafecite, sin el cual difici
me hubiera sido volver a dormidr,

Mas tarde esa buena vida de bostica
me obsequio con un no menos buen in-
somain; v qué habia gue hacer, ., café

pata dormir,

Nuestra ignorancia cientifica sobre
los efectos del cafi como bebida

No tengo conocimicnto de un estusdio
satisfactonin geercd de los o efectos del
café como behida, en el
Realmente, =5 caso dificil ;EI

café varia conforme o procedencia, el

arganisme

A0,

sistemz de torretfaccion, ete.? ; Cudntas
variedades existivin de café v de sis-
tema de tostarlo? No desen entrar en
csk examen: sin embargo, nunca serd
];llsiI‘-!\' dir comn ]11'-)('&.‘!1&‘?11{; ung con=
clusion, mientris no e encuentre una
hase mediana parn puito de referencia.

Leyendo hace tiempo la “Tluatracifn
Francesa”, hallé e] anuncie de un su
cedlinen del café, en términos que des-
sereditaban la bebida, A partir de ess
fechia he procurado estudiar el asunto
1 cumpliv, pidiends
que, admitida la buena intencidn, me

como un deber

=g perdonada Ia infignificancia del
resultado, que tentd sobre todo con o
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L":'p(;‘rfll'lxil de gue otros J'I'I':lﬁ CGI'I'I'FIL"I."_"]’I‘
tes traigan para ¢l sus luces.

La solucion de) problema problable-
mente no reside en trabajos que vie-
nen a establecer la  compesicion del
café crudo, pues sabemog que ne se e
usa como tal, pero si después de la to-
rrefaccion, operacion adn llena de mis-
terios, durante la cual se operan en el
crang modificacicnes fundamentales,
desapareciende algunos productes exis
entes, transmutandose otros, v hasta
(Vease tam-
hign e] articulo: aroma el
café, de C. R, Rev. Agr. Nos. 3 v 4 de
este ano).

No me fué posible qun
estudios completos de las

spTeriendn otros diversos.

| fag -
Sahor v

Cneoniri
transforma-
cines gue sufren las semillas del café
al ser tostadas Pero es evidente que
s npern una gran transformacion, con
aumento e velumen v disminucion de
pesa v oaan con la formacion de un ol
delicado, que es explicado guimicamen-
te por la pérdida dei agua y transfor-
macion del clerneenate de cafeina en
esencia v productss empireumiticos.

Innimmeras subhstancias han sido des-
critas como formadas en la torrefac-
cion del café: amonio, metilamina, tri-
metilamina  piridina, v sus homologos,
[ibres
(acético, clorogénivo, valerianico, etc.)
v finalmente cafeal o cafeona (1), Evi-

hidroguining, resorcing, dcidos

dentemente, g abundancia de esos com-
ponentes del café tostada varia con Ia
composicion,  por  otra

parte ya de

e

(1Y Alganos arores covsideran al cafen] v 12 ca-
feona como T2 misma subsiancia, Ouros. entre loa
suales Grafe. pitnsan gae son distintas. El propio

cafenl no ¢s, para muchos, snbatancia pura. sino mez-
cla de alcokoles y ouns derivados aramiticos.

D. C.

si variable, del cafd crudo y con la
temperatura de la torrefaccion (com-
parese el articulo Sabor y aroma del
café. Rev. Agricola Nos, 3 y 4).

He aqui segion Yrescott, - algunas
'I_'I':IJ'!"\ferl'l"lill_'i[_:'Il(_'.\' L'|L’=L' o™ ('.ll'll:_'l'ﬂ“- d‘l”'al'l-
te la tostada del café:

1.—FEl sgua o3 expelida; parte del
vapar formade toma  parte en  otras

reacciones en ¢l inleriop del grana.

2, —Las substancias velatiles son to-
tal o parcialmente expelidas,

3—Los azjcaves son
caramelizados v carbonizados

parcialmente
v algu=
nos de e¢llos, tales come lns pentosanas,
producen pequenas cantidades de for-
furaldeido v otros productes,

4—La celulosa es parcialmente car-
honizada vy ennegrecida.

5.—E] amilo puede ser descompuesta
en dextrina o glucosa, o sufrir alte
raciones mis profondas,

6—Los constiturives lenosos se des-
doblan v carbonizan parcialmente,

7—Los glucdzidos se desdoblan en
sus agrupamientos constitutivos y al-
oumps e sus productos de descompost-
cion se pierden.

8 —Las substancias proleicas experl
mentan molificaciones, generalmente
de caricter hidrohtico, resultando en
un fraccionamiento molecular parcial,

9—VY.a rafeing libre se volatiliza en
natable proporcion,

10—T.os acidos zrases volatiles son
eliminados; los Aleos fijos sufren el
“cracking’ en productos mis simples.

11.—Se farma gas carbonico por des—
composicicn u oxidacion.

Como in cafeina es el elemento al
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cpal se ha gueride atribuir la mayoria
de los efectos del café, seria mieresante
conocer ¢l paraleiismo o las divergen-
clas que dCdso exisTl enire su accion
y Ia de los demis productos que aca-
bamos de citar, algunos hasta de compe-
=icion desconocida,

Constan de las preciosas  informa-
ciones prestadas a nuestro pedidoe, por
el eminente mienbro de esta Academia
Doctor Silva Mello, sobre In accion del
café en el aparalo digestivo, v de las
cutles nos valemos repelidas veces en
este trabaio, las observaciones sigulen—
LES &

“Por la torrefaccion de los granos de
vafé se forman substancias  empireu-
mitticas de composicidn aun no esta-
plecida. Pern esas substancias, a juzgar
por las pesquisas de  Achangelsky v
Binz parecen tener un efecto reforzader
sobre la aceidm de la cafeina, poesto que
lo destilado del caflé o del té, libre de
cafeina, aumenta en €l homhre €] volu-
men de arre inspitade v espirado, ace-
lerandn la respiracion, sin par  elln
tornarla mis profunda.

Por la torrefaccion del café f‘l-’l}' far
macion de aceite de cafe, de alccholes
v aldehidos valatiles, ete, Erdmann pu-
do separar el acide furfirico, gue tiene
sobre los vasos perifericos v el calor
interno efectn inverse al e la cafeina,
contrabalanceando su  accién, Son los
productes volitiles de torrefaccidn que
condicionan la haia tensién superficial
de la infusién del café, que por esa ra-
zim es tamhbién encontrada en los pro—
dquctos fue se  proponen  subsistuiria,
procurando conservar ej aroma v sabor”,

Otro género de antagonismp también
aparece, aun cuando renos claramente,
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en los estudios del wrofesor John Bun-
ker, el gue mostro, con experiencias en
animales, que dosis de cafeina que huo-
bieran sidv mortales administradas en
agua destilada, <e tornaban innocuas
cuando eran propimaduas en la infusion
de café, Las razones del fendmeno son
ohsCuras, pero os evigenle su ilmpor-
tancia para conocimienio de la aceion
fisinlomica de [a behida,

A pesar de no depender la aecion del
café en el orgunisme de uno solo de sus
componeries o solamente de sus propie—
dades gquimicas, ples veremos mas ade-
lante el papel descmpefiade por la haja
tension superficial yu referida, es inne-
gable que la cafeina es el principal de
aguellos componentes, Su efecto existe
seguramente y so desprende de obser-
vaciones muy anteriores a los intrinca
farmaco-
dinamica de que disponemos hoy.

dos métodos de explotacion

A este respects dice aun el Doctor
Silva Mello:

"Un hecho interesante v que hy im-
presionzdo a gran nimero de pesquisa-
dores, es el de que pueblos primitivos,
ealvijes, en el maz bajo eradn de des-
envolvimiento, hayvan  descubierto 1z
cafeina en todas las plantas gue, en la
parecen Fso
aparece con evidencia cuando conside

naturaleza, contenerl,
ran los diversos productos gue contienen
cafeing v que son usados en las diversas
partes del munde; el thee olimense,
#] café preparadeo con los granos de la
coffea arabica, ¢ chocolate proveniente
del theobrowa cacao, ¢l zuarani de In
pandinea sorbilis, I cola de 1o cola acu-
minata., de grigen africano, el té de los
pieles rojas del #ex cassinae, Y fuera
de estas plantas, a pesar de innumera-
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bles investigaciones, no pudieron los
hombires de ciencia encentrar cafeina en
uinzun atre vegetal. @ no see reciente-
nienie y en peguena cantidad en fa cila
maritima. Es sorprendente que esos
puehles primitivos,

unos de los otros, havan encontrado en

independientemente

la naturaleza, con certeza por asi decir
absoluta, tedas las plantas conteniendo
cafeina v gue hayan inventado la ma-
nera de aprovecharlas, para su uso ha
biteal. Dei puntn de vista farmacoli-
eico, tal descubrivdento es extremada-
mente interesante, porgque el principio
activp de todos 1os preparades obteni-
gdns depende de tna substancig de ac
cion fisinlogica semejante v que se ve-
rificd perlenecer siempre quimicamente

al erupo de la cafeina”,
Efectos fisiolégicos del cafe

Hoy ¢n dia, nn tepemos sino una
idea de conjunto sobre Ia multiphicidad
de los efecios de la caTeina en el orga-
nisma: detalles, tal ver sdlo conocidos
e relacion al  tsbo  mastyeintestinal,
Sun tambien del mismo clinico compa-
triota, fos informes seein los cuales la
cafeina pura, tanto por via bucal co
mo subcutanea, tene un efecto desfa-
varable sobre 1a secreciin del jugn gds-
trico, Dice el Dootor Silva Mello:
“Ta infusién del café es mal tolera
da en los diversos cases de enflermeda:
¢es gidstricas, y oen general contrain-
cicadi en la hiperclorbidria, a pesar de
cxistir casos en que sn efecto es hien
tolerado, En este particular  debemos
seinlar que a cantidad de cafeina def
cafi es mucho menor que la del té v la
del cacae, en ignaldad de peso, las
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hojas de 1é contiensn casi tres  veces
mas y los granos de chocolate casi el
doble de cafeina de Ia que contienen
los granos de cafe. in estas condiciones,
es interesante gue e de los grandes
objetivos de la industyia mnderna haya
ciclo el de tratar de libertar el eafé de sq
cafeing, para aumentar su grado de to-
lerancia, principalmente en caso de in-
gividuos nerviosas o enfermos.

Estudiando el efecio del café sobre
el Intesting, enconiré ahi un punto por
cierto interesante o Ja cuestion v que
neceaita ser resuclto t-.\pt-rimcnl\ﬂmfm—
te. En las dosis habituales el café
rene una accifn reguiavizadora sobre
¢l intesting, como es de observacidn co-
iriente v ha sido pueste en  evidencia
por gran numers de autores, Su uso
ha sido propuesta en lugar del té, que
produce mas bien un efecto de estrefi-
miento sobre ¢l intestinog, a puats de de-
clarar Sir Hermann Weber que la po-
Macian rica de Londres sufre de opre-
sion de vientre debide al @ que cons
Lume,

Este hecho debe eorrespender o la
verdad, puesto gue ¢ té, tantp negro
comn verde, se emplea habitualmente por
médicos vy legos en zasos de diarrea
i cafi por el contrar.o, como es noto-
rin, tiene un efectn sobre el peristaliis
mo, [avoreciendos o exoneracion mtes-
tinal, principalente si se le tuma en
1o apuso  hay, con

avunas, En ocasoes

Precuencia, opresicon de vientre, porque
los individuos, bajo el efecto excitante
de Ia cafelna, poce sienten la necesidad
de alimento ¥ de ¢sa manera, se nutren
insuficientemente, no siendo rarn  que

presenten  acentvado  adelgazamiento.

En taics condicienes puede haber o
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]Jrucic')n de vientre nor insuficiencia en
apngue habiendo un
efecto favorable dai café sebre el peris-
Tal efecto no es
constante ni siempre evidente, princi-

1 alimentacion,
taliisme mtestinal

palmente en los individuos habitvados

al use de esa bebida, Pero en muchos
casos Sy acclon @5 decisiva v existen
rouchos individuos sue de €l se sivven
dehido o su efecio excitante sohre el
intestine. Y lasta exisien personas gue
no pueden absorberln sin sentir efecto
laxative, cuando lo toman en avunas,
Lste hecho ha sido puesto en evidencia
por diversos auteres vy Iarnack opina
que tal accion se debe a fenomenos fi-
sices, debido al hecho de tenee la in-
fusion de café una tension superficial
mas haja gue el agna v ser mucho mds
En estas
condiciones puede existir el peristal-

hiperténicn gque ‘a sangre,

tismo  gastrointestinal, produciendo e-
fectos diferentes v hasia inversos a los
producides por el té. Los productos de
la torrefaccion deben representar ahi
in papel esencial, porgue la cafeina co-
mo tal no tiene ese efecto que, por otra
ialo, es también encontrado en las in-
fusicnes de café zin cafeina, Como quie-
ni gue sea, parece existiv ahi un punts
e alta slgnificacion v que necesita sex
profundizado, Seria ese el estudio ex
perimental fisiologico de la accion com-
parada dei café, de! té v eventualmente
e la yerba mate sobre los movimientos
wistricos y principalmente intestinales.

Veremos mas adelante como tal es-
intlin podria servir e base a un plan
rarional de propaganda del café, crean-
ila condiciones verdaderamente excep-
cionales, bajo el ponto de vista comer-
cial..
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Accién terapéutica del café

1

En su libro "Los Procesos Generales
de la Patclogia™ el profesor C, Staja
no, de la catedra de clinica gquirirgica
de la Facultad de Aedicina de Monte-
video, tratande del “cheque” despucs
del parin y de las operaciones, afirma,
eintre otros conceptos, gue “el medicn-
mento Unico gue  reconocemos  Como
activo v gue nos ha impresionado  por
sy teatraiidad, su capidez de accidn v
evidente relacion de causa y efecto, es
el café en grandes dosis, administrade
comao clister”,

En ese capitulo, discute el profesor
Stajano la accidin del café, asp admi-
nistrado, sobre el “sindrome cardiovas-
cular; el sindromz e parilisis gastro-
humoral e
hipoclaremia,

intestinal : el sindrome

aoidns, de  gzoemiz. de

ete,, v los sindromes de  hipofuncian
visceral en particuiar”.

Minuciesas experiencias de laborato-
rio, realizadas en 1930 en  Alemania,
por Ernest Dresel v ITarold Lotze, va
habian demostrads que infusinnes de
rafé, ann despucs Jde removida la cafei-
na destruveran €] bacilo de Shiga Kruyse
bacilo de
Flexner, del vibrion colérice v de lng
bacilos tificos, En otro trabajo, uno de .

P impclli:m el desarenllo del

aquellos autores censluin que el café

wistado v molidn, actaaba coma desine
fectante wtestingl pracias a la combi-
nacidn de efectss csterilizantes y ad-
sorhentes (no absorbentes), jaque se
tradugen por la retencion de toxinas v
de bacterias g la superficie de las parti-
rulas,

Es posible que exista cierta analogia
entre taies observaciones v las que se
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deducen re los crabujes practicos del
Doctor A. Heisler, ol ¢élebre descubri-
dor de la cura de Y manzana en las
dinrreas las cudles se consubstancian en
vna magnifica  mwonografia  sobre el
carkbon de café.

Verificd gue este carbén tiene
efecto extraordinariamente curativo en
casos de diarreas @
testinales y que no era debido a la sim-
ple accion del earbdn de torrefaccidn,
pero si a un efecto complejo que no pu-
o aln ser determinade. La publica-
cion de Heisler ya fué confirmada por
ung serie de otros trabajos de respon-
sabilidad, mostrando que tal efecto es
también favorable en casos de paraden-
losis, estomirtitis, angina tonsilar, he—
ridas externas, hemorroides, jaquecss,

urn

intoxicacionss  In-

otras infecciones e intoxicaciones, per-
turbaciones alérgicas y hasta en casos
de rinitis, tomandslo en aspiraciones na-
sales como se hacia antiguamente con el
rapé.

El autor no llezd o precizgar detalles
sobre el mecanisme de tal aceion, comao
hemos visto, pero es probable que se
junian al poder ad=orbente del carbon,
ya conocido,las propiedades  antisép-
ticas de los productos fendlicos y piri-
dicos priundos de Ia prigenacion,

Cierta cantidad <lel aceite natural del
café, parcialmente descompuesto en dci-
dos grasosos libres le aumenta ese po—
der antisépticn, asi como también Ia
facilidad de diseminacion del carhin,
al saponificarse el aceite en el medio al-
caling intestinal,

En el libra de Williamy Ukers “Al

about coffee” bajo el capituls “Farma-
cologin del café”, Teemos:

E1 Doctor Valeniin Nalpasse, de la
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Facultad de Medicing de Paris, asi se
manifestd: ‘Cuando el café es debi-
damente preparado y tomado con mos
deraci‘n, e torna una de las  bebidas
mas valiosas, Facilita ia digestian por-
Su
accion principal trae un poder de ima—
ginacion clara y estable al cerebro”.

gue produce una excitacion local.

Como un alimento de los nervios, el
Doctor. Jonathan Futchinson asi se
refirio a la preciosa bebida: “El té y
el café estimulan a les calmos, calman
a log excitades, evitan los dolores de
cabeza y predispanen el cerebro para
el trabajo. Preservan ademas los dientes
v contribuyen para su conservacion, fos-
talecen las cuerdas vocaies y evitan do-
lores de garganta. Caiificar por eso ta-
les productos del

sistema nervioso, es querer formular ung

camn  excitantes
EXpresion erronea, pueslto gue cllos tie-
nen, sin duoda, el derecho de fizurar en
[a lista de los nutrimentos de los ner-

vios'"
¢ Efectes téxices del café?

Alzunos: enemigos del café {|1|i.~i|:l‘:l:';
desvirtuarlo de su accion  estimulante
para colocarlo entre las r'|rt"r:,_'|':"'- e
alimentan los viging organicos, perju-
diciales a 1o salud, como 1o son el al-
cohol, el tabace, 11 cocaina, la morfina,
el opin, efe. A este respecto, €l Doctor
I. W, Mallet, declarandn cierta vez en
juicin, especifichd que Ja cafeina y el
café no eran formarderes de vicio en el
sentido integral de la expresiin, “La
definicidm de vicin traduce, sin duda,
un habite perjudicizl e injuricsn, tal
ver deprimente, v aue se manifiesta

tun Firmemente aferrado g un indivis
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dun, que se torna dificil abandonarle,
a4 no ser con gran dificultad y con ex-
traordinario sufrimiento, Y la conti-
pua practica del vicio requiere cada
vez mayor ansia por la droga que lo

atimenta,  Con relacidn o las  bebidas
que contienen cafelna, es bien szbido
que €] <leseo de tomarlas cesa inme-
diatamente después del acto de inge-
rirlas v en tales condiciones, el café no
ofrece posibilidades de vicio”. El con-
cepto del Dector Malley es indiscuti-
Lle, pues lo que se chserva con otros
vicios es todo lo contrario, dado que
cuando mas un individuo trata de aten-
der a sus cxigencias, mi se entrega al
imperativo del consumo de la  droga,
tornandnse, por ese, un  esclavo de su

BS0.
El café como elemento dietético

Coma elemento dictitico el café ]1:;
suscitade también zlevnas opiniones de
médicos. El hecho de que el café fa-
vorece lp digestién sin inconveniente
aleuno, ha sido frecuentemente deba-

tide, En realidad el café  concuerda

con casi todos los alimentos, pudiéndose
las comicas,

LT En comn hacen los

americancs, o al terminarlas, como la
hacen los brasilenos, Con relacion g esa
l‘t-‘:lt'lll'i.".l“ll‘i;| o la L CCAMy un

armonicsa complemente de las comidas,

Sta,

el Doctor English dijo: “Es bien sabido
i todos gue no hay una especie de die-
Lo que, invariablemente, agrade a todos
0% organlsmos v &2 presente, al mismo
tiempo, siempre sabresa v saludable,
AMe parece que el alimento mas natural
de que nos provesmes es Jla leche; pern
porlria mostray veinte cjergplos en los

235

cuales la leche noose presenta ni reco-

mendable ni tan adecoada como el café,

Fl Duocier Restiepo, de  Medellin,
Colombia, afirma haker curado con el
usa del café, murhos casos de malaria
cronica v en los que la quinina habia
fallado. Para esos usaba simplemente
la infusién de grinoes de café.

En otro trabajo, elaborado por el
dedn de Ja Eseuela de Farmacdia de la
Universidad de Calainhia, ¢l Doctor H.
M. Bushy, afimma; “Fl té y el café
dependen en su actividad, de la pre-
sencia de la cafeina v de los alcaloides
correlatos. Esas substancias son  esti-
mulantes directos de la actividad cere
bra] y excitan todas sus funciones, De
esta forma el equilibrio mental es pre-
servado asl comp también es aumenta-
do el valor de g actividad mental, sin
ningun sacrificio intrinseco, Los tan
Hamados sucedineos del café, sen cual
clagificacion, mal

fuere sy pueden

cuardar el titulo de  sucedanens, pues
som casi sencillamente aeua con una
déhbil materia nutritivy disuelty, comno
i se tratase de ua caldo chirle y flace™.

El Doctor Frederic Damrau; meédica
en Brocklyn, Nueva Vork, hizo un ana-
lisis de las arcumentaciones de los
anunclantes de soucedaneos del cafeé en
que estos declaraban que el producte
verdadera erg perjudicial al ¢nrazén. Il
Liactor Damrau e llu-::!;m:_'-h de varins
estudios a las signientes conclusiones:
“Il café ha probade ser indiscutible-
mente uoe de les amigos mis verda
ayudands al

soldado en e} campo, al trabajador en el

deros de la humanidad,

fric, al pensador en el escritorio, Lo ex-
periencia generalizada v el conocimiente
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téenico de los médicos estan acordes en
clasificar fos argumentos de esos anun-
ciantes cuando declaran  que el café
envenena el corazon v ocasiona enfer-
medades cardiacas comn mera false
dad”.

Terminando este capitula que es una
exposiciin ripida de las  acciones del
cafeé en el organisino humano, de pre
ferenciz sobre el aparato digestive, ris
tanos examinar ofro punto de capital
impomancia, cual o< el de saber si el
caft intoxica rexlmente, hecho éste ci-
tadn 1 menudo por ios antipatizantes o
detractores de la bebida. Puede afirc-
marse gue el cafe, en las dosiz hihitua-
les, carece de propicdades woxicas, no
ilebiendo nsomhrar gz en dosiz excesi-
vas, prodiuzea pertarbaciones definidas,
E! abuso de té o de café puede proe
ducir  perturbaciones gne se traducen
principalmente por palpitaciones, tem-
Llor, agitacion, anrustin, insomnic,  en
[in, por un estads Je ncentuado nervio-
sismo, que proviene de o accion de  las
syhstancias

aromaticas v,  principal-

mente, de la cafeina contenida en esos
productos.

Es claro que existen contraindicacie-
nes del eafé, pues hasta el agua, ese

elemento vital, no estd eximida, en
ciertos casos, de coatrnindicacion, Nada
tiene eso que wer con Jo comin de log

eases, que es la novmalidad,

Propaganda » base
de datos cientificos

Y.a buena propagantda no consiste en
afirmar wia cosa sino en prebaria. En
materia dc probar, sdlo la clencia e:
Ja que preeba, Nota entre nesolros ne
solamente falta de

clencia,  sino tam-
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bten {alta de fe, falta de confianzg en
Ia ciencia. Lo contrarie de la cienciz es
ILNOFUNCLL, ¥ quicn no cree en la cien-
cia tiene iGgicamente gue aceptar el Lidn
apuesto, lo que es abzurdo,

La ciencin nunca se equivoca; los
(que 82 cquivocan son muchas veces lug
hombres de ciencia que se precipitan,
es decir, los que no hacen ciencia o la
hacen a medias, Cada ver mas v
siendo ¢l mundo condicido por la cien-
cia v el pais que la desprecie tendrd
irremisiblemente que sufrir  grandes
males,

La propaganda del café, comn toda
propaganda, es cosa  complejr.  Ne

ser confundida con la de
comerciil

pued unga

casa gue  anuncia intensa-
mente determinada marea. No es una
Fropaganda de marca, cosa por lo de-
mits mucho mas sencilla, FEs la pro-
paganda de un producte que aparece
en ¢l mercado hajo miles de marcis.
Tiene pues, que ser realizada de madu
muy especial vy cientificamente. Debe—
mes divalgar por el mundo voa nocidn
exacia y gue merszea absoluta fe, mer-
ced al cuidado cientifico que le hava
servido de base, de la accion fisiold-
e del cafe, demosirando que aporta
beneficins al organismo humano como
leve estimulante del  peristaltismo y
desinfectante intastinal,
Andlogamente se manifiesta el sefor
Silva Mello cuando dice: “Tal estudin
seria una contribucion finteresante v
eriginal, principalmente dado so valer
prictico, especialmente aprovechable en
la propaganda del café tanto dentrn
del pais como en 2l extranjero,
“Loesencial ew aumentar el consuma,
ensefinr a1 beberln, crear el habito de
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su uso, hacerlo comocido donde es ig-
norade, demostrar sn accion benéfica,
lihertarlo de los preconceplos que obsta-
culicen su usn, hacerle vencer sohre sus
competidores, etc. Y es ¢so sobre todo,
pna cuestion psteologica que
entendidos pueden resolver,

solo los

“El inglés consume 10 veces menos
café que ¢l frances v el holandés mas
del doble del francés. ;Por. qué esa
diferencia? ;Cuil &< ¢l mejor medio de
levar al inglés a aumentar su cuota de
consumo? Tal vez sea de demostrarle
que ¢l sufre de upresion de vientre de-
Bida al té que consume y que debe ser
reducido. Psicoldomicimente ese resul-
tade servta facil Je obtener v para los
ntros pueblos seria posible hallar razo-
nes :-|_'T'|‘Jt:i.’!1'ltn'w'.

“"El otro punto gue daria excelente
apovo a los métndos de propaganda del
rafe seria, sin duda el papel que repre-
sefita esn bebida en la substituciin de
sus congeneres aleabicélicos. Esto tam-

bien esta cportunamente  ventilado en
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¢! wrabajo del mismo clinico, que asi se
manifiesta; “A pesar de haber la igle-
cig condenado inicialmente el café y el
&, y el de propalar que eran los cau-
santes de la esterilidad en las muje-
tes, ete., 4 pesar de todo ello, el pueblo
los acepto 1apidiamente y luego prego-
nados comn excelentes medios para re
thucir el cousumo dei aleohol, det  gue
por aguel entonces se ubusaba intensa-
mente, Holbert en 1748, decia textual
mente: ‘31 el 1é v el café no ofrecieran
otras ventajas, tendrian por lo menos
i de disminuir ia embriaguez, que tan
de moda estuve”,

Si hubiéramoes sabido sacar partido
de la

consecuido un anmento formidable en

ley seca americana, habriamos
e consume de eaf- =n los Estados Uni-
ilos, principalments porque la cafeina
retitada e los cafés descafeinados en
Luropt €g enviada para alll para In
preparacion de hebidas sin aleohol.
Con certezi esa opertunidad existe

1n.

cados como ‘‘drogas’’.

Originalmente la razén poc la cual los doctores condena-
ron el café, fue la de gue dicho producto no se hallaba incluido

en la farmacopea y era poco conocido. Ahora, cuando la cafeina
si se encuentra en la farmacopea, se condena el café, precisamente,
considerdandolo como una droga.

En este mismo sentido la lactose, o azacar de leche, es
también una ““droga’ y se usa para alimentar nifios. Asimismo
los extractos de carpe y las vitaminas concentradas estin califi-
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Un método mds fdcil y efectivo

para aplicar los fertilizantes

El enterramiento de los abonos qui-
WICOS pavece ieier Ydrigs  Yentalas
orincipalmente  la de  economizar
f.l':rb:.r_.io.—.f.ja.'miprir}n de loe mera-

nismos para realizario

Cualguie métode que reduzca ¢l va-
bajo agricola, v 3l mismo tiempo realice
la operacion con mayor cficacia, es de
interés para los agricultores. Bn conse-
cuencia, un métods mas facil v ofectvo
para aplicar los abonos quimizos Jebe ser
de especial atraccion en ecsess momenros.
Los rendimientos ¥ las jarancias netas
de muchas cosechas d¢  hortalizas son
afectados tanto por el sistema de apli-
cacion de los abonos, como por la cali-
dad y cantidad ds los mismos qus se
emples,

Los métodos de aplicar abonos han
sufrido cambios profundes dltimamente,
y se han introducido 2n la practica algu-
nos artefactos que reducen notablemen-
te el trabajo. Una mejara reciente, es ¢
enganche de un aparato al arado, cor el
cual la sustancia quimica se aplica al
mismo tiempo que se ara la tierra. Estc
ahorra mucho tiempo, y a la vez coloca
el fertilizante donds las plantas pueden
aprovecharlo mas. Aunque desde hace
ados muichos agriculrores han enterrado
abonos con el arado, y saben por expe-
riencia que es un buen sistema, hay to-
davia muchos que vacilan zn enterrar los
fertilizantes quimicos, porque temen que

Par Charles B. Sayre.

stos se pierdan por la porosidad do la
tierra, Este temor es infundade, como
demuczstran los resultados obtenidos en
la Estacion Experimental de Génova,
Nueva York, y otras similares, y por
agricultores en gran escala que han ve-
nido enterrando  estos
comparando el sistema con otros medios
de aplicacion,

Resultados obtenidos—FEn la  huerta
da hortalizas de la hacienda “Seabrock’,
en Bridgeton, Nueva Jersey, que e dice
es la mayor de los Estados Unidos, vie-
nen probando el enterramicnte de  los

fertilizantes, v

abonos quimicos desde hace des anos. Su
feLTeNO €8 muy arenoso, pero a pesar de
ello, las cosachas respondieren ran favo-
cablemente al nuevo sistema, que ahora
to utilizan hasta para la espinaca y los
guisantes, quz son de muy rapido creci-
miento- Aunque la espinaca so recolecta,
generalimente, a los 45 dias de sembra-
da, y los guisantes como a los sesenta
dias, se obtuvieron mavores rendimientos
cuando se enterraron los abonos quimi
cos, demostrando esto que las raices suc-
cionadoras o chupadoras lograren alcan-
earlos.

En un ensayo hzcho con ld soja o soya
en Indiana (Estados Unidos) en el que
sei esparcio el fertilizante, y se ligd des
pués a la capa superficial del terr.no con
ayada de una grada de discos, el ren-
dimiento fue de 15 hectolitros por hec-
cirea. Cuando la inisma cantidad de
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fertilizantes fue esparcido y enterrado
profundamente, ¢l rendimiento aumentdé
a veinte hectolitros por hectdrea.

En el Bstado de Maryland (Estados
Unides), muchos hacendados estin em-
pleando este nuevo sistema para los gui-
santes, v en el Estado de Ohio han Jo
crado aumentar los rendimiepros de la
cemolacha azucarsra y remolacha comes
dble, con este método de aplicacion.

Mo hay duda de que un comienza ra-
pide en el crecimiento de las plantas s
imporiante para obtener  buenas
chas. Miltiples eusayos han demostrado

COse"

que no se ocasiona demora alguna ¢n el
desarrollo nt en la madurez cuando se
entierran Jos abonos quimices. Un estui-
dio sobre el desarvollo del sistema radi-
cal de las plantas revela la causa de esto.
Con las horralizas, la rair  chupadora
crece con rapidez, penetrando hacia aba-
jo a razén de 2.5 centimetros por dia,
por lo suenos hasta que ha alcanzada la
profundidad de la aradura. En los te-
rrencs desmenuzables, las raices  contl-
atan creciendo hacia abajo hasta mayor
profundidad. En el desarrollo temprano
de las plantas de semillero, la penetracion
de las raices hacia abajo s mas rapida
que ¢l crecimicnto de fas partes excerio
tes de la planta- En consecuencia,
raices chupadoras alcanzan al ferrilizan-
fe enterrado a tiempo para Favorecer cl
desarrollo de las cosechas.

las

Formga de efectuar la aperacion—Hay
dos mérodos para enterrar abonos
guimicos, Por uno de elles ol fertilizante
se ¢sparce anticipadamente con un dis-
tribuidor mecdnico como [os que se usan
para la cal o semillas, o s esparce a
mano, enterrandolo después con el ara-
do. En este caso, el abonag se distribuye

!{':5
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mayor parte al fondo cuindo se wolrea
la tierra, pero una buena parte de &1 se
esparce por el surco adyxecemre. Por el
segundo métedo, el fertilizante se aplica
con un aparato que s: adiciona al arado,
v puede depositarse en 1na franja o cn-
ta en el fondo del surco, o delante  del
arado, coro ¢n ¢l método aaterior. [l
cuperimento roalizado un afio, en la Es
racion de Génova, Nueva Yok, demos:
tr6 que la aplicacién en forma de frania
al fondo del surco s mds efectiva. Y re-
sultados similares se han obtenido  en
aotras estaciones agrondmicas, en
variedad de terrenos.

oran

Ea 1940, vo aio de lluvias excepcio-
nales en los meses de mays vy junio, no
hubo diferencia notable encre los rendi-
mientos alcanzados al regar
zante a profundidad ¢n la  preparacién
final del terreno, compardndolo con Ia
misma cantidad de fertilizante esparcido
y enterrade fres semanas

G
tertilt-

ANLES, cuando
se volted la cosecha d» cobetera, Con las
luvias fuertes, se esperaban raices su-
perficiales, y por lo tanto  podia espe-
rarse también alguna pérdida en =l fer
tilizante colocado a profundidad y enre-
rrado en una forma u otra, produjo tres
y media roncladas mds d= tomares que
la misma cantidad da fertilizante ligado
a la capa superficial con la grada de
discos. :

En 1941, cuando tuvimas una sequia
muy severa en los meses de mayo y ju-
nio, ¥ lluvias muy ligeras durante toda
la estacién, se puso en practica un nueve
sistema: el de aplicar la franja de ferti-
lizante al fonde del surco. En esta for
ma se colocd todo el abono 22 centime-
tros debajo de la superficie. Este méro-
do auments el rendimiento en 5 y media

de arriba a abajo en ¢l suzco, cayendo latoneladas mds que ningiin otro sistema
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de aplicacion, a pesar de que es e[ mds
sencillo, pues solamente requiere que se
mantenga la tolva llena de fertilizance
mientrag se ara la tierta.

La ventaja de hacer la aplicacion con
un accesorio unido al arado, es que no
hay que efectuar ninguna labor especial,
bastanda con mantener aquel lleno  de
la substancia quimica. En la mayoria de
los casos esto significa que el abono se
aplica varias semanas ant:s de sembra:
le cosecha, pero parece que esta antici-
pacion no afecta el resultado. En unas
pruebas realizadas en Génova, =} fertili-
zante se enterrd junto con la cosecha de
cobertera tres semanas anies de plantar
log romiats, v seis semanas antes de plan-
tar las coles, pero adn ast, produjo ma-
yores rendimientos que la misma canti-
dad de fertilizante aplicade per otros
métodos.

Hay varias razones por las cuales el

fertilizante es mas olective cuando  se
aplica en una franja al fondo del surco.
En primer lugar, queda en Ia zona del
desarrollo activo de las raices. En las
zonas secas, principalmente, esto  hace
una gran diferencia en el desarrollo de
las plantas, porque las raices crecen har
L’iﬂ abajﬂ en [JHSC;L d(‘ ti‘:rra hfuni‘da\ v
rn consecuencia el fertilizante aplicado a
profundidad esta mds accesible para
cllas. El abono aplicado cerca de la su-
perficiz no queda accesible a las raices
en la época de sequia, y no puede ser
aprovechado por las plantas. Ademas, el
movimiento del agua del t2rreno, con los
fertilizantes disueltos, subird a la super
ficie por la ascension capilar. Por lo tan-
to, mientras que las raices marchan hacia
abajo &1 busca de humedad, ios fertili-
zantes estaran moviéndose hacia arribz,
v las plantas pueden permanccer desnu-
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tridas si los abonos estan fuera de su al-
cance.

Lo que sucede a los fertilizantes —Pa:
ra explicar la sfectividad del fertilizante
que ha sido enterrado con el arado, con:
viene considerar lo que sucede al festilt
zante cuando se aplica al terreno. Esto
envuelve una descripcién de los dife-en~
tes tipos de fertilizantes, Se usan co-
rrientemente tres tipos generales: primes
ro, los nitratos, talss como el nitrato de
sodio, nitrato de potasa y nitrato amdnico;
segundo, la forma amoniacal, tal como
el sulfato aménico, que es el fertilizante
mas comin entre los productos mezcla
dos; y tercern, la forma orginica, como
{a urea, sangr: seca, cieno de cloaca, et-
cétera. Cada tipo se comporta de distinta
mancra en el terreno,

El nitrato aménico es la forma mis
movil; se disuclve con gran facilidad en
el agua del terreno y se mueve [ibremen®
t¢. Durante los periodos de lluvia se
cuela hacia abajo, y cuando la humedad
se esta evaporando en [a superficie se
mueve hacia arriba en la subida capilar
del agua. A menos que lo absorban las
raices du las plantas, puede ser arrastra-
do a la superficie donde se deposita co-
mo uta costra salitrosa, al evaporarse el
agua. Las {luvias siguizntes lo disuelven
de nuevo, v torna a filtrarse hacia abajo-
En periodos de Iluvias excesivas puede
colarse por completo por un terreno lit
gero.

El nitrato aménico, la urea y la ciana-
mida, son menos mévilss que el anterior,
El nitrato aménico se disuelve ficilmente
en el agua del terreno y comienza a mo-
verse con €sta, pero en un thrreno €00
loidal, que contenga arcilla o materia
organica, reacciona con la base de ésta,

vy s¢ fija en una forma que pueden al-
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facilidad. Si se
coloca profundamente en el terreno, la
mayor parte permanecerd @ la zopa de
las raices, pero por la accion de las bac
terias nitrificadoras una parte del mis-
mo se convierte, gradualmente, a la for-
ma de nitrato, la cual es muy movil,
Por la descomposicién de las bacterias,
los fertilizantes organicos

sorber las plantas con

nitrogenados,
como el tankage y la harina d¢ s:milla
de algodén, producen amonfaco libre en
el trrreno, y éste se comporta en una for-
ma similar a los fertilizantes del tipo a-
moniacal.

Los fartilizantes fosforicos estan al ex-
tremo opuesto de los nitratos en cuanto
a movilidad. En la mayoria de los terce-
nos, ¢l fisforo so fija en una forma in-
soluble y permanece donde se aplica; por
lo tanto, si s> aplica en la superficie , se
rantendra fijo alli. En rerrenos suma-
menta acidos, el fésforo combina  rapi-
damente con el hierro 0 el aluminio, pa-
ra formar fesfatos insolubles que las
plantas no pueden aprovechar. En los
t2rrenos alcalinos, el {ésforo combina con
el calcio y forma fosfato rricalcico inso
luble. La aplicacidn do los fertilizantes
fosforicos en franjas concentradas retar-
dara la fijacién, y mantendra el fésforo
en condicion disponible por mis tiempo,
debido a que una superficie menor del
mismo - quoda expuesta a la accién en
masa d: la tierra. Al mezclar el fer
tilizante fosforico con la tierra apre-
sura su fijacion, y se reduce, por lo tan-
to, su beneficio para las planras.

La potasa esta entre el nitrato y el
fosforo respecto a movilidad en el te
rreno- En sutlo arencso, que tenga poca
o ninguna arcilla o materia orginica, la
porasa s¢ movera libremente con el agua
del terreno, y a menudo se pierde por
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los poros. En los gque contengan arcilla
© materias orgdnicas, s¢ fijara en una
forma cambiable. En muchos tercencs
una parte de [a potasa variable cambia
con el vempo a una forma fija. Este
proceso d: fijacion sa apresura mucho
cuando las lluvias alternan con sequizs.
Para reducic el tiempo de fijacién de la
potasa, se aplica a bastante profundidad,
y asi se evita que [a alteren los cambios
rapidos da humedad y sequedad que ocu-
rren en la capa superficial, de 5 a 8 cen-
timetros del terreno.

Es aparente, por lo tanto, que ente-
rrando los fertilizanees en la zona del
desarrollo active de las raices, y particu-
larmente st se aplican en una franja en
el fondo del surco, que se mantendrin
en una forma mas accasible a las plan
tas por un periodo mas largo de tiempo.
Ademas, cuando ocurren en el verano las
sequias, y la planta esta haciendo suc-
ciéon sobre el tecreno para obtemer sus
substancias nutritivas, el fertilizante es-
tara mas accesible,

Tres tipos de accesorios—Hay tres
tipos de accesorios con los que se puede
aplicar el fertilizante en franjas al fondo
del surco, o delante del arado, para ser
enterrado al voltear la tierra. El me-
canismo distribuidor esta gobernado por
la rueda del arado que va al fondo del
surco, Este accesorio fue inventado por
un agricultor de Nueva Jersey- En este
aparato el mecanismo disteibuidor esta
gobernado por una rueda al costado del
arado. Esta mdquina fue puesta a prueba
por una compaiiia de equipos agricolas,
y probablemente, estara a la venta proxi®
mamente. La proporcidn de la aplicacion
puede regularse por una compuerta en la
tolva, ¥y también por medio de engranajes
:n lz cadena que lo gobierna, si se desea
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aplicar en grandes cantidades. Los tubos
que reparten el fertilizante pueden colo
carse a la parte posterior del arado para
depesitar la substancia en franjas al fon-
do del surco, o pueden fijacse al frente
del arado, y aplicar el fertilizante sobre
la superficie antes de romper la tierra,
distribuyéndolo asi de arriba a abajo en
e] surco,

Usn tercer tipo de distribuidor es
accesorio para un arado reversible;

un
por
medio &: qngranajes de diversos ramanos,
se puede fijar exactamente la proporcion
que se desea aplicar. Este mecanismo fue
inventado por los ingenieros de la Ofi-
cina de Quimica Industrial del Ministe-
rio de Agricultura de los Estados Unidos.

En resumen, las ventajas de enterrar
lus fertilizantes, cspacialmente con  un
aparato unide al arado, que depesite e

mismo en ¢l fondo del surco, son: pri-

R.I.DC.

mera: ahorro de trabajo puesto que pus-
de aplicarse mimntras se ara, suprimiendo
asi una operacion; segunda: el fernlizan-
te es colocada donde queda més accesible
a las raices, y donde se fija con menas
rapid<z al terreno, por lo que puede ser
utilizado con mayor efectividad por  las
plantas, aumentando los rendimientos;
tercera: que evita el peligro de quemadu-
ras por el fertilizants, cuando hay exce-
siva concentracién de sales solubles, Es-
te factor de seguridad es muy importan
te, cuando se trata de plancas sensibles;
cuarta: que cuando se aplica el ferdli-
zante con el arado, el trabajo se complety
ances do comenzar el trabajo intenso de la
época de la siembra; y quinta: que los
fertilizantes colocados a  profundidad,
confirpar ¢l
crecimients de los periodos de sequia.
(De “La Hacienda™)

ayudan a las planras 2

Cuandoc el café se introdujo en Europa, se le acusé de ser

una bebida infiel, hasta que el Papa Clemente XIII lo aprobé y
lo bautizé como bebida cristiana, comentando que “ES TAN

DELICIOSO QUE SERIA LASTIMA QUE LOS INFIELES
LO TOMASEN EXCLUSIVAMENTE”.
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El porvenir de la reglamentacion

mundial del café

S se tienen en cienta los obsticulos

[or gue atraviesn la reglamentacion
¢lel mercado mundial de! eafé, se echara
ge ver comn €] entusizgsmo por los
cuerdos internacionales a este respecto
comn solucidn de l9s problemas funda-
mentales de Iz induostrin  mundia] del
café, es harto exagerado, Como medio
de lograr mayor estabilidad en losg pre
gios del zafeé en ins mercados mundiales
por un periodo de varisg anos, cualguier
acuerde iealizadn segin las  actuales
tendencias ng parece ha de ofrecer gran-
des promesas, El convenio que aspire a
cumplic con este fin deberd ser mas con-
creto cuanto a los patses productores v,
consumidores,
Digheria, ademis, enceuzacse para fun-

posiblemente, con los

civnar de tal manera cue log beneficios
i favor de los productores inclhuvan de
modo mas definide la estabilizacion de
ingresns durantes sdos, sin aspirar a un
agregado de ingresns mayores.

Los planes de precics del grupo re-
elamentador deberian fomentar la ex-
pansion el consumo, deberian restar
impertancia al peligra del rapido des-
arrollo de la capacidad productiva en
paises de dentro o fuera del plan de re-
gulacion, v tender a desalentar la pro-
cul tivadores
menns selventes dentre del misme plan.
Aun suponiendo gue estas  condiciones
se cumplieran del modo mis completo v
con la mayor discrecién respecto a las

dueridn por parte de los
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Por T, 2, Wiskezer

amplias nommas perseguidas, las trabas
con gue tropezaria la disteibucion equi-
tativa de los cupos del
sancion aun cuando no fueran infran-

mercado, v su

queables, zerian sin embargo de sobrada
maghitud para sugerir que, desde un
punto de vista practice, cualguier a-
cuerdo internacional referente al café
deberd ser mas concreto ¥y menos pre-
tencioso gue los convenios relatives a
cualguier otro articuls de consumn, Las
perspectivas de fa solucion  de los
vhstaculos con gue tropieza la industria
mundial del calfé, debido a las
intermitentes o persistentes” ocasiona
das por la variacidn anval de las cose-

#lzas

chas, no zon glentadoras, Esto no quiere
decir, empero, gue habrd que desistir
o dejar de espolear las tentativas enca-
minadas a mejorar el estade de cosas,
rino que es precise reconocer las trabas
v dificultades, para proceder con caute-
la con los planes gue implican la valua-
cion prictica envuvelta en las actuales
vestricciones con que se  enfrentan los
internacienales

convenios 1'0'-5]}%.'[‘[” al

rafe.
Diversidad de problema

Es muy problahis que puedan hacerse
convenios de cardcter regional ¥ res-
tringido gue cumplan con un fin de
utilidad, con lo gue indirectamente se
contribuiria a la estabilizacién del mer-
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cado Por lo que toca al fomento de la
eficiencia produciiva, son
los convenios gue 1o CXpresen caracie-
risticas testringidas, En realidad, es

preferibles

posible concebir el caso en que los co-
secheros de idénticos intereses se man-
comunen bajo la égida de un mercado
conperativo que viniera a beneficiarlos

a2 todos. Tambi¢n pueden imaginarse
acuerdos mas amplios que  persigan

nl.hjr:tivns generales tales como el an-
mento del consuno
mediante la propaganda, rebajando las
harreras del comercio v mejorando las

mundial de café

practicas de intercambio comercial. Los
rosecheros de palzes centroamericancs
v de ciertas colonias africanas que cul-
tivan eafés snaves tienen mis en comiin
entre s1 que con los cosecheros brasile-
nos,  Es posible que sus problemas se
asemejen mis, reciprocamente, que los
del Brasil. De no Fegar a adaptarse un
pian amplio v concreta que abarque mu-
chos articulos comerciales, en ¢l periodo
de la pes—zucrra, narece mas razobahle
se espere que la evalucidn de reglamen-
taciones sobre el café proceda  sobre

directrices mucha menog  pretenciosas
quc las anteriores.

ILa Junta Interamericana del Café
dehe

problemas

2> la agencia que, ldzicamente,
encargarse de los muitiples
de reajusta congue s¢ enfrenta la indus-
tria del café en ja actualidad v se ha
de enfrentar despues de la guerra. Tos
=esortes ideados a tenm del Convenio
Interamesicano del Cafy son lo sobradn
flexibles v los poderes conferidos a la
Jfunta, evidentenente, Iy bastante am-
pilos que permitan la evelneién de pla-
vies y progiamas de orden practico, Su
f1acaso ohedeceria o la incapacidad de

R IL.D C

ins palses coparticipes n el pacto para
ponerse de acuerdo, a su renuencip g
cooperar, a las deficlencias personales
de las representantes en la Junta o de
ins principales productores, o quizd 2
la falta de cooperacion por parte d= los
srupes de comerciantes, asl comn a la
¢scgsp prevision cuanto a las evolucin-
nes reates de la prediuccion v consunio,
o acaso a la lentitud en el trazo de
planes de accion.

Una ver terminada la guerra, pucde
Csperarse que olrg convenin interampes
ricano o internacional sobre la indos-
trig del café venga a facilitar el resta-
Blecimiento del mercado mundial de este
products o) estado normal mediante una
orcddenada disposiciin de los  excedeates
acumulades. Contra lo que se entreve al
presente, Iz disposicién de los proble~
mas de excedentes deherin encauzarse en
gran parte dentro de las normas de un
acoerds, E) arreglo becho fuern de Ia
Junta Interamevicana del Café para ha-
cerse cargo del calé brasileno gue haya
guedada por enviar después de la gue-
rri, no es de buen agilero, En ver de
hicer que los Estado: Unidos =e encars
vuen de comprar este café, esta respon-
sabilidad deberia preferibie-
mente, sabre otros paises cosecheros que

TErer,

havan side en su mayor parte benefi-
ciarios de [a participacion impuesta par
el Brasil al norfeamericann,
A menos que, mediante In Junta, los

mercado

paises ibercamericinos se presten g i
ejercer
funciones constructivas, es dificil pre=
innyg-

rrostrar estos problemas y g

ver como la colaboracion en las
merables materias de  orientacion gue
van envuelias en las actividades de es-

tabilizaciom pueden liegar a realizarse
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en la ausencia de un apovo artificial o

de la presion que actualmente ejercen
ine Estados Unidos,
post—guesta cuaiguier
penda de [a renerosidad de la

del Norte seri defectuoso y llamado a

En el periodn de
acuerdo gue de-

nacion

clandicar.

La perspectiva dal café corve parejas

e pevspectiva coonomica mundial,
Podrl mejorar anicamente cuando los
cosecheros de calé Jooren sortear  los
:1‘11'1'l‘|i|'!-]-'.'.-'~ ¥ arduns escollos con que ten-
dra que verselas todo plan de  regla-
pentacion internaciona) que fenga por
principal objefivo la estabilizacion en el

mercidn ¥ oen log precies  con miras al
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interés de cosecheras v consumidores a
la par. Si grandes son las posibilidades,
li esperanza de un ¢xito duradero, bajo
reglamentacion, por desgracia no lo es
tanto en la actualidad,
falte experiencia para sefalar los erre-

No es que nos

1e5 gue deben evitarse a toda costa, es
que las alternativas no han pasado por
politicas
hubran de surgir,

el erisal v las consideraciones

gue, inevitahlemente
no puoeden pronoiticarse, Las posibili-

dades de acuerdns internacionales com
fines limitades, son mds lisonjeras, La
experiencia granjeada gracias a estos
acuerdns quiza con el tiempo dé Tugar
: otros planes mis amplies, mas pre-

tencinsns,

Teléfona 5123

RAFAEL SOLORZANO 8.

Cerentn
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| Compania Industrial Cafetalera, S. A,

BENEFICIOS
Barbacoas y San Rafael de Puriscal
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América y los Materiales Estratégicos

De un trabajo difundido por la Di~
vision de publicaciones especiales de la
Unidn Panamericana, estraemos los si-
gutentes datos, informacion gue servird
oo muestros lectores para tener una idea
aproximada de la capacidad de produc—
cion de materiales estratégicos vepre-
sentada por nuestro hemisferio.

Como se sabe son considerados ma-
teriales estratégicos, dentrn de la eco-
nomia industrial, lps siguientes mine—
rales, entre otros: cobre, antimonio,
cromo, Manganesn, azogue, mica, ni-
quel, cristales de cuarzo, diamantes, es-
tanio, petrodeo, tungsteno; vegelales:
carbdn de coca, abacd, gquinina, caucho
vy seda,

Bl autimonio se emplea principal-
mente en aleaciones no  ferruginosas

* para placas de acumuladeres (esenciales
er Lo vehiculo automavily, cubiering
para cahles telefénicos, metales para
cojinetes, chumaceras v . ., provertiles.
Desde 1932 Méxicn v Bolivia han sido
impartantes proveedores de este metal

para los Estados Unides v altimamente
s¢ suseribio un comvenio con
para adquirir su producciin

México
tatal du-
rante un periodn determinado,

2] sroseg encuentra su mayor aplica-
cidin en las aleaciones de acero, siendo
entre éstas la mas importante el acera
inpxidable. Este metal es indispensa-
hle en la fabricacion de hlindajes y
canones, De lz mena de cromio pobre
z¢ fabrican articulos refractaring  tales
comn ladrilles parg hornos, cementos,

ete, El cromp tiene también diversas

aplicaciones en la manufactura de pro-
ductos quimicos, en curtir  cuercs, en
colores y Lintes y en Ja galvanoplastin

Las menas de eromo americanas, ge-
neralmente de contenido bajo, represen-
tan s4lo una parte de las importaciones
de cromio de los Estades Unidos y se
usan principalmente en materiales re-
fractarios. En sy mayor parte proceden
de Cuba, que posee grandes yacimien-
tos, En el Brasil tambicn existen impor-
tantes yacimientos que todavia no han
sido explotados.  Guatemala  produce
también ciertas cantidades, A) presente
de los Estados Unides absorben [a pro-
duccién tetal de Cuba y han concluide
un convenia con el Brasil para la com-
pra de 6,000 toneladas anvales de mena.

Il marnganese es un melal ircempla-
zable en la produccion de
rrientes, pues sin ¢] se hace imposible

ACErGs Cor=

la eliminacion del oxigeno v del azufre.
También se emplen  extensamente en
aleaciones especiales v en la fabricacion
de pilas secas, En los Estadns Unidns
se producen muy peguenas cantidades
de este metal y practicamente todo el
que s¢ consume en la industria procede
del exterior, Durante los (ltimos diez
afgs varias republicas americanas han
suplido entre ¢l 20 v el 33 por cientn
de las importaciones de este metal. En-
tre ellas descuellan como productoras
Cuba v el Brasil, siguiéndolas en im-
portancia México y Chile. En la ac-
twalidad los Estados Unidos absorben
la produceiom*total de Cuba vy gran
parte de las de Chile. Recientemente
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se han suscritn convenios para la com-
pra de 300.000 toneladas al Brasil v
para todo e] excedente de exportacion
de Meéxioo.

El asegue o mercurio se conoce ge-
neralmente por su  presencia en los
tormametros, pero este metal, que goza
de la distincion de ser el dnico que la
naturaleza ofrece en estado liquido,
tiene, con sus  derivados, numerosas
aplicaciones importantes en e elabo—
racién de productos quimices v farma-
céuticos, en maguinaria y en la electri-
cidad, En la emergencia actual es de
capital importancia por ser une de los
ingredientes primordiales en la fabri-
cacion de fulminantes para detonar ex-
plosivos, Ademas, se usa extensamente
en la industria, en pinturas especiales
para proteger el casco de los barcos,
en acumuladores, en hardmetros
orrog

¥ ern
muchos instrumentns cientificos
restinados a usos militares, En la pro-
duccidon — mundial Jas  repdblicas de
América figuran con una proporcidn
muy pequena, siendn México exporta-
dora principal en todo el continente.
Bolivia v el Per exportan cantidades
mennres v ultimamente se han descu-
hierto en Venezuela
nantiales,

importantes ma-

Aparte del papel .trascendental gque
gl inalambrico desempefia en la nave-
giacion de barcos de guerra v de pagz,
en los sistemas de comunicacién gene-
rales v como diversion en todo el mun-
tlo, con toda propiedid podria decirse
gue este aparato constituye los ojos ¥
y Ins oidos de aviones y submarines,
pero de no existir la miéce tal vez no
serie pesible fabricar sus condensado-

Jdivia producen
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res 0 sus valvulas, La mica es tanihién
imprescindible en
las bujias de los motores de aviacion.
En su estado natural laminade se em-

los magnetos y en

plea también en muchos otros aparatos.
Entre las repiablicas de América figu-
ran  como  productores principales el
Brasil y la Argentina, E]l Perd y Bo-
cantidades  peqguenas.
Colambia y Bolivia han comenzado a
explotar en gran escala sus yacimien-
tos Los descubiertos en Venezuela, que
dan un producto de alta calidad, co-
mienzan también a hacer su aporte.

El wiguel s otro metal muy conocide
que en muches paises se emplen  para
acunar moneda de baja denominacion,
Sin emhargo, el nique] tiene numerosas
e importantes aplicaciones en la indus-
tria siderigica, en aleaciones no ferru-
ginosas, [a galvanoplastia v en la ela-
boracion de prodoctos .;||ﬁn'|-j-:_'-:}.~;. Antes,
el Canadi suplia casi en su totalidad
el niguel que se consumia en los Esta-
dos Unidos, pere en la actualidad su
produccion se desting por entero a 5us
El Brasil,
que entre las republicas de América ha

propias industrias bélicas,

sido hasta ahora el productor principal,
cerrg con los Estados Unidos un conve-
H00  toneladas
anuales, Cuba posee también importan-

nio para suministrarle
tes vacimientos de minas pobres,
patentadn
para beneficiarlas capacitara a esta re-

pETD
un sistema recientemente
publica para producir del diez al veinte
por ciento de] niguel que reguieren los
Estados Unidos,

El| Cristal de cuarso es otro prodocto
min¢ral que desempena un papel tras-
cendental en la radio, la telefoniz, en



248 R L

los aparatos localizadores de submari-
nos y aviones, en periscopios v en la
mira de los cahones, J51  DBrasil es el
pais del mundo que produce el cristal
de cuarzo mas puro y recientemente ha
firmado con Unidos un
convenin para suministrales 1,000 to-
neladas anuales de este mineral.

los Lstades

[Zl digmante, que para casi todo el
mundo representa splo un lujose ador-
no v oung muestra de afluencia, tiene
en la industria muy variadas aplica-
ciones, Es un compenente vital en las
maguinas de hacer alambres, en tala-
dris de precision, en sierras, en tornos
horadar
pozes de petraleo v la roca viva, en per—
foraciones de

pari canenes, en brocas para
mineria v en  mmuchos
otros Utiles que en nada se relacionan
con la joyeria v sin los coales el ade-
lantn industria] de la época v la produc-
cion en gran escala no habrian sido po—
sibles, Los diamantes que en tiempos
garimpeiros” del Brasil
recogian para adorno de los cortesanos

1

coloniales los

del monarca portugués, en gran parte
vitales de
las midquinas que af presente aceleran el
esfuerze de guerra de las Naciones
Unidas, Los ricos vacimientos descu-
hiertos en Venezuela en la  region de
Guavana también comienzan a ser ex-
plotados,

seoincrustan hoy en plezas

Taodo el mundo, el que mas v el que
mengs, conoce el esfagre por el familiar
aspecto de lng latas de conserva, Hasta
que se declard la guerra lps Estados U-
nidos se proveian de estafic en paises
que actualmente estan ocupados. En lo
venidero las Repablicas de América
propercionardn todo el estafo necesa-

& S

rio. Boliviz, que desde hace muches
anos ha descollado en el mundo comn
productora de este metal, suseribio un
convenio baje el cual despachara a los
Estados Unidos ¢l estafio que anterior-
mente exportaba z Ingzlaterra,
bién se ha concluida un

Tam-
arreglo con
México, que en lo adelante exportard a
los Estados Unidos toda su produccidn,
De no existir el volfran o tungsteno tal
vez no seria posible hacer mn eficaces
y haratas las bombillas eléctricas que
hov se usan en todas partes, pues el
filamento gue alumbra estd hecho de este
metal chijeto para el cual no se le ha
encantrade substitute adecoada. Pern
¢l tungsieno tiene aplicaciones aun mis
importantes ¥ es uno de los elementos
principales en la fabricacion de los ace-
res mis duros, de cran resistencia. An-
teriormente este medal provenia en su
mayor pavie de Asia, supliendo las re-
ptiblicas americanas solamente una dé-
cima parte de Ja produccion mundial.
Sin embargo, se cree que el hemisferio
occidentil sera capaz de suplir todo el
lungsteno que necesiten los  Estados
Unidos. FEn el continente, Bolivia ocu-
pa €] pl'imer puesto  como pl,'m]ur‘lrﬂ:t,
siguiéndela en importancia la Argen-
tina, Los Estados Unides han suserito
convenins con ambos p:li.:x?r\'. para. ven=
derle Belivia su produccidn tatal v la
Argenting la mitad de la suya, Tam-
hién producen tungstenn en cantidacles
menores el Perl, Brasil, Chile y Mé-
xico, Entre este ultimo y los Estados
Unidos existe otro convenio de ventd.

Productos estratégicos
vegetales

La ciscare de coco carbonizada, 0 €9~
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muanmente, €] carbon de coco, figura en
I catezoria de articnlos “estratégicos”
porque es el elemento de mayores pro-
pledades ahsorhentes descubierto hasta
ahora para €l filtro de las mascaras con-
tra gases asfiviantes, Las peguefas
cantidades que de este producto se im-
portaban a los Iistades Unides hasta
1942 procedian de paises no america-
nos, pero como el coco es un frute sil-
vestre en las costas de o América tro-
pical no serd dificil que las Antillas,
li Amdrica Central y la region septen-
tricnal de la América del Sur provean
las cantidades gue actvalmente se re-
quieren de este producto, Las dificul-
tades mas apremiantes en este sentido
son la recoleccion sistenuitica del fruto
v la falta de barcos para su transporte
inmediate, No obstante, se cree jpo-
sible allanarlas demtro de poco.

La cordeleria de m#ds alta calidad,
especialmente la destinada a usos nava-
les, se fabrica desde hace siglos de las
fibras de abacd, conecidas también con
el nomhre “manila”, El abaci es un
proclucto de las islas Filipinas, pero en
el continente americang se ha cultivado
experimentalmente esta planta con re-
sultades tan favorables que ya existen
plantaciones comerciales y el cultivo se
ha extendido a Costa Rica. En este
ultimo pais existe 13 ventaja de que
siende I planta inmune a las enferme-
dades que atacan a] banano, se apro-
vecha ¢l terreno de las plantaciones
abandonadas de este fruto. Por otra
parte, la Argentina, el Brasil ¥ Chile
han sido exporiadores de cifiamo por
muchos ancs e indudahlemente su pro-
@uccion aumentara para satisfacer la
demanda del hemisferio oceidental, El
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henequén y el sisal, plantas oriundas
de Yucatan, México, se cultivan para
la exportacion de la fibra en Haitl. El
Salvador, Cuba y Panama, El use de
estas fibras en la fabricacién de covde-
leria amments constantemente,

Como preventivo y cura del paludis-
mo 1 gaining goza-dcl reconocimiento
delas personas gue habitan clertas re-
glones tropicales y subtropicales, Para
los ejércitos que luchan en esoy cli-
mas la guining es tan importante co-
mo las armas y municiones, Este hecho
s demostri en el caso de Batin, cuya
rapitulacion, segun se asecura, se de-
hié mis bien a los estragos del palu-
dismo gue a las balas enemigas, A pe-
sar de que el arbol d equina es oriundo
de América, la fuente principal de este
medicamento estuve por muches afios
en &l Extremo Oriente, donde su cul-
tivo cientifico alcanzo pran desarrollo,
Hasta 1939 las republicas americanas
expoitaban muy peduehas cantidades
de la corteza a los (Estados Unidos, prin-
cipalmente el Ecuador, Colombia y Gua-
temala, v en cantidades wmenores ¢l
Brasil, Pert v Bolivia, Como las plan-
taciones primitivas de América son de
baja produccién se ha dedicado aten-
cion especial a variedades mis produc-
tivas, Fl pais que mayor actividad ha
desarrollado en este sentido es Guate-
mala, pero también se han hecho expe-
rimentos en el Brasil, Venezuela, Co-
lombia, Costa Rica v México, Mientras
estas plantaciones alcanzan un gradoe
de produccion suficiente los  paises
donde €] arbol es silvestre—Fcuador,
Colombia, el Brasil, Peri ¥ Bolivia—
incrementan la extraccion de la pre-
ctosa corteza, Por otra parte, han cir-
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culado rumores de que se ha extraldo
de ella un nuevo alcaloide de mavor
cficacia contra el paulismo y esto mui-
tiplica los beneficios que se puedan
derivar de las existencias actualmente
disponibles,

La importancta del cawcko, otro pro-
ducto oriunde de América, quedd in-
contestablemente  demestrada con la
reglamentacion impuesta en todas par—
tes al trifico de auntomdviles. Al igual
que la guinina, la produccion del caucho
alcanzd su mayor desarrolio en regio-
nes que hoy estan ocupadas, Por for-
tuna, América ha aumentado su pro-
duccién de este articulo wvital, En Ia
actualidad las plantaciones en escala
comercial dej Brasil estin en vias de
produccion v Colombia, Ecuadar, Bo-
livia, Perd, Panama, Costa Rica, Ni-
carprua, Honduras, El Salvador, Gua-
temala, Haiti y Venezucla, donde el
caucho es susceptible de cultivo, estu-
adian los medios de fomentar su pro-
duccion. In los paises situados alrede-
dor de la cuenca del Amazonas se
fomenta  también la del
caucho silvestre. En Colombia, en las
cercanias de los centros de exiraccion
de la selva se han establecido unos
veinte acropuertos para  acelerar los
despachos del producto, Existe tambicn
Ia ventaja de gue el latex de otras plan-
tas tiene las mismas propiedades del
caucho, Entre éstas la mis importante

extraccion
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es el puwaypale”, cuyo cultivo alcanzé
gran desarrollo en México, que en 1912
exportd 10.000 toneladas de cancho de
guayule, Empero, la produccién decli-
o v en 1938 subid solamente o 3.000
toneladas, En la actualidad esta plan-
ti es nuevamente objeto de considerable
interés y como el producto puede ex-
traerse en el periodo relativamente corto
de das a cuatro anoes, se espera que M-
xico contribuya eficazmente a satisfa-
cer la demanda.

Para el ciudadano comin la palabra
“seda” significa lujo, prendas de vestir
delicadas y, por lo tanto, afluencia.
Para los aviaderes representa lz trans
sicién entre la vida y 1a muerte, pues es
cl matenial de que se hacen los para-
caidas Desde tiempo  inmemorial el
Extremo Qriente ha sido el abasteces
dor de seda de toda el munds, aungue
hace pocos siglos, las provincias drabes
del sur de Espafa desarrollaron tam-
bién en alto grade su producciin. En
¢} continente americano el Brasil fo-
ments la sericultura hace afios alcans
zando en ella una escala comercial, pero
aun asi nunea llegd a satisfacer la de-
manda de su propia industrin de te-
jicdas, Mas tarde, con la baja notable en
el precio de la seda, su produccitn de-
cling, pero en la actualidad va en au-
mento,

(De “Temas Econdmicos™)
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Azacar

El deterioro de la
melaza almacenada

Los destiladeros de imelaza estin con-
vencidos de que tras largos periodos de
almacenamiento presénlase una merma
lenta pere segura en el total de azieares
en las mieles, y da que la melaza vieja
es mas dificil de fermentar bien gue [a
de una nueva cosecha. Fn las circuns-
tancias actuales diciase que la fase mis
importante de este problema estriba en
el mlo de aprovecha los enormes vo-
Wimenes ae mieles qgue por la falta de
eapacic adecuads en ¢] almacen, deben
depositarse en lugares improvisades o
emplearse como desecho, Tl deteriorn
de las mieles puerde ser (1) hacteriold-
gico, (2) bioquimico v (3) quimico.

En densidades nermales ias mieles
se hallan practicomente inmunes al de
teriorn causado por las bacterias.  La
estratificacion de los  salidos en lns
mieles es siempre activa en la melara
almacenada, pero aun en sy maximum
la actividad hacterial deberia excluirse
de toda consideracion, La absoreién pe—
riférica de humedad deberia tender a
proparcioniar substrato mias propicio al
gesarrollo hacterial, pern ¢l gue esto
eseribe no ha hallade nunca un aumento
consideralide en la poblacion bacterial,
Los hongos mohasos pueden adaptarse
a los extremos de densidad no muv por
d(‘]'-.l_i-u de los de fas mieles, como se
echa bien de ver 2n el deteriore de azi-
cares crudos cuando el Factor de seou-
ridad asciende a mis de 0.230, lo que

D. C.

indica una razdn de no azucar a hume-
dad vy por ende vna densidad igual a
la de la welaza de cscasa pureza,
Teniendn en consideracion la absor-
cion de huwmedad per la pelicula peri-
siempre  podrd
cansa de

férica de las mieles,
esperarse algin deterioro a
los henzos mohosos, por lo que respecia
ab menes a la sacarocsa, Las actividades
tle] Saccharomeyeatze no quedan del teo
do suprimidas par las densidades de las
nermalimente

mieles comerciales, y

tiene ]ll:t__'".'lr en estos p:'ni]nclnb“ clerta
lenta Termentacion causada por seudo
levaduraz, Existen algunes indicios al
efecto de que las enzimas extracelulares
=on sin duda la ciusa de mna incierta
cantidad de inversion de sacarosa en
laz meladuras durante las prolongadas
etapas de almacenamiento, Es facil su-
poner gue los honzons mohosos despidan
suficiente invertasa para dar lugar a la
inversion en condiciones que no permi-
tieron el ulterior desarvollo del orga-
nismo en ) cual fué ariginada,

Almacenamiento de azucar
sin deteriorizacién

En la India, gne como se sabe, es
un pals tropical, civa condicion atmos—
{érica varia
extrema sequia vy la sxtrema humedad,

comstanfemente entre la

el almacenamiento adecuado de azucar
plantea un ineludible problema. ILas
isavores averias tienen lugar en la tem-
porada de Huvias en que la humedad
atmosférica aleanzy alvededor del R0%,
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siendo anun mayor en los puerios.

Tras prolijos  experimentos, hase
logrado determinar la humedad critica
de los azhcares de dicho pais, hallin-
dose entre el GO y el €3% de la hume-
dad relativa, dando un factor de se-
guridad de 0.22 gue deberia ser el ade-
azlicares no se
Lallen muy contaminados de microor-
canizmos, La humedad critica del azi-

cuido con tal que los

car moreno es el 705% de la humedad
relativa general. El p/f de sulfitacidn
carbonacion de los aztecares hlancos os-
cila entre ¢l 64 y el 6.75, y no se
altera  mucho durante el  almacena-
mietito, En todos los azicares deterio—
racdos preséntase .m aumento en azicar
invertido y en humedad vy un descenso
en la polarizacion, adguiviendo un coler
algo obscure, excepto cuando el azicar
gs refinado con negro animal,

La absorcién de humedad tigne lugar
en los azicares tan pronto la humedad
atmostérica es mavor que la  Optima
del azucar,

La deteriorizacion es muy lenta al
principio, pero cuandao la humedad 1legza
a ter suficiente parg el desarrolla de
microorganismoes, viene g ser mucho mas
rapida. Cuanto mas seco el azicar me-
nor =4 deteriorn, Fl azdcar moreno, ¢o-
fo es atural, se averia mias pronta qgue
el hlanco, debido o =1 mavor contenido

de humedad v de olras impurezas.
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5i la deteriorizacion es moderada,
puede ser contrarrestada, siempre que
los almacenes estén en buenas condi-
ciones, A este fin deberdn practicarse
los puntos siguientes: Esmerada lim-
pieza dentro y fuera del ingenio, de=
biendo emplear a menude desinfestan-
tes quimicos para la esterilizacion de
los trapiches, las nises, ete, Para lavar
v secar lag centrifugas deberi usarse

vapor recalentade, debiendo conser=
varlas tapadas v bien limpias, La eficaz
clarificacion y filtracion del jugo es de
gran momento, Finalmente, el azicar
va claborado deberd estar lo mds seco
pasible a fin de ng permitiv el desarro-
o de microorganismes.

iabrd que cuidar de almacenar el
nzicar en depdsitos adecuados, de ma-
nera que ni el aire ni ¢l agua  puedan
entrar en ellos a través de las paredes o
por los pisos, Deberin tomarse precau—
ciones para que la homedad de dentro
del almacen quede siempre por debajo
de la maxima para el azdcar, Estos ex-
perimentos ymuestran bien a las claras
como ¢l examen hioquimico de los azi-
cares ofrece mejor panta que el anilisis
[isico para averigoar las condiciones de
almacenaje de que ésta dotade un de-
terminado azicar.-—Del Inst. Imp. de
Tecnologia Azucarera, Cawnpore, In-

iz

El café ayuda a mantener despierta y reanimadas a las
pecsonas que se sienten cansadas, pues quita la fatiga. Bajo cir-

cunstancias ocdinarias, su estimulo dura unas dos horas. Después
de ese tiempo se puede dotmir como si no se hubiese tomado café.
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Economias en tiempo de guerra

en el ingenio_azucarero

El téenico azucarero estd siempre so-
Lre aviso € busca de medios de reducir
gastos—aun en tiempos de paz—y se
hace dificil determinar cuales sean las
PEOROTIAsS que pusdan  decididamente
atribuirse a las condicienes de la guerra.
Dande las centrales trabajan ya antes
de la guerra en todn su capacidad, la
cesacidn (el cupo y lz consiguiente ili-
mitada plantacion ha obligado al per-
conal administrative s busecar algim
wedio de aumentar su maguinaria,

En mi central, la situacidén fué mas
bien favorable, pucito que a partir de
1939, pstabamos moliendo pico mis de
a medin capacidad. El gran incrementa
ent tonalaje que estames  produciendo
ahora, empero, ka sacndo a relucir los
puntos Jebiles en 2l departamento de
calderas, v hemos hallado que nuestras
dos calderas de 30 toneladas v nues
tras 7 cristalizadoras resultan de todn
punte inadecuadas, remediar en
algo la situacion, decidimos instalar
piara nuesira cosecha de 1942 ung mez-

[
Para

cladora de semillas de 20 toneladas.
Esta mezcladora fué hecha de viejas
calderas que hubimes de  comprar a
tnas fincas vecinds por unns  cuantis
libras estarlinas, £l eje se construyd de
tnas larras desechadss, Aun esta adi-
¢ion resultd insuficiente para dar ahasta
a4 la proporcion de maolienda de lo on-
secha de 1942, por lo que se convino en

que para la de 1943 era necesaria ma-

vor extension. Ya que la obtencién de
una teccera caldern cstaba por demas,
hemos Instalado otra mezceladorn,

Tras mucho rebuscar, conseguimos

desenterrar dos calderas viejas, pero
cstas resultaren ser (e calidad muy
inferior al primer par. Ha habido que
hacer muchos apanos-— y aqui  debo

decir algo acerca de nuestro taller de
soldar, sin el cual estas alteracienes
hubleran sido practicimente imposibles,

La gran mezcladora estd colocada en

ena plataforma que descansa  encima
de nuestras cristalizadoras, las que
hap sido reforzadas o fin de  recibir

mayol carga,

Oiros recursos impuestos a la indus-
trin azucarera por la guerra son los
ciguientes: Por primera vez en la his-
toria de algunas compafias esperamos
ugar ca] del pals parn nuestra cosecha
de 1943, en vex de importarla para
clarificar nuestro jugo. No nns fuéd
pesible el surtids normal de hils de
liramante para la cosecha de 1942, por
lo que tuvimos gue usar hilo de sisal
comg substituto, con ¢xito completo,

En vez de laminas de hoja de Tata
nndulada empleamos tejas de cemento
para los tejados de nuestros departa-
mentos de tangue, el afio pasado, ¥
creemas que esta s la clase de techum-
bre ideal para tales fines, por no ser
plterada por los sases dcides qoe a
veces emanan de los tangues o depdsi-
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tos. L.as tejas gue usamos son hechas
én Jamaica, v costaron, en noviembre
de 1942, £2-8 por cada 100, Necesi-
tanse 130 1ejas para 100 pies cuadrados
de tejado, Creo hallaréis gue esto repre-
serita un ahorro sobre el precio actual
de las laminas onduladas: ademas, el,
techado de tejas debe durar indefinida
mente. Ki Gnico obetdeulo g su empleo
g5 80 mayor pesg, precisando de una
pstrociura mds consistente que la que
requieren las laminas de hierro galva-
nizade.

I

Desde hace algan tiempo nos ha <
imposible oltener preservatives para
madera tales como C K., ni la keresina
Nuestra
practica actual es, pues, la de alqui-
tranar Jde nueve todas  las maderas
biandas importadas (pino tea, pino
iwanco, abeto Douglas, ete.), sobre todo
las scletas y cabrias, ¥ hemos hailado
que ¢l alguitran ¢s un buen repulsivo
Ge carcomas y termitas,  Unicamente
ol tencr que pintar después dejamos de
alquitranar los cuadrones v tablas,
pero en este caso detsrminamos pintar
inmediatamente cunlquier sitio gue o
pueda ser alcanzadp con la brocha vna
ver acabado el edificio

P

gue se wea para dituirios,

or muchos afos todes nuestros mo-
tores eléctvicos eran limplados durants
la temporada de inoclividad del inge-
nio,con lencina, Ningun ofrp agente
se consideraba deseable; pero a rujz Jde
Iz guerrny se agotaran los surtides de
bencina, y hemos tende gue usar gaso
lina para limpiar y diluir nuestros har
nices aisladores,

Nuestra alambique tiene alora tnos
2(r afios, v debido a la rapida corresida
por la cazhaza y los gases, la lamina de

D. C

cobre de la cual esti hecho, pierde es-
afo en ano.  Importironss
cinco nuevas seceiones para dicho alam-
bique en 1939. por £ 225, Y ESO ue g

habian hecho antes de la  guerra,
Todavia necesita mas 1eparaciones, mis

pesor e

puesto que el alambique {fué hecho en
Francia, no es posihle obtener las pags.
tes e repuesto, Por consiguiente hemos
tenido gue hacerlas nesottos mismos de
liminas de cobre, por una fraccion de
i que cuestan, st bien reconocemns que
nuestra labor queda muy por debajo
de la de los fabricantes.

Para las bombas centrifugas va no
podemos obiener 'as arandelas de go-
ma que amortiguan el ruido en las
uniones v también compensan la fala
de alienacidn, Ahora usamos para esto
unos discos de cucro. No hemaos podida
desde
hace uncs dos afos, Para la proxima
cosecha pensamos usar cordel de banana
cubierto con una mezcla de boiiga de
viwa v melazas,

lograr amiante para recubrir

Todo el mundo adolece de falta de
cuerdn metdlica para cabrias,
ete, Hasta el afo pasado no se nos has
Fia ecurride que h ublera alguna alternas
tiva de reparacion ceando se  rompia
una de estas cuerdas o cables, Hoy
apenas usamos ofra cosa que clierdas

SYUiS,

metdlicas en nuestras cabrias.

No pueds concluir sin volverme a
referir a nuestro inapreciable equipo de
seldadura, sin el ceal no nos hubiera
sido posible conptinvar como lo hemos
hecho, Las piezas de magquinaria que
pueden fahricarse por seldadura, con
un paco de indostrin, son innumera-
bles, no siendo posible entrar en porme-
nores sobre cada ona,
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De M, Clavks: Afirmd este téenice
gue theseaba agregar un punto a lo
expueste por Mr. Graham, g saber, la
conveniencia de reduriy el nimero de
interrupciones en li central para lim-
piar durante la resecha, Gastose mu-
cho ticmpo en poncr en marcha un in-
cenio que habla estado funcionando

satisfactoriamentz poco antes, v se
dieron muchas averias v hubo muchas
imterrupciones al poner en marcha  la
maguinaria o poco despoés,  Emplean-
do fosfate trisddico o nuestros evas
poraderes pudimos trabajar  por dos
semanas sin cesar, hacer la limpieza en
18 horas v comenzar de nuevo,

De Mr, ”"."gﬁh:;;m: Referente al usn
ce subproductos de Ta central azucarera,
pronse]o nue algunos ingenios gue to
davia usan dcide y sosa para limpiar
sus evaporadores, pueden  hallar  un
ati] substituto de! dcido en la cachaza
oue emany de la destileria,  Nosotros
venimos uvsando cachaza  desde hace
algin tempo, con harto buen resultado.
También afadimes fusfato  trisddice
(en solucion) a nuestrg guarapo, o gue
sin duoda avuda a mantener limping [ns
tubos, pero es evidente que el trata-
miento con cachaza basta para remover
cualquiern costra que pueda formarse,

El emplea de las melazas sobrantes,
junte con los sedimentos de la filtro—
prensa, como fertilizantes es cosa averi-
guada, pero el hecho de que tal fertili-
zante se vsa principalmente a falta de
ptasa viene a restringiv su empleo en
Jamaica. Otra posible fuente de ferti-
lizante es la cachaza, pern la cantidad
de combustible necesario para la con-
centracion de la cachaza puede difi-
cultar su emplen,

El alcoho| de welaza forma un buen
sustituto de combustible, Los experi-
mentos han comprobade que el alcohal
Fastante débil puede usarse para este
fin, de sverte que en caso de que la
produccion de ron cese temporalmente,
pudamos dar algunos pasos hacia el
alivio de este problemy con [a produc-
cinn de aleohol A¢bil,

También se ha sugerido que aquellas
centrales gue posean hagazo de sohra
podrian elaborar an substituto alimen-
ticio para el ganade mezelando el ha-
gazo con la melaza, Reconozen  que
existen varias objeciones, pero apunto
estn por lo que pueds aprovechar, Fi-
nalmente, guiero sefalar la posibilicdad
de emplear melazq v sedimentes en la
preparacion de cemento. Me consta
gile se ha experimentadn este favarahle.
mente v no dudo merece considecacion,

Be Mr. Springer: La cuestion de
emplear  recipientes para el
crudo fué sugerida, v tomande en con-
sideracidn el método cubano de hacer

QrUCAT

hlnques de azacar, parece gque esio es
digno de estudiarse, ya que puede
resultar no salo en un recurse de tiem-
pn de coerra, sino en una economia en
tiempo de paz. Si fuera posible hacer
arreglos con los refinadores cuanin a
1a instalacion de desterronadoras, v 58
hallara digno de aplicacion, el ahorro
en el onsto de spces e azacar ascende-
ria 2 lo menos a 10/—por tonelada, No
dleberia darse deterioracidn- del azicar
en blogues, con ta) de que la capa de
cera se aplicara bien,

También merece
posibilidad de usar sacos de algoddin

considerarse la

en vez de yute para el agucar blance.
El empleo de sacos de algodon no re-
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solveria el problema de importacion,
pero las distanciaz se reducirian al im-
portar sacos de algodon de E, U, A, en
vez de los de yute de la India.

Cuanto gl uso de melaza como ferti-
lizante, la adicidn de grandes cantida-
des de materias organicas a o tierra
haria impesible en oran parte € sur-
tido de n‘.tr(';,f__ftjnn. Esto no es recomen—
dable, va que lo gue mas se neresita
para el cultive de la cana es una buena
iniciacién con un fertilizante de nitro-
geno de que ya se dispone,

De Mr., Korr-Jarrept: La eficiencia
de la distileria fud un factor de gran
consuma de combastible, Si se estudio
lz labor de Arrove (Rio Piedras) en

Puerto Rico, se habri visto que sus
cifras demostraron un gran aumento

en la produccion de ron de melaza es-
tevilizada. Aun lado que el mercado
de ron legase g llenarse, st se usaran
i s¢
obtendria un aherre en comljastible.

menos melazas por galén de

Vale la pena gue las centrales pruehen
Esto

con I estevilizacion de melaza.

D. C

podria obtenerse sin necesitar de muy
altas temperaturas, y podria  resultar
enoun enorme anmento en el producto
elaboradn, de  prandes |'|l1>:5|:r|ir1:1ric-:
econdmicag, sin dificultad en su apli-
cacibn,

De My, Grakam: Podnia usarse g
melaza con gran ventaja en el morteto
de cal v arena, v asi parece fué usada
abundantemente por los albafiiles del
siglo pasado, In North Bihar, se em-—
pied fango como mertero con harto
lmen resultade, y hasta se recurrio al
mismo fango para hacer ladrillos de
lmstante buena calidad., T4
esta comarea es de arcilla ligera aluvial,
v los indigenas parsce podian hacer
ladrillos dondequicra se les antojaba,

suelo de

can solo darle forma al barre, =ecarlos,
colpcarlo: en forma de horno,  hacer
fuego dentro y quemar los ladrillos,,
Los Iadrillos resultantes, aungue bas-
tos, eran rany fusrtes, y hasta se hicie-
~on casitas con ellns, generalmente con
mortere de cal y arens,

{De “La Hacienda”).
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EXPORTACION DE CAFE DE COSTA RICA,
de la cosecha 1943-44, en kilos peso bruto
Nectones ENERO LE 1944 Exparlade
de te octubre
desing Ovo l Pergaming ] Total d enero
Estados Ulnides . o _
Panami, Canal Zone .. . 1.607.473 _ 1.607.473 2.620.265
Argentna ., e 27.600
4.626
Totales . 1.607.473 _— 1.607.473 II 2.652.491
Puertoc de Embargue
Puntarenas 306.285 306.285 375.011
Limin 1.301.188 1,301.138 2.227.480
Tetales .. 1.607.473% 1.607.473 2.652.491
En kilos pesp meto
Estados Unides .. 1.585.980 —_— 1.585.980 2.585.050
Ortras Exportaciones .. 31.800
Torales 1.5585.980 _— 1.585 980 2.616.850
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R, 13

EXPORTACION DE CAFE DE COSTA RICA,

de la cosecha 1943-44, en kilos peso bruto

T

FEBRERO DE 1944

Naciones Exvortado
de le ocrubre
De:tino Ora Pergamina To:l a febrero
Bstados Umidos .. .. .. ... 2.530.257 2.530.257 5.150,322
Canadi L 314,960 314.960 314.960
Panami, Canal Zone .. . 24.500 24.500 52,100
Argestina .. 4.626
TOTALES 2.869.717 _ 2869717 3.522.208
Fuertos de Embarque
Puntarenas 673918 673,919 L.045.930
Limén 2.195.798 2.195.798 4473274
TOTALES 2.869.717 —_ 2.868.717 5.512.208
En Lilos pese nefc
Estados Unidos .. 2,495,837 —_— 2.495.837 3.080.887
Orraz Expormaciones . . 334.6%0 _— 334.650 366.450
2.8300.457

TOTALES .

= s

2.830.487

5.447.337
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MARZO DE 1944

Nacioneg Exportado
de de Octubre
Deesting Org Pergamino | Totd a Marzo
Estados Unidos .. 3.120.023 ] 3120023 8.27(0,545
Canadd . . 016,677 — |- el6e77 1.231.637
Suiza 376.650 e 376.650 376,550
Francia . ey 272,334 —_— 272,534 272534
Panama, Canal Zone .. 76.300 —_— 76,300 128,400
e e S e S | 4,626
TOTALES .. 4.762,184 | —— | 4762.184 10,234,392
Pucrtoy de Embarguie |
Puntarenas .. 2.578.164 —_ 2.578.164 3.627.094
Limon . 2.184.020 —_— 2184020 6,657,298
TOTALES . 4762184 | —— 4.762.184 10.234.392
En kilos pesa neto [ [
Estados Unidos . . 3,077,562 ‘ 3.077.562 8.158.449
Otras Exportaciones .. 1.619.850 ——— 1.619.850 1.986.302
|
4.697.412 ] | 4.697.412 l 10.144.749

TOTALES ..






