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Un

Nuevo Paso en TRANSPORTES |

Unidad Econdmica y Amistad Inter-Americanas

Alla por el ano 1900. la United Fruit
Company, construyd tres barcos para usar
on sus rutas del Caribe, tan cémodos coma
los mejores trasatlanticos del dia, Los co-
nocedores dijeron que e=a ruta no daria
rendimiento, pues nadic querria viajar por
el Caribe,

Fa medio de tales descorazonamientos
nacié la GRAN FLOTA BLANCA. El tiem-
po se encargd de probar gue la Comparfiia
rataba en lo cierto al creer que centenares
de hembres de negocios y turistas se apro-
vecharian de la nueva linea, visitando los
Trépicos Americanos,

Poco anteg de Pearl Harbor, ya Ja GRAN
LOTA BLANCA cestaba transportandao
slrededor de 30,000 pasajeros por ano.

En igual proporcidn el comercio fué tam-
bién aumentado. Miles de toneladas de ba-
nanos, de café, cacao y otres productos tro-
picales fueron transportados al Noite, y al

~La Gran Flota Blanca _¢

UNITED FRUIT COMPANY

regresar, los barcos venian cargadog en su
capacidad total con productos de las fabri-
cas norteamericanas,

Por fin, los pucblos de las Américas del
Norte y Meridional, fucron concciéndose mu-
tuamente, ., enconirando gue sus respechi-
vog paists no solo formaban upma unidad
econdmica nalural, sino que también cul
turalmente tenian mucho que ofrecerse,

La GRAN FLOTA BLANCA v demas
lineas dz]l Caribe. tomosro: una importanti-
sima parte al cimentar esta amistad y soli-
daridad econdmicas. . .

Hoy dia, la Flota estd en servicios de gue-
rra, pero cuando sus barcos nuevamente pue-
dan usarse ccmercialmente, velveran a su
histdrico destino de ayudar a aumentar el in-
tercambio entre las Américas,
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titncional, ea relacion con el prigecto de ley para gravar 1y produccidn de
ca'¢ con un impuesto de € 075, 3') Defensa del suelo, por  Henry A.
Wallaze, 47) Mejoramiento del café en grato por medios bioldgicos, por
¢l Dr, Clodowmire Picado. (Trabajo del Laboratorio del Hospital  San
Juan d= Dyios.) 5¢) El arado que arruina la derra, por  Lowis  Bromfield.
£*) Elementos de Agrieultura Cignrifica. Cap., XI: Conservacion de las
verduras y frutas, por Jamer §, Green Ph. D. (Traducido del inglés par
Franci*ce Sancho J.). 77) Recientes  inwestigacieneg sobre la podredum-
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Cuarenta céntimos por hora, salario

para cultivo e industria del café

Irapertantes declaraciones del
seficr Secretario de Agricultura

Senzacionales  declaraciones, por
venir de gquien vienen y por L opors
tuniclad en gue nos las ha hecho, po
demos ofrecer a log lecios de “La
Tribuna" despucs de nuestra entrevisia
de aver con &l sepnr secretario de aori-
culturz, Se vefieren estas declaracip-
nes @ la fijacion de salarios: franca-
mente ¢l senor Peralta aborda este a-
sunto con In awteridad que le da su
investidura de secretario de estada en
el despacho  de agricultura que Io
camcteriza come alte personero del po-
der ejecutiva, Hoy precisamente se e
ne la comision que va a ocnparse de {ijar
los salarios minimos en Ja  provincia
fle San José, Fxcepcional importancia
Lienen, pues, estas deciaraciones del se-
finr Peralta en el momento mismo en
fque va a decicdirse un probiema tan de-
licado que puede afectar en farma tan
sorig los intereses de la industria, de
Ios patroncs v ode las trabajadores, Las
sensacicnales  declaraciones  gue nos
hiciera don José Jeaquin Perala dicen,
al pie de Ty letra, 1o siguiente;

—"En esto del senalamientn de sa-
Iarios existe una verdadera confusion.
Lo que se trata de fijar no son los sa-
larins, maxime, comn cree erradamente
la generalidad de las persanig, sino los
minimos, o sea. establecer un  limite
justo del cual no puedan Yajar,

(

Este principio, gue consagra el Ci-
dico de Trabajo, permite formar es-
cilas ascendentes para Ia o valoraeiin
del salavio conforme 4 las modalidades
e la labor que seovealiza v de acoerdn
con las alternativas de la demandy de
brazos en determinadas zonas,

De esta mmanera; la fiaciin de salg
rigs no debe hacerse con miras o su-
primir o posibilidad de aguellas esca-
las, perque en muchos casos hurla ime
posible ia continuidad de explotiaciones
que, por su margen e rendimiento, no
supertarian salarios que representan ¢l
maximn que apenas pueden cubriv  las
emipresias altamente reproductivis,

Par lo demis, andan  segurmente
L'l.|||i".'|l-'.'.'_1i]|.!a qllj-.'lua TH'L‘L(_‘[I[h‘Il CReo-
trar en Ia elevacion de sufarios uni so-
luciim permanente a la mengua gite si-
fre el pader adquisitivg del trabajader,
ESTD ex CONFORMARSECON LA
PAIA DE LAS PALABRAS ¥V RS
TAR Bl GRA( T 00 e
CHOS. Lg experiencia, que esli por
encima de la ldgica; tiene ampliamente
dempsirado que a cada  aumento de
salarios coresponede  inexensablemenie
un gumento general £n [os precios, 4
en esta carrer locn de avmentos, que
es la inflacidn desorbitada, quien (ra-
casa y se destruve, es la propia econo-
mia del pais,

Tedo preposito de mejoramiento del
peder adguisitivo del trabajador resulta
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N espejismo, 5i oo s¢ relrena la espe-
cilacion y se estimula con hechos po-
silivos, :.-- no con [rases ocazionales, Ia
produccion de todo cvanto puedan dar-
nos la tierra v la pequenia  indusiria
macional,

Asl In comprendieron los Tistados
Unides, desde antes de iniciarse la cri-
ziz menerady por la guerra, al conge-
lar salarios v precios en general, con ¢l
saludable resultado de aminorar en for-
ma extraordinaria log efectos de la in-
fiacion.

Y toragndo al problema de los sala-
rins minimos, delo decir que, comforme
n omi experiencia de agricultor, ni el
cultive ni la industrig del calé soporian
ung f1acion swperier o cuareita cén-
temos ta frorr, Cott ese minimo como
base preden establecerse las escalas e
vilorizacion a que me he referido, se-
c(in lag condiciones del cultive, deter-
minacas por Ia mayar o menor produc-
tividad de las fincas, por la simplifica-
cion de los métodos de trabajo ¥ per la
pugna gque establece 1a demanda de
brazos en las diversas  rewiones del
pils,

Ademas de mis p‘.'ﬂpim fafos, engo
i la mano oz que me ha stuninistrado el
prapietirip de una finca aledafia a la
capital, Debo advertir que se watag de
uita Empresa perfectumente organizada
voque Heva, en consecuencia, cuenta par.
menorizada de todos sus  Fastos, La
propiedad  dicha, que consta de 175
manzanas, de café, produjo este aiio
1.600 fanegas, a un costo de € 35.00
la fanega. Si el precio de ese café logra
alzinzar 1a suma de € 75.00 por fane-

ga, €] margen entre ¢l costo de produc-
cion y este precio, sera de € 20.00.

Ahorg bien, Ia finca dicha represen-
tx un valor de € 800.400.00, mclu-
yenidao edificios, instalaciones v equipo
agricola v de tranzportes, Cotno se ve,
¢l rendimiento de € 20.00 solamente
cubre el 4%,

Delbe tomarse én cuenta gue se tratd
e una finca de buena produccion, un
poco mis de @ fanegas por manzana.
La presente cosecha ha  readido un
promedio de 0,47 Tanegas por manza-
na, pueste que aleanzo a 443.734 fa-
negis, correspondientes a una area de
02578 minzanas,

S1 en explotaciones como esta gue
bemaos citade, donde la cosecha ha side
buena, ¢ margen de rendimiento salo
cubre ¢l 496, rabe preguntivse cual serd
la rentabilidad en aguellas fincas, gue
son la mavena, domde la produceion
por manzini ha sido inferior, Y cahe
inmbién preguntar cuil serd la suerte
de aquellos cafetaleros que tienen su§
rineas hipetecadas, ¥ que no solamente
pagan el 65 de interds, sinn los re-
(litog lewales del B% sobre los adelantos
fue reciben en ¢l curso del ane para
g CUllivas;

Con los precios del eafe, v se ha
repetida bastante, no pueden  practis
carse ios ajustes que aceptan los ar-
ycnies tolerados por ¢l mercado docal,
una vez que aguellos estin spjetus a
ung fijacion rigida  impuesta por gl
mercado  internactonal, Esta conside-
racion no puede desatenderse, ni acep-
ta interpretacianes, porque responde a
un hecho cumplido que na nos es da-
Ble modificar,

Por 1o demas, no es un secrelo que la
propiedad cafetalera  tiene Ingentes
gravamenes, que no podri sopertar si
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s¢ persiste en la tentativa de aumen-
tarle sus costos de produccion. B! al-
timp esturdio practicado, arrojaba en
hipatecas regulares, un lotal de. . ..
@ 23.133.61890,  en Ceédulas Hipo-
tecarias, otro de € 24.879.350.00,

Si Ins datos anteriores han  podido
demostrar con la claridad que permite
hacerlo la organizacion de la indus-
tria~ cafetalera, que indiscutiblemente
es la mejor del pais, cabe preguntar,
geudl serd la suerte de la agricultura

de cereales, etc., que como se <abe es

en negocio dudose v sin organizacidn
que valga la pena?

Quiern dejar a la consideracion de
los estudicsos v de quienes forman la
verdadera opinidn piblica, log hechos
v las cifras gue he expuesto, para gue
los avalien v asi puedan juzgar mafiana
fa causa de log dafios que st ocasipne
al pais si se procede en forma desvin-
culady de la realidad,

( Tomada de “La Tribuna')
21 de mayo de 1944,

Sociedad Exportadora de Café

BENEFICIO CO-EX-CO

Beneficio Seco

' COMPRAS DE CAFE EN FIRME

SAN

Teléfono 5460 R

JOSE

Apartado 1038
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Exposicion del Instituto a la Comision de Hacienda

del Congreso Constitucional, en relacion con el pro-

vecto de Ley que grava la produccion de café con un

impuesto de ¢ 0.75 por fanega

San Jos¢, 12de Juniode 1944,
Senares
secretarios del Congreso Constitucional,
Palacio Nacional,

Muy estimados sefiores Secrétaring:

Tengo el agrado de transcribir a us-
tedes ¢l Acverdo VIIT de Ia sesidn ce-
lebrady por la Junta Directiva el dia 7
le este mes, que dice;

“VTI1T.—A instancia del miembro se-
nor Dent, 1o Junta acuerda presentar a
i Comision de Hacienda del Congreso
Constitucional, la sizuiente expozicion,
relacionada con el proyecto de ley in-
traducido a aquel Altg Cuerpn por el
cenor Diputads don Efrain Monge, me-
rliante el cual se grava la produccion de
cifé con un impuesto de € 0.75 por fa-
neern, destinado a lp construcciaon e ca-
Treleras municipales

“El provecto de ley del sefior Dipu-
tatfn. Monge ha venido a anmentar la
confusign que va existia en el gremio
ce loz cultivadores de café, con motive
de Ta violenta alza de los costos de pro-
cuccidn, determinada por el ajuste de
salarios, pagzo obligatorio de dias feria-

]

tlos, encarecimiento desmedids de Ias

herramienias de labranza, sacos, equipos,

Fepuesios v medios de transporte,
Esta alza representa, de 1940 a la fe-
cha, el 70%, segin consta de las fnves-
Ligacicnes llevadas a término por la
Seeccion Estadistica del Instituto v con-
[irmadas por la Comision Crstarricen-
fe de Fomento Interamericano en el in-
forme presentade o la Conferencia de
Comisiones de Fomento Interamericans,
reunicds en Nueva York en lg primera
guincena del mes proximo reciente,
Tal

ciones inflacionistas que esta ereando

fenomeno, fuera de las deriva-

en el ambito de la economia general, no
implicaria la amenaza que ahora man-
tiene contra la estahilidad de los culti-
Vo5 arde I intdustria del café, si los
precios pudieran seguir &l ritmo de
aquelles aumentos, Desafortunadamen-
te, no'nog es dable recurrir a esta soly-
cidn, ung vez gue el senalamiento de
los precins del café no depende del mer-
cardo interno, sing del mternacional, en
donde por las contingencias de la gue-
rra, aclualmente ejercen aquella funcibn
las Autoridades Federales de los Esta-
cos Unidos de N, A

El hechs de que Se liberara al café
del impuesto de exportarion que estiuvo
eubriendo hasty 1940, no lo excluyd det

pago de las conlribuciones generales
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existentes en el pais, como erradamen-
te lo creen aleunas, el cnal cumple des-
de entonces: Tributacidn Directa, Im-
puesto Cedular de Ingresos y Caminos
Vecinales. Paga también, nccesoriamen-
te, una contribucion municipal de

C 0.07 por fanega; v costea directa-
mente de sus recursos, los pastos de
defensa” del pruducte, proparanda en
el exterior y representacion en la Ofi-
cina Panamericana de Nueva Yok y
en la Junta Interamericana de Wash-
ington, en complimiento de los conve-
nios internacionales suscritos por nues-
tro Gobierna,

La tendencia general en los paises in-
teresgdos en fomentar  su produccion
agricola, ha sido la de protegeria y ayu-
darla, antes bien gue la de afectaria
cim imposiciones tributavias que destru-
ven en e agriculior todeo estimulo par
canservarla y ensancharla,

A los errores de esla ]u)Hlil.";l s fde-
be fundamenialmente el estacionamiien-
to de la produceion cafetalera de Costa
Rica, mantemidg hasta 194D, en que
mercerd g ta supresion del impuesto de
expartacion, revivig el entusiasmo por
la mejera de log cultivos, uyo efecto
ha podido palparse en las nltimas dog
cosechas, que acusan Un ascenso aprecia-
hle v maotivan el interés con gue los
agricultores estan tratando de repoblar
sue cafetales v de acrecentar la rigue-
za del svelo, mediante gl uso de fer-
tilizantes,

La zona cafetera del pals acusa en
la actualidad fallas que han sido calcu-
ladas entre 18 y 20 millones de arbus-
tos y gue se refigren a matas viejas,
enfermas y faltantes; ¢n el espacio del
cultivo, La campang iniciada para re-

ponerlas con la aveda del Instituto, es-
ta dando los mejores resultados v con
vista de ello, desde el ano proximo in-
mediato, se plantaran almacigales, en
namero adecuado, en todas las zonas
cafeteras del pals piara so distreibucion
a precio de costo, o a menos, =l elln
Fuere necesario. 5 se logra la repabla-
cion de in zona expresada, la produc-
cign del pais podri llegar a 700,000
guintales anuales, contra los 530.000,
promedio de los ltimes afos,

Para lograr esta finalidad v para
continuar manteniendo los cultivos con
las culdadesss atenciones que deman-
dan, precisa no desalentar al agricultor
y afirmar, por tedos los medins, la con-
fianza en Ix 1_11)Ii1§':3. agro-eronomica del
Estado, en coya estabilidad tundan sus
caleulos guienes exponen dingros y es-
[uerzas en el cultiveo de la tierra,

Fn sn mensaje gl Congreso, el se-
noy Presidente de la Republica ha con-
densade estns prapositos, con las =i
guientes palabras: “Sera, pues, objeti-
vo primordial en nuestra gestion esti-
mular la agricultura, dindole todo el
apoyo y los servicios técnices indispen-
sables, combatiendy 1a rutina ¥ los pre-
juicios que han sido embarazosa impes
dimenta para ¢} progreso del pais. Tas
mipstrias esistentes v las que en el fu-
turo se establezean, sozarin de protecs
cion v amplin estimnlo por parte del
Estada",

La industria del café no pide cier-
tamente profeccion alguna, pero si €n-
carece ln necesaria comprensién en el
trato gue se le dé. Todos los productos
nacionales gozan de especiales privile:
gins: tarifas  proleccionistas, precios
minimos garantizades y mercado local



R.I.B G

gue les permite vender los frutos con
margenes bastantes parp resarcivse de
los aumentos gue se determinan €n sus
costos de produccion,

El café, en cambio, sin ninguna cla-
:p de avuda, viene contribuyendo enn
sus recursos al progrese el pais dasde
el ann 1841, Lo ha hecho para la cons-
truccion v conservacion de caminos v
parn la
Teatvn Nacional, para el pago de inte-
reses de la Deuda Externa, etc

Fati tara de grivimenes, que a ve-

{errncarriles, edificacion  del

ces ha sido superior a la capacidad de
vesistenciy de la indusiria, produjo du-
rante mucho lempo, ¢l estancamiento
de la plll'llll‘t.'i.'ln, a que va nos hemos
referido,

Juzgames que lo que importa a la ni-
pueza e un pais es la prosperidad de
guiencs forman su contenido  sochil.
Menguar severamente esta prosperidad
a cambic de encgrosar las entradas fis-
cales, vs un error que & la larga ciewrn
lns propias fuentes de que aguiéllas se
nutren,

La .'.‘(|I|'I'i-:'l'lf'i:.' nos nha demostrade
gie 1ndas nuestras perturbaciones eco-
nomicas se han ariginade con ocasion
de las desvalorizaciones ocurridas gl -
[¢: v gque las ¢pocas de honanga han si-
do consectiencia directa del mayor au-
e de este producto, Cuando esto 0lti-
ma ha sncedido, la situacién econdmica
del pais se desensvolvin en términes
satisfactorios: el trabajador tuve mejo-
fes oportunidades de encontrar ocnpa-
ciim bien retribuida: el productor cor-
L0 €on mejores recursos para asistir sus
clitives ; €] comercio acrecentd sus ven-
195 y el Estado percibio entradas mayo-
res como resultado de la aceleracian de

337

este movimientn provocado en todas las
actividades de la vida nacional.

1 impuesto que contempla el pro-
vecto de ley del sehor Diputado Mon-
g, no corresponde seguramente a Ing

] Pra-

propositng enunciades por el seiol
siddente de ta Republica, en su
al Congreso. Crea una carga,

mada a las que ya soporta el cafeé, re-

mensaje

culty demasiado severy para el produc-
tor en general y pariicularments, par
quienes tengan deudas sobre sus Lingas,
que cemponen un poderoso nicles, re-
presentativo, segun el ultimo estudie
practicado en ¢l Registro de ln Prepie-
dad, de obligaciones que ascizaden a
* 50.012.968,90 entre hipotecis corrisn-
tes y Cédulas Hipeoteenitas,

Fotnding recienies hechos sotre la pro-
duceion de fincas de tamang medin, con
rendimientos de 9 fanegas por manza-
ma v caleulando el precio 4 € 75.00 fa-
regh, sehalan una rentabilidad de 4556
solre el capital invertido,

Perg tal rentahilidad deja de existic
en las fincas pequenas, con rendimien-
s cortentes de § a 7 Tanggas por man-
rana, gravadas con deudas que abligan
al pago de intereses de 6% v de los ré-
titos gue accesoriamente deben cubri
por los adelantos gue reciben para Ja
asistenciz de-los cultives.

Si esta es la realidad —y el Congre-
so puede evidenciarlo en cuniquier mao-
mento— todo propoésita que se haga per
empeorarla, redundard en

ruina v me-

noscabn de lps pequeiios productores,
que forman el grupo mis cuantioss de
los que se dedican al cultivo del café.
Ademis de estas consideraciones,
quedan aquellas de orden mwral, que
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no deben descuidarse porgque también
representan un factor decisivo en el
progreso de la produccion, Nes referi-
mos al desconcierto que se opera en el
animo de” agricultores v empresarios,
ctiande la politieg estatal carece de nors
mas definidas en el trato gue les afre-
ce, La ausencig de estabilidad en estas
normas impide ¢l desarrollo de las ex-
plotacianes, suprime todo incentivo de
mejoramiento v, lo que es peor, en mu-
chos casos obliga a su abandono o 2
fue se la sustituva por otra actividad
nenos expuesta a las alternativas de

aquella politica.

Por las razones p1";.'t-:.'|.|c:11h_‘ﬁ, que nos
hemos tomade la licencia de expaner
a esp distinguida Comision, esperamos
gue su informe ng sera favorable al
proyvecto del senop Diputado Monge, en
la seguridad de que con ello le veporta-
ra mayores benelicios al pais, que lns

que puetan significarle a las Munici-

palidades el auxiliv de los fondes de
ese impuesto,

Comprendemos que el diputads se-
for Monge, representante de los inpe
reses el Canton de Twrialba, que es
wna de las zonas cafeteras mis impap-
tantes del pais, ha tenido comp inspirg-
cign principal de su provecto, ¢l propo-
sito generoso de aportarle a las Muni-
cipalidades medics para que leven g
término ohras tan importantes como la
construccion de carreteras. 'Y esitamos,
asimismo, seguros de que en su animo
han de pesar las justas chservaciones
que hemgs opuesto a su provects v de
aue g su reconocido talents v dedica-
cicn al estndio de Ibs problemas nacin-
naies, no han de faltarle ctros recursos
para Ilevar a cabo st iniciativa’,

,‘jn_\,' fde los sefores Secreiarios, oon
la mayer consideracion, muy alenio y
semirg servidor,

A Garcie Seloane

Secretario

El café ayuda a mantener despierta y reanimadas a las
personas que se sienten cansadas, pues quita la fatiga. Bajo cir-

cunstancias ordinarias, su estimulo dura unas dos horas. Después
de ese tiempo se puede dormir como st no se hubiese tomado cafe.
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suelo (*)

Impulsados por la pasién de la liber-
tad y con gran inquietud, nos alejamos
de la vieja Buropa pensando posesr v
formar una nueva casa, fundar una nue-
va esperanza en la tierra, Las ideas y los
impulsos gue trajimos de Europa refor
maron este pais ¥ su civilizacidn  Peto
rambién es verdad que la tierra, asi con:
quistada y reformada ejerce continuamen-
te influencia en nuestra mente. Las 1deas
s manifiestan en ¢l mundo de les hechos
fisicos diticiles,
to que estos hechos producen un efecro
continuo en el munda de las ideas, Y pu-
diera ser que bajo la presién del cambio
de situ °C(o"n

pero es igualmente cier

cituvieramos ahora
lo escabiamos hace diez

mas
('iﬁm SI0S que
ancs, a cambiay de
te también, de procedimientos.

Irref
rido una parte considsrable de puestra
tiqueza en este pais, Hemos destrozado
v, en parte, quitado la vitalidad a miilo-
nes de acres de terreno. Hemos talado
tosques, convirtiendo en cenizas y en pol-
ve millones de pinares. Hemos arrancade

-'fmamu:nm Y &N par

lexivamente hemos destruide o he-

las planras, dejando que la tierra se es
parciers sin utilidad, Hemos desecado v
ensuciade los arroyes, los rios y otras aguas
vivas. Hemos consiruido grandes depd-

( ] (-‘11-. o dar agui las
],OTl'_I_ PO

maters

gracias & Russell
su ayuda eficaz en fa tarea de acu-

jales sobre Ja  conservacion  del

suels, que he yrilizado en este capitu'o.

o

Por Henry A. Wallace

(L‘ll C‘l'*ir"‘o de sy 11:.31‘0

Avwecrica?”

ToQue hara Novta

sites v plantas de fuerza, dejandolos lue-
g0 estmopearse con cieno y restos de las
tierras alras.
hemos permitido que nuestro sistema flu-
via] cambiase.

Especies enteras de valiosas formas de
vida salvajq han dcsaparecido o han de-
crecido notablemente. Hemos ranalizado
y reducido el petedleo y las reservas mi-
nerales. Y al hacerlo, con la prisa heings
afrado nuestro pals, haciéndole, al mismo
tiempo, incapaz de sostener la libertad in-
dividual y el nivel de vida elevado que
los americanos esperabamos.

La sociedad dabe
y restaurar lo que la sociedad ha mutila-
do o herido, El hombee puede establecce
una relacién arménica con el mundo de
los hechos fisicos dificiles. Puede recono-
cer las realidades contra las cuales tiene
a pesar de todo, resulra

En una drea muv extersa,

pracurar com poner

que luchar v,
superior a ellas,
Podria escribirse un libro sobre la in-
fluencia de los recursos naturales de los
Estados Unidos _sobre nuestra mentali-
dad y ruestra conducta, Ahora que estos
recurses han disminuido, hasta ciertg pun-
9, NO ¢ va a COnSidCral' una consecuen”
-ia de ello ¢l que nuestros intereses y cos-
cumbres, como agricultores, bajen de ni-
vel.

Cuando vemos el progreso extraordi-
nario realizado por el Departamento do

Agricultura y la sitvacion de los Cole-
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gios agricolas en los Gltimos 2nos, nos
sentimos reconfortados, Cuando miramos
al campo vy vemos la labor de los conse-
ios de labradorss, los distritos agricolas,
los cien mil miembros de los Comités que
operan en tedo ¢l pals, aiin sentimes ma-
yor confianza.

También debetnos tener en cuenta los
seis millones de granjas—cuatro quintas
partes d:| total del pais— que trabajan
siguiendo el programa de la Administra-
ciogp de Adapracion Agricola Triple A.

Hace seis ahos no teniamos tal orga:
bizacion campesina, Hace seis afios esta-
bamos ¢n la iniciacion de los conocimien-
tos y guia necesarios para conducir y lle-
var a sjecucién un programa de conser-
vacién nacional, Hemos progresado bas-
tante aun cuando todavia no hemos he-
cho mas que empezar,

En un libro reciente “Vanishing [ands”,
dos cientificos ingleses, Whyte y Jacks,
insisten en algo que me parsce del mayor
interes. Al observar los estragos de la ero-
sion, acelerada o fabricada por el hom-
bre en el mundo, dicen que 2] que ha su-
frido mas de todos los continentes ha sido
Africa, y luego le sigue el continents
americano, Morte América,

Cumu 50N ingly_-scs. 2atns autores 1';.:'11-:'1]
mucho interés por Africa. Segin su pun-
to de vista, solamente se podri reparar el
mal, limitadamente, en =l conjunto de
Africa.

El bajo nivel de educacion indigena,
y ¢l desacuerdo entre las razas, se combi-
nan para hacer imposible, o ineficaz, en
Africa, ¢l necesario contraataque coordi-
nado y nulificado que hemos iniciado en
una eicala de Océano en los Fstados Uni-
dos.

Estos ingleses indican que nesotros te-
nemos una gran riqueza en recursos que

D. C

vale la pena conservar; que possemas sy-
ficiente educacion e inteligencia para tal
misién; v —lo mas important: de tado—
que hemos inventado y puesto en practi-
ca, mediante la cooperacién Federal nue-
vas formas de organizacion democritica
para enfrentarnos con la tarea. Tardare-
tnos bastante, pero los tales ingleses creen
que ¢! puzblo de les Estados Unidos, uni
do, reformando sus sistemas todos jun-
tos, ird para arriba y no para abajo en
¢sta guerra con la naturaleza.

Lo mas prometedor, si miramos a nuss-
ira situacion presente, es que ahora, por
vez primera, tenzmos el deseo y la habili-
dad suficientes para proteger nusstro sue-
lo. Este zs un pais maravillosamente fa-
vorecido, ricamente dotado con abundan
cia, belleza y vigor.

Si comparamos nuestra situacién con
la de otros paises civilizados vatemos que
auestra posicion actual es muy busna, Sa-
bemos, claro estd, que confortne asta hov
el munde, con las lineas de comunicacisn
intre los hombres civilizados tan rensas,
Jas tres mi] millas de agua de una parte
y las poco mas o menos scis mil de la
ntra, no ofrecen total aislamiento contra
Ja guerrs y las calamidades de Europa y
Asia,

La destruccién y la angustia de allen-
de los mares no puede dejar de afectar-
nos aqui, lo mismo mientras dura la lu-
rha que cvando se termine, Ya hemos te-
nido gue hacer algunos arreglos y ajusces
en ¢l sistema agricola, come consecuencia
de la guerra anterior. Tendremos que con-
tinnar haciéndolos y mucho mis impor-
tantes. [Muestra esperaliza ¢s que o5(a vez
aos pondremos de acuerdo con mas faci-
lidad para apuntar a un blaneo esencial-
mente americano,

Aqui en los Estados Unidos tenemos



todavia vn “pais elegido’, un pais en el
cual, por lz abundancia de recursos na
sienalss  y la menor presion de pﬂh]aci:’m

snterta y

g

de naciones populosas en los
contornas, la humanidad < ve monos come

el -

de

Iy

{Ll. x’-"id)‘ por fo\' ((r!!:.'!'('\' L’"-‘I':t'flljil"
cs

lugar del namdo.

: F ;
fng bechos pue en curalquier otro

Parp Amirica tiene la opertunidad dni-
ca para forjac su propio destino. La ma-
yoria de les americanos rechazan la idea
ds gue nos metamos en l1s contiendas del
Vieja Mundo. Para evitar que nos arras-
tren a ellas necesitamos, en primer lugar,
una secie de ideas que trascicndan 1 con
cideraciones parciales, regionales y de

{A5E,

Entre Jas mas importantes de las 1d=as,
en gue todes podemos estar de acuerda.
se halla la de la nzcesidad ds» conservar
ruescro sucle de aguellos que, por das-
cuido o ignoranda, le hacen dang desde
dentro, lo mismo que de aauello: que quiz-
ren apoderarse de 8] desds fuera,

Debemes formular una nueva bilosnfia
fundamerta) del campo, que d¢ importan-
cia no solamente a Ja seguridad del sue
lo en st, como nuestro recurso hisico, sina
la seguridad de todos los que wviven d=
este suclo ahora y en las generaciones que
han de venir,

La decadencia del suelo, tal y comg se
ve en alguncs paises, alglin dia grandes,
y en ura gran parte del nuestra preoio,
va casi siempre seguida por una inevira-
ble decadencia social y politica.

Debemos mejorar y conservar 2l suelo
americano como nuestra fuenie basica de
produscién y como lugar de permanenta
y soliga iperanza,

George Perkins Marsh, que estudié la
situacion alld por.la época de la guerra

entre los Esrados, sacd la consecuencia de
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qus Tlerra Santa estuvo en un tiempo

cubicrta de I:m:quc. pero las crestas de

las montes, y mas rarde, las laderas, fue
ron despojadas.

Hace resaltar que el Vieja Testamentn
csid plagado de  referencias a asgues,
mientras que en el Nuevo zolamente se
hatla de arbeles frutales. Mo cabe duda
de que los pueblos de la Biblia sufrizroa
erosiones en el suelo v alteraciones del
sisterma fluvial, v que se dicron coenra de
5u perturhacidn.

g
acl

o

Ezequiel advierrs los inconvenisntes
X
.

i

excese de vegelacidn, [saias pone «
lieve los mnconvenientes de cultivar tierras
altas y describe las consecuencias de em-
plear mal el agua. "Desviarin los rios”.
—dice— “los arroyos dismingisan  su
caudal y sz sccaran; y todo lo que esté cors
ca de los arrovos s¢ maschitari

Ahora echeme: una ojecada g nuestro
pais, los Estades Upidos. ;Como dare-
mos cuenta de nusstra dirzceidn como la-
bradores y directores profesionales de la
agricultura?

Cuando Celon vié por primera vez las
otillas de cste continente, parecidle guz
“los campos crap muy verdes y llenos de
infinidad de frutas”. Y zegin cscribia,
el oro sp vefa por todas partes, en los
rios. en las mismas raices de los arboles.
El misme entusiasmo, la misma codicia,
y el misma asombro, que llegd a una ver
dadera borrachzra, la expresan una y otra
vez los exploradores y los cazadorss, los
leiadores y los pastores, los cazadores fur-
tivos, los especuladores, los mineros, los
comerciantes v los labradores. conforme
fueron pisande 2l suelo americano hacia
2 Oeste.

El entustasmo y la arrcbatada codicia
de nuestra primera conquista de este sue-

lo se expresa no solamente en palabras, si-
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no en canciones, en fanfarronadas v tara”
bién en actas. Nuestros exploradores que-
cortaron y descortezaron 4

maromn, grandes
trondasa,

extensiones
En
cio al pals,

Pero no tenian fuerza ni maquinas con

de terreno rico ¥

muchas partes causaron gran perjui-

qué estropear grandes predics de terreno,
de un modo tan terrible como los labra-
dores y explotadores de hoy lo hicieron
en pombre del patriotismo durante la pri-
mera guarra mundial,

Se me respondera, tal vez, que los pri-
meros exploradores no sabian hacerlo me-
jor; que no postian el conocimiente de
los métodos de cultivo que tenemos hoy,
Cierto, en parte, pero habia algunes que
si sabian y otros que se levantaron como
prefetas, gritando en el yermo o en la
tierra inucilizada en donde quedaba aquél
al descubterto.

Pronto aparecié ¢l aprovechamiento de
rales yermos. Se cuenta que el primer
William Byrd, de Virginia, planté en un
punto de la costa un campo de tabaco y
en una tormenta el chaparrén arrastré no
solo la cosecha, “sino tambi‘n roda la
partz superior de la tierra abonada”
Cuénrase, asimismo, que los primeros go-
bernadores ingleses & Virginia, publi-
caron Grdenes instando a que se planca-
ran artales v ose cultivaran los campos;
pero ro consiguieron sor obzdecidos.

En =l Morre, los primeros colonizadores,
cerca de Cambridge Massachuzerey sem-
braron las praderas contraviniendo  las
leyes. En la costa central del Atlantico,
se emplearon sistemas de siembra de tri-
go, revolviendo la capa superior del sue

Hacia 1873, el trastorno era eviden
Poco despues de su organizacion, en
1787, la primera sociedad agricola de las
colorias americanas, organizada en Fila-
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azlfia, ofrecia premios para los mejores
”L'] ““\dj (!I'
campos cavados a su estadn

trabajos que demostraran
\-(]l's.-';r |
normal”

1

donde la cosecha
de tabaco {ué el modo fnicn de

Exactamente 3! Sur,
Zahar
algtin dinero de que disponian los calo-
nizadores, las quebradas y las bahias se
llenaban de cleno con gran rapidez. El feq
y dure trecho de carretera ndmern 1, de
Washington a Balumore.
ciudades y arroyos secos donde antes, ha-
ce un siglo poco nds o menos. habia ca-
nales navegables con barcos y aduanas,

Aproximadamente en 1790, gran parce
del pais de George Washington, Fairfax
County, Virginia, era muy dificil de
vender por el gran nimero de canales.
Washington didse cuenta de que la tie-
rra sz estaba minando y ordend que no

hoy arraviesa

s¢ sembraran mas cereales ni tihaco en
los terrenos de Moune Vernon.
pamos las rierras qus ya estan sin bosgue

“Arrut-

51 ]'l Le”
nemos, o emigramos a la parte Quste de!
pﬂlh‘

Cast al mismo ncmpo Thomas j( frec-
son observando los trabajos agricolas en
las regionzs altas de
de la linza de
i e

o bien cortamos mas madera,

Virginia, por encima
[{¥
[res

que la lluvia da a las cosechas d=

los torrentes, nota la

‘en atas
das y cultivadas en sentido circular y no
de huika abajo. “Es ! patriota mas
grande que obstruyé mdas canalss”, dijo
Batrick Heary.

Fl alsodén ha hecho que la corrient:
de dinero de las cosechas vaya hacia ol
Oeste. oposicion a
la agricultura equilibrada, estaba muy en
auge y, a fines del primer cuarto del si-
glo discinueve, comenzé el cambio de si-
tuacidén del rerreno seguido por la emi-

las colinas, cuando éstas estin b

La monocultura, en




o
cracion de labradores hacia 2| oeste
Mo se crea que la avalancha de labra-

dores emigrantes, que

la actualidad en Cailfornia y en otras

ranto predcilpa €n

partes, sea un lcn()] NeN0 NUEV) =0 NnUSsIto

pais. Antes se les ilamaba exploradores,
v muchos de los intrépidos exploradores
fueron, ni mas ni menos, que emigrantes
pobres, d-:::ca]zus, que huian de una vida
dura,

de los negociantes v de

la mala sucrte, de la opresion
las malas condi-
ciones del suelo, en busca de una tierca
nueva, de un hogar nuevo, de nuevas
cportunidades para ¢llos y sus hijos. En
otzos fiempos teniamos tierras ricas qus
poder hallar y reclamar; en nuestra ex-
uberante juventud posciamos terceno y
espacio para todos.

[Hace un siglo, el viajero frances de
Tocqueville encontrd que los americanos
irarchaban hacia el oeste “con 1z solem-
pidad del que realiza un decreto provi-
dencial.. igual que nn diluvio de hom-
unen y wvan dirigidos hacia
adelante por la mann de Dios”

bres que se

Esta colonizacion sin gufa y sin go-
bierng avanzd con energia inf:n:a v con
nn optimismo ilimitado. En 1837, en ol
campamento situado en “el terreno de
las aguas occidentales” y en el central,
extendiose uno de los panicos mas terri
bles de nuestra historra.

El presidente Jackson culpb a los Ban-
c0s ¥ a la organizacin Fininciera del
Este; pero tal explicacidn resulta incom -
PJE'EI
* Se puede sospechar que la razén de que
52 arruinara tanta tierra v tantas vidas en
este pais—la razdén por la cval hemos
lievado al mundo civilizade, hasta hace
poco, a las quiebras bancarias y la des-
truccién del campo—, estd, principalmen-
te, en una curiosa actitud social irres-

ponsable,
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Paul S:ars, ecélogo, lo llama "2l mo-
delo secial injusto e irresponsabla™ de ex-
Alla por el ano 1843,
en que Jackson muris, Lyell, un gealogo
inglés, se horrorizd al wer, en una

plorar. el mismo
eRTe-
Geor-
4 4 T I
gia, un barranco de .cincuenta pies d-

anchura y de 180 de profundidad.

sion alpodonera en Millediavil

Este terreno habia sido inutilizade pa-
ra la produccién en menes de veinte a-
fics. Y no fué tanto esto lo que espantd

Sir Charles Lyell como “e! parean
cial injusto ¢ irresponsable de Ja Amé-
tica agricola”

esperdiciado,

a0~

, quz simbolizaba ¢! terreno

Lo que !¢ checaba a Sir Charles Lyell
era la tranquilidad con que acepeaban a-
quel desperdicio. Y lo mas tipico d» tal
actitud era que, entre los partidarios po-
liicos de Jackson, prevalecia la ooinidn
nadiz podria ocupar una catedra
universidad del Estado por mas
Los demdcratas creian de

d-'c" C]Ut?
en uha
de tres
buena fe que estos puestos debian cam-

biar dz poscedor.

anes.

—"“Esto”, ohserva Szars. “indica un
profundo desprecin por la ciencia que po-
dia haber evitado nuestro desastrs acrual

El afan capitalista de que era cnemigo
Jackson, no {ué la dnica fuerza que con-

- " . L. .
triduyo a arrulnar Ct paisaje americane.

Hay

ricano— y no un grupo de individuos

que repetirlo: fué el patrén ame-

aislades—lo que nos condujo al depastrs”,

Seglin este razonamiento, s il se-
fialar a una clase de americanos—labea-
dorss. bangueros, especuladores da la tie-
rra, maestros de agricultura o ciencificos
—y echarles la culpa de lo sucedids. Ta-
dos hemos puesto mano en ello. Por eso
debemos aceptar humildemente las conse-

cuencias terribles y el cambio que requie-
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ren la manera de vivir y de labrar la tie-
rra.
El despojo de la tierra, el dano a los
manantiales, la profanacidn del paisaje,
mediants

no se ba hecho con prepésito deliberado

!:‘trcms &] C()JI.SEILZ('CIIUI'I\TS FE.‘.‘-J'i.

de cometer un crimen social,

Se ha leche inconscientements del mal
que se causaba. Hemos heride 1 nuestro
pais amenazando su porvenir por medie de
actos irveflexivos, de les cuales son res
ponsables, en parre, las neccsidades, pzro
especialmente la consecuzncia de un modo
de pensar—o de no pensar—en la tierea.

Hemos creide. por ejemplo, que ol te-
treno fertil de este pals no tenia fin. Ahe
ra ya satzinos que no es asi.

Soliamos pensar, gue, a menos que a-
parecizsen en la superficie de la dersa
1

riachuelo: v barrancos, el suclo estal

"a
muerto y sin peligro szrio de ura erosion
acelerada. A principios del presenrz siglo.
Hugh Bennert, a la sazén del Bureau of
Soils, demostrd que la tierra llana podia,
con facilidad, ser estéril.

Grandes extensiones de terreno podian
perder casi teda la capa supesior del sue-
lo, arrastradas a los torrentes, grano a
granc y cadta tras capa, sin que se ad-
viertiera un solo arroyo o un barranca
que pudiera anunciar el peligro. Bennett
descubria y describis esta “sheer erosidn”
en el camino de Virginia a Oklahoma y
hacia ¢l Osste. Durante cerca de treinta
ane; nadis le creyd.

Ahora ya es otra cosa. Ahora sabemos
que, abriendo nuevos cauces a la agricul-
tura, para contrarrestar la marcha natu-
ral, lo mizmo donde aparecen los barran-
cos ouc donde los campos esquilmados
zon llanos y estériles, Hugh Bennert y
sus auxiliares en el Szcvicio de la Con-

i

servacion del Suelo no tienen que gricar:
“El loba!”,

Se hallan a la vanguardia de vna nueva
lirea de defensa contra cna awenaza e-
fectiva. Pues, cuando un terreno “se des-
bace”, como dicen que sucede, no salo
el terreno, sine lag personas, plerden has-
ra la esencia de la vida y la viralidad.

Antes crelames que sioun terreno se
esquilmaba, podria volver a ser férril a
fuerza ds abonos y fertilizanrzs. Ahara
sabrmos que esto no ey clerto, sobre todo
cuando las inalas condiciones del terreno
no dependen ran sélo d2 la falra de a-
bono, sino dp la erosion del suelo.

La crasicn destrnye el nitréoeno, el
fesforo, la porasa y, ademas, toda la vi-
da activa c:l terreno, Jay A. Bonsteel,
cue también trataja en el Servicio de
Censervacion dz! Suelo, lo descubrié v lo
explicé =n upa conferencia en un insti-
rutp de Jabeadores de Ithaca, New York,

hace un cuarto de sizlo.

Habia estado buscando, ¢n la parte al-
ra y la baja de las laderas, cercas de pie-
dra. “El suelo”, “desd: la parte mas alta
del campo, s= ha corrido hacia abajo ¥
se ha acumulado junto a la parte supe-
rior de la cerca un pie o mas; 2l terreno
ha sido arrastrado d: |1 parte baja varias
pulzadas,

“Se cultiva un terreno completamente
distinto del que era hace ocheata afos...
La ercsion (causada por el agua y el cie”
no) es uno de los agentes que destruyen
por completo la validez de [a hipétesis del
deterioro del terreno, como resul:ado de
la remocion y venta de las cosechas... S¢-
lo ¢l viento, que arrastra todos los afios
de 11 superficie de la tierra una capa de
una dicciseisava parte de pulpada, arras
traria mds tierra mineral por acre que
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treinta v cinca “bushel” de avena o to-
nelada y cuarto de heno”.

;Mo es ocasion de revisar nuestro con-
cepto respecto a la capa wvegetal que se
l‘ll'.'TJL' por [as CUSEChSS: c-'_'-ﬂni-:i-f:ando i:[
viento ¥ las aguas como los agentes ac-
tivos que causan la destruccion del terre-
nﬁ?.-.-'

Bonsteel dije esto el 4 de noviembre
de 1908, De entonces acad hemos corre-
sido nuestras ideas preconcebidas, pero
muy lenta ¢ incompletamente, En algunas
de mnuestras estaciones .1grico!as experi-
mentales, se han tomada insensatas me-
didas de agotamiento del sveln, d:dicado
a diversas clases de siembra, por la cro-
sién acelerada.

Los que s¢ han dedicado a estos expe-
rimentos han ido anotando, durante al-
gunocs aiios, lag libras de nitrdgeno, fos-
foro, potasa que desaparecian con las
siembras, sin tener en cuenta ¢l hecho de
quz en las lomas calvas, especialmente,
y en el terreno cultivado, la capa vegetal
que consideraban, en unas partes inas que
en otras, como un recutso fijo y seguro,
habia desaparecido, literalmente, de ellos.

En algunos terrenos de cultivo estaba
en los lechos de los rios, o habia sido a-
rrastrada al mar.

En los albores de este siglo, ¢l agota-
micnto del suclo era aceptado, en cast
todas parres, como un hecho. En Iowa
¥ en otros lugares, hombres como Henry
Wallace, mi abuelo, v “Tama Jim™ Wil-
son y Seaman A. Knapp, clamaban contra
lo que llamaban “minar el suelo”, y a-
consejaban mas cuidado y variacicn en las
siembras como preservativo contra la rui-
na. En general, su preocupacién era justa.

Segim Jo que hoy sabemos, el medio
mis seguro de salvar el rtereeno es huir
del sistema de siembra Ginica, y labrar con
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la mirada fija en la situacion de la derra,
en sus contornos, y procurar proteger las
pendientes con arboles o con hierba,

Pero cuando se llegé a comprender la
causy principal de una visible y asombrao-
sa decadencia de la produccién, en gran
parte de nuestro suelo, la mayoria de los
labradores v de los cientificos tardaron
en seguir las explicaciones de los enten-
didns en la materia,

La “ilusidn de la inexhaustibilidad™,
como dice Bennett, todavia siguié cond:
cionanda las ideas ne sélo de los hombres
de negocins v de los agricultores, sino
también las de la mayor parte de los a-
mericanes, alld por los afios de 1900.

El primer movimientp importante, en
pro de la conservacion del suels, prodd-
jose en 1905, durante la administracién
dsl primer Presidente Ronsevely, cuando
Clifford Pincbor fué destinado al De-
partamento de Agriculrara, coma Jefe del
En 1908, Theodnce
Roosevelr convocd una conferencia de go-
hernadotes en la Casa Blanca, y ¢f Dr.
Thomas C. Chamberlin, de la Universi-
dad de Chicago, pronuncié el discurso mas
inpertante, “La formacién del rerrenc”,
dijo el Dr. Chamberlin, “es muy lenta, No
me atreveria a asegurar que se dudicra
formar una capa de mds cipesor de un

ervicio Forestal.

pic cada 10,000 anos.”

En Oriente, hay inmensas exrensiones
completamente desnudas de terreno labo-
rable, donde existen ruinas que denuncian
antiguas poblaciones {lorectentes. Otros
terrencs  cultivados ofrecen
semejantes. Flay que notar que aqui axis-
te la amenaza de la pérdida constanre de
fertilidad,

Cuando nuestro suelo desaparezca, de-
$Aparaceremos nosotros también, a mencs

reSTImonics:

gue hallemos el medio de alimentarnas
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de roca viva o sus equivalentes..

La clave esta en el debido control del
agua que cac en cada acre. Las rm.Jore\
cosechas son las que se sacan de los te-
rrenos que estdn en condiciones de absor-
ber toda el agua y toda la lluvia que sea
posible... Y esto procura, adewmis, una
cantidad minima para arrastrar detritus
que ensucien los arroyos, que inunden las
tierras bajas, gue hagan malgastar la la fuer-
za del agua y entorpecer la navegacion
de les rios.

La solucién del problema...
mente resuelve toda la serie de problemas
que van de la granja al rio v de la pro-
duccién de cosechas 2 la navegacion”

Theodore Roosevelt apoyd este punt
“Descartiar ¥
“daria

esencial-

de vista en bases solidas:
esquilmar pro:lamo,
por resultado socavar !a vida de nuesrros
hijos". El recién nacido Servicio Fores-
tal trabajo eficazmente en que el puhlice

L terra®,

se diera cuenta del problema de la ero-
sion, consiguiéndolo, en parte. Pero to-
davia no advirtié claramente la sutil de-
vastacion de la erosién superficial. Esta
suele ser rara en los bosques; la agitacion
de casi todos fué producida por el res-
quebrajamiento y el derrumbamiento de
las colinas desnudas y las laderas. En la
época de las llamadas “terras [lanas™ na
se conocia apenas. Estas tenian pendien-
tes muy ligeras y no era lo mismo que
las llanuras y praderas donde se observa:
ba con crecimiento rapido.

Chamberlin presté un gran servicio, in-
manifiesto que si
son los labradores

sistiando en poner de
la tierra s¢ arruina no
los Gnicos que sufren las consecuencias.

Nathaniel Soutgate Shalrr, otro ged
logo de la misma época, también pintd
con vivos calores el complejo del proceso
vita] desde las plantas a los seres huma-
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nos, que la erosidn del suelo acelera y
perturba.

Que la tierra es nuestra madre comiin,
es probablemente un concepto tan viejo
como el hombre, pero se acepta mas bien
como idea poética, como bella fabula que
como up hecho, y es un hecho; Shaler lo
pint como tal, diciendo que la capa ve-
getal es la “placenta” de la tierra; una
membrana delgada, mediante la cual la
Tierra, la madre, sustenta a
todas las cosas vivas. Y anadid: “La con-
servacion de los valotes alimenticies del
depende de la eficacia de los
medios con que el hombre vigila el pasa
de la tierra al mar, en una proporcion que
no ha de ser mayor que la que estables
ca la destruccion de los mareriales en que

trasmite el

terreno...

descanza.”

I.a capa laborable del suelo
tarica o inmovil, Es semifluida,

no es s
esta sizm-
ore cn movimiento, siempre cambidndo de
forma, El viento levanta la capa vegeral
en las partes secas y, muchas veces tame
bién, en las himedas. Y con miés ingis
tencia todavia la fuerza del agua arras
tra y cambia las condiciones del suelo.

Y una vez que la capa vegetal ha sido
arrastrada al fondo de un rio o a los ba
jos de arema, el terreno queda muerta,
inutilizado para el laboreo. Porque ia tie-
rta, como el hombre, necesita respirar el
aire y recibic directamente los rayos del
sol para vivir y producir,

La tierra, sumida en el fondo, del a
gua, quizis ayude a producir formas a-
cuaticas de alimento. Pero no existe nin-
guna prucba de que el repentino y exs
cesivo aluvién de cieno y piedra, que si-
guié a la marcha de los sistemas de siem-
bra (nica en este continente, haya vigo
rizado los productos acuaticos, ni tierra
adentro nt en la costa.
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El exceso de cieno, y de tierra laborabie
arenosa, da por resultade la muerte de
los peces, aumenta la frotacién en les
daiios causados por las inundaciones, di-
ficulta la navegacion y el aprovechamien-
to de la Fuerza hidrdulica. El excesivo a-
rrastre de tierra, arena y cantos rodados,
especialmente en la parte oeste de nues-
tro pais, ha llenado e inutilizado, en po-
cos anos, algunos de los lagos artificiales
que hablamas construido para utilizarics
en la fuerza hidriulica o para diversién,
como fuentes de irrigacién o depésitos
para aprovisionamiento de agua.

Si no se procura disminuir el arrastre
de tierras de los montes de cerca de Los
Angeles, ¢l problema de la erosidn ace-
‘erada puede ser uno de los problemas
que preocuper no solamente a los aleja-
dos rancheros y a los ingenieros [oresta-
les; llegara a preocupar, seriamente, a
tocdos los habitantes de los terrenos bajos
regadas y, a la larga, a toda persona que,
confiada, abra un grifo esperando auto-
maticamente que salga un chorro de agua
clara.

En las alturas donde s2 forman-las
avenidas, la naturaleza nos da una lec-
cion exrendiendo cast a cada pie de te-
reno de bosque, no de pasto natural, una
red de presas pequefias. Una hoja muer
ta, una brizna de hierba, una raiz, impide
que la gota de lluvia corra, la hace re-
troceder, v los diluvios se forman con go-
tas de lluvia multiplicadas a lo infinito.

La urilizacién sensata de la tierra es,
sencillamente, una adaptacion de los mé-
todos naturales de conservacién y contral
de los torrentes a las condiciones del cul-
Livo,

En vez de dejar los campes lisos y des-
nudos, invitando a la erosién, se debe re-
mover la superficie haciendo que la mis-
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ma ticrra y las plantas sirvan de impedi-
mento para el arrastre y de protecrores
del terreno. Siguiendo el sistema de arac
y cultivar en torno a las montes en lugar
de hacerlo de arriba abajo, cada surco,
cada camellén se convierte en un pegue
no dique,

En las laderas empinadas habrd que
rmplear rhocedimientos {mas complica-
dos, pero el principio a que deben obe-
decer es sencillo: hacer que el agua co-
rra, o se deslice para almacenar gran par-
tz de ella en ¢l mayor de todos los dend-
sitcs... ¢l suelo; y para conseguirlo, utili-
zar dicho suelo y sus sembrados come
obsticulos que eviten que desapar:zcan
millones de diques naturales.

Ia agriculsura no pusde oponer un
sustitutivo a las fortificaciones contra las
avenidas a faver d- corriente, pefa en
camnbio puede presentar infinidad de re—
fuerzos aguas arriba, donde cae la llu-
via directamente a la tierra.

Si pensamos en evitar las inundacionss,
en asegurar ¢l suclo, o en el objeto fi-
nal—acabar con [l desplazamiento del
terreno v del hombre, la agricultura per-
manente v la sepuridad nacional—, 1
aemos que abrirnos camino a través de
las divisiones iraaginarias #n gque los cien-
tificos especialistas se han empefiado en
encasillar v adornar las secciones elegidas
por ellos para sus ensefianzas.

Huxley observaba hace afos que una
especialidad no debe ser una pucrta en-
tre ¢l especialista y ¢l resto de la vida,
5ino una ventana abiorta per la que se
vea el espectaculo de la ciencia.

Para les agrénomos—todos cllos, desde
los fisicos del terreno hasta los antrono-
logos y labradores de la Farm Security—,
esta chservacion es un reto, La vida na-
tural, de puertas afuera, es ¢l tode de una
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parte y, con el proceso moderne, la vida
de las ciudades es sbsoluramente artifi-
gal, Cubrir el suelo con cemento, ahon-
dar los cimientos de las torres de piedra
o de acero, hasta hallar ¢l lecho d: pie-
dra del fondo, no separa a la ciudd
de MNew York, 0 a Chicago, o a Bestou,
o a San Francisco, del ciclo natural.

El suelo de las grandes ciudades estd
sellado contra las inclemencias del tizm-
ro. Alli no hay erosion poraue ésta ro-
ma otras fermas, Y, scguramente, existz
tierta conexidn entre la falta de fe y de

R.L D.C,

espiritu de los prandes centres metropo-
litanos y los terrenos destrozados y arrui-
dados, en parte, do fuera,

La tierra destrozada no solamente res-
ta posibilidades de sostenimiento a las
gentes que la trabajan, sino que tambien
perjudica a los millones que w2 han se-
parado de ella v se han encewvado lejos.
Y cuando disminuyen los procuctes del
suelo y éste mismo, las ciudades lo noran.

Un suelo corroido conduce, cn linea
recta, a un espititu corroido.
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Mejoramiento del café en grano

por medios bioldgicos

SUMARIO:

[. Trabajos sobre {a fermentacidn del café,
1. El problema zanicirio—2. Levadu-
ras y propiedades organolépricas del ca-

Difusion del mérodo.—4. Re-

‘ultados ebrenidos —3 . Patente para mi
pais—6 Estudios ¢a Kenya—7. Una
rublicacion costarricense—3. Moraz 2 la
Academia de Ciencias de Paris—2. Un
concursa salvadorefio,

II. Muesrras invesdgaciones ylreriores.

1. Lavado inmedwato del grano.—2 Re-
laciones entre el agua de cal y el mu-
cilago.— 3. Accian dy otras baser—
4. Composicicn del miclo-mucilago.—

te.—3

I.—Trabajos sobre la
fermentacion del café

1. Kl predlema Seniferio-—tin nucs-
trin pais una de las condiciones que fa-
Pagtante orealv-

cilitan wm “heneficio”

da del cafe es la abondancia de agua,
lo ecoal permite no solamenie an cen-
pleto lavadn, sing también la ola=ifs
racion del calé segan su mavor o mie-
nor densidad, Fsta vemtaja trae con-
sign también un dafio: un perjiicio sa-
nitario; las aguas de lavado, sin nin-
cuni resinfeecion ni tralamiento pre-
vios vuelven a caer a1 las corrientes de
AU que 7 veces ALIAVIOSIN NUesLros
polladey v aun nuestra misma ciudad
capital. Lins alores de putrefaccion de

lales corrientes, envenenan el aire y ha-

For ¢l Dr, dan. Clodomiro Picado T.

5 Accién  diastdsica y  azlcares —p
Crigen histologico del mucilago. Mara
raleza de| mucilage—7. Clorurcs de sa-
dia y calcio—9 Influencia de la ac-
dez del medio.—10 Diastasas del gra-
no~—11  Microbios y eXiracto «co.—
12 Bilan de wia fermentacion—13.
Pérdidas de peso que sufre el grano.—
Fermentaciones =ucesivas,—14. Pérdidas
de prio por estada en ol agun—15. MNa-
turalezy de las pérdidas por inmersién.—
16 Micrebios y degustacion.—17. Con-
clusiones,

III. Estfado — Diastasas de germinacién y
mejeramiento del café,

IV Bibliografia,

cen intolerable el vivir ¢n sus cercanias

en tiempos de la cosecha de café, Justo

o= gue digamos que v un gobiemo de

hace hastantes anos, establecio wn pre-
min pare guien encontrase manerd de
purificar ¢l agua proveniente de los

desazies de “benelicin’. Bl ingeniern
saromoma, don Linrigue Jimenez Nanez,
sesalvidg ] problema segin el sl

sislema
de filtros v estanigues sépticos que se
vtilizan para purificar bacteriologica-
mente €l agua de cluacas, Las pruebas
efectuadas dicron satisfaccion, pero el
Gobierno gue efrecio €l premio no cum-
plid la oferta vy el pago se hizo sola-
menlte en una ocasion en que el emi-
nente profesor Jimeénez N. ocupd un
Ministerio, es decir, cuando pudo pa-
SUrse g st mismo,
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[Z] procedimientn de purificacion pii-

lizado por el ingenicre juménez Ni-

nez, es sin duda elicaz v contra ¢l lo

linico que encontribamos era lo dispen-
dinso de su implantamiento,  Seuin
Pompen do Amaral (1), en el Brasil
¢! problema es el mismo nuestro v en
la pagina 545 hace cita de los trabajos
del ingeniero Jiménez Nufiez quie aca
bamis de mencionar,

Como para el implantamiento de plan-
tas puriticadorns de los desagiies de
“heneficios de café” serian necesarias
autoridades sanitarias de una energia
descanocida entre nosotros, quisimos en
nuestro Laboratorio, intentar la solucian
el problema en formg diferente v pen-
samos en la fermentacion por tevadwras
paras, En efecto si estos microorzanis.
mios eran capaces de egeder la materia
organica del muclago de los granos
de café, por tal hecho toda la materia
capaz de nutrir y permitir la multipli-
cacién de materias nocivas seria trans-
formada en célulus vivas de levaduras
que en vez de ser palogenas, pulrifi-
cantes o nocivas, fuesen mas bien qui-
zas agentes de salud por sus vitaminas
v otvas cualidades,

La expericncia nes mostré gue las
fevaduras fermentan la totalidad de los
aztcares del mueilago, que aprovechan
la cantidad de sustancias nitrogenadas
que contiene v que una vez la Termen-
tacién tevminada, no quedan sino las
fevaduras v fragmentos pécticos de tal
iera agotados en cuanto a principios
autritives, que practicamente son im-
putrescibles por largo tiempo. Si de una
pila fermentada con levaduras, hasta

que la fermentacion alcohdlica cese,

4 B o 1 P

cchamos les residuss a la corriente de
azud rada va pulrefacto g lanpoco na
da capas de podrivse ciw un futuro PrO i
wte v la suerte final de tales sustancias
noes otra que la que en lenta desinge
gracion va destruyvendo las hojas que
aen en fos lechos de Ios rios, Por otrg
parte, Ias levaduras seguirian €l mismo
curse que las aguas de las despuipado-
ras gue arrastran mucho jugo del frot,
del cafeto, pues mas o menos lejos am-
Las desacues toman el mismo cuuce v
entonces en vez de ser las bacterias, s
nan las levaduras quienes transforma-
sen tales materiales. En
ceplo, la ferimentacian

nuestro con-
por levaduras
trray vesuclve practicaiente el proble-
ntq sanitario de las wicles de café sin
gasto de instalaciin ﬁ!'lqm‘-’f?.

2. Levaduras gy propiedades organo-
Ipticas  del café~—Sabiamos por ex-
periencin de nuestros natives que el ca-
fe al sol y limpiado fuego por via seca
es excelente $7 wo se fea ertnoliccide, s
decir siempre que las cerezas desceadas
Luelan a uvas o ciruelas pasas v sabi-
do e« que gran parte del aroma de tales
frutos se debe a las levaduras natura-
les de la corteza vy que éstos son los
principales responsables de las diferen-
clas entre las frutas desecadas en cal-
deras v las “pasas" hechas al natural.
Sabemos también por otra
fermentaciones defectuosgs del cafe dan
a la infusion hecha con tales granos ol

parte que

sabor Gque entre nosolrog se ¢onOge Coh
el nomhre de “sabor a pila”, Ls pues
un heche por todos reconccide, quz el
grano de café a pesar de la torrefacciin
no pierde los olores que adquiria del
media ambiente, mientras se desgala,
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Los peores olores pdquiridos por ¢l ca-
fé se deben a las bacteriag anaerobias
gue atacan la pulpa. Basta ensilar ce-
rezas frescas, a fuerte presion para ob-
tener en 2 a 3 semanas una fermentd-
cidén anaerobia que da g los @ranos un
fuerte olor estercolar que prevalece aun
después de estar los granos muy lava-
dos y muy asoleados, La infusion ade-
iece del mismo repugnante olor.

Nada mas indicado, pues, que pro-
diveraus
especies de levaduras sobre una misma

har qué influencia tenian lasg

calidad de café. Instituimes expesien-
cias con levadurag de cerveza, con le-
vaduras de vino de nasanja, con levas
curas de destileria v con fevaduras ais-
ladas de las cerezas de cafeto de la re-
ion reputada entre nosotros como pro-
ductara de lag mejores calidades de ca-
fé, Con las diferentes especios ensayi-
das obtuvimos una marcha de la fer-
mentacion diferente, los aromas produ-
cideos durante la fermentacién eran taia-
hién diferentes y cuando los granos es-
tuyieran =ecos, se diferenciaban por su
color, por su aroma y por el sabar e
liis infusiones hechas con ellos, Era
particularmente apreciable el “bouquet”
de licor obtenido del café fermentado
por las levaduras propias al bhuen cafd
de altura, La diferencia es tal que ade-
lantandonos cronoldgicamente, diremcs
deside ahora que el sefior Gilberto 3a-
borio, experto catador de café de las
agencias Gilliat & Mec, Allister, entre
nosotros, logrd, a la prueba gustativa
de "la taza”, separar en 10 “tazas”
mezcladas (de las cuales 5 correspons
dian a café fermentado por el método
corriente y las otras 5 4 café fermen-
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tado por levaduras puras) los 3 que al
mejor ca-
lidad v que todos ellos correspondicron
a los fermentadas por levaduras puras.
3. Difusicn del widtodo —Comenza-
mos entonces a preparar cultivos de le-
vaduras de café, a repartirlos gratuita-
mente entre los heneficiadores de café

catarlos considerd como de

y en muchos casog enviamos 4 emplea-
dos de nugstro Laboraterio para gque
condujesen la fermentacion en forma
adecuada. Para ¢llo
hiacer ¢s pomer en un tonel un poco de

lo que hay que

vafé recien despulpado, cubririo ape-
nas con
mezclar bien y dejar fermentar 24 ho-
ras, Este tonel sirve como "pie de cu-
ba* para fermentar “nueva pila” en
que el caf dehe estar sumergido pero
con el minimum de agua capaz de cu-
brirle; con largas varillas de madera
re remueve cada 12 horas; es preferible
tapar v no tenedlo expuesto a la luz, Asi
sc deja hasta que la fermentacién esté
concluida,

anadir las levaduras,

agua,

El agua de esta pila sirve para car-
gar una segunda y asi sucesivamente
durante un tempo que en cada lugar
varia seguin la temperatura, la calidad
del agua, elc, etc. Pequenas cantidades
de acido =ulfurico en la preporcion de
1/4000 1 1/10.000 cn el agua que cu-
bre ¢l café, puede evitar la pululacién
bacteriavia, espedialmente cuande el
agua que surte el “Beneficio” ha reci-
bido ya, desaglies de otros “beneficios”
o aguas contaminadas por desagiies ur-
l:anos, ete,, etc

4, Reswltados obtewidos —En todos
los casos el café quedd limpio de mu-
cilago en un liempo mas corto que el
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habitual v las calidades de café fueron
apreciadds Como mejores segun carias
recibidas por varios sefiores exporiade
tes que tuvieron el cgidado de escribir
a Europa sohre el método y luego la
aentilera de informarme: son ellos don
José Dolores Salera que envig su café

Alemania; €l ingeniern don Guiller-
mo Echeverria que lo envid a Inglate-
rra v particularmente  don  Mariano
Mantealegre que chiuvo tor la primera
ves en fa hivtorig de wna ',l'.r-'r’rr?’. un pre-
cin mayor que el de las otras del mismn
dugsin que ne emplearen levaduras v gue
en afos anteriores obtenian sistemati-
camente los mejores precios. Ll senaor
Montealegre establecis un cultivo de
levaduras en un cantaro de agua de dul-
ge (extracto toral de cana de azucar) al
104 acidilicindolp con un pocn de ju-
go de naranja, Fermentaby sus pilas
con Ja mitad del figuido en fermenta-
cian v renovaba con mesto Ennijante,
ervide y Juego enfriada, Ast devinte
la cosecha entera. OQire cafelztetn me
ENVIG WUEatras como hadniutds COnVEni-
do, Los demis, ni por corlesia ma infoi-
maron de log resultados, Niusstras es-
perinzas eran mis ampling, pues sabia-
mos gLe i h.’]l_‘i-’_LlTlﬂ;\ ;_‘:.!i,l.\_'.l.: Ias buenis
levaduras en los beneficics, pronta gs-
taz serian llevadas por ios insectos a
otros frutos o flores v de alil pasarian
a las cerezas del caflé de nueva cesecla,
estableciendo un ciclo semzjante al de
las levaduraz en las vinedos. FEn dos
notas ditnes cuenta de log resuttados ab-

tenidas {6) (7).

5. Patette para mi pais—Duesto que
los resultados obtenidos eran tan satis
factorios, obtuvimos una palente pars

P, G

nuestros métodos v la cedimos gratuis
tamente al Gobierno de Costa Rica P
ra gue la atilizase como medio de pro-
paganda comercial para nuesiro café
en ¢ extranjero, haciendo gue nuestros
sacns llevasen una coniramarca regis-
trad que dijese:

“Caféd Tementado con  Levaduras
Puras, Patentes del Gobierno de Costa
Rige

Pensaba asi prestar un sewvicio pues
fiadie habla de creer que con tal siste-
ma se desmejorase ¢l grano, maxime si
tenemoes ¢n cuenta que mucho de nnes-
tra café es lavado en agua de cloams.
Sin embargo, v a pesar de que el Go-
Lierno inscribio la patente, nadie guisn
ulifizarla; esto pasaba en 1929,

6. Lstudios en Kenya—~E]1 Boletin
N* 8 (1930) del Departvmento de
Agricultura de esta colonia inglesa que
se gamerg en obtener las mejores cali
dades de calé, contiene un estudio de
V. A. Beckley tobre la “Fermentacion
del Café (2)". En este trabajo el au-
tor muestra;

a) Que la separacion del muctlago
del erana ng es dehida a microoroanis-
mos nioa sus productos,

b) Que la calidad del café, especial-
mente en cuanto 4 su fcor que ¢ el
factor principal que cobierna el precio,
depende en gran parte de la calidad de
microbios que se desarrollen.

¢) Que la limpieza del grano se debe
a un factor diastisico.

d) Que entre ios productos provenien-
tes de la accién diastisica, figuran azu-
cares fermentables que, si son gastados
por un micreoyganismo adecuado, abre-
vian el proceso—la fermentacion por e
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vadyras moestrd siempre ung apreciable
econnmiz e tienpo,

el f'\[|;r3n[\,,|.;_ Ctﬂ'l'n.‘-[‘.\-'\ll-lj(".'ll(_'*l al-3,
1642 fermentadas con leradiras prove-
wientes del café Tueron enviadas a la
casa [. K. Gilliat & Co. y alli los ex-
pertas 1as encontraron Coimo mejores por
gl color v por sus calidades de licor a
las otras muestras de isual café, fer-
mentade de manera corriente, o con le-
vaduras e cerveza,

f) El valor del tratamiente por las
levaduras es evidente, no solamente por
la economiz de tiempo, $ine por niejo-
rar la calidad, lo cual hace posible ob-
fencr mejores precios,

o) Eb empleo de levaduras tropieza
con dos dificultades: 1%, necesidad de
cultives en grande; 2%, gue las levadu-
s no aumentan 1y acider v que esfe an-
wecwio de acides*es necesario a las dias-
tasds quee limpian of grano,

h) del

cultive puro, abreviaren la limpieza del

Bacterias STUpa profes en
grano, también en un 23% de tiempo.
Il

mostrd diferencias en coanto 2

café remitido a la Casa Gilliat no
“Tienr”,
pero, sin embargo, log expertos consi-
devaron que eran preferibies las mues-
traz fermentadas por las bacterias del
ST protews en cultivo puro,

i) En un caso, por contaminacion de
Tos cultivos, el café fermentado con ellos
obtovo una baja de precio, comparade
cort ¢l abtenido a lp misma fecha por
izial café fermentado sin cultive algu-
no.

i) En un lote de 2 toncladas, 8 de
fas cunles fueron fermentadas por bac-
terias, con economia de tiempo, las cua-

D. C

lidides el Ticor de ambos lotes, no mos-

traron diferencia

7. Una pabdlicacion
En 1931, ol
periencias llevadas a cabo en la Fabr-
ca Naciomal de Licores (). El autor

ey lErFicenie.—

Dy, Roze l'l'l'llll:.('m',l 2fls ex-

estudia las migles que salen de las pi-
las v comsidera

a) Que “estan formadas por dcidoes
pécticos. Acide palacturomicn compues-
to”, segun el examen que hizo el quimi-
co I, Ehrlich, de las
agui le enviaron,

muestras que de

) Que “se puede decir con tedy se-
vuridad, gue la miel no contiene azacar
fermentable en cantidad apreciable”,

¢) Cue “no se encuentrn alcohiol en
ln miel gue permita fa conchesion de
gue habin ung fermentacion aleshotica
en la pila™

d) Oue ne habia dcido acético, “de
manera que tampoco puede haber lugar
a la suposicion de gue hakia una fer-
mentacidn aloohdlicn v gue @ aloeliol
s¢ hahia oxidade formando Acido ace-
Lico',

Aislanda los micrgarganizmos de las
aulor dice;

mieles el Results que §i

seoencontraron levaduras de los grupes
clipsordens v apicalatus, levaduras ae-
ribias gue se encuentran con la Ty 0
lrecuencia en lp naturaleza v gue par
faita de ¢ostumbre no pueden formar
alcobol etilico. En ninguno de oz ais-
lamientos se pude iniciar ung fermen-
tacion aleoholica ni en nutriciones mis
favorables de dextrosa y peptona’,
Crn estes datos el awelor piesss yie
“en la fermentacion cel café se forma
por accion de bacterias dcido lactice,
lo cual causa la descomposicion de I
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pectina de la pulpa, transformando su
cumiponente esennal, el pectito de cal
v magnesio, sales muy soluh es y acido
pictico formando éste, en solncién vis-
cosa. Ia mayor cantidad de tns micies™.

L1 autor concluye condeaando el em-
pieo de levaduras y sugicienda que se
ponga azucar a razon de 10 o 20 kiles
por metro cubico de la pila, para to caal
podrin utilizarse el mizmo jugy de la
[ruta y afadir si fuera neccsaria, un
cultive puro de fermentos lictices,

Este trahajo fue impreso v distribui-
de por el Gobierno de Costa Rica,

R Notas a la Academia de Ciencias
de Paris—3A., Perrier, en 1931 (4), co-
mumica a esta academia o siguiente: la

1

“ion de la capa mucilaginesa

coiub

que adhiere al grano de café decorti-
caclo, es debido a la accion de la pecti-
nasa gue existe en jas cerezas maduras;
Jos micreorganisimos no intervienen si-
Provecan una fer-
mentacién alcohélica que eleva la tem-
peratura, lo cual favorece la accion de
la pectinasa,

En 1932 ¢ mismo autor (5) indica
cue las fermentaciones secundarias no

ne indirectamente,

sen necesavias para dar al producto su
cardeter sui géneris, Prolongadas pue-
den Hegar a petjudicar sus cualidades,
La calidad del café depende casi exclu-
sivamente del estado de perfecta ma-
durez del grano, asi como de la mane-
va de secarlo,

O—1Liw  concarse salvadoreno——En
varias ecisiones y g solicttud de algunos
cafetaleros salvadorenos, suministré al-
gunes tubos de levaduras con ¢l ohje-
te de que hicieran ensayos sobre la fer-
mentacion, El dltimo g guien suminis-
tré toles cultivos fué al sefior Alvarez

D. C
Vidaurre, Ministro del Salvador en
Costa Rica, guien me confirmd lo que
pires me habian dicho: que los resul-
tados que e obtuvieron en El Salva-
dor, con las levaduras que envié, fue-
ran halaglicnios, pues facilitaron la
Yimpieza del grano. Para Ll Salvador el
problema es diferente que para nosotros
pues alli la escasez de agua hace nece-
:ario volver a emplear la misma que
sirvio ya, para lavar antes, otros lotes
de cafe, Los tubos de levadurus que
entregué al sefior Ministro del Buiva-
dor fueron llevados a los Laboraterios
del Hospital Rosales con el objeto de
gue se conservasen v multiplicasen, Fa-
to al fin no se hizo y repetidas wvarcs
recibi propuestas de compra de tubos
de levadura por cafetalercs salvadore-
fios. Siempre les dije que no era prac-
tico e) envio de tubos, sino gue debian
cultivarse las levaduras en oran escala
y en cada lecalidad, probablement: ar
asocio de destilerlas que podrian sumi-
nistrarlas a bajos precios, dado que va
eran, en cste ¢aso, un subproducto in-
dustrial.

La Camara de cafetaleros del Saiva-
dor resolvié entonces establecer concur-
s0 sohre lg mmfluenciag de las fermenta-
ciones en ¢l ‘beneficio’” del cateé, ofre-
ci6 8 1,000 al trabajo que se conside-
rase como el mejor y 5 500 al que le
siguiese en categoria, Las bases fueron
publicadas en el Boletin de la Asocia-
cion de Cafetaleros de ese pais,

No intentanios lomar parie en cse
concurso, por no haber indicacion de
quienes compondrian el Jurado Califi-
cador v, ;a qué negarlo?, el recuerdo
del escarnio sufrido por el ingeniero Ji-
niénez Nuf€z ¢n un Concurso semiejan-
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1 cle gue ya hicimos mencion, El huaber
ceddidde nuestra patente al Gobierno de
Costa Rica, no era obstaculo va. pues
hahia pasado el tiempo util de hacerla

valedera.

11,—MNuestras investigaciones
ulteriores i

Las publicaciones que han venida sn-
cedicndese, tan contradictorias entre si,
nes licieron considerar la necesidad de
volver a ver mas de cerca estos feno-
menos; de establecer datos numéricos
asi come de separar fenomenos esen-
cialmente diferentes, gue han sido en-
olohardos como si fueran un fendmeno
nnico y simple, sienda asi que son varios
v del todo diferentes, Durante el lava-
do el eafé se suceden al menos los si-
opienies fendrmencs

a) Fluidificacion del micle-muciiago,

b) Selubilizacion vy precipitacion de
snstancias pécticas,

¢) Hidrolisis de azicares,

¢l) Difusion de sustancias del grano,

¢) Fermentacion,

Con algunos andlisis sumarios y con
la publicacion de unas pocus experien-
cips, clecmes que Sera facil seguir el
proceso.

| Lavado mmediato del grane —1o
mamoes una pequefia cantidad de calé
acabude de despulpar, agregamos olro
tanio en volumen de azua de cal satu-
radi y decantada v batimes rapidamente,
SEiL £0 Una copa Com una varilla de vi-
drio, sta con la mano apufiando y res-
Irexdndo los granos, A los pocos minu-
tox los granos gquedan complelumente
Hmpios, Los lavamos v ponemoes g se-
CAC y asi tenemos: cafe despulpado quce

D &
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iinietos anlcs exlabg en la Planta sin
la mener influcncia de diastases, de
Hii J'(?(iJ'_.;’d’-l.’f.."ﬂ{(l.\'] Py il f{,)'},i:('i'(',ff(.f'{.("}:';'l.'
v ademds material para efectuar el es-
tudio de la compesicion del miclamuct-
lugo, sin que nadg haya tranformado
los microbios.

2. Relacion

agra de cal p mucilago.—1° Si

entre las cantidades d
trala-
mns de utilizar ¢l agoa que Hmpid unos
Zranos para limpiar otro tanto, vemes
cue ello no es posible por mas tiempo
que gastemos, 2* Si anadimos en vez
de un volwnen de azua de cal, dns vo-
limenes, el muctlngo se desprentle con
deficweliad v precipity en el ligmdo,

El fenonieno no ¢s puss, ung siuple
disolucién, sino de orden quimico nece:
sitando proporciencs justas, Lste mé-
toddo, ne descrito que  sepamos, puede
Uegar a industrializarse y rendir ser-
vicias,

3, Aecion de otras bases sobie el mu-
cilago—51 agitamos los granoy de ca-
f( en agua con amoniace o con soda
caustica oblenemos tambicn la fluidifi
cacion del muocilago. S empleamaos ca-

feing recicn extraida del grano, pode-
mas chlene
cipitado por
muestin grumos de sustancias pécticas.

un Jiquido que al ser pre-
tres voiumenes de aleahol,

4, Contposicion del wmielo-rucilage,
Tomamos ¢l lguido obtenide por lava-
do en goug de cal (Exp, N, I) v ha-
ciendo los cileulos por kile de caf¢, de-
carticado obtenemos

Fxtracio seco total
Sustancias precipitables por 3

valimenes de alcohol a 937 . 7,20
Disuelto en el aleghol ...... 1280
Azicares reductores: o, s oii 8,33
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Aicares Liialds . e 4 5T
Avides eapresada en fcido acé-
ticn (una ver deducida de 1a
alecalinidad del aguy cal) .. 1.08

En varios analisis no encontramos va
sing azlcares reductores, pero esto se
debe a la rapidez con que a menudo se
verifica la inversion, por la inveriasa,
cumg luego veremos :

3. Acown diastasica V. asicares —
Cuatro balongs reciben igual cantidad
de café despulpade: 500 grames - 100
de agua con 3,3 gramos de Elugrare de
sodio comn antiséptico, Dos de estos ba-
lones se ponen 5 minutos en banfcmaria
hirviente,

Un balon crudo v uno calentatlo van
o estufa a 379 por 24 lhowvas., El otio
par semejante pasa a nevera 48 horas,

Dosames los azacares v vemos e
¢l Balon con eafé crnda llevadn a la os-
tufa es el fnico gue tiene la totalidad
de los azicares invertidos. Los otros
tienen azncares reductores ¥y no reduc-
toges, El que levd café crudo v fué lle-
vady o estufa a 377 no da mihs azicares
r_:_nl:ﬁr;r«' ofros; 11 gramns por kilo, La
snicp diastase ciye trabajo fud eviden-
le ex al de la itwverlaid. No se Torma-
1on nuevas sustancias reductoras a ex-
Pensas de los cuerpas péelions precipl-
tables por el alcohal a razon de 3 vo-
limenes.

Hastia ahera hemos visto de tna ma-
nerd gue nos parece neta, lp diferencia
que hay entre ¢l fenomeno de fluidifi-
cacian que podemos obtener a voluntad
sin apelar a diastasas v el de inversién
gue acla sobire los azicares no reduc-
tares,

& KR O

Si eonsideramos ahora las relaciones
en peso, vemos que el miclo-mucilago
representa deun 1/6 a2 un 1/10 del pe-
s0 total del café recien despulpado i
que el peso seco del mielomucilaga, es
mas o menos un 1/10 de su peso fran-
Cit,

La composiciin centesimal del mielo-
mucilago desecadn, por téeming medio

25

Sustanscias péoticas .. .. .. paa 300
Azlcares reductores: . ... .. S 30%
Azicares no reductores | . 20%
Sales ,celitlpsa, e, . ... 175

Tratemnos ahorg de ver cual es [ na-
turaleza de los compuesios pecticos ¥
chal Jda influencia de las diastasas, de
las sales ¥ de los dcides en los fend-
menos que presiden la limpicza de los
granos del cafd,

G. Origen fistologico del wncilaso,
Consideramos que el estudio histologicn
“arosto modn’’ del fruto del cafeto du-
rante su crecimients, nes muestra una
capa de células cuvas pavedes van a
constitnir la capa mucilaginosa v que
descansan adhiriends o Tas coelulas lig
nificadas que Torman el pergaming. Tn-
mediatamente signe la corteza pero nes
tameos en ella una eapa de células rieas
en granulos probablemente protéicos in-
mediatamente en cantacto con las eélu-
las del mueilago. Esta capa recuctdd
por muches conceptos la capa digestiva
de las semillas amilaceas que esta co-
locada divectamente sobre 1 albdmen,
en su parte externa, siendo formda por
células ricas en arvanulaciones protéis
cas, Era de supinetr que esta zona cor
tical, que probahlemente sea la que da
Ios jugos azucarados que impregnrarin
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al muocilaga al expanderse, por dilata-
cion de 1a épnca de madurez, sea tam-
hi¢n la zena gue contenga las diazta-
sas que influirin, no solamente en la
celificaciin de la capa mucilaginosa,
sing también en la fluidificacion del
migiomucilago, que es el problema que
nos interesa en estas lineas.

Natwralesq del wmacilage, Molemos
con areng ¥ pora agua v obhtenamos un
liguido. gque tratado: a) por el Acide
clorhidrica, b) por €l cloruro de calcio,
sie di procipilade elguno,

Fn cambio si a este misme liguide,
despues de alcalinizado por I soda ciins-
tica le anadimos sea acido clorhidrice.
sea clorure de calcio, ebtewciios wn pre:
cifitade.

Isto nos prucha que en €l grano, la
capid muctlRgingst esta compuesta por
pectindgeno, que es un dcido, pere al
(Tuicificarse, ‘se transforma en pecting
v pectatos insolubles (nomenclatura de
Onslewe ] (3), Esta expenencia nios ex-
plica el mecinismo de la N. 1,

Tearpande en cuenta: 1% Tins trabajos
ile los autores va citados, 2* El hecho
de que el cife el agun cortiente no &
limpiaz sine en muchas dias, 3 Gue ¢l
bien fresco y bien lavado se lim-
pia mas dificilmente que el impregnado

cafe

te Tesitdins o juons de corteza, 4° La

di=zposicion histologica de las varias re-
winhes del Truto, sopusimos gue én 1a
cortezy existiesen las dinstasas que nor-
nuslmente condicionan Ta fluidificacidn
del mielo-mucilago, 5% Que también en
el errano existiesen diastasas de la mismia
indole que son las gque finalmente auxi-
kan Jas fuidificaciones de las pilas

“inas™ y de las fluidificaciones en re-
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tardo por trabajar con granos muy fava-
Gos, En las experiencias sucesivas ve-
remos el efecto diastasico y la inlluencia
e CleTtaE r—:'!l('r- asp como de o natan
leza mas o menns acida o alealina del
medio, sobre las fracciones de sustan-
cias pecticag precipitables o no preci-
pitables,

7. Cloraros de sodio G da ehleini—
Una serie de balones leva igual canti-
dad de café acabado de despulpar v el
nrul pecesariy pata cubricle al lfr
.57, 0.25%, ete, sea de clorwo de
calcio, sen de cloruro de sodio,

La fluidificacion va efectuandgse en
crden del aumento de concentracién de
bmg v otra sal, pero se limpian mejor
los que Hevaron cloruro de sodio,

8. Drastases de la corivca y cloruros
de Sodio ¢ calvio—(Las diastasas son
cbienidas por precipitacion de jugo de
cortesas exprimidas a la prensa, el fil-
tridn se precipita por un volumen de al-
cohol pure v se deseq el precipitads a
A iEs)

Se preparan 5 balones:

a) Lleva: café 200 gramos -+ 100
¢, . de agva con CINa al 0.5% v 1,05
de diastaza activa.

1) Idem, idem, perp diastaza inac-
tivada por ebullicion,

c) Comg a) pero Ca ClZien ez de
Na -,

d) Tdem, idem, pero dizstasa inac-
Fivada.

e) Testign con agua destilada sin
sales ni diastasas.

a) Da granes perfectamente limpios
cen 24 horas, b-c-d) sze limpian en 48
horas mientras que ¢) se limpia hasta
el tercer dia, Lag sustancias pécticas
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precipitadas por tres volumenes de al-
cohol fueron (por kilo de café):

T SISO e DI 5 b e
b ot [T Il 20 1

s . it n AR o

L s i s T 8 80

@ e 12,00 %

Vemes que la diastasa activy de cis-
cara en presencia de CINa, reduce =l
tiempo de flndificacion y aceleva la
formacion e sales precipitables, Esta
aeeleracion en Ip formacion de saleg pre-
cipitables se presenta también en ¢l ca-
so de cloruro de caleio v diastasa activa.

0. Lafluciicia de {a acides del medio,
Balones semejantes a los de la experien-
cig N? 7, levando solnmente diastasa

ctive de corteza al 1% son dispuestos
en tres lotes:

a) El agua se acidula con dcido clar-
hidrico al 1,5%.

b} Se dejan sin dcido, ni dleali,

cy Se alealinizan al 1,5% con s0s9
cAustica 2 36° B.

Los que estan con lg acidez natural
del grano fluidifican en 24 horas dan-
do e maximun de sales pécticas pre-
ripitables, El resto se limpia hien en 45
Loras, salvo el gue lleva cloruro de cal-
cio y esti en medio alealing,

Vemos, pues, gue un ligero aumento
de la acidez natural, entraba va la ac-
cion de la diastasa fluidificanie.

Comp tadns sabemos, el calé que no
¢std hien maduro, aungue va pueda de-
carticarse, tiene granos coyo mucilago
es extremadamente resistente a la flui-
dificacién, Como de la corteza de los
frutos werdes, pero del todo crecidos,
podemos extraer las diastasas Thuidifi-

D. C

cantes, supusimos que In acidez de los
frutes v del miclo-mucilago por cotse-
ruencia, fuese lo gue frengba la acsin
diastisica, g experiencia ies musird
gue asi esen efecto v gee basta alcalis
nizar ligeramente con soda o anidip
cloruro de =odio al 0,59 en el arua
que cubre los granos y que Hova digs-
tasa de cortezas verdes, para que la
faidificacion  del mielo-mucitago e
estos granos, que comienzan a madurar,
se produzen gon la misma facilidad que
la de granos del todo madures. En cans-
i, en cstng MISTOS @rancs, sireciben
agia destilada con la maceracion de
cortezas verdes y los abandoenames con
su propin acidez, la fluidificacion 1o
s¢ produce, Bs decir, para gue la flai-
difiencion se produzcy es necesario:
1"—OQue ¢l mucilagn se impregne de
jugos gie vavan disminuyends la sl

dez v esto sbcede naturalmente dp-

rante o madwmeion del orano.

2° Necesita, ademils, impregnarse de
las diastasas fluidificantes y para que
¢stns se diberen es indispensable lo pup-
tura de las eélulas corticales gue Ia
cuardan. Por estos dos motivos I flai-
dificacion no se produce nj en los gra-
nos verdes gue se rompen, ern que hay
precencin de diastasg pero exceso de
scidez, ni en los frutos maduros gue se
dlesecnn sin romper su corleza,

En cambio g cortezas de café nm-
turn, suardadas de nn afo para otro,
conservan integra so diastasa voesie
hecho podria ser aprovechado industrial-
mente para abreviar en casos de urgens
cia fluidificaciones en retardn,

Al comienzo del beneficio se presen-
ta casi siempre v aho tras ano el fe-
nameno gue nuestros  caficultores 1la-
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mman de “pitas frias’
Io que pareciera tenaz resisiencia del
mucitare a fluidificar; estn se debe mis
gue a otz cosa, a la falta de madyre:z
complety de log frutes, En estos casos

v fue consiste en

una ligera adicion de sal de comer v
una macerzeion de cortezas. desecadas
de] ane anterior, provenientes de frutos
en plena madurez, remedia ¢l dafio,

Las experiencias anteriores nos mues-
tran, pues, que el éptimum para la flui-
dificacion v pronta limpieza se obtiene
con dinstasa activa de corteza en pre-
sencia el clorure de sodio (al 0.3% en
el agua que cubre los oranos) y en me-
dio ligeramente acido; 1% en acido ace-
tico gue &+ la gcidez natural del mielo-
mucilaso,

10, fiastasas del grane —Si susti-
tuimos e diastasas de corteza Jir flina-
tasas extraidas del grano, vemo: que
también las h;]j. en ¢l, capaces de acti-
var Ja fluidiTicacion particularments de

a) en 24 horis 17 prami
AR 2 2 23 ik
i b B - 11 i
‘|~] o ¥ I 9 1]
&) v % vl =
Fstas cifras nos muestran que en

i

Ins balomes b) v e) lu adicidn de flouru-
o de sodio v la de acido sulfirice, que
sirven como antisépticss relatives, no
impide la fluidificacion pero st la {er-
mentacion por los microorganismes na-
turales v propios al “heneficio” yi sea
gue ellos vengan del cafe o va de las
acuas del rio v, por lo tanto, ¢l extrac
t seco de Ins mieles {loidificadas da
Ins nomeros mas altos, Vemos ademas
en ¢y d que las levaduras, en presen-

15
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los grranos gue comienzan a germinar,

Veamos ahora la accion de los micro
CTEATIISI0S ;

V1, Microbios g exfracte seco—Una
serie de halones reciben cudy une 300
gramos de café recién despulpado de
un “heneficio” y afiadimos a cada uun
100 ¢ e del agug contaminady del
Rio Torres, que surte al beneficia del
cuil proviene ¢l calé:

aj No lleva ni antisépticos, ni leva-
duras.

b) Lieva 6 centigrames de fluaries
de =odio,

¢) Se siembra con una levadura de
destileria, sin antisépticos,

if) Mismma levadurs v acido sullirico
a 1/4000,

e) Salamente ¢l dcido sulfirico a
1/4000, sin levaduras,

Dosamps hiego el extracto seco redu-
ciendo a kilo de café en zrano v oble-
nemos a las 24 hovas v 48 horas:

a las 48 horas 15 aramos

IET - . Y 1() i
ENRCRE DA [ ]
TRl v ,. Tk 18 ¥

cig o aiesencla de dcide swdfurica como
antiscptice, son lar gite redvcen @ las
cifras mds bajas tales extractos g las
gite reaiizan tal trabajo en & st
de fremepe, IIn cambio la pdicion del
[luoruro de amonin permite la fermen-
tacion por levaduras habituadas, pern
impide la fluidificacidn. El mucilagn
gueda arheride a los granos pers sin
azucares,

12. “Bilar” de wing ferincnitucisn,

a) Un kile de café recién despulpa-
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do se limpia con agua de cal (Exp, N7
1) i B dosan stus Contponentes v abie-
LICETIS ;

Fadrnoto seco 1otal . e . 20
Precipitado por tres (3)

volimenss de aloohol | . 7,20
Extracts seco de este alco

abg e 1Z:80
Aziicares reduciores T S
Total de azicares inver-

tidag E s . LlEs

Sustancias no insersibles
disucltas por el alcohol 447

Acidez expresada en acido

Acsticg . . it e 1,08

1), Otro kile del mi=smn café se po-
ne en un balon con 375 cc de agua
destilada que lleva: 1% de diastasa
de corteza, 0.50% de cloruro de sodio
v levadura de eafé, Dejamos fermentar
3 dias y luego dosamos los productos
obtenicndo

Estralo saco-total . ... 11,90
Precipitado por tres voli-

menes de alcohol .. .. 5,40
Extracto secn de este al-

cohol L e s 6,40

Azucares reductores . ... —
Total de azicares inverti-

vyt g 0 LR £
Alcohol etilico (*) ..... 6,00
Acidez expresada en dcido

AERETEN oy SRR

[*) Destiado y dosadc por el hGicromato de
petasio en presencia de dcido sulFirico.
En otras fermentaciones, por destilaco
nes sicesivas, hemo, ceducido los volime-
nes y aumentado las concenraciones y
hemos obtenido” par les medios fisicos,
resultades comparables.

D. G

Si comparamops 148 sustancias preci-
pitables por tres volimenes de aleohal,
antes v después de la fermentacion, es-
tariamos tentados a creer que parte de
estas sustancias han sido hidrolisadas v
fermentadas (y ahora si cabra enton-
ces atribuirle a la pectinasa) pero no
hay tal: mientras que la parte soluble
en ¢l alcohnl, excluvendo los azicares,
era (e 447 gramos por kilo antes de
fermentar, después de fermentado es
de G6,40. La suma de lo precipitads y
lo™ disvelto daq 11,62% en el primer
caso y 11,80%, después de fermen-
tado. Los cambios de acidez dei medin
implican cambios en las fracciones pre-
cipitables de los compusstes pécticas,
[sta experiencia nos muesira ademas
netamente, gque no hay necesidad de un
aumento progresivo de acidez en ¢l -ie-
dio para que los fendmenos de limpicza
del grano y fermentacion de los pro-
ductos que contiens el mielo-mucilazn,
se lleve & cabo normalmente,

13. Pérdidar de pese, poy i rsidn,
gite sufre el gravg,

Nosoiros podemos obtener un kilo de
café wa seco y completamente limpio
de:

) de 1170 gramos de café en per
gaming lavady y seco;

b) c¢e 1225 orumos de café secuds
con tedo el mielo-mucilago;

¢) de 2250 gramos de café en per-
gamino lavados v himedo,

Hemuos retirado ¢l pergarnine de cra-
nos que fueron decorticados y seca-
disg sin lavar; una vez los sranns sepi-
rados, hemos extraide con agua fria
los aziicares v obtenido un liguido con
una densidad de 1,040, lo autoclava-
mos v luegn sembrames levaduras y de-
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james fermentar v en este liquido con-
centrido hemos abtenida por kilo de ca-
fésecn 10 co. cde alcohol etilico puro, do-
sado con pesa alcoholes en un liquido
o (.'r‘."
al e

por ¢l bicromato en presencia de acido

con cuentagotas de Dueclaux

sulflricn v con €l control de formacion
de dodoformo en presencia de solueidn
Azl

confirmamns los nipneres dados ante-

yvodovodurada y soda caustica,

riormente, Ung vez en posesion de es-
105 dates, vénmos en alsunas experien-
irs como los diversos tratamientos ha-
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cen variar el peso final del zrano,

Cate del
mismo que sirviyp para la experiencia
12 se siembra con levadura de café y
se lleva a neverg 5 dias, Luegn retira~

Fermenieciones siccesivas.

mos el liquido fermentado de macera-
cion y lo sustituimos por igual canti-
dad de un nuevo liquido que 1leva: dias-
tasa e corteza de café 1%o0, clovura de
sodie 0,50%, agua de cal 3%, dcido
clorhidrico 1,5% v lo dejamos fermen-
tando durante otros 4 dias a 229 Los
dosajes nos dieron:

Primer Seguudo Totales
Ligquido Liquida
| RS e o 2 0 P e e AN B e 8.00 6,80 14,20
T'recipitado por alcohol . ........... 2,00 4,80 6,80
Disuelto por el aleohol ..., ....... 5,60 2,00 7,60
Azucares invertidos v . ovvnn. . e 1,530 0,04
F e i B T o 5,00 3,00 8,00
Avidez en acido acdtice ... 0 ca.is 1.08° 0.40 1,40

Comparando les totales con las ci-
fras obtenidas de la fermentacion ante-
rior (Experiencip N® 12) vemos que
hay aumentos notables, particularments
en lo que al aleohol se refiere y ello
hitce suponer que sustancias provenien-
tes del grano, principalmente azicares,
han pasado al Iiquido que los bana.

I'n laz experiencias signientes vere-
mos la confirmacion.

14, Férdidas de peso por estada en
et agweq. De un mismo café tomarnos :

a) 200 granes de café fermentado
24 horas.

a) 200
= dias,

c) 200

granos de café fermentado

granos de cafe fermentado

Z4 horas v luego lavades durante 3
dias para impedir la putrefaccion con
agua fluorurada,

Al principio, y cuando estan hume-
dos ,cadas uno de les lotes de 200 zra-
nos pesi 75 gramos. Los sccamos lue-
go varios dias e estufa a 38 C. y los
rasamos al desecador de dcido sulfirico
por 5 dias y log pesamos;

a) pesa 36,35 gramos, sea 100/100.
l}) pesa 34,98 gramos, sea 100/10391.
c) pesa 35,35 grames, sea 100/102,97.

[}

La fermentacion durante 5 dias hizo

,pues, perder un peso real de cerca de
4% v la lavada, cerca de 3%.
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Si abandonamog ahorg estas muestras
I aire ambients 4 al cabo de

pesamos, oblenemos;

de cafeé a

B dias las
a) pesa
Bl pesa
C)] pesy

38.490 gramos,
38,50
3835

ETATRGS, .

STanes,

- Aqui, enganosamente, por diferencia

CEl

abzorcion de homedad del aire, la
perdida

aparenia ser tan solo de 195,
pero este eafé “rendird” menos v serd
cotizado como de inferior calidad y la
perdida en precio, pueda que sea mayor
que la que efectivamente correspondie-
ra por la pérdida real de peso. Para sa-
her qué sustancias son lag que salen del
grano durante una larga estada en

hacemns la prueba siguiente:
13, Naturalesa de las pirdidas por
ENIIETSION.,

a) Cafe con agua de cal es puesto
o macerar en agia fluorurada a 0,19.
Al cabp de cinen digs
1'1-;uifl-~.'::ﬁ> azocares invertidos v obte-
nemos 1,34

b} Otra parte de este mismo café se

se dosan en ¢l
gramos por kile de café,

pone a macerar en agua con levaduras
dia;

1.60 por kilo de café de extracto
seco y 0,033% de acidez expresada en
acido acético.

o

v ohtenemos al 5

Coma en
constatado la spbida de taninos vy co-
lag levaduras no auwmentan 1a aci-
dez, tndo hace creer que el acido cafe-
tanico sizue a los gzdcares en su =alida
fuera del grano, durante los lavados o
las immersiones prolongadas. e aqui,
pues, Li razon por la cual herwos de pre-
ferir log metodos que permitan una cor-
ta estada hajo el agua y que impida la

atras  expariepcias hemios

LERTN]
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pérdida de sustancias gque dan valor o
nercial al cafe,

Nuestro problema guedaria en sintes
sis asi planteadn: Silas caracterislicgs

del café pueden tan sélo desmejornrse
por lps microbios, como asézura AL Pe-
rrier, nada habria mejor que el instan-
tineo desmielado por el agua de cal,
Si los agentes de fepmentacion no in-
fluven, si ésta se lleva a cabo con ra-
pidez, la degustacion no debe ofrecer
diferencias, Aunque tedaz las experien-
clas anteriores, propias o ajenas, gue
va hemos aitado, acusan supenovidad
del café fermentado con sus propias
buenis procedimas g una
prucha experimental en que la parte
sugestiva quedase eliminada.

16, Miviobios v degustaciin—Una
porcion de café en fruta cogido expre-

levaduras,

samente en plena madurez, ¢s decorti-
cada el mismo dia y dividida en tres
fotes

1) Se lava agitandolo con agup de
cal filtrady v luezo en agua cotriente;
s pone a seciy e mismo dia,

by Se pane a fermentar 48 haras con
levaduras de café, luepo s lava v se
PO 0 ST,

c) Se fermenta con “Kombuchano™
{simbicsiz de Secefrarontyees pombae +-
Bacteriaon ailieiem también 48 horas

v luggn se [ava y pone a secar.

Estas tres muesiras 5 :_:'H.H'd:.”'l ¢
pergamine durante A meses y luepn se
limpian.

Las marcamos con los Nos. T — Il
-— 111, respectivamente y las enviamns
junta con un sobre cerrado gue indica
la proveniencia de las muestras, al ex-
perto catadge sefior Gilberfto Saborio
gue practica la degustuicion sin enterar-
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s¢ previamente del contenido del sobre;

u peritazgo dice asi:

JgH | = Corriente,

NY 11 = Lg mejor (%zhor notzble-
mente Pl oy mayor aci-
dez ),

NYTF = Tiene un sabor exteatn,
muy parecide al que deno-
minameos *'Grassy™ ¢awca-
fisny

Par otra parte, a fres personas, icns-
tumbridas al buen café, pedimos su opi-
mim v oias 1res consideraron comme mejor
la muestra fermentada con levaduras
de café,

17. Conclusiones:

1* La enveltura mucilaginosa que re-
cubire los granos esta formada por pec
tindgeno enbebido por sustanctas azu-
caradas,

20 La Duidificacion es la transforma-
cign del pectinegeno, en peclina v sales
pecticas de metales alcalinos o alealino-
3-:"?‘]’!.'1“!%_

3 Tiata Tluidifieacion es Tavorecida
por digstasas gue estan en Ia cortess del
fruto pero gue pueden, aongue desven-
tajmsamente, ser sustituidas por diasta-
eas thel gramno;

47 Ta adicion de sal de comer al
0.5% favorece la fluidificacion, aun
cnando las condiciones de acidez varien.
59 T.a fermentaciom nada tiens que
ver con la floidificacion. Es un fend-
meno notablemente aparte, que se lleva

who con fluldificacidn o sin elia,

Una fermentacidin adecuada favorece,
tin embarro, In fluidificacidon, no sdlo
por aumentar la temperatura, sino tam-
bi¢n por eliminacion de productos y
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madilicacion de ln acidez del medin,

6° Tedos los permenes capaces de
atacar las sustancizs organicas, pueden
Hevay o cabo Ia transformacion del mie-
le=mucilago,

7" Las levaduras adeciadas fermen-
tan ¢l wmiclo-mucilago, dejindolo ex-
havsto de sustancias nutritivas e im-
propio a la putrefaccion,

&" Las cualidades arganolepticas: o
lor, olor v sabor estan influencizdas
por les germenes que llevan a cabo la
[ermentacion,

9° [stos wérmenes pueden ser, in-
aiferenies, nocivos o utiles.

10* T.as levaduras adecnadas no se-
lamente impiden la degradacion sing
que mejoran las cualidades del café que
jeilzan sy precio,

11" En azuas hacteriolosicamente su-
cias, el emplen de acido sullirico muy
diluide, a la vez gue impide la pulola-
cion bacteriana, favorece la fermenta-
cidon por tas levaduras sin perjudicar
las diastasas: fluidificantes,

12* En ningin caso hemos visto hi-
drélisis de la pectina ni su coaculacicon
en masit. No hay trabajn de “pectina-
sa” ni de “pectasa” en &l dentido estric-
e de Iy palabra; :seria sugerible “pecs

{olasdi''?...

13? 151 emplea de Jevaduris en Ia {e7-
mentacidn del caf¢ resuelve prictica-
mente el problemg canitario de Ly des-

infeccion de las aguas,

[I.—Estufado, diastasas de
germinacién y mejoramiento
del café ya seco

Desde hace tauchisimos afes sabia-
mas que mientras que el café que se ha
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desecado en fruta y Juego limpiado por
vid secw, v mejorando en calidad <on
el tiempo si estd bien acondicionado, El
café que ha sido “beneficiado’ por via
himeda prede o no mejorar con el tiem-
po.

Después supimes que en Irancia, los
huenos comedores de nueces reconocen
cuiles

inmediatamente, por ¢l

ban sido deseondas paulatinamente al

sk,

aire v cudles en estufa, Leimos despuds
que el cacao que se secaba en estufas a
altis temperaturas perdia en ealidad v
nue cllp lo achacaban a que las dias-
tasas eran destruidag por las altas tem-
peraturas v gue guienes hicieron tales
constalaciones v dieron la explicacion
del

manss,

fendmeno, Tueron cientificos ale-

Sabiendo que mientras un grano de
rafé desecado a la temperatura ambien-
te es una semilly viva, gue respira, una
HNevada a alty temperatura, es materia
muerta, supusimos que ¢l café que va
mejorando de calidad con el tempo, e
aquel que tiene gérmenes vivos vogue
el cnlentado en desecadores a alta tem-
peratura, no goza de 1wl privilegio; pa-
ra confirmar o desechar tal suposicidn
fen colaboracion con nuestro colega
don Elias Vicente) hicimos la experien-
ciz v un lote de café Tué dividido en
dos parfes: una que se desecd a tem-
peratura ambiente g - ruardo ast v
olra parte gque fué calentada a mas de
60° C. v gnardada también por un afio.
Al cabo de este tiempo cra imposible
no reconocer la mejor calidad del café
desecado o temperatura ambiente, de-
biendo advertir que cuando frescas, am-
bas muestras no presentaban tales di-
ferencias v que al cabo de un afio se

D. C

deten al mejorwmiento gotdve del calé
vive,

Eweejecimicnte aritficial. Mantenicn-
dones siempre en la misma concepeion
de yue el mejoramiento por la edad se
debe a la actividad del gérmen vivo del
ayano, qlli)«i!'ll(h.; Ver LIUL:, efecto produ-
cix en el sabor del café, una superac-
tividad vital provocada por un comien-
zo de germinacidn v al efecto, institul-
mos varias experigncias:

[{icimos germinar el café recién des-
pulpado sobre telas humedecidas o tam-
hién dentro de la ticrra v al cabo de
3 a 4 semanaz lo lavamos ¥ desecamos,
Fste café una vez limpilo recuerda por
<t olor el café viejo v las infusiones
que can ¢l se oblienen, son prefeyidas
por muchas perannas entre las cuales se
cuenta el autor, I
ty Saborio ha estimado,
gue tal calidad de café obtendria me-
nores precios, por su falta de acidez.
Hemos también ensilado café madurn
en fruta en capas que alternan con otras
de tierra seca de igual espesor que las
frutas, al cabo de tres semanas las des-

1 perito senor Gilber-

sin embargo,

embarazamos de 1a tierra v de la pulpa,
desngregady ya, lag lavamos, desecamos,
despergaminamos v obtenemos tambicn
tn café artificialmente envejecido por
iniciacion de cerminacion,

Diastasas de germinacion y calidade;
tnferiores, T'omamos café en pergami-
no de Jas zonas atlanticas bajas cuva
ralidad es ln menos apreciada del pais
v lo dividimos en tres lotes:

a) -Va remojandose con agua proves
niente de una maceracion de café ger-
minado, de altura, que fue desecado ¥
lueo molido crudo, Al momento de
usarse se pone 12 horas antes a mace-
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rar enoasua, o razon de 1%, con este
liquido de maceracion va remojandose
el café en pergamine de bajura, hasta
e no absorba mis liquido, Se deja hi-
medo por tres dias y luego se vuelve
i =ecar.

by Recibz el mismo (ralamiento que

lote a), pern el liquido de maceracion
proviene de cortezas de café de altura
gue fueron culdadesamente desecadas v
cuardadas desde el ano anterior +al y
rumo se hizo con el café germinado.

o) El tercer lote no recibe ningim 1ri-
tamiento v queda como testigo.

Las diversas pruebas efectuadas al
cabo de un mes mostraron un realce
enorme de las calidades de café trata-
do; con maceracion de granos germina-
flas, E
de cortezas fué tamblén mejorado, pero
en grado menor,

ciaf¢ tratado eon 1z maceracion

Fenemes, pues, a mane, dos medios
de mejoramiento, a bajo costo, de cali-
ilades de café de escaso valor comercial.
tiene por base el
aporte de diastasas y productos meta-

Iiste mejoramiento

Lalicos de germinacion de un buen ci-
{¢ en ol primer caso, En el segundo ca-
sooes la corteza la que suministra dias-
tasas v productos de sustitucion. Tanto
¢ wio como en otro caso tales diastasas
miroducidas en los granos de mala ca
‘idad, actdan modificandelos, tal v co-
mo st hubleran sido ellos mismos pues-
fs 1 germinar, pero sin perder ni aci-
dez ni elemento valioso alguno, smo
por el contravio, teniendo un aporte de
sustancias de mejor calidad que la su-
ya phanla,
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Puede tambien mejorarse el café des-
pergaminado pero en este caso quedan
les granos manchados y solo podrian
utilizarios los tostadores: en cunbio,
ciando el café estd en pergamino sin
destrozar, con ¢l remojo las manchas no
afectan sino el pergamine mismo y una
vez ezle separado, nada indica el tvala-
miento artificial de mejora a que el
calé fué sometido v todo en cambio acu-
sa en el calidad superior a su grigen.
En cualgnier caso en que la mejora de
calidad imiplique ia obtencion de un
precio que sobrepase el costo, el siste-
ma puscle ponerze ¢n practica.
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El arado que arruina la tierra

Fdaard T, Fanllicr, fra eserito wn Ii-
bro cit gue sosticne gue log labradores
daian sus cavipos por ¢l wmode come
log arait— I} novelistqa Lowis Brom-
_|I..':.'.'..;(f’ fear ‘,-‘ff!ﬁ'{‘;('f?d[r} yrEcienlenmenle on re-
teslay waricaucricanas varics articwles
gice demucstran gque cs lavbicn
agricultor vy citendido,

Fste es el relain del triunfo de un
hembre que cencibio una buena iden v
I sostuve hasta que Ya fama vino a pre-
miar su indemaible perseverancia, sin
eloria una

elvidarse de agregar a la g
madesia fortuna, Posible e; que hava
apartado a la industria agricoia algo

1

gque cambie el curso de la historia eco-

nomica de los Estados Unidas v aun

elel mundo entero, Quizd de agui a cins
cuenta anes se levanten monumentos cn
las reiones dedicadas a la acriculturs,
comn [ps que se le han erigido a Pas-
teur por haber salvade la industria wvi-
nicola de Francia,

Conoci a este hombre hace cuatro
anos, Un din se me presentdy v me dijo:
“AMe llamo Ed Faulknes,
porgque s igue usted se interesa por la

acricultura”,

Vine a verln

Era un sujeto entrecann, esheltn v de
rran labia, En sus vivos ojos sarzos s
reflejaban la determinacion y la fe gue
vo he visto en muchos hombres giie han

B. G

Poy Luiyg Brow [icld
(Cortesia de Selecciones de Keader's Digest).

venido a mi con extranos proyveclos pa-
ra la salvacion del munde. Sélo por una
cosp estaba interesade: I regeneracion
del suelo, a fin de ayudar al agricultor
v restaurar las buenas tierras agricolzs
de los Estados Unidos, lag cuales ze
agotan s v mas p causa de la igne-
rancia y negligencia de los cultivado-
res.
Me

fdetiis

hablg del campitn que cultivaba
de su casa de Elyria, en el esta-
do de Chio y de la hectarea de tierra
pobre ¥ baraty que habia arrendado pa-
ra hacer experimentos. Dijome que ha-
lrin sidu agente agricola del distrito don-
de vivia, pero que habia renunciado, por-
que muchas de sus ideas les parecian de-
masiadg revolucionarias a sus superio-
res. A i sazon, vendia polizas de se
puro para pagar el alquiler v mante-
nerse, Dijome también que su padte hi-
bia sido agricultor en Kentucky, den-
de habia establecido nng hacienda mo
delo, La extriordinaria prosperidad de
esta hacienda pasmaba a los coltivado
res vecinos, los cuales, aferrados a los
metodos de antano, casi perecian de
Lhambre en heredades de mala muerte.
Muchas de las ideas de Faulkner le vi-
nieron de su progresista antecesor,
Pronto me di cuenta de que Faulk-
ner abagaba por la abolicion del arado
de versedera (el arado corriente que se
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usg en todas partes). Este aparato -
versal, yue afio tras anc labra miles de
millones de hectireas de terra en to-
tdas lis regiones del zlobo, esti soca-
vando, segun Faulkner, los cimientos de
g economia v la civilizacion del mun-
da v debe descartarse, Aquello era co-
ma &i aleuien propusiera la abolicidn
e la locometora o de los altas hornos.

El arado de vertedera se inventd en
; AVITI, Antes
de es0, @l arar la tierra, easi no se ha-
cla mas que araflar la superficie. Con

Inglaterre en el

¢l nuevo instrumento s¢ podia labrar el
slieln hasta una prefundidad maxima de
A0 centimetros, mezelando con ¢l cuan-
to habig en la superficie y dejando ésta
lisa y limpia, lista para desmenuzar la
tierria antes de hacer Ja siembra,

[se arado reveluciond la agricultu-
ri, hizo eultivables y colonizables in-
nensas regiones gntes incultas v il pun-
te adeuirid celebridad como une de los
adelantes mas antables de la civiliza-
cidn. ;¥ ahora venian a decirme que
era una invencion diabdlica v destrue-
toral Yo l:li_i{_' para mi coleto que mi lo-
cuaz visitante, si bien no escaso de meo-
es, sufrig en estp de lamentable chifla-
dura,

Y, sin embaren, Faulkner, hombre de
extraordinaria tenacidad, habia descn-
Liertn algunas srandes verdades y las
to-
7uilla epesicion gue se le hacia. Durante

defendin econ ahines, a pesar de la

s dos o tres giios que signieron g esta
entrevista, volvig a verme varias veces,
v me dija que estaba eseribiendo yn 1i-
bro, Con sorpresa empece a darme cuen-
ta de gue cada vez gue ¢l venia a verme
me ensefaba mochas cosas,
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Los dos diferiamos en cuanto al me-
jor modo de restaurar v mejorar la ca-

pa laborable, ya casi agotada, que nos

Lo
abastece de todos nuestros alimentos v
pran parte de nuestrg ropa,
muebles v las materias primaz que sus
tentan la industria, Yo, como la mayor

parte de los agricultores Y ALTORAIOS,

nuestros

epinaba gque la mejor manera de rege-
nerar ¢l suelo es ararlo profundamente
v revolver en ¢l estiéreol, cesped v ba-
SUrd para aumeatar su fertilidad v pro-
fundidad de abajo para arriba. TFaulk-
ner sostenin acaloradamente que es me-
jor dejar que el estiercol, los tepes ¥
la kasura se descompongan en la super-
ficie y penetren en ¢! suclo, abustecien-
doles de las sustancias organicas que
necesita, como siempre lo ha hecho la
Naturaleza,

Un dia me trajo el manuscrito de su
libro. Pareciome un poco difuso, ¢ hi-
ce al autnr alzunas indicaciones criti-
cas, las cuales, sin embargo, no lo des-
alentaron ni enlriaron su entusiasmo,
1943 recibi un li-

bro salido de ung de las imprentas uni-

En el verano de
versitarias mis progresistas v acatadas
de los Estados Unidos, Tenia por titis
tp “Plowman's Folly” (TLa locura del
lakrador), Su gutoer Edward J.
Faulkner, Al acostarme, tme puse i
leerlo ¥ me lo lei de cabo a rabe. Cuan-

Era

do lo terminé, eran las tres de la ma-
nana, Me dormi convertido a las teo-
ras de Faulkner y resuelto a usar de
alli en adelante el arado de verteder
Ip menos posible en mis empresas agri-
colis.

\Zn las semanas que siguferon a la
publicacion del libro, muchas otras per=
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sonas pasaron la noche leyeéndolo. En
las revistas y perigdicos de todoes los
Estaldos Unidos aparecieron articulns,
juicios y editoriales acerca de €l La
radio hablaba de él, y todo el mundo
lo comentaba y discutia. Quiza no ha-
ya habido nunca en los Esiados Unidos
otro libro sobre agricultura que se ha-
va discutido tanto como Cste,

De la noche a la manana, Faulkner,
¢l humilde agente agricola y vendedor
e polizas, se convirtio en hambre céle-
bre.  Muchas personas haclan largos
viajes para ir a verlo. Tuve que emplear
un secretario gque le ayudase a contes-
tar el cimulo de cartas que de continuo
recibia. Se celebraban con ¢l entrevis-
tas por radio v una de las principales
(.‘Hli‘w()rﬂb lo (.'ﬂl]“'ﬂ'((] como Q50507 ¥ ‘Cri‘
tico agronumo, Ed Faulkner estaba pro-
fundamente- convencido de que lenia
razon ; sin cejar defendia sus ideas, que
algunes atacaban y al fin triunto, Tal
vez su selio perdure ¢n la economia, la
agricultura v toda la civilizacion del
porvenir, Su advertencia se publicd en
rmomenios en que todos les Estados
Unidos empezaban a darse cuenta del
esquilmo gradual de sus tierras labora-
hles y en que asi el morador del cam-
po como el de Jas prandes ciudades
principiaban a ver el peligro de que
a uno de los paises mas ricos del mun-
do, si no el mas rico de todos, le fal-
tase que comer,

Reducido o sy mas simple expresion,
argumento de Faulkner contra el
arado de vertedera s que este instru-
mento deja In capa laborable al descu-
hierto y expuesta a la erosion del vien-

g
i

to v el agua y a la evaporacién exce-

D. C

siva, Esto disminuye la produccion v
o la larga destruye por compieto la fer-
tilidad de esa capa, Hay otro mal que,
aungue secundario, es de importancia.
La yerba, raices v basura mezclidas per
el arado con el suelo y enterrudas en
¢}, necesitan varins meses parg podrir
s¢, Durante ese pertedo, €l suelp per-
mancee qeido v oagquellas materias absor-
ken Ia humedad det subsuelo, impidien-
do que suba por absorcion capilar a las
raices de las plantas, Esto, unido a la
abundante evaporacion produciida por e
sol en una superflicie pelada, causa un
estado artificial de sequia en las capas
superioves del suelo,

en vez del
arado de vertedera se usa el de pala, el
de discos o el de tipo de cultivadora, pa-
ra romper y aflojar el suelo, dejands

Pero, dice Faulkner, s1

en la superficie el césped v la basura,
se obtiene para la siembra upa buena
capa, que no impide la absorcion capi-
lar de la humedad contenida en las ca-
pas inferiores ¥ en Ja cual no ogurre
evaporacion excesiva que prive a las
plantas de lg humedad gque necesitan,
Ademas, lu basura que queda encima
impide que ¢] agua de luvia corra ra-
pidamente por la superficie v arrasire
miles de toneladas de tierra laborable,
como gcontece en muchas partes donde
el arado deja pelada la tierra. Otra co-
sa que la basura impide es que el vien-
to se lieve parte del suelo en forma de
palvao,

Gran parte de lo que Faulkner decia
en su libro era ya sabido de muchos
agrénomos y las caracteristicas princi-
pales del procedimiento que él reco-
mienda se han adoptado ya en varias
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reciones de los Estados Unidos, sobre
todo en aquellas donde abunda el pol-
MO,

En tiempns pasados, se les echaba a
les pastaderos demasiado ganado. o és-
te se dejaba en ellos demasiado tiempo,
te Io cual resultaba que la yerba al fin
se secaba, el viento se lo llevaha v el
suelo quedabia pelado. En los vastos tri-
wales, In paja se quemaba después de la
cosecha, v los pocos residuos gue que-
fdaban se mezclaban con el suelo por
medio del arado, dejando descubierta I
superficie, zin proteccién contra ¢l vien-
to v la Huvia, que la desnudaban ripi-
damente, Estas cestumbres disminuian
la produccion de granos y al {in con-
dujeron a grandes desastres en 1530 y
1040, cuando fué¢ necesario abandonar
millones de hectireas de buena tierra
labranlia, o causa de la denudacion de-
hida 2l viento,

Estes desastres fueron pronta y efi-
cazmente detenidos por agroncmos en-
tendidos, que merecen gran encomio por
a1 labor salvadora, Las dos medidas
principales que tomaron fueron la siem-
bra de hilerag mualtiples de arboles para
amartiguar la fuerza del viento v la
abolicion del arado de vertedera, Ia
paja se dejo sobre la superficie v lue-
go se mezeld parcialmente, por medio
de arades de discos, a la capa superior
el suelo para que la sujetase, impidien.
do gue el viento y la Huvia se la lleva-
ran., De este modo, dicha capa evitaba
la evaporacion excesiva v suministraba
la valiosa substancia orgdnica llamada
mantilln que es excelente ghono.

Erg inevitable que, tarde g temprano,
alguien escribiese yn libro como el de

369

Faulkner, Durante mucho tiempo los
norteamericanos se han quejado de las
deficiencias de la agricultyra en su
pais. Yo he oido decir que el agricuitor
de los Estados Unidos es el i

At -
e

poot
cultor del mundoe. Es costumbre here-
dada del cultivador americano explorar
el suelo como se explotan las minas, sa-
candole lo que tenza en la supe ficie,

esquilmindolo v abandoniindnlo.

Hoy arruina un terreno en Pensilva-
nig, manana va a comprar tierras bara-
tas en Indiang y luega, dejindolas pe-
ladas y estériles, avanza hacia el cestz
a repetiv el procedimiento,

En ios Estados Unidos, el agricul-
tor, por regla general, ha estado labran-
do la tierra con procedimientos antina-
turales, La nueva agricultura tiene a la
naturaleza por guia y copia los procedi-
mientos gue ella sigue en el reing ve-
;:".k.t-ll-

Faulker dice que lo primero que lo
puso a pensar en los perjuicios del ara-
do de vertedera fué alge que not) én
laz plantas de una cerca durante una se-
quia. En los campos de sueln desnudo,
caideado por un sol abrasador, las plan-
tas se marchitaban v perecian; pero en
la cerca, donde €l suelo no se hahia ara-
do y estaba cubierto de restos vegetales,
la bumedad conservaba el vigor v la To-
zania de las plantas,

En mi propia hacienda, yo he visto
dos plantios de frambuesas, en unn de
los cuales las matas eran encleniues v
estaban comidas de insectos y en ¢l niro,
situado a sdélo 100 metros del primero,
2ran vigorosas v lozanas v estaban car-
gadas de fruta, Al primero se l= ha-
bia dejado sin tocar, a proposite vy per
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via fle experimento, pero se hahia abo-
nado con estidreol dos veces antes de
la casecha, Este Gltimo no se habia tra-
tacto con insecticidas de ninguna clgse,
pues los insectog no atacan las plantas
cuyos pies estdn bien protegidos con pa-
ja, hojas secas y estiércol, En el plan-
tio enfermizo se habian descartade los
procedimientos de la naturaleza, reem-
plazandoios con otres antinaturales; en
ol otro se habia respetado la naturalexa,
con ¢xite maravillose,

Faulkner ha creado un problema a o3
fabricantes de maguinaria agricola, cual
es ¢l de idear un instrumento, o herra-
mienta, gue reemplace el arado de ver
teclera, Durante las fltimos anos han
gparccido varias arados de discas 3 de
tipn de cultivadora gue no revuslven ni
mezclan profundamente el suele, sing
gue 1o aflojan v desmenuzan; pero nin-
gunae de ellos ha resultade eompletamen-
i adaptable a suelos v circumstaneias de

D. C

toda clase. El libro de Fanlkner ha ay.
mentado enarmemente lo demandy e
nuevos arados, Yo creo gue en adelange
el de vertedera se uzara cada vez menus
y que es probable que al fin desaparez-
Cit;

La acogida que el libro de Faulkser
Iia tenido demuestrg que hoy se adnitie
por todos la necesidad de revolaciengr
la agricultma en los Estados Unidos,
Hace poco oi decir en Washinguim lo
siguiente a uh famoso economisty agii-
cola; “La civilizacion de este pais des-
cansa sobre 22 cenlimetros de tierrn
fértil, Cuando esa delgada capa des-
aparezca, nuesira civilizacion desapare-
cerq con alla’, Wi seria ésta la privera
vez que semejante cosa sucsdiese, o
la superlicie del globo vacen par dao-
quiera las ruinas de naciones v ecivili-
zaciones que 4 sl mismas 3¢ destyuyes

ron destrovendo el suelo.
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Elementos de Agricultura Cientifica

{Tradusido del inglés por el Lic,

CAPITULO XI

Conservacion de las
verduras y frutas

Cada de casa puede manejar
una miniatura de factoria de enlatados
en su prepia cocina v en la finca; sty
25 especialmente econdmico y deseable;
la economia es menos pronunciada en el
caso de los habitantes en la ciudad que
tienen que comprar sus frutas y verdu-
ras.—DBreazeale.

ama

La necesidad—Tods nifo sabe que
tanto las frutas como las wverduras, no
§e conservan sanas, a no ser que se cuide
de ellas, apropiadawi:ntz. Muchas wve-
ces la horealiza produce una cosecha do-
masiado grande, para ser usada ¢n la
mesa, o para las demandas del mercado.
¢Estaremos nosotres dispuestos a permi-
tir que el exceso de cosecha que no se
puede comer o vender, se eche a per-
der o se inutilice? Esto no scria buen go-
bierno. Sin embargo, es harto conocido,
que en muchos esrados la mirad de ese
excedent: de la cosecha de la hortaliza <o
inutiliza por completo; vy durante los
largos meses de invierno cuando las con-
servas de frutas y las verduras enlaradas
rompen la monotonia del meng casers
y hacen las comidas mas atractivas y sa-
nas, los agricultores con frecuencia, se
ven obligados a pasar sin ellos 0 a pagar
altos precios por ¢stas cosas,

Con frecuencia el resultado es el uso

Por fQuey

b Green Ph,
Framcisca Sancho J.)

inmoderado de la carne. La carne a toda
hora de comida, no es daiina, si va
acompanada con una buena cantidad de
verduras; pero es una costumbre muy
comun en fas fincas, el servir demasiada
carne en relacidn con la cantidad de ver:
duras, La prictica es estravagante, ai
igual que daiiina para la salud.

Ahora bien, la mayor parre del exce:
dente de la cosecha de la hortaliza afin
aquellz facil de deteriorarse, puede ser
facilmente conservada para uso en el in-
vierno en forma que sea a la vez, sana y
apetecible. Los principales medios d= con-
seguir esto, merecen alguna atzncion.

La fabrizacion de jaleas, el enlatado
conservas, son diferentes medios de con-
servar con pequenas diferencias, las fru-
tas y verduras de ficil deterioro. Algu-
nas provisiones son mas apropiadas para
uno de los tres métodos, algunas para
Otros.

Parg fabricar jaleas en la mejor y mas
atractiva forma:

a) Seleccione solamente aquellas frutas
perfectas, o parres perfecras de la fruta.

b) Lave todo perfectamente, habiendo
primero retirado los pedinculos.

Si se quiere fabricar una busna cant-
dad de jalea, se necesita tiempo para qui-
tarle los pezones 2 frutas como las uvas
y tnoras, lo que si se dejan siempre, pro-
ducird una diferencia bastante percep-
tible en el resultado.. Las frutas grandes
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como las manzanas, deben cortarse en pe-
quefas porciones.

¢) Ponga las frutas en una cacerola
0 en un caldero grande segin la canti-
dad. Los utensilios deben estar enlozados
o hechos d: hierro granitico, o de cual
quier otra sustancia que no sea facilmen-
te afectada por los acidos de las frutas.

d) Anada un poquito de agua, a no ser
que la fruta sea muy jugosa. Las fram-
buesas no necesitan agua o muy poca; las
grossilas necesitan apenas media taza pa-
ra cuatro de frutas y mucho menos, si la
fruta en el fondo del caldero esta des-
tripada; las manzanas y membrillos ne-
cesitan estar cubiertos casi por el agua.

¢) Cocine lentamente agitando conti-
nuamente,”Cuando la fruta empieza a
hervir, destripela con un rodillo, Conti-
nie cocinandola hasta que toda la masa
esté del rodo cocinada.

f) Cuele por medio de una manga de
estopella esterilizada, Suspenda el saco so-
bre una vasija, y permita que el jugo cho-
rrec por media hora, Los sacos se pueden
apretar ligeramente para ayudar esta ope-
racion, Al cabo de media hora, los sacos se
vuelven 1 apretar hasta que queden libres
de jugo; pero este “segundo jugo” no debe
ser mezclado con el primero. El contiene
menos de la sustancia gomosa llamada
pecting y contiene mas pulpa. Con él se
puede hacer una jalea de segunda, o pue-
de ser empleada en mermeladas, mante.
quillas de frutas, etc. En lugar de apre-
tar los sacos, el contenido se cubre con
agua y se deja estar durante una noche,
se hierve de nuevo para otra segunda ja-
lea v la operacion se puede repetir otra
vez para una “tercera jalea”

frambuesas.

con uvas y

D - 1o

g) Hierva el primer jugo durante diez
o veinte minutos segin la fruta, lim-
piando cualquier espuma que se forme.

hY Luego afada el aziicar—El jugo
de frambuesa o de grosella, requicre una
cantidad de azdcar igual a li de ellas;
las manzanas y cerezas necesitan un po-
co menos. Es necesario calentar primero
el azicar de manera de evitarse ol en-
friamiento del jugo; y no debe agregarse
mas de lo que vaya disolviendo el jugo.
Si se menea con una paleta o cuchara,
esto evita que se queme el azicat ¢n el
fordo del caldero. Si el aziicar se agre-
ga muy ligero, pierde mucho de su sa-
bor dulce por la necesidad de hervir, y
se necesita una mayor cantidad.

I) Se sigue hirviendo hasta que el jugo
se corte formando jalea o se espess un
poco. Esta octava face es la parte critica
de toda ¢l procedimiento. La adicion del
azticar ocasiona a veces, que el jugo hier-
va y se riegue si no se tiene cuidado; y
si s¢ hicrve mas de lo necesario ain por
pocos minutos, la jalea resultara mas du®
ra de lo deseable. El que hace la jalea,
muy pronto aprendera a conocer el pun-
to donde se debe suspender el calenta-
miento con sélo observar el comporta-
miento de] jugo cuando un poquito se
deja caer de una cuchara y cuando se
deja enfriar en un plaro por pocos se-
gundos.. Generalmente, cinco minutes es
mas que suficiente, a no ser que se le
hubiere afiadide demasiada agua al prin-
cipio.

i} Las vasijas limpias deberan ser
primero esterilizadas hirviéndolas en a-
gua, o calentandolas en un horno durante
diez minutos. Mientras se estdn llenando
con la jalea caliente, deberan colocarse
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sobre un trapo mojado y retorcido o en
una bandeja con un poco de agua en el
fondo para evitar que se rompan. Cho-
rree la jalea en los frascos y péngalos
aparte para que se endurezca,

k) Al dia siguiente se tapan los fras-
cos: Se emplea gencralmente un bana
de parafina para cubric la superficie de
la jalea en los frascos; o también se usa
un papel fino empapado en aleohol, o
acuardiente.

El objeto en ambos casos, ¢s el de evi-
tar ¢l aire en la superficie. Después de
lo enal se¢ tapan los frascos con tapas de
lata, o papel atado al gollete. Se economi-
miza mucho tiempo fabricando grandes
cantidades d¢ jalea en una sola opera-
cion.  Si se puede conseguir la fruta,
tanto da fabricar cien frascos en un dia,
con un poco mas d=
tiempo. Este asunto es especialmente im-
portante’ para ¢l ama de casa siempre
ocupada.

como hacer veinte

La mejor jalea se hace con grosellas,
uvas, frambuesas, manzanas,
agrias, cerezas, membrillos o de mezclas
de éstos jugos. La jalea de frambuesa,
tiene tal vez un sabor muy fuerte, pero,
un poco de jugo de frambuesa agregado
a las grosellas o manzanas le dard un
delicado a la mezcla. De
igual modo, las manzanas icidas, las ci-
ruelas y el ruibarbo son usados no sola-
mente para diluir el jugo de framhuesa,
sino también para que se corte mds ra-
pidamente.

manzanas

aroma oy

Casi todos los libros de cocina, tienen
indicaciones completas sobre la manera
de hacer cada clase de jalea. El producto
ideal requicre grandes condiciones tanta
Por su vzlor nutritivo, como por su as-
pecto agradable.

I3 1 e Eia
La jalea tiene que-ser un groducto
bellamente coloreado, transparente, gus—
toso; en tal forma obtenido al tratar ¢f
jugo de frutas que la masa resultante sea
gelatinosa y temnblona que no corra cuan
do se saque del molde; un producto de
tal consistencia, que pueda ser cortado
con una cuchara ficilmente y sin em-
bargo tan finme, que los angulos asi pro-
ducidos conserven su forma; un pro-
ducto limpido que no sea siroposo, go-
moso, ni pegajoso, ni duro, ni quebra-
dizo y sin embargo se podri quebrar
con un bello y especial cambio que¢ pro-
duzca, briilantes y caracteristicas fases.
Esto ¢s aquélla deliciosa y sabrosa sus-
tancia llamada Ja buena jalea de frucas.

El enlatado es algo mas dificultoso,
que hacer jalez, pero es mucho mas ba-
rato, y Conserva una gran parte de la
produccion.

Todo agricultor deberia  obtener de
Washington una copia gratis del Far
mers Bulletin IN" 339 que contizne una
descripcion de los procedimientos mo-
derros y utensilios para enlatado. Otras
circulares libres de porte, dan wuna des
cripcion detallada de la manera de ma-
nejar todos los productos mas corrien-
tes de una hortaliza.

De manera que nosotros daremos aqui
solamente las direcciones generales para 2
enlatado de una fruta cerriente, una ver-
dvra, facil, una verde y_otra verdura
dificil de enlatar.

a) Tomates.—Seleccione tomates ma-
duros, pero no demasiade madures y pro-
cure que estén libres de manchas y pu-
dre. Deben ser clasificados segin la ca-
lidad, el tzmafo, la madurez y cada
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clase debe ser enlatada par apacte. Colo-
cue los tomates en un balde y lavelos
bien con~agua caliente. Esto afloja el
pelleio que debe ser retirado.

Si los frascos son suficintemente gran
des, los tomates serdn empacados en ellas
enteros, si No, s Necesario partirlos en ga-
jos antes de empacarlos. Afada un poqui-
to de sal al frasco o tarro. Tape el frasco
ligsramente vy esterilize durante media
hora en agua hirviente o vapor. Retire
el frasco y rape firmemente. Es muy con
venienre volcar ¢l frasco boca zhajn para
saher sioensd bien rapado, Si se emplea
un tarro de hojas se debe tener cuidado.
st estd debidamente tapado y soldado.

b) La berenjena.~—I.a berenjena debe
ser también lavada con agua caliente con
todo cuidado, y luego puesta en agua
fria para asi poder con toda facilidad
pelarla.  Siendo mas grandes que los
romntes, las berenlanas_ticnen que ser
cortadas en |rebanhdat, antes de ser
puestas en el frasco o rarro. Luego se
hecha agua caliente con un poco de sal
sobre la verdura. Se esteriliza por una
hora en agua caliente después de lo
cual, se cierran” los frascos firmemente
y se invierren.

¢} Espinaca—La espinaca =] igual que
la berenjena, es una verdura que coman-
mente se le distingue con el nombre de
verde. Se calienta durante unes minuros
en agua hirviendo para decolorarla y luego
se echa en agua fria. Hierva la verdura
durante media hora para que se encoja.
Luego se pone en frascos o tarros, y se
agrega agua caliente con un poquito it
sal. Se csteriliza por una hora, se tapa
bien y se invierten al enfriarse.

B G

d) Las ahverjas.—Son un ejemplo de
una verdura que necesita SCr mMas osre-
rilizada que las que hemos descriza arri-
ha. Pele y lave bien las alverjas verdes,
como para ser cocinadas Envase todo e
frascos ¢on hules para cerraclos hermési-
camente. Eche en ellos agua  fria hasra
llenarlos. Coloque los frascos en un es
terilizador por una hora.. Selle los fras:
cos; al dia siguiente afloje las tapas e
los frasces, y esterilice por orra
luego cierre los fascos otra vez. Repira
eso por tercera vez al dia siguiente. Re-
tice y guarde los frascos. El primer dia
de esterilizacién se matan todas las ba-
terias, Pero la segunda y tercera esterily-
7acion, son mnecesarias para  matar s
semillas o esporas que de otro modo, s2
convertirian en bacterias. El maiz dulee
¥ IQR frijolcs S¢ tratan como '.:1_\' a‘vcrj;s,

Con otros materiales el principio del
enlatada es el mismo. Vea que ¢l mate
rial esté en buenas Dese-
che las cdscaras, el corazén y los przo-
nes de ellos; puede echar a perder [a
operacion y el valor del enlatado. Al-
gunos, agregan demasiado azlicar cuan-
ao enlatan los duraznos o pinas; otres,
nada del todo. Algunos prefieren dejar
lz semilla en los duraznoes: otros se las
quitan.

hora;

condictones.

La principal diferencia entre el anla
tado y la fabricacién de jaleas, son das:
En la fabricacién de jaleas, se usa mas
aziicar y menos de la frura o verdura.
Ambas diferencias, son la razén por qué
las jaleas estan menos expuestas 1 los a-
taques de las bacterias y de los hongos,
al revés de los productos enlatados. En
los dos productos, las bacterias son des-
truidas por el calor; pero en 2! enlatado,
¢s especialmente indispensable tener cuis
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dado oue ¢l jarrg o lata quede completa-
mente lleno, de modo que todo =l aire
sea excluido v que sea tapado todavia
caliente y de tal mansra que quede her-
méticamente cerrado, .

Las jaleas, contienen tanto azicar, qus
les es imposible a las bacterias y hougos,
e! desarrollarse en ellas. Las jaleas se con-
servardn por mas largo tiempo sin estar
cerradas  herméticamente,

Conservas—Las conjervas son inter-
mediarias en cardcter entre las jaleas v
los enlatades, Se usa la fruta entera o
gran parte de ella; no solamente el jugo;
y se cocina con tres cuartas partes al me-
nos de su peso de azticar. Las conservas,
se conservan mejor que las frutas enlara-
das, pero no conservan tan bien su gusto
natural. Tanto las jaleas como las con-
servas, son indigestas en gran cantidad
debido a la gran canridad de azéicar que
contienen, mientras que las verduras y
frutas enlatadas son perfectamente sanas,
si el enlatado esta bien hecho.

El secado o los pasados.—Los tres pro-
cedimiantes descritos, rodos ellos consee-
van el jugo de las frutas y verduras en
un estado mds o menos liguido. Algunas
clases de frutas y verduras pueden ser
conservadas convenientemenre,  por
medic mucho mas simple; sencillamente
secando el agua que contiene el jugo.
Este mérodo se puede llevar a efecro pues
to que tanto las bacterias como Jos hon-
£0s, no pueden prosperar sin la hume-
dad. .Las manzanas, duraznos,
frijoles, alverjas y maiz, dulce se pueden
conservar de este modo. Las frutas gran-
des como las manzanas, deben ser prime-
ro cortadas en gajos. .El principio de
los pasados en las verduras, es el misma

un

cerezas,
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del atasajado de la carne o de! ahumade
de los Desafortunadamente
algunos de los sabores
generalmente perdidos en este proceso.,

jamones.

1
naturaies 50T

Otros mdtodos mds simples, sicven para
conservar las verduras durante el invier-
no. Estos métedos sencillos se emplean
cuando ello sea necesario, no para matar
las bacterias qus comienzan sino sola-
mente para evitar su desarollo rapido en
todos aquellos productos que se almace-

nan.

Las papas,—Sabemos muy bien que lo
inico necesario, es almacenarlas secas vy
con tierra en bodegas secas en donde ne
se hinchen, v en donde la temperatura

sea entre 40 y 33 grados F.

Las cebollas—las cebellas necesitan
un poco mas de cuidado. Se deteriorau
si se amontonan en una bodega como
e hace con las papas; pero se conservan
bien en capas delgadas en el piso de una
bohardilla o en cajones bajos que se
pueden acomodar en un lugar fresco y
seco de tal modo, que el aire pueda ar-
cular un poco dentro de su contenido.

W

Los repollos tienen que ser acomodados
de modo que no se toque uno al otro; y
de paja seca o arena. El frio los perju-
dica, si no hay mucha helada y deshizlo;
luego cubiertos con unas pocas pulgadas
de manera que en regiones frias si hay
falra de espacio en los cuartos o hode-
gas del sdtano, esta verdura puede ser
conservada perfectamente de la manera
antes descrita en zanjas superficiales a la
intemperie para la siguiente primavera
ser empleados. Para uso en el invizrno es
generalmente suficiente, envolver las ca-
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bezas en papel seco y acomodarlas en lo
estantes del sotano, .

El apio debe ser cogido de la hortaliza
en ¢l otofio, y sembrado junto en hileras
en el sétzno  regindolo con
cuando en cuando. La ausencia de luz
blanquea las hojas y las pone mas tier:
nas.

E| sotano mencionado arriba con tanta
frecuenciz, es el lugar mas empleado pa-
rz almacenar verduras para el empleo

agua de

familiar.

Su temperatura para este objeto, debe
mantencrse un paquito arriba del punto
de congslacion. Asi en climas de tem-
peratura moderadamente caliente, una ex-
cavacion fuera de la casa es mas conve-
niente.

Cuestionarioc practico

1"— ;Por qué nos esforzamos en hacer
que los productos para la mesa, nos du-
ren durante todo el invierno?

2°—;Qué se entiende por las palabras
enlatado y conservas?

3"—;Por qué se enlatan, mas aue se
conservan los productos de hortaliza?

4"—;Qué es lo que causa la descompo-
sicion de ciertos alimentos?

5°—;Puede Ud. distinguir entre una
condicion y una causa con relacion a la
descomposicion de los alimentos?

6'—Explique todas las fases en la fa-
bricacién de una jalea.

7°—:Qué llamaria
jalea?

Ud. una buena

8"—;Cémo se pueden conservar du-
rante ¢l invierno las manzanas, y las
frambuesas y los repollos?

D. C.

s Ejercicics en la casa

1"—H4gase miembro de un club de en.
latado, Las indicaciones completas se pue
den obtener, escribiendo a un Colegio de
Agricultura 0 al Buré Induscral de
plantas agricolas en Wishington, D. C.

2°—FEscyiba un informe sobre:

2) Qué parte de la cosecha de la
hortaliza se conserva para el invierno?
) La cantidad de cada producro cose-
chado a conservar.
Los diferentes métodos
conservarlos.

N
S

usados para

d) Las ganancias o perdidas en este tra-
bajo, comparado con los precios de
compra en el mercado, de los mismos
articulos.

Sugestiones

| 1"—Coloque una rebanada de pan
mojado debajo de un plato durante va-
rios dias. Examine los mohos—una vege-
tacion bofa, con puntos negros aqui y
alli y las colonias de bacterias que son
vegetaciones parejas y lisas. Si conserva:
mos ¢l pan seco no se producen estas v~
getaciones.

2°—Ponga dos manzanas en la mesa.
Pinche la cdscara de una de ellas en va-
rios lugares con un alfiler. Obsérvela
cuidadosamente dia con dia para saber
dénde principia a podrirse. El resultado
nos dira el por qué la Naturaleza pro-
tege las frutas con la clscara.

3°—Si se puede obtener calor en la
clase, empléelo para demostrar el fun
damento del enlatado como una ayuda
en los trabajos caseros..
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Recientes investigaciones sobre la

podredumbre roja de la cafa de azicar

Un informe presentado en la reunion de la Asociacién de
caiieras de Luisiana, que tuvo lugar en Houma, La., el 1? de
Setiembre de 1943
. (Cortesia de "The Sugar Bulletin”, Grgane
oficial de “Americaa Sugar Cane League of

7.8 A%

Ffar O W, Edgerion g F.

Casvajal,

Departamente  de  Patolagia  Wegeral,
Espacion Experimencal de Luisianx,

Por ee'iin:.'n"s gue reviste parg los
CRUETAT  § o Fdin
T Cofmilrioin. 8]
L1 doy Feriafde Carzajal, dulilice—

wos hav o

LIPS

nntirg  dinann

sigaients informe sobre
wng Ao lai peores enfermedades de fa
f'..’tl:i“r e
ja.

astear: La podredynine ro-

£l Dr. Cavpajal fue g distinguwida
extudiantes de lar Riversidades o
Corucll y Luisiana, en Ju atbtima de
las cugies pbinve ol prado de Dr. ca
Halfolagia Vegita; 3 le loaresa dir~
tincign de rer escegide fara ocufar
i ;’."r.h;'.‘,'u".-; en e Defariatecily de
Patolopia Vegetal de lu Eslacidn A-
.:_")‘.i("(:[r{ [—l_‘l’}‘_'r[ii.'\-“}'u‘."-ﬁ" de dicha Es=

fige,

Crpole en suiriz, griciay a sp so-
’1 ber v g sx erpivitn de werdaderg in-

wesfigador, detcxbrir o) exlodo fer—
fecto del fongo awe produce dicha
erformedad fo Gne Qvudird grands-

El presente informe sobra la podre
dumbre roja de la cafia de azdcar inclu-
ve solamente las investigaciones que
han sido llevadas a cabo en la Istacidn

mente en lay frlurds investigaciones
Piapy combativia,

Cabe aQu: recordar Gue fue el taw-
f‘--':r:ﬂ l]?fa‘;'-..':' _r.-:u‘r'r!u exludinle e Rugs=
tra Escucle de Agriceltura, descn-
orki el estado forflcln G2l fougo Qus
pradicce of “Ofs de Galla” {Owmephal=
bia flavide), of mds grande 'flagelo de
nuestros cafetales. Sy estudio sobre
EXlr l—'Ji}'g riteddd Que e sirvid dp foiis
de grafudcidy dn muedivd  Edeucla
fué bien apreciado en los centros
cfentilicas ﬂjv_'!?(r)l'_.l::.'f‘l_'.' A le walid &f
ofrecivticnis de ung becg en la Lyl
versidad de Cornell Que e Pirmitis
COMIMaAy gier exfwiting y farfeceinare
fo pe fu ciencia de fa smicologhs,

Es probable que en un futuro cercano
to tmgpaneas de sucerg ep Cotly Ri-
cr al j'rl"!/r‘ dz [z Seccion de Mico-
Jogia del Tustitulo Fuieraniericang d
Civnsiag Agricolas, posicion ey 1 aus
fo Quguramios waemgs fxitor Parg Gien

de 1y Agricwliura  Tropical,

Agricola Expérimental de Luisiana y
tiende a reforzar los recientes resuita-
dos que se han obtenide,

La pedredumbre roja de |z

pafia de
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aztcar descritg desde Java en 1892 fué
uhservada por primera vez en Luisiana
en 1908. Este fué en los tiunguiles dias
de la industria azucarera de Luisiana
cuando las cosechas eran buenas v las
ganancins grandes, Ll informe sobre
tal enfermedad no significo nada para
la mayoria de jos cultivaderes de aque-
lla ¢poca va gue no les era duble pen-
SAT QUE una COSA asl, que No cenoecian
antes v gue no podian comprender, po-
dria afectar en cualguier manera su
prosperidad y modo de vida. Ln efecto,
cisi no se e did importanc:a al anuncio
del descubirimicnto. Es interesinte con-
trastar esto con la reaccion yuwe se pre-
centa ¢n In industria azucarer cuando
se reporta una nueva enfermedad en el
presente tiempo,

Ls probable gue la podredumbre roin
fué en gran parte responm:able de Iz
introduccion de trabajos de patologia
vegetal en la Estacién Experimental,
va que un patologe fué agrezade al
personal de la Estacién en 1303, prin-
cipalmente para investigar ia causa de
las cosechas bajas gque empezaban a
anunciarse en ciertas zonas tlel Estado.

La podredunmibre roja ha jugado un
papel muy importante en las altas y
bajas de la industria azucarery en Lui-
siana durante el periedo de 35 afios, dea
de ¢l tiempo en que fué descubicrta
hasta la fecha. Para el coautor e este
informe, sefior Edgerton, quien ha es-
tadn asociade con las invesligaciotes
sobre esta enfermedad desde su comien-
zo, quien ha observado su difusién en
¢l campo v tratado de encontrar ulzuna
debilidad en el cicle de vida donde po-
dria ser atacado, la podredumbre roja
ha sido y es todavia uno de los mis ins

D. C

portanies, si no el factor mas importan
industriag azucarera de Luizia-
na. La enfermedad ha reducide el con-
lenido e sacarosa del jugo de la cana
y s aon, ha sido Ja respansable de

e de 1y

las ensechas bajas conseculivas,

I.a pedredumbre roja no hy sido <o
lamente una molestia para los culiiva-
dores de 1 cafa sine que desafoi tung:
damente hy mantenido a los patdlusos
trabajando sobre ella Ia mavor pariz de)
tiempo. Cuando se ha hablado o cscri-
to mucho acerea de ella, los cuitivado-
reg Inevitablemente han lecads a_la
misma pregunta: “Bueno, ;y qué se
puede hacer?’ Desafortunadaimente el
contro] de una enfermedad como la pr
dredumbre roja, que esta tan arraizada
v tiene fan pocos puntos débiles en su
ciclo de vida ne puede hacerse mediante
una simple prescripeion.  El patologe
esta en desveniajay cuando’'se compars
con el médico. El médico puede apars-
cer ilustrade y permanecer impotente
v cuando su paciente muere informar
que s¢ ha hecho todo lo posible y este
generalmente parece satistacer a los dew
dos. El patélogo no puede hacer esic
tan facilmente; se le exige contestar to-
das las preguntas. Se supone que debe
deseribir una enfermedad compleja 1al
como la podredumbre roja. en térm.pos
tan simples que puedan ger comprendi-
dos por un hombre que nunca ha mira-
do a través de un microscopio un hon-
o y prescribir una cura simple gue no
cueste mucho dinero ni ocasione gran
trabajo.

En el pasado no se podia hacer gran
cosa para el control de la podredumbre
roja, a no ser las precauciones corrien:
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tes de drenaje, cultivo, ete. Hoy, las
vondiciones son mejores y se sabe gue
las varicdades no son igualmente sus-
ceptibles, Es posible seleccionar varie
dacles que muestren una resistencia ra-
zonable, Desalortunadamente las varie-
dades mis apetecidas por el agyonoiue
v el cultivador son a menudo demasin
do susceptibles a la podredumbre roja.
Murhas de estas variedades susceplibles
han =ido descartadas, Sin embargn al-
gunas de ellas se cultivan a pesar de
los consejos de los patologos. A la lar
zd, sin embargo, su juicio predomina
pues
siempre que ser abandonadas por los da-
no= qui producen,

las variedades inadecuadas tienen

Las investigaciones sobre la podre-
dummbre roja en la Estacion Agricola
Experimental de Luisiana han sido lle
vadis a cabo desde hace 35 anos y ¢n
una forma casi continua, Parg ser s
exactos, ¢l trabajo ha sido interrumpida
de vez en cuando, para atender otros pro-
blemas que parecian mids urgentes, pe
ro en ningin caso los trabajos sobre 1a
podredumbre roja se han abandonado,

Seria interesante, si se contara con el
tiernpa suficiente, trazar el curso de es-
tas investigaciones gnotando paso a pa-
so lns ndelantos que se han obtemids
relacionados con esta enfermedad. Sin
embargo, la mavor parte de las inves
tigaciones hasta los dos ultimos aiics,
han sido publicadas y seria suficiente
hacer una ligera mencion de cllos, Las
primeras investigaciones concernian al
hongo causante de Ja podredumbre roja
v su efecto sobre lg cana de azicar, Le:
resultados obtenidos establecian que es-
le hongo erg el principal organismo o
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tal vez ¢l Gmico de importancia capaz de
alacar y destruip la semilla sembrada
(los cabos de cana),

También se obtuve bastante infornma-
cion acerca de las condiciones favora-
bles o deslfavorables a la enfermedad.
Se determing que la condicidn de la
planta de la cana de azhcar tiene gran
influencia en la severidad del atague de
la podredumbre roja, El por qué de es-
to, no lo :abemos todavia, pero estanmas
trabajando en este particulay v tenemos
algunos puntos interesantes, Se hy le-
gado finalmente a la_conclusion de que
las diferentes variedades de cana difie-
ren en su resistencia, al atague, Una
parte de esta explicacion fué obtenida
en [938 conande se probo gue las cspo-
ras de los hongos son capaces de micrar
capidamente en los canales de los con-
glomerados fibrovasculares de cier
variedades vy con dificultad en oures,
Se¢ encontrd que esto se debia a que la
mayor parie de los canales de los {iti-
mas variedades no estan abiertos en las
vainas, Este descubrimiento de o mi-
gracion de las esporas en los cunales
ha infiuido mucho en los trabajos re-
cientes,

[as investigaciones de los Oltimos
dos anos han dado resultados quz sen
en extremo interesantes para los micd-
logos y pueden tener influencia en los
trabajos futuros hacia un coniral s
satisfactorio de Ia enfermedad. Indurli-
Flemente nos han dado una mejor com-
prenszion del hongo, cdmo se mantiene,
cémo atzea la planta y cdmo se desa-
rralla en ella. Algunos de los resu.ta-
dos mds Interesantes Jos tenemos va, v
sus detalles serdn publicados despues.
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Descubrimiento del
estado perfecto

muchos [ion-
stady -

perfecto poconidial y el estado perlec-

En el cicla de vida de

gos ncurren dos estados: el ¢

to, Comao el estado condinl es <l de pro-
pagacion, rapida, es generalmenie el es-
tado mas comin qlle se phservy, Tl es-
tado perfecto, que es el sexuval, debiera
presentarse en todos los hongos; mu-
chos e ellos sin embargn, ban pezrdils
s estadn perfecto, o bien, tal estzds no
se ha asociadoe a ellos,

E! hongo de lan podredumbre e,
desde su deacubrimiento en 1812 v has-
ta 1942, se conocia unicamentz en su
estado imperfecto, Este estado, sin em-
bargo fué¢ descubierto por ung e los
autores de este informe, el senor ¥, Car-
vajal, en 1942 y desde entonces ha sido
esticliado en detalle, El estado consiste
e perithecia conteniendo ascosporas v
hiatings uwnicelulares. En la prescnte
glasificacién de hongos, es un miem-
bro del género Physalasporva, Estos pe-
rithecia fueron primeramente eacnnira-
dos por Spegazzini en Argenting en
1896 v descritos coma Physalospora tu-
cumanencis, pero no estaban asociados
Fira.
Los perithecia son estructuras incnspi-

con ¢l honzo de la podredumbra

cuas, casienteramente incrustadzs a2 los
tejidos de 1q cafia, Generalmente no desz-
arrollan basta gue €] tejido de la caiia
muere ¥ comignza a secar, Por esias ra-
zones no se habian reconecido antericy-
mente, Estos perithecia se sabe gue neu-
rren ahora en gran escala en los cam-
pos de cana de azicar de Louisiana.
Ellos cubren las plantas muertas
Jian side asfixiadas por etras de creci-

(Jue
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miento mis rapido o las piantay que
hian muertn por otras cavsas, Ozoiren
tanto en las hojas comao en las purcio-
nes muertas de cafia, Pueden desaren-
ar faciimente eolacando has en una
camara himeda, Apenas muere el teji-
do de la hoja y plerde su clordfila, los
perithecin comienzan a desarrallar,

Los perithecia han side recolestados
en todas las diferentes especies de ce-
na de azucar y en las variedades hibii-
das de las mismas especies, Hasta dén-
de llega la importancia de los ascos-
poras en la diseminacién de la podre-
dumbre roja, no es claro todavia, In-
dudablemente prolongan el pericda en
el cual las esporas de algunos tipos se
producen sobre lg materia muerta de 1y
cafiz. De esta manera aumenty la efi-

ciencia. del hongo en su peiea por la

existencia en ¢l campo,

Diseminacién del hongo de
la podredumbre roja en
las venas centrales

ComOnmente las venas ceatrales de
las hojas de la cafia de azicar presen-
tan numercsas lesiones rejas que te jun-
tan con frecuencia afectands la tutali-
dad de la vena central, Se sabe que nu-
merosas lesiones rojas se desarrollan en
uni veng central después de una =l
incenlacion ; se cree que esta discmina-
cion de la enfermedad es similar a la
gie ocurre en los tallos, Comu se men-
ciona arriba, en 1938 se determing gue
las esporas se propagaban a través de
los canales de los enveltorios fibrovas-
Durante el Wlitimp verone se
observo la migracion de las esporas en
las venas centrales, En las hojas y en

culares,
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las wenas centrales Day des tipos de
aclomeraciones Tibrovascularves, uno in-
mediatamente bajo g epitdermis y cl
otro en los tejidos internos, Hay cene-
ralmente una sola hilera de conglemne-
rados Inlernes ; estog son muy similares
a los conglomerados que se zncuentian
en el tallo d= 1o cana 3 conciernen a la
propagacion de las esperas de iy pedie-
dumbre roja, Observandn las inecnia-
ciones en las venag centrales se ha en-
contrado en [os canales de los conglome-
rados conidios g una distancia conside-
rilhle del puato de inoculiaciin,

La razon por la cual se obtuvieron ic-
sultades variables en ¢l pasado con ine
culacion en las venas centrales se debe
al hecho de que estos conglomeradn: in-
ternns son relativamente pocos ¢n ni-
mern, Sioun conglomerado s aceiden-
talmente punsado leon una aguia al
ticmpa de imoculacidn, Ia enfermedu! =e
propiaga a traves de la vena contral,
apareciendo luego numerosas lesioves,
St la aguja no afecta el conglomerade
entunces g enfermedad permanece con-
finada & una sela drea, Cuando sz mo-
cilan las wenas centrales con una pun-
zada superlicial, que apenas se ext.en-
o a traves de Ins células superficiales
de la cara superioy, entonces ocurren in-

variablemente lesiones locales,

Formacion acérvula

T.a conidia del hongo de
dumbre roja normalmente se forma en

la podre-

acérvnlz, No se ha determinado previa-
mente como desarrollan estas acérvilas,
Las acérvulas escasamente resultan del
intento del hongo de penetrar a truvés
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tle] lk'_ii']l' }Il'-lk'l}x"ﬂ LS I e« onsi-
derarse comon N estrucinra de {rueti-

icecidn definitiva. 1] honge de la po-
dredumbre raja no produce normalmen-
te pni enzima capaz de disolver o fer-
mentar la celulasa v las otras sustan-
cias de las paredes celulares, Los hon-
oz de la podredambre roja pasan ri-
pidamente de una eélula a otra pero no
destrayen Jas paredes celulares al pa-
=1, pues en elfus generalmente hay nu-
Merpses agujeros pequenos y el mice-
lio pasa g traveés de estos agujeros, Los
agujeros no se agrandan coando los mi-
celios pasan a traveés de ellos y conse-
cuentemente no se evidencia la presen-
cia de cualquier enzima que fermente

1 i Ry P
13 CElilsa

;Como es posible entonces que sal-
gl hongo del tejido para producir
esporas ¢n fa superlicie? En [a cara
superior de Iy vena centra) Jos hilos del
micelio crecen a través de los agujeros
hacia la superficie de las células v se
llena de micelios  sumamente aclivos.
Los agujercs en Jas células epidermales

penetran hasta la cuticula; como ésta
no tiene agujero tieng gue dar pasn a
I presion de lns conidioesporas que es-
tan desarrollando. Las L‘|>I|'|||ini_'-pu‘.‘;15
se forman entre g pared de ks células
epidermales v Ly coticula. Solamente en
casus iy avanzados 1a pared de la
celula paroce goe se destruve en alguna
forma, La acdérvula se formara cuandoe
sclamente Ja capa de células epiderma-
les = afectadn o aun sobre el pele uni-
celular, En la cara inferior de ln vena
central el micelio se abre campo por en-
tre Jos estdmatas v las células epider-
males para formar la acérvula,
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Infeccién de appressoria

Las conidias del hongo de la pedre-
dumbre roja producen, cuando germi-
nan, cuerpos de color café, unicelulares,
de paredes gruesas, que llegan a pegar-
=e al subsirato sobre el cual desarrollan,
fistos s¢ conocen como appressoria, Con
hangos afines, se sabe que estos appres-

>
el tejide hospedero atravesandoe direc-

soria producen germinales gue penetran

tamente las paredes de las células epi-
dermales,

Tal métndo de infeccion se atribuye
al hango de la podredumbre roja aun-
que los numeroses experimentos lieva-
das a cabo por varios investigadores en
el pasada, no han sido del todo compro-
batanos,

Durante muchos anos el co-autor de
este reporte, senor Edgerton, ha con-
siderado [a importancia que tiene obte-
ner ung informacion mias exacia sobre
¢l proceso por el cual se lleva a cabo la
infeccian, pero el exceso de trabajo no
ie ha permitido investigar ¢l problema.

Durante ¢l presente verano fué po-
sible estudiar esta fase de la historia
det hongo de la potdredumbre roja,

La espora del hongo de by podredum-
bre roja germina en cualquier porcidn
de la cana de azicar, Fstas esporas se
preducen en gran cantidad sobre las
venas centrales v otros tejidos v conse-
cuentemente toda la cana se cubre con
ellos. Estas esporas germinan ripida-
mente, produciendo inmediatamente ap-
pressoria aun durante periodos muy se-
cos del presente verano se producian los
appressoria en abundancia. Fxaminan-
do las secciones superficiales se encon-

tri g menudo clentos de appressoria en
B Canipe microscopico.

Debajo de estos appresoria, Jas pare-
des de las células epidermales general-
mente se voelven de amarillos a rojos
debide a la absercidon de yn tinte rojo
producide por la  desintegragion del
protoplasma de las células epidermales,
Late coler rojo aparentemente se progi-
ce antes gue el micelio pueda localizar
s¢ en las celulas hospederas.

Inecculaciones hechas en ¢l pasado en
las cuales las esporas se colocaron direc-
tamente sobre las hojas o talles sin pro-
ducir lesiones previas na dicron resul-
tado, Esto probaliemente se cxplicaria
por el metodo de inoculacion y el lugar
Ge las inoculaciones intentadis. Apa-
rentemente las csporas se colocaron so-
Lre las venas centrales o tallos maduros,
regiones gue estan protegidas por va-
rias capas de células de paredes muy
gruesas, Durante el presente verano, se
Lan desarrollado pequefas lesiones su-
perficiales en las venas centrales pero
¢stag no se han agrandade ni han pe-
netrado en las células medolares, Se
lia obtenido sin embarco, una infeccion
abundante de appressoria en la superfi-
cie inlerior de la hoja v schre el tallo
principal,

La inoculacion e ha hecho dejando
caer una suspensian de esporas detris
de las hojas jovenes que estin desarro-
lande, Se ebtuvieron asi lesiones gran-
des a través de toda la hoja en el termi-
no de 3 a 4 dias. En algunas ocasio-
nes ¢l total de la hoja perdio el color.
Mias aun, numerosas lesiones se forma-
ron en ¢l tallo; éstas se volvieron color
rejo y a menudo penetraron a traves
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de dos g cuatro capas de ceélulas, Las
apprt ssorin se encontraron en abundan-
cia en Jas escamag de las vemas tiernas
v sobre las raices, Las Jestones se des-
orrelian en la unién de la hoja al tallo.
En toilas esias lesiones se desarrollaron
rapidamente acérvulas con abundante
formacion de esporas. Este no es un mé-
tedo anormal de diseminacion de espe-
ris. In condiciones como las del cam-
pu, las esporas se producen sobre las
venas centrales y éstas son arrvastradas
por el sgua detras de las hojas, Hasia
] presente se sabe que tlodas las partes
de la planta se cubren de appressoria
v sobre 1z semilly de la cafia éstos ap-
pressoria sélo esperan una condicién del
suclo favorable a la podredumbre roja.

De particular interés para el punto
de vista del micdlogo es la infeccidn
de appressoria, Un hilo infeccioso ex-
tremadamente fino penetra a través de
l;: pared de la célula. Esto se asemeja
o lo que ceurre con otros hongos simi-
lares, perop tales hilos no han sido pre-
viamente reportados pava ¢l honga de
la podredumbre roja, Estos hilos pene-
tran directamente las paredes de las cé-
folas epidermales, Parece probable tam-
Licén estos hilos se prolonguen a
través de los intersticios de [as paredes

que

celulares.
justifique a aseveracion de que las es-
trias desaparecen al atravesar la pared.
I'n algunos casos se ha notado que el hi-

No hay evidencia alguna que

le infeccieso se hincha ligeramente entre
la cuticula y la epidermis, pero no hay
evidencia de que se formen micelios que
permanezean latentes en este lugar tal
como se ha reportade para ciertos hon-
o+ anthracnosis, Parece mas probable

3813
que el micelio se acumulz en Ja célula
epidermal,

Cenclusién

¢OQue significa todo esto con Tespec-
to al problema de la podredumbre roja?
Significa que corrientemente en el came
po toda hoja, tode cogello o yema, toda
raiz v todo tallo esti cubierto con ap-
pressoria capaces de comenzar la infee-
cion v en muches casos los micelins 1le-
nan las células epidermales, No ¢s ex-
irano que la semilla de cana ¥ los trozos
de variedades susceptibles tales como
¢l Co 290 se destruvan rapidamente
cuando las condiciones zon favorables
al desarrollo de la enfermedad.

Nadi¢ ha demoestrade hasta el mo-
mento como penetra la infeccion a tra-
vés de Tos nudos y cualquier informa-
cidn sobre este respecto debe obtenerse
lo mas ripidamente posibie. Desde ha-
ce tiempo aparecen exposiciones en la
literatura referentes a la infeccion a
través de la raiz principal, Las eviden-
cias que hasta el momento tenemos dis-
ponibles no justifican una exposicién
agefinida en este aspecto,

La evidencia con respecto a la pre-
sencia de appressoria y Ia infeccion de
¢stos, ahre nuevamente todo el proble-
ma acerca del tratamiento de la semi-
lla de la cafia. Es posible que por al-
gun tratamiento estos appressoria pue-
dan ser eliminados en gran escala, Al-
gunos resultados obtenidos con el tra-
tamiento de agua caliente sugieren que
la mejor germinacion que se ha obteni-
do puede ser debida en parte a la par-
cial eliminacién de la podredumbre ro-
ja, Esto sin embargo necesita investiga-
ciones mas amplias,
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Oficina Panamerica del Dafé

D. C

Serviclio Informativo

Se inicla un movimiento
para prevenir escasez de
productos en la post-guerra

WASHINGTON, Mayo de 1944.—
Se anuncis hoy que algunos Funciona-
rios del gobierno, en cooperacion con
representantes de varias misiones com-
pradoras extranjeras, estin estudigndo
los sistemas para establecer una estabi-
lizacion de los mercados en ¢l periodo
de 1o post-guerra, que pueda evitar agu-
das escaseces v alzas exageradas en los
precios de varios productos impostados.

Se entiende que proximamente se ini-
ciaran conversaciones tendientes a pro-
curar arreglos con los paises liberados,
2 fin de prevenir una demanda excesi-
vii de producius a precios superioces @
ins maximos establec.dos :larante la
guerra, fvs cuales pobiin continuise
darante €l perioda de traazicion, Se va-
tiende que los arrsgins a goe asi pudie-
1q Hegarse
equitativa
en [oropa,

asegurariia yna distribucion
de los producins extranjeros

Proteccién para los compradores

Dchido a la expectativa de que los
Estades Unidos continuaran la guerra
en ¢} Pacifico por bastante tiemupo des-
pués del colapso de Alemaniz, se cree

aqui que les compradores arnericanes
de productos, especialmente los gue -
poitan de Sur América, deberan guadar
protegidos contra aumentos en los pre-
0z, g los cuales no podrian hacer fren-
te debido a la vigencia de los precios
mdximes estahlecides durante la guerra,
T.os arreglos que se contemplan podrian
incluir la promesa de los compradares
extranjeros de mantener sus ofertas de
compra dentro de jos limites de los pre-
cios maximos que rigen aqui; en com-
pensicion les hariamos concesiones con
respecto a la asignacion de cupo de
Iransperte en los barcos siempre que
estuviera disponible,

Se obzerva, en rejacion con este par-
ticular, que aunque los Estados Unidos
v la Gran Bretana no tienen la inten-
cion de aprovecharse del control que
ticnen sobre los transportes mundiales
como una armg para forzar la estabili-
zacion de precios en el mundo, sin em-
bargo, como puede verse claramente, €l
fransporte es un factor vital para todos
los compradores extranjeros, indepen-
dientemente del precio que se pague por
los productos adquiridos.

El Departamento de Estado, la Ad-
Econdmica Extranjera
( Foreign Economic Administration), la
Junta de Produccion de Guerra (War

ministracion
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Froduction Beard) v otras dependen-
clas del gobierno estin muy interesa-
des en el cfecto que havan de tener so-
Lre los mereados mundiales los contro-
les establecidos durante la guerrg o Jas
copiplas por paises extranjeros, espe-
ciidmente dorante el periedo comprendi-
ilo entre ¢] colapse de Europa v la de-
ol Hinal del Japon,

Los paises Jiherados, que no son
micmbros de ninguna de las juntas mix-
las establecidas hasta hoy, podran muoy
hien asumir la actitud de que, por no
formar parte de esos organismos, no
deberan sujetarse a las mismas restric-
ciones de log paises en cllas representa:
i,

Un entendimiento v acuerdo completo
sobre dichas probables problenas podra
cvitar inequidades de comercio entre las
naciones que todavig estan en guerra v
aquellas que, para todos los efectos prie-
ticos, han camenzado va su propia reha-
hilitacidn,

Se ha informade que muchoz paises
disminu-

venda la prodyccion de ciertos praduc-

latineamericanos han estado
le= esenciales que se despachatan ordi-
nariamente en grandes cantidades a
Llurepa v que, por consigniente, se ha
rresentade una baja en las existencias
de Jos mismes. A medida que se han
levantade Jas restricciones sobre niuchns
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pruductos, la politica de compras del
gobierno se ha inclinado hacia contra-
tos a plazo mis corto, que serian de 3
a O meses, en vez de los contratos a lar-
go plazo establecidos al principio de la
guerriny con esto se ha pretendido ase-
gurar provision constante y adecuaida.
Se dlcg fque para asegurar unid provi-
siom continua, a liempo en que olrgs na-
clones  comicnzan g competic con sus
de compra,
reanadar los contratos a largo plazo,

oferlis seria convenienle

Cemo es obvio, Tos observadores aqui
también anotan que ¢l alza sibita y tran-
sitorie en los precios inmediatamente
despues de Ia guerra Hevaria sin duda
a una consiguiente fuerte depresion gue
perjudicaria tanto a los paises exporta-
dores como a los impertadores, Sin em-
bargo, la retencion forzada de las res-
tricciones impuestas durante ia guerra
puede resultar en que los productos va-
van a buscar los mercados mas lucrati-
vos, Se cree que mediante arreglos coo-
perativos entre los gobiernos, sera po-
sible ilegar a una distribucion eguita-
tiva de todas las factlidades disponibles
de transportes, de suerte que todas las
naciones gque cooperan en el plan de es-
tabilizacion de precios de la post-guerra
puedan contar con su participacion en
el comercio durante esa €poca.
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Nao habrid raclonamiento de café
Loy rintores sobre el posible restablec:

rece gre son sdlamente wng forima de

pidiondo wno aemento en los preci

| & R

wienta del racicramiento de Tafd pa-

titintiday @ log caficwltores gre esian

o8, La Qficiing de Adminisiracion de

Precios se e tienp firme

El rumor de gue ¢l caflé seri racie-
nacde nuevamente origing de algunes

importadores  que <uieren  defenderse
contra e] aumento de precios pedido por

los caficuliores brasileros,
Lag biportaciones han awmentado 23%

La Oficing de de
Precies {(OPA) v la Administracion de
Alimentes durante 1a guerra ( War Food
Food Adminisiration) no inteatan re-
wirnay al racionamiento de cafe. Las Lm-
avmentade cevea del
25% en los ultimes seis meses v si sa

Administracion

'r,.;}‘;;;,'j(ﬂu'g hll!l

alcanzaran los totales de la cuota au-
mentada por @l Convenio Interamerica-
no el Caté, las importacianes de 1944
Hegarian a 21,000.000 de sacns contra
Ins 17,300,000 sacos gque constituven la
El Departamento de Co-
mercio ha anunciado que las exisiencias
en abril 30 eran de 4.400.000 sacos, Io
cual representa casi 4

cucda basica.

meses de consy-
I,

Los caficultores han pedido precios
mas altos fundades en el hecho de que
los gastos de produccion han aumenta-
do grandemente durante los vltimos dos
anos, Sin embargo, los circulos oficiales
americanes hacen énfasis en que los
precios de café subieron mas del doble
como resultado del Convenio Interame-
ricano del Caié, 3 fin de compensar a

los caficultores por la pérdida de los

mercadas eurepens, La 0, P. A, infor-
v recientemente a los caficultores por
contluctos clip'un‘-flti'.‘(r- que Ny consen-
tiria en ningun momento e} aumentn de

lns preciog maximos de café verde.

D comcrcio cfﬂ'.\‘fl(':r:f' de suftcicnte rfz_f,é

Los negnocios de café han recupera-
do lo que habian perdida debido al ra-
clonamiento v ab periado de paraliza-
cion de ventas v los circulos oficiales
¢stan convencidos de que el comeycio e
ceneral no  desea injustamente el re
torno al raciohamiiento,

La industria anticipa con confianza
que las ventas de este afo excederan el
naxime de 16609000 szens (cada sa-
co pesa 132.276 libras de calé verde)
aicanzado en 1941, Durante ¢} ang ac-
tual v hasta esta fecha, el consumoe de
la poblacion civil ha sido por encima
1.300.000 <a-
L cifri como base, el
jotal anupl fluctuara entre 13.000.000
v 16.000.000 de sacos, que adicionadlos
a los 3.000,000 de =ncos
las fuerzas armadas, acusaran un total
seneral de 19.000.000 o 20.000.000 de

BACOS,

del promedio mensual de

ces. Tomando est;

destinados 3

L1 periodo de para! isacion dr ventas

Sin embargo, ¢ste optimismo es ré-
Iativamente reciente, En agosto pasado
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(después de que se eliminé el raciona:
mientn el 29 de julin) & comercio se
encontriba tan consternado como lo es-
tan hoy los empacadores de carnes y
vegetales que ahora contemplan el mo-
vimignto lento de las ventas de sus pro-
ductis cuyo racicnamienio se ha elimi-
nado hace peco, Las ventas en agosto
de 1943 fueron probablemente inferio-
res a lag del periodo de racionamientn,
tlebido por un lado a las existencias que
loz consumidores habian acumulado y
por otro lado a gue desaparecid el es-
timule psicoldgico que les incitaba a
comprar café, La propia temporada del
aio contribuyé tambicn a acentuar la
paritlizacion, pues como s sabe, el con-
sumo €5 siempre mis bajo durante el
verano, Ni siquiera la vigorosa campa-
i de la Oficina Panamericana del Ca-
fé en favor del café helado consizuid
aumentar las venias como lo habla lo-
grado en ancs anteriores,

A pesar e esto las ventas despuds de
dos meses ya fueron muy superiores a
lag del periodo de racionamiento aun-
que los niveles que existian con ante-
rioridad al racionamiento se alcanzaron
mis lentamente, Algunos sectores del
comercin de café no han conseguido to-
davin recuperar él terreno perdido,

\

Expansicn de ventar d¢ las marcas wds
caras

|

Los cafeés que fueron mis afectadns
han sido probablemente las marcas mas
haratas que se distribuven por las cade-
nis de tiendas, Durante el racionamien-
lo lag marcas privadas de la “Great
Atlantic & Pacific Tea C%, que es la
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casa vendedorg de café mis grande en
lus Estados Unidos, bajaron grande-
mente sus ventas en favor de las mar-
cas mds caras y este desvio viene sien-
do corregido muy lentamente, Las ven-
tas de café de otra cadena de tiendas
signie siendo todavia 9% por debajo de
igs niveles anteriores al racionamiento.

Por otro lado, las marcas mis caras
registraron ganancias considerables du-
rante los nueve meses de racionamiento
v sus ventas han retrocedido muy poco
& ada,

Canhios espectaculares

No se ha hecho todavia un estudic
dé cardcter nacional respecto a la redue-
cién de Ias ventas de las marcas afec
tacdas, Sin embargn, los analisis hechos
logalmente acusan cambies espectacula-
res, El estudio del consumo hecho por
¢l periodico “Milwaukee Journal” mues-
tra gue el nomero de familias en Mil-
waukee que acostumbraban a comprar
el café “Eight (Clock”, que ez la mar-
CR mds haraty de la A, & E; bajo de
J0.19% en 1942 a 11.9% en 1943 du-
jante el racionamiento y este afo sdlo
lnerd alcanzar 14%,

El café Hill's Bros., mas caro gue el
“Eight O'Cleck”, conquistd el primetr
lngar que antes correspontha al “Eight
('Clnck” en 1943, siende comprade por
44.1% de las familiag de esa ciudad, Su
poreentaje en 1942 era de 22.7% v en
1944, despuis del racionamiento, pasg
w 40.2%.

Los cafés preferidos en Milwaukes
en tercero y cuarto lugar, “Maxwell
[ouse” y “Bokar” (este ultimo es la
marcy mas carg dela A, & P.), también



390 R L

s beneficiaron por el racionamiénto.
“Maxwell House™ que en 1942 cra com-
prade apenas por ¢l 6.9% de las fami-
ling pase a 9.8% en 1943 y a 94%
1944, “Bokar" subid de 2.8% en
1942 a 7.5
en 1943 v

on
%o v 6.9% respectivamente
1944,

Progrese de las marcas mas anenciadas

En la ciudad de Nueva York, ¢l pe-
ricdico “World Telegram” que duran-
t¢ ¢l racionamiento anuncid tres de las
marcas nits caras que se venden en esta
region, estudio las tendencias de las
ventag de cafe. FEstas tres marcas re-
gistraran gumentos de 234% (“Marti-
son'), 94% (“Savarin") y 406% (“Yu-
Fan™). De acuerdo con este estudio del
neriddico “World Telegram” estas tres
marcas anunctadas, que anteriormente
al racionamienta representaban el 60%
de las ventas de café en Nueva York
subleron al 73% durante ¢l raciona-
miento,

D€

MHayor poder adguisitivo

Naturalmente que una parte de esm
lendencia a favocer las marcas mas ca-
ras puede explicarse por ¢l mavor po-
der aquisitive de los consumidores v por
el mayor porcentaje del mismo que se
aplica a la praductos
alimenticins cuando escasean artcolos
de Sin

¢l hecho de que los cambios de pre-

cumpra  de

otra naturaleza, embargo,
[erencia se manifestaron casi simulid-
neamente eon el racienamicnto y la cir-
cunstancia de que la mayor parte de
las tendencias manifestadas duranie v
después del racionamiento, han mostra-
do va cambics apreciables, como se ve-
rifichd en el mercado de Milwaukee, de-
muestran gue tales cambios pueden atri-
buirse en gran parte al propie raciona-
miento, Cune es natural, ¢! ¢levado pe-
der adquisitive de los comsuimidores pey-
mite que las marcas mas caras reiengan
ung gran parte de los beneficios logra.
dos,

A
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EXPORTACION DE CAFE DE COSTA RICA
de la cosecha 1943-44, en kilos peso brute
Nacjones MAYO DE 1944 Exportada
de . de Of.'.fuf)rc
Destino Oro Pergamino Total a Mayo
Estados Unidos .. 1.197.700 - 1197700 | 1L.037.709
Canada .. .. . 205.491 s 205491 1.583.181
Suiza 376.65Q
Panama 50977 — 50.977 313.901
Francia . 272,534
Argennna J5d L 4.628
R o e 1.454.168 _ 1.454.168 13.588601
Pucrtos de embargue
Puntarenas .. 569,174 S— 569.174 4.672.027
Limen .. .. . &84 994 _ 884,994 8916574
OTRAES ™ cri s v coen 1.454.168 — [.454.168 13.588.601
En kiles peso ncto
Estadas [nidos 1.181.576 _— 1.181.576 | L0838 444
Otras Expartaciones 232977 B 252977 2515933
TOTALES .. . 1.434.533 _ 1.434.533 13,404,399
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EXPORTACION DE CAFE DE COSTA RICA

cosecha 1943-44, en kilos pezo bruto

JUNIO DE 1944

Nacione Exporladg
d. de Ocrbre
Decting Oro Pergantina Total a Junio
Estados Unidos ., .. .. 1.644.227 —— 1.644.227 12.631.636
Canadj . T 434.857 ———— 454 .3%7 2038038
B, B e o qeinrrs g 157.790 — 157.760 471691
S . e . - e —_— 176,650
s o ST e e e 272534
Argenting .. T 4.626
Mixica L& —— 122 122
TOTALES .. .. 2,256,995 _ 2.255.506 15.543.397
Puertor de Embargue
Puntarenas . .. 862.290 _— §62.290 5.534.317
Limdn .. 1.394.706 —_——— 1.394.706 1¢.311.287
TOTALES .. 2,256 996 _ 2.256.996 15.845.597
En kilos peio neta
Estados Tlnides |, | 1.622.305 = 1.622.305 12.310.751
Orras Exportaciones 604.371 —— 604371 3.120.324
TOTALES .. .. 2.226.676 = 2.226.670 15.631.075






