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Sobre el nlarjea de correteo, un mozo fuerte y garrido, lava 2l mucilages
del fruto que despucs serd &l calé oro impondorable gus produce Costa Rica.
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Antes de sembrar Café

en lugares inadecuados para producir calidad bue-
naoen tierrasque no reunan lascondicioues reque-
ridas para este cultivo, debe intensificarse la pro-
duccién de aquellos cafetales bien situados que
le han dado fama al café de Costa Rica.

Esta probado que son los cafetales ricos en
humus v de poca sombra, bien trabajados a tiem-
po v abonados con regularidad con Nitrofoska I6, los
que producen la mejor calidad de café y las ma-
vares cosechas, dejando mejores utilidades.

Ademas del Nitrofoska I6 tenemos abonos de
toda clase y hacemos los examenes de tierra gra-
tuitamente.

Para todo lo relacionado a abonadas dirijase a

F. Reimers & Co.

NB. L.a Maya del café (Roselinae) se previene
v se combate con Sana - Maya, desinfectan-
te y Tonico a la vez.
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Ferreteria Miguel Macaya & Cia.

1 Unicos Distribuidores del ya famoso |

Garrapatol de Londres

(Antes Garrapaticida Londres)

(1 parte diluida en 300 de agua)

Producto Inglés a base de arsénico que destruye efectivamente todas las

garrapatas sin depilar ni causar ningtin mal efecto sobre el ganado. Por la

proporcion en que se diluye y por sus grandes propiedades destructivas
resulta el mds econdémico v eficaz producto entre todos sus similares.

.'1 Ofrecemos las Bombas SPRAYER para bafiar ganado a mano

Existencia completa y renovada de los famosos
medicamentos ingleses para animales de

DAY, SON & HEWITT Ltd.

Maquinaria para Beneficiar Café

de Ia acreditada marca

|
|
WN. Mc. KINNON & Co., Ltd. |
1
|
|
|

|
| Ios seiiores WM. Mc-KINNON & Co. Ltd. son actualmente los
{ fabricantes ingleses de mads nombradia en el ramo de maguinaria para Café.

En Sud-América v especialmente en Colombia es la marca de mis
reputacion.

Habiendo sido nombrados ahora sus Agentes Exclusivos para Costa
Rica tenemos el gusto de ponernos a las érdenes de todos los beneficiadores |
para atender sus necesidades con especial cuidado. |

" Ferreteria Miguel Macaya & Cia.

_‘ _ SAN JOSE
i o = S5
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R . El Café bien beneficiado,
Senor_Cafetalero: obtiene los mejores precios

Use solamente Maquinaria BENTALL.

La.mas moderna

La Prefenida - La sin rival - La disefada por sxpertos
¥y oblendra los mejores resultados

E. H. Bentall & Co., Ltd.

Heybridge Works —  Maldon (Essex) Inglaterra
Fabricaniesa de loda clase de maguinaria para Beneficiar
Café. Pica Pastos ¥ Maquinaiia Agricala en General

Representantes Generales

INTERNATIONAL AGENCIES

Apartado 186 Teléfono 2826

Oficina: Avemida 1x.. enire calles Alfredo Volio ¥y 1a,
50 waras al E-tc del Almn:cn Robert

Catalogos, planus. especificaciones v feslimanios. seréan
prutnladns a solicitud,

o

r L ' ~N

Para la limpieza de
Chiqueros, Establos y Gallineros

-

Asi como para matar Garrapatas v (Gusanos

use

FENOSOLINA

— desinfectante poderoso —

URIBE & PAGES

San José, Costa Rica
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Revista del Instituto de Defensa
del Café de Costa R_ica

L 3 e T AL Ap. Pestal 1452
S San José, C. R., Julio de 1935 Teléfono 2491

—

SUMARIO:
1i. La Conferencia Comercial Panamericana y el
Sistema de Compensaciones. — 2). Estudios sobre €l cul-
tivo del café. Por Mariamo R. MHewntealegre. — 3), En-
fermedades del cafeto: *La Chasparria™. Por Reberto
Sdens £, v Carlos Chavarria .. Ingenieros Agronomos,
—4), Consideraciones sobre la labranza del suelo. Por
Rafael A, Chavarria, Jefe de la Seccion Técnica. — 3).
I.a Fermentacion del Café. Por V. 4. Beckley, M. C, M,
AALC. (Traduccion del Bul. NY 8, Dept. of Agricul-

ture of Kenva). — 6}. El Instituto Butantin, Por el
Lic. Carlos Viguez §. — 7). Sobre la distribucién de di-
visas. Reproduccion de un reportaje del senor Presidente
de Ia Republica. — 8). La producciéon nacional de café,

Por Ricarde Jinmesta. — 9). Mercado de Dinamarca parma
el cafe mexicano. Por Octawvio G. Barreda, Consul en Co-
penhague, — 10), Tendencias recientes en la industria del
café. Por M. Gerald Swuth. — 11). SECCION ESTA-
DISTICA. a) cotizaciones de las diferentes clases de cafe
por c. w. t. en shelines y penigues, del 28 de Mayo al 17
de Junio de 1935. b) Mercado de Londres, Principales
marcas de cafe de Costa Rica vendidas del 28 de Mayo
al 17 de Junio de 1935, ¢) Curso del cambio durante el
mes de Junio de 1935, d) Mercado de Londres., Movi-
mienta de café, del 1¥ de Enero al 8 de Junio de 1933
(sacos de exportacion). e} Mercado de Londres. Movimien-
to de café¢ del 1Y de Enero al 31 de Mavo de 1933, en
kilos v sacos de 60 kilos, f) Embarques de café costarri-
ceinseé de la cosecha 1934-35. del 1Y de Octubre de 1934
al 30 de Junio de 1935,

LLema del Instilolo: Cada una de las manzanas sembradas de café en Coste Rice. debe
llegar a producir. cuando menos, una fancga més de lo que produce en la aclualidad; y todos
los produclores v beneficiedores deben esmerarse cn que ef grano sca de la més fine calidad

I_pos:'a"n"r. Sélo asi podremos conservar nueatros mereados y vender nuesiro producto a buen precio,




Lic. don MANUEL F. JIMENEZ,

Director del Instituto de Defensa del Caié, Enviado Exlracrdinarie y Ministre Plenipotenciaric en Misién Especial
an'e los Gobisrnos de Argentina, Brasil, Uruguay, Chile y Venezuels, y Delegade a Ia V Conferencia Comercial
Panamericana reunida en Buenos Aires el 26 de mays de 1935.
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La Conferencia Comercial

Panamericana y el siste-

ma de compensaciones

La recomendacion del delegado de
Costa Rica, condenando ese sistema
fue aprobado por unanimidad

La politica de (ompensaciones
establecida por Alemarnia desde el
19 de julio de 1934, bha sido juz-
gada por la Conferencia Camer-
ctal Panamericana reunida en
Buenos Aires el 26 de mayo
proximo anterior, cor el magor
instrumento  restriclivo del co-
mercio  inlernacrtonual, y en esta
virtud, Iz recomenducion pro-
puesta por la Delegacion de Cos-
ta Rica. aprobada urdnimemente
por aquella Asamb'ea de los pai-
ses de América. signitica la con-
denacicn moral de ur: continente
al sistema pconomno gque lantas
perturbaciones  esta creando  al
restablecimiento  de las medidas
liberalizadoras  del comercio in-
ternacional,

Por la trascendeacia que el he-
cho implica y porgque también
representa un merecido triunfo de
Costa Rica y de su tlustre Dele-
gado. ¢l Licenciada wvon Manuel
Francisco Jimenez  Director del
Instituto de Defesa del Café,
repreducimos a continuacicrn  los
detalles sustancicles del debate a
que dié origen lo cornzentadisima

ponencia de nuestta Delegacion.
asi como el Predmbulo y el texto
de la recomendacin~ aprobada:

Al delegado de la Argentina. se-
nor Santos Mufnoz. correspondio
dictaminar sobre la proposicion del
delegado de Costa Rica, senor don
Manuel Francisco Jimenez Oruiz.
He aqui las palakras que ante la
Conferencia pronuncié el sefor San-
tos Munioz, al entrarse a considerar
el provecto de la delegacion de
nuesiro pais:

“La declaracion para mantener y
ratificar la politica economica y co-
mercial que aqui se presenta tiene
su origen en la declarauién formula-
da en la conferencia interamericanz
de Montevideo del afiw 1933, en Ia
cual se formulé un proyecto de de-
claracion a los efectos de que los go-
biernos americanos s: comprametie-
ran a promover ¢l comercio entre si
¥ ¢on otros paises y a reducir las
barreras que lo trabar mediante con-
venios Dbilarerales de murua conve-
niencia.

El presente provecro de declara-
cion tiene su parte snbstancial en el
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articulo 29, que después de haber
declarado que se mantienc y ratifica
dicha declaracion mamificsta que en
consecuencia. las disposiciones unila-
rerales restrictivas son contrarias a
la politica comercial del continente
americano establecidas en la Confe-
rencia de Montevideo.

Creo irnecesarias mayores aclara-
ciones. -

Las palabras del Licenciade don

Manuel Francisco Jiménez

El presidente de Ia deiegacion de
Costa Rica, licenciade don Manuel
Francisco Jiménez Ortiz, dijo:

El senor miembro informante.
distinguido delegado de Argentina,
bha explicado en términos claros el
objeto primordial de la proposicion
de Costa Rica; pero la  delegacion
desca referitse a ciertos aspectos del
problema gque justifica mis amplia-
mente ¢l origen v fundamenro de la
proposicion. .

La Conferencia de  Monrevideo.
con presencia de las diversas ten-
dencias v practicas que producian un
verdadero caos en el comercio inter-
nacional. dispuso bhacer vna declara-
cion de politica encondmica, comer-
cial v arancelaria que sirviera de
norma para unificar los procedimien-
tos y guiarlos por un sendero de li-
bertad. Como una parte del plan e-
nunciando para conseguir ¢l objetivo,
se recomendo Ja celebracion de con-
rratos bilaterales o  preferentemente
mulrilaterales.

Desde 1933 se orienta mejor el
comercio internacional v las naciones
de América van regulindo sus rela-
ciones por medio de tratados. Las
repiblicas americanas van cumplido
por lo tanto en ese aspecto las reco-
mendaciones de Monrtevideo, pero de
ofro continente ha nacido la idea de
regular el comercio intcrnacional por
medio  de disposiciones unilaterales.

Con esa nueva férmula Sr. presidente,
desaparecen las evadentes ventajas que
existen en la celebracion de cratados
v wviene a establecerse un sistema. en
virtud del cual, una sola de las par-
tes impone la ley. conforme a  sus
propias modalidades ¢conomicas. <on
arreglo 2 su exclusivo interés. sin
tomar en consideracién las convenien-
cias de nuestros paises., ni la trascen-
dencia de tales disposiciones. es de-
cir. sin oir siquiera a la otra parte
que efcctiia el comercio, produciendo
asi una situacion de verdadera com-
pulsin y de graves perjuicios para
las pequenas nacionalidades. Efecti-
vamente, puede observarse que, cuan-
do se trata de naciones grandes se
recurre al sistema de convenciones v
cuando intervienen pequefios paises se
abandona ¢l procedimiento recomen-
dado y recomendable. para reempla-
zarlo por disposiciones unilaterales,
compulsivas en su esencia seriamente
perjudiciales y evidentemente restric-
tivas de la libertad de comercio.

En cierto modo. senor presidente.
se emplea un tratamento  desigual.
sin justificacién que va en mengua
de la facultad soberana de ejercizar
el libre comercio inrernacional.

La teoria de la ipualdad juridica
de los Estados, ampare de las macio-
nes débiles v de las peguefias nacio-
nalidades, de que tanto se ufana el
mundo. vy la inmensa justicia que
encierra, son origen v fundamento
de la proposicion somclida en esfe
acto a resolucion.

La delegacion de Costa Rica ha
creido que en estas conferencias. en
que se ejercitan acros de relevante v
generosa solidaridad continental. pro-
cede a delinear los principios de equi-
dad y de justicia que sirvan de escu-
do a las pequenas nacionalidades v
espera que la Honocabie Asamblea
lo baga en la forma propuesta.
( iMuy bien! Aplausos prolonga-
dosj .




Las palabras del Presidente

ge la Gonferencia

Hablé enseguida el presidente de
la Conferencia quien dirigiéndose 2a
las delegaciones, dijo:

“ Me sera permirtido expresar la
profunda satisfaccion con que he
oido la declaracion y las manifesta-
ciones del senior delegado de Costa
Rica, quien con toda prudencia so-
meri6 a la consideracion de la mesa
directiva el aplazamiento de  este
asunto, haciendo referencia a casos
particulares y concretos que funda-
ban la iniciativa. La mesa directiva
ba enrendido. no obstante la regla
establecida  respecto de los asuntos
politicus, que esta Conferencia Pan-
americana tiene una funcion nobili-
sima de control. Y sin aceprar en
forma alguna gque pueda haber na-
cionalidades pequenas, cree que hon-
ramos al paramericanismo expresan-
do su anhelo en formulas generales.
como la gque se ha presentado ¥ ha
sido aprobada uninimemente, que
sirve para mantener el respeto uni-
forme ¢ indispensable de¢ los dere-
chos soberanos de cada uno de los
paises. (Muy bien, muy bien: gran-
des aplausos),

El texto de .la proposicidn aprobada

gndnimemente por la Conferencia

El textoe de la proposicion de
Costa Rica, aprobada uninimemente
.por la Conferencia Comercial Pana-
mericana, e5 el siguiente:

La VII Conferencia Intermacional
Americana reunida en Montevideo en
1933. con alta vision ‘del porvenir.
hizo una declaracion de politica eco-
nomica. comercial y arancelaria, esti-
mando que las obstrucciones al co-
mercio internacional tiemen desastro-
sos efectos sobre la plena y firme re-
habilitacion de las naciones. asi co-
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mo la prasperidad del mundo (pag.
22).

Se proponia la Conferencia de
Montevideo establecer un plan de
cooperacién econémica internacional
para “liberalizar las relaciones eco-
nomicas internacionales”™ y  llegar
gradualmente a la libertad: aspira-
cién que ansia el espiritu en todas
las manifestaciones bumanas. medio
que adn no ha encontrado reem-
plazo para conseguir el bienestar uni-
versal.

Como una parte de ese plan. la
Conferencia de Montevideo reco-
mendé la celebracién de convenios
bilaterales destinados a eliminar res-
tricciones y como un insirumento
de viral importancia los tratados
multilaterales amglios y uniformes.

Nada mis justo y noble que sellar
las relaciones internacionales con Ila
voluntad de las partes. En la discu-
sion de un convenio, cada nacion
aduce, no sélo las conveniencias ma-
teriales sino que atiende a considera-
ciones de orden politico, social ¥
moral. y ese procedimiento. aun
cuando siempre implica restriccion
de la libertad de comercio, no pue-
de tener objeciones, mucho menos la
forma que lo contempla la declara-
cion de principios hecha por la Con-
ferencia de Montevideo a2 que bace-
mos referencia.

Nos encontramos, pues con esos
antecedentes al iniciar las labores de
la Conferencia Comercial Panameri-
cana de 1935 y pareciera que corres-
ponde a esta muy especialmente exa-
minar de nuevo los fendmenos de
caricter comercial, estudiar la forma
en que ba operado la politica adop-
tada en Montevideo, la manera como
se han cumplldo las recomendaciones
de cntonces, los efectos producidos
para seguir esa marcha hacia la li-
bertad que iniciaron con clarividen-
cia los destacados estadistas que con-
curricron a Monrtevideo.
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En la brillante exposicion nuestro
ilustre Presidente, el Excmo. Docror
Saavedra Lamas. expresa que las re-
comendaciores de Montevideo. ban
sido atendidas en términos que se
califican de satisfactorios v con un
gesto de altruismo manifiesta que en
un balance superior han prevalecido
los grandes intereses continentales,
circunstancia que debe llenar de re-
pocijo a nuestros pueblos,

América, por lo ranto. no ha he-
cho nuevos avances contra la liber-
rad del comercio internacional, an-
tes bien ha mantenido la  politica
enunciada. cuyo objerivo es la re-
construccién y prosperidad de la eco-
nomia mundial. Pero ura nacion
curopea si ba niciade en el curso
de 1934 nueveos sistemas de limita-
cion que han ocasionado verdaderos
desastres en un grupo importante de
las naciones americanas.

Toaca a la Conferencia Panameri-
cana especialmente reumida con ca-
ricter comercial entrar en ¢l estudio
de esos nuevos sintomas del mal ¥
tomar una determinacion respecto a
su convensencia para encarrilar en lo
posible, la politica econdmica por
medio de declaraciéon de principios
que verga a constituir la conciencia
moral del Continente v en ese senti-
do la Delegacién de Costa Rica, de-
s¢a expomer ¢l nuevo aspecto  del
problema v someterlo respetuosamen-

te a la consideracion de la Conferen-
cia.

En general los paises de Ibero-
Amirica venden al exzrarjero  sus
productos en uma proporcién  que
fluctida, entre ¢l 30 y ol 85 por cien-
o v si establece contra ellos restric-
ciones en <l comercio internacional,
que rompan los antiguos vinculos
se producen serios quebrantos en su
cconomia, €n su organizacion finan-
ciera, en su estabiliddad monetaria.
POTr actos extrafios que no es posible
para ellos contralar.

La organizacién del comercio en

D. C

estas mnaciones, responde a intr:re.sts
muy complejos, por razones varias
nuestros paises no han llegado a de-
sarrollar las grandes industrias vy se
ha producido asi una verdadera divi-
sion del trabajo en que las Repibli-
cas Ibero-Americanas aportan sus
propios productos ¥ materia prit_n:r
v reciben de los grandes centros in-
dustriales, articulos manufacturados.
Podria decirse que, como explica un
estadista italiano. existe un régimen
cconémico que se ha formado sin
que nadie lo haya previsto. pero
que, consulta los respectivos infereses
nacionales y es base de su trabajo ¥
bienestar ¥ e¢s preciso admiticr que
csos sisternas establecidos por la rtra-
dicién, son hoy regla de la comuni-

dad internacional.
Sentados los antecedentes de ca-
racter general, vamos a referirnos

especialmente a un articulo de exren-
sa produccidn americana, como el
CAFE que se cultiva en casi rodos
los paises de América, ¥y gue en mu-
chos de ellos constituye la  fuente
vital de su comercio exportable. La
estadistica de 1933 da las siguientes
prozorciones en el valor total de la
exportacion de las principales nacio-
nes productores de café en Ameérica:

El Salvador _______ 90 %
Guatemala e 805
Brasil . ____ . 73%
Costa- Ricx . 0%
Colombia _____ 68
Nicaragua IR SR el ne N L 4
Venezuwela 30 %
MEzko e 22%

La libertad en ¢l comercio del ca-
f¢ sc habia respetado siempre: los
preceptos generales recomendados en
Montevideo han operado en algunos
casos sin producir un trastorno gra-
ve ¢n ¢l mercado caferalero pero a
partic del 19 de Julio de 1934, apa-
rece up sistema obligado de contra-
tacion que es forzoso considerar co-
mo el avance mis agudo contra Ia
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libertad de comercio. Nos referimos
al sistema llamado de compensacion
en virtud del cual el mercado libre
desaparece ¥ e3 substituido por el
control del Estado: el productor de
café v el comerciante importador.
pasan a ser una parte del mecanis-
mo de compensacion.

Los paises productores americanos
ban sufrido las consecuencias de esa
medida:

Algunos tienen dificultad para en-
viar a Alemania sus productos por
cuanto su balanza de intercambio les
¢s desfavorable. En realidad de ver-
dad, s¢ impone a esas naciones, una
condicion imposible, o lo que es lo
mismo, s¢ les cierra la puerta para
ese comercio internacional.

La oferta normal de café, obliga
da a tomar distintos cauces, produce
una anarquia cn los mercados v de
consiguiente. las cotizaciones han
descendido  considerablemente  con
¢norme perjuicio de todos los paises
productores de café.

Los ingentes sacrificios del Brasil.
en sus cuantiosas vy altruistas combi-
naciones de valorizacién. se han
afectado seriamente cor el trastorno
de los mercados v la inmediata baja
del precio.

En virtud de la nueva dispnsiriéh
que objetamos, Alemania no ve mis
que un producto que vale UN MAR-
CO para canjearlo por otro que val-
ga OTRO MARCO. ambos aprecia-
dos a su arbitrio, por actos unilarera-
les que hanp consultado el interés de
una de las parres ¥ con gran detri-
mento de la econromia general de los
paises productores de café.

No se trata, pues, sefores Delega-
dos. de convenios bilaterales. en que
cada interesado concurre a delibera-
ciones. expone sus puntos de vista
¥ olorga su consentimiento, si no
de una disposicion unilateral, que
por la foerza de las circunstancias
viene a ser compulsiva v con todos
sus aspectos contraria lo; principios

economicos sentados por la Confe-

rencia de Montevidco.

El sistema alemin de compensa-
cion tiene una segunda etapa que
agrava ¢l mal: por disposicion poste-
rior se establecen  precios miximos
para el café. y en ciertos casos. se
exige que una parte del valor de la
mercaderia compensada. s¢  pague
con divisas. Basta conocer este pre-
cedente, para conssderar cuan inscgu-
ras se tornan las relaciones comer-
ciales para los paises productores de
café, sin  excepcion, a extremo de
que no e¢s aventurado afirmar que
ninguno de los actos clasificades co-
mo barreras al comercio internacio-
nal. tiene mavores dificultades ni
mas serios peligros.

Podria decirse que las naciones
americanas perjudicadas en mRayor
psado, pucden defenderse de tales
sistemas negandose a enviar produc-
tos. Aparentemente la solucién es
muy facil., pero la realidad es otra:
la distribucion de la  produccion
mundial rieme tradicionales carriles
marcados, cuyo cambio imglica in-
gentes sacrificios. Grandes esfuerzos
de la humanidad han producido el
comercio ultramoderno. con todas
sus  maravillosas manifestaciones,
que han permitido ¢n algunos paises.
Ia instalacién de grandes industrias
¥ ¢n nuestras jovenes republicas el
desarrollo de su rigqueza agricola, de
tal modo que no es posible operac
una rransformacion rtoral en  estas
TiSMas organizaciones que no sean
en una forma lenta v paulatina.

No se trata de emprender revan-
chas. de adoprar actitudes agres:vas,
ni siquiera de formular censuras,
nuestro proposito es buscar una de-
claracion de principios del continen-
te en estos momentos solemnes en
gue todas las naciones americanas
concurren con su buena voluntad a
senalar ¢l camino dcl bienestar fu-
turo. -

Dos son. senores Dilegados. los
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motivos en que se funda el nuevo
sistema de compensaciones, segun el
texto del propio comunicado aleman:
19 El equilibrio de la balanza co-
mercial. 29 El desarrollo del comer-
cio exterior.

Sin discutir las razones de ala
conveniencia nacional que todo pais
tiene para adoptar medidas tendientes
al mejoramiento de su propia econo-
mia, se puede considerar licito. en la
convivencia universal, entrar en el
examen técnico de las bases en que
s¢ funda una disposicién cuyas con-
secuencias trascienden a otros Esta-
dos.

La estadistica del ane 1933, debe
ser base lagica para juzgar la pro-
cedencia de una determimacion to-
mada en los primeros meses del afio
1934, La balanza comercial aparente

de los cinco paises curopeos que
Junto con los Estados Unidas de
Norte América representan mas de

Ia mitad del comercio del mundo, es
la siguienre. expresada en millones
de délares oro:

Paises Imp. Exp.
Gran Bretana 2.073 1.218
Alemania 000 1.155
Francia 1.117 724
Paises Bajos 487 3oz
Bélgica 411 391

El anico pais de este grupo que
tienc balanza favorable, es Alema-
nia.

Si se considera por separado la ba-
lanza comercial de Alemania en lo
referente al café, tampoco resulta un
argumento decisive ni apelable; he-
cho un promedio del intercambio
comercial entre las principales nacio-
nes que abastecen de café a Alema-
nia. corredpandientes a los anos
1930 a 1933, resulta que la diferen-
cia en contra de Alemania, seria de
Rm. 23.350,000 equivalentes—mas
o menos—a 6,000,000 de dolares
oro, cifra que no tienc importancia,

D.
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en el volumen total de la balanza de
comercio de aquella poderosa nacion.

Examinado asi el caso. podria es
timarse que es el segundo propésito,
o sea la-expansion comercial, el que
induce a Alemania, a adoptar el sis-
tema de compensacién., y entonces.
senores Delegados, es preciso canve-
nir en que el interes comercial de
una nacion, no debe perjudicar, ni
en cierta forma destruir, la organiza-
cior: economica de otro Estado, en
el caso concreto, un grupo de nacio-
nes americanas.

Visto ese asunto a través de las ideas
de los rratadistas alemanes de la post
guerra, encontramos las  siguientes
expresivas declaraciones del profesor
de Berlin Von Liszt: “‘De la igualdad
juridica surgen inmediatamente una
serie de normas juridicas que deter-
minan entre los Estados. derechos vy
deberes muruos, cuya fuerza obliga-
toria no requiere ningdn reconoci-
miento contractual especial. Ellos son
el fondo inconmovible del derecho
internacional no escrito. su mis an-
riguo vy sagrado patrimonio. Ellos
indican, precisamente que el orden
juridico es la posicion de los débiles.
idea que no serdi nunca bastante pon-
derada en ¢l mundo internacional™.

Alemania considero toto todo sis-
rema de relaciones contractuales por
el hecho de la guerra. pero como he-
mos dicho. no ¢s preciso que las con-
venciones determinan de un modo
taxativo. que una Nacion no debe
dictar restricciones que lleguen 1 ha-
cer ¢l comercio de las otras.

“La independencia de la politica
comcrcial nacional, tiene sus limita-
ciones’. “El principio de la liberrad
de comercio toma_ forma visible con
la apertura de la frontera del Esta-
do™.

Internacionalistas alemanes. cownci-
den por lo tanto. en que es el prin-
cipio de libertad de comercio. ¢l que
debe imperar en las relaciones inter-
nacionales v de consiguiente e¢sa opi-



nion no justifica, la practica de me-
dios restrictivos al intercambic mer-
cantil, como lo es ¢l mecanismo de
compensacion con todos sus agra-
vantes.

El Excmo. sefior Doctor don Jo-
s¢ Carlos de Macedo Soares. digno
e tlustre Ministro de Estados Uni-
dos del Brasil, en su conceptucso
discurso inaugural, expuse que “‘el
objetivo de esa Confcrencia es pro-
clamar una politica de libertad, de
fraternidad y de justicia entre las na-
ciones como la conquista del espiri-
fu continental”.

La Délegacion de Costa Rica con-
sidera que dentro de ese clevado con-
cepto es  necesario rectificar cual-
guier nuevo procedimiento que afec-
te la idea de libertad v en tal sentido,
muy respetuosamente, Viene a pro-
poner, por via de recomendacion, el
siguiente PROYECTO:

Los Gobiernos de las Republicas
Americanas reunidos eit la V& Confe-
rencia Comercial Panamericana.

Considerando:

a) Que c¢s de alta converiencia
continental mantener con firmeza la
declaracion de principios hecha en la
VII Coanferencia Internacional Pana-
mericana. reunida en Montevideo.
con el proposito de claborar por la
rehabilitacion economica de cada
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Estado y por la prosperidad del mun-
do en general:

b) Que el plan proclamado com-
prende la recomendacién de celebrar
contratos bilaterales o multilaterales,
amplios y uniformes. como medio
del liberalizar ¢l intercambic comer-
cial;

¢) Que toda manifestacion unila-
teral que desvirtile o contradiga esa
beneficiosa tendencia debe estimarse
contraria a la politica comercial ame-
ricana:

DECLARA:

19- Que mantiene vy ratifica la de-
claracién de politica economica.
comercial y arancelaria referida ¥
la recomendacion de que las rela-
ciones de comercio internacional
se regulen por medio de tratados
bilaterales o mulrilarerales:

20 Que en consecuencia, las dispo-
siciones unilaterales restrictivas al
intercambio comercial son conrra-
rizs a la politica economica del
Continenie Americano exgresada
en la Conferencia de Montevideo.

30-—Que cada pais. dentro de sus
peculiaridades economicas. debe es-
forzarse por liberalizar su inter-
cambio comercial y fomentar la
cooperaciéon economica Intcrnacio-
nal, para reconstruir los mérodos
de libertad.

La politica mas prudente que pueden realizar nuestros Po-

deres Piiblicos es la de proteger—hasta donde ello sea posible y

compatible con !a vida de las otras actividades nacionales—,

nuestra principal industria. Su auge o abatimiento han marcado

siempre cl auge o el abatiniento del pais.




e
R T

SAN JOSE, C. R.

—

3
s
N
X

T

- >
|.[. J:?J

P
Gty

UZ y

Agentes: John M. Keith & Co. Inc.




R. L

Estudios sobre

D. C

el cultivo del café

DE LA PODA (1)

L.a ciencia de la poda s¢ ha formado de
la acumulacion de conocimientos que la ob-
servacion v la  experiencia nos  dan, de
los efectos producidos por la manipulacion
de las ramas y demids partes de las plantas.

Lo rare es, que a pesar de que desde tiem-
pos inmemoriales se practica la poda ¥ que
las repeticiones con iguales resultados de
bieran haber concluide por hacerla unifor
me y de todos comprendida, ain hoy no hay
fh‘l‘ tengan OpInInneEs
contradictorias sobre sus resultados,

agricultores que no

Pero que la poda de los arboles, princi-
palmente del cafeto es de la mayor impor
tancia en el manejo de una finca, no deja
n menor duda.

Afin mas, un éxito completo en el cultivo
del cafeto es imposible, si los principios de
la poda no se comprenden ¥ se practican. El
cafeto, lo mismo que todas las demis plan-
tas al estado natural, mantiene una comple
ta reciprocidad entre sus hojas ¥ "sus raices,
de tal manera gue cada rama, mejor dicho,
cada hoja que uno quita de una planta ejer-

(1% En estos allimas Tiempos he lenido oporiunidad de ver
irabajos muy interesantes scbre lo Peda del Caleto: pero be
notado en lodos ellos que se loma como base goa planta neesa
qus =& va educafdo desde o3 comisnsos hasta formar la plan-
La perfecia. Para Cosla Rica donde el U5%f0 de |=s planiccio
nes licmen més de 30 afos. el sislema por buero que sen re-
sulta impraclicable para los fines que se propone el lnslitulo o
s+a inlensilicar la produccidén de Jos calelales eaiblenles. Esta
cansideracion me ha movido a repradicir el peesenle estudio
publicads hace vorios anas, desputs de hacerle al@iriss saslan-
cigles correccionss [hijas de la experiencia edguirida después
de su grimera publicacion,

Por Mariano R. Montealegre

ve una influencia ya nociva, ya benéfica so-
bre las raices de &1 misma.

De esto se desprende que al quitar una
rama de un arbol debe el podador tener sus
razones para bhacerlo ¥ comprender los efec-
tos que la falta de ella produciri en el res-
to de la planta.

Antes
de ia

de entrar a hablar detalladamente
poda. en 'o gque se refiere al café
prupiamente. debemos detenernos un  instan-
te v aunque someramente, estudiar su estruc
tura muy diferente por cierto de la de Ia
mayor parte de las plantas que vemos a
nuestro  alrededor. No fue sino hasta hace
pocos anos, 1907-8 gue las  investigaciones
pracricadas por el Departamentn de Agri-
cultura de Washington, ha venido a revelar
que las diferentes formas de ramas que de
antane se halian notado en algunas espe-
cies de plantas debian de dejar de mirarse
como simples curiosidades botanicas, puesto
que en clertas especies tenian una importan-
tisima significacion agricola.

Varias plantas economicas de los tropices
tienen esta particniaridad y entre ellas muy
especialmente el café. Este dimorfismo de
las ramas es absoluto ¥ tanto que no pue
reemplazirse ni sustituirse unas  por
otras. Unas plantas tienen tres y mas cla-
ses distintas de ramas, el cafeto tiene dos ¥
son las ramas perpendiculares o brazos ¥ las
ramas laterales o bandolas que llama nues-
tro pueblo.

den

[.as ramas perpendiculares o ramas pro-
piamente dichas son e! equivaiente del @
llo primitivo; nunca producen flores o fru-
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tos; pero si nuevas ramas perpendiculares
(hijos o mamones) ¥ ramas laterales o ban-
dolas. Estas altimas son las que producen
jas flores ¥ frutos ¥y pueden también pro-
duecir nuevias bandolas secundarias (palmas}
pero nunca una bandola produciri un hijo
o mamon, es decir una rama perpendicular.

La estructura de cstas ramas es tan dife-
rente, que unas, las perpendiculares, son
cipaces de formar nuevas plantas perfecta-
mente normales si se siembran en condicio-
nes espezciales. mientras que una rama late
mal, una bandoln, si se separa de la per
pendicular de que depende, jamas presen-
tara el menor indicio de producir una hoja
¥ en ningun caso echari raices: tan pronto
como se cubre de tierra se pudre. Los expe-
rimentos de don Enrique Jiménez Nufiez en
el Camipo de Ensayvos de Guadalupe, nos
pruchan lo primero; todavia existen alli las
“plantas sembradas por el en estacon, v lo
segundo es facil comprobarlo en cualguier
cafetal recien aporcadeo, Pas puntas de las
bandolas que por descuide del trabajador
<¢ rtecubren de tierra, se pudren siempre,
si se les permite permenecer asi por varios
dias.

Para resumir, las dos clases de ramas
en ¢l café tienen funciones perfectamente
definidas y diferentes; las perpendiculares,
funciones vegetativas, son las que contingan
¢l crecimiento de la planta y hacen las veces
del tallo primitivo, nunca dan fruto. Las la-
rerafles son las dnicas que producen flores ¥
frutos, pero no ayudan a la planta en su
crecimienta,

Conocida esta particularidad, bien =e com-
prendera que la poda del cafeto es algo per-
fectamente distinto de la poda de las otras
plantas.

Ramas laterales o sean las ramas produc
toras de frutos no aparecerin nunca sino en
'a madera nueva en estado crecimiento
de los hijos o mamones. Desarmollo de las
ramas laterales, dependientes de brazos wvie-
jos, no se logra sino forzando las bandolas
a producir ramas secundarias (palmas) lo
cual se obtiene con sé6lo cortar la punta de
la bandola, Es por esta razon que los cafe
tales requieren un cuidado esmeradisimo, so-
bre todo en lo que ataife a la poda. Todos
los anos tan pronto como pasa la cosecha es

e

D. C

de imprescindibiie necesidad eliminar todas
aquellas ramas que nos son perfectas, para
Provocar nuevos crecimientos y mantener asi
la plantacion en su maximum de produccion.

Muchos agricultores sostienen que !a poda
¢s mas bien nociva y gue mayor rendimiento
se obtiene. de lps cafetaleés que nunca =& po-
dan, ( Entiéndase que hablo de, y para los
costarricenses). Y aparentemente las asiste
la razén: porque en efecto una poda mal he

cha. como generalmente <e practica en el
- 3 J 3 - - - -
pais, es mas bien perjudicial; son  mas los

dafios que se le ocasionan a k& planta que
el provecho que de ella puede derivarse.

La rutina en esto como en todo e la que
trac las desilusiones y los descalabros; hay
que recordar que la agricultura es una cien
cin v que tiene sus principios: que tiene sus
lexes que nos da la naturaleza misma. Mien-
tras ¢! agricultor no piense, no experimente
para comparar Ios resultados, no podri nun-
¢a avanzar. no podri nunca prosperar.

“Lo hago de este o del otro modo, porque
asi hicieron mi padre v mi abuelo antes
de mi'" es una practica desastrosa. He vivido
cuarenta anos bajo mis matas de cife, me
decia un viejo a quien trate de indicarle co-
mn delia podar un eafetal que estaba mus
tiando: come =1 vivir debajo de las plan-
tas sin ejercitar la inteligencia, pudiera dar-
nos las bases de una verdadera agricultura.

La poda consiste en cortar cualquier par-
te de una planta, ya sea hojas. ya sea mai-
ces: de modo que tanto la desbhandola, co-
mala capa, la deshija ¥ la poda madicaf. en-
tran en la cateporia de la poda.

Todas ellas tienen su razon de ser ¥ he
chas e una manera inteligente daran siem-
pre los mejores resultados.

Para ohtener estos buenos resultados se
debe tener presente ante todo la estrecha re-
lacion, eomo queda dicho, que existe entre
las hojas ¥ las raices de las plantas; esta re-
lacion que a primera vista parece de poca
importantisima para el exito no
solp de Ia poda sino de cualguier trabajo
agricola. Las hojas estan arregladas de tal
modo, con relacien a las raices que al llo-
ver, ellas dirigen el azua directamente a las
raices abisorbentes: cualquiera que se gua-
rezea de la luvia bajo un drbol copioso, co-

por ejemplo el mango, notar que avers

maorta, es
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candose al tronco puede durar mucho rato
sin mojarse; mientras que en derredor hay
una zona mojada, pues toda el agua al caer
en las hojas es dirigida hacia ella; escarban-
do encontrari que las raices absorbentes pe-

netran en la terra exactamente en
FARIgb

dicha

Si por ¢l contrario, 'a planta que exami-
namos es ¢l plitano o cualquier otro miembro
e 14 familin Musacae. notaremos que el
arreglo de las hojas es completamente distine
to ¥ que el agua en lugar de caer a cierta
distancia del tronco resbala, podemos deeir,
por ¢l tronco mismo; mas aun, las hojas de
estas plantas tienen un cana! en medio, que
les permite recoger toda el agua que cae so-
hre ellas para dirigirla hacia las raices ab-

sorbentes, que en este caso salen  directa-
mente ded puyén o raiz principal que crece
verticalmente en el centro.

[.as raices de un arbol joven no estan na-
turalmente muy extendidas ni su corona tam-
poco, de modo que la zona mojada es propor
cionalmente restringida. Conforme la corona
¢ agranda,

las taices se extienden cn busca

D. C
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de humedad, de modo hojas y raices
s¢ extienden a un tiempo, verificindose esa
reciprocidad de que hab'amos antes.

Por esta razon los jardineros ¥ agricul-
tores entendidos, al trasplantar upa planta,
siempre le cortan las hojas ¥ las raices;
quedando Jos hrazes def tronco o mismo que
los de las raices. mas o menos del mismo
inrzo, de modo que las ab=orbentes
al desarrollarse estén siempre en la zona hie
meda que nos da la corona.

Un factor importante ¢n la poda es I es-
tacion: naturalmente cuando se trata de cor-
tar ramas secas o enfermas, o por cualquicra
otra razon inutiles no s¢ debe pensar en la
estacion sino en hacerlo tan pronto como sea
posible, pues sabido es que €5 asiento de gran
parte de las enfermedades parasitarias en
laz plantas es la madera muerta o debilitada
por cualguier razon.

I.as hormigas e infinidad de bichos habi-
tan siempre en las grietas de las ramas ro
tas, el matapalo encuentra admirable sos-
tén en ellas, v las bacterias v los hongos
penetran por todas ésas roturas produciendo

fue

raices
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Ia carie y dltimamente Ia
planta.

FPero cuanda al podar lo que se busea es
dar vigor a las ramas que quedan, u obtener
mamones fuertes ¥ vigorosos que vengan a
reponer con creces las ramas cortadas, en-
tonces si, la estacion Juega un papel muy

importante en el buen o mal éxito de Ia Ope-
racion.

muerte de ia

La poda debe efectuarse en este caso in-
mediatamente después  de la recolecta  del
fruto, es decir, durante la estacion seca, an-
tes de que la influencia de la primavera se
haga sentir.

Evitese en lo posible hacer este trabajo
cuando las ramificaciones estin mojadas o
inmediatamente antes de lover, Los cortes
que se humedecen asi con el agua antes de
que el aire los haya secado bien, cicatrizan
von mucha dificultad ¥ a veces se pudren
antes de efectuarlo.

Entre mas temprano se haga, mis fuer-
tes ¥ vigorosos seran los hijos o mamones.
Durante la estacion seca el cafeto pierde en
gran parte sus hojas ¥ parece dormir; sin
embargo, sus funciones absorbentes  conti-
nuan por medio de las raices de una manera
regular, v toda esa materia nutritiva se di-
semina en la estructura de la planta, dando
ast mayor fuerza y tamaiio a las yemas que
¢ convertiran mas tarde en nuevas ramas
productoras. Esta corriente de savia se diri-
ge a los extremos de las ramas v cada vez
con mis fuerza ¥ en mayor cantidad, segiin
avanza la estacion, de modo que si la poda
s¢c deja para la primavera., una gran canti-
cad de savia se pierde en las ramas que se
quitan, debilitando asi la planta v en espe-
cial los mamones que se hubieran
chado de ella,
pacion.

aproves
habiéndose hecho con antici-

Anun mas, no existiendo ya las ramas que
sé han de remaver, la corriente de =avia ten-
dra forzosamente gue encaminarse a las ra-
mas que quedan, dandoles mas fuerza. pues
as1 obtienen mayor cantidad de materias nu-
tritivas que de otro modo se hubieran dise-
minado en partes de la planta donde no hu-
bieran sido de ninguna utilidad v provecho,

I.a calidad del frute, al mismo tiempo,
mejora de una manera notabilisima: la chas
parria que puede considerarse como pérdida
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neta, mis Jos gastos  de cogrda, nunea se
encontrara en cafetales que han sido poda-
dos de una manera racional y la razén es
obvia puesto que el grano chasparriado e
simplemente el fruto seco antes de Hegar
a su completo desarrollo, indicando clara-
mente la falta de vigor en la planta: por
tso generalmente al anho siguiente de la po-
da y a pesar de haber removido gran canti-
dad de ramas que hubieran dado cosecha,
ésta es mayor, no porque hava mavor canti-
dad de granos, lo cual seria imposible no
estando aun en produccion los renuevos, sino
porque ¢l fruto es mas grande ¥y mis pesado.

Las ventajas son ain mayores si el pro-
ductor es al misme tiempo exportador, pues
entonces no solo consigue beneficio en el
numero de fanegas sino que también obten-
dri un tanto por eiento mayor de café de
superior calidad, que venderia luego en los
mercados extranjeros a lll’t‘l‘iﬂ'—i mucho mas
remunerativos,

Otra razon importante para efectuar la
poda temprano es que al afo estari el re-
nuevo  suficientemente  desarrollade  para
fructificar. lo cual no sucedera (o por lo
menos en grado minimo), si al contrario. se
dejase para una estacion mas avanzada.

El primer cuidado que se debe tener al
comenzar la poda, es hacer comprender al
podador el por qué de 1a operacién, pues de
otro modo nunca consezuird hacerlo de una
manera perfecta; ¢s ésta una dificultad mas
grande de o que a primera  vista parece.
pues es muy dificil inculcar en gentes igno-
rantes ideas nuevas. que los aparten por
completo de lo que han estado acostumbra-
dos a hacer por generaciones. Por esta ra-
zom, siempre es conveniente utilizar para esta
operaciim, brazes jovenes, es decir, de peo-
Hes que no tienen 1a pretension de saber po-
dar vy vigilarlos de una manera constante

La mejor herramienta pamm podar plan-
tas adultas es indiscutiblemente el serrucho v
es la que generalmente se ha empleado cvan-
do se trata de podar arboles ornamentales en
parques o avenidas; pero en una plintacion
un  poco extensa resultaria  excesivamente
Costosa, pues sé convertiria en una operacion
no s6lo demasiado lenta, sino tambien impli-
caria ¢l empleo de la pintura o alquitran en
la herida, para evitar la carie, pues la su-
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perficie no queda lo suficientemente lisa pa-
ra impedir que las bacterias penetren en €l
interior de la planta.

Con el cuchillo la operacion es mucho mas
ripida y sc obtiene un corte completamente
liso; el inconveniente de esta herramienta
consiste ¢n ¢l peligro de maliratar las ramas
que quedan; inconveniente que deja de exis-
tir una vez que el operario haya adquirido
Ia habilidad necesaria.

El corte se hara siempre de abajo para
arriba, pues de lo contrario la rama se quie-
bra o desgaja, dejando las célnlas abiertas,
gue se convertirin después en madrigueras
del principal destructor de los vegetales, el
hongo, parasito que penetra en los tejidos
de Ia planta v tarde o temprano causa I
muerte i no de roda ella, por lo menos de
Ia parte afectada.

L.La mayor parte, por no decir toedas las
enfermedades de ias plantas que no hace
muchos afies todavia se imputaban ya a In
mucha humedad o a prolongadas sequias, se
delbyv a la gran familia de los hongos, no
desempenando las condiciones  climatericas
otro papel en ellas que el de favorecer mas
o menos ¢l establecimiento vy desarrollo  de
cstos  pardasitos.

Por las mismas razones, los tetones lla-
mados tronquitos por el pueblo, de que tan
amigos son nuestros viejos agricultores, de-
ben removerse en albsoluto haciendo el corte
tan cerca del tallo principal cuanto nos sea
posible, pues estos apiéndices, restos de an-
tiguas ramas, se¢ secan en el curso del pri-
mero a¥ segundo ano en toda su extension, es
decir, desde la superficie hasta el centro de
ia planta o “cambium’™ de donde derivan
oddas las ramas en forma de renuevos, de-
jando asi un camino expedito para sus ene
migos hasta el corazdon de la planta. Esta
verdad explica, e¢n las maderas de construc-
ccion, los nudos ¥ las fallas, provenientes
de ramas quebradas que al podrirse hasta el
centro del arbol desperfeccionan ¥ aminoran
¢} valor de J£stas. puesto que la descompo-
sicién o podredumbre no es sino el resultado
del trabajo incesante de millares vy millares
de hongos: que buscan en esos huecos aloja-
mienta ¥ alimento para procrearse.

[.a nmaturaleza muy sabia en todas sus
manifestaciones, trata siempre de defender

se en esta como en todias las ocasiones, de
modo que no bien =e corta una rama, el
proceso  de  cicatrizacion comenzara., ¥ al
separar el miembro initil al raz de la rama
de que deriva, no hacemos mas que ayudar
a la plamta en su tarea, quitando de en me-
dio todo estorbo que pudiera impedirlo o

retardarlo.

Inmediatamente que se corte una rama de
ese modo, una masa de tejido proveniente
del “cambium’™ que queda descubierta, se
forma entre la madera v la corteza, tejido
que, poco A poco se va extendiendo desde las
orillas del corte formando una especie de
anilla que abraza los bordes de la herida,

Claro es que de cualquier modo que se
mutile una puanta este anillo se formara
pero de una manera imperfecta; cuando se
dejan tetones el anillo comenzara su forma-
cion inmediatamente en la parte inferior del
corte. en la parte que esta en comunicacion
con las hojas, pero desde el momento que
esi comunicacion deja de existir la cicatri-
racion se detiene. Si por ¢l contrario se deja
lo que cominmente llamamos “estopas’™ en-
contraremos que estas forman una valla in-
franqueable ¥ que el proceso de cicatriza-
cion se detendra desde el momenta que se
encuentre con ellas.

En ciertas plantas la cortéza motu propio
se rompe por causas hasta ahora desconoci-
das v forma de una manera naturai estas
callosidades como por ejemplo en €] jocote,
{ Spondias).

La razén aparente es como sigue: Ia sa-
via en las plantas tiene un doble movimien-
to: de las raices sube a las hojas en Ias que
se transforma para volver a descender a las
raices. Las raices absorben de Ia tiersa el
agua cargada de diferemtes sales, pero no
es, sino en las hojas, especie de laboratorio
quimico de las plantas, donde ésta savia se
clabora: una parte se evapora v la otra ab-
sorbe de la atmosfera el dcide carbinico
cuya base, es la madera. Al descender esta
madera en forma liquida se va depositando
¢n capas conceéntricas, de alli la cicatriza-
cion; pero como es natural, a las partes
gue estan fuern de su curso, ésta no podri
ltegar, de modo que la herida no cicatriza-
ri. sino al contrario, faltindole la wvida, =&
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podrira llevando la carie bhasta el corazon
e la planta.

Las celulas lenosas que se han cortado,
¥ que quedan descubiertas dentro del circu-
lo formado por este anillo, no teniendo la
facultad de dividirse para formar nuevas
estructuras, quedan expuestas a las influen-
cias de la atmosfera que las seca.

Sin cmbarge, el tejide que forma el ani-
llo continta extendiéndose de tal modo que
pronto cubrira  completamente  las  celulas
lenosas muertas ¥ poco a poco ¢l tamano de
Ia herida wva decreciendo hasta el momento
en que Jos bordes llegan a juntarse cerran-
dola completamente. ste tejido al completar
su desarrollo es lo que forma lo que se Ia-
“callos™ en las plantas.
IEl tiempo necesario para
zacion sea completa, estd naturalmente  en
proporcion con el tamano de la herida ¥
también con el vicor mas o menos grande de
In planta operada.

Para que la cicatrizacion sea perfecta ¥
rapida, toda herida de mis de 0.01 m, de-
cubrirse de alguna sustancia que im-

n

que Ia cicatri-

hiera
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pida la entrada de bacterias y hongos: al-
quitran, cera de injertar, goma laca o pintu
ra. La mejor es pintura pura de plomo, pues
no =0lo es la mis barata sino que no des-
cascara, na raja v pega bien. Grandes lacera-
ciones debieran pintarse dos wveces al  ano
hasta su completa cicatrizacion.

Estos callos tienen un intéres muy espe
vial para el agricultor pues en ellos =¢ for-
man yemas, rtudimentos de nuevos mamo-
nes, los cuales no deben confundirse con los
renuevos que vienen naturalmente a repo-
ner ramas secas, preservando ast las plantas
de una destruccion completa. La diferencia
entre unos ¥ otros es fundamental; los dlti-
mps estan  conectados desde su  nacimiento
con la madera del tallo ¥ asi contindan du-
rante toda su vida, mientras. que los prime-
s, que s¢ forman en los “ca-
[tas'', no tienen al principio la menor conec-
cion con ¢l interior de la planta ¥ no ¢s sino
al convertirse en verdaderos renuevos que
a vomunicacion con la parte lenosa vy de
cse modo con ]as corrientes de savia ascen-
a establecerse ftna  manera

es gderir, los

tll_'

dente viene

Atmniz:}ndﬂ café infectado de huevillo, con insectlicida Mortegg, en la finca
Palmar’'’ de don Delio Sinchez V., en San Rafael de Heredia.
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completa; esto explica el por qué de des-
prenderse tan facilmente durante el primero
v segundo anos,

Muchos diran que dejando  tronguitos
(tetones) !a planta produce mis mamones,
¥ en efecto asi es, pero como no todos los
renuevos se han de dejar sino solo los ab-
solutamente necesarios, se comprendera  que
esa nn compensaria el mal causado a Ia
planta con dejarlos ¥ si agravaria el trabajo
de la deshija. puesto que habria que quitar
mayor cantidad de mamones inutiles.

Cierto nimero de plantas enfermas o de-
bilitadas por las grandes cosechas necesita-
ran de una poda radical, es decir, no tenien-
do esperanzas de hacerlas revivir cortando
zlzunas ramas, habra que cortarlas al pie
para asi promover el desarrollo de renuevos
gue formaran Iutgo una planta nueva v vi-
gorosa en menos tiempo que la que necesi-
mara una venida deé %1 almaciga.

El corte en este caso ¢s conveniente ha-
verlo en la forma conocida con el nombre
de “lomo de burro™ casi plano, para ésto se
rortaria hasta ¢l centro de! tallo por un cos-
sado, haciendo después la misma operacion
vor ¢l lado opuesto, de modo que en el cen-
sra =e juntaran ambos cortes formando un
omo. El objeto de esto es que Ia luvia al
~agr no =¢ detenga en lo mas minimo en-
cima del corte. como sucederia con el corte
pliano, preserdta el incort-
weniente de los mamones al crecer im-
pedirin mmbién que el agua escurra, incon-
~¢niente aque no existe en el lomo de burro si
las plantas =e deshijan de una manera ra-
<jonal,

el cual ademas

fque

Al hacer ¢ corte se tendri especial cuida-
do de dejar la menor cantidad de madera
sobre ¢] fltimo par de yemas pues como di-
ie antes laz celulas lenosas no tienen la fa-
cultad de dividirse ¥ formar nuevas estruc-
turas; por lo tanto al quedar expuestas a
las influencias de la atmosfera pronto se se-
can. Como el callo que comenzari a formarse
tan pronto los mamones empiezan a desarro-
lar no padra cubrir el filo del corte por es-
tar fuera de la accion de la savia, al ano
siruiente con Ja ayuda de! cuchillo o mejor
de un formon y una maceta se rebajara lo
suficiente para que pueda ser cubierto y asi
!a herida cicatrice completamente.
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Se cuidara ademas, de cortar de abajo
para arriba va sea con uno u otro instru-
mento, es decir, cortar de acuerdo con las
fibras, para evitar que desgaje: b mismo
¢n la deshija que en la poda, propiamente
dicha.

Cortando de wste modo, =¢ obtiene ade-
mas, una superficie mis lisa; el filo del cu-
chillo corta las células trapsversalmente y
'a lamina al pasar por encima, cierra to-
dos estos tubos diminutos, ayudando asi, a
proteger ¢l corte de %1 invasion de cualquier
enemigo; edto puede verke prabticamente
cortando un tallo de platano, cuyas células
son suficicntemente grandes para ser vistas
sin la ayuda de un lente; si el corte se ha-
ce de arriba para abajo, 1as celulas se abren,
si se hace de abajo para arriba, las células
se cierran. Fue ésta una de las razones que
me hize abandonar ef uso del serrucho en la
poda del cafeto ¥ adoptar ademas el corte
vertical en vez del corte de mesa usado an-
tignamente. Esto ultimo es casi imposible
si se usa el cuchille ¥ el cuchillo serd toda-
via durante mucho tiempoe el instrumento
que se usara en nuestros cafetales para esta
operacion a pesar de las innegables ventajas
del serrucho ¥ otros implementos usados hoy
dia en la cirugia vegetal, practica que se ha
convertido en una verdadera ciencia en Eu-
ropa ¥ los Estados Unidos de Ameérica. Con
el cuchillo el podador necesitaria un pulse
maravilloso para no hacer unas cuantas he-
ridas mas abajo del corte v sobre todo para
no majar los bordes, con lo cual destruiria
todas las ventajas de la poda pues sabido es
que s I corteza se desgarra el callo cicatri-
zante no se forma.

La altura a que debe cortarse la planta
es una cuestion muy debatida; hay quien
opina gue debe cortarse al ras del suelo vy
para €llo se da una razon, que a ser cierta
decidiria la cuestion ¥ es la de que de los
hijos brotan raices que harian de ellos
plantas independientes; pero esto desgracia-
damente no sucede,

Después de muchos afos de experimenta-
cion he llegado a la conclusion de que el
corte debe hacerse tan alto como sea posi-
ble. Entre mas nueva es la madera mis sa-
nos vy robustos son los renuevos. La des
ventaja de la poda alta consiste en el peli-
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gro de que las ramas se desgajen al do-
blarlas durante la cogida, accidente muy
comun si el cogedor tiene que levantar el
brazo arriba de la cabeza para bajarlas, Por
esta razén he adoptado como altura maixi-
m. 40 pulgadas ¥ 30 como minima,

Estos extremos s¢  entienden solamente
para la poda de renovacion total ¥ no cuan-
do se trata de poda parcial o sea de la eli-
minacion de ramas enfermas o improducti-
vils,

Cuando ¢l sujeto es una plnta joven,
diez o doce anos, se puede pedar si se desea
a una altura menor, pero en arboles viejos
y estos son Ia mayoria en nuestros cafetales,
debe evitarse en lo posible operar en la
madera muy vieja. Es preferible, yo siem-
pre lo hago, cortar arriba de la primera
hifurcaciin de ramas ¥ dejar en lugar de
uno, dos tallos. Si la madera es vieja rara
vez da un mamon sano, por ¢l contrario un
porcentaje muy grande de estos tovones res
husan producirlos v hay que reponerios.

Debe evitarse en lo posible cortar ab pie
cafetos menores de siete anos que han per-
dido sus hojas, no sélo porque plantas tan
jovenes muy a menudo no lo resisten, sino
sobre todo porque estas plantas vuelven a
vestirse en el curso del ano v si bien se pier-
de un ano de cosecha estaran listas para pro-
ducir en el curso del siguiente, es decr
mucho antes de lo que podria serlo un re-
nuevo provenients de la poda.

Lo mismo debemos decir
de arboles vicjos:

La Ppoda total debe hacerse soliomenie en
casos exiresies, cuando la planta lo exige:
es decir cuando no queda en ella ninguna
rama vertical que pueda servir de guia.

La defoliacion del café cuando no es cau-
sada por el agotamiente natural debide a
las repetidas cosechas, ya dijimos que las
ramas primarias (bandolas) no florecen dos
veces en el mismo punto, es puramente acci-
dental y tan pronto desaparece la causa, Ia
planta vuelve a cubrirse de hojas como su-
cede  siempre después de una  prolongada
sequia, lo mismo que después de un ataque
de ojo de gallo (Stilbum Flavidum, Cooke)
o de Fumagina si a tiempo se tratan con
alguna aspersion cuprica.

Por lo antes dicho se comprendera que

aun tratandose
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debe wusarse gran cautela en esta operacion
pues talvez es mas peligroso exageraria que
dejar de hacerla,

Debe usarse una vigilancia de todos To-
dias y de todos los momentos para evitar
que el podador, muchas veces poco escru-
puloso, corte una planta al pie por pereza
de hacer varios cortés menores que requie-
ren mas tiempo ¥ mayor cuidado. Es por
esto que este trabajo no debe hacerse jamas
ni por contrato ni por tarea. Cada planta
es un problema que debe resolverse indivi-
dualmente v el podador armado de su cu-
chillo ¥ su maceta deberna antes de comen-
zar a operar, darse cuenta exacta del por
qué de cada corte que va a hacer.

Una practica muy comun ¥ que ¥o he
proscrito en absoluto en las fincas a mi
cargo es la de permitir a los podadores el
usar su criterio en decidir si upa planta
debe ser armancada ¥y sustinnda  por otra,
es decir lo que el pueblo lHama *‘desjarre-
tar’® para arrancar. Toda planta suscepti-
ble de mejora debe ser podada vy aguella
que no lo es quedari como esta, siendo el ca-
pataz ¢l tnico que decidird si se arranza o
s¢ opera. Un porcentaje muy grande de re
siecmbras he evitado con este sistema pues el
podador muy a menudo por no quedarse
rezagado, s en su calle encuentra varias
plantas grandes y dificiles opta por *“des
jarretarlas’™ ¥ asi  poder alcanzar a su=
COMPANEros.,

CAPA Y DESHIJA

Como consecuencia de la poda wvienen la
deshija ¥ luego la capa, ambas tan impor-
tantes como la poda misma. Mejor no por
dar que podar y no deshijar despues.

Deshija

La deshija se hari tan prontoe después
de la poda como sea posible, es decir tan
pronto coma los renuevos estén lo sufiente
mente desarrollados para permitir  seleccio-
narlos, dejando solamente los mas fuertes
v robustos, -

Cuando la planta se ha cortado al pie se
tendra cuidado de dejarlos bien distribuidos
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ea su derredor. La cantidad de renuevos a
cultivar en este caso dependera de su fuerza
¥ robustéz, pero en ningun caso es conve-
niente dejar una cantidad mavor de cua-
tro pues la planta no podri nutriries con-
venientemente,

Ea la poda parcial se dejard Ia menor
cantidad posible; buena prictica me pare
<e dejar solamente los que vienen a reponer
Ins ramas podadas, es uno por cada
rama que s¢ ha eliminado, cuidando siempre
e dejar los mejor contitnidos vy mejor co-

1w -
locados.

clecir

51 la deshija se hace a su debide
cuando los renuevos estan ain

iempo,
muy ticrnos
t=tos se pucden arrancar tirando de eilos con
la mano =in de producir
profundas ni desgarrar

peliero heridas
la corteza; pero si
<¢ descuida esta operacion ¥ se efectia tar
de en el ano. cuando los mamones comien:
zan a adqguirir una consistencia  lenosa se
hiard necesario emplear un instrumento cor-
tante, de preferencia una cuchilla corva o en
st defecto unas tijeras podadoras pues va
entonees los que eran rudimentos de mame
nes, dependientes de un callo, han comenzade
a profundizar dentro del tallo buscando 1a
savia ascendente v por lo tanto Ia desga-
rradura que <e hace ah arrancarlos serd mis
profunda ¥ mas peligrosa para la planta.

El corte se harda de abajo para arriba ¥
al ras de la rama de que deriva, cuidando
especialmente de esto imo pues si queda
una

renmievo sus bordes

pequena  parte del
<¢ cubriran a su vez de nuevos brotes que
habra eliminar. Por esta razon
<= siempre preferible la cuchilla corva a las

luego que
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tijeras podadoras amén de que estas lti-
mas no hacen un corte liso ¥ generalmente
desgarran Ios hordes de la herida impidien-
do su inmediata cicatrizacion.

En las plantas nuevas que aun no han
sido podadas la deshija debe ser radical: no
debe permitirse ningin renuevo a 1o largo
del tallo, excepcion hecha de los provenien-
tes de la capa como se veri mas adelante.

Capa

El dimorfismo de sus ramas
gafe pna planta peculiar, gque nDecesita para
darle forma de un tratamiento completa-
mente distinto del que se le da al comin de
Ias plantas cultivadas,

Uin maranjo, un peral, un limonero, etc.
<o susceptibles de adquirir formas distin-
tas de acuerdo con la ciencia o los caprichos
del pomicultor quien recortando ciertas ra-
mas v entresacande otras le da la forma
mis apropiada para conseguir e¥ objeto que
s¢ propone.

Con el café esto no es posible. Como las
ramas horizontales (bandolas) no son vege
tativas sino tnicamente florales nada que se
les haga a ellas tendera a incrementar Ia
vegetacion de la planta; de manern que pa-
ra darle forma tiene
operar sobre el tallo o rama wertical, unica
vegetativa en eh cafeto v unica por lo tanto
capaz de reproducirse.

Dos son las formas adoptadas en los pat
cultivo de un solo
nombre de creci-

hace del

uno que sujétarse a

sts cafetaleros: La de
tallo v Ia conocida con el

micnto franco.

'
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I1a primera, muy en boga en los comien-
zos de la industria cafetalera, tuvo su ori-
gen en la isla de Ceilin donde fue practi-
cada hasta la completa extincion de sus
cafetales por el Himeleya Vastratrix y aun
hov se practica en algunos otros lugares,
pero pareciera perder favor mils ¥ mis ca-
da dia.

Consiste en permitir que ¢l arbusto crez-
ca verticalmente hasta una altura de cinco o
seis pies con su yema de prolongacion in-
tacta y al llegar a esta altura capar entre
los dos internugdos superiores, teniendo cui-
dado de destruir todos los retoiios que en la
base de las bandolas s¢ formaran ¥ que cons-
tituye el esfuerzo de la phnta para seguir
creciendo.

Con este sistema las ramas primarias o
bandolas se desarrollan de una manera ex-
traordinaria y no hay duda producen los
primeros aifios gran cosecha con la ventaja
muy apreciable de que dada su poca altura
es muy ficil de recolectarla.

Tiene el sistema <in embarco grandes

desventajas
1°—Sumamente dispendioss, va que nece-
sita de un cuidade de todos los dias

debido al sinnimero de mamones que se
desarrollan a lo largo del tallo v fue
precisa destruir conforme aparecen. Es-
te producir incesante de mamones pare-
ciera indicar que el sistema es antina-
tural ¥ que con ello la planta trata de
defenderse v volver a su forma normal
de varios tallos.

2°—Las bandolas o ramas primarias se
desarrollan de una manera excesiva, a
costa dde la parte vegetativa que muy a
menudo se torna anémica en su pE-lrtt:
superior.

3Y—El desarrollo excesivo de fas bandolas
Ias vuelve muy pronto lefiosas ¥ Erues
sis.  provocando al mismo tiempao la
formacion de ramas secundarias {pal-
mas) en gran profusién las que for-
man alrededor del 1al'lo una especie de
enramada, conocida con el nombre de
Crinolina que muy bien la describe.

Esta crinolina, impidiendo 1a fran-

i circulacion del aire y la penetra-
cion de dos rayos del <o0l, provoca nati-
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ralmente una gran humedad muy pro-
pia para ¢l desarrollo de hongos y tan-
to que muchos autores achacan a este
sistema la muerte de las plantaciones
de Ceilan que fueron por e¢llo faci
presa del Himeleya Vastatrix.

La segunda o CRECIMIENTO FRAN-
CO, es la que nos interesa, va que es In
practicada en Costa Rica.

Una planta de café, creciendo en comple-
ta libertad, siempre se convierte en planta
a varios tallos debido al desarrollo de las
vemas a lo largo del tllo primitivo, v el
objeto de ta capa tal como la practicamos
¢s provocar esta bifurcacion del tallo o
mas bajo posible para asi obtener una su-
perficie productora mayor y regularla des
pués para hacer una planta de forma mas o
menos simetrica.

Mi experiencia de muchos anos v que
me ha dado los mejores resultados es comb

sifue:

1“—Hacer la primera capa inmediatamen-
te después del trasplante por las sit
ruienteés rAZOMNES !
a}—Al arrancar I planta de
aunque ef arrancador sea muy EXperto
tiene necesariamente que cortar mu-
chas raices absorbentes ¥ muy a menus
no también el puvdn o raiz principal,
ahora bien, entre las raices v las hojas
hay una relacién intima y directa: Ias
raices absorben en estado liquide lo-
iugos nutritivos de la tierra ¥ las ho-
jas se encargan de elaborarlos; en esta
elaboracion una gran parte del agua s=
pierde por evaporacion. 5i la superfi-
cie evaporadora queda intacta ¥ la ab-
sorbente se restringe., el equilibrio
que debe existir entre ambas <e rompe
y la planta sufre.

Al capar se¢ elimina cierta parte de
la superficie evaporadora ¥ con esto s
obtiene de nuevo este equilibrio tan
necesario para que la planta o se
seque. De lo contrario pasaria lo ques
a un recipiente cuya entrada fuera me-
nor que su salida: concluiria por va-
clarse completamente.

Este sistema me dico tan buenos re-

la almaciga,
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sultados que muy pronto lo lleve mas
alli cortando a la mitad todas las ho-
jas, con lo que reduje aiun mis esta
excesiva evaporacion.

b)—Las ramas ®aterales o bandolas que

quedan debajo de la primer capa de-
ben siempre eliminarse durante ¢f curso
del primer afio del trasplante para ha-
cer que la savia siza su curse ascen-
dente hicia los brotes producto de dicha
operacion, sin diseminarse antes por
estas ramas, que estando mas cerca de
las raices absorbentes. estan en mejores
condiciones de aprovecharla con detri-
mento del desarrollo final de la planta,

Cuando estas bandolas no se cortan
v debido al exceso de alimentacion en-
gruesan de una manera desmedida, se
cubren de ramas secundarias ¥ tercia-
rias (palmas) formando esa especie de
crinolina de que hablé antes,

Como las bandolas que quedan de-
bajo de esta primera capa deberan eli-
minarse, entre mas bajo se haga esta
operacion, menos habrd gue ¢ortar mas
adelante; es decir, la planta perfecta
comenzara desde uno o dos pies del
suelo en ver de tres o cuatro, dandonos
uni superficie de produccion mucho
mavor desde el principio de su creci-
miento,

Asl pues, tenemos que fuera de la
economia que se tiene al hacer esta ope-
racion como parte de la siembra en lu-
gar de hacerla mis adelante, la plant
pega mejor por que evitamos que se
desgrane ¥ formamos ademis una plan-
ta mis perfecta que por su superficie
de produccion arrancara de mas< abajo
¥ seri por lo tanto mayor.

Debe tenerse especial cuidado de ca-
par lo mas alto posible entre los dos
internudos, principalmente si ¢l corte
s¢ hace en la madera tierma ¥ de eli-
minar [as dos bandolas inmediatamen
te debajo de dicho corte; de lo contra-
rio, es muy probable gue con ¢ peso
que tanto los hijos como las bandolas
cjercen en su base se abra ¢l tallo por
el medio. Ademidis, si se vortan estas
dos bandolas, las corriente de savia as
cendente, no pudiendo continuar su

camino hacia ellas s¢ acumulari en la
base del internudo o sea exactamente
en el lugar ¢n que saldran los nuevos
hijos; por demds esta indicar que ess
tos renuevos se aprovecharin de este
exceso de savia que les dari mis vi-
gor para desarroliar; por esta razon
¢n las plantas capadas asi se obtienen
dos hijos igualmente robustos. mientras
que en ¢l caso contrario a veces se ob-
tiene solo uno o si salen dos por lo
general uno es mas débil ¥y mas ra-
quitico.

2°__A los diez o doce meses la planta esta-
ri lo suficientemente desarro'lada pa-
ra sufrir la segunda capa. Esta se hara
a veinticuatro pulgadas de la primera
v Ias =iguientes a la misma distancia
unas de otras  hasta completar tres o
sean ocho tallos. La cuarta capa se ha-
ra a la misma distancia pero teniendo
cuidado de destruir las yemas termina-
les para impedir mavor crecimiento.

Si esta operacion se descuida o se

hace a distancias mavores, los mamo-
nes de la ultima capa se alargan dema-
siade ¥ se dohian hacia el suelo for-
mando lo que €l pueblo llama “Colas
de Caballo”. exponiendo el centro de
la planta a los rayos directos del sol,
con lo que se causan dos zraves per
juicios:

a}—Todo el largo de los tallos se cubre
de mamones que Io extenian ¥

h}—Se provoca una enorme cosecha de la
planta o no recupeéra sino al cabo  de
dos o tres anos, o se arruina del todo
necesitando en este caso reponerla por
una nueva. Si al doblarse las ramas,
lo hacen todas en una misma direccion,
la< rafces no resisten el enorme peso
del follaje v 1a planta se arranca, feno-
menn éste  muy comun en plantaciones
nuevas donde esta operacion no z¢ hace
con regularidad ¥ esmero.

Capa de los hijos

Cuando los renuevos que se han dejado
en reposicion de las ramas que se cortan tie-
nen nEis 0 menos un ano de edad, se proce-
deri a caparlos exactamente ¢n Ia misma

=
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forma indicada para las plantas nuevas,
tratanido cada hijo o renuevo como si fuera
wna planta nueva c¢on la Gnica  diferencia
wle que la primer capa puede hacerse mas
alto ¥ que no hay necesidad de recortar
las dos Landolas que quedan inmediatamente
delutjo del corte.

Desbandola

Se denomina desbandola Ia operacion de
quitar las ramas laterales, va sea de los re-
nuevos o de las ramas viejas ¥ €5 una opera-
cion desastrosa tal ¥ como se practica por
la generalidad de los cafetaleros del pais,

Precisa presente, que  las
ramas laterales. es decir as handolas, no se
reproducen ¥ que son las Gnicas ramas pro-
ductaras; por lo tante no deben destruirse.
etlas  las

tener  siempre

s pena de destruir cosechas
futuras.

ILa practica general de eliminacion total
de estas ramas después de ia cosecha da por

resultado la formacion de arboles desprovis-

Ca
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tos de ramas laterales hasta una considerable
altura ¥ arriba un pegueno copete que por
su dimension y distancia del sistema radical
no puede sino dar cosechas raquiticas tanto
en cantidad como en calidad. (La forma del
cafeto es francamente piramidal), sus bando-
las se van acortando conforme se alejan de
Tas raices ).

Como las ramas laterales
sing. una vez en el mismo
fue paulatinamente la  cosecha va siendo
menor debido a que ella no aparece sino
en la prulum_:ncién del ano anterior. prolon-
macion que va siendo menor cada ano hasta
¢l azolamiento total de la rama,

Precisa  pues, provocar un nuevo creci-
miento que venga a reponer estas bandolas
vastadas v para ello hay dos sistemas:

fructifican
]Hlﬂtt‘l, tenemos

no

I*—I.a poda parcial o sea la eliminacion
de la rama vertical que sera repuesta
POr un renuevao con todas
risticas de nuevo 1tallo,
visto mas atris ¥

A5 caracle-

ya lo hemos

Lote de café listo para la exportacion, en el beneficio ""El Molino'",

de Liduvina Vargas v. de Sdnchez, en San Rafael de

Heredia.
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2" —E! recorte de la bandola misma para
provecar la aparicion de ramas secun-
darias y terciarias (Palmas).

Este sistema ideado en 1906 por el jefe
cultivos de las colonias Francesas Ing.
Edouvard Pierrot (1) quien lo llamd “Poda
de las ramas o Poda de produccion’, fue
adoptado anos despueés por Maurice Piettre
2) ¥ en Costa Rica ensayado por el Ing.
don Bermardo lgiesias (3) en la Escuela
die Agricultura de Montes de Oca.

l!l:

Fiettre dice de ella: “5e sabe que este ar
busto produce gran parte de sus frutos en
la madera del ahe, un poco solamente en
Ia madera del ano anterior ¥ apenas algunos
granos en la madera vieja. Esta pues indi-
cado el cortar los crecimientos de anos
gue no produciran nada el ano  siguiente:
debajo de los puntos de scecién naceran una
4, 6) que siendo
jovenes producirin en abundancia® y don

dos

s¢rie de nuevas ramas (2,

Bernardo Iglesias lo siguiente: “Todas las
handolas desde una altura de upos 30 cen-

timetros del sueclo, se mantienen por ¢l sis-
tema de poda de renovacion que consiste en
cortar la rama que va ha entrado en deca-
dencia por la produccion de cosechas conse-
cutivas, al primero o segundo nudo a partir
de su punto de union con el tallo. Si Ia
bandola nmo ha perdido su vida por una u
otra causa, esta poda produce el desarrolle
de ramas secundarias, reneralmente una, a
veres dos a mas. gue durante una estacion
de actividad se prolonguan casi tanta  como
una rama primaria ¥ producen una  cose-
cha muy grande el sexundo ano'.

Estas ramas secundarias muy a mepudo
aAparecen espontineamente, sobre todo en ca-

fetos nueves recién  trasplantades, pero en
este dltimo  caso e necesario  eliminarlas

pues actian como verdaderos chupones re-
trasando el desarrollo de la planta.

5i las bandolas fueran plantas vegetati-
'as con el poder de reproducirse que tie-

nen las ramas verticales, este sistema seria

{1)
15}
i3}

Fdouvard Plerrol — Cullure pralique ¢l rationnele du
Cafeier. Paris 1808,

Maurice Pieltre— Producfion mdustriclle de Cafe. Da-
rin 1023,

Bernardo H. lglesias

= Poda del Cafelo, San Joss,
Costa Rica,
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perfecto ¥ la duracion de la planta indefi-
nida; pero desgraciadamente es muy otra la
realidad.

Ya lo dije antes: Las bandolas son ramas
estrictamente  florales que van perdiendo la
propiedad de hacerlo conforme se van alar-
gando. Es decir las vemas en los nudos des-
pués de cumplir su mision van desparecien-
do ¥ la rama =e convierte en un simple con-
ducto para la savia que va a alimentar su
extremidad que aun conserva €l poder de
fructificar.

En realidad las ramas secundarias ¥ ter-
ciarias (palmas) en el cafeto son wverdade-
ras anormalidades pues son el producto de
vemas florales que se convierten en ramas
debido a causas aun poto conocidas, pero
que nos ensefan que una vez la vema floral
desaparecida no nos sera posible provocar
vste nuevo crecimiento, pues yvemas florales
no se producen én el mismo punto sino una
veéz en la vida de la rama.

Por esta razon este sistema da resultados
positives  solamente en ramas  nuevas  que
aun conservan yemas flomles capaces de
transformarse en ramas secundarias (pal-
mas), En bandolas wiejas de cuatro o cinco
anos ek resultado sera siempre negativo, so-
bre todo si se corta en el segundo o tercer
internudo por estar, a esa edad. completa-
menteé agotada esta parte de la bandola.

Ambos sistemas deben emplearse conjun-
tamente: Recortar las bandolas jovenes que
han dado gran cosecha: dejar aquellas que
la- experiencia nos ensena (ue son incapa-
ves de reproducirse. pero cuyas extremidades
tienen aun el poder de fructificar ¥y una vez
agotado e¢ste, podar la rama vertical para
producir un nuewvo crecimiento vegetativo.

L.a desbandola tal ¥ como ze practica por
el pueblo es la que debe abandonarse por
vandalica, improductiva v dispendiosa. EHa
no es sino el producto de o ignorancia y
la pereza.

Poda radical de las raices

En ciertas secciones del pais de. terreno
arcilloso v compacto se présenta muy a me
nudo el fenomeno de un envejecimiento pre-
matura de las plantas que no responden
mis a los trabajos culturales usuales,
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Las Muvias torrenciales tan corrientes én-
tre nosotros, al descargar sobre esta clase
de terrenos de estructura compacta ¥ muy
débil granulacion cierran con gran rapidez
¥y completamente los poros de la superficie
e impidiendo asi el franco escape del aire,
Ilien =abido es que el agua de la luvia no
penetra en la tierra sino a medida que desa-
loja el aire cuyo lugar va a ocupar; es por
esta razaon que en ciertos cafetales se for-
man esas enormes lagunas después de un
aguacero ¥ que tardan horas y hasta dias
para secar. El resultado es que la tierra de
Ia superficie pierde su granufacion, se con-
vierte en limo ¥ en esta forma, disuelta en
el agua, & armastrada a las quebradas y a
los rios ¥ con ella las sustancias nutritivas
gue debieron aprovechar las plantas,

Ademas si el agua no puede penetrar v
aprieta la superficie del terreno, el oxigeno
de la atmoisfera interior va poco a  poco
desapareciendo debido a ciertas fermentacio-
nes ¥ no podri ser repueste por el oxigeno
del aire que encontrara dificultad para en-
trar. La faita de oxigeno interior es= fatal
para las plantas: Las raices se asfixian len-
tamente ¥ la planta muere.

La sombra arborea (Ingas y Erythrinas)
es ¢l mejor correctivo: pero al mizmo tiem-
po es de gran utilidad aflojar el terreno por
medio del arado o en su defecto por me-
tlio de picos.

Es despues de esta operacion que la poda
de las raices se impone ¥ es de toda ne-
vesidad.

El arar los cafetales es siempre dificil
¥ costosn no solo por que Ia mavor parte
de ellos estan situados en terenos mas o me-
nos accidentados sino porque siempre =e co-
rre el riesgo de destruir un gran numero de
Taices laterales que en ¢l extienden
muy cerca de la superficie. Esta operacion
es sin embargo de gran utilidad en los te-
rrenos (e hablé antes por ser esta la

fe se
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unica manera de aerearlos, pero a condicion
de que inmediatamente después se proceda
a enmendar los dabos producidos.

Despues de pasar ¢! arado o de aflojar
el terreno con un pice mi priactica ha side
¥ siempre con buen resultado !a de escarbar
en derredor de la planta tan profundaments

como s=e¢a posible. poner a descubierto las
raices laterales ¥ de un tajo neto cortars

las a siete u ocho pulgadas del tronco. La
operacion es drastica pero la planta la re-
sist¢ muy bien siempre que la raiz princi-
pal o pivotante quede intacta. Si a esto s
agrega una buena abonada con estierco] hien
podrido. pulpa de café o cualquier otro abo-
no organico se obtienen resultados verdadea-
ramente increibles.

Es esta una operacion que debe hacerse
en tiempo muy seco, inmediatamente después
de Ia poda de las ramas y solamente a lar
pos inervalos,

Conclusiones

Sea cualquera el sistema de poda que se
adopte v cualquiera el instrumento que =&
emplée es esta una operacion, talvez la mas
importante en ¢l cultive racional del cate
pues sin ella es absolutamente imposible ob-
tener buenas muchao menos cose
chas consecutivas.

No se debe olvidar quer

cosechas v

1"—FEl cafeto es una planta a ramas dimor-
fas: Las verticales son las dnicas ve-
getativas v las Jaterales (bandolas) las
{ productivas ).

frutos mas

unicas florales
29—FEl cafeto no produce
una vez en el mismo punto.
J3*—Las flores y por consiguiente los fru-
s¢ producen en los

l‘lk:'_-

tos del cafeto no
crecimientos del ano sino en los del ano

precedente. Si se examina una bandoia
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de un cafeto de cierta edad se éncon- 6" —Ila madera nueva resiste mejor Ja-
traran tres zonas completamente  defi- condiciones climatéricas adversas ¥
nidas: Una cerca del tallo desprovis- asi vemos que en tiempos de prolonga-
ta de hojas, Ia que ya produjo su co- das sequias es €sta Ja dnica que pro-
secha, la que sigue cubierta de hojas duce.

flores v frutos ¥ por altimo la extremi-
dad de la rama cubierta de hojas y ye-
mas o sea la que se prepara para pro-
ducir el ano siguiente.

4"—La madera nueva es la unice que pro-
duce; Ja madera vieja es completamen-
te initil ¥ debe eliminarse.

7%—Il.as ramas que pierden sus hojas por
prolongadas sequias o por ataques de
hongos o insectos no pierden su poder
productive. Una ver vueltas a la mor-
malidad son capaces de dar cosecha ¥
por lo tanto deben conservarse.

59—kntre mis largas son las ramas verti- B¢—Para que un cafetal dé el maximum de
cales mas se alejan del sistema radical rendimiento debe podarse con regula-
¥ menores son sus ramas laterales lo ridad, de manera de todas las plantas
que implica menor cosecha ¢ inferior ca- tenran orécimientos nuevos ue asegus
lidad. ren la cosecha del anfo siguiente.

La mejora de las condiciones organicas de un cafefal, re.
quiere ciertos conocimientos, qu> por regla general, no posece
la mayoria de los cultivadores.

La Seccién Técnica del INSTITUTO DE DEFENSA DEL
CAFE, que cuenta con ingenieros agronomos especializados en
el cultivo de este fruto, atiende preferentemente, — en forma
gratuita, — cuantas consultas se le hagan sobre la materia, cn
igual forma practicara aralisis de los suelos y estudiara las con-
diciones naturales reinantes, suministrando un informe comgple
to comprensivo de las mejoras que debe itroducirse en las plan-
taciones para obtener el éptimo rendimiento. El sistema de poda
a seguir, las condiciones de sanidad vegetal que deben privar,
el descuaje de la sombra y la labranza del suelo, son factores
que necesitan actuar paralelamente con el uso de los fertilizan-
tes, pues con solo el abono no se conseguira el aumento de co.

secha que responda a la inversion y al desvelo del caficultor.
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Iin trazos violentos—luz ¥ sombra—como en un cuadro de Sorolla, muestra
esta fotografia enviada a nuestro concurso fotogrifico, una faena de la industria
cafetera: el amontonamiento del café en pergamino listo para el ensaque.
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del cafeto

La Chasparria

(cercospora cotieicola)

Historia

En ¢l Boletin N? 17 del aino 1915
de la Estacion Experimental de Puer-
to Rico, publicado por el senor G. L.
Faucett, se trata con especialidad la
enfermedad Costa Rica
con ¢l nombre de “Chasparria” v
Puerto Rico con el de “Sancocho”.

El sefior Faucett indica que la causa
que favorece el desarrollo de la enferme-
dad es la sombra, v que la infeccion del
srano se efectia con mavor intensi-
dad bajo sombra gue cuando esta ex-
puesto al sol,

IZn ¢! Boletin N? 3 del Departamento
de Agricultura del Colony Protectora-
te of Kenya, publicado por el Sr. ].
Mc. Donald, se describe esta enferme-
dad con el nombre de *Brown cye spot’™.
I.os sintomas que ¢l describe son las
manchas pequenas de color café oscu-
ro sobre las hojas. Estas manchas mi-

conocida en

Cll

den 6 'mm. de diametro y son de forma
circular. También indica que la enfer-
medad ataca los granos muy fuertemen-
te. Como tratamiento, el senor Mc. Do

Por ROBERTO SAENZ E.
y CARLOS CHAVARRIA A..

Ingenieros A gronomes

nal recomienda reducir la sombra, ha-
cer un drenaje para provocar la aerea-
cion del terreno, quemar todas las ho-
jas caidas a consecuencia de la enfer-
medad v atemizar las plantas con una
solucion de caldo bordelés al medio por
ciento.

El senor M. T. Cook en su tratade
dice lo siguiente: “lLa mas Mmportan-
te de las enfermedades del cafeto es
debido a la Cercospora coffeicola, que
ataca las hojas v frutos, causando gran-
des manchas, que al principo son vi-
sibles Unicamente en la cara superior
de la hoja. El color de estas manchas
al comenzar es café oscuro, llegando a
ser gris en la parte superior v de un
color mas claro en la inferior. Los cen-
tros de estas manchas se mueren y ile-
van consigo las esporas.

Cuando la infeccion alcanza grandes
proporciones, produce la caida de las
hojas, reduciendo asi la vitalidad de Ia
planta v evitando la completa madura-
cion del fruto. la enfermedad ataca
los tallos y se presenta con mayor se-
veridad en ciertos paises como: Indias
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Alemanas, México, Cuba, Jamaica,

Trinidad y Brasil. Se recomienda para
su control ¢l uso del caldo bordelés”.

En el Boletin d¢ Fomento Ano V
N® 9 de Costa Rica, el senor B. R.
Iglesias hace el siguente relato: “En-
tre las enfermedades que forman man-
chas en las hojas, una de las mas im-
portantes ¢n Costa Rica es la que tiene
como agente etiologeo el hongo Cercos-
pora coffeicola. Las manchas que se
producen en las hojas como consecuen-
cia de la enfermedad, son de color ce-
pia oscuro, tornandose luego en gris
con los centros debido a la
muerte del tejido. En estos centros s
donde se forman las esporas. A medi-
da que avanza la enfermedad se acen-
tia Ia defoliacion de la planta  hasta
quedar casi desvestida, condicion que
reduce su vitalidad v afecta la madu-
racion del fruto.
muestra muy generalizada en aquellas
piantaciones donde la sombra se usa de
manera excesiva, por lo cual toda me-
dida tendiente al control de ella, debe
ir acompanada de una poda bastante
severa de los arboles que se utilizan co-
mo sombra. Los danos gue esta enfer-
medad ocasiona a actividades ca-
fetaleras del pais, son indudablemente
de mucha consideeracion no solamente
por la reduccion de la cuantia de la co-
secha, sino también porque ella es pro-
bablemente la que produce el desper-
fecto del grano, que se conoce comun-
mente como la mancha del café, v que
consiste de una coloracion anommal que
le hace perder su valor para la expor-
tacion. Aunque para la produccion ge-
neral del pais puede calcularse que los
danos causados al grano dificilmente
alcanzan al uno por ciento, esta propoi-

l"l'ﬁ{.'“f'l)"-,

L.a enfermedad  se
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cion es mucho mayor para algunas plan-
taciones de la meseta central durante
los anos de mayor severidad de la en-
fermedac™,

Entre la poca literatura e=crita sobre
ésta enfermedad hemos citado quiza la
mis importante, aunque por lo gene-
ral todos los autores se concretan a las
mismas ideas. ,

Nosotros tencemos la conviccion  que
las citas hechas de las Estaciones Ex-
perimentales enumeradas, con relacion
a esta enfermedad, son suficientes para
darse una idea de lo que se ha hecho
al respecto.

Los sintomas morfologicos que pre
senta la enfermedad  conocida  con el
nombre de “Chasparria’ son principal-
mente del tipo necrotico. Las lesiones
se presentan gencralmente en las hojas,
ramas v frutos. En las hojas tiernas
no se presentan lesiones debidoe a
corta edad.

su

Lesion de la hoja

Algunas de las hojas muestran una
o tmas manchas de color café oscuro, de
forma circular v separadas una de
otras. (Grabade 1).

Estas manchas miden 10 a 12
mm. de diametro, con bordes un poco
irregulares v se presentan tanto en la
cara superior como en la inferior de la
hoja. (Grabados 1 - TV).

Corrientemente se nota alrededor
de la mancha, una zona de color ama-
rillento que indica la descoloraciéon del
tejido v la destruccion de la clordfila
por el avance del organismo. (Grabado
[). En el centro de la mancha puede
observarse una zona de color mas cla-
ro. Vista bajo el microscopio de disce-

de
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ci6n. se nota que csta zona esta conss  lds  partes  que reciben mas directa-
tituida por una serie de pelitos coloca-  mente el sol o sea precisamente por el
dos perpendicularmente a la mancha, lado que comicnza la maduracion. La
pulpa cuando ha sido atacada por el
organismo, toma una apariencia aspera
o corrugada, de color café oscuro a ves
ces casi negro, la cual va extendiéndo-
s¢ conforme avanza la enfermedad. Es
tumbién notoria Ia descoloracion verdo-
<a del fruto, tornandose a un amarillo
verdoso alrededor de la mancha. Las
manchas son de forma eliptica con sus
bordes muy irregulares v varian gran-
demente en tamano, pudiendo algunas
de ellas cubrir totalmente la superficie

Grabado |

los cuales constituyen las conidiophoras
v conidias 1 organos reproductores
asexuales del hongo. Obsérvese el gra-
bado 1 en el cual s¢ vé el centro mits
claro que presentan las manchas. Estas
pucden encontrarse en las hojas en
cualquier ¢poca del ano.

Grabado IV

I_esion del fruto

del grano. El grabade III ilustra los

Observando los frutos atacados por diferentes estados del avance de la in-
la enfermedad pudimos notar que las feccion en el grano. Cuando la enfer-
manchas se presentan generalmente en  medad ataca la zona correspondiente al
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punto de unién del pedicelo con el fru-
to, tiene como consecuencia que el gra-
no se desprenda de la planta.

Observando las manchas bajo ¢i mi-
croscopio binocular de diseccion se ven
rollos de pelitos como los de lx mancha
de la hoja, los cuales constituyen los
organos reproductores del hongo. El
tejido afectado se¢ encuentra firmemein-
te adherido a los granoes.

En ¢l ano 1930 las snanchas descri-
tas es observaron por primera vez en
del Centro Nacional de
Agricultura ¢! 21 de Julio,

los cafetales

Lesion de la rama

Estas lesiones son de forma eliptica,
de bordes irregulares v aparecen gene-
ralmente hacia el extremo de la ram;t.
Il color es también café oscuro, y casi
negro cuande Ja infeccion  esti muy
avanzada. En cuanto al tamano de es-
tas manchas nosotros las hemos encon-
trade desde dos hasta quince milime-
tros de longitud. con el
muestran thim-
pelitos de color café

Observadas
binocular de diseccton,

bien los rollos de

D. C

sscuro. que son la conidiophoras y coni-
dias del hongo.

[.as ramas atacadas por la enferme.
dad ¢l ano anterior, presentan un color
negro debido a Ia muerte del tejido.
Una prueba que puede servir para de-
terminar si la muerte fue causada por
éste organismo, consiste en hacerle pre-
sion con los dedos; si el tallo se quiebra
inmediatamente separandose una parte
de la otra se puede asegurar que la
destruccion ha sido causada por la Cer-
cospora coffeicola.

El grabado 11
de una rama v parte de su cosecha ata-

muestra ¢l extremo
cada por la enfermedad. Notese como
la rama ha perdido sus hojas v el ta-
o se ha adelg
te de sus celulas.

azado a causa de la muer-

Histologia

51 s¢ ¢xamina bajo el microscopio un
corte transversal de Ia hoja afectada s«
observa, en primer lugar, una zona de
color café oscuro entre las células epi-
dérmicas y las células de la palizada,
que esta constituida por filamentos fun-

_1__’_'1 ISOS

que penctran los diversos tejidos
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Grabado Il
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de la hoja intracelularmente en busca de
alimento, Las células de la mesofila se
encuentran en contacto directo con las
hiphas del hongo, sufren de necrosis y
se presentan deformes y reducidas  ¢n
timano.

En los bordes amarillentos de la zo-
na necrotica se observan maodificacio.
nes en la apariencia de los cloroplas-
in:-z. los cuales pic:‘d‘cn eradualmente
su color a causa de la destruccion de la
clorofila, El color amarillento que cita-
mos anteriormente alrededor de cada
mancha, es plenamente confirmado  al
observar un corte transversal bajo el
microscopio.

Ohservando también un corte trans-
versal de la puipa del frute se nota que
sus cclulas han sufrido de necrosis ¥
por consiguiente se ha reducido su ta-
mano. El grabado N° 11 muestra la re-
duccion en tamano del fruto por la cau-
sa explicada anteriormente.

Se nota también la presencia del hon-
go mtercelulammente en el corte  del
tejido correspondiente a la pulpa  del
fruto. La necrdsis que éstas células han
sufrido es la causa de que la pulpa del
fruto se corrugue como fue explicado
anteriormente cuando se trato de la le-
sion en el fruto.

Al hacer un corte transversal de una
rama enferma v examinada bajo ¢l mi-
croscopio, notamos que las células epi-
dérmicas v los haces fibrovasculares
habian sulrido de necrosis en la parte
correspondiente a la lesion. Cuando Ia
enfermedad ha tomado mavores propor-
ciones ¥y se ha desarrollado al rededor
de toda la rama, fmpide la circulacion
de la savia. v tiene como consecuencia
la caida de las hojas y la muerte del
tejido. Natese en el grabode NP 11 una

D.

C.

Grabado 11
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porcion de una rama en la cual la in-
feccion ha sido grave v ln rama ha per-
dido totakmente sus hojas.

Etiologia

Ia causa de ésta enfermedad es ¢l
hongo conocido cientificamente con el
nombre de Cercospora coffeicola perte-
neciente al grupo de los Fungi [mper-.
fecti.

El cuerpo vegetativo del hongo, con-
siste de un micelio mterno, hialine,
tabicado que tiene la funcion de ab-
sorber ¢l alimento ya sea pasande entre
Ins células de la meséfila o penetran-
dolas.

Cuando la infeccion se encuentra
muy avanzada, las hifas fértiles pasan
entre las celulas epidérmicas, rompen
la cuticula v dan origen a las conidio-
phoras gue tienen en sus extremos las
caporas asexuales o conidias,

I.as conidiophoras son filamentos lar-
aos, de color café oscuro, tabicados, las
cuales se encuentran desarrollandose en
gran numero sobre las celulas epidér-
micas, produciendo ¢n sus extremos una
unica conidia,

l.as esporas o conidias sen fusifor-
mes, hialinas, tabicadas e¢n cuatro par-
tes, que miden de cuatro a doscientas
diez v seis micras de largo. El ancho
es variab'e, siendo en la punta mas del-
eadas, engrosandose Iuego en la ba-

SC,
Ecologia

Por las experiencias que hemos ve-
nido efectuando desde ¢l mes de Junio
de 1930 hasta ahora; con respecto a las
ausas que favorecen el desarrollo de

ésta enfermedad, hemos comprobado que
una de ellas, es la deficiencia de sus-
tancias minerales asimilables que exis-
tan en ¢l suelo.

Antes de entrar en detalles serd ne.
cesario explicar el fendmeno de la foto-
sintesis. Este fendomeno  consiste, es.
cencialmente en la acumulacion de la
energia solar en la planta. Ella toma
de aire el bidxido de carbono (CO2) lo
combina con el agua que absorbe por
lns raices v por medio de la radiacion
solar v en presencia de la clorofila, for-
ma los compuestos organicos, de los cua-
les ¢l primero visible es el almidén. Co-
mao las sustancias resultantes para la
nutricion de las plantas, son compues-
tos organicos complejos, es logico su-
poner que en ellos se haya acumulado
mas energia gue en cualquier otro com.
puesto organice mas simple.

I.as sustancias minerales asmmilables,
en solucion, las usa la planta transfor-
mandolas ¢en compuestos cada vez mas
complejos para la formacion de proto-
plasma.

Cuando  estas  sustancias minerales
escisean en el suelo, no hay ninguna
posibilidad de que el almidon que se ha
fortnado en las hojas por medio del
proceso fotosintético, que combine con
estas soluciones para formar compues:
tos mas complejos.

De manera que el almidon formado
permanece en las hojas v la planta no
necesita fabricar mas, por razon de que
tal fabricacion no tendria ningan ob-
jeto si no ha sido usado el almidon ma-
nufacturado anteriommente. Como con-
secuencia, la clordfila (sustancia que da
¢l color verde a las hojas) no teniendo
ningtn papel que desempenar se des-
truyve, dando un color amarillo al fo.
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Haje de la planta, la cual, como resul-
tado de tal desequilibrio se debilita v se
encuentra en condiciones ideales para
contraer la enfermedad.

s pues, de especial interés, ¢l man-
tener constante ¢l equilibrie entre la
cantidad de sol que reciben las plantas
v la cantidad de abono que se les apli-

que.  Cualquier desequilibrio en estos
dos factores, vendria en perjuicio de la
planta.

Para demostrar esta hipotesis se to-
maron dos cundros de plantas de
completamente  desprovistos  de  som-
bra; uno de cuadros se abono
con nitrophoska a razon de media libra
por mata cuadro se dejo sin
ninguna .tpllL"lClUl’l de abono,

Se determing ¢l almidon en las ho.
jas, descolorandolas primeramente; hir-
viendolas en aleohol y tratdndolas luego
con una solucion de tintura de Yaodo.
[.as hojas gue contienen almidon al ser
tratadas con la solucion de vodo, toman
una coloracion azul. facilmente distin-
suibles colocandolas al trasluz.

=ile
estos

v ¢l otro

Para este experimento se tomaron las
hojas en la manana muy
tes que la radiacion
Como resultado de esta experiencia  se
obtuvo, cuadro de

tem P arne 3o n-

solar apa I'CL'i('rEl.

que Ins hojas  del
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plantas que habia sido abonado no mos
traba acumulacion de almidon, mientras
que las hojas del cuadro de plantas no
abonado, mostraba una acumulacion de
almidon suficiente.

Como puede observarse en cllos, des:
pu¢s de habérseles aplicado ¢l abono
completo de Nitrophoska y Cloruro de
Potasio, respondiendo a la  fornmula
16}2 — 16} — 34, — ¢l almidon en
las hojas dias para ‘mostrar-
¢ vn poca cantdad, 33 para mostrar
apenas trazas v 36 para desaparecer del
todo.

tardo 21

En el cuadro de plantas que no se les
aplicd ningan fertilizante, ¢l almidon
de las hojas se 'mantuvo  en bastante
cuntidad durante los meses de Junio,
Tulio, Agosto, Setiembre, Octubre v
Noviembre que fue ¢l tie‘mpu que durd
la experiencia. Ia aplicacion de ferti-
lizantes al cuadro N* 1 fue hecha el 11
de Junio de 1930 v 1a désis fue de me-
dia libra por marta.

Observando detenidamente las plan-
tas de los dos cuadros, 4 meses despucs
de haber comenzado la experiencia, pu-
armos establecer la siguiente diferencia
en el color, cantidad de grano por ma-
ta, granos, hojas y tallos enfermos.

|

|
|
|
H

Cuadre Abonado Sin Abonar g
I
| Color de follaje . . . Verde Amarillo
/| Cantidad de granos . 2738 1086
| Granos enfermos. . . 27 589 i
Hojas enfermas ., . . 36 85 i
I‘sal]o-«. enfe:rmoa. ok Pocos \Iuchon |

e |

Como se ve en este cuadre hay una
diferencia bien marcada en la propor-
cion en que las plantas ha adquirido la

enfermedad en la plantacion abonada
v e¢n la sin abonar.
EEllo es una prueba evidente, de que
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en los cafetales que se encuentran defi-
cientes en sustancias minerales asimi-
lables, va sea por una excesiva cosecha
del amo anterior o por la condicién fi-
sicat del terreno, la infeccion se propa-
ga en proporciones alarmantes.

Entre las condicones fisicas del sue-
lo, uno de los factores que tienen rela.
cion directa sobre el desequilibrio que
se establece en la planta, entre la can-
tidad de luz que reciben y Jla cantidad
de sustancias minerales solubles, es el
nivel del agua del suelo. Si el terreno
tiene un subsuelo ‘muy profundo v per-
meable, ¢l agua de precipitacion se in-
filtra a través de las capas llevandose
gran cantidad de sustancias minerales
én solucion, las cuales por encontrarse,
fuera del alcance de la zona absortiva
de la planta, no pueden servir para su
nutricion.

Cuindo el subsueloe no es muy per-
meable v no se ¢ncuentra a mucha pro-
fundidad, el nivel del agua ticne que
ser mas alto y la planta puede tomar
Jas sustancias minerales en solucion
que existan en el suelo. Cuando la esta-
cion de lluvia es muy severa gran par-
te de estas sustancias minerales en solu-
cion son arrastradas a las capas infe-
riores, perdiéndose .en las aguas de dre-
naje. Estas observaciones sugieren la
idea de que no se debe, en nuestra zona
de lluvias torrenciales, aconsejar la
practica del drenaje. sino con mucha
prudencia v despuds de experiencias rea-

Cantidad de granos por mata .
Cantidad de grano enfermo
Cantidad de grano caido .

Como puede verse, ‘mas de Ia mitad
de por la accién de la enfermedad.

D. C

lizadas en pequena escala en las plan-
taciones de café. En las plantas abonii-
das 1a solucion de las sustancias mine-
rales por ‘medio del agua de lluvia, to.
ma un tiempo mas largo y la planta
puede estar haciendo uso de ellas para
<u nutricién, De aqui se deduce Ta inme
portancia que tendria para el mejor
aprovechamiento de los fertilizantes so-
Jubles, el aplicarlos no de una sola vez,
sino en dosis frecuentes siempre que sc
tenga o se tome en cuenta la cantidad
de cosecha que prepara la planta.

L.a costumbre de alomillar los cafe-
tales durante la época de la estacion
seca, produce por razon de la compac:
ticidad de las particulas del suelo, una
constante evaporacion, perdicndose de
esta manera mavor cantidad de agua
en el suelo en la época precisamente
que las plantas mis necesitan de ella.
por razon de que es cuando se prepara
Ia cosecha del ano préximo.

lLa pérdida de la cosecha del café
es considerable, principalmente confor-
me avanza ci tiempo de la recoleccion,
por la cantidad de grano que cae y s¢
picrde por accion de la enfermedad. Es-
ta pérdida puede estimarse de un 30
a un 50%.

El cuadro siguiente puede darno-
una idea de la severidad de la infeccion
en algunos cafetales. Estas observacio-
nes fueron hechas en tres matas dife-
fentes.

721 972 1721
422 455 903
29 37 | 7

de ia cosecha de cada planta, se pier-
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Inoculacion arrificial

Para esta investigacion se tomaron
vitrios granos afectados, se agitaron en
arua destilada  hasta  poder observar
que ésta contenia una suficiente canti-
dad de conidias en supension; luego se
escogieron dos hojas sanas de una plan-
ta de café, en una se¢ colocaron cuatro
wotas del agua contaminada sebre la
<uperficie dorsal, rodeando de antema-
no el punto con tinta china y cubriendo
la hoja con un vidrio de reloj para im-
pedir la evaporacion inmediata. En Ia
otra hoja se hizo exactamente lo mismo,
pero las gotas se colocaron en la par-
te inferior, La hoja inoculada en la su-
perficie dorsal presenté una infeccion
correspondiente a una de las gotas  de
agua que empezo a hacerse visible 20
dias despuc¢s. Ocho dias después la
mancha aparecia completamente visible
v caracteristica de Cercospora, La ino-
culacion efectuada en la superficie ven-
tral de la hoja fue del todo negativa.
Iista experiencia fue repetida en 26
diferentes plantas y los resultados fue-
ron los mismos en todos los casos.

Conclusiones

De las observaciones hechas por nos-
otros comparadas con las de los seno-
res Faucett, Mc. Donald, Cook e Igle-
sias, mencionadas al principio de este
trabajo, pueden establecerse las  si-
sruientes conclusiones :

El senor Faucett en su Boletin dice
que la sombra es uno de los principa-
les factores que favorecen el desarro-
lio de la enfermedad, principalmente en
<l grano. Nosotros hemos ohservado
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en algunos cafetales vecinos, lo contra-
rio. Los cafetales con entera exposicion
al sol han sufrido una severa infec
cion, mientris que los cafetales a la
sombra presentan la infeccion en esca-
la miicho menor, condicion que nosotros
atributmos al desequilibrio que se esta
blece entre la cantidad de luz que re-
ciben las plantas v la cantidad de sus-
tancias ninerales asimilables conteni-
das en el suelo. Como consecuencia de
tal desequilibrio, la planta se debilita
v con ello encuentra mayores posibili-
dades de contraer la infeccion.

I<1 senor Me. Donald describe bre-
vemente los sintomas de la enfermedad
y se refiere finalmente al medio de
control, Recomienda hacer un drenaje
para provocar una buena aereacion del
terreno. Nosotros observamos que las
plantas de café colocadas cerca de las
zanjas de drenaje son considerablemen-
te afectadas por la enfermedad. Con
respecto al drenaje nosotros recomen-
damos que se haga Gnicamente en agues
llos terrenos que ‘muestran una consi-
derable cantidad de agua acumulada
por un largo tiempo, que pueda final-
mente causar danos de consideracion.
Tal condicion puede presentarse en te-
rrenos donde predomina la arcilla.

Referente a la sombra nosotros afir-
mamos que es posible el cultivo del café
sin ella, siempre que los componentes
del suelo se encuentren en cantidad su-
ficiente para ser asimilados por las
plantas y mantener asi un perfecto equi-
librip entre éstos y la cantidad de luz
recibe la planta,

El sefor Mac. Donald y el sefor

Cook recomiendan aspersiones frecuen-
tes de caldo bordelés y recoger y que-
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mar las hojas afectadas. Desde el punto
de vista econdmico y practico ¢l proce-
dimiento no se puede aconsejar ni se tie-
ne en cuenta que el cultivo del café se
hace en grandes extensiones y a veces
en terreno laderoso, en los que ¢ haria
rmposible ¢l uso de bombas para tal ob-
jeto.

Ademas debemos  recordar que el
Caldo bordelés tiene inicamente efecto
preventivo y no curativo,

El senor Iglesias en su Boletin dice
que la enfermedad tiene mayor desa-
rrollo eén la sombra que al sol. Ya nos-
otros explicamos por
cuales diferimos de tan autorizada opi-
nion.

las razones las

Resumen

10_}-—4_‘:] Cftl‘r('t)r;])nr:‘: Cuoffeicola es la

ciusa de uma enfermedad grave del ca-

D. &

feto, que puede producir en Costa Rica
la pérdida hasta de un 530% de la co-
secha.

2?)—1La causa principal del debilita-
miento v adquisicion de la  infeccion
por la planta, es la falta de una ade-
cuada nutricion de la ‘misma

3?)—El uso de aspersiones fungici-
das no es prictico ni aconsejable.

42)El medio verdaderamente practico
de prevenir la enfermedad es abonan-
do adecuadamente los cafetales pari
evitar que las plantas s¢ debiliten

3¥)—Si se usan abonos comerciales,
estus deben aplicarse cuando se ha esta-
blecido de un modo definitiva la o e
cion lluviosa,
67 )—I.a enfermedad se presenta con
en los cafetales
entera exposicion al sol que en los que

mavor severidad CO

s¢ encuentran bajo sombra.

|
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Consideraciones sobre

la labranza del suelo

Por Ing. RAFAEL A. CHAVARRIA F

Dos motivos principales tiene el laboreo de!
snelo: la eliminacion de las malas hierbas.
ventajosas competidoras de las plantas cul-
tivadas, ¥ la modificacion de las condiciones
estructurales del suelo a fin de que éste reu-
na las propiedades fisicas. quimicas ¥ bio-
logicas que han de facilitarle a la planta su
desarrollo ¥ productividad.

Ambos motives ¥ con particularidad el se-
zundo, son por lo general poco comprendi-
dos por gran numero de nuestros agricul-
tores, quienes lejos de basar sus practicas
culturales en los hechos cientificos perfecta-
mente constatados, se cinen estrictamente 2
la tradicion y a la rutina, tan frecuente en
nuestro pais en todo lo relacionado con la
agricultura. Es pues de presumir. sin lugar
a duda, que con suma frecuencia gran par-
te del dinero que se invierte en ¢l laboreo
del suelo, nunca llega a producir el fruto ¥
recompensa deseados,

IEste hecho pasa con frecuencia inadver-
tido para la mayoria, por la circunstancia de
qué mientras nuestros agricultores manten-
gan ¢l invariable criterio de que es mejor
continuar trabajando el suelo en la forma
que sus antepasados lo hicieron con buenos
resultados, segun la tradicién, que poner en
practica o al menos ensavar sistemas diferen-
tes ba=ados en la logica ¥ los hechos consta-
tados cientificamente, nunca veran lo que es-
tan perdiendo.

Este pequeno trabajo modestamente lo de-
dico a todos los agricultores que concientes
de los grandes adelantes que se han hecho en

Jefe de la Seccion Técnica

la mas importante de las actividades huma-
nas, fa agricultzre, me presten  su atencion
unas breves instantes.

La vida, el crecimiento ¥ la produccion
vegetal, son posibles unicamente, donde com-
binados en una forma ideal. se encuentran los
sicuientes factores:

19—Condiciones del clima: aire, luz, calor,

humedad, etc.

2% —Condiciones guimicas del suelo; presen-
cia de substancias nutritivas en las for-
mas v proporciones requeridas por las
plantas, reacciones quimicas adecuadas ¥
ausencia de sustancias toxicas para los
cuerpos vegetales.

3*—Existencia en el suelo en formn activa
de los numerosos microorganismos que
en una u otra forma asisten a las plan-
tas en el aprovechamiento de sus alimen-
tos.

4*—Condiciones fisicas del terrena,

L'n defecto en cualquiera de los factores
mencionados puede wvariar en forma notoria
Ia actividad de las plantas, hasta el extremo
de, impediria cuando el efecto es intenso.
No se crea que si el factor condiciones fisi-
cas ocupa el cuarto lugar, es porque su im-
portancia relativa €5 menor que la de los an-
teriores, pues en efecto es todo lo contario, va
que a este ultimo le es posible influir sobre
los demas. Ahora bien, juzguese la impor-
tancia que para la agricultura puede tener
el Iaboree del suelo, cuando esto =& hace con
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el fin de mejorar las condiciones fisicas. Pe-
ro cuando el cultivo mecinico se efectiia des-
conociendo lo que son las propiedades fisi-
cas del suelo, como sucede con frecuencia, es
mas que probable que su accién no solo seri
infructunsa sino que puede ser hasta perju-
dicial. pues es posible que produzea una acen.
tuacion en los defectos fisicos reinantes. Va-
mos pues, ante todo, a considerar ripidamen-
te alecunas de las condiciones fisicas del sue-
lo ¥ las fuerzas que las motivan, de modoe
que la forma de bacerlas variar <e manifes-
ten por si solas,

Aereacion, permeabilidad, absorcion reten-
cion v movimientos del agua ¥ las sales en
salucion, dureza y calor. son de las propieda-
des fisiens del suelo las de mavor importan-
cia. Todas ellas son derivadas del tamano ¥
forma de las particulas que integran el sue-
lo, de medo que segun la finura ¥ forma
de ellas asi serin sus propiedades  fisicas
noprmales.

Es tan grande la importancia que tiene en
la agricultura el tamano ¥ forma de las par-
ticulas v de tanta trascendencia su signifi-
cado por lo que implica en sus propiedades
fisivas v desde luego en su productividad, que
hov dia se le da tanta o mis importancia
al anilisis mecanico de las tierras, es decir.
al estudio del tamafio de las particulas y las
proporciones en que ¢€stas componen el con-
junto o suelo, que los paises que marchan a
la yanguardia en la agricullura moderna tie-
nen toda su extension cultivable estudiada ¥
clasificada desde este punto de vista. E! pro-
vecho real que de estos estudios estan deri-
vando esos paises es inmenso, ya que en es.
ta forma les es posible dar acertadas reco-
mendaciones de zonas para diferentes plan-
tas, y asistencia quimica y en especial fisica,
apropiada a cada zona segin sus clases de
suelos.

La presencia en el suelo de una adecuada
cantidad de aire, es absolutamente indispen-
sabile para !as plantas.

La descomposicion quimica de las subs-
tancias organicas e inorganicas del suelo; la
vida ¥ funcionamiento de los microorganis-
maos capaces también de operar la conversion
de estas sustancias y en especial Ias primeras
a compuestos mas sencillos quimicamente  y

D G

utifizables como alimentos para las  nuevas
weneracionies vegetales de acuerdo con ¢l ciclo
evolutivo, conservacion ¥y  aprovechamient.,
de Ia materia, son posibles unicamente cuando
el suclo goza de una buena sereacion,

La destruccion de los productos residua-
les del metabolismo vegetal, tan toxicos para
las plantas en ciertos casos. no puede efec-
tuarse cuando el suelo carece de una aderua-
da cantidad de aire. Por otra parte. tam-
hien sucede que si un grado regular de ae.
reacion es indispensable, un exceso o= por
varias circunstancias perjudicial. Ahora bien,
<i ¢l contenido de aire o grado de areacion
v st movimiento en un suelo depende de Ia
cantidad y mamafio de 'os poros o intersticios
vacios existentes entre las particulas gue 1o
integran, v si ¢l namero ¥ dimensiones de
los poros esta rvegido por el tamaio ¥ Ia
caolocacion de Ias particulas del suelo entre
si, s de esperar que el grmde de aereacion
catre un suele arenoso difiera prandemente
del existente en uno arcilloso, bajo condicio-
nes normales, es decir, mientras ambos exhi-
ban la estructura natural que les &s caracte.
ristica. Efectivamente, los suelos arenosos por
ser compuestos de particulas prandes. poseen
normalmente, poros de tamano  considerable,
aungue en numero menor iue los suelos ar-
cillosns, en los cuales reina condicion
contrarin. En consecuencia, los suelo: areno-
=0, gruesos, cuando son pobires én materia
organica, son demasiadamente abicrtos ¥ ae-
reados, condicion que favorece la ripida oxi-
dacion, fuerza que destruve totaimente mu-
chas de las materias nutritivas que ¢l suelo
contuviere o le hubieren sido adicionadas.

uni

Para remediar este defecto son de wvalor
aquellas operaciones que en una forma efi-
ciente ¥ econémica hagan su estructura o
agrupacion de particulas alge mas unida o
compacta. Esto se puede lograr prescindien-
do hasta donde sea posible de todas aquellas
operaciones de cultivo profundo como la ama-
da frecuente tan necesaria en otras condicio-
nes y ante todo aumentando el contenido de
sustancias  organicas descompuestas  incor-
poradas dentro del suelo. Condiciones opues-
tas prevalecen en los suelos de particula fi.
na o arcilleses, Estos, nermalmente, no obs-
tante que el mimero de poros que poseen es
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mayor que el de los arenosos, por ser los in-
tersticios sumamente pequenos el aire conte-
nido v su movimiento con frecuencia es
=uficiente, ILucgo. si a estas
Agrezamos su menor peraseabilidad que en
epocas lluviesas, les facilita la acumulacion
de agrua dentro de Ios poros, veremos que el
las finos,

-
circunstancias

grado de aereacion suelos
Lajos v planos de las regiones hitmedas,
Cpocas menos de lo necesario,
I'ara aumentar la aereacion en estos
¢l laboreo debe ser mas profundo. frecuen-
en el preciso grado
que  permita mejor la granulacion,
pues al efectuarse el cambio de estructura el
agun (ue estuviere estacionada en poros que
debicron estar ocupados por aire, al mover-
s¢ mas libremente los evacoa. Desgraciada-
mente los cfectos favorables del laboreo me.
estos terrenos durade-
pues impulsadas las particulas finas por
¢l acun de gravedad proveniente del
de lluvia o de rievo, descienden ¥ se vuelven
a colocar en la forma patural que e la com-
indispensable

el
©en
lluviosas es
suelos,
te vy efectuarse de hu-
meclad

canico en no es muy

ris,

EXCESD

pacta, haciendo coando  esto
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sucede, una nueva remocion o cambio estruc-
tural por medio del cultive y en especial de
la arada.

Por fortuna es
loriamente ¥ en

posible modificar satisfac-
forma estable la condicion
estructural de estos terrenos finos, |duros y
poco aereados, mediante la incorporacion de
materia organica que en este caso es prefe-
rible no este totalmente descompuesta.

Los dremajes o desagiies bien calentados
y distribuides prodocen un efecto muy favo-
los suelos
del ex-

aercacion de
liminacion

rable también en la
arcillosos, al faciltar Ia
ceso de aguna intersticial

La permeehilidad  del suelo  guarda un
intima relacion con dereacion, modo
gue los mal acreados son al mismo tiempo y
por las mismas causas explicadas, los menos

su e

permeables ¥ viceversa, As] como la aerea-
cion, la permeabilidad debe ser moderada
Una falta de permeabilidad o penetracion

del arua hace imposible el cultivo de todo
punte de vista, pues al ejercer un efecto des
favorable sobre Ia aereacion, lo ejerce

medio de ésta sobre todas las otras condicio-

por
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nes derivadas de ella. Asi mismo, la imper-
meabilidad en las terrenos quebrados o lade-
rosos, facilita el Javado superficial o cro-
sion de efectos tan nocivos. Por otra parte
Ia excesiva permeabilidad, caracteristica de
lo suelos inorganicos arenosos, es defecto que
debe corregirse para evitar el fuerte lavada
interno de las substancias solubles que el sue-
lo tenga o le sean aplicadas.

Para corregir la frecuente impermeabili-
dad de los terrenos arcillasos y Ia excesiva
permeabilidad de los aernosos pobires en ma-
terida  organica. las mismas recomendaciones
dadas para mejorar su aereacion pueden con
éxito ser usadas.

La importancia de agua para las plantas
es por todos los agricultores conocida, aun
cuando muchos ignoren la forma precisa en
que €sta actia directa o indirectamente en el
reino vegetal.

Ademas de sus imprescindibles  servicios
indirectos, tales como la formacion del sue-
io, la solubilizacion de las substancias mine-
rales ¥ orginicas que este contiene, ¢ trans-
porte de las mismas dentro ¥ hacia las rai-
ces, tiene el agua una  importancia extrema
para la vegetacion, pues por medio de ella
penetran ¥ son trasportados  dentro de las
plantas, los varios elementos que Ia integran
¥ ella misma constituye del cuerpo vegetal
!;\: mayor parte, pues en todos los tejidos y
celulas se encuentra a un extremo tal que de
la planta puede formar hasta un 909 de
s peso,

Sin agua por lo tanto, la vegetacion no
puede existir aun cuando otras de las condi-
ciones tambien necesarias  se hallaren  pre-
sentes, Este valioso compuesto lo toman las
plantas del suelo ¥ por lo tanw para que no
escased es preciso que ¢l suelo refina las con-
diciones necesarias para absorber 'a gue cai-
Za en forma de luvia o bien la que se apli-
que en forma de riego; luego también dehe
tener Ia facultad de retenerla v fina'mente
de permitirle sus movimientos capilares en
todo sentido. Tanto la permeabilidad o pe-
netracion ya citada como la absorcidn, re.
tencion y movimiento del agua, requieren la
presencia  de ciertas condiciones fisicas de
estructura ¥ demis, para que puedan mani-

festarse en su grado GOptime, sucediendo por_
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desventura que estas condiciones no simpre
existen normalmente en todos los spelos,

Unos, los sumamente finos de particula, de-
hido a su dureza caracteristica ocasionada
por la estrecha union que existe entre ellas,
son con [recuencia bastante  impermeables,
defecto al cual me referi va al tramar Ia ae-
reacion. Tienen también el defecto estos sue-
los, muy a menudo, de no permitir el movi-
miento del aguoia. resultando si se encuentran
situados en una parte baja, ser excesivamente
hiumedos. condicion que coma  ya =¢ dijo es
también perjudicial pues impide que en el
suelo se efectiien los muchos procesos quimi-
cos ¥ bioquimicos, indispensabies para  un
buen crecimiento vegetal, Estos mismos  te-
rrenos una vez pasada la época luviosa o sus-
pendida 1a irrigacion, con  gran  velocidad
pierden ¢l agua contenida a consecuencia de
su compacticidad, eircunstancia responsable de
Ia lenta penetracion ¥y movimiento interno del
agua, a<i como del rapido ascenso capilar me-
diante ¢l cual se pierde por evaporacion una
vez que llega a la superficie. El vesultado lo
vemos claramente., el agua sube a la superfi-
cie en la época seca, casualmente cuando
mAs s¢ neces=itn, se vapora v el suelo adguie-
r¢ la dureza de una roca, agrietandose al
secarse. 51 esta condicién persiste por algun
tiempo, las planms desprovistas de agua ¥
de otros alimentos tienen que morir o cuando
menos reducir al mmimo so actividad wvital,
estaciondandose el crecimienty, praduciéndose
una defolizcion v en plantas de esqueletn
lenoso como arboles v  arbustos, perdiendo
muchas veces su forma,

Estas caracteristicas hacen a4 los suelos de
particula fina o pesados. difici'es de admi-
nistrar debidamente lo cual es muy sensible
dada la circunstancia de que quimicamente
por lo general, tienen una riqueza mayor que
los arenoscs. que son por otra parte mgs fa-
ciles de cultivar. Por dicha los defectos pro-
pios de estos suelos pesados pueden ser en
Lran parte corregides, si el laboreo que se

les hace toma como base sus propicdades y
las causas que las producen. Es posible me-

jorar decididamente no solo la aereacion sino
también la penetracion, absorcion, retencion
¥ movimiento del _agua, cultivando profun-
do, facilitando salida al agua de _gravedad,
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aplicando cal ¥ ante todo y sobre todo  au-
mentando el contenido de materia orginica
mediante ¢l uso de abones wverdes, incorpo-
racion de hierbas, basuras ¥y estiércoles ¥
condenando definitivamente las guemas. Es
necesario substituir las operaciones de cultivo
superficial en In epoca Nuviosa como  ma-
cheteas, raspas, etc. por remocién mis pro-
funda, trabajarios cuando presentan el grado
de humedad en que su plasticidad, (propiedad
de apelotarse cuando ¢sta mojade) ¥y cohe-
rencia (propiedad de aterronarse  cuando
estil seco) son menores v oantes de que pier-
dan por evaporacion el jdgua recibida en el
invierno, romper su superficie por medio de
cultivadoras, pala, etc., procurando !a mayvor
granulacion posible para que en esta condi-
cinn pase la €poca e sequia.

Cun estas uperacioues <e¢ loga awelerar la
alsorcion del agua, reteneria sip restarle la
facultad de moverse y evitar la supersatura-
cion en invierno ¥ la excesiva pérdida por
capiaridad v evaporacion en el verano. Es
muy importante que la Iabranza (arada, pei-
nada. rastreada, surcada, hovadas para siem-
hras de cafe. etc. tanqueadas para evitar el
lavado superficial ¥ fomentar la acumula-
cion organica, etc.) sea hecha cuando el sue-
ln tiene como va dije, el grado de bhumedad
en que su plasticidad v coherencia son meno-
res, no s6lo porque en esle caso es mias i-
¢il ¥y economico, ¢l laboreo, sino porque los
efectos del cultive mecinico son mejores y
mas duraderos, y porque su condicion es-
lructural es favorablemente cambiada de la
compacta a una mias suelta ¥y granulada. Si
por ¢l contrario el suelo se trabaja cuando es-
ti muy himedo a mis de ser dificil ¥ dispen-
dioso, Ia estructura una vez que se séca es
con frecuencia mas compacta que antes de
trabajarlos. Es decir, ¢! esfuerzo v dinero
invertidos para mejorar la condicion {isica
fue a la larga infructuosa. Tampoco es re-
comendable coltivarlo cuandoe esti totalmen-
te seco pues no s6lo resulta muy costoso por
lo dificil que es, sino que existe el peligro
si se mulle demasiado, que los terrenos se
pulvericen en vez de granularse ¥ en esta
condicion tan pronto se moja, se unen las
particulas firmemente v el efecto perseguido
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que era mejorar su estructura, nugnca se lle-
g a obtener.

Volviendo de nuevo a los defectos fisicos
propios de los suelos arenosos que para bien
de la vegetacion urge corregir por medio del
laboreo. diré en primer término, que como es
logico son precisamente opuestos a los rei-
nantes en los arcillosos ¥ las causas que los
producen preécisamente contrarias. Son  exce-
sivamente abiertos, acreados, permeables ¥
poco retentivos de humedad ¥ de sales en so-
lucion. Nunca se compactan ni tampoco su-
fren graves pérdidas de agua por capilaridad
ascendente, pues esta fuerza es muy limita-
da en su caso, tanto asi que aun para las
mismas plantas el agua cuando existe, a me-
nudo se encuentra bastante distanciada de
las mices, faltando muchas veces para al-
gunas plantas, en la ¢poca de sequia. Por
supuesto el cultivo que debe dirsele no debe
ser profundo ni frecuente, pues esto agrava-
ria su condicion.

Es indispensahle aumentar en ellos Ia can-
tidad de substancias coloidales. como seria la
materia organica parcialmente descompuésta
o humus, para aumentar en ellos el poder
absorvente ¥ retentive el agua, asi  como
para que sus movimientos dentro de & ¥ ha-
cia la planta sean mas libres. En estos sue-
los nunca deben aplicarse formas causticas
de cal como el Ca. O o cal viva, pues estos
compuestes tienen Ia facultad de destruir la
poca materia organica que pueden tener ¥ los
hacen mas abiertos aGn. E! carbonato de cal-
cio si seria de recomendar, caso que hubiera
necesidad de corregir la reaccion gquimica.
Estos suelos particflarmente no deben de
privarse en forma absoluta de las hierbas
poseer, aun cuando existan en
ellos plantas cultivadas, pues siendo su re-
tentividad de agua v sales en solucion limi-
tada, en las épocas lluviosas la pérdida de
dichas substancias por infitracion y lavado,
seria tan grande que el perjuicio que se le
haria a la planta cultivada seria mayor a
la larga que el que podria ocasionarle Ia
competencia de clertas hierbas poco agresi-
vas. Digo aan mas, si por naturaleza los te-
rrenos no se  enhierban mucho en ia época
lluviosa. conviene incrementar su crecimien-
to, o sembrar en los espacios libres de terre-

fiue  puedan
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no, plantas como frijales etc. que aunque
puedan competir momentaneamente con Ia
planta cultivada, una vez pasada la epoca de
fuertes lluvias son incorporadas en el suelo,
aumentando asi su contenido organico v de-
volviendo a la planta cultivada lo que del
suelo tomaron en otra época. No deben tam-
poco ¥ por las mismas TAZones prepararse
con mucha anticipacion a Ia siembra. La ne-
cesidad de una cubierta vegetal para el sue-
lo y en especial para  éstos (arenosas), es
incuestionablemente en las trapicos donde la
Huvia es varias veces mayor que la capaci-
dad absorbente del suelo.

Bistenos citar que la pérdida de substan.
cias nutritivas en invierno por el lavado e

infiltracion en  un  terreno  deficiente en
materia  organica,como  son  la mavoria
de los  cultivados, puede si esta  des-
provisto de vegetacion ser tan grande co-

mo la que se habria efectuado sembrandolo
de inaiz digamaos,
cha. De modo que mientras el terreno deje
de sembrarse si carece de una buena cubier-
i vegetal de cualquicr planta apropiada pa-
ra el objeto ¥ que pueda perderse cuando
asi se deseé, lejos de estar descansando ¥
mejorando su condicion quimica como es la
creencia veneral, la esta empeorando en rea-
Yidad.

Con respecto al cafor v durezi del suelo,

¥ aprovechando la cose-

condicions fisicas también de reconocida im-
portancia, no creo sera preciso hacer una am-
plia exposicion ya que ambos factores son
corregidos de hecho al efectuar las operacio-
nes necesarias para remediar la dereacion,
permeabilidad, etc. Son los suelos de parti-
cula fina maxime =i =on pobres en materia
organica. los méis duros, por las mismas ra-
zones que motivan su poca aereacion, absor-
vion, cte. v los mas frios por su lenta per-
meabilidad ¥ frecuente humedad extrema en
invierno.

Los efectos heneficos que el aumento  de

calor produce son: una mayor accion  gui-
mica que descomponiendo las substancias mi-
nerales v organicas del suelo, facilita que las
plantas las tomen mas rapidamente para ali-
mentarse, v la aceleracion de la zermipacion
las semillas.
Para terminar, nuevamente dire (ue, para
obtener el mejor resultado ¥y mayor rendi-
miento en agricultura, es preciso que el agr-
cultor ponga a un !adeo su espiritu rutinario
¥ se acostumbre a basar sus practicas en al-
2o mas positive ¥ real que el empirismo, de
mulo que en lugar de efectuar sus operacio-
nes de labranza en tal o cual! forma por que
sus verines asi lo hacen o porque ante-
pasados asi Io hicieron, las efectie de acuer-
do con l!as propiedades de sus suelos v
principios cientificos establecidos,

de

sus

las

lee lo siguiente:

15 de octubre de 1915,

y provecho para su salud.

Mussolini y el Cafée

En el admirable “Diario de Guerra” de Benito Musolini se

Todas las mananas, en el momento de la distribucion del
café, estallan discusiones y altercados entre los bersaglieris y
sobre todo entre bersaglieris v cabos. iCosa extrana! Estos hom-
bres que pueden morir de un momento a otro, se disputan por
un trago de café; pero esto se explica: ante todo el café es la
unica bebida que el soldado desea y la sola que bebe con placer
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La fermentacion del café

por V. A. Beckleyy M.C, M. A,A.1.C,

Quimico Agricole

(Rep. Bul. NT 8. Dep, of Agriculture of Kenyval.

{(TRADUCCION)

El factor
iel café, es

final que gobierna ¢l precio
1a ealidad licor. A que
constituyente o constituyentes del café se de-
ben las cualidades propias del licor de una
varicdad de café, os todavia una cosa gque na
se sabe. S5in embargo ¢s hien conocidn que
la calidad puede ser serinmente afectada du-
rante la preparacion. [a inica explicacion
del por qué el eafé “buni’” tiene un precio
mas bajo gme el café normalmente prepara-
do, es porque durante la desceacian de la
bellota, algo ha sido producido que lo afecta,
desmejorando su sabor v aroma.

En el meétodo normal de preparacion, Ia
fermentacion, en la cual 1a materia azucara-
da se desprende del pergamine, es la parte
ma< importante de toda el proceso. Puede ser
aceptado que la  principal, si no la Ginica ra-
zom para la fermentacion, ¢s la remocion de
la materia azucarada mucilaginosa, para ase-
gurar un desecamients parejo ¥ rapido. pre-
viniendo de esta manern las desventajas del
cafe “buni”. Durante la fermentacion, la ca-
lidad puede ser bastante afectada, mis a pe-
ticion de Mr., Trench, oficial superior del
rafé, ésta investigacion fue omitida.

S5¢ encontro al principio que el metodo
normal de fermentacion era de lo mis va-
riable, A wveces fue posible sobrefermentar
considerablemente sin afectar el color del gra-
nia. mientras que otras veces la sohrefermen-
tacion apenas  por una hora, hizo que los
voelvieran { manchados), es
decir, cafezuscos v ode ma! sabor. Las condi-
clones bajo las cuales la fermentacion se efec-
tia, permiten la infeccion del café despulpa-
tdo con toda clase de microbios. A veces uno

de =u
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de ellos predomina v da productos que no
afectaran la calidad del grano. Otras veces
otro grupo predomina ¥ sus productos afec-
tan seriamente la calidad del café.

Ha sidd generalmente aceptado
limpieza del café, es decir la remocion de
la materia azucarada del pergamino se debe
a Ia accion de levaduras ¥ bacterias, ya sea
directamente o por la accién de sus produc-
tos sobre la materia azucarada. Observacio-
nes hechas al principio de las investigacio-
nes me indujeron a dudar de la eficacia de
¢stos hechos vy revisar todo el proceso. Cier-
tas anomalias indicaron que muy probable-
mente 'a limpieza, no era debida ni a los mi-
crobio: ni a sus productos '

Aparecio gue el agente activo en la lim-
picza ( fermentacion) era una enzima presen-
te en la materia azucarada misma. es decis
un fermento que se encuentra en Ia pulpa ¥
que la desintegra. El cafe fue limpiado con
¢Xito en presencia de un antiséptico, ¢l cual
destruyo todos los microbios. También, des-
pues destruyendo la enzima por medio del
calor ¥ preservando el café despulpado, por
medio de un antiséptico volatil durante tre:
dias. fue limpiado con exito por medio del
liquido preservado vy filtrado obtenido  de
otro lote de café limpiado bajo condiciones
antisépticas. Ha sido probado asi definiti-
vamente que ¢l agente activo en la limpieza
del café, es una enzima presente en la ma-
teria azucarada ¥ que ni microbios ni =ns
productos son normalmente necesarios para
el proceso.

Entre los productos de Ia accion enzima-
tica s¢ forman aztcares fermentables en el

que Ia
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mucilago. Si éstos aziicares a media que se¢
forman son eliminados por un microbio apro-
piado, todo el proceso de limpieza seria ace-
lerado notablemente. El organismo mas con-
veniente para usar es la levadura, el cual usa
los aricares riapidamente v con facilidad se
obtiene puro; ademdis la concentracion  del
aleohol producido en nn tangue de fermen-
tacion seria muy baja para afectar el café.
U'na serie de experimentos de Inboratorio
fueron heches, usando levaduras para trans-
formar los azicares. En todos los casos hu-
bo un apreciable ahorro de tiempo.

Un experimento puede ser citado. Se to-
mo un poco de cafe. se despulpa, se mezclo
hien ¥ se dividio en ruatro lotes, los cuales
s¢c enumeraron: 1639, 1640, 1641, 1642,
Il lote 1639 se puso a fermentar normal-
mente. E1 N 1640 fue inoculado
~uspension de levadura de cerveza, cultivada
en una solucion de extractn de mala. El X¥
1641 fue inoculade con una suspension de
levadura cultivada en una solucion de azi-
car obtenida de In pulpa del cafe. E]l N¢
1642 fue inoculade con una suspepsion de
levadura caltivado en cafe despu'pado v Ine-
o en una solucion azurarada de eafe. 1es-
lotes 1641 » 1642
estaban lmpios. Ambes lotes tenian un olor
acido apenas perceptible ¥ se lavaban muy
racilmente,

El late N% 1630 completa-
mente en 20 hors. Este también tenia un
ligero olor acide v era facilmente lavahle.
El Inte N7 1639 no fue saficientemente fer-
menatdo sino hasta las 24 horas. E| olor de
este lote era mis acido que el de los otros,
pero de ninguna manera se  podia  poner
agrio ¥ también se podia lavar facilmente.

Pequenas muesttas de cada  uno fueron
enviadas a los senores [ K. Gilliat & Co.,
quienes reportaron o siguiente:

Con - una

pues de 18 horas, los

fermento

“Las muestras fueron por supuesto muy pe-
quenas para hacer una prueba completa,
siendo posible tostar  solamente una vez
cada muestra. El cafe después de desper-
kaminade era de un color verduzeo o ver-
de oscuro: 'os numeros 1639 v 1640 eran
decididamente mas pardos que los 1641 ¥
1642, siendo ¢l orden de preferencia asi:
1642, 1641, 1640 v 1639, EI café tos-

ReEv DG

tado era algo disparejo, es decir una mez-
cla de colores palides. El licor general-
mente era bueno; cualquier diferencia en-
tre las muestras ¢rn muy pequenia, aungue
nosotros hicimos el N¢ 1642 algo mejor

que los otros™. o

La inoculacion con - levaduras ciertamente
acelera Ia Termentacion. En el experimento
citadn ¢l ahorro con levaduras especiales fue
de 6 horas en 24,

No salamente eso, sino que el uso de estas
levaduras ha producideo un mejoramiento en
¢l color ¥ un ligero mejoramiento en la ca-
lidad del licor. En periodos de urgencia, la
reduccion del tiempo de la fermentacion  es
casi suficiente para inducir a los cafetaleros
a wsar levaduras. Cuando a esto se le agre-
ga ¢l mejoramiento en licor ¥y apariencia. lo
cual aumentaria el precio. el wvalor del tra-
tamienta con levaduras es evidente.

Hav =in embarge dos dificultades. Es di-
ficil cultivar en medios artificiales cantida-
des suficientes de In “levadura especial®’. Muy
probablemente esta dificultad podria ser re-
mediada, si no fuera por la sezunda. En los
experimentos preliminares v en todos aque-
l'os conducidos por un periodo de mas de
dos anos, una limpicza completa fue obtenida
¢n presencia de un antiséptico. Generalmente
te se tomd una o des horas méis que bajo
condiciones pormales para que se limpiara el
café. Investigadores antertores fallaron pa-
ra obtener la limpieza del café en presencia
de un antiséptico. Parece entonces que debe ha-
ber alzun otro factor que refjuiera comside-
raciones. Es muy probable que ¢ste estuvie
re relacionado con la acidés del café despul-
pado. Durante esta ultima estacion se probd
que hasta que se llegara a un nivel definido
de acidez o de concentracion de iones H,
las enzimas no actuaban. Mientras la acidéz
del cafe despulpada estuviere bajo este pun-
to, no hubo limpieza alguna. l.a levadura
no aumenta la acidez del medio en el cual
actua, asi es que su uso tuvo (ue ser aban-
donado. Se hizo necesario  buscar alguna
bacteria que produjera acidez, suficientemen-
te rapida para levantar la acidez al nivel re-
querido, ¥ que no levantara la concentracion
de jones H a un punto tan alto como para
dafiar el café. En mi opinion, la azrura se
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debe simplemente a la acldes de la masa en
fermentacion; e¢sto no ha side aun probado
definitivamente. Despues de considerar  va-
rios tipos de bacterias, se decidio aislar las
de la fermentacion del primer lote de cafe
para que desarrollaran. El aislamiento e iden-
tificacion de Ias hecho
bondadesamente por Mr. Daubney, Jefe asis-
tente del departamento de Veterinaria. Varios

tipos de fueron aislados,

bacterins  fue muy

bacterias pero una

especie de “Proteus” predomino. Para decir
cual tipo de bacteria deberia usarse, se in-

cada
¢l primer ensavo fue hecho con I

'lL'l'Jtl.r ensayar fermentaciones con LI,

bhacteria
predominante.

[Los resultados de! primer ensaye fueran

muy halagadores, UUna cogida de café de

une de los lotes en experimentacion fue di-
vidido despues de despulpado en tres lotes
de 50 Uno. /A

12 e Junio, un

las 3 p. M.
una

1 3
s Otros Jdos

libras cada el

lote = inoculo con

“iis=-

pension de bacterias en agua v

g 2 -
lote= no '=e tocaron. Hadciende un
i) a, o del 13 de

cxamen a

ias & 3 Junin, el lote

inoculado estabi casi fermentado pero no del
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inocuiado con
musilago del primer lote inoculado. Por ahs de
Ias 10 a. m. el primer lote inoculado estaba lis
to para lavarlo. El segundo lote inoculado es-
taba listo a la 1 p. m ; mientras que €l lote
inoculiado, hasta las
4 p. m. Presumiendo gue los tres lotes hubie-
mismo tiempo
realidad el primer lote inoculado se despulpd
dos horas deéspués del no inoculado). ha ha-
horas durante la fer-
mentacion pericddo  de wveinticineo

[/na ensayos de
que por la
3.3 e

de estos fue intenciomalmente

no no  estuva listo sino

ran sida despulpados al (en

hido un ahorra de 6
«nbre un
Laboratorio

un

'I:c!r.'{-_ r-L:I'il.‘ rlg_‘

inoculacion. hubo
de tiempo. [.as bac-

organismos

Mosiraron
dhorro del 23 al

terias coma togdos los vivientes

!n-'rim‘rn calor: Tomando el 15:.'!’“])-.! de ele-

vacion de temperatura, como una medida de

a fue estudiado en

inoculadas ¥ no ino-

los

tividad bacteriana, esto

ambas fermentaciones,

culadas. Se sncontro en general que en

lotes inoculados hubo una fermentacion prin-

cipal ¥ que hubo una pequena accion des-

pues de qgue ¢l afc ostuvo del todo fermeh-

tado. En el café fermentado normalmente,

tocla listo para lavarlo. Los otros dos lotes hubo wvarias [ermentaciones sucesivas, bien
estaban muy lejos de ser fermentados, Uno  marcadas tambien, despues que la fermenta-
— . — g = 1

En |a falda de Los Andes, en |la finca Candelaria, los sefiores
del cual Ja preseante fologratia muesira umo de los paties para la deshidratacién del café.

Berracal han instalade un edificio moderno
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cion en cuanto al café se refiere era comple-
ta, hubo todavia una considerable actividad
bacteriana. Son estas acciones posteriores las
que pueden afectar perjudicialmente al café.

La flora bacteriana después de 5 inocula-
ciones consecutivas durante las cuales ningu-
na precaucion se tomd para prevenir infec-
ciones, permanecicron notablemente  puras,
Se encontrd una infeccién de levaduras pro-
bablemente llevada por los moscos “‘Droso-
philid” siempre asociada con Ja fruta en
fermentacion, pero esta no era marcada. La
pureza de un cultivo bacteriano después de
tantas inoculaciones sucesivas, hechas inten-
cionalmente sin ningun cuidado para preve-
nir contaminaciones, indica queé los produc-
tos de esta bactéria son contraries a la ma-
voria de las bacterias encontradas en café
despulpdo v que el método de innoculacién
puede =ser aplicade hasta por les que desco-
nicen el proceso. La infeecion por levadu-
Yas e©s sin \;mh;lrﬂn inconveniente. [.os pro-
ductos tienen olor muy pronunciade vy pueden
afectar muy seriamente el sabor y el aroma
del eafé sila infeccion es muy marcada. Esto
puede ser prevenido si se sigue el método
de preparar el inoculante v las precauciones
descritas abajo. Il ahorro de tiempo en Ia
fermentacion es halagador, pero antes de
iniciar ¢! uso de bacterias, el cultivador ne-
cesita saber que no tendri un efecto dete-
riorante sobre el café. Del ahorro conseguido
en la fermentacion, puede ser mas gue com-
pensado, por la perdida debida al desme-
joramiento de la calidad, si hay algunos efec-
tos perjudiciales.

Dos pares de muestras paralelas fueron re-
mitidas a los senores J. K. Gilliat & Co.
para su prucba. El primer par consistia de
“A" café fermentado normalmente ¥ B
vaié fermentado con la ayuda de las bacterias.
Ambos fueron lavados tan pronto como estu-
vieron completamente fermentados. El  se-
gundo par consistia de “C" café normal-
mente fermentado v de D™ café fermenta-
do con inoculacion; ambos sobrefermentados:
"' per tiempo aproximado de 12 horas ¥
“I2** por uno de 24 horas.

El informe dice asi: “El licor de las mues-
tras era regular como se esperaba en vista
de la naturaleza del cafe. Nosotros po pode-
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mos hacer diferencias apreciables entre las
cuatro muestras, pero si tuvieramos que esco.
ger, preferirtamos el licor de las muestras
“B™ ¥ “DT al de las muestras “A™
v “C". Asi por consiguiente, segun el
curso de las investigaciones, nosolros cree-
mos que Ud. podria decir que el cafe fer-
mentado con la avuda de su cultivo, cierta-
mente no sufre ¥ en cambio puede ser mejo-
rado su licor si se compara con el café fer-
mentado  corrientemente.  Nosotros encontra-
mos muy poca diferencia entre las muestras
tratadas por los dos métodos.

Las muestras “C” y “D'" fueron inferio-
res en apariencia a “A” y “D”. El informe
muestra que bajo las condiciones en que fue-
ron hechas las fermentaciones, no solamente
no tuvieron efecto perjudicial sobre la cali-
dad del café, sino que lo mejoraron. Tam-
bi¢n, aunque al café fermentado se le permi-
tin sobrefermentarse considerablemente, ern
mejor que e café normalmente fermentado.

¢! cual fue también sobrefermentado pero
por un tiempo mucho mas corto. Esto

puede ser de alguna importancia. S5i el cafe
se fermenta a'zuna vez durante la noche
practicamente en todas las fincas, no es po-
sible lavarlo entonces y el cafe se =<obrefer-
menta. Donde el café fermenta rapidamente.
& posible que se sobirefermente en un tiempwe
relativamente corto ¥ falvez que cause danos
considerables a la calidad, Este seri el caso.
si un tipo malo de organismo tal como el
que causa €l gran aumento en la acides cae
durante Ia fermentacién, produce con seuuri-
dad cafe foxy (manchadol.

Cuando se recibio el informe de J. K. Gi-
lhiat & Co., fueron enviados cultives de In
“bacteria’ a los cafetaleros, muchos de
cuales comunicaron su efecto. Los cultives
tales como se¢ mandaron eran muy pequenos
para permitir la inoculacion de cantidades
grandes de cafe, por lo cual debe prepararse
anteriormente un inoculante. El método de
preparar el inoculante preliminar ¢s como =i-
gue: un pequeio lote de café maduro (16
a 20 libras) se despulpa uno o dos dias an-
tes de que se necesite el inoculante. El cafc
despulpado se coloca en una caja limpia ¥
se lava dos veces con agua limpia y despues
se cubre con un género. Se destapa ! tubo

lo=
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donde esta Ia

“hacteria* el cual se llema
con agua hervida ya fria v se bate fuerte-
mente para que las bacterias queden en sus-
pension. Kl liguido lechoso se coloca en un
recipiente, téniendo de que no se
riegue la gelatina (medio de cultive). Se
sigue hatiendo el cultivo con agua hasta que

cuidado

esta salga clara; despues de cada batida esa
agua se agrega al recipiente, La suspension
de bacetrias se vacia uniformemente sobire el
café en la caja y s¢ remueve bien para dis-
tribuir mejor las bacterias. La caja se cu-
bre para evitar Jos moscos, ete. v el cafe se
deja fermentar. Durante
bacterias han  aumentado

la fermentacion las

notablemente en
cantidad ¥ s¢ encuentran en el mucilago. El
cafée fermentado se lava en su caja con agua
fimpia v los lavadis se recogen en un barril
limpio, hasta que haya una cantidad sufi-
ciente para permitar una amplia distribucion
del liguido scobre lai superficie del cafe en
el tangue Tan pronto co-
dejada escurrnir
bien el agua, se distribuye uniformemente el

de fermentacion.

mo ¢l cafe despulpadoe ha

inoculante =obre su superficie v se deja que
fste percale a través de In masa, para obte-
ner una distribucion pareja de

las bacterias.

Si es posible, ¢l café en la pila debe

VET3E,
Para

rievo'-
inocilacionés subsiguientes se suwi-
rieron dos alternativas: El primer. método era
usar lotes pequeios de cafe, como el descri-
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to arriba, tratande cada uno de ellos con

un. poquite del inoculante. El segundo con-
siste en usar el miucilago espeso que chorrea
de loz tanques de
comienza a lavar

fermentacion cuando  se
e! cafe, diluyendolo con
awrua antes de agregario a lotes frescos de
cafe. De los dos metodos debe preferirse el
primero. Lavando con agua limpia el café
uisado para preparar el inoculante. esti me-
nos expuesto a contaminarse con los

bios del agzua usada para despulparlo.

micro-
De
este modo, Ia clase de bacterias permanecera
hastante pura, como

Ia caja =e cubre cada

vez, los pequenios moscos “Drosophilid” tan
corrientes alrededor de la fruta en fermen-

tacion, se excluven previniendose la conta-
minacion del inoculante por levaduras ex-
trahas. En ¢l sépundo meétodo cada uso suce-
sivo del musilage aumenta Ia contaminacion.
£l cafe se contamina con microbios del araa
usada para despulpar, ¥ al abrirse la pila
se introducen levaduras. El muc-
lago contiene ademis de Jas bacterias que a
proposito. se agregan, una cantidad wvariable

de bacterias extrafas v multitud de levadu-

mosCos }'

ras. Cuando este mucilago se usa como ino-

culante, los microbjos indeseables. especial-
mente Ias levaduras aumentan fan ripida-
ments como {as. bacterias

deseables, v des-
pues de un tiempo el inoculante, produce tan-
tos tipos de microbios malos como buenos.
5i hay bacterias perjudiciales. las cuales en
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vista de la pureza de la flora bacteriana
en los experimentos de laboratorio, es muy
posible que haga perder completamente el
café. De todos modos las “levaduras” que
aumentaron son malas v afectan la calidad
<lel café. Este método no debe usarse a me-
nos que =¢ sepa definitivamente que los mos-
quitos *‘Drosophilid™ no estan cérea v que el
agua no esta contaminada, pero en ningun
caso es recomendable, Sioalguna vez la fer-
mentacion desarrolla un olor agrio como 2
fruta podrida, o a levadura, es seguro gue ha
ocurrido una sobre-fermentacion v que debe
obtenerse un cultivo fresco inmediatamente.
No es conveniente usar gl inoculante tan pron-

D. .

to como el pequeno lote de cafe esta compieta-
mente fermentado. Teniendo en cuenta’ gue
Ia caju esté bien tapada, este café puede
sin peligro dejarse doce horas antes de pre-
parar el inoculante. 5i se cree necesario a-
zuardar mas tiempo, debe comenzarse una
nueva fermentacion en pequeio para  obte-
per un inoculante limpio. Doce horas pueden
ser el limite de tiempo para que el café pue-
da sobrefermentarse sin peligro al preparar
un inoculante limpio. Resumiendo, se han ol-
tenido considerables reducciones en el tiem-
po necesario para la fermentacion. Extrac-
tos de algunos de los informes, son los si-
ryiehtes

I Tiempo Normal Tiempo con
Nombre Lugar inoculanle Observaciones
l Horas Horas I
M. B. Nakuru 24 - 34 15 - 17 !5& desarrolld un olor a fruta
|1mu:1rida cuando se abandond
' 1a inoculacion.
A C: Kericho irregular irregular | Se consiguié un pequefio
ahorro en tiempo.
F. C. !Fort Ternan 38 24
;. D. | Nyeri 48 15-16 |
E. E. Kyambu |Ahorro de 5 horas Color del grano mejorado
H. G. Nvery 60 12 | La fermentacion se completd
.| en menos de 6 horas.
W. K. BAMUER 55 rtatnia g 2t o o ceve - .. Ningln efecto.
J- M. Kericho T S veence fesve <no. | Tiempo reducido en 50%¢
A. M. |FortTernan|.......ivia- ciseele=en oue.|Reduccion de 12-18 horas al
principio. No marcada después
T, & H. Soy s 4 e e e e ot eeleeen ... | Ninguna diferiencia notada.
B3 Songhor. s oas sateaas e faste L sere ) SIE RIS

Porque en algunos casos se encontrd un
ahorro considerable de tiempe ¥ en otros se
notaron diferencias muy marcadas, po puede
expilcarse actualmente. Las condiciones cli-
matericas no pueden ser el factor, porque en
algunos casos se obtuvo exito en lugares muy
cerca de donde fracasd. Debe haber algun
otro factor el cual reguiere mis investigacion.
[a reduccion del tiempo es ciertamente algo
de importancia, pero el verdadero valor del
método es su efecto sobre la calidad del ca-
fé. Aunque en los ensavos de laboeratorio f‘ie.,

- " -y
- S i

consiguio un mejoramiento en la calidad, ba-
jo condiciones naturales no sucedio lo mis-
mo. S hacen necesarias las opiniones de los
compradores sobre el café fermentado por los
dos métodos. El método ideal de obtener es-
tos dos loles seria conservar un namero de-
termimado -de *‘tanques’” para uso exclusivo
de cada tipo de fermentacion. Cuando se esta
despulpando, la corriente de café se divide
en dos. Una pasa al tanque donde se hace
Ia_fermentaclon innoculada ¥y otra que pasa
._;i tanque donde el café se¢ fermenta normal-

- -
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mente. Cada lote cuando esta lista debe ser

lavado, secado § clasificado separadamente
v ambos se colocan en el mercado al mismo
tiempo. Por supuesto, esto reguiere  mucho
trabajo en el momento por lo que es imposi-
hle para el beneficiador los consi-
ruientes trastornos en la recoleccion al hacer
tales ensayos. Solo uno pude levarse a ea-
correctamente, los diferen-
tes lotes de café no aparecieron en ¢l mer-
cado al mismo tiempo, hecho que altera con-
siderablemente el objeto del experimento. En
el ensavo mencionado desgraciadamente el
inoculante se contaming con otros organis-
muos; debido en parte a los pequenos moscos
¥ en parte a la intervencion de los nativos en
el trabajo. Después de usar €l inoculante
por un corto tiempo se noté un olor a le-
vadura. EI material producido por las leva-
duras responsables de dicho olor también
siuso Ia pequena mancha mencionada en el
informe de csos dos lotes. para la prepara-
cion ¥ mercado cuitle=  estoy  muy
agradecido a Mr. A. ]. Price, de Solai, ¥ su

evitar

bo en los otros,

de los

- " e ——— v
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administrador Mr. M. Blundell, este infor-
me dice asi:
“La muestra “A 1" es un poco mis clam

que la otra que es mis parda; esta 0ltima
condicon puede deberse al método de lim-
pieza. las muestras tostadas casi
iguales, pero ninguna de ellas es tan cla-
2 como era de esperarse por la aparien-
cia pulida del grano antes de ser tostado.
No hay nada especial con respecto al licor,
pero Ia muestra A 1 (café normal),
la mejor, porque la otra tiene una pequenia
mancha. No se puede decir que estuvo so-
brefermentada, aunque asi lo sugeria su apa-
riencia. Al tiempo vo le adver
tirii que este café con este pequeno tin-
te atrae a cierta clase de compradores, v en
pequenas cantidades ellos pagaran mas de
lo que pagan por cafes sin manchas. Es por
la tanto posible que cuando vayamos a
venderlo, este puede realizarse a mejor
precio que A 1, aunque si las cantidades
fueran mas grandes v los embarques mas

50N
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frecuentes, Ja A 1, como promedio se ven-

deria mejor.

Los prondsticos de los agentes se realiza-
ron. La muestra de cafe corriente. grado
A, se vendio a 98 chelines el quintal inglés.
mientras que el inoculado, grado A, se ven-
div a 92 chelines. ks extremadamente lamen-
table que esta pérdida fuera sufrida por los
cxperimentadores, Sin embargo esto ilusta
que al preparar ¢l inoculante debe seguirse
¢l primer métoda si se guicren conseguir to-
das las ventajas del cultivo. Es absoluta-
ménte esencial que tan pronto como se des-
arrolle €l olor a levadura o fruia podrida
delre hacerse un cultive nuevo.

Nao se¢ han recibido mas informes
momento de escribir este articulo.  Ningin
otre serd tan justamente comparable como £}
anteriormente citado, O no fue posible prac-
ticar las fermentaciones paralelas, o los dife-
rentes lotes no fueron puestos en el mercado
4l mismo tiempao.

en 2]

Aun en vista de este informe adyverso, es-
toy convencido de que el usa cdel cultiva to-
mando las precauciones debidas, no solamente
ahorrara tiempo en la fermentacion, sino gue
tambien mejorari la calidad del cafe.
!Jrcl_“l“_i'”nl"“ lltft-"'ﬂJirl'-“ S0 -

Las
Limpiezz en la
preparacion del inoculante el cual debe =ser
hecho en un pequeno tangue cubierto o e

D. G

una caja destinada exclusivamente a ese pro-
posito; tan pronto como e contamine el
inoculante es necesario preparar
por medio de un cultivo nuevo. Si no se ol-
servan esias prl:u'mt:il':m:a: es evidente ung de

unoe fresco

preciacion en la calidad.

Finalizando, deseo dar las gracias a los
cafetaleros que usaron el inoculante v die-
ron sus informes a Mr. Trench, CHicial su-
perior del café, ¥ a todos aquellos
nombres especialmente he citado,

SUPLEMENTO.—Despues de haber es-
crito lo anterior, se recibio el <iguiente in-
forme de un ensavo en el mercado:

“Ide un lote de 20 toneladas de cafe, =
habian sido Ia awvuda del
cultivo. Aunque €st¢ cait tuvo un precie un
poco mas alto que las doce toneladas pre-
paradas normalmente, no ¢ informo de dife-
repcia alguna en la calidad del licor ni en
Ia apariencia entre los dos lotes, Hubo sin
embargo una gran diferencia entre
riodos de fermentacion. En condiciones nor-
males I fermentacion necesita de 55 a
horas mientras que con el inoculante el tizm-
po sc redujo de 22 a 26 horas™,

lZste informe confirma la opinion, de que

UV O
-

fermentadas con

3
Al

!)t.“

teniende cuidado von € uso del inoculante ne

sg altera la calidad del cafe.

La REVISTA DEL INSTITUTO DE DEFENSA DEL CA-
FE DE COSTA RICA circula en los siguientes paises del mun-
do: Argentina, Bolivia, Brasil, Cclombia, Cuba, Chile, Ecuador,
Estados Unidos, Guatemala, Honduras, Antillas, Haiti, Jamaica,
México, Nicaragua, Paraguay, Panama, Canal Zone, Peru, Puer-
to Rico, Repiiblica Dominicana, El Szlvador, Uruguay, Vene-
zuela, Alemania, Dinamarca, Holanda, Noruega, Espana, Ita-
lia, Bélgica, Inglaterra, Japon, Suiza, Francia, Australia, Aus-
tria, Canada, Curazao, Checoeslovaquia, Ciudad Librs de Dant-

g,
Polonia,

Yugoeslavia, Mysore, Ceylan,

Filipinas, Gibraltar,

Heng
Portugal, Virgin Islands,

Kong, Hungria, Norueg:,
Suecia, Suiza, Trinidad, -~
Kenya, Uganda, Tanganvka

Rhodesia Norte, Nairobi; por consiguiente, sefiores anunciantes,
el mejor medio de acreditar su negocio, empresa o estableci-
miento, es insertando su propaganda en este drgano de publi-

cidad cafetalero.




El Instituto Butantan

ztduién, wl solo pronunciar este nombre
no se imagina una vision dantesga, centena-
res gle serpientes venenosisimas listas al me
nor descuido a inocular su terrible veneno?
l.uego la angustia espantosa acompanada de
intenso dolor, como si se tratara de un bar-
baro castiza de la Inquisicion. Luepo, el sue-
ro antiofidico, que cuando ya uno siente el
instinto de la muerte, én que le parece que
¢l morir es lo mas natural, que no siente
a:azo ni apewo a nhada, viene el suero v lo
trae a Ia realidad de la vida vy voelve uno
sobre si mismo. Quien no ha pasado pur este
caso dolorosa, no sabe lo gue tiene de rea-
lidad Ja palabra BRutantan.

A cuarénta minutos de la cindad de San

Falxio del Brasil, en Pinheiros se  levant
uno de los centros cientificos mas grandes
del munde, orguilo de nuestta taza  latina.

Para darse cuenta de la mamnitud de este
ventro basta decir que ocupa mis de 600 hec-
tareas. Al atravesar su verja nos enconlra-
mos unos grandisimos ¥ preciosos jardines,
gue nos hacen pensar en esos jardines de ri-
cos palacios o castillos italianos, donde el ar-
te ha hecho derroche de armonia vy belleza,
donde se mezclan la palmeras v arboles tro-
picales, entrecruzado por amplias callejueias,
haciendo formas aprichosas ¥ ricamente em-
baldosadas, en fin, donde se mezclan la rigue-
za, ingenio ¥ belleza. Dentro de este jardin,
dando frente al Institute propiamente, en-
contramos el primer serpentario. Verdaderos
paraisos para las serpientes, en una extension
plana nos encontramos un rvecinto rodeado
de murallas de un metro a metro ¥ medio

Por el Lic. CARLOS VIQUEZ,

Director del Faboratorio de Quimica Riolo:
gica v Parasitologia del Hospital
de San fuar de Dics

de alto, luego una verja, del lado adentro
una zanja llena de agua. En la extension
plana encontramos completamente  tapizado
de zacate, muy bien cuidade y todo cruzado
de callejuelas angostas, luego las casitas pa-
r las culebras., en forma de medias esferas
con su Dase sobre el suelo. con una o varias
puertitas de entrada, son huecas por den-
tro, ‘de un medio metro de aliura por un
metro de diametro, dentro de ¢€stas encuen-
tran humedad v sombri. Todo esto parece
colonia de

En una coleccion de fotografias, que tuvo
la fineza de mandarme el Institiito. vemos
en un extremo de uno de estos serpentarios
un grupo de auxiliares técnicos. con sus de-
Iantales blancos. zapatos gruesos vy polainas
de cuero, fuertes (pues la mayoria de las
mordedudas son en los pies ¥ las pantorri-

Una Eran cAastores.

Mas), en el suelo en Hbertad, hav muchas
serpientes. Cada tecnico de estos tiene un

Iazo con su faja corredizi, de un metro de
largo ¥ en la otra mano, agarrada una ser-
piente. En las caras no se les ve que les d&
la mas pequefia impresion por estar dentro
de tantas culebras. A pesar de tenerlas aga-
rradas casi ni Jas miran. Luego se ve una
medida grande encima de un banco de ma-
dera. donde hacen soltar el veneno a cada una
de estas,

Cada 14 dias les sacan e¥ veneno a estas
serpientes. Encima de una colina y haciendo
fondo a este serpentario, esta el edificio prin-
cipal, amplisimo, de dos pises, de arquitec-
tura modernisima, subimos por unas gradas
¥ a ambos lados nos encontramos dos gru-
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Téenicos recogiendo el veneno en une de los serpentarios.

pos de palmeras, haciéndole miarco a la puer
1a, v encima de €sta nos encontramos unos
de varias  serpien-
tes, de un lade esta la palabra Instituto, del
otro fado Butantan, en letras de mas de
medio metro de alio. En edificio esta
el Laboratorio central con secciones e
inmunologia experimental, seroterapia antive-

sohrerelieves simbalicos

st

SHs

pengs, anti-toxica. anti-bacteriana, bacterzo-
logia experimental, bacterioterapia fisico

quimica, gquimica experimental. endocrenolo-
gia, farmacobiclogin, en fin, seria larguisi-
mo tratar todo esto, dada la magnitud de
este centro, En otra vista de este mismo la-
horatorio, nos encontramoes la sala de filtra-
cion v dealizacion de los sueros, donde los
pisos ¥ paredes estan cubiertos de mosaico
blanco, encima de mesas de armazon metilico
con una plancha grande de vidrio, vemos to-
da clase de aparatos de cristaleria, grandes
garrafas de cristal lHenas de suero, aparatos
de filtracion por medio del vacio, grandes
cristalizadores, balanzas de precision, en fin,
tado debe ser hecho con la asepeia v precision
miis rigurosa, que puede uno imaginarse.

El =alon de acondicionamiento de sueros

¥ vacunas, como €l anterior. todoe Dfanco,
pizos v paredes cubiertos de mosaico blanco,
mesas blancas donde s¢ ven los montones
de sueros ya listos para su uso] en un cos
taddo del salén hay una enorme nevera eléc
trica, rcon ura cantidad puertitas, cada
unia de ¢stas con el nombre del suero o va-
cuna que guarda,

El edificio donde estin.las ecaballerizas,
bate el record en toda su amplitud, o rari-
simo de su construccion, ventanas en forma
de enormes herraduras, con sus jardines de-
ante. arboles corpulentos que le dan sombra;
en el frente, el edificio es de dos pisos, ¥ arri-
ba una simbolica serpiente, con su cola diri-
gida hacia el cielo como un para rayes. a ca-
da lado estan Jos establos que deben dar ca-
bida a uwna gran cantidad de caballos, inyvec:
tados ¢ inmunizades, unos contra venenns de
serpientes, otros contra determinadas  bacte-
rias.

En otro edificio, tambien de dos pises de
arquitectura caprichosa, nos encontramos el
Laboratorio de Botanica médica y farmaco-
logia. museo meédico ¥y salas de conferencias
v cursos. Para terminar, estd la seccion agri-

de
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cola; en medio de smndés lanuras y bos-
ques espesos, se desarrolla toda esta seccion.
Para darse una idea de todo esto, basta de-
cir que la produccion es de mias mil contos.

Este Instituto produce como sueros anti-
venenosos, el crotalico, bothrépico, ofidico,
lecocico ctérico, escorpidnico; sueros antite-
tanico, diftérico, pestoso, gangrencso, disen-
térico, pneumdnico, meningococcico, ete. Va-
cunas tificas, gondcoccicas, esteplocdcecicas,
E1Cc.

El Capitan Wilcax ,en la conocida revis
ta “El Suplemento®™, nos habla de este Insti-

) B2 B4
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encerrd en una jaula upa musirafia ¥ uma
serpiente venenosa de igual tamano, al dia
siguiente se encontrd con solo la musarana,
que habiéndose tragado Ia otra habia engor
dado mucho v estalx quieta; este experimen-
to fue varias veces repetido con igual re-
sultado. No tenemos datos de la fecha de la
fundaciéon del Instituto, fue a fines del si-
glo pasado que Vital Brazil organizé .en el
estado de San Pablo, Ia lucha contra s cu-
lebras venenosas, los resultados han sido dig-
nos del genio cientifico ¥ de la apasionada
tenacidad de quien fundd y dirigio. para lle-

\
Cuariosisimo edificio donde estin
c<tablos con sus ventanas en forma de herradura.

tuto, contandoe de culebras enormes
gue s¢ han necesitado seis hombres para po-
derlas sostener, no solo por su peso sine tam-
bien por su fuerza, nos muestra varias fo-
tografiuis, en una de ellas nos muestra una
piel de estas de 10 metros de largo. Lucgo
nos habia de la musarana, culebra gque llega
gran tamano ¥ que se come A las
Venenosas, como que en una hora se puede
tragar otra de tamane prande. Fue Vital
Brazil quien mandé los primeros ejemplares
al Museo Britanico de Londres., Este mismo
sabio ya dedicado de lleno a la seroterapia,

empieza

A lener

instalados los

var a cabo lucha del maravilloso Insti-
tuto de Seroterapia de Butantan. En la di-
reccion, lo sucedio  otro sabio de méritos
exceprionaies, Rodolfo Kraus, actualmente
lo dirige Afranio do Amaral, cuyvo nombre
s mundial. Centenares de terribles reptiles,
de las mas venenosas, han sido recogidas ‘e
instaladas en su establecimiento para extraer-
les el veneno. de que la ciencia se sirve pa-
ra la preparacion de los sueros terapéuticos.

Todas las serpientes viven en libertad. En
¢l momento oportuno un habil' guardian en-
tra en el serpentario e inmoviliza rapidamen-

=3



220 R

te el réptil entre sus manos expertas, s¢ in-
troduce en la boca de la serpiente debajo de
Ios colmillos prominentes, un vidrio en ¢l cual
el inmediato mordisco del animail vuelcr el
veneno gue i€ llena las glandulas, Ia cantidad
de liquido mortifero es tanto mayor cuanto
mas prolongado ha sido el periodo preceden
te de ayvuno del reptil, ¥ de acuerdo con su
tamano, Luego ese veneno € invectado a ca-
balloz que producirin ¢l suero salvador.

El problema mas grave rque s¢ ha presen-
tado a la ciencia. ha sido el Duscarse sueros
eficaces contra la mavor parte de los diver-
=05 venenos- con que |as

distintas especies

y

DG

nen eficacia un tanto limitaca.

Luego el departamento de aranas veneno
sas, cuya mordedura algunas veces ¢s tan pe
ligrosa como la de una serpiente. En cajas
de cristzl, tienen alojados estos repugnantes
animales] Ins cuales su vida e un verdadero
canibalismo, hasta el amor en estos anima-
les termina en tragedia, muchas veces ya mu-
riendo ¢l macho, si & mis débil, o ya mu-
riendo la hembra, si es mas débil; con una
facilidad ¥ ferocidad espantosa =se matan y
se comen las unas a las otras: es donde se ve
mis inexorable ia ley de la selva, matar para
vivir.

i i o D e,

Vista general del Instituto Butantdn

ofidicas amenazan a la humanidad. En pri-
fugar, fueron agrupadas las serpientes
de especies afines y de venenos también afi-
nes ¥ para cada grupo se preparo un antido-
to de eficacia controlada. Vital Bra-
zil, como consecuencia de un estudio cuida-
doso realizado al respecto, resolvid preparar
un suero antiofidico que se deriva de los ve-
nenos de muchas serpientes variadas, inecu-
lando a mismo caballo ¥ que sirve contra
los efectos de las mordeduras de las diver
~i= especies de reptiles que en ocasiones tie

meT

L.uego

También contra las picaduras de ésta ha-
Cen SUEros.

En su libro de animales venenosos del
Brasil. &l doctor don Afranioc do Amaral.
nos habla de la manera como trataron de in-
teresar a los fingueros v la gente en general,
para la recoleccion de las culebras, pues la
necesidacl de tener un gran stock de veneno,
fos hace necesitar constantemente uha canti-
dad grande de serpientes. Como distribu-
vendo Tolletos, literatura, lazos, cajas parma
coger culebras etc., lectura come se cogen.
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la mandada por ferrocarrilés del campo al
centro. Este servicio organizado primero por
Vital Brazi!, fue después ampliindose mais
¥ mas para llenar 1as necesidades del momen-
to, ¥ el resultado de esta intensa campana se
puede apreciar en ei cunadro siguiente, en
que se¢ da el numero de serpientes mandadas
al Instituto cada ano.

1901 recibieron. 64 serpientes

1902 3 s 140 4
1903 i 1549 .
1904 t 146 D
1905 2 e e {49 U
1906 i e 761 .
1947 ! a49 i
pRITEES = 2028 2
1909 =1 i - 2009 >
1510 .y 2695 A
1811 A 3322 g
1012 &1 = 4744 b
1913 = oo 4530 4
1614 °F s 3514 o
1915 B = 4928 e
1916 ” e 1 ABBY >
1917 - 6328 &
14918 it 6330 1
1419 i 7769 8
1920 2 11400 £
1U2] ¥ 0721 2
19323 £ : 11883 t
16235 = SR NSt B £ 5 iy
1924 i 7627 A
19235 o D063 -

Y para terminar leimos que en 1929 reci-
bieron 183534 serpientes, De todas estas ser-
pientes, s6lo los dos géneros, Crotalus ¥ Both-
rops son conservadas  en -ut.‘l']:l:llmril):‘- 5.
peciales y donde los técnicos les sacan el
veneno dos veces al mes, El veneno crota-
lico se tiene aparte. v el de las diferentes
Bothrops se tiene mezciado, en ciertos casos.

l.a inmunizacién en los caballos se hace
con inyecciones hipodérmicas., en dosis cre
cientes, diluyendo el veneno en liquidos aproe
piados. T.a inmunicaciéon dura un periodo de
6 meses, Juego se practica la sangrada de los
animales, Ja separada del suero, su purifica-
cion ¥ titulacion.

Se calcula en cerca de 3000 los muertos
por mordeduras de culebra, en todo el DBra-

D. C.
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sil; v en unos 19000 los mmdidos por ano.
Se puede deducir que de Ia mortalidad gene
ral un 2% s debido a la mordedura de ser-
pientes.

De los 3495 casos= reporteados al Institu-
to de 1902 a 1929, de los curados que pu-
blican podemos sacar una conclusion.

De estos 3439 se salaaron: 136 fueron fa-
tiales.

hombres.
ninos.
animales.
mujeres.

e Joz curados 34%
205,

15%

11%

De los muertos entre los casos tratados:
40

34

19%

7%

animales.
hombres,
ninos.
mujeres.

el mismo cuadro vemes curados:

LR A2 g oy il hombres
IBT = mujeres
688, ninos
514 s animales
De los tratados, pero fatales:
Hombres S [
Mujeres : WIS S (1
Ninos . R = ]
Animales SREEPRTeT . 54

Sacamos en conclusion, que en los ninos ¥
los animales, las mordeduras de serpientes,
ex mucho mis zrave, tomando en cuenta el
nimero de mordidos ¥ de muertes.

De todo lo anterior sacamos la conclusion
que de los tratados por sueros de un 3% a
3% han muerto.

Luego vienen los accidentes, de acuerdo con
las diferentes serpientes:

Mordidos per Curadoy Fatales
Corales ) 0 0
Cascabel 841 423 58
Caszcabela muda 10 10 0
Terciopels 40 39 1
Jararaca 14606 1455 11
Jararacussu 422 413 9
Uruti 249 240 9
Jararaca pintada 133 132 |
Cotiara 29 29 0
Ienoradas 7359 709 50
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De todo esto sacamos, primero: que
los casos fatales fueron un 3,79 . Luego
que el porcentaje mas fueric de casos fata-
les, se lo deben a la cascabela, el nimero ma-
yor de mordidos a la Jararaca, que da 1466
sobre 3595, lo que es casi el 405, Aqui en la
terciopeio, en datos informales, es la que pos
fa el porcentaje mas fuerte de mordeduras ¥
de casos fatales, en el Brasil no da ni un 3%
de los mordidos, ¥ un 0,19 mortales.

D¢ las cascabelas mudas y las corales, no
da un zolo caso fatal, desgraciadamente aqui
si ponocemos casos fatales de Ia cascabela mu:
da, en la region de Golfo Dulce.

Ahora vamos a clasificar las mordedura-
de acuerdo con los mordidos, hombres, mu-

jeres, ninos v animales.
Esperic Hombires Mujeres

Monledura Carades  Falales Carades Fatales
Coral 3 0 4 1]
Cascabela 257 27 41 4
Cascabela muda ) 0 1 0
Terciopelo 2¢ 1 + 0
Jararaeca 833 5 188 i
Jararacussu 267 3 36 0
Tinata 133 3 15 0
Jararaca pintada 85 i) 13 0
Cotiara 16 0 4 (1]
lunoradas 230 3 73 -

Especie Nifios Animales

Mordedura Curadas Fatales  Carador  Fatsles
Cascabela 72 17 53 10
Terciopelu -+ 0 3 0
Jararaca 315 3 119 1
Jararacussi 74 2 36 2
Uruta 35 1 37 3
Jararaca pintada 13 i 29 0
Cotiara 7 il 2 0
Ignoradas 137 4l 260 35

Accion del veneno

No =6lo la calidad de veneno de la ser-
piente, influye en el enveénenamiento:; hay
un  monton factorés que no tomamos en
cuenta. En primer lugar el tamaio de la vic-
tima, pues va sabemos que los accidentes
mas graves se presentan en los niios v pe-
queiios animales. Luego la region mordida,
entre mas cerca del tronco, mas seria es la
mordedura. la gravedad aumenta muchisimo

cle
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si toca uma vena, pues el véneno entra en cir-
culacion enseguida, luego si la victima tiene
¢! estomago lleno o esti en ayunas, si es car-
diaco o trabajan mal los rifones, la elimina-
cion del veneno es mucho mas dificil. El fac-
tor edad y salud tiene gran valor, por la re-
sistencia del organismo. Respecto a las cara-
lebras empezamos por su tamano. en estwo
nos encontramos que las cascabelas que lle-
gan a tener gran tamaho nos dan un porcenta-
je de mortalidad fuerte. pues los ejemplares
adultos secretan mas que los jovenes, v por
ultimo sabemos que hay venenos mucho mas
toxicos que otros. [De los venenos sabemos
que pierden cerca de las 2/3 partes, al se-
carse ¥ quedar sélidos.

Produccion del veneno en algunas de las
epecies mas conocidas, en cc, segin datos pu-
blicados por Vital Brasil en su libro de Ofi-
dismo en 1914, én cada vez:

Membere Yolumen Pesa Mt
Cascabela BT bt e D 33
Jararaca S~ 02 ({11
Jarardenssn’ LA oo Ta o 330
Bt} co e n.3 1635
Jararaca pintada . _ — 04 33
‘Terciopelo] oo - 053 9%
Cotigrn) e - g 120

De los trabajos del Instituto de 1912
1930, tomando en cuenta el numero de ex-
tracciones, sacaron los datos sizuientes:

Produccion de wveneno de las especies mas
comunes, de serpientes de. Brasil. (weneno
Hguido).

Nombee de las Samere de Volemen Mefida s o

werpernles FiITACCianet por firmple
Cascabela 28527 3000 0.10
Jararaca 43823 41493 0.09
Jararacussi 2044 895 0,43
Uritu 2514 388 0,23
Jararaca pintada 3418 322 0.0
Terciopelo 2761 600 0,21
Cotiara 965 124 0.13

Produccion de veneno de las especies mis
comunes de serpientes del Brasil (veneno
2ec0 )
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Nembre de laa Nimers de Pesoeamiis.
serpientes exitacciotes  Volhmen  por cjemmplar
Cascabela 12755 297 23
Jararaca 29875 686 22
Jararacussi 506 32 104
Uruti 1251 58 47
Jararaca pintada 14038 29 21
Terciopelo 1012 48 47
Cotiara 1228 33 27

Analizando los cuadros, vienen a reforzar
las informaciones anteriores, sobre la gran
toxidad de! veneno de la Cascabel, sobre la
frecuencia de 1az mordeduras de la Jararaca,
sobre la gravedad de la Jararacusst y 1a Ter-
ciopelo, v vienen a justificar el porque los
sueros del Instituto son de un poder antito-
xico elevado. Corrientemente los sueros anti-
crotalicos tienen un poder neutralizante de
8 miligramos por 10 ¢c., 15 miligramos para
el anti-bothrapico, 4 miligramos para Ia cas-
cabela 10 miligramos bothropico para los
antiofidicos.

Lugares del cuerpo ¥ frecuencia de las
mordeduras

i
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Regidn mordids Ne. de canos Tasts per 100

Pie 1460 48,24

Dierng H68 22,07 70,87%
Raodilia 17 0,56

Nalga 3 0,16

‘Tronco 6 0,19

Mano 496 16,39

Antebrazo 19 0.62 17.37%
Brazo 11 0.36

Cabeza 2 0,06

Por el cuadro anterior sacamos en limpio
que el 71% corresponde a los miembros in-
feriores ¥ 17% a los miembros superiores.
quedando apenas un 12% para el resto del
cuerpo.

De todo ln anterior sabemos que el uso del
zapato evitaria un 54% de las mordeduras ¥
la polaina en tn 25%;.

Loz accidentes ofidicos segun ¢l sexo ¥
edad, quedan asi:

639 hombres.

13% mujeres.

24¢. ninos.

Vista panordamica del Instituto Butantin,
que ocupa muis de 600 manzanas.




Sobre Ila distribucion
de divisas

Un reportaje del Sr. Presidente
de Ia Hapﬂl:l_»llca

(De La Tribuna de 18 de Junio)

Ancche ¢l senor Presidente de la Republica entregd a nuestro redactor
las siguientes declaraciones, relativas a la disposicion del Ejecutivo respecto
a la distribucion para la venta de las divisas extranjeras:

—En un diario matuting del domingo e publica un comunicado contra
mi. que aunque severo en el fondo es muy comedido eén la forma. Con gusto
doy al enigmitico tres equis, las siguientes explicaciones. La censura la ori.
sina la disposicion del Ejecutivo segun la cual las libras inglesas han de
servir, en primer término, para pagar libras debidas por el comercio a los
remitentes de mercaderias inglesas; v los dolares, para satisfacer preferen-
temente a los expedidores de mercaderias americanas; vy los marcos, para
pagar con prelacion deudas de nuestro comercio en Alemania; v Ia misma
regla habra de aplicarse a los francos, las liras, las pesetas, etcétera, etcétera.
Nuestra regla pone en practica, para cada pais, ¢l refran de que del cuero
han de salir las correas. El senor de las tres equis ve en ello und discrimina-
cion que le parece antojadiza. Sus palabras son ¢stas el Poder Ejecutivo,
coma el maestro del manual de inglés, tiene dos tabaqueras, una cuadrada
para usar entre semana, v ootra redonda; para los domingos v dias de fiesta,
o, en otras palabras, que con una mano le arrima la sal al potro, v con otra
le aprieta la jagquima”, Bien a las claras se ve que el eritico se interesa por
las remesas que han de hacer al Japon los introductores de sedas, loza, bom-
billos  etc., del pais del sol naciente, al cual, en 1934, le compramos mercade-
rias por valor de € 2.232.099.00, sin que nos hubiera comprado un saco
de eafé, o un cuero de venado. ni nada. El critico ve el edificio por una sola de
<us fachadas. El Presidente de la Repiblica no puede hacer lo mismo. sino
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gue tiene que ver las cuatro fachadas. Por eso no puede concederle la delan-
tera al que busca letras para remitr a Tokio.

Desgraciadamente dejamos muy atras los tiempos felices de la ualu-
ma mitad del siglo XIX, cuando los exportadores, sin la  menor
traba aduanera, vendian sus productos en el mercado mas caro y compraban
sus mercaderias en el mercado mis barato. Practicamente, pudicra decirse
que hoy los paises si dejan entrar mercaderias ¢s a condicion de pagar-
las con mercaderias. Los paises que prescinden de la reciprocidad, en una u
otra forma, no son muchos. Sera malo el sistema, pero Costa Rica no puede
imponer su derogatoria. Seria como si hubi¢ramos pasado una ley declaran-
do invisible aqui ¢l eclipse lunar del lunes. La realidad, 1al como es, nos obli-
@ a procurar que nuestros acostumbrados mercados, para nuestros preductos,
a la cabeza de los cuales va el café, s¢ mantengan abicrtos libremente, como
lo han estade hasta ahora, y a abstenernos de todo acto que provoque i
menor represalia, en contra de Costa Rica. Véamos el caso de Inglaterra. Nos
compro ¢l ano pasado productos estimados por € 17.303.002 y trajimos de
alli artefactos por valor de € 4.663.682. Para apurar en debida forma las
cuentas habria que rebajar de la primera cantidad, la de € 5.302.109, valor
del café que paso, como si dijéramos en transito por ¢l puerto de Londres ¥
que se dirigio a los del continente europeo; ¥ que abenar a la cuenta de Cos-
ta Rica lo que quedd en Inglaterra, por razon de fletes maritimos, pagados «
Larcos ingleses, por razén igualmente de beneficio del café enviado en per-
agamino y de comisiones de venta de ese articulo, vy, finalmente, por razon de
los intereses pagades a firmas inglesas, sobre las sumas adelantadas a nuess
tros exportadores, a cuenta de la cosecha cafetalera, adelantos que montaron
a millones de libras esterlinas. Pero de todos modos, al final de cuentas, ¢l
saldo resultante e la comparacion de la exportacion v de la importacion,
mostrara que los ingleses nos compraron mucho mas de lo que nosotros les
compramos. En Inglaterra las influencias de las colonias productoras de cafe
han estado haciendo presion en ¢l Gobierno de la metrépoli para que scan
sometidos al régimen de cuotas de importacion los paises rivales. entre los
cunles v en lugar prominente Costa Rica; vy el argumento principal de que
se valen es el de que los ingleses nos compran muche y nosotros les compra-
mos poco. Dadas estas circunstancias no podemos, si pensamos con la cabeza,
anadir a ese argumento ¢l de que, POR OBRA DE NUESTRAS LEYES,
los acreedores ingleses no logran obtener con facilidad, o del todo. letras pa-
ra la cancelacion de sus créditos, mientias que las letras giradas sobre lon-
dres desde Costa Rica sirven para que los ticos compren mercaderias a paises
que muy poco o nada compran a Costa Rica. A los buenos parroquianos te-
nemos que tolonguearlos, v no debemos atenernos tan sdélo al licor exquisito
de nuestros cafés finos y al paladar refinado de los ingleses. Mi gobierno se
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ha preocupado por ensanchar los mercados para nuestro café. A es¢ propo-
sito obedecio la celebracion de tratados con Alemania, Francia e lualia. Ven-
der café es nuestra principal industria; y mantener abiertos los vicjos mer-
cados, como los de Alemania, los Estados Unidos ¢ Inglaterra, nuestro prin.
cipal deber de gobernantes. Asi tendrin los exportadores letras que vender,
v los comerciantes, letras que comprar. Si nosotros por torpeza, por falta de
equidad, por malas leves, restringimos esos mercados, automaticamente res-
v los. primeros en sufrir las consecuencias

tringimos la provision de letras;
al presentar su cuenta dice:. “Re-

seran los comerciantes. El buen pagador,
baje, mi amigo, lo que le debo, v déme lo vuelto”. No veo por qué esa regla
sea buena v usual de individuo a individuo y no lo sea de pais a pais. Si
nuestra decision administrativa, aconsejada por el sentido comin, choca, aun.
que vo no lo percibo, con el principio de la libertad cambiaria, tanto peor para
el principio. Habri que rasparlo de modo que el rozamiento se evite; v querra
decir que ¢l Ejecutive seguira usando dos tabagueras, una cuadrada v otra
redonda. El tabaco conservari en ambas suo fuerza v su fragancia; v eso es

de lo que se trata.

consigue Ud. sacos para todos los usos
a mas bajo precio que importados por
Ud. mismo.

También manteados de yute, hierro para
techos, alambre de pfias y Ta sin igual

SAL ESTRELLA
ORDENE A

J. Aguilar Esquivel & Hno.

LA CASA DE LOS SACOS
Apartado 671 Teléfono 2273

.

"En LA CASA DE LOS SACOS

>




La produccion
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nacional de café

Ouien estudie cuidadosamente la histeria
de nuestra industria cafetera se sorprenderi
de que el volumen total de la produccion no
hava aumentado sensiblemente en un largo
perindo, aunque si se haya logrado mejorar
la calidad, gracias a los perfeccionamicntos
del cultivo v beneficio; v a la seleccion de
para siembras base en
las recomendaciones de los expertos.

La cosecha 1934-35 dio una exportacion
de 420,000 qq. de 46 ks, v en 1834 fue de
361.511 qq. Pam cuenta
exacta de la paralizacion de esa industria, es-
tablezcamos comparacion con otro pais  pe-
queno como El Salvador. En e! ano 1933
=it exportacion de café legd a 1.220.000 gq.
de 46 ks, v en 1901 fue de 438.000 qq. ha-
biendola, pues, triplicado en un periodo de
32 afivs. Actualmente tiene ese pais 234.000
1ericultores propietarios.

Pongamos de manifiesto que en Costa Ri-
ca siempre se ha hecho propaganda a favor
il nuestra principal industria
que solo en los nltimos aneos ha estado recar-
gada con el fuerte impuesto de salida de
5 1.30 oro americano por qgq. las fincas res-
pectivas libres del tributo territorial,
v los impuestos municipales sobre ¢l benefi-
cirrtlel grano son recientes. Tenemos un Bance
del FEstado creado con ¢l propdsito funda-
mental de ayudar al @afé, v asi ha venido
haciendose en forma amplia v firme al pro-
pio tiempo, hasta por € 14.000.000.00. EI
Crédita Hipotecario dio dinero durante  al-
gun tiempo en condiciones favorables con el
mismo fin, (€ 13.000.000.00 e¢n inversio-
nes agricolas a largo plazo); ¥ algo han
ayudado tambien las instituciones crediticias
particulares. Hace muchos afios contamos con

TErrenis nuests oon

que nos demos

agricola, ¥

£stan

Por RICARDO JINESTA

un Departamento de Agricultura que brin-
da gratuitamente sus conséjos. Abonos v se-
millas se obsequian a menudo, No ha falta-
do tampoce legislacion proteccionista; y has-
ta las terceras ¥ el producto molido s& expor-
portan con facilidad. Las calidades selectas
que hemos enviado a los centros distribuido-
res del mundo v !a propaganda discreta que
se¢ ha realizado, nos dan precios satisfacto-
rios en praporcion a los que alcanza ¢! gra-
no de olras procedencias.

¢0ué razrones, pues han motivado que no
crece nuestra produccion. a pesar de los es-
timulos y facilidades enunciades? ;Seran la
mala atencion de las fineas, la falta de abo-
no, la desidia del agricultor costarricense,
cansas de paralizacion? ;Los cultives
nievos se han efectuado en zonas inadecua-
das, sin pensar en la clase de terreno, en el
clima, en Ila altura, én los caminos? El di-
nero del Estado brindado priodigamente con
¢l mejor de los propasitos, :no ha servido
mas que para rescatar las hipotecas de ma-
nos de los prestamistas exigentes? Los re-
sultados de la productién :no compensan !
esfuerzo del agricultor, a pesar de los altos
cambios internacionales? Las condiciones del
exportador, gque se ve obligado a atenerse a
manos extranas para ¢l manipulen sin coun-
trol de su café, ;serin hoy dificiles? ; Estan
nuestres terrenos, nos faltan bra-
zos, el interes del dinero es muy alto para
las tareas agricolas. los medios de comuni-
cacion son dificiles?

Convengamos en que una atencidn cienti-
fica mas intensa ¥ una politica econdomica
mejor estudiada, son necesarias para dar unp
impulso decidido al café de Costa Rica.

=

cansados
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Mercado en Dinamarca

para el café

mexicano

(Sr. Octavio G. Barreada. Cénsul en Copenhague)

Dinamarca tiene solamente 3.500.000
habitantes, pero consume mas café que
Espana v Portugal juntos y cuyas po-
blaciones suman was de 29,000,000
de habitantes. El café es para Dina-
marrca lo que el té para Inglaterra, v
sin duda alguna, puede afirmarse que
en proporcion al numero de sus habitan-
tes v recursos, es el pais escandinavo
gue consume mas café.

A pesar de las magnificas oportuni-
dades de estos mercados, desgraciada-

mente nuestro pais no parece haberlas
aprovechado. siendo sus remesas relati-
vamente pequenas y sin una verdadera
Dinamarca no
nos compro directamente nada, vy los
20,000 kilos que en 1929 todavia sc
importaban, se redujeron a 3,200 ¢n
1930 v a 2400 en 1931, Para tener
una idea mas clara de esto, a continua-
cion doy estas cifras comparadas
los totales de importacion habidos on
los altimos cinco anos:

importancia comercial.

C1H1

19209 Kls. 27.670,000 Kis. 20,300,000
1930 " 29.770,000 e 3.200.000
1931 Sz 2 32.232,300 - ==
1932 . . " 26.168,500 - 2.400.000
1933 _ i 28,746,100 1k

podra
ver que en realidad no se trata de una
disminucion considerable en el consumao

Por estas circunstancias se

de café de este pais, sino de una ver-
dadera pérdida de sus mercados para
nuestro grano, mejor dicho va que
otros paises han venido a ocupar el lu-
gar que guizia nos debiera corresponder.
Creo que este asunto ¢s de verdadero
interés para nosotros, especialmente
para ¢l Gobierno en su politica de re-
conquistas y de expansion comercial.

Investigando las posibles causas  de
notable disminucion en nuestras
exportaciones de café hacia Dinamiar-
cit, he llegado a la conclusion de que Ias
riazones principales son:

a) los precios elevados de nuestro
cafe, y

b) Una negligencia o
miento de estos mercados,

Efectivamente, habiéndose deprecia-
do mucho la corona danesa, los precios
de nuestro café, cotizado en  doélares,

e51a

desconoci-
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resultan demasiado altos, sobre todo en
esta época de gran lucha y concurrencia
de otros  paises cafeteros, como el
Brasil, Colombia y Venezuela, paises
{ue por sus organizaciones respectivas
v sistemas especiales, o mejores v mas
baratas comunicaciones, pueden colocar
sus productos a precios menos elevados
que los nuestros. El asunte no tendria
quiza mucha importancia si no se trata-
ra de una verdadera competencia, pero
en la época actual hay que tener presen-
te que todo mercado perdido en un mo-
mento dado, es muy dificil mas tarde
reconquistarlo, si no ¢s a base de coope-
racion, propaganda v grandes esfuer-
Zos.

Clases y precios

Como todo pais, v de acuerdo con
las ciraunstancins del caso, Dinaxmarea
tiene sus cafés preferidos, El de San-
tos es ¢l mas deseado, y por lo tanto,
¢l mias importado, seguramente @ cau-
sa de ser uno de los mas baratos. A es-
te respecto hav que decir que las cla-
ses obreras y campesinas que principal-
mente constituyen de por si casi la
mayoria de la poblacién, viven de café,
pan v mantequilla, caleulandose que ca

da persona adulta toma no menos de
cinco 0 seis tazas diarias.
Ultimamente, durante los  altimos

meses del ano pasado, ha habido una
gran demanda de café Maracaibo, por
resultar ahora mas barato que ¢l de
Santos.

Las clases medias ¢ inferiores de Co-
lombia, comicnzan a tener buena  de-
manda, al igual que las de Guatemala.
Las finas, de cualquier origen, tienen

B
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poquisima demanda y se usan  gnicas
mente para la mezcla. Y como la ma-
voria de los paises curopeos, Dinamar-
ca mezcla en sus cafés grandes canti-
dades de chicorin u otros preparati.
vos semejantes. lo que hace mas dificil
crear un buen gusto ¥ demanda para las
clases finas.

[.as cotizaciones en  los  primeros
dias del mes en curse, ¢ran, a saber:

PAISES 50 kiles C. I.F. Conenhague
Colombiz S N I B e e L
Maracaibo 10.50 " 14,30
Guatemala (lavado) 10.25 7 13.00
Haiti 12.00 ©°
Santos 10.35 ** 1285

Como practicamente no ha habido
ventas de café mexicano desde 1930,
las cotizaciones del mismo no existen,
aungue seguramente se pagarian  por
los 30 kilos C. 1. F. Copenhague entre
dolares 10.00 v 1275, sec(n calida-
des. Creo imposible o casi imposible que
nuestro café caracolillo ( Pearl Coffee),
pueda venderse por ahora aqui. Como
se ha dicho, en Dinamarca solamente
tienen posibilidades de venta los cafés
corrientes, pues a pesar de que
pais es un gran consumidor de café, el
gusto de sus habitantes para el mismo,
no esta muy refinado a este respecto,

esie

como en olros paises, digamos, por ejem-
plo Estados Unidos, Espana, etc. De
las conversaciones que he tenido con los
diferentes importadores de café en este
reino, he podido deducir que para que
nuestro café se abriera ripidamente un
mercado, tendria que darse por lo pron-
to un 8% o un 10% mas bamto que
el de Colombia,
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Condiciones de venta

En estas circunstancias, puedo de
cir que las condiciones de venta, al igual
que en ¢l resto de los otros paises es-
candinavos, son aproximadamente los
siguientes:

1.—Remesas, segiin muestras  pres
vias.

2.—Precios en doélares o libras es-
terlinas, por 30 kilos neto.

3.—C. I. F. o C. F. puertos escandi-
navos, (Copenhague, preferentemente
contado).

+.—Sacos de 70 kilos de peso neto;
pagos al contado contra documentos de
embarque menos 2% de descuento, si
se trata de comisionistas, o bien, en el
caso de compradores, con 90 dias de
plazo sobre Nueva York o Londres.

S.—Arbitraje de Londres en caso
de disputas.

Restricciones actuales

Como Dinamarea gasta cnormes can-
tidades en los mercados extranjeros pa-
ra comprar el café que consume, el Go-
bierno ha dado mucha importancia a

Dinamarca
Sucecia
Noruega S O W {2 B .
Finlandia

Propaganda de Brasil

Para terminar, v como dato comple-
mentario, quiero hacer mencion de los
notables esfuerzos que estan haciendo
tanto Brasil como Colombia en estos
mercados, esfuerzos que ¢n mi concep-

D. C

este asunto v esta procurando evitar,
lo mis que se pueda, que salgan tan
considerables cifras de oro. Haciendo
continuamente, aunque sin resultados
todavia practicos, una propaganda pa-
ra que se use lo menos posible el café
y, por otro lado, cargando hasta un
maximo razonable los derechos de im-
portacion. Ultignamente, con el sistema
de control de cambios internacionales
que ha establecido, trata de racionali-
zar lo mis que sea posible las conside-
rables compras que se hacen de café,
distribuvendo las grandes cantidades
que se recargaban en dos o tres paises,
entre el resto de los demas que produ-
cen café, a fin de obligar a aquéllos a
nivelar sus balanzas comerciales con
Dinamarca v obligarios a comprar, en
cambio, iguales sumas de productos da-
neses. ) en csto es, en wi concepto, don-
de estriban las magnificas posibilidades
para muestros exportadores. Todo csto,
sin embargo, parece no haber influido
mucho en el consumo total, como podra
verse en las estadisticas que al princi-
pio de este informe aparecen.

A continuacion se dan a conocer los
derechos de importacion de los diferen-
tes paises escandinavos:

Oere 87 Dls. 0.19 kilo
45 oD
AL T | LA )R B ey
NMes. 12 20N Es

to deberian seguirse o imitarse en par-
te por todas las fuerzas vivas de nues-
nuestro pais, interesadas en este pro-
ducto. El primero de dichos paises, por
¢jemplo, ha logrado que en la calle mas
importante de Copenhague se abra. con
gran eéxito, un restaurante v café, con
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¢l nombre de Bras:iibe y en el que so-
lamente se sirve
vende al publico, ademas, café al por
menor.  Para logray esto ha hecho un
arreglo con el propietario del mismo
para provecrio cada mes, tengo enten-
dido que durante dos anos, con 100 sa-
cos  gratuitos de cafe brasilefio. Sola-
mente asi puede explicarse e! auge del

café brasileno v se

caf¢ de Brasil, a pesar de los esfuerzos
del  Gobierno
Ianza comercial con Brasil no tenga la

danes para que su ba-
desproporeion que sufre por ahora.

Principales importadores

Los principales importadores daneses
que se interesarian por recibir ofertas
v muestras de café mexicano, en las
condiciones antes mencionadas, son:

& Co— 8 GI.

. Dinamarca.

Ferdinan Andersen
Torv, Copenhague, K

Dow G
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Nordisk Kaffe-Kompagni.—Frihav-
nen, Copenhague, Dinamarca.

Fredsted & Co. — 8 Farvergade, Co-
penhague, K. Dinamarca.

[.. F. Mork & Co—3Knabbrostrae-
de, Capenhague, K. Dinamarca.

Faellesforeningen for Dammarks
Brugsforeninger.—135 Njalsgaden, Co-
penhague, 5. Dinamarca.

Creo sin -;_mhnr;_;'u, que por ahora lo
MAas Practico seria encontrar Tepresen-
tantes O agentes aqui, los cuales, gene-
ralmente por la comision que reciben,
dan mayor interés a articulos descono
cidos que las grandes casas importa-
doras wva establecidas con un sistema
rutinario e invariable. IEn #ste caso, los
interesados deben dirigirse al Consu-
lado en solicitud de mavores datos so-
bre el particular,

( Tomado ¢l “Boletin Comercial”, de
Mexico DL Fo).

Charcadores

Trapiches en todo tamafio -

\_Slll JOSE, C. R. H

(PINTO & CARAZO |

Fabricantes de Maquinaria para Café y Cana

Tienen al gusto de ofrecer a los sencoras cafetaleros

Un Pechero Regulable,
mas practico sancillo y barato

completos, con pecheros fijos,
bandas de hule. Compuertas y levantadores para pilas

Instalaciones Hidraulicas, etc.
Antes de hacer sus pedidos consiltenos 14

de nuevo modelo,

regulables o con

Teléfono 2721

H BARRIO DE AHUHJ
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Tendencias recientes

en la industria

del café

Durante el ano que terminé el 30 de ju-
nio ultimo, las entregas mundiafs de cafe
para ¢l consumo fuercn, segun los informes
dizponibles, las mis bajas registradas desde
1028-1929, Este hecho tiene upa significi-
cinn particular al presente, considerado con
varias otras tendencias que se han ido des
arrotlando recientemente e¢n la industria del
café. Entre estas tendencias deben
narse las siguientes:

1.—En los ultimes meses ha habido una
baja pronunciada en los precios del café,
produciendo esto un efecto adverso sobre la
situacion del cambio y & situacion general
economica  en los  paises !atinoamericanos
productores de cafe.

2 —1.a diferencin de precio entre los ca-

mencio-

fés brasilenos. ¥ las  variedades llamadas
“spuaves™, que en anos anteriores  acostum-
braba a ser bastante considerable, o sea,

unos 12 centavos por libra o mas, ha decli-
nado en tal forma que hoy dia es solamente
unos 3 centavos por libra.

J.—A pesar de que el Brasil ha destruido
durante los ultimos anos numerosas canti-
dades de su exceso de cafeé, hasta 35,000.000
de sacos, la cosecha para el presente afo
promete {ener un de cuatro o cinco
millones de sacos, un exceso probable-

EXCESD
ciomn

Por H. GERALD SMITH,

S -

efe de la Seccion de Informacion Finar-

ciera, Urnion Paramericana.

mente mavor, pero al presente incierto, pa-
ra el proximo ano.

4—FEl descenso en el consumo de café
los Estados Unidos, ¢l mercado princi-
ademas de dificultades existentss
en los mercados eurovpecs, hace que lz situa-
cion futura inmediata presente un
incierte

¢n
pal,

las

aspects

Descenso en el consumo

mundial de cafe

El “New York Coffec and Sugar Ex-
chage” ha manifestado que desde el 1% de
julio de 1934 al 30 de junio de 1935, Qs
entreras mundiales de cafe al consumo a--
cendieron a 22,679,955 sacos, lo cual re
presenta una disminucién de 1.772,505 sa-

cos, 0 7.2%, en comparacion con lis entre-
gas efectuadas durante el ano anterior,
cuales ascendieron a 24,452,460
“Exchange’” manifestdé ademas, que:

“El Brasil contribuyé con 14,859.421
sacos en comparacion con 16,062,870 sacos
durante ¢l ano anterior, mientras

[.;—'

Ei
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otros  paises contribuyeron con 7,820,534
sacos ¢n comparacion con 8,389,390 sacos,

arrojando ¢l Brasil una rebaja de 7.5% ¥
los demids paises una disminucién de 6.8%.

“Las entregas de cafe al mercado norte
americano sumaron 11,561,955 saces  en
comparacion con 12,092,460 sacos durante
el periodo precedente. mostrandp unp  pér-
dida de 4.4% . Las entregas de cafés brasi-
lefos declinaron en un 10.2%, mientras que
las entregas de cafés procedentes de otros
paises aumentaron en un 10.49%. Las en:
tregas  brasilefas representaron un total de
7,768,421 sacos en comparacion con
8,654,870 sacos. mientras que los otros pai-
ses arrojaron un total de 3,793.534 sacos
en comparacion con 3,437,590 sacos duran-
te el pertode 1933-1934.

“Los paises europeos absorbieron un to-
tal de 9.981,000 sacos en comparacion con
11,122,000 sacos durante la ¢poca anterior,
acusandoe una disminucion del 10,29,
enirégas brasilenas  descendieron de
6,170,000 s=acos a 5,394,000 sacos duran-
te este periodo, representando una baja de
3.5%. mientras que las entregas  prove-
nientes de otros paises llegaron a 4,027,000
sacos este ane en comparacion con 4,952,000
sacos el ano precedente, acusando una baja
de 1B.7% . Las entregas brasilenas a otros
paizes, fuera de los Estados Unidos ¥ Eu-
ropa, disminuveron de 1,238,000
1,137,000 sacos durante este
sea en un H.2%'.

E: informe que se acaba de citar pone
de manifiesto uno o dos hechos de signifi-
cacion especial, aparte del hecho de Ia de-
clinacion general en las entregas mundiales
de café al consumo. Entre estos es impor-
tante mencionar ¢l cambio que han experi-
mentiide las entregas de cafés de otros pai
ses distintos del Brasil, de Europa a los Es-
tados Unidos durante el altimo periodo; ¥
¢l descenso  considerable que ha ocurrido en
las entregas de cafés brasilenos en s Es-
tados Unidos. en comparacion con el au-
mento que han registrado las entregas de ca-
fes procedentes de otros paises.

El descenso genera! en las  entregas de
café, que muestra la tendencia del consumo
mundial, puede atribuirse a, dos causas di-
ferentes, una aplicable a los Estados Unidos

L=

=Ichs 7

periodo, o
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v la otra a los paises curopecs. Una de las
razones porque ha mermado el consumo del
café en los Estados Unidos ha sido el mayor
uso gque se ha hecho de otras bebidas, espe
cialmente desde que se derogo Ia Enmien-
da Dieciocho de la Constitucion. En lo que
respecta a varios paises europeos, 1as maclo-
nes vendedoras de café han tropezado. con
dificultades en esos mercados, por razon de
los obsticulos que se han puesto al comercio,
de [as medidas que se han adoptado para
establecer él nacionalismo econdmico, v de
las concesiones comerciales que se han  de-
mandado a trueque de permitir la importa
cion del café. Puesto que los paises euro-
peos son los mayores consumidores de Ias
variedades de café llamadas “‘suaves”, es-
peciaimente de las de Centroameérica, ¥ estos
palses han puesto trabas a la importacion
de las mismas, ha resultado que estos ca-
fés han ido a parar a los Estados Unidos
en cantidades cada vezr mavores.
excepcionalmente grande de estas varieda-
des “suaves” al mercado norteamericano ha
contribuido a reducir la diferencia de pre-
vio entre los cafés brasilefios ¥ los “suaves™,
¥ ha sido una de las causas también de que
hayan declinado las entregas de cafés bra-
sienos en los Estados Unidos.

El envio

Baja en los precios

del cafe

Por mis de treinta anos la industria del
café se ha visto afectada per el problema
del exceso de produccién. La serie de crisis
por que atravesa durante muchos afos cul-
ming finalmente en la baja de 1929 y 1930
que en e! alcance de su influencia fue
mas severa jamis experimentada por la in-
dustria, Esta baja fue nna consecuencia
directa de Ia acumulacion continuada del ex-
ceso cada afio mavor de las existencias de
café que hicieron finalmente insostenible el
precio. Hoy, a pesar de que el Brasil, que
habia sido principalmente responsable por
el aumento de la produccion mundial, ha

i




234 R.E

destruido mas de 33,000,000 de sacos de
las existencias excesivas de café, la situa-
cion es todavia de dificil solucion para el

futuro inmedinta de la industria. Aungue,
como resultade de la destruccion de cafe

por el Brasil, las existencias mundiales han
sido reducidas a un punto muy por debajo
del alcanzade en los primeros meses de
1932, cuando ascendieron a un total de mas
ile cinco veces mayor que el promedio para
los anos de 1923-1925, las existencias son
hoy aproximadamente tres veces ¥ media
tan prandes como durante los anos meéncio-
nados. Al mismo tiempo, los precios estan
tocando los niveles mas bajos en la historia
de la industria.

Precios de los cafes

brasilenos y otros

Durante los anos 1923-19235, los cafes
barsilenos (Rio NT 7) se vendieron en Nue-
vii York a un precio medio de 16.2 centa-
vos norteamericanos por libm, mientras que
el cafe colembiano (Medellin), uno de los
“spaves"”, sc¢ vendid a umn  precio medio
de 24.9 centavos norteamericanos por libra,
siendo la diferencia 8.7 centavos por libra.
El cambio que =e ha verificado en esta di-
ferencia de precios ha sido una de las ten-
dencias mis interesantes en la industria del
1925 Ia
11.8 centavos nor-
teamericanos. En 1929 sin embargo, ¢! pre-

caftc durante loz altimos anos. En
diferencia a=cendio hasta

cio de los cafés suaves descendia vielenta-

mente en relacion con el precio de los bra-

CEMENTO
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sifenios, v la diferencia  entre estos v los
colombianos se redujo a 2.8 centaves por li-
bra. En 1930, ¢l precio del ecafé brasileno
mengud casi en un 30%, ¥ la diferencia
aumentd de nuevo a 9.6 centavos, ¥ en 1931
a4 10.7 centaves. Desde ese periodo, sin em-
bargo, las cotizaciones para ambos tipos de
café han tendido otra vez a hacerse uni-
formes, ¥ en mayo de 1935, el precio de
Rio N® 7, en Nueva York fue de 7.1 cen-
tavos por libra, mientras que ¢l precio del
Medellin fue cotizado a 10.4 centavos, un:
diferencia de 3.3 centavos.

Ademils del hecho anteriormente
nado de las cantidades excepcionalmente
grandes de café que han embarcadas
a los Estados Unidos por paises que en ge
neral no envian prandes cantidades a ese
pais, debe mencionars« como otra causa del
cambio que se ha experimentado en la rela-
cion del precio entre los dos tipes, €l hecho
de que los cafés suaves de nuevas naciones
productoras s¢ estan enviando ahora a los
Estados Unidos. Al mismo tiempo. los pre-
cios declinantes de los cafés suaves ha dado
por resultado que se haga mayor uso de esos
cafcs para hacer mezclas,

meneio:

sido

produciendo e¢sto
un efecto adverso schre el uso de los cafes
brasilenos.

Tipos “del cambio

y precios del café

Por varios anos el precio del cafe ¥ el
valor del cambio extranjero det milreis bra-
silefio han guardado una relacion muy es-

i o T e )
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y otros materiales
para construccion

PABLO SPOERL

Apartado Xlll — Teléfono 3756
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Contiguo a los Juzgados
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trecha, Desde que el contrel del cambio ha
estado en vigor en el Brasil, el tipo no ofi-
cial del cambio ha tendido a seguir el pre-
cio del café mis estrechamente que €l tipo
aficial.

({La estadistica colombiana correspon-
diente al mismo periodo, 1923-33, revela
Y1 misma relacién entre €l precio del café
¥ ¢l tipo del cambio extranjero).

Deberia hacerse notar también la tenden-
cia de considerable importancia que se ha
desarroliado durante los ultimos anos, es de-
cir, durante el periodo en que los milreis
brasilenos han sido depreciados en teérminos
de oro. Desde 198, en cuyvo ano el milreis
estaba a la paridad o cerca de la misma can
el délar v Ia libra esterlinn, se ha experi-
mentado  una  depreciacion de cerca del
70%: en téerminos de oro. A base de mone:
da papel, el milreis se ha depreciado sola-
mente entre 23 v 30%. Este altimo pun-
to reviste importancia particular cuando se
foma en consideracion ¢l hecho de que los
precios internos y los niveles de costo en el
Brasil han subido seolamente de una manera
muy ligera en comparacion con el grade de
depreciacion de los milreis en orn, Por con-
siguiente, hablando en términos generales,
el gravamen de la caida de los precios mun-
diales no ha afectado la economia interna
de¥ pais hasta el punto que podria suponer-
se teniendo en cuenta la depreciacion consi-
derable de la moneda en oro. la situacion
que se acaba de describir tiene casi el mis-
mo wrado de aplicacion. tanto si se toma
como base de comparacion el valor por uni-
dad de cada saco de café exportado, o el
valor de todas las
efectundas

exportaciones de
durante el ano.

L f{-'

Depreciacion del cambio

v politica caferera

Aunque exista una relacion mas o menos
automitica entre el valor de las exportacio-
nes de afé del Brasil v el valor del cambio
de la divisa, como se hace notar mas arriba,
debido al predominio del café en las expor

taciones del pais, no obstante el Brasil se

tomado todavia pasos practicos

e =
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puede valer de medidas concientes para

mantener su posicion en la industria del cas
fé permitiendo que ¢l valor externo del mils
reis sign de upa manera mAis o menos s
tural, el precio del café, La posibiildad de
tales medidas se hace mis importante si los
costos internos en el Brasil continnan s
guiendo muy por detris la depreciacion ex-
terna de la divisa. La posibilidad de seme
jante situacion suscita también la cuestion
del efecto que tales medidas podrian tener
sobre los otros paises productores de la Amé-
rica Latina, los cuales se¢ verian casi inevita-
Liemente forzades, si quisieran mantener
sus posiciones respectivas en la industria, a
<eguir un curso parecido. Se¢ da por des-
contado que las repercusiones que semejan-
tes medidas podrian producir en otros paises
serian mucho mis severas que lo han sido en
el DBirasil si se compara la posicion de! co-
mercio exterior en relacion con el estado de
la economiz nacional en ¢l Brasil, ¥ en las
otros paises americanos productores de ca-
fé. Como quiera que ¢l Brasil cuenta con un
vasto mercado interno de mas de 40,000,000
tle habitantes, no se ve afectado en ¥ mismo
grade por las condiciones prevalecientes en
el comerclo exterior del pais, que aguellos
paises en donde una proporcion muy consi-
derable de la poblacion total depende para
su subsistencia de las ganancias provenien-
tes e las exportaciones.

Las posibilidades que emanan de ciertas
fases de la presente situacion de la indus-
tria del café hacen Megar casi inevitablemen-
te a la conclusion de que es esencial que los
paises latinoamericanos productores de cafe
adopten medidas coapersitivas.  Semejante
curse fue sugeride hace va treinta v tres
anos, en una conferencia cafetera que se reu-
nio en Nueva York en 1902, peéro no se han
para dar
cumplimiento a las resoluciones adontadas
en aquella reunion. El Brasil, por su pro-
pia cuenta, ha tratado por medio de proyvec
tos de valorizacion, de controlar hasta clerta
punto la industrin, pero sin la participa
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cion de los otros paises cafeteros, tales pro-
yectos no han tenide al fin ¥ al cabo resul-
tado alguno tanto para el Brasil como para
la industria en general, El aumente de la
produccion, especialmente en ¢l Drasil, ha
ido continuando en @l grado que ha cau-
saddo estrazos en toda Ia industria, Puesto
que €2 café es un producto que no puede
ser ajustado de ano en ana para satisfacer
las demandas del mercado, ¥ requieren gran-
des inversiones durgnte un largge periodo
de afios, la situacion que se presenta i la
industria hoy dia es tal que para solucie-
narla es necesario Ia cooperacion. Esta  es
especialmente  indispensable, en vista de las
caosechas que estan por llegar en ¢l Brasil,
las cuales, segun todos Dos indicios., anula-
ran hasta cierto punto los esfuerzos gue ese
pais ha realizado durante los altimos abos
para ajustar las existencias del café a la de-
manda del mercado. El exceso de café pa-

D. C

ra el afo en curso esti calculado entre cua-
tro y cinco millones de sacos, basandose en
un consumo maximo de café brasileno de
catorce o quince millones de sacos. Despues
de haberse sucedido dos cosechas relativa-
mente escasas, es de esperirse normalmente
que la proxima cosecha en ¢l DBrasil serid
excepcioniamente cuantiosa, a no ser fue
las condicienes imprevistas del tiempo la
afecte. Aunque no se han recibido todavia
detalles completos sobre la politica que se
acordd sezuir en la reunion de los Estados
cafeteros del Brasik la cual clausurd sus se
<iones en Kio de Janeiro ¢ 18 de julio alti-
mo, el factor del continuado exceso de pro-
duccion en el futuro demanda una coopera-
cion rapida y efectiva por parte de todos
los paises productores de café si se quiere
Hlegar pronto a una solucion racional del
prohlema que aqueja a la industria  cafe-
talera.

Patio de beneficio de la Hacienda Cachi Coffee Co.. de Lindo Hnos.
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Mercado de Londres
Cotizaciones de las diferentes clases de café,
por quintales ingleses, en shelines vy peniques,
del 28 de Mayo al 177 de Junio de 1935.

Clases de calé 1035 1034
COSTA RICA sd ad sd ad
Bueno a fino, ler. tamafio .. .. . 73 0 125 0 120 O 15¢ 0
Bueno a fino, 2% tamane .. .. .. 60 0 70 0 95 0 115 ¢
Regular calidad, ler. tamano .. . 58 0 64 0 98 0 102 O
Corriente ler, tamano .. .. .. .. 50 0 58 @ a5 0 G8 0
Corriente, 2* tamafio .. .. .. .. 44 0 46 0 58 0 63 0
Regular a bueno (oro) .. .. .. 68 0 130 0 S0 0 140 0
Guatemala, Salvador y México
Bueno a fne, ler. tamano. 55 0 60 0 73 0 85 0
Busne a fino, 2¢ tamafo .. .. 45 0 48 0 56 O 60 0
Regular calidad, ler. tamano .. 50 ¢ 33 0 65 0 70 0
Regular calidad, 2¢ tamano .. .. 40 0 42 0 53 0 56 0
Regular a bueno (ore) .. 50 0 55 0 68 0 75 0
Manchado verde .. 45 0 48 0 53 0 55 0
Kenya
Bueno a fzo .. 100 0 125 0 100 C 1530 0
Regular a buene 80 ¢ 55 0 85 0 100 2
Corriente 50 0 53 0 60 O 70 0
Tanganyka
BU=nco: B N0 2o ard See e 22 100 0O 110 O a0 0 125 0
Regular a bueno .. .. .. s 60 0 62 0 75 0 90 0
Comriente! DIl Ena eSO B e 45 0 43 ¢ 60 0 65 0
Guayaquil — manchado pailido 38 0 42 0 33 0 57 0
Colombia
Primer tamafno .. .. S G 520 65 0 75 0 102 0
Segundo tamafo .. .. .. .. .. 45 0 50 0 55 0 60 0
Cornente y palido .. .. .. .. .. 43 0 45 0O 55 0 60 0
EINers S g L el T 50 0 62 0 65 0 85 0
Jamaica — corriente a busno 40 O 45 0 55 0 57 0
Moka — grano corto .. .. .. .. 90 0 9% 0 S5 0 120 0
Moka — grano largo .. .. .. .. 60 0 75 0 73 0 87 0
Robusta .. .. Tt e I L 40 0 4 0 53 0 58 0
Santos — supertor .. .. .. .. .. 40 0 45 D 535 0 58 0
Mysore — bueno a fino .. .. .. 100 0 120 0 110 O 140 0
Mysore — regular a busno .. .. . 75 0 85 0 90 0 110 O
Coorg — bueno a fino .. o i 70 0 75 0 80 O 88 0
Coorg — regular a bueno .. .. .. 64 0 70 0 76 ¢ 79 0
Persia.— buene a fino .. .. .. .. 50 0 55 0 75 0 8 0
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