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Habiendo Armonia

hay paz y prosperidad

no solamente entre los pueblos y las personas; lo mismo
sucede en la naturaleza entre las plantas.

Si no hay armonia entre los factores indispensables
para la vida de las plantas: SOL, AGUA, AIRE, TIE-
RRA, no habri plantas sanas ni cosechas buenas.

Nuestro clima tropical abunda ante todo en agua.
I.a abundancia de lluvia no tiene relacién con los demas
factores, de los que flaquea primero el factor tierra. Para
establecer la armonia debida entre estos elementos y para
aprovecharlos el agricultor en su favor hay que reforzar el
punto més flaco, que es la fertilidad de la tierra. Ademas
de los drenajes, la buena exposicién al sol, la suficiente
ventilacién, se necesita ante todo de abundante alimento
para las plantas. Las plantas fuertes resisten mejor los
extremos del clima. Las plantas tropicales tiemen menos
descanso que las nortefias y esta es una razdn més para
recurrir a las abonadas racionales con

NITROFOSKA IG puro

O CON

NITROFOSKA 16 con 507, de Guano del Peri

porque estos abonos son de asimilacién paulatina.

Abone sus cultivos con estos fertilizantes y habra dado un
gran paso para la prosperidad suya y la de su finca.
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Ferreteria Miguel Macaya & Cia.

Unicos Distribuidores del ya famoso

Garrapatol de Londres

(Antes Garrapaticida Londres)

(1 parte diluida en 300 de agua)

Producto Inglés a base de arsénico que destruve efectivamente todas las
garrapatas sin depilar ni causar ningitin mal efecto sobre el ganado. Por la
proporcion en que se diluye y por sus grandes propiedades destructivas
| resulta €l mas econémico y eficnz producto entre todos sus similares.

. Dfrecemos 'as Bombas SPRAYER para banar ganado a mano

| Existencia completa y renovada de los famosos
medicamentos ingleses para animales de

DAY, SON & HEWITT Lid.

Maquinaria para Beneficiar Café

de Ia acreditada marca

WiN. Mic. KINNON & Co., Litd.

ILos sefiores WM. Mc-KINNON & Co. Ltd. son actualmente los
fabricantes ingleses de mds nombradia en el ramo de maguinaria para Café.

En Suad-América v especialmente en Colombia &s la marca de mads
| Treputacion.

Habiendo sido nombrados ahora sus Agentes Exclusivos para Costa
Rica tenemos el gusto de ponernos a las ordenes de todos los beneficiadores
para atender sus necesidades con especial cnidado.

~ Ferreteria Miguel Macaya & Cia.

| SAN JOSE




VOLVAMOS A LA NATURALEZA

EL AGOTAMIENTO DEL SUELOQ, ya sea causado por abandono o por el
uso extremado de fertilizantes quimicos o minerales, puede ficilmente CORRE-
GIRSE s se quiere sacar todo el provecho de las cosechas y mantener la tierra

sana y férnl:

VOLVIENDO A LA NATURALEZA, es decir, ‘usando el inimitable Re-

generador Orgédnico del Suelo:

ES ABONO A BASE DE
DESPERDICIOS DE /{
PESCADO DE LA

Fishing & Fish Manure Co. Ltd., de Hull, Inglaterra

PARA PORMENORES:

Atmetila Hermanos

AGENTES FXCLUSIVOS PARA COSTA RICA

SMBER, FISIING %,
s vﬁh‘lﬁ:ﬁﬁw 3

Atencidon, senores Exportadores!
El Ferrocarril Eléctrico al Pacifico

ha rebajado sus fletes para el CAFE DE EXPORTACIOH, en la forma siguiente:
CAFE ORO O PERGAMINO

De San José. Pavas. San Antonio,

Ojo de Agua o Ciruelas a Puntarenas:
¢ 6.00 (seis colones) la Tonelada de 1.000 Kllus

De Alajuela o Turriicares a Puntarenas:
¢ 5.00 (cinco colones) la Tonelada de 1.000 Kilos

De Atenas a Duntarenas:

C 4.00 (cuatro colones) la Tonelada de 1.000 Kilos
Esta tarifa regird con el café que se haya exporliads del I* de enero del presenie afo en adelante

Administracian General <lel Ferrocarril Eléctrico al Pacitico
San José, 6 de Febrero de 1935,




Revista del Instituto de
_ del Café de Costa

Defensa

Rica

Toma 11
Mémcro 12

_San José, C. R., Octubre de 1935

Ap. Pastal 1452
Teléfonn Fadi

SUMARIO:

1), Los complejos que determinan la posicion actual del ca-
(¢, por Charles W. Cofen—2). Un problema de equilibrio,
por el Prof. Cassel—3). Estudio de la ‘region cafetera de
Turrialba, por €l Ing® Subjefe de la Seccion Técnica Juis
Hogg T'—4). La creacion del pequeno propietario, por
Sartiaga Ofpentficirer.—3), Don Santingo Fernandez Hi-
dalgo, primer exportador dz Café de Costa Rica, por el Lic.
A J,r'rcfia Ferndndesz ¥ —6). Nuestros animales vepenoscs: las
hormigas, por el Lic. Carlos Vigiees, Director del Labora.
torio de Quimica Piologica dpl Hospital de San Juan de
Dios. — 7). Estudio de comparacién segun la riqueza del
café de distintos paises. — B). La clasificacion de los gra-
nos de! café, por Zeslie Springett. — 9). La escarcha
del café o puntas negras, por el Ing® Luis Hogg T—10).
Algunos aspectos del beneficio del café, por el Ing® Ar

iende Foheverrie, — 11). Nuestra !abor juzgada por
lectores preocupados. — 12). Contabilidad del Insutvte de
Defensa del Café de Costa Rica. — 13). SECCION ES-

TADISTICA: a). Cgnso cafetéro: Tresumen COrrespons
diente al Cantén Central de Heredia: b). Movimiento de
café del 1* de enero al 31 de agosto de 1935: ). Aovi-
miento de café, en sacos de exportacion; d). Existencias
visibles de cafe en el mundo; e). Movimiento de importa-
cion ¥ re-exportacion; f). Cotizacionss de las diferentes
clase de café del 30 de julio al 19 de agosto de 1035;
). Cotizaciongs de las diferentes clases de café del 20
de agosto al 16 de setiembre de 1935; h). Importacion
de café en Alemania; i). Curso del cambio, setiembre de
1y33. 3

Lema del Instilul
llegar a producis, cuando menos,
los produclores y heneficiadores deben es
pasible. Solo asi podremos conservar nueslros mercados y ven

o: Coda una de las manzanas sembradas de calé en Cozxla Rica, debe
una fanega mds de lo que produce cn la aclualidad: y lodos
merarse en que el grano sea de la mas fina colidad
der nuestro produclo a buen precio.
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Los complejos que

determinan Ia posi-

cion actual del café

Por CHARILES W. COHEN

Para :lgunas personas de nuestio
~ublico grueco, la crisiz actusl del ca-
f¢ no es mas que una de las ranrag
alternativas que por espacio de 30
afios han influido normalmerte, v
sin inferirles lesiones graves. los ne-
gocios de este producto que consti-
tuye el 74% de nuestras adquisicio-
nes anuales de divisas. Sin embargo.
a poco que se¢ ahonde en 2! proble-
ma, se comprenderd gque jamas bha
estado la industria en una posician
mas peligrosa.

La opinior conformista suele ex-
plicar esta  perturbacion aguda que
padece la industria del café, atribu-
véndola las mismas causas que han
determinado el retroceso general de
los negocios en todas partes del mun-
do. Es evidente que el colapso que
esti aniquilande a la economia mo-
derna. representa  seguramente  uno
de los factores que han coatribuido
a crear la presente sitnacion del ca-
fe. Es verdad que de las resultas de
este colapso, ¢l poder adquisinve del
consumidor ha disminuido en forma
sensible y que los factores de la con-

f‘anza han sufridoe una contraccion
insospechada. Pero tambiin es cier-
to que mientras los esfuerzos de la
r cuperacion, iniciados desde media-
dos de 1933, elevo el nivel de los
- recios para los géneros alimenti-
cios. el del café ha venido perdien-
do terreno en uma caida violenra.
Las estadisticas del Departamento
¢zl Trabajo de los Estados Unidos.
fundadas en el promedio de precios
al deralle, de seis géneros alimenti-
¢ o: esenciales, en 31 de las mas im-
portantes ciudades duorante los ulri-
mos tres anos y de los precios en
curso relativos a un dia. demuestran
que todos los gineros consignados
en la encuesta 2aumentaron de pre-
cio excepto ¢l café y el azibcar. El
precio del café al detalle, conforme
2 esas estadisticas. disminuyo 2 cen-
tavos con relacion al obtenido en
1932, o sea cerca del 7%. En <!
mismo gperiodo ¢l precio de la man-
teca subié un 35%. el de la ha-
rina un 56%. ¢l de los huevos un
41 y el de la leche un 892. El cua-
dro en referencia es el siguiente:



3 0 Rl- Iq- D. C|
ANO | CAFE | MANTECA LECHE | AZUCAR { HUE:JS?
(s T I
1932 29.7 27 .4 3.2 10.9 %A
1933 27.1 27.3 3.9 | 106 5.4 [ 26.1
1934 20.4 31.0 49 | 112 55 | 29.9
Feb. 12-35 27.8 42.5 5.0 | 118 5.4 | 385

En las altimas semanas de julio,
en tanto que los precios de los de-
mis géneros alimenticios, continua-
ban al alza, los del café sufrieron
una nueva y violenta baja. La casa
Kroger y la Narional Tea disminu-
veron el precio a 15 céntimos libra
v esta baja fue seguida por todos
los comerciantes independientes, sin
baber logrado detenerla los esfuerzos
desarrollados por los directores del
Codigo de Cafe.

La excusa que se did para justifi-
car esta politica fue la imposibliidad
de evirar la competencia que se ini-
ciaba a causa de la declinaciéon en
las cotizaciones del café crudo.

El mismo fenémeno se¢ bha regis-
trado en Inglaterra, Francia, Alema-
nia. Suiza v los Paises Escandina-
vos. En el primero de estos paises.
el precio del café disminuvo en la
primera quincena de julio en 38.8%
con relacion al acusado en igual pe-
riodo de 1933, mientras que los de
los otros géneros alimenticios se cle-
varon o mantuvieron la misma di-
vergencia.

Los trastornos economicos que a-
baten al mundo convergen segura-
mente a agudizar el problema del
café, pero las causas que lo deciden
virtualmente, hay gque busacrlas en
los factores que determinan Ja pro-
pia posicién del café: Supcrproduc-
cion, Especulacién y rtrabas 11 Co-
mercio del grano,

El término medio de produccién
mundial de café alcanza a 30 mi-
llones de sacos y el consumo a 24
millones. Es cierto que la politica
seguida por el Brasil asegura el equi-
libria estadistico del producto. pero
la existencia de un sobrante de esa
magnitud —6 millones de sacos al
afio—— crea efectos de orden moral
que influyen desventajosamcnte en
los mercados.

La retencion de tales sobranrtes
durante muchos afos en los alma-
cenes brasileros. alento las manio-
bras de la especulacion jugando a
la posibilidad. segin convenia a sus
designios, de gue los stocks irrumpie-
ran al consumo en ¢l momento en
que la politica de aquel pais pu-
diera llegar a modificarse. Este pe-
ligro. secuandado por las fuertes ten-
dencias manifestadas  especialmente
por ¢l Estado de San Paulo —=¢l ma-
yor productor— hacia la supresion
de las medidas restrictivas, han crea-
do una pesada atmosfera de descon-
fianza que destruyd las oportunida-
des de mantener un nivel de pre-
cios libre de las oscilaciones que de-
terminaron la relajacion que  hoy
presenciamos.

El cuadro que trascribimos 2.
continuacion muestra. e¢n toda su
desnuda realidad, c¢ual ha sido el
estado de la produccion frente al
consumo mundial en los dltimos 21
fios:
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ARNOS PRODUCCION CONSUMO PRODUCCION
v CONSUMO

1913-14 19.504.000 18.582.000 1.422.000 -
1914-15 18.759.000 21.658.000 2.899.00 —
1915-16 21.304.000 21.200.000 104.000 -+
1916-17 18.376.000 16.016.000 2.360.000
1917-18 21.719.000 14.833.000 6.866.000 -+
1918-19 15.720.000 15.968.000 24%.000 —
1919-20 13.644.000 18.499.000 4.855.000 —
1920-21 20.921.000 18.462.000 2.459.000 -}-
1921-22 20.125.000 19.717.000 408.000 -+
1922-23 17.525.000 19.162.000 1.637.000 —
1923-24 22.519.000 22.036.000 433.000 -+
1924-25 22.3246.000 20.506.000 1.820.000 -+
1925-26 24.017.000 21.705.000 2.312.000
1926-27 24.165.000 21.298.000 2.867.000
1927-28 36.194.000 23.536.000 12.658.000 -&-
1928.29 23.625.000 22.251.000 1.374.000 -+
1929-30 38.779.000 23.554.000 15.225.000 -
1930-31 26.770.000 25.091.000 1.679.000 -
1931-32 37.584.000 23.723.000 13.861.000
1932-33 27.400.000 22.848.000 4.552.000 -~
1033-34 40.004.000 24.451.000 15.553.000 —+
510.980.000 435.096.000 75.884.000 -

Ese fantistico exceso de_.
75.884.000 sacos. que en un esfuer-
zo enorme fue retirado de la oferta,
es ciertamente ¢l principal responsa-
ble de la crisis cafetera que estamos
confrontando, puesto que son  sus
consecuencias, de orden material ¥
moral. las que crearon ¢l complejo.
De orden material porque al amparo
de la valorizacién se produjo un es-
timulo artificial que impulsé el au-
menta del irea producrora, v deter-
miné a la vez, el crecimiento de los
sacrificios representados por las con-
tribuciones destinadas a mantener la
estabilizacion, sacrificios que al re-
fuir sobre la propia industria, han
ido agobiandola hasta constituir hoy
un peso que no soporta ya De or-
den moral, porque como dijimos, el
solo hecho de la superproduccién im-
plica una amenaza para la estabilidad

de los negocios del grano, a pesar
de las medidas que puedan regular
las exigencias de la demanda. Es po-
sitivamente, en esta anomailia, don-
de tiene origen la especulacion que
representa la carta mas nociva en el
juego de la estabilidad.

Los altos impuestos. por otra par-
te, establecidos a la introducciné del
café, no solamente han impedido la
expansion de su comercio, disminu-
yendo consecuentemente el consumo,
sino que ban permitido el desarro-
llo extraordinario del uso de suceda-
neos.

Para hacer mas grave esta situa-
cion. las nuevas reslricciones impues-
tas al comercio internacional por el
sistema de compensaciones, lesiona-
ron, mas qu¢ a ningdn otro articu-
lo, al café, cuyos productores no
solamente vieron limitadas sus ex-
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portaciones a los paises que estable-
cieron el sistema. sino que también
se encontraron obligados a aceprar
condiciones unilaterales. que al des-
truir la libre competencia, provoca-
ron la caida inmediata de los pre-
cios en los demis mercados del mun-
do. El café de Costa Rica. que a
pesac del fenémeno de la superpro-
duccién v de las secuelas de la crisis,
habia mantenido en los mercados de
Inglaterra y del Continente, precios
remuneradores, al sélo anuncio dc¢l
implantamiento de las compensacio-
nes, sufrio la declinacion de aquéllos
hasta llegar. en el curso de este ano,
a niveles que si escasamente cubren el
costo-precio. ¢llo se debe a la depre-
ciacion de la moneda.

La evidencia de que los alros im-
pucstos estimulan el consumo de su-
cedaneos. puede ser establecida com-
parando la importancia de vste con-
sumo con ¢l uso del café, en aquello:
paises que mais fuertemente gravan
la introduccion de nuestro producto.
En Alemania cien kilos de café pa-
gan 160 marcos por derechos adua-
neros v ¢l consumo anual de suce-
dincos asciende a 1.929.300 quinta-
les métricos representados por los to-
rrefactos de malta, centeno. trigo.

chicoria ¢ hige contra un consumo
de café de 1.250.000 quintales me-
tricos. En Francia. donde los dere-
chos alcanzan a 564.10 francos, se
consumen 2.112.300 quintales me-
tricos de chicoria y alrededor de
1.000.000 de otros sucedineos. en
tanto que el consumo de café solo
llega a 1.800.00 gquintales métn-
cos. En Espana, los derechos en
general implican un  total de 530
pesetas por gquintal metrico. ¥ el
consumo de chicoria es de 188.780

quintales métricos y el d2 azicar,
centeno. cebada v otros excede de
200.000 quintales métricos, mien-.

rras ¢! uso del café solo asciende a
240.000 quintales métricos. Para no
alargar csta lista. basta manifestar
que la produccion exclusivamente de
chicoria en Holanda. Bélgica, Dina-
marca. Polonia. Checoesiovaquia,
Austria, Rumania, Espana, Yugoes-
lavia, Francia v Alemania asciende
anulmente a mas de 15.000.000 de
quintales métricos.

Si esta es la posicion actual del ca-
fé. ;cuiles medidas serian recomenda- .
bles para mejorar las condiciones del
producto costarricense? La respues-
ta trataremos de darla en un proxi-
mo numero de esta Revisra.

Uno de los mas importantes problemas que confronta el
cafetalero costarricense y el agricultor en general es el del em-
p!eo inteligente de los fertilizantes comerciales y no seria atre-
vimiento el decir que tal vez el tres por cientc del dinero gastado
en abonos se pierde anualmente sin obtenerse el consiguienle
rendimiento y ello debido a la falta de conocimiento sobre las
necesidades del terrenc, a las erréneas ideas de cé6mo es que el
suelo alimenta las plantas y la influencia que tienen los ferii-
lizantes en el crecimiento y productibilidad de los sembrados
Esta merma en el capital de nuestros agricultores podria evitarse
en parte con el estudio cientifico de los caracteres especificos
de cada suelo tal como se practica al efectuarse el registro de

suelos de una region.
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Un probiema de

equilibrio

En la actualidad, puede considerarse divi-
dido ¢l mundo e¢n dos grandes grapos mo-
petariost el de la esterlina v el del oro. Iis-
tados Unidos vy Alemania estan relativamen-
t= vinculados al grupo del oro, pero dificil-
mente podrin considerarseles como miembroes
de él. Los paises del Block se esfusrzan poi
mantency . paridad de sus circulintes, con-
siderando que ésta es la Gnica  orientacion
verdadera con relacion a la estabilidad. Dias"
metralmente opuesto es €l programi de los
paises apartades de! oro, para les cuales el
problema descansa fundamentalmente en la
estabilizacion dal poder de compra de Ia
moneda con relacion a las m=rcaderias. La
estabilizacion es el objetiveo de esta politica,
pero se desga también, en primer térming,
elevar los precios de Ias mercaderine a fin

de restaurar la relacion norma! entre Jlos
precios ¥ los costos.
Estos dos grupos estin en continua co-

troversia con relacion a los términos “mone-
da estabiz=™ I.as naciones
del Block consideran a las monedas de los

paises apartados del oro como circulantes

¥ “estabilizacion™.

depreciados; mientras éstos creen, que las
mon=das vinculadas al oro estan artificial-
mente sobrevaloradas. Los paices del block

exigen que los apartidos del oro retornen
a la brevedad posible al gold stundard. Los
paises de moneda de papell de otro lado, es-
timan, que las condiciones necesarias para
restaurar el patron aun no se han llevado a
czbo ¥ que ellas deben ser realizadas prin-
cipalmente por la< naciones del Wock.

En medio de esta contreversia lo que real-
mente hay ¢s una pérdida del equilibrio in-

Por el Profesor CASSEL

ternacidnal entre los diversos circulantes.
Por consiguiente, la primera condicion para
restablecer la normalidad., es que el valor
internaciona! de s monsdas, expresado por
las tasas de ecambio, se ajuste al poder ds
compra de sus respectives  circulantes. Es
necesario, por esto, eliminar la actual super
valoracion de las monedas de los paises del
relacion al zrupo de la esterlina.
Esta condicion no pueds llenarse reétoraan-
do simpizmente los paises desvinculados del
oro 2l pold standard.

L.a discusion sobre una politica monsta-
ria internacional debe dirigirse a buscar los
medios para establecer un real equilibrio en-

Ore  con

tre los diferentes circulantes.  Eufocando
abstraciamente ¢! problema; este <quilibric

puede conseguirse. sea ajustande &1 poder
de compia de ias monedas a su i3sa cam-
bial o ajustando !a tasa de cambios al po.
der de compra de la moneda. Un ajuste del
nivel de precios a la iasa: cambial exisztents;
puede, tearicamente, llevarse 2 cabo de dos
maneras: por el grupo de la esterlina <le-
vando sus niveles de précies, v por el block
del oro, bajindolos. Los paises apartados
del oro han elevado, de amicrdo con su pro-
grama, su nivel de= precios al por mayor;
pera esta alza ha sido demasiada peguena
para contrarrestar la perdida del equilibrio
entre los valores interior v exterior = 1a
moneda. Los paises del block se hap visio
obligados a bajar sus piveles de precios pama
equilibrar el poder interno de la compra de
sus wvalutas con sus respectivos valores in-
ternacionales. Pero este proceso de deflacion
es muy dificil v peligrozo por lo que no s=
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ha realizado uniformemente en todos los
paises v en ningun caso ha sido lo suficien
temente intenso como para contrarrestar la
fuerte supervaloracitn de la moneda. De
otro lado, un alza en ei nivel de precios in-
ternos de los paises apartados del oro tien-
de a elevar su tasa de cambio; inversamente,
una deflacién en los paises del bfock tiende
a bajar aun mas su tasa de cambio. En estas
condiciones, la supervaloracion de los cir
culantes ligados al oro devienen faclor pers
mansnte,

Mientras de 1928 a 1930 el franco con
relaciéon a2 la fAbra esterlina estuvo devalua-
do entre un 7 ¥y un 8%, de 1931 a 1934,
el franco, a pesar del alza de precios en
Inglaterra ¥ la baja de precios en Francia,
s¢ mantuvo supervalorado entre un lmite de
23 v 16%. Casi todos los paises ligados
al ore se encuentran supervalorados con re
facion a2 la esterlina  aunque en diferente
zrado; asl. en 1934 estaban en la siguiente
proporcion: Bélgica en 79, Italia en 13%‘
Francia 17%%, Holanda 22%;. Suiza 41%
v Alemania 579%. Como vemos, con estos
diferentes grados de supervaloracion es ex
plicable la inestabilidad monstaria actual.

Los esfuerzas deben, por consiguiente, di-
rigirse a eliminar las causas de la superva-
loracion de los circulantes ligados al oro ¥
la fuerte apreciacion de este metal con rela-
cion a las mercaderias. Para mantener la
actual supervaloracion - de sus monedas, los
paises del block han adoptado diversas me-
didas extraordinarias llamadas *“‘de defensa
de sus circulantes”, que al mantener la su-
pervaloracion han acentuado el equilibrio,
obstaculizande Ia recuperacion del mundo.

Una medida radical para desaparecer esta
supervaloracion seria que los paises del block
abandonaran por completo el gold standard
5i se rehusa hacer ¢sto la aternativa que que.
da es recortar las paridades oro de laz mo-

R& 16 DT cl‘

nedas del block. Este procedimientn encuen-
tra también bastante oposicion. La gente
llama a esto “‘devaluacion’, un térming va-
go ligado a la llamada “bancarrota”™ ¥ a
cierta mala fe para los acreedores. Sin em-
bargo, se apreciaria el problema en distin-
ta forma si la gente se diera cuenta que
¢l valor del oro desde 1931 se ha elevado
enormeménte con relacién a las mercaderias
¥ que simplemente se trata de ajustar las

paridades oro a fin de compensar esta alza

en su valor. Ta! ajuste no necesita ser acom-
pahade por una alza del nivel interior de
precios; por consiguiente, un acreedor den-
tro de su pais al levarse a cabo el reajuste
no encontrara que el poder adquizitive de
sy moneda en 2l interior ha sido reducido.
.o mismo podria decirse de los salarivs.

En los paises apartados del oro se dice.
que al reducirse las paridades de las mone-
das de los paises del block aumentaria el po-
der de competencia de éstos  ocasionando
serios trastornos a la economia de los pai-
ses desvinculados del oro. Naturalmente que

“esta reforma causaria ligeros inconvenientes,

pero permite que se suspendan en los paises
del block las medidas extraordinarias para
mantener supervalorados los circulantes, lo
que seria de gran beneficio para Ias nacio
nes apartadas del oro.

Un ajuste que tendiera a restaurar el equi-
librio normal eontre las difersntes monedas,
estimularia la actividad economica. Lo que si
convendria es que una vez realizado el reajus-
te cada pais mantuviera su circulante dentro
de sus propios imites Para evitar una ruino-
sa competencia al reducir el valor de las dife-
rentes monedas podria realizarse un acuerdo
con este fin entre los principales paises. Este
ez un problema dificil, sin embargo, debe ser
resuelto. Es tal su importancia que los di-
ferencia paises deben estar dispuestos a ha-
cer los sacrificios necesarios para resolverlo.

{ Traduccion del Boletin “Skandinaviska
Kreditaktiebolaget” de enero dz] corrien.

t¢ ano, hechz por el Boletin Mz2nsaal del

Banco Central de Reserva, Peru).
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Estudio de 1a region

cafetera de Turrialba

Senor Jefe de Ia Seccion Técnica

del Instituto de Defensa del Cafe,
Ing® don Rafael A. Chavarria F.
S. O.

Me es graro someter a su consideracion
los resultados del estudio técnico hecho en
el Canton de Turrialba, Provincia de Car
tago.

El estudio y la elaboracion del presen-
te informe han side hechos mediante Ia
eficiente cooperacién del Ing® F. Serava-
lli C., auxiliar de esta Seccion,

En nuestras visitas a esta zona, tuvi-
mos oportunidad de atender algunas con-
sultas hechas por los productores, y en
vista de la pésima condicidon sanitaria que
reinaba en ese lugar durante la fecha en
que nosotros visitamos ¢sa Zona, creimos
conveniente publicar en la R. . D. C. N9
7 algunas observaciones al respecto.

A continuacion, hago el desarrollo sis-
tematico del presente informe consideran-
do en diferentes capitulos los aspectos mais
importants de la actividad caferalera del
Cantén en referencia.

Condiciones climatéricas

En esta zona, el clima es mis cilido v
himedo que en la Meseta Central. La es-
tacion lluviosa es muy irregular, prolon-
gandose en algunos casos de 9 y hasta 11

Por LUIS E. HOGG T., o

Ingeniero de la Seccion Teécnica

mses al ano;: las lluvias son bastante fuer-
tes, particularmente en Octubre, Noviem-
bre y Diciembre. El algunos afos el in-
_vierno s¢ extiende hasta Enero con fuer-
tes remporales que perjudican grandemente
las labores agricolas. En términos genera-
les se puede decir que la estacion lluviosa
esti comprendida entre los meses de Ma-
vo a Diciembre inclusive, ¥ la estacion se-
ca entre los meses de Erero a Abril. Du-
rante estos cuatro primeros meses del ano
las lluvias sin embargo no cesan por com-
pleta como es el caso en la Mesera Cen-
tral. El tempo durante los meses de Ju-
lio y Agosto es algo variable, aminorando
a veces un poco la lluvia. Lo anreriormente
explicado puede ajustarse en términos ge-
nerales a toda la zora, existiendo algunas
excepciones donde las lluvias, aunque me-
nos fuertes son mas constantes.. haciendo
en consecuencia mas corta la época del wve-
rano ¢como sucede en la region de Chirta-
ria.

La época de los vientos es gencralmente
de MNoviembre a Enero: estos nunca son
de fuerte intensidad, por lo que se puede
decir que en toda la zona de Turiralba
los vicntos no constituyen un azote.

Topografia

La topografia del cantén de Tuarrialba
es bastante irregular o quebrada; pocas v
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de pequena extension son las partes planas.
Los cultivos de café por lo general se
encuentran en colinas que varian en altura
v gradiente y que a veces parten brusca-
mente de una pequena planicie. Esta to-
pografia irregular es propicia a la forma-
cion de quebradas que se encueniran en
gran cantidad v prestan grandes servicios.
pues son muchas las fincas que disponen
de energia eléctrica propia para el mane-
jo de sus beneficios y alumbrade, con Ia
consiguiente economia,
Distrito 19 Central (Turrialbai
29 Tuis =
> 39 Peralta AN 8

uil AR Sanra Crez =~ -

Obsérvese que en todos los distritos la
diferencia cntre ambas alturas es relariva-
mente grande. lo cual sugiere una topo-
grafia irregular. Los pésimos caminos v Ia
pendiente en extremo fuerte hacen bastan-
te dificil el cultive de los terrenos situa-
dos en las partes mas altas., aun cuvando
el café de adapte bien en ellas. La finca
de café que se encuentra a mayor altura
en Peralta esti a 1298 metros pero el culti-
vo e¢n general alcanza apenas los 1200
merros.

Debemos advertir que las alturas ma-
xXima y minima que damos de los los distri-
tos. comprenden  dnicaments  las  partes
culrivadas de cafe.

Situacidn v vias

de cemunicacién

Este cantén se encuentra comunicado
con ¢l interior del pais ¥ con Limén. puer-
to por donde s¢ exporta su café a los mer-
cados extranjeros. por medio del Ferroca-
rril de Costa Rica. Un camino do maca-
dam une la poblacién de Turrialba con
¢l Distrito de Tuis ¥ ¢l caserio de La Sui-

Distrito Centraj

Area cultivada de café
Area en producciéon
Produccion total de café
Promedio de produccién

D.

por manzana _ .

Faa e

Como en la regién el periodo de llu-
vias es muy prolongado. la gran cantidad
de agua gue cae en estas laderas, sc inflil-
tra en ¢l suclo y por gravedad se deposita
en las partes bajas. haciéndose necesaria
con frecuencia Iz implantacion de drenajes
en esras partes.

A continuacion damos las alturas ma-
xima y minima de los diferentes distritos
del canton de Turrialba:

Mixima Minima

e 1140 615
b e 850 625
1298 625

1285 424

za. facilitando grandemente ¢! trasporte ds
productos y pasajeros por un servicio dia-
r.o de camiones con estos importantes cen-
tros cafetaleros.

Todas las baciendas cercanas al forro-
casril se conectan a él por caminos de ma-
cadam: como la mavoria de las fincas de
café son de gran ramafio. el acarreo de Iz
c~secha a los beneficios se hace por medio
de rtranvias. aunquoe rambién se usan bes-
tias v carretas para el transporte del café
en las partes mis accidentadas donde no
¢z posible el uso de los tranvias. Actual-
mente se construve la carretera Turrizlba-
Juar Vifas. v que como todo camino da-
ra valor a las tierras que circunde.

Las condiciones naturalcs v su situacion
g ozrfica dentro de nuestro territorio han
becho de¢ Turrialba un importante centro
agricala con vida propia, en donde hav
un considerable inversion de capirales ex-
cranjeros ¥ nacionalis. tanto en la exten-
sion de los cultivos como en la maquina-
ria usada para la industria. Para dar una
idea mis clara de la importancia del cul-
tivo del café, damos a continuacién los
sigu‘entes datos e:tadisticos:

3.326 manzanas
el > T 2.917!'5 manzanas
e 43,4095 fanegas

14.88 fanegas




Distrito 2° Tuis

Area cultivada de café _

Area en produccién . .

Produccion total de café

Promedio de produccion por manzana .

Distrito 3° Peralta

Area cultivada de café

Distrito 4° Santa Cruz

Area cuitivada de cafe . _
Area en produccion

Resumen del cantén
de Turrialba

frea cultivada de

{
i
Lid
o

Area en produccion . .
Produccion total de cafe
Promedio de produccion por manzana _.

Produccion total de café ..
Promedio de produccion por manzana . .

=

oo 120334 manzanas
oo 1.106'» manzanas
. 8.614'% fanegas

7.79 fanegas

1.8093% manzanas
o 1.598%5 manzanas
.. 16.8B501; fanegas
10.54 fanegas

348L: manzanas
31635 manzanas
. 3.158'4 fanegas
9.85 fanegas

cafs A A.637 3 manzanas
Area en produccion . 1 -l T 5.9391L% manzanas
Produccién total de café .. . . 72.03215 fanegas
Promedio de produccion por manzana _._. 12,13 fanegas

La industria de mas impostancia rn este
canton es la del café. pues la del banano
ha decaido en parte, debido a que la Com-
pania esta liquidando sus contratos bana-
neros mediante un entendimiento con los
producrores. El decaimiento de la  indus-
tra bananera y los malos precios del cafée
han afectado grandemente los negocios ¥
actividades agricolas; en su mayoria, las
fincas estin hipotecadas ya sea a las imsti-
tuciones barncarias o a particulares. Suce-
de que casi todos los agriculrores contraje-
ron sus deudas en tiempo de bonanza.
cuando se cobraba un interés alto porque
todo tenia valor; hoy dia los productos
depreciados en extremo y casi sin demanda,
tienen que cubrir los gastos de produccion
altos ¢n esta zona y los fuertes intereses
que subsisten c¢n esta crisis calculados pa-

ra olra situacion. Adn mis, ¢l monto de
las hipatecas otorgadas e¢n riempos ante-
riores no estin a tono con el verdadero
precio de la propiedad desvalorizada  ac-
rualmente. La mavor parte de estas fincas
estan gravadas en ¢l Banco H:ipotecario.
siendo pos.ble que en corto tiempo éste
tenga que tomar posesion de ellas. por ser
insostenible la situacion de los agriculto-
res. Una mejor politica para ¢l Banco v pa-
ra el pais, seria la de dar roda :lase de
facilidades a estos deudores, valuando de
nuevo sus propiedades para calcular luego
los intereses de acuerdo con csa valoriza-
cion. Desde lucgo. esta reforma significa
una pérdida para el Banco, pero nosotros
estamos seguros de que seria mdis benefi-
cioso para csa Institucion perder :lgin di-
nero que mantener la sitvacion de dichas
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fincas. porque ¢s légico que un adminis-
trador no se tome el interés debido por una
hacienda gque tenga pocas probabilidades
de adquirir. Por otra parte, aunqgue deu-
dor. ¢l propietario tiene mdis interés que
nadie en ¢l manejo correcto de su finca
para cancelar sus deudas y llegar a tenercla
libre: hoy dia el pequedio cafetalero de Tu-
crialba esti imposibilitado para  cumplic
sus compromisos en la forma inicial que
los contrajo.

Para ¢l pais seria de gran provecho que
gsa situacion se arreglara satisfacroriamen-
tes, pues dependiendo de las actividades cafz-
taleras hav aproximadamenre 3196 perso-
nas que trabajan, de 9600 que viven en las
fincas: éste niimero aumenta en fiempos
de la recoleccion de la cosecha.

Condiciones naturales de la

zona para el cultivo del café

Turrialba presenta algunas condiciones
excelentes para satisfacer las exigencias del
café, pero cierros factores reinantes presen-
tan serias dificulrades que redundan en un
mavyor gasto para atender los cultivos. Ana-
lizaremos en este capitulo las principales

de ellas, pues algumas de las condiciones
naturales son tratados en otra seccion de
este informe.

Los suclos de Turrialba. por sus con-
diciones fisicas. profundidad, contenido de
materia organica, son excelentes para el
culuvo del cafe.

La presencia casi constante de enferme-
dades y enemigos en las plantaciones co-
mo en todas las zomas cafeteras del pais.
son importantes ciertamente, pero no cons-
tituyen por fortuna una seria amenaza por
el momento, pues en genera! son casos ais-
lades, pero que aprovechando las condicio-
nes climatéricas propicias para su dearro-
llo se ciernen como una amenaza para el
futuro. Esto es particularmente cierto en
los cafetales que no reciben la dekida aten-
cién.

El crecimiento de malas bierbas es exce-
sivamente rapido y abundante, por lo cual
€5 necesario un mayor numero de trabajos

DS,

culturales que hacern mis elevado el costo
de produccién en Turrialba que en la Mfﬂ
seta Central, donde. ademis de ser mas
bajos los salarios, se pueden hacer opera-
ciones de cultivo mais baratos aunque un
poco mis deficientes, ya que los culrivos
toleran por las condiciones naturales di-
chas operaciones: no es este el caso del
cafetal de la zoma del Adantico yue sufr:
notablemente con los trabajos deflicientes.
Hay plantaciones en que se bacen casi ani-
camente chapias a ras de suelo con el fin de
‘ntroducir la mayor economia posible. pero
las condiciones de estos lugares no son fa-
vorables para tales trabajos. v la planta-
cibn que se mantiens bajo este sistema de
cultivo esta en muy mala condicidon. tanto
en lo que se refiere al cuerpo vegerativo
de los cafetos como a su produccion.

La falia de brazos es otro de Ios mais
graves inconvenientes ¢on que se [ropieza.
sobre todo en tiempo de !a recoleccion:
gran parte de !a cosecha se cae. perdiéndose
por la falta de cogedores. Como casi to-
das las fincas son muy grandes ¥ el cul-
tivo del café es casi el Gnico que se tiene,
se requiere un personal numeroso para aten-
derlas, dificil de conseguir cuando urge
v que no hace falta una vez hechos los
trabajos, pero que hay que sotener hasta
que Se preésenten nueévamente para evitar
quedarse sin peoncs. En esta zona no pmne-
den atrasarse los rrabajos. muocho menos
cuando se rrata de la recoleccion de la co-
secha, pues si esto sucede. un alto porcen-
taje del grano se cae y se pierde.

En algunas fincas grandes solventan la
escasez de brazos con la organizacion de
un sistema de cooperarivas, mediante el
cual se beneficia el dueno de la finca v el
colono obrtiene una sitwacion mas desaho-
gada que la del simple pedn.

En algunos casos como en la finca
““Aquiares Coffee C®”, existe un sistema
digno de todo elogio, ya que al proporcio-
nar a los trabajadores una vida mas ficil.
evita los problemas sociales que se engen-
dran cuando la exploticion del rtrabajador
llega a su miximo. alcanzande la masa
CAMPpesina  Una  pauperismo Vergonzoso Vv
v de peligro para la nacion.
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Nosotros creemos que si se imitara la
organizacion de Aquiares Coffee C? en to-
do el pais y en rodas las ramas de la agri-
cultura nacional, se alcanzaria una pros-
peridad vy bienestar indiscutibles  Hay en
esta finca dos clases de colonos:

19)-—Los que reciben dnicamente el
terreno ¥ la vivienda. Su café se les liqui-
da al mismo precio que al de los particu-
lares, a quienes también se les recibe café.
Algunos colonos arriendan mis o menos
diez manzanas, cogiendo la mavoria unas
veinte fanegas de promedio: la liquidacidon
de la cosecha fluctaa entre 30 y 50
colones. precio que les deja una ganancia
con la cual se proporcionan rodas las fa-
cilidades posibles. Esto se comprucba con
una visita al interior de la finca, donde
hay casas sencillas pero cémodas e bigié-
nicas: cada familia tiene sus bueves, carre-
tas. bestias. etc. Estas condiciones estin en
contraposicion con las existentes en orras
fincas donde las casas son miserables. su-
cias, vy la familia no puede avudarse en sus
gaslos con extras, pues no pueden comprar
animales. ni tienen ningin omro apove de
parte del finguero.

29—1a3 otra clase de colonos son los
que reciben terreno. casa y ayuda economi-
ca para la atencion de sus lotes. A estos
se les liquida la cosecha a mitad de precio.
Es de advertir que ambas clases de colo-
nos cuentan a fin de ano con una suma
de dinero libre que pueden dedicar a aren-
der sus necesidades domésticas.

Las cooperatvas deben fomenrarse por
todos los medios posibles. porgue asi s¢
podrian cultivar grandes cxtensinnes que

hoy permanecen incultas, resolviéndose el
problema de la desocupacion ¢ incrementan-
do la produccion nacional que es la poli-
rica a seguir para evitar el empobrecimien-
to del pais por una prolongada importa-
cion no cubierta por ¢l monto de nuestras
exportaciones, situaciéon que no se justifica
por tratarse de importar articulos cuya pro-
duccion en el pais no tiene mas inconve-
niente que la desorganizacion que existe
hoy dia en todas las fuentes de produccion
nacional. Nuestro pais cuenta con condi-
ciones naturales en cxtremo proJigas que
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no se aprovechan en su grado miximo.

Al referirnos en este capitulo a las colo-
nias, queremos advertir que es necesaria su
formacion, no solamente para =1 cultivo
del café, sino también para ¢l aumento de
la produccién de todos los articulos de in-
dispensable necesidad para ¢l pueblo ¥ c‘le
esta manera ¢l trabajador puede vivir mas
dcsahogadamente, aunque su  salario  sea
bajo.

Suelos

Ya que los suclos de este canton pre-
sentan condiciones semejantes en lo que se
refietre a su aspecto fisico, harcmos un es-
tudio conjunto anotando aquellos lugares
que presentan alguna diferencia notoria.

Por lo general. los suelos acusan un ori-
gen de formacion residual; conticnen un
alto porcentaje de marteria organica debido
a las condiciones climatéricas excepcionales
de este canton que favorece el crecimiento
exuberante de la vegetacion y que poco a
poco ha ido formando una capa de hu-
mus. llegando en algunos casos a ser ex-
c siva, pues le da al suelo un alto grado
retentivo de humedad que a veces puede
ser perjudicial. Es notorio en la region ba-
ja de Peralta donde los caferales se mayan
por esta causa, especialmente en las épocas
de lluvias si los terrenos no son conve-
nientemente drenados.

En el mismo aspecto de la formacion
de los suelos, hay casos en que esta tene
un origen diferente: por cjemplo. en la
region que comprende el caserio de Santa
Rosa, parte del Distrito de Santa Cruz ¥
la region Norte de Peralta colindante con el
anterior distrito, los suelos tienen un ori-
gers volcinico; contienen gran cantidad de
piedras que dificultan el cultivo. hacién-
dolo imposible en algunos casos.

En las partes bajas y vegas de los rios
encontramos algunos suelos cuya aparien-
cia y notoria ferrilidad acusan un origen
de formacion aluvial; lo anteriormente di-
cho es apreciable en algunas secciones del
caserio de Aragon,

Con el objeto de estudiar la constitu-
cion fisica de estos suelos, se hizo el ani-
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lizis de las di‘erentes muestras tomadas en
las fincas caferaleras de este cantén, ob-
servindose quc en mas de un 507 de los
casos, los sucios perdian entre 22 y 309
de particulas menores de 0,01 mm., que de
acuerdo con la clasificacién de suclos adop-

tada por esta Seccion., equivale a suelos
areno-arcillosos. Un 309 mas ¢ mcnos
de las muestras analizadas perdian  entre

30 v 459 de particulas de arcilla corres-
rondiendo a suclos arcillo-arenosos. El res-
to era formado por suclos, que en peque-
nas secciones participan de condicioncs mis
marcadas hacia una comstitucion arcillosa o
neiamenie arenosa: por supucsto, estas dos
ultimas clases de suelos forman la minoria
d: la extension del Cantén, purs como
queda dicho al principio, los suclos areno-
arcillosos o arcillo-arenosos ocupan casi por
entero la extension cultivada de café.

D: C.

El color de los suelos, negros en la gran
mavoria de los casos ¢s ficilmente expli-
cable debide a la canudad de materia or-
ginica que contienen. Existen tambicn en
gran extension los suelos bermejos. oscu-
ros v claros. que aunque contienen un alto
porc;.-nuje de mareria organica, ésta no
llega a ser dominante ni puede por lo ran-
to impartir su color negro a dichos suelos.
Naturalmente. existen suelos aue varian
hasta un color rojizo, encontrindose en
muy pequefas c¢xtensiones y principalmen-
te en iaderas donde no ha =ido posible evi-
tar la erosion de la capa superficial del
suelo.

Er cuanto a la estructura, la mayoria
de estos suelos reuncn condicionss ideales
para ¢l cultivo del café, no siendo exrre-
madamente zue¢ltos o compactos, pucs en
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general gozan de una condicion que los
manticne siempre granulados.

La profundidad varia de media a una
y media varas lleganda en casos exrremos
a 2 varas y adn mdis. Después de csta capa
de suelo. sigue un subsuelo por lo general
arcilloso vy poco permeable. En algunas
zonas como en el distrito de Peralta el sub-
suelo presenta esta condicion, lo que difi-
culta la infiltracion del exceso de agua.
manteniéndose esta en la parte superficial
del suelo vy produciendo por lo ranto da-
nos a las planraciones.

La profundidad a que se encuentra el
agua eos muy variable; bhay lugares donde
esta superficialmente y otros por el contra-
rio en que se encuentra a mas de 8§ wvaras.
Estas grandes diferencias se deben en par-
te a la ropografia del terreno v en parte
a la permeabilidad del subsuclo. Asi por
ejemplo. en llanuras bajas de subsuclo im-
permeable, en tiempos en que las lluvias
arrecian, ¢l agua se mantiene a veces <o-
bre ¢l nivel del suelo formando suampos.
No sucede asi en las laderas o en llanuras
colocadas en las partes alras, punes anngue
el subuelo sea impermeable, el agua en
exceso escurre sobre el subsuelo y llega a
los bajos. donde se¢ estabiliza.

Otro aspecto muy interesante e¢n el es-
tudio de los suclos es el gue se refiere a
la fernlidad. En este cantén muy al con-
trario de lo que sucede en casi rodas las
demds zonas cafctaleras. los suelos son ain
bastante fértiles en algunas regiones; esto
se comprucba por ¢l desarrollo exhuberante
de la vegeracion en esta zona, que ecs debi-
do en parte a las condiciones climatéricas
v en parte naturalmente a la fertilidad dJde
los suclos: prueba también de ello es ¢l alto
promedio de produccion que en general
alcanza mis de 12 fanegas por manzana.

Al comentar ¢n capitulo aparte algunos
datos estadisticos, vemos como ¢l prome-
dio de produccion varia en mairgenes muy
amplios en las fincas de un mismo distri-
to. A primera vista pareciera que el fac-
tor principal de esta diferencia en la pro-
duccion tuviera su causa en la fertilidad,
pero el estudio detallado nos demastré que
la causa ¢ra otro; asi por e¢jemplo, dos ca-

‘D. G,
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faetales colirdantes de las mismas condicio-
nes ambas, ¢l uno producia 23 fanegas
por manzana, mientras que la finca veci-
na tenia un promedio de 6 fanegas. La
obesrvacién miauciosa nos llevé a la con-
clusion indiscurible de que la poca produc-
tividad en este caso c¢ra debida a la fal-
ta de una asistencia adecuada de la plan-
tacion, pues era atendida con un laboreo
deficiente.

Por supuesto. no podemos decir en frér-
minos generales que todos los suelos de Tu-
rrialba son muy fértiles, pues es bien sa-
bido que la constante explotacién va mer-
mando poco a poco las reservas de sos-
rancias nurritivas del suelo, baciéndose en
algunos casos necesario el uso de ferrili-
zantes para restituir al soelo los elementos
nutritivos que extraen las cosechas. Es por
esto gque 2] wso de abonos cuyas formulas
se ajusten a las necesidades del cultivo y

a las condiciones naturales reinantes, son
las mais llamadas a usarse, pues rendiran
en todo caso el resnirado buscado.
Los abonos mis uwsados en esta zona
responden a las siguientes formulas:
Nitrdgene Acido fasferice Potasio
15 11.7 26
16,5 16.5 21.5
8 10 14
+.12 4.12 10
8.5 6 15
5,75 10 12
Sin excepcion, rtodos los agriculrores

han obtenido buenos resultados con el em-
pleo de los fertilizanrtes; ellos ven aumen-
tarse sus cosechas que pagan con creces el
gasto hecho en la adqusicion de los abo-
nos y su aplicacion, ademas de guce las plan-
tas quedan bien preparadas para futuras
cosechas. Si todos los agricultores atendie-
rar bien sus plantaciones, Turrialba po-
dria dar una produccidn media ne menor
de 25 a 30 fanegas por manzana.

A pesar de la dificil situacidn ccondmi-
€a por que atraviesan los productores ¥
que impide a los caferaleros prestar la de-
bida atencion a sus cultives, no hay duda
de que los resultados que se obtendrian
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con ¢l abomamiento cientifico e intensivo

de los cafetales serian muay provechosos, ¥
. : : 5 i

en todo caso el dinero inverrido seria bien

remunerado.

Culuvo

En algunas zonas cafateras. como pot
ejemplo, la Meseta Central, los trabajos
culturales no son de necesidad tan apre-
miante como =n Turrialba, zona en que,
gracias al clima hamedo v cilido reinante,
las funciones vegetativas de las hierbas son
aceleradas, razén por la cunal es precise cul-
tivar con mayor frecuencia, chapiando por
lo menos cada dos meses para evitar la
competencia €n extremo perjudicial que le
hacen al café. La flora expontanea de las
plantaciones estd representada en gran par-
te por gramineas. plantas muy agresivas
que son las que en asocio de otras hierbas
(churristate) causan mayor perjuicio.

Encontramos e¢n Turrialba pocas fincas
atendidas en debida forma y es ¢m ellas
donde s¢ obtienen los mis altos promedios
de produccién: talvez algunas otras bhacien-
das podrian atendersé mejor, pero sus
propictarios, O carecen de conocimientos
para obtener los mejores resultados. o se
abstienen de invertic el dinero necesario
en sus fincas. También es considerable el
nimero de agricultores que pueden difi-
cilmente hacer unas pocas chapias y roda-
jeas debido a que no disponen del dinero
para hacer operaciones de cultiva mas efi-
cientes, no pudiendo a veces arender el
servicio de sus deudas ¢ intereses, y se pue-
de decir sin exagerar que son simples ad-
ministradores sin sueldo.

Las operaciones de cultive son en ex-
tremo  variadas: cada agricultor cuida sus
cafetales segiin sus condiciones cconomicas.
notindose que en la mayoria de ias fincas
de este cantdén se ha reducido ¢l ndimero de
trabajos culturales, ademis de haberse re-
emplazado algunas paieas por trabajos
bastante deficientes pero que resultan mas
cconomicos ¥ en la acrualidagd este es el
aspecto que mas interesa. Citaremos algu-
nos casos como cjemplos del cultivo que se
usan ¢n muchas de las fincas de esta zona.
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10)— Cada dos meses una machetea al-
ternando con una palea: ademas, cuando
sea posible se hace una arada con discos.

20)—Tres trabajos al afio: paleas al-
ternando con macheteas,

30)-—Tres paleas y una machetea: las
paleas se hacen una vez al centro ¥y Ia si-
guiente hacia la mata, forma en que se con-
rinda.

40)—Una aporca en Abril, luego dos
macheteas distribuidas segiin el crecimicn-
to de las hierbas y por dltimo una raspa
al centro en Enero.

50)—Aporca en Marzo, rodaje en Ju-
nio. haciéndolo nuevamente ¢n Setiembre
para proceder a efectuar una palea,

69) —Tres paleas tapadas cn Febrero-
Marzo, Junio-Julio y Setiembre-Octubre,
reemplazando a veces una palea por uma
rodajea.

70)—Paleas en Enero. Abril, Julio ¥
Octubre. La palea que se ejecura ¢n Enero
¢s una raspa al centro, la de Abril una
aporca ¥ la de Octubre un alemillado
bajo.

En Tuis por ejemplo, en otra época
se¢ hacian cuatro paleas al afio. pero en la
acrualidad se hacen solamente 2 chapias
que constituyen todo el trabajo del cafe-
tal y cuando el <recimicnto de la hierba
es excesivo se hace una chapia mas. En los
terrenos de mucha pendiente se constru-
yven tanques para cvitar en lo posible la
erosion: estos tangues s=in embargo no son
de uso corriente.

En la zona de Turrialba, con muy buen
tino por parte de los productores, se esta
implantando el sistema de cultivo alomi-
lado que os le mas recomendable para
esta region, va que facilita la remocion de
la humedad que en la mavoria de los sue-
los es excesiva. tanto por la canudad de
materia orginica que presenta, como paor
las llavias en extremo frecuentes.

Con ¢l fin de evitar el apelmazamiento
del suelo y suprimir en lo posible los efec-
tos perjudiciales de la competencia, es in-
dispensable mantener libre de malas hier-
bas las plantaciones. que en esta zona cre-
cen en gran cantidad y con mucha rapidez.
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Como los cafetos producen cosechas abun-
dantes, si los cultivos no se mantienen libres
de malas hierbas. éstas por la competencia
que efectian, debilitan las plantaciones que
mas ficilmente son atacadas por enfermeda-
des fungosas.

El drenaje ¢s indispensable e¢n algunas
fincas donde ¢l café no prospera por el
exceso de bumedad en el suelo. Er el dis-
trito de Peralta ¢s donde son mas necesa-
rios los desagii>s por ser un lugar que tie-
ne una estacién lluviosa mas prolongada
que el resto de la region.

Las rodajeas, machetas y chapias no son
muy recomendables en esta zena: las pa-
leas {aporcas) efectuadas cada dos meses,
si el monte estd alto .son los trakajos mis
indicados: pero no bay que olvidar que el
costo de los rrabajos es factor fundamen-
tal en esta region de producrores empobre-
cidos.

Poda

Es realmente muy reducido el nimero
de agriculrores que siguen wna poda sis-
temdirica en sus fincas. va sea por igno-
rancia de los encargados de dicha opera-
cion, o porque los caferaleros le dan poca
importancia a esta labor.

La poda, que generalmente se hace en
Febrero-Marzo,o sea después de !: cogida.
consiste en la mayoria de los casos de la
eliminacién de las paries secas ¥ quebradas
como también las que yva han dado cose-
cha durante varios anos consecutivos. Con
este sistema de poda. las maras no adquie-
ren forma definida, crecen muy alto por
la falta de una capa adecuada, haciendo
por consiguiente dificil la cogida. ¥ faci-
litando por otra parte ¢l que las ramas se
guicbren al ser dobladas. También es cos-
tumbre de los caferaleros restar a las plan-
tas, ano ¢on ano su capacidad de produ-
cir fruto. pues en vez de podar las ban-
dolas, ésras son eliminadas tortalmente. lo
que hace que las martas den cosecha sola-
menie en su parte superior, habiendo en
este caso la necestdad de cortar totalmente
la planta al cabo de pocos anos por medio
de una poda honda. Esta poda a veces
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no responde, pues debido a la excesiva bu-
medad los troncos se pudren siendo pre-
cisa la resiembra. Este fenomeno se obser-
va sobre todo en Chiraria dondc es mne-
cesario para hacer la poda de renovacion
dejar a cada mata un guia — un tallo se-
cundario—, para que elimine el exceso de
agua que absorve ¢l tronco: afiin en este
caso a veces la mata no responde y bay la
necesidad de arrancarla.

Si tomamos en cuenta el clima de Tu-
rrialba, cilido y hamedo. que favorece
grandemente ¢l desarrollo vegetativo. es
ficil comprender la importancia que tiene
¢l adoptar un sistema adecuado de poda ¥
deshija. En esta =zona se bace necesario
dos deshijas al afio, una en Juaio-Julio
v la otra en Octubre-Noviembre. En fin-
cas donde por falta de medios s¢ hace so-
lamente una deshija al afio. se observa que
las plantaciones presentan un aspecto de
abandono debido a la enorme caatidad de
hijos que sostiene cada planta ¥y que na-
ruralmente baja su produccion. pues para
sostenerlos el arbusto gasta la enz2rgia que
debiera aprovechar en la formacion de los
frutos.

Hay agriculrores, muy pocos por cier-
to, que han visto la necesidad de atender
mejor sus plantaciones en lo que a  este
aspecto se refiere y ban implantado siste-
mas de podas. entre los cuales el gue hasta
¢l momento esti dando mejores resulrados
es el sistema estudiade y descriro por ¢l
Ing® don B. R. Iglesias: no vamos 2 tra-
tar este estudio por estar va publicado en
detalle en 1a R. 1. D, C. N9 4 correspon-
diente al mes de Febrero del corricnte ano.
Solamente queremcs bhacer incapié en la
necesdiad de implantar un sistema adecua-
do de poda con ¢l objeto de formar ma-
tas capaces de producir una buena cosecha
manteniendo a la vez su capacidad en los
anos subsiguientcs. Debe buscars: ademas
que las plantas wviendan a abrirse, quitan-
do algunas ramas del centro para permitic
de este modo nna mejor aereacion e im-
pedir la mucha humedad. condiciones favo-
rables para el desarrolle y propacacion de
las enfermedades. También, debe ‘mpedirse
un excesivo desarrollo vertical que hace
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muy dificil la recoleccion de la cosecha. Es
por esto que creemos que ¢l sisicma Igle-
sias con las anteriores modificacicnes dard
los mejores resultados cn este Canton.

Sombra

El sombrio en los cafetales es indis-
pensable: lo prueba asi la experiencia de
los agriculrores que en gran mayoria se sir-
ven de él con buenos resultados. Usan som-
bra en sus cafetales 712 agricultores con-
tra 44 que no se sirven de ella. Hay que
hacer constar gquc en realidad esos 44 cul-
tivadores no tienen sus plantaciones sin
sombra en el estricto sentido de Ia pala-
bra. sino que en la mayoria d2 los ca-
sos son cultivos nuevos que no ifemen su-
ficiente abripo porque los irboles de som-
bra sc encuentran creciende;: olras veces
son parcelas que han sufrido una poda se-
vera. lo cual hace necesario un descuaje
tntenso del sombrio para que el sol penc-
tre v favorezca el desarrollo de los hijos.
Al decir que los cafetales de Turrialba ne-

exceso. Condicion rerju-

sombra en
dicial de las plantaciones

e la

Asticto

cesitan sombra .no queremos indicar que
ésta deba ser en  exceso pues muy
sabido ¢s que los extremos son perjudicia-
les, sobre toedo en el aspecto que trata este
capitulo: vy si sc toma en cuenta que las
condiciones climatéricas de dicha zona son
excelentes para ¢l desarrollo de hongos vy
otros organismos patégenos, ¢s aparcnte que
un exceso de abrigo favorece en alto grado
la propagacién y ataque de estos organis-
mos.

Se ha observado que las plantaciones

al sol producen unas pocas cosechas suma-
mente abundantes., entrando luego en un
periodo de completa decadencia, no obs-
tante la aplicacién de fertilizantes que
mantiene en el suelo una reserva suficien-
te de alimento para que la parte vegeta-
tiva permanezca lozama y las cosechas
sean abundantes.

Es muy significativo gue en una re-
gién como Turrialba. donde los suelos son
en general apropiados para el cultivo del
café al sol, tanto por sus condiciones fisi-
cas v quimicas, la distribucién v cantidad
de lluvias., asi como por tedas las condi-
ciones naturales que son apropiadas, re-
sulta imposible el cultive ¢n esza forma
v vemos por el contrario que e¢s un lugar
en donde mis se sombrean los cafetales.
Cada vez tenemos mais pruebas dez que en
Costa Rica es dudoso ¢l éxito del cultivo
del café al sol. lo cual no hace :mposible
que en parcelas que estén  en condiciones
naturlaes excepcionales, sz pueda rtener pe-
quenas plantaciones de café sin sombra.
pero nunca con fin Iucrativo. por los es-
fuerzos v gastos en que hay que incurrir.
Ya en mis de un informe hemos rcperido
que en Costa Rica las condiciones natu-
rales de suyo wvariables. bhacen muy dificl
v dispendiosa la implantacion estricta ¥
general, de un principio cientifico que ten-
ga que ver con la produccion  agricola.
Esto es de mucha importancia hoy dia en
que se impone el abaratamiento del costo
de produccion simultineamente al aumen-
to de la cosecha con ¢l fin de compensar
los bajos precios.

Los irboles usados como sombra mas
corrientemente por sus buenos resultados
en e¢sta zona son del género Inga. Son
¢cllos el guaba blanco. guaba colorado v el
cuajiniquil, variedades negro y oeludo. El
poré gigante v el carboncilio (Calliandra
grandiflora Benth) complementan los ar-
boles anteriormente citados pero en muy
poca escala. De la familia de las musiceas
cncontramos ¢l banano, plitano v guineo.

Los arboles de sombra duran en  su
decarrollo de 3 a 5 afos, épaca en que co-
mienzan a rendir una sombra apropiada:
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si se podan convenientemente pueden durar
sitrviendo 15 v hasta 20 anos.

El pord gigante (Erythrina coralloden-
dron L.} e¢s una especie que habi. comen-
zado a propagarse, pero ha perdido en po-
¢o tiempo su popularidad, porquc presenta
algunas desvenrajas; dura de 3 a 4 aos
para desarrollarse, adquiere demasiada altu-
fa, ¥y como su tronco esta cobierro de es-
pinas, cualquier peda o descumbra que se
quiera bhacer resulta dificil, quedindo en-
tonces al libre crecimiento con <us consi-
guicntes desventajas. El follaje es atacado

PEAxENEh
—)

que  las
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Arbal de somhra arrezlado;

ramas inferlores casl en

de los cafetos

por diferentes clases de hongos que lo da-
flan parcial o toralmente: asi por ¢jemplo,
el Stilvella Flavida lo infesta con facili-
dad. Hay también algunos insestos que
interfiercn en su desarrollo: notamos es-
pecialmente un gusano. larva probablemen-
te de un lcpidoprero, que destruve el fo-
llaje. En algunos distritos de Turrialba se
ha usado ¢l carboncillo como sombra, ha-
biéndose obtenido malos resultados. que
demuestran que no es recomendable culti-
varla con este propdsito.
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Las musiceas son muy utilss en las
plantaciones, sicmpre que su prssencia no
sea excesiva: en c¢sta zona presten gran-
des servicios protegiendo los cafetos cuan-
do los irboles de sombra ban sido poda-
dos fuertemente para controlar los atagn*
del ojo de gallo. o para disminuir la ex-
cesiva bumedad del suelo.

En Turrialba, las ramas inferiores no
deben quedar muy proximas a las ramas
de los cafetos. porque de tal modo difi-
cultan la circulacion del aire .intensifican-
do la humedad del ambiente.

La sombra es beneficiosa por el control
que hasta cierto punto ejerce en el creci-
miento de hierbas, las cuales generalmente-
te establecen una fuerte competencia a los

cafetos por invadir exageradamente las
plantaciones.
Enfermedades

Asi como la sombra es necesaria para
mantener por largo tiempo la productivi-
dad de las plantaciones. también establece
condiciones perjudiciales al café, rales co-
mo la de favorecer las infecciones del Sril-
bella Flavida y Pellicularia koleroga.

La primera no la frataremos va que en
laR. I. D. €. N? 7 esta ampliamente
descrita. v la segunda lo seri dnicamente
en forma general, con el fin de hacer en
otra ocasion un informe detallado de ella.

El hongo Pelliculatia koleroga (Coo-
ke), actha en la cara inferior de la hoja
del cafeto en donde forma wuna pelicula
blanquecina que con ¢l tempo se vuelve
oscura. Cuando ¢l hongo s¢ ha desarro-
llade en la totalidad de la superficie de
la hoja, ésta se desprende de la rama: es de
advertir que a lo largo de las bandolas. en
la parte inferior se extiende el tejido fila-
mentoso del mismo color del gue se¢e en-
cuentra en las bhojas, vy en cada par de
ellas se divide para extenderse en sus su-
perficies. Por ¢l tiempo en que visitamos
Turrialba, encontramos el hongo atacan-
do unicamente las hojas y bandolas. Este
canton reane condiciones climacéricas fa-
forables para el desarrollo de este organis-
mo por ser una regidn baja, cilida v de
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abundantes v prolongadas lluvias. El re-
conocimiento Jde la enfermedad es suma-
mente facil, debido a que esta caracteriza-
da por el hecho de que las hojas no caen
al suclo cuando se desprenden de las ra-
mas, sino que cuelgan de un hilo blanco
constrituido por filamentos del hongo.

El perjuicio principal que causa esta en-
fermedad consiste en la defoliacion de las
plantas, que de inmediato reducen su pro-
duccién: por esta razon es que los culti-
vadores estin ¢n la obligacién d: comba-
tirla o de lo contrario. si la ¢nfermedad
s¢ propagara en roda esta zona. seria mu-
cho mais dificil su control, sucediendo lo
que en otros paises, donde se han visto
obligados al abandono de sus cultivos por
el ataque intenso de la enfermedad. Para
su control, el caferal debe mantenerse lo
mis limpio posible de toda clase de hier-
bas: las operaciones mas recomendables con
este fin son las paleas. prefiriendo éstas
a las macheteas v otros rrabajos similares,
porque permiten enterrar las hojas caidas
que constituven ¢l principal foco de infec-
cion. Los arboles de sombra Aeben ser
descumbrados. suprimiendo los que estin
en exceso para facilitar la remocion de la
humedad tanto del suelo como del aire.
Es recomendable, ademais, tomar las me-
didas saniatrias del caso: asi. si el suelo
es demasiade humedo, conviene ‘mplantar
drenajes para variar esa condicion perju-
dicial.

Las aspersiones de caldé bordelés han
dado buenos resultados en otros paises, pe-
ro por las fuertes lluvias. en esta zona se-
ria necesario repetir varias veces las asper-
siones, lo que hasta cilerto punto puede
resultar antieconamico.

Chasparric. (Cercospara coffeicola) .—
No siendo ¢ste lugar de condiciones favo-
rables al desarrollo de esta enfermedad, su
radio de accion es muy limitado: se pre-
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senta en casos aislados. razom por la cual
la chasparria, que en oOftros lugares causa
tantos perjuicios, en Turrialba no tene
mucha importancia. No merece esta en-
fermedad consideracién mas extensa, ¥ya
que en 1a R, I. D. C. NO 9 correspon-
diente al mes de Julio, aparece detalla-
damente su estudio.

No dejan de cncontrarse ademas danos
ocasionados por los chapulines, hormigas
y otros insectos. pero en realidad  estos
trastornos no ocasionan mavores pérdidas.

Hierbas en los caferales

Damos en este capitulo ¢l nombre co-
min y cienrifico de las hierbas mis corrien-
tes en las plantaciones de Turrialba. Las
mis perjudiciales son las gramineas v el
churristate: éste Girimo no s6lo causa fuer-
te competencia. sino que también se extien-
de sobre ¢l follaje de los arbustos, ocasio-
nando muriples danos.

Zacare Amargo Axonopus compresus

Gamalote Paspalum fasciculatum
Para Panicum molle
Grama Cvyvnodon dactylon
Churristate Anoda hastata
Calinguero Melinis minutifiora

Mielcilla Galinsoga hispida
Bledo Bidens pilosa L.
Moriseco Sonchus oleraceus L

Santa Lucia Ageratum convzoides L.
Lechuguilla Amonthus spinosus L.

Otras hierbas que atin no hemos clasifi-
cado fon Zacate dulce, Nervillo ¥y Tar-
queza,

Esperando haber rendido  satisfactoria-
mente la labor que me fue encomendada.
tengo el honor de repetirme de usred Atto.
¥y 5. S,

Luis E. Hogg T.,

Ingeniero de la Seccion Técaica

En q?sta Rica la generalidad de las gentes ha llegado a
la conclusién de que la altura y el clima son los tinicos factores
determinantes para poder producir clases finas, olvidando por

completo el factor suelo.
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Creaciéon del pequeno

propietario

Por SANTIAGO HOPPENHEIMER

:Por qué el comunismo en Suiza. Ho-
landa ¥ en los paizes escandinavos, no ha
podido econtrar ambiente favorable, ni en
Francia tampoco, ha podido arraigarse?

Perque en todes esos paises, la politica
social de la pequenia propiedad campesina
lo ha evitado. Una parcela de tierra propia
nque Jabrar ¥y un albergue en qué guare-

cerse, son las corazas invulnerables a los
ataques del comunismo.
Son muy raros los campesinos de esops

paises, que no sean duenos de un pedazo
de ‘tHerra ¥ de un hogar; ¥ no hay nada
gue estimule mis que la posesién de esas
dos cosas.

No hay duda;, que si en tedo el rundo
se repartiese la tierra. formiandose peque-
nes terratenientes se lograria una perfec-
ta armonia ¥ <e acabaria la locha entre el
capital y ef trabajo, lucha, que cada dia

quc pasa, va tomandd caractéres mas en-
carnizados.
['na a una van entrando las naciones

en ¢l convencimiento, de que se hace in-
dispensable variar Ia estfuctura social, ¥

se van tomando medidas conducentes a
ese fin. .

Las épocas cambian y hay que ponerse
al nivel de las circunstancias, Para re-
solver ¢! problema social, es preciso dis-
gribuir equitativamedtc la terra, la cual
es patrimonio de todos, base del bienestar

individual y general; y por tanto no se

puede ni se debe maonopolizar.

L.a cuestion estriba an que cada prole.
tarip, <e transforme en pequeno capitalista
o propietario. Fensar y tender al acapara-
miento de las tierras, es candidez infan-
til, es riega ambicion, es insensata actud-
¢ibn, porque seria proponerse estorbar el
curso de las evoluciones progresivas de Ia
humanidad, ¥ esto es tan absurdo como
desear detener los movimientos del globo
terraqueo,

La distribucion equitativa de Ia tierra,
conduce a la ordenada explotacion del tra-
bajo humano; ¥ por fanto a la corccilia-
cion armanica de todos Ips intereses esta-
hlecidos, de los pueblos, ¥ su marcha rit
mica en 'a via de la cvilizacion.

En la verdad esta @ unica salvacion.
Se habla de ideales en medio de uoa llu-
via de palabras insinceras, con las que se
pretende opcultar los mas  groseros epois-
mos, por eso en ki conciencia de tidos se
siguen esenchando los gritos del estomago
insatisfecho., al cual no se puede scbhrevi-
vir sin que se atrofie con él R concienda,
se depaupere el cuerpo, se quebrante la dig-
nidad ¥ todos los principios.

Puerto Rico necesita que se le gobier
ne con métodos nuevos. Requiere una mo-
derna Ley Agraria, sobre todo, para poder
desenvolver Ia extraordinarin labor aue las
circunstancias demandan; y que muy prin
cipalmente consiste en la  extirpacion del
latifundismo, para coadyuvar de ese modo
a la formacion del pequeno prooietario;
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aungue entrane para los acaparadore; de Ia
tierra, una inmolacion ¥ un sacrificio.

Atendiendo al interés fundamenial de
nuestra  Isla, un nuevo orden de cosas se
impone,

Para asentar con base firme el bicnestar
en nuestro pais, hay que cooperar con la
mayor voluntad a! mejoramiento de la clase
proletaria, en primer lugar. Hombrss ap-
tos, especializados, tecnicos ¥ sin prejuicios.
han de aportar sus estimables esfuerzos,
para edificar sobre !as ruinas un nusvo
orden de cosas, y traer, junto con la pique-
ta que demuele, el brazo apto v la mente
creadora que construyan.

El reparto de las tierras que se poseen
en cantidad ilegal, ¥ la separacion de la
industria del cuitivo, gn Ila explotacion
agroindustrial, facilitarian en gran mane-
ra la realizacion del fomento de la pegueia
propiedad, a que debe aspirar.

En el negocio del azicar. por ejemplo,
fograndose extraerle a la caha, con los apa
ratos modernos, hasta un 149, bien debe.
ria la industria conformarse con la parts
que a ella corresponde,

Sabido es, que la cana de azicar guimi.
camente considerada, contiene un BB%; de
jugo y un 18% de aziicar. Desde luegu, ne
es razonable atribuirle esta riqueza a un
campo de cana en general, pero bien debe
fijarse un promedio en aziicar, de un 16%.

Hay ingenios que esmerandoss en lu ela-
boracion, han obtenido rendimientos parcia-
fes de un 14% ¥ de un 139% como prome-
dio general; de un 11, 70, muy comunmen-
te, en !a isla de Cuba.

S5i el beneficio de Ia parte industrial, a

D. C

nuestros hacendados, les parecicse poco,
tienen el recursn Ael aprovechamiento de
Ins desperdicios y derivados de la cafia. E
bagazo en vez de consumirio como combus-
tible, pueden de & extraer magnifics E::.-!u-
insa, como va hemaos expresado en anterjores
trabajos; ¥ montando alambiques, 'de la ne
eruzea miel, obtendrian, alcohel, porasa ¥
dcide carbonico.

[.a cantidad de tierras permitida por la
l.ev a cada ingenio cultivador, en parcelas
qst;: no excediesen de veinte acres, deberian
ser arrendadas a campesinos aptos para cul
tivarias, con la eobligacién de moler las canas
que produjesen, en la fabrica perteneciente
ai arrendador, v sujetos a una Ley de te-
rras ociosas, por lo que perderian el dere
cho a continuar disfrutindolas, =i dejasen
de semhbrarias.

Ya Espana también ha entrado resuelta-
mente en ésta politica social de la pequena
propiedad campesina. Segin hemos leido
en estos dias, su Congreso ha aprobado una
ley, sezun ia cual el colono arrenditario
que cultive una finca durante un nimero de-
terminade de afos, tiene derecho a convers
tir el arrendamiento en dominie. De esta
mancra el cultivador de una tierra pasa a
ser su propietario.

Lejos de atender esta Ley contra el derecho
de propiedad privada, lo corrobora ¥ io res-
respalda. El propietario de la parcela o fin-
ca arrendada, recibe su justa indemnizacion
fijada por acuerdo de las partes o por tasa-
cion pericial revalidada ante el Tribunal de
Arrendamientes, creado. E! colono podra
hacer los pagos en plazos que no bajaran
de cinco ni pasarin de quince.

La politica mas prudente que pueden realizar nuestros Po-
deres Publicos es la de proteger—hasta donde ello sea posible y
compatible con fa vida de las otras actividades nacionales—,
nuestra principal industria. Su auge o abatimiento han marcado

siempre cl auge o el abatimiento del pais.
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Don Santiago Fernandez Hidalgo,

primer exportador de café de Costa Rica a Londres,

Haece algun tiempo “La Tribuna" gstuvo
publicando preciosos articulos acerca de los
primeros pasos en la exportacion de café de
Costa Rica. cuyo transporte realizo el mari-
no inglés Capitin Le Lacheur. Tambiéen don
Jos¢ Vargas Porras, actual Cénsu! de Costa
Rica en [Londres, escribié al respecto. Var-
gas Porras cita incidentalmente a *“Un se-
nor Fernandez™ como e! costarricenss prime-
ro que exporté y acompané a Le Lacheur
€n =us primeras aventuras a Londres, ¥ de
las cuales, andando =] tiempo, se derivaria
la principal industria del pais. Pues bien,
“un sehor Fernindez™ no es sino don San-
tingo Fernindez Hidalgo., quien pagé con
su vida e! tributo de sangre que reclamaba
la nueva industria.

Conocemos: la tradicion familiar de la fi-
gura del egregio costarricense que ocupa
nuestra atencion abora. Por supuesto, la tra.
dicion de la familia es bella ¥ sentimental,
como que es vista a través del prisma ro-
sado deél amor filial. I.o entronca con anti-
guos proceres de la Colonia y de la Con-
quista, haciéndolo descender de Ferninder
de Cordoba. descubridor d¢ nuestra costa pa-
cifica ¥ fundador de Granada, Nicaragua. Por
supuesto !la tradicion es fuents bastante in-

segura para la investigacion historica y no

nos atreveriamos a afirmar lo antes dicho.
sin una investigacion de otras fuentes que
merezcan mayor fe. Sin embargo, hecho in.
discutible ¥ que nos interesa primordial-
mente es ek de que don Santiago Ferniandez
Hidalgo, fue el primer exportador de café

de Costa Rica a Londres. ¥ asi consta en
documento auteéntico:

Ne 9

El Congreso Constitucioral de la Republica
de Costa Rica,

CONSIDERANDOD &

Que el senor don SANTIAGO FER-
NANDEZ HIDALGO empled todas sus &
nergias ¥ gran parte de su fortuna en pro-
mover el adelanto de Costa Rica a mediados
del Siglo XIX, ¥ a que su iniciativa privada
debe el pais las primeras exportaciones de
caf¢ verificadas en el ano 1845, que dieron
A conofer v acreditaron ese grano en el ex-
tranjero, introduciendo meétodos eficaces co-
nocidos en aquel tiempo para su elabora-
cion =

ODue fue asimismo ¢l senor Fernandez
Hidalgo quien con capitales privades abrio
el camino a la regién de Sarapiqui, habilito
al comercio exterior el puerto de Tarcoles
¥ establecio la navegacion fluvial en el Rio
Grande, ¥ en colaboracién de don Eduardo
Beeche dotd al pais del primer biaque nacio
nal que navegara en aguas del Pacifico, ¥y
fue precisamente en tales trabajos dinde con-

trajo la fiebre amarilla que lo hizo sucumbir’

en el ano 1854;

Que ha sido una sana ¥ estimuladora tra-
dicion de Costa Rica premiar los genero-
sos empenos de sus hijos, en la forma de
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auxidos pecuniarios a sus descendientes di
rectos que los lleguen a necesitar. como una
justa ¥ merecida restitucion, ¥ qu. en ese
caso se encuentra la hija legitima del seiior
Fernandez Hidalgo, dofia Mariana Fernin-
dez viuda de Gutierrez,

Decreta:

Articulo unico—Asignase a la expresada
sefiora dofia Mariana Fernandez viuda de
Guti¢rrez, una pension vitalicin de cien co-
Iones (€ 100.00) mensuales que correra 2
cargo del Tesoro Piblico. Esta ley regira
desde el dia de su publicacién.

Comuniquese al' Poder Ejecutiva, Dado
en e! Salon de Sesiones del Congreso, 5an
José, a los catorce dias del mes de mayo

de mil npovecientos veintivinco, — LEON
CORTES, Presidente. — ZFeanidas Hejas,
Primer Secretario. — farge Oriiz F., Segun:

do Secretario. Casa Presidencial. San José,
a los dieciséis dias del mes de mayo de mil
novecientos veinticinco.—Ejecutese, RICAR-
DO JIMEXEZ — El Secretario de Estado
en ¢! Despacho de Hacienda y Comercio,
Tonuts Seley Guell”,

==

Sigamos ahora la tradicion prometida:
Bicen las ahora viejecitas, hijas de don San-
tiago, v las cuales guedaron muy pequeias
2 la prematura desaparicion de su padrs;
que Le Lacheur vino a Costa Rim porrue
en Guatemala le dijeron de la excelencia
de nuestro cafe ¥ de la posibilidad de esta-
blecer &l megocio, ¥a que por aguel enton-
ces se exportaba el prf:fiu:-‘-n £rano en muy pes
quena escala al puerto chileno de Valparaiso,
donde s¢ ré-exportaba al Continente Euro-
peo. con ¢l nombre de **Café de Valparaiso”.
El senor Le Lacheur entablo entonces rela-
ciones con los principales productores, pero
estos, receloses, resistiéronse a confiar su
caté a un desconocido Capitan, resolviéndo-
se por fin que Santiago Fernandez embar-
rara con ¢l. Fernindez era uno de los prin-
cipales productores y su finca “El Laberin-
ta"" se extendia desde donde esti hov la
empresa de tejidos de ¢ze nombre, hasta Ase-
rri. Lo largo y penoso del viaje, pues se
duraban seis meses en ir ¥ regresar a Lon-

D’ Cﬁ

dres . gdipe de viento, dando la vueita
por €l Cabo de Hornos, hizo que L= Lachéur
y Fernindez intimaran Hegando @ ser gran-
des amigos. Le Lacheur obsequié a Fernan-
dez. durate la primera estadia de éste en
Londres, con un retrato al oleo ejecutado por
uno de los mejores retratistas que a2 la sa.
26n estaba en boga en la capital inglesa; el
retrato lo conserva don Tomids Fernandez
Fernandez y lo cuida como las ninas de sus
ojos.

Sigamos ccén  nuestra historia: ya de
regreso Fernandez a Costa Rica dié a cadz
uno lo suvs ¢n buenas y pesadas monedas
de oro de las que han visto algunos ejem-
plares los costarricensss de hogabo en mas
de una “'botija’’. Pero resultd que moneda
tan fuerte no sérvia para el comercio dia
rio. Entonces Farnindez cargdé sus mulas,
grandes, mansas y gordas con el Luen oro
que trasladé a Pamama donde Io cambio por
monedas de plata de mas facil curso ¥
manejo. Como el negocio resultd brillante,
volvio a embarcar Fernandez en compaiiia
de Le Lacheur. Pero en este segundo viaje
va no se trajo oro para evitar las dificulta-
des de su manejo como moneda demasiado
fuerte en esta tierra del cacae. Importo nu-
merosos objetos hasta agque! entonces desco-
nocidas de los oscures ex-colonos: maquinas
de moler maiz, trigo, planchas de hierro que
sustituyeron al! caracol. porque antes se
aplanchaba con un caracol calientz vy lleno
de brasas, con grave riesgo para b aplan-
chador v la tela. Los objetos traidos los en-
trego al comercio principalmente a don
Juanity Mora, cbteniéndose con su venta el
dinero corriente para pagar el cafée a los
exportadores, siendo ya los principales de
ellos, ¢l propio Mora, don Mariano Montea-
legre, don’ Manuel Aguiiar v otros. que se
dedicaron de llenpo al negocio extendiendo
sus plantaciones de café, principalmente en
la capital ¥ sus inmediaciones: Ia Uruca,
L.as Pavas, San Psdro del Mojén, San Juan
del Murcielago, etc. También se inicio la
la compra de café a los pequenos cosecheros
con el sistema de “Rodoblete™ que consistia
en ¢l pago al contado del cafe recibido, cal-
culando como precio la mitad deél que posi-
blemente se obtendria con la exportacion.
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De esta manera Fernandez y los demas con-
solidaron su prosperidad v el primern, como
leccion  ¢locuente hemos  guerido
aprender los costarricenses, por ser algo ele

quée  Bo

vada, empled gran parle de sus propios re-
Cursus en numerosas ohras de Fomento y de
positivo interés nacional,
el mismo

coma lo reconoce
Legislativo anies trans-
crito, Fernandez, en asocio de don Eduardo
leeche, compré un barco con el que se pro-
pbuso realizar por su propia cuenta el ne-
gocio de café suprimiendo de est= modo los
intermediarios, er

Decreto

beneficio de Ia rigqueza
nacional!. ¥ en el 1854, descargande su vele-
ro en «1 Puerio de Tarcoies, con el apua
hasta el medio de una noche lu-
viosa contrajo Ia fiebre amarilla que lo apar.
to de esta vida en situacion penosa, pues

pecho en

expird abandonado en la playa, porque en
aquel desdichado tiempo #] que era atacado
de tan terrible mal.
lado sin fuer:
xilio alguno. Se le dio cristiana sepultura en
ataud de hierrn obsequiado también por su
viejo ¥ gran amigo ¢l Capitain Le Lacheur.
No pard alli el testimonio de amistad de és-

forzosaments moria ais-

que posible prestirsele au-
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te. Le hizo fundir upa estatua en Londres
que esti hoy cubierta por la arena de 1a pla-
va de Puntarenas, como esta también cubier-
ta por e! velo del tiempo la memoria de Fer_-
nandez. tan grata y edificante que es preci™
so abrillantarla ahora ¥ mostrarla a3 los cos
tarricenses para gquée vean que los proceres
no e forman solamente en los campos de la
politica y las posiciones oficiales —uyos oro
peles generalmente sirven de fascinante ro-
paje a los mediocres ¥ a los fracasados. Tres
hijos quedan de don Santiago Fernindez Hi-
dalgo, ¥ son ellos: dona Liduvina Fernindez
v. de Escaiante, dofia Marianita Fernindez
v. de Guticrrez v el Dr. don Medargo Fer.
nandez, ¢l menor de todos, ¥ que cuenta hoy
23 =dad, habiendo residido desde
joven en Chicago donde ejercio a Cirugia
Pdental obteniendo triunfos tan  senalados
qué ha honrada ellps a su
sy tamilia cuyo
tre procer, cuva
rrado a

anos de

patria ¥ a
itus-

Con
tronco principal s el
historia familiar hemos
TRZZ0S.

nas

erandes

Alfredo FERNANDEZ
Aresto d= 19346,

¥.,

ABONO PARA CAFE
L = | | N e

Riensch & Held

con 25", de Guano del Perua

No es la simple mezcla con el Guano original lo que provoca los excelentes efectos del abono

HILL. Es el fratamiento cientifico del Guano en las fibricas antes de combinar y poner

en intimo contacto las diferentes malerias; es la maduracién y refinacién prolongadas que
tienz por resultado un producto tan afamado e insuperable como el

ABONO PARA CAFE
T e e

RIENSCH & HELD

Recomendado por el Centro Nacional de Agricultura

F. FUHRMAMNN
Apartade 570 - Sam Josd, € R - Telcheoo 3218
Obcisa altes Keyal Bask of Canads
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Ista preciosa fotografia, enviada a nuestro
concurso, nos muestra un aspecto de la recolecta
del grano.

El arbusto fotografiado, en la finca de Loh-
rengel & Co. (Tres Rios), ha dado una producciéon
de tres cuartillos,




Nuestros animales

venenosos

En lo: insectos, después de las avispas,

tratamos de las

HORMIGAS

Son himendptéros que viven en sociedad,
se conocen mas de 6 mil especies segun
Maeterlinck que én su notable libro sobre ellas,
da detalles interesantisimos. Estas nos ha-
cen la impresidon de avispas sin alas, saivo
que la forma de la cabeza es gruesa, chata,
provista de potentes mandibulas; estin he-
chas especialmente para la guerra, con tena-
zas poderosisimas en relacion a su tamafo.
No entraré en detalles de sus. costumes
bres, wida, sociedad, etc,, puez seria
larguisimo. Aqui las tenemos desde la hor-
miga bala que tiene unos 25 milimetros, has-
ta ciertas hormiguitas que apenas tepdran
112 milimetros.

En Africa hay una hormiga, la Dorelina,
que es cde gran tamafo y carnivora, forman
verdaderos  ejércitos organizados militar-
mente, todo lo que encuentran a su paso lo
despedazan, de toda clase de animales que en-
:uentran no dejan mas que los huesos, F-
Africa, en olrp tiempo, a ios prisioneros de
guerra que no querian  retener Jos deja-
ban bien atados ¥ en pocas horas, estas hor-
migas no dejaban mas que los huesos,

Como en las avispas, su glandula wveneno-

Por el Lic. CARLOS VIQUEZ,

Direcicr det Laboratorio de Quivica Rio-
{ogica del Hospitul e San Juan de Dios

=a tiene gran parecido, pero su venengo poco
o usan, el aguijon es pequefio ¥ de poco
movimientao,

El veneno esta constitnide por una solu-
cion de acide ‘drmico con albiminas en sns-
pension; respectn a picaduras de hormigas,
es muchisimo mis peligroso que con las avis-
pas, salvo de casos de hormigas de gran ta-
mano, como la Bala.

Contra sus picaduras se podrian usar los
mismos tratamientos que usamos contra las
avispas: compresas de alcohol, tintura de
aloes, pemadas a base de mentol etc. Casos
mortales por picaduras de hormigas, no cono-
'emos en la gente, en pequenos animales, co-
mo cerdos, etc, si cuentan los campesinos.
En realidad, es el dafio de sus potentes man-
dibulas al que le tienen gran pinico los
agricultores, pues por su nimero, que a ve-
ces puede llegar a centenares de miles, pue-
den destruir muchisimo.

Hormiga Bala

l.a enconmtramos e¢n la regiéon atlantica, su
tamano ¢s grandisimo. entre las hormigas,
unos ejemplares que me fueron obsequiades
por el sefior Nevernann, tenian de 22 a 25
milimetros de largo, sus madibulas formi-
dables, tienen unos 3, a 3% milimetros,
todo el cuzrpo es de un color oscuro bri-
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lante, todo el cuerpe inclusive las antenas
estan cubiertas de un vello muy fino, de
color un poco claro. Las antenas son muy
largas, de unos 12 milimetros, la cabe.
za, con =u forma caracteristica, el torax
de unos 6 milimetros, de alli salen tres pa-

res de patas; las primeras de unos 15 mili,
metros, s segundas de unos 17 milime-

tros y las terceras de unos 22 milimetros.
E! abdomen, de unos 10 milimetros, ss muy
curioso, #n tres con dos estrangulaciones, le

o |

Hela H

uno |

hace a impresion de una calabaza,
el primero como de un 1 milimetro de ancho,
¢l sezundo de unos 214 tercero de unos
4 milimetros de ancho. Por ultimo, el agui-
jon es muy delpado ¥ se ve a simple vista,
—s ¢! mas grantle que he visto en hormi-
gas,— pues tiene unos 3 milimetros des lar-
ga, Por dicha no viven en grandes grupos;
”

¥ el

¥ su picadura &5 terriblemente temida por
lus peones,

pues dicen que da calentura.

Hormiga Tigra

Es en la Meseta Central, la digna repre-

sentante de la Baly de la costa del Atdanti-
co, unos e¢jemplares que tengo me fueron

traidos de Santa Ana.  Su nombre lo tiene

B DI EG

por ¢l color atigrado de todo su cuerpo, de
un co.or  Oscuro manchas de color
wris  acentuado. Su  cuerpo es mas del-
gado y proporcionado que el de 1a hor-
miga Bali, La cabeza angosti, las mandi-
bulas de 1% a 2 milimetros de largo, finas,
Jas antenas tendran unos 6 a 7 milimetros
de lareo, el torax unos 6 milimetros, de alit
salen 3 pares d¢ patas, el primero de unos
10 milimetros, el segundo de unos 11 v el
tercero de unos 12 a 13 milimetros. El abdo-

con

milimetros d= larzo

unos 8 a 9
es de forma mas regnlar ¥ tiene mis de dos

meh  de

ligeras estrangulaciones, el agmjon tendra
escasamente un milimetro de largo.  Viven
en- pequenos grupas ¥ su picadura. como [a
de la hormiga Bala e« muy temida por los
campesinos.

Hormiga Zompopa

Esta tiene unos 14 milimetros de larzo,
sn figura es impresionante, pues @ cabeza

con relacion A su tamafio, es anchisima, tie-
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ne unos: 3 milimetros de ancho, ¥ sus man-
dibulas son de unos 212 milimetres, tanto
Ia cabeza como las mandibuls son mucho
mis grandes quée las de la Tigra,

Su color es de un cacao oscuro, todo el

cuerpo esta cubiérto de un vello finisimo,

corto del' mismo co'or del cuerpe. Las ante-
mi'imetros de
torax (e unoz 6 milimetros, de alli salen las
patas
par tieng

unos 13 ¥ el tercero

nas tienen onos O larec, el
son desproporcionadas, e! primer
unos 11

milimetros, el
unos 13

serundo
milimetros
de largo.

Tanto sus patas como 'a cabézg no guar
cion con el hormigas

enormss cjercitos ¥ hacen destrozos

£s1as

Cuerpo,

forman

en las plantaciones.

E! abdomsn es de unos 4 a 5 milimetros
de largo por unos 3 de ancho. El aguijon
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¢sta hormiga es mucho
que Su veneno.

apenas. se Ve, en

mas temible su madibula

Hormiga de Guarumo

10 milimetros de largo.
sit cuerpo es ohscuro, ¥ vive cn grupos pe-
quenos ¥ su nombre lo leva por el arbol
donde se encuentra con mas frecuencia, que
es el Guarumo. Su color es oscuro, la forma
del cuerpo tiene gran parecido con la tigra,
solo que la mandibula en relacion con su
famaiio es un poquito mas larga. El piquete
de ésta es también temido por los campesi

t&la tiene upos

nos,

Hormiga Arriera

unns. 42 3 milimetros

Su tamano es de
de larro. el color de su cuerpo €s Cacio 0S-

citro, cubierto de un vello finisimo. La cabe-

za v las patas son desproporcionadas, mu

chisimb mas grandes en relacion con su cuer-

po, tiene un snorme parecido con [as
Zompepas muy pequenas, ¥y se puede de
cir que =on zompopas pequenas, forman

enormes hormigueros y son muy temidas por
los danos que hacen a la agricuitura.

Seria de llenar varios centenares de pa-
rinas, hablando dsl resto de nussiras hor
misas,

Empezando por Ias negris pequenas que
encobtramos €n  todos nuestros  jardines ¥y
cuya picadura es conocidisima, etc.

Se puede decir de las hormigas, que todo
st cuerpo, lo GuUE No s CrEAingsd €5 pu-

ro misculo, su vitalidad es grandisima, su

Ir

El hombre prevenido tiene

SUERO BUTANTAN

contra mordeduras de serpiente
EXISTENCIA SIEMPRE

DE VENTA EN EL

Laboratorio Bacteriolégico del Licdo. Carlos Viguez

~

FRESCA

Avenida Central -

.

Frente Cias. Eiéctricas

J
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vida en gran parte es lucha ¥y sacrificio,
son verdaderos depositos de afimento, am-

bulantes, ¥ en las luchas llegan hasta dar
de alimento 3 sus enemigas.

CHIQUIZAS

Los piquetes por estos, son rarisimos, pri-
mero porgue son de cuerpo muy gruese, ¥
luego €l ruido especial, que hacen prévenir
contra su atague. Su picadura es terriblemen-
te dolorosa, pues algunas weces inyectan tor
trae fuerte inflamacioa en
Ia piel ¥ & sensacién de una quemadura.
ocasiona en las avis-
pas. su veneno es casi el mismo, ¥ el tra-
tamiento, a base de calmantes con compre-
sas. Estos son de cusrpo muy gruéso, alas
angostas y patas cortas v fuertes, su cuer-
po es muy peludo, de un pele fino v largo.

do =u wveneno,

vertigns #tc. Como

Chiquiza Cola Blanca

(MW amebuy spexicanatit)

Este unos 235 milimetros
de !argo. los cjos son de un color cacao,
claro, las dos terceras partes del cucrpo, son
negras ¥ cubiertas de un pelo negro, la ul.
tima tercera parte. cubierta de un pslo finw,
larpo v blanco.

chiquiza €= de

Las alas son negras ¥ en el dltino tercio,
< aclaran un poquito; ala inversa de .‘:-1.-'.
avispas, la juntura del torax con i.'I-.:ﬂJdU-
men, s Muy CTueso; es Ja comparacion de
una muchacha de cintura deigada, y un vie-
jo de gran abdomen y de cintura muy grue-

S

El Chiquiza Negro

Est¢ s igual al anterior en todo, solo

que todo €l cusrpo €s de un color ne 10, ¥
las alas negras con un ligero tornasol. Este,
como el anterior. es solitario, ¥ forma sus
nidos en los horcones ¥ soleras de las casas

de adobes.

El Chiguiza Azul

i .‘i"l.’.r' oCad Pia 'f Prdirade ;J

Este es difersnte a loz anteriores,
su cuerpo es liso, de un color azul
metalico, =u tamafio es mas pequeno, las
son de un negro brillo metdlico,
muchos lo confunden con la Cantarida, es
un chiquiza bastante raro.

Varios de estos ejemplares me fueron ob-
por €l Prof. don Manuel Vale.

pues
osCuro
alas

claro con

sequiados
rio.

TALLERES DE FUNDICION PINTO & CARAZO

Fabricantes de Maquinaria para Café y Cana

OFRECEN:

Chancadores con pecheros fijos, regulables o con BANDAS DE HULE
Compuertas o levantadores para pilas

Trapiches en todo tamaiio -
Antes de hacer sus pedides, CONSULTENOS

Barrio Amobn —_

“an José, Caosta Rica -—

Instalaciones hidrdulicas

TELEFONO 2721
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Estudio de comparacion

segun la rigqueza de café

de distintintos paises

El café de Costa Rica es reconocido pol
autoridades competentes como superior al
producto de otros paises. No solo por la
calidad de su grano y peso sino también por
su tolumen y watyer demsidad.

100 gramos de cafe dan como peso me-
dio:

COSTA RICA ... 2260 a 17,30
(zezén localical

Colombia — .. 21,78 a 16,68

Puerto Rico .. 15,92

Guatemala el E OO R Bt

Ecuadoer . 1422

Brasil I L =l e T

Venezvela:, .- - .~ 1350 .a 1620

El café de Costa Rica tiene una -mayor
riqueza de cafeina sobre cualquier otro ca
fe, sepun la siguiente escala:

COSTA RICA e e S] 0
Colombia Lol LT
Puerto Rico s e 0D K
Guatemala =t
Brasil e R i 1,006
el or I 0,96
Venergels s o 0,95

En cuanlo a materias grasas, que gene-
ran en Ia torrefaccion el agradable aroma,

es particularmente rico el café de Costa Ri-
ca =obre el productn de otros paizes, pues

los respectivos analisis han dado el siguien-
te porcentaje:

COSTA RIGA -« . == 3548
Coleombla o -t~ - 13500
Poexto Rico: ———— b 0 F T EAD,
Venezuela = 10505
Guatemala e e W arl | 9,40
Ecuador e 8,70
T e 8,63

Los caracteres quimicos indicades, resul-
tantes de circunstancias especiales relacioma.
das con ef ambiente agrologico, hacen del
cafe de Costa Rira dehidamente seleccionade,
un producto de alto valor para emplearlo con
el objeto de mejorar las mezclas con varie-
dades menos perfumadas.

En la obra “Colombia Cafetera’, por
Diegn Molsalve, comprada a su autor por
el Gobierno de Colombia y editada por éste
en lujosa edicion de gran formato, aparece
en la pagina 622 un cuadro comparativo
de las propiedades de los cafés de los prin-
cipales productores de este grano. En sus ana-
lisis no hace mencion del café de Costa Ri-
ca porque son bien reconocidas las bonda-
des altamente preciativas del café de nues-
tro pais, lo que lo colocaria en un superior
fugar. En la nomina, Venezuela ccupa el
ultimo lugar en cuanto al peso del grano
de su café. Como regla general la mejor
calidad va acompabada por el tamano del
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grano guardande la misma relacion =l pre
cio, Venezue™. no conforme con los expe-
rimentos realizados en Colombia, solicitd del
senor Ramon Lean, Jefe de Ia casa F. S.
Toledo & C* Suc., muestras de los tipos de
cafés fque se exportan de Caracas y el se
nor Julio Planchart, Sccretario de la Ca-
mara de Comercio de Caracas, inteiesindose
mucho en el asunto tuvo la amabilidad de
hacer venir a Puerto Cabello. ¥ Maracaibo
muestras de los tipos de cafés qus s ex-
portan por aquellos puertos.

Habiendo hecho Ia pesada de cien gra-
mos, tres veces cada muestra, ¥ tomando
lo= promedios, se obtuvo el siguiente resul-
tado:

19,45
17.45

Descerezados de Caracas, Promedio
Descerezados de Maracaibo, Promedio
Dascerezados de  Puerto  Cabello,

Promedio de rtriflades - . ... - 16.20

Estos  resultados obtenidos demuestran
que todas las clases de café venezolano tie-
nen un peso superior a 13.50 los cien gra-
mos. qué =¢ le asigna en e! cuadro de la
obra’ en cuestion, variando realmente s pe.
so entre 16,20 v 19,15,

Practicamete estd demostrado, que el peso
del café varia segun su procedencia; asi te-
nemos como principal fadtor la altura ¥
e! clima, pucs ¢l mismo de Colombia fluc-
tua entre 16,68 a 21,28,

Analisis del café

de Costa Rica

En cuanto a la calidad del cafe de Costa
Rica, comparado con los mejores der mun-
do, remito a Ud. adjuntas copia v traduc
cion det informe del Profesor Charles E.
Munroe, Catedritico de Quimica de la Uni-
versidad de Columbia, en Washington, uno
de los hombres de ciencia mejor conocidos
en este pais de quien esta Legacion solicito
en abril de 1896 el analisis de cuatro mues-
tras tomadas al acaso de los cafés que se
exhibieron en la Exposicion Atlanta,

El examen dp los resultados obtenidos,
dice el profesor Munroe. demuestra que el
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café de Costa Rica, se conforma muy de
cerca en su composicion con el de Javas, ex-
cepto én cuanto se relaciona con Ia propor-
ci6 de cafeina, respecto de la cual tiene mas
semejanza con la que se encuentra en el ci-
fé de Moka.

“E] aroma de !as muestras moiidas y d-
las infusiones del café de Costa Rica fue
riquisimo’ y dice adelante ¢l profesor: el
de la muestra N? 1 ¢s decididamente zceito-
so, mientras que el de J]a N* 3 fue marcada-
mente acaramelado. El saboer de las infusio-
nes de ¥ 'N? 4 fue tan parecida a 'a del
café de Java, que seria dificil distinguirla
de la de éste. El N% 3 s¢ diferencio del de
Java en ser mas dulgs; el N 2 1enia
el sabor del de este altimo; v ¢l N* 1 el
de nuez.

“Soy de la opinibn—conciuye el Profe-
sor Munroe—de que los cafés de Costa Rica
marcados con los numeros 3. 4, 2, son de
excelente calidad ¥ que ¢ N9 4 sobre todo
tiene ¢l sabor igual a) Oid Geperpment d=
Java. Creo probable que ¢l sabor acejtosc
del N* 1, pueda corregirse si se desea, ana-
diéndole ura pequena cantidad de aziicar al
tostarlo™.

Suficiente razon hay de consigulente, para
que €] café de Costa Rica tome el nombre
de los de aquellas procedencias; pero, por
mas que esto pueda halagar por cuanto res
comienda a excelencia de su calidad, lo que
conviene a la Nacion 2s que figure por su
propio nombre en el publico en general ¥
particularmente entre los consumidores, de
igual manera que figura #ntre los importa:
dores ¥ negociantes del fruto al por mayor.

I.a importancia que el llegar a este re
sultado tendria para la industoa del pais,
s¢ recomienda por si misma g indica por
=i spfa que a lograr este resultado deben di-
rigirlo nuéstros esfuerzos con fa mayor cons-
tancia y engrgia: En la condicion actual del
mercado, coando los productores de otros
paises se empenan es una propaganda acti-
va en beneficio del fruto respective de ca-
da uno de ellos, corresponde a bs interesa-
dos en 21 nuestro emprender con discregion v
economfa igual movimiento para mantener
¥ mejorar, en cuanto sea posiblp la ventajosa
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posicion de que goza, afortunadamente nues-
tro fruto.

La evidencia demuestra que ¢l café de
buena calidad obtiene excelentes precios en
los mercados de Ingiaterra v por lo tanto
es absolutamente necesario que todas las cla.
ses de café vengan debidamenis separadas
¥ divididas o elasificadas, de ta! manera
que antes de mucho tiempo, sean conocidas
por sus respectivas cualidades o nombres,
asi como por el lugar de donde proceden.

Ademids, es absolutamente nicesario que
el café spa recogido vy preparado con el
mayor cuidado, dandole, si es posibie el co-
lor que es mas apreciado.

El café que se exporta debe venir mez-
clado gn orden a obtener un precio regular,
pero el resultado nunca es favorabie porgue
los que Yo mezclan son los grandgs compra-
dores. va sean simplemente los tostadores
de café u otros. Cuando el café del Brasi)
llega a est: mercado sirve solamente como
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base para toda clase de mezclas; se le vende
a!l consumidor bajo otros nombres mis o me*
nes conocidos. A un individuo que visitd un
sstablecimiento de tostar café de Liverpool,
le mostraron una mezcla de café del Brasil
v de café africano de !'a calidad mas infe-
rivr. En 1897 se exportaron 1.430 tonela-
das de café brasilero, pero mo s vendio
una sofa libra bajo su propio nombre.

Departamento de Agricultura

Was=hington, ID. C. 6 de diciembre de 1894

Seior don Joaquin Bernarde Calvo.
Pte.

e
DEnor

En 'a Seccion de Quimica s¢ analizaron
lzs muestras de café que Ud. dejo afui con

ese objetn, con el resultado siguiente:

Nimeros de los paquetes originales 1 l 2 5 %
No. de Ia SERIE 13.558 | 13539 | 13560 | 13.361
Humedad ! 6.72 8.04 9.02 3.64
(GEASAS ettt e P s A 15.48 14.38 14.96 14.73
Albuminoides (Total nitrogenc-caieina ni-
frorepada)l 525 i T 09.75 10.13 10.06 088
Extracto de 809 alcohet (azucar cana,
acido/cafetanico, ete) oot — ol e 21.30 21.86 2178 22,33
Fibra cruda o = = e 2 13.50 17.46 13.73 14.36
Cafeina . 1.27 1.18 1.16 1.21
Cenizas = et LT AR, 4.29 3.91 3.87 3.92
bustancias no determinadas (por [5 general
hidrocarboratos de dificil solucion? 27.69 22.84 2412 2492
TOTAL DE NITROGEXND . .. 1.93 1.96 1.95 1.93

(=1
-
—
[y
[
i,
-
W
[+

Esperando que estos datos sean

Guobierno, soy de Ud.,

Chas. W. Dabmey Jr.
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Anailisis del café de Costa Rica por

¢l Profesor Cha. E. Munroe, Doctor

en Ciencias Fisicas

The Columbian University
Dapartamento Quimica

Washington, 23 de abril de 1896.

Senor

don Joaquin Bernardo Calvo.
Pte,

Senor:

Tengo el honor de presentar el siguiente
informe sobre las muestras de cafe de Cos-
ta Rick, que me fueron sometidas para su
examen,

Estas muestras estaban marcadas asi:

NY l.—Caracolillo,

NY 2___Caracolillo.

N 3.—Primera clase.

NY 4. —Ordinario. Mezcla de varias cla-

SE5,

Loz mumereos han sido puestos por mi con-
veniencia.

Todas: las muestras -eran de cafée crude.
en grano ¥ e apariencia como sigie:

N? l.—(iranos limpios v brillantes, de
tamano, forma ¥ color mny uniformes, casi
redondos v llenos, de color verde amarillen-
to palido. Aspecto firme, muy Jlimpio v sin
pelicula.

N? 2—Granos levemente descoloridos v
de forma y tamano ligeramente irregulares;
por lo general de color gris amarillento, lim-
irregulares, limpios ¥ sin pelicula.

N? 3. —Granos limpios ¥ brillantes, de
tamaio, forma y color muy uniformes; todos
los gramos achatados. Color verde amarillen-
to, aspecto firme, limpie v sin pelicula,

N? 4.-—Granos de color, tamafio v forma
irregulares, limpio v sin pelicula.

La densidad del café crudo, obtenida por
medio de agua hervida a 15 grados centi.
grados, resuito como sigue:

e Gravedad Especifica =
N Y o e e e e 1,159
o g S ey e U e, TEUSE
IR o o e T W18
NFE -4 . = . 1.144
EiBerl e e e 1 02!}
i £ S 1,175

El tamafio de los granos se indica por el
nimero de los que puede contener una me-
dida de 50 gramos de agua y resulta asic

N S e e e e R I T
N 2 e e 18D
NO o o 83
N e~ 1 1)

Por via de comparacion en lo que se re-
fiere al tamano de los granos, doy la si-
guiente tabla dei Boletin N® 13 del Departa-
mento de Agricultura de los Estados Uni-
dos, parte 7%, pagina 901.

Niimero de granos de una medida

que contiene 50 gramos de agua

COSTA RICA ___ ¥, 0 I R E
Java, parde finc TR, S
Misoretfino: = o= oF oo - 198
Neilgherry g TTe I T S A
Guatemala, ordinario a buene . 207
La Guaira, bueno b Syt o b el B
Santos, régular a bueno 213
Moka, fino, grano largo . .~ 217
Java, ordivariac a bueno . 223
Ceilan *Plantation” fino .. 225
Rio; regular a bueno . 236
Ceilan, “*Plantation” mediano . 238
Manila el st e SR L PR et (A
Moka, erdinario .. == 270

Adrica: Octidenta) o 1. “.0313
¥ también el siguiente resultado obtenido

eén ¢ste laboratorio:

Eiberda - coote ot e e ST S
Es de notarse que aunque los granos del

N® 3 son mas largos y parecen mas grandes

que los del N" 1, como éstos son chatos,

mientras que aquellos son casi todos redon-
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dos, se acomodan mejor; de donde resulta
que €l mismo volumen contiene mayor nimero
de granos de N° 3 que del N* 1. Es de no-.
tar que como el N? 4 s una mezcla de tama-
nos diferentes, se acomodan mejor todavia,

El analisis de las muestras dio el resul-
tado que en el siguiente cuadro se compara
con el de Liberia, hecho en este Laborato
rio v con el de otros cafés, segun ef Bole-
tin N* 13 de! Departamento de Agricultura
de los Estados Undos, parte 7%, pagina 902.

(Véuse cnadro piginag sigwiente).

El examen de estos resultados demues-
tra que el café de Costa Rica se conforma
muy de cerca en su composicion con el cafe
de Java, excepto en cuainto se relaviona con
la proporcion de cafeina, respecto de Ia
cual tiene mds semejanza con la que se en-
cuentra en el cafe de Moka.

Sometida parte de cada una de las mues-
tras de café de Costa Rica, de Liberia v de
Java, *0Old Gobernment’ a !a torretaccion
a 170 grados centigrados por cerca de hora
y media, o hasta que todos tomaron un her.
moso color prieto en el grano ¥ rojo oscu-
ro de caoha al molerlo, la pérdida se ma-

nifesto asi:

Merma en la torrefaccion

L [ P SR e s e R L1 iR
3 A A A St v o e ey B [
N e T = O3
NP g e e e 1 L6590
Liberia e e et e s e b T
Javay ' eE TR 12,009

En un filtro se pusieron veinte gramos de
café molido, fresco, humedecido con agua
fria ¥y colocaindolo luego en un embudo de
agua caliente, se dejo pasar el agua hirvien-
do hasta obtener 250 cm3. de infusién a la
temperatura de ¢bulliciéon. La infusion de
los nameros 1, 2. 3. 4 v Ia del café de Ja-
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va, fue négra v clara; la del café de Libe
ria, prieta ¥ opaca. Se evaporaron luego
partes alicuotas de cada infusién en bano de
Maria a un peso constante ¥ se encontro por
resultado la siguiete proporcion:

Extracto de infusion

NS e R AT e 19.93%
detigt 1L T o Te My _ 18.40%
N? '3 - L 20829,
(2 DI SO S S R S P T
G e e e e i e e 21.71%
Jave — et D090

El extracto sdlido de todos los cafes re-
sulto de un color prieto oscuro ¥y acarame-
lado.

El aroma de las muestras molidas y de
ias infusiones del café de Costa Rica fue
riquisimo; el del numero 1, decididamente
aceitoso, mientras que €l del nimero 3 fue
marcadamente acaramelado. El sabor de
las infusiones, participando de las mismas
condiciones caracteristicas de su olor. La
infusion de! numero 4 fue tan parecida a
la del café de Java, que s=eria dificil dis-
tinguirla de ésta. El namero 3 se diferen-
ci6 del de Java en ser mas dulce; el pume-
ro 2 tenia el sabor de este nltimo; y el nu-
mero 1 el de nuez.

Soy de la opinion de que los cafés de Costa
Rica marcados con los numeres 2, 3, 4 son
de excelente calidad ¥ que el nimero 4 te
nia un sabor igual al mejor "Old Gobern-
ment'” de Java. Creo probable que ¢l sabor
aceitoso del numero 1 pueda corregirse, si
se desea, anadiendole una pequena cantidad
de azucar al tostarlo.

Soy de Ud. etc.,

Charles E. Munroe,

Dector en Cierncias Fisicas
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Designacion de las muestras

Muestra A.—Caié cultivado a 1300 ms. de
altura ¥ de propiedad del senor Andre.

Muestra B.—Café cultivado a 1100 ms, de
altura ¥ de propiedad del senor Dr.
A, Giustiniani.

Muestra C.—Café cultivado a 1100 ms. de
altura, denominade *'Caracoel” y de pro-
piedad de! senor Dr. A. Giustiniani.

D.—Café de don Guillermo Fer-
“Fl Rodeo™ a

Muestra
nandez, cultivado en
1000 ms. de altura.

D, &

Muestra E.—Café de 2* clase de don Ro-
berto cultivado a 1500 ms,

de altura.

Esquivel,

Muestra F.—Café de 3% clase enviado por
don Ramén Muioz.

Muestra G.—Café “Caracolille” cultivado

a 1500 ms. de altura.

Muestra H.—Café cultivado en “La Uruca™
y de propiedad de don Carlos Sala-
zar Ch.

Muestra I.—Café de 2% clase cultivado en
“*Barba” y de propiedad de don Carlos

Salazar Ch.

Beneficio de la Compaiiia Agua Caliente Coffee Co.,
de los sefiores Pirie & Pacheco, en Cartago,
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La clasificacion de

los granos de cafée

Cuando se evidenciéo un dacidide mejora-
miento en el consumo del café, muchas fir-
mas nhuevas se iniciaron en el eemercio en
grande ¥ al menudeo del café tostado. La
mayoria de ellas, con upa visién moderna,
usaban para vender, el hecho de que su ca-
fé habia sido tostado a un punto correcto,
¥ en consecuencia tenia superiores méritos.

El efecto que sucedio a la competencia en-
tre estas firmas, fue que el procesn del tos-
tado se desenvolvio en un delicado arte. Los
tostadores en sus ensayveos para obtener los
mejores resulados, encontraron que el tos-
tado mejor y mis uniforme se conseguia si
los granos eran de un tamano regular. Este
fue el punto de partida para la clasifica-
cion del café.

Por su wvalor comercial, ¢l café se clasi.
fica en cuatro clases:

(granos grandes)
{ granos redondos)
{granos medianos)
{granos pequeiios)

1 )—Primera
2)—~Caracolilla
3 )—Segundas
3)—Terceras

Puede decirse que e! licor en los gra-
nos pequefios de buena calidad es igual al
de los granos grandes — en igualdad de
peso— Es palpable que los granes grandes,
aquellos que han llegado a la completa ma-
durez, contendrin una cantidad de licor
mayor y mas rica que los granos que, ya sea

(Traduccion del Ilibro “Qualicy
Coffee’’ de Leslie Springerr).

por condiciones climatéricas desfavorables o
porgue se han cogido antes de la madurez,
no han alcanzado el grado completo de su
desarrollo normal. Desde que los cafés va-
rian en su tamano de acuerdo con la altura
a que se cultiven las plantas, las maquinas
clasificadoras debieran hacerse para las ne-
cesidades individuales; esta variacion es muy
pequena, aunque suficiente para clasificar
cientificamente hasta un milésimo de pul-
gada, con el fin de obtener el mas alto por-
centaje posible de las clases de mas valor,
0 sean las primeras y el caracolillo.

El método de clasificar el café cientifi-
camente es:

2) por su grueso
b) por su ancho
¢) por su largo.

El grueso es la dimension menor, la =i-
guiente es el ancho y ultimamente la lon-
Zitud.

La clasificacion del café en miquina se
efectia del siguiente modo: Las ferceras,
segundas y primeras se clasifican por el
grueso ¥ por el ancho, por medio de cilin-
dros seccionados hechos de tela de alambre
y liminas perforadas. A medida que el ca-
fé penetra en la maquina es llevado a lo
largo del total del cilindro por medio
de una espiral que trasporta el café. Las
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tres primeras secciones estin hechas de tela
longitudinalmente pa-
ra que por razon de su grueso pase el grano
(su mas pequena dimension). Los granaos
que no pasan por las tres primeras secciones
donde se claxifican en ferceras, segundas y
Frimeras respectivaments por el grueso, son
otras secciones  hechas
de liminas perioradas —las perforaciones
son de tamano apropiade para clasificar los
granes por su apcho— Tales granos scn eX-
tra grandes ¥ valor que| las
primeras, clasificadas por su grueso. Entre
los granos que pasan las tres primeras sec
ciones, se encuentra el caracefifle el cual,
debido a su valor especial. porgue asegura
un tostado uniforme, <e de Ia varie-
dad aplastada:

de alambre separado

transportadas a las

tienen  nus

sépara
Desde que mo hay maguina por la cual
el café pueda clasificarse por su grueso, an-
cho ¥ Jongitud en una operacién, se adopta
& menudo una maquina suplementaria
separar los gmanes largos v

pari
Entre el
café que sale de la miquina como segundas.
€ encueniran granoes fus aundgue e un Frie-
so para clasificarse como segurndas, debido
a =su longitud
primeras v

COTTGS.

¢ pueden mezclar con las
venderss como tales; granes que
miden 9% 0 mas de longitud, pueden con.
siderarse como primeras. Por consiguiente
es de interes para el cultivador, si ka coses
cha lo mereve,

El sizuisnte ejemplo evitlencia 1 heneficio

efectuar esta clasificacion.

CEMENTO

ALSEN

ALEMAN
[T e

DGl

2 - 1o eoech 1 3
aue se obtiene de ella: Una cosecha de 3000

sacos de café normalmente contiere:
28%; primeras 840 sacos
4 i
35%: serundas 1050 *
305 terceras Qa0
7 %% Caracollilo 210

3000 sacos

Al efectuar la separacion de los granos
cortos en la segunda ciase, puede
153% de los

fargos ¥
sacarse aproximadamente un
sranos midiendo 934 mm. o mas. Estos, por
razom de su longitud pueden mezclarse con
primeras, obteniendo asi una e¢xtra de 157 1%
primera. La diferencia e precio
entre estas dos clases puede ser aproximada-
mente 10/d por que significa un
aumento en los ingresos de £ 75 153 05 Ia
entonces de:

sacos e
=aco, lo

produccion resulta

997 15 sacos de primera

80215 : * sepunda
000 2 ' tercera
210 s " caracolillo

Muchos agricultores han prebade qae la
clasificacidn es un paso importante hacia
la reputaciéon en el mercado, comu produc-
tores de café de calidad. Cuando tal reputa-
cion se ha establecido firmemente,

particular es buscada por los compradores,
v es de este modo que un pais puede hacer-

la marca

sa de proposicionss de pago de primera.

T s S
HIERRO

y otros materiales
para construccion

PABLO SPOERL

Apartado XIll — Teléfono 3756
San José, Calle Central
Contiguo a los Juzgados
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La Escarcha del cafée

© Punias Negras

Con motivo de haberse presentado a esta
Seccion  varias relacion con 1
estarcha del café o negras es de
intercs dar en el presente trabajo algunas
indicaciones cobre el particular.

I.a lesion del café conocida eén nusstros
campos con =] nombre de escascha o
quemadas es un defecto que prevalece ¢n los
cafetales de grandes alturas. S  presenta
casi unicamente en los cafetos jovenes, de
uno hasta tres de edad, debido a
en las nuevas el

conzultas en
puntas

punl:‘..‘-

anos nue
sombrie

#s muy escaso o falta del todo; en las plan.

plantaciones

cafeto

Apariencia de un afectado por la escarcha.

Por LUIS E. HOGG T.,

Fugenivro -de fa Seccion Tecnica

taciones viejas, aunque la sombra pueda ser
un poco deficiente, las matas se abrigan en-
tre ellas v disminuven por lo tanto las pro-
babilidades del dano. Pretisar exactimente
Ia altura a que comienza este defecto, no es
posible puss la topografiza del ierreno, lo
mismo quec su exposicion, son los principales
factores determimantes. Cuande los cultivos
de café han hechos en terrenos que
por su posicion topogrifica no tienen nin-
gun abrigo natural
etc., los cafetos
carcha

sido
camo colinas, bosques
comienzan a sufrir la es-
a alturas menorss de 1350 metros.

Natess Ia las ramas

defoliacion  en

afectadas
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Tenemas el
en ¢l Cerro de la Carpintera: los de la colina
que da al! oeste, ¥ a una altura de 1380
metros, no muestran la afecciéon, mientras
que en las plantaciones que estin en posicion
opuesta, aparece el dantio en gran escala a
una altura de 1350 metros.

De acuerda con lo anterior, podemos decir
que la escarcha de! café comiznza a nolarse
a alturas que varian de 1350 metros o mes
nos, a 1400 metros de acuerdo con la topo-
grafia y exposicion dz! lugar.

Apariencia

de los cafetos:

Los cafetos que han side afertidos por
la escarcha, muestran la extremidad de
ramas de un color negro, debido a !a muer-
te de ellas. Las hojas tiernas son simulta-
neamente atacadas, se arrugan ¥ toman la
apariencia caracteristica de las puntas negras.
Se nota también una gran produccicn de hi-
jos en las ramas ¥ tallos, luego de la muoer-

Sus

Ia defoliacidon
de la muoerte totnl del cafeto,

Caso en que ¢s extrema, poca antes

te de las puntas de crecimiento, lo cual ha-
ce aparecér en las matitas una gran profu-
sion de retonos con hojitas descoloridas. Por
ultimo aparece una marcada defolincion y Ia
maduracion de los granos es muy dispareja.
A veces muere hasta un 50% de las planti-
tas, lo que hace necesaria la resiembra.

13 (L

ejemplo de cafetales situados

Prafusion de hijos. Caracterisgca en el estado avan-
zado de la escarcha.

Causa:

Los dos factores principales que deter-
minan la escarcha son:

1* La quema producida por los rayos del
sol, ¥

2% las grandes fluctuaciones de tempe-
ratura,

El primero es active particularmente don-
de el rocio es muy fuerte y en lugares donde
alternan en e! dia las lluvias frecuentes ¥y
e! calor del sol; pareciera que los raves so-
lares, actuando a través de las gotas de agua,
quemaran los tejidos de las hojitas tiernmas.

El segundo factor, es decir, los cambios
bruscos de temperatura, es mas apreciable
a medida que aumenta la altura por 1a ra.
zon de que los rayos del! sol caen mas di-
rectamente asi como también el frio es mas
intenso durante la noche. Con estas variacio-
nes de temperatura tanm rapidas, hay una
mayor circulacion de aire en el ambiente seco
de estos lugares, lo que causa una mayor
evaporacion del agua del suelo como tam-
bién wuna mayor transpiracion, afectando
primeramente las partes tiernmas quc son las
que necesitan mayor cantidad de agua para
mantenerse en un estado de turgidez normal.
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Este fenémeno es mas notorio cuanda  las
siembras de café han sido hechas en las pen-
dientes bajas de los valles, donde por esta
circunstancia, ¢l aire fria se intensifica des-
pues de la caida del sol, aumentando el
dana.

Control:

El unico medio de prevenir o combatir
la escarcha es <1 uso de una sombrz apropia-
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da, pues de este modo se controlan los dos
factores que actuan como causantes princi-
pales de la enfermedad. Una buena sombra
protege los cafetos contra los ravos direc
tos -del sol y al mismo tiempo regula Ila
temperatura en las plantaciones.

Es del caso advertir que cuando |a escar-
cha aparece en una region, no e&s prudente
sembrar café a mayor aitura, por 'as dificul-
tades que entrafia su atencion,

La fermentacion del café es una de las fases del beneficio que requiere mas

téonica,

Esta fotografia nos presenta las pilas donde ese trabajo se efectiia,

en la finca ""Rio Grande'', La Laguna (Aserri) del Sr. Germin Dominguez F.

Los posibles bajos precios del café deben ser contrapesa.
dos con una mayor produccion. Para ello, cada productor de-
be cuidar con esmero su cafetal, y abonar.
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Las Companias Alemanas

HAMBURG AMERIKA LINIE y NORDDEUTSCHER LLOYD

ofrecen a los sefiores exportadores la vasta experiencia
adquirida en el manejo de la carga. y les 1nvitan
a servirse de sus BUQUES MODERNOS, RAPIDOS Y SEGUROS

para el transporte de sus productos

de Puntarenas y Limén directamente a Europa
y de Punlarenas a Estados Unidos y Panama (Cosfa Pacifica)

HAPAG-LLOYD

Agencia Costa Rica SAN JOSE Teléfono 20B6

La REVISTA DEL INSTITUTO DE DEFENSA DEL CA-
FE DE COSTA RICA circula en los siguientes paises del mun-
do: Argentina, Bolivia, Brasil, Colombia, Cuba, Chile, Ecuador,
Estados Unidos, Guatemala, Honduras, Antillas, Haiti, Jamaica,
Meézxico, Nicaragua, Paraguay, Panama, Canal Zone, Perii, Puer-
to Rico, Repiblica Dominicana, El Salvador, Uruguay, Vene-
zuela, Alemania, Dinamarca, Holanda, Noruega, Espana, Ita-
La, Bélgica, Inglaterra, Japon, Suiza, Francia, Australia, Aus-
tria, Canada, Curazao, Checoeslovaquia, Ciudad Libre de Dant-
zig, Filipinas, Gibraltar, Hong Kong, Hungria, Noruegsz,
Polonia, Portugal, Virgin Islands, Suecia, Suiza, Trinidad,
Yugoeslavia, Mysore, Ceylan, Kenya, Uganda, Tanganyka
Rhodesia Norte, Nairobi; por consiguiente, sefiores anunciantes,
el mejor medio de acreditar su negocio, empresa o estableci-

miento, es insertando su propaganda en este drgano de publi-
cidad cafetalero.
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Algunos aspectos

del beneficio de café

Por el Ing? ARMANDO ECHEVERRIA M.

El beneficio del café es una de 'a: ope
raciones de mis importancia, va que de &
depende el precio que alcance el grano en
Ins mercados extranjeros. La practica del
beneficio Ia constituyen el conjunto de ope-
raciones que se lleva a cabo desde la re-
coleccion del grano, hasta dejarlo en sacos
listo para s¢r exportado.

Recoleccion:

En realidad, #: cogida o recolecta del
café forma parte del cultivo, pero por la
influencia que tiene ura buena o mak re
coleccion del café para los resu'tades del
beneficio, la incluiré como primera parte o
al mencs como parte esencial para obtener
buencs resuitados.

La epoca en que comienzan las cugidas
de café varia segiun las lluvias: en la Me-
setz CUentral, por lo gemeral, se inician en
el mes de Noviembre, en cambio en a1 zona
Atlantica, donde las lluvias son mas fre-
cuenteés, las cogidas comienzan a fines de
Setiembre o a principios de Octubre 2 mas
tardar. Por lo general, en aquellos logares
donde Nueve mucho, las granos maduaran
unos primeéreo que otros, ¥ debe procederse
entonces a recoger los va maduros, porque de
o contriarie ¢ caen, se fermentan o man-
chan, dando desde luego una mala calidad.
Esta es una de las grandes dificultages con
que tropiezan los cafetalerns de la xona del
Atlantico. va que llueve, con excepcicn de

uno o dos meses, todo el resto del afio ¥ por
consiguiente ia maduracion del gzrano &s
muy irregular.

Cuando se aprecie que 12 madurez es bas-
lante uniforme, se debe dar comienzo a Ia
primera cogida, eéntresacando solamente el
graro madure. que es el de color rojo encar
nado que tira las semillas, saitando Iz miel
cuando se aprieta entre 'os dedos. Lo: gma-
nos verdes o pintenes s¢ dejaran para re-
colectarlos en una segunda coegida cuando
éstos yva estén maduros; si aun después de
esta segunda recolecta quedaran grancs ver-
des, es necesario hacer upa tercera cogida
que los finqueros llaman “‘repela”™. Los gra-
nos verdes no deben mezclarse con los ma-
duros al chancarlos, porque el chancador
no puede quitarles la pulpa desde que care-
cen de Ix miel que la hacen resbalar v ademas
tos maltrata o muerde: también porque los
granos verdes echan a perder la buena ca-
lidad de los otres. De manera que deben
apartarée v sacarsé en bellota ¥ nna  vez
secos se continua su preparacion por sepa-
rado, siempre, pues las magquinas sirven pa-
ra hellota o pergaming, ségin se zoadden
Uno ¢z los puntos en que debe tenerse mu-
cao cuidado al hacer la recolecta, es en la
mareéra de recoger el grano sin maltratar la
planta, para evitar en gran parte la pérdida
de hojas; evitar a toda costa la costumbre
de coger café ordenado o sea llevando la
mano desde Ja pega al tronco de *a ban-
dola, al final de ella, arrasando todo v de

. e
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jando las plantas en un estado l!lamentable.

Hay dos sistemas de recolecta: el de tie*
rra ¥ el de canasto, siendo en nuestro pais
casi exclusivamente usado el de camasto, El
primer sistema o sea ¢l de tierra, consiste
en extender un manteado en el suelo para de-
jar caer ahi el fruto; naturalmente tiene
que estar el suelo completamente limpio.

E] sistema de canasto al cinto es & co-
rrientemente usado, mucho mas prictico, so-
bre todo cuando lueve, pues los manteados
se embarrealan si se hace con el sistema de
tierra. Los pocos granos que caen al suelo
con el sistema de canasto, se recogen des
pués con la mano,

Beneficio:

Antiguamente no se coneocia la practica
del Leneficio; ¢! café era secado al sol en
bellota ¥ Iluero sacade a piion. La practica
del beneficip tiene como primera operacion
€l despulpado; de tal manera que el café,
una vez cogida y conducido al patie. debe
ser despulpado lo mas pronto posible, x que
por ningin motivo pasen mis de 10 horas
amontonade en las pilas.

Aguellos productores en pequeio qus no
benefician su cafe sino que lo venden para
que otros s encarguen de dicha opsracion,
deben preccuparse por entregar la fruta
cuanto antes, 5i por un desperfecto de las
maquinis o por cualquier otra motive los
granos maduros permanegen varias horas en
'a pila de recibo antes de ser despulpados,
debe tenérseles en agua, o hien extendidos
para que no se calienten ¥ empiece la fer-
mentacion de la miet contenida en
manchiandolos.

ellas,

Despulpado:

Primitivamente se uso en Costa Rica un
circulo de piedra que consistia en una senda
de tres metros de anchoe, con pavimento de
piedra labradeo donde se wvaciaban las cere
zas maduras, Unas carretas con llantas an-
chas, tiradas por bueyes y llenas de piedra
segiun el peso deseado, daban vueltas alre-
dedor de este circulo, revolviendo el café
de cuando en cuando para ponerlo al al-

RS ND S

cance de las ruedas. Después de majacos se
lavaban, etc., ¥ se seguia un procedimiento
parecida al que se hace actualmente; tiene
este sistema grandes desventajas por la su-
ciedad ¥ gran cantidad de café que se quie
bra.

Tambiétn se uso 2! procedimiento a mano
para extraer el grano de las cerezas, pero

fue eliminado por costoso.

La trilla fue usada durante mucho tiem-
po como el despulpador por excelencia; estas
trillas son tiradas por bueyes o caballes ¥
todavia en algunos patios se mantiene «n uso
el sistema. Las trilas constan de dos circu-
los concéntricos hechos de manposteria, cuyo
espacio entre ambas rircunferencias consis-
te en un caho de doble forro, por el cual
pasan unas ruedas pesadas tiradas por su
eje, que vienen desde el centro del circulo.
El par de ruedas de atras lleva unas pale-
cuando sea

tas para remover los granos
necesarin. Con una buena trilla pueden
manejarse de 20 a 30 fanegas de cafe en

dos horas, si es tirada por bugves o caba-
llos respectivamente, mientras que an chan-
cador grande apenas despulpa 7 fanegas por
hora.

El café despulpado de la trilla es ilevado
por ¢l agua de un tanque al correteo para
ser lavado. Tiene este sistema una ventaja
sobre ¢] de chancader, ¥y es que la miel s&
desprende al despulparlo. Hay que tener &
cuidado de no verter en la trilla poco café,
porque las ruedas lo molerian en vez de
despulparlo; es éste una gran incoawvenients
del sistema, va que si no se dispone de su-
ficiente cantidad de café, es necesarin dejar
la recolecta de un dia para el siguiente, lo
cual pu&dﬁ traer grandes perjuicios. Otro
inconveniente de la trilla es que muchos
granos se van sin despulpar ¥ se hacec ne-
cesario secar la pulpa para aventaria v qui-
tarle los granos que tiene en bellota,

Tiene en cambio la ventaja de que 21 ca-
fe =e lava el mismo dia, no habiendo 1a ne
cesidad imperiosa de fermentar. De tal mo-
do que dos horas después de haber llegado
¢l café al patio, ya se esti empezando a la-
var. El café que ha sido trillado conserva
todas sus propiedades de buena calidad, ya
que no sufre fermentaciones nocivas. Para
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aquellos” productores en pequeno donde las
incomodidades del lugar en que se encuen-
tran no les permita tender su café por no
haber un patio cercano, se pueden adaptar
pequenos chancadores de mano o de fuerza
animal con un pequeno patio de cemento de
tamafie apropiado,

La retrilla moderna usa ¢! mismo proce-
dimiento que la trilta. con la unica dife
rencia de ser movida por fuerza motriz v que
las ruedas pueden levantarse por cadenas.
Muchos patios modernos la usan para be-
neficiar las espumas, que es eb café mas Hi-
viano que s¢ separa en ¢l cano que conduce ¢l
café de Ia pi'a de recibo al chancador; éste
por ser mas liviano flota en el agua ¥ pue
de facilmente separarse.

Entre las maquinas modernas usadas en
el beneficio del café para despulpar, esta
el chancader, de los cuales hay diferentes
clases de acuerdo con las casas manufac-
tureras de donde provienen: entre elios te-
nemos ¢l de cilizdre, que fupnciona d= la si-
guiente manera: una barra de hierro puesta
a cienta distencia del cilindro, sirve las
cerezas que son despulpadas al rozar-: con
Ias arrugas del cilinnro en movimiento. Las
cerezas son empujadas por la misma agua
que las trae d= Ia pila de recibo; los granos
en pergamino salen por unas ventanillas si-
tuadas en ¢l frente v la cascara & tirada
por atris en virtud de la fuerza centrifuga
producida per el cilindra al girar., El chan.
cador se gradia con facilidad al tamaho
de !as cerezas por medio de unos tornilles.

En los heneficios modernos se usa una
maquira encargada de separar las cerezas
del café de acuerdo con su tamabo, won lo
cual s= logra graduar «distintos chancado-
res para los diferentes tamdnes de cerezas,

Otro chancador es el de discos; estor son
colocades  verticalmente, separan la. pulpa
al rozarse con las cerezas y las paredes de
una teivita que dia €l grueso del grans, An,
ies de llegar las cerezas al chancador deben
pasar por un cano que contiene un gran
numero de despedradores; como !a palabra
lo indica estos separan las piedras 5 cual-
quier objeto pesado que contenga el café,
con el fin de impedir que se rompan las ca-
misas corrugadas de cobre de los aparatos.,

D. C
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Esto- despedradores son unos huecos que
obligan a depositarse en ellos por gravedad,
fos objetos indicados; cada uno de lo= dess
pedradores tendra su salida para limpiarlo
después de cada chancado.

Criba:

El café en pergamino que sale de los
chancadores, es llevado por 'a corriente de
agua ¥ por un cano, a la criba. La aiba es
un cilindro de varillas de hierro, recubiertas
por un metal inoxidable ¥ que gira dentro
de un recipiente de agua, separando los po-
CCS Lranos que aun tienen Giscara roja para
luego ser levados con la corriente de agua
al chancador de repaso. Por las distancias
entre varilla vy varilla de las que ferman
el cilindro de Ia criba, se esfondan los gra-
nis en pergamino, para <er llevados, siem-
pre¢ por la corriente dg agua, a las pilas de
fermentacion. El chancador de repass esta
graduzdo para café mas pequsio, con ¢ fin
de despulpar aquellos granos que por pe-

quencs no pudo despulpar ¢! primer chan-
cador,

-

Pilas de fermentacion:

Son censtruidas de cemento en un lugar
mis bajo que los chancadorss, para que &l
cafe pueda llegar por gravedad. Estin pro-
vistas de dos salidas: unma con cedazo para
el agna y otra para el grano. ambas con sy
correspendiente compuerta. Aqui se deposi-
ta el café en pergamino hasta su fermenta-
cion; el tempo que dura esta fermentacian
depende en su mayor parte de la tempera-
tura ds! ambiente, siendo favorecido par
cualquier aumento o retardado el proceso
por una disminucidn. Dieciocho a cvarent
horas mis o menos es el tiempo requerido,
siendo por este motivoe prudente construir
arias pilas para recibir el cafe desoulpada
de cada dia. Es conveniente que tanto el
fondo como las e:quinas de estas pilas sean
redondos para que la fermentaciéon sva mas
uniforme y no qusden granos mal fermen-
tados, porque no sueltan la miel al lavarlos,

Para saber si el contenido de una pila esta




394 R. L

a punto de lavarse, se toma un puiio de gra-
nos y se frotan entre si; si se notan que
sueltan la miel porque ésta se ha cortado
va, el café esth a punto de lavarse.

En todes los patios en que bhe trabajade
o visitado, siempre he visto que la fermen-
tacion la hacen por el procedimiento seco;
es decir, que echan e! café que viene de los
chancadores a las pilas de fermentacion, te-
niendo cuidado de dejar la compuerta del
cedazo abierta para que escurra el agua, El
otro procedimiento es el de agua, cuya uni
ca diferencia con el anterior es Ia de de-
jar 1 café con agua en vez de secarlo; tie-
ne como ventaja este sisterma gue el agul
"baja demasiado la temperatura.

El tiempo que dure la fermentacion es
resultado que depende de muchos factores,
tales como la temperatura. humedad, acidez,
antidad de miel del grano, aseo del bene-
ficiador, de las pilas, forma de elas, si es-
tan tapadas o no, material de que sean cons
truidas, etc.

Lavado:

El lavado del café es talvez la  principal
operacion del beneficio. Debe hacerse con
agua 'o mas pura posible ¥ que esté en cons-
tante renovacion. Por ningun mativa debe
guedar miel en los granos, porque esto trae:
ria una desmejora en la calidad del cafeé.

El lavado se hace en caios lamados “‘co-
rretens’, construidos en la base de 'as pilas
de fermentacién y con un desnivel de me-
dio a uno por ciento, para que los granos
corran facilmente; ¢stos cafos estan divi-
didos en varias secciones por medio de com-
puertas de madera a una distancia de 5 me-
tros una de la otra vy hasta el alto de! ca-
no. Los peones encargados de esta opera-
cion, mueven ek cafe con paletas de madera,
contra la corriente de agua durante un tiem-
po mas o menos largo, segin que la miel
este bien cortada ¥ por consiguiente fieil
de lavar o no.

Secado del cafeé:

La forma o manera de secar ¢l café tie
née una gran importancia en el resultado que
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s¢ obtenga en el color del grano ¥ fijeza
del mismo, pues el café mal secado se aitera
con facilidad v desde luego disminuyce mu-
cho su precio en el mercado.

Puede secarse el café en dos formas: en
patios de cemento o ¢n secadoras especiales.

Para Ia construccion de los paties, el ce-
mento es el material que mejores resultados
ha dado. El patio de café bha de tener cierto
desnivel para que conduzea el agua del cafe
mojado v las lluvias a un cedazo por donde
<= escurre. En ellos se extiende el café para
ser sacado por medio de la accion d=] sol
¥ del aire. El punto o grade que deba reci.
bir ¢l café es dado por el beneficiador de
acuerdo con su experiencia personal, Como
regla general es el llamado punto azulado,
estado en e! cual los granos son de un co-
lor verde agrisado; aungue algunos prefie
ren que sean de un color azul, el cual se lo-
=ra con un poco mas de sol que el anterior.
PPor medio de un corte transversal se ve si
indo el grano tiene el mismo grado d« se-
quedad.

Cuando el café esté va medio seco ¥y se
necesite el patio para café mojado, enlonces
puede alzarse y guardarse en sacos en las
bodegas, teniendo cuidado de que no st ca-
lienten. Algunos tienen como practica guardar
¢l café a medio secar por unos dias, con el
fin de uniformar la humedad dz los granos
v luego volverlo a asolear hasta obterer el
grado deseado. E1 punto de sol se cchoce
porque el grano se quiebra al morderio: la
pelicula fina del grano se despega con faci-
lidad ¥ el color es uniforme: tambicn des
cascara con facilidad y es liviano, cualidad
que se llega a apreciar en la practica. En
los lugres muy lluviosos como la zona del
Atlantico ¥ el Guanacaste, aquellos produc
tores que no tienen secadora o un patio cer-
cano para entregar su cafe, lo secan en ga-
velas con ruedas montadas sobre rieles ¥ con
techo; de tal manera que cuando hace sol,
las gavetas se secan, metiéndose bajo techeo
cuando el tiempo es luvioso.

En Ivs lugares en donde las luvias son
muy frecuentes, seria casi imposible ¢ be-
neficio del café a no ser por el empleo de
las. mdguinas secaderas. No es el cso de
lugares donde las estaciones son bien deter-
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minadas, en donre la mavoria de los bene.
ficiadores usan la secadora tanto por la
economia de tiempo que implica el uso de
las maquinas como por la falta de suficien-
tes patios. :

Hay varias clases de secadoras y consis
ten esencialmente, de un cilindro prande de
acero perforado que gira sobre un eje,’ v al
cual le pasa uvna corriente de aire calients
proveniente de una estufa ¢ impulsatlo por
un abanico. Las secadoras estin divididas
en  compartmientos v giran continuaments
impidiendo de este modo el estacionzmiento
del café. La operacion del secamiento dura
mas o menos 24 horas, dependiendo del es
tado de humedad inicial del café y de la
temperatura a que trabaja la secadora, que
varia de 40 a 80 grados centigrados,

Saranda:

La saranda es una maquina indispensable
en ¢l beneficio del café. Consta de dos o
dazos, colocados uno debajo de! otro; el su-
perior deja pasar el cafée y detiene les pa-
los o piedras y el inferior no permite el paso
del café ¥ si ¢l de la tierra y demas impu-
rezas. 51 no =e wsa la zaranda, se corre ¢l pe
ligro de que una piedra, clavo, etc., que a
menudo se encuentran en ¢l cafe, rompan
las maquinae spcargadas de despergaminar
v pulir.

Elevadores:

Siempre que se puedan evitar los eleva-
dores en los patios, sera mucho mejor; aun-
que en ciertos casos es imposible trabajar
sin su ayuda, no se debe abusar de ellos,
pues es mucha la fuerza que se necesita pa-
ra moverlos, fuerza que podria ser aprove-
chada en otras operaciones de mayor impor-
tancia.

El elevador consta de uma cinta ¢ faja
de cuera o metal en la cual van atornitlados
unos huacales: dos poleas, una arriba ¥ otra
abajo, hacen girar la faja con los huicales,
los cuales al pasar por la parte inferior don,
de esth el cafe, se llenan y lo van a depo-
sitar ¢n la parte superior, en la tolva de la
maquina a que se desée elevar el café. Estos
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elevadores estin forrados en madera ¢ me
tal para evitar que salien los granos.

Descascaradora:

Como lo indica su nombre, es la naqui-
na encargada de quitarle 1a cascarilla o per-
gamino al café, dejandg sy grano limpio o
en oro. Como en las antériores maquinas, hay
varias marcas de fabrica, tales como Cam-
peon, Elgemberg, Raca, etc., las cuales pue
den usarse con café en bellota o con café en
pergamine, segun se graduen. Estas miqui-
nas descascaran ¢l cafe por frotamiento, mo-
tivo por el cual es frecusnte su calentamien-
to, lo cual debe evitarse, porque las sustan-
cias volatiles como el aceite, se pierden.
aquitandole aroma al café.

Clasificadora:
La clasificacion del café «5 una de las
operaciones mas importantes, ya que hasta

que estée clasificado se conoce la cantidad
exacta ¥ el valor que pueda tener ei café.
Existen dos sistemas de clasificar ¢l café:
por su tamafio ¥ por su peso. E} clasifica-
dor corriente consiste de un cilindro de va-
rillas arrollado con alambre, dejando aber,
turas entre ellas que permitan ¢l paso de
los granos. Hay otras clasificadoras mas
perfectas que constan de dos cilindros, dan
mejor resultado y mayor nimero de clases.
También se hace ia clasificacion por gra-
nos cortos y largos v la separacion de gra-
nos chatos ¥ caracolillo.

Escogida:

La escogida del café es una operaciom
que tiene que hacerse a mane: consiste en
quitarle al eafé aquellos ‘granos negros,
manchdos, mordidos por el chancador ¢ mal
formados. Esta operacion es hecha posr mur
jeres quienes escogen el café en mests es-
peciales .La catadora aynda mucho a esco
ger, separando el café liviano.

Pulida: s i

La pulida es la ultima operacion yue se
le hace al café; de la maquina pulidora pa-
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sa a los sacos de exportacion. La pulidora
es la maquina encargada de quitar la ter-
cera y ultima cascarilla que queda en los
granos después de despergaminado, dando
a la vez al café brillo y un celor unifor-
me, El trabajo hecho por estas maquinas es
a base de friccion. Algunos pulidores
estin construidos de modo que las partes
que entran en contacto con  los granas, que
son debronce fosforico, le dan al café un
azul brillante muy gustado en el mecado.

Tenido del Cafe:

A los caracteres externos del café <e debe
en gran parte €l valor que este alcalnza en
¢l mercado, como por ejemplo: forma, <o
lor v tamano. Este es el motive que se tiene
para darle al café una apariencia que me
jore su precio, colorandolo. Para tenir los
sranos, €stos se mezclan con una  materia
colorante. Cada Dbeneficiador usa una sus-
tancia o combinacion de sustancias  para
obtener la coloracion del café; la formula
que se usa es indicada por la experienda.
Para obtener los colores oscuros =2 wsa el
grafito o ei negro anima!; los verdes eon
verde-uliramar; los azules, con azl dc Pru-
sia, azul de ultramar, anilina o tafato de
hierro; los amarillos c¢on cromato de plo-
mo v ocre amarillo; Jos blancos con faico v
carbonate de calcio. El cromato de plomo

D. G

se usa en casi todas las mezclas debido a sus
propiedades cubrientes. Para  lustrar  los
granos se usa el talco, la cera. las resinas,
¢te. Corrientemente para tenir ef cifé la
tintura usada s¢ mezcla bien con el cafd, ge.
neralmente en un manteado y con la  pala,
pasando luego los granos por el pulidor.

El café en oro listo para exportas tiene
un color verde azulado brillante, con tras-
pariencia de ambar, quiebra al mo'zrio: es
sonoro, liso, de olor y sabor agradable pe-
netrante. Cuando viejo es blanquecino, no
quiebra al morderlo, sino que & blande.

’ara la exportacion del cafe, algunos be.
neficiadores prefieren hacerlo en pergaming
para ser sacado en el pais a donde se des-
ting; la causa es que €l café despergamina-
do recientemente tiene un mejor color que
el que ha sido deéspergaminado un ticmpo
antes, como sucede cuando se exporta el café
en oro.

Composicion quimica

de! café:

Cemo puede verse por el cuadro jue apa-
rece a continudcion, la diferencia en !'a com-
posicion quimica de! café de los diferentes
paises, varia muy poco.

Analisis hechos en !a
de Agricultura.

Escuela Nacional

|
Cevlén ]' l&_ﬂ:’“"ﬂ Java |CosloRics| Jamaica | Moka |Neilgherry

F
Potasio 11 55.10 52,72 34,00 53.20 53.72 31,52 3280
Calcddo —— = 4,10 4,3 4,11 4.61 6,66 5.87 5.68
Magnesio e | [ ) 8.46 8.20 8 .50 837 | 887 3.49
Sixioxido de Hiesrro 0,45 9,08 0.73 0.63 0,44 | 044 0.61
Acido Sulfirico ... 3.62 4,48 3,49 3.82 3,10 | 526 5.09
A BT e e L11 | 045 | 026 | 1,00 | 0,72 | 059 | 6,60
Acido Carbonico || 17,47 16,93 18.13 16,34 15,54 16,98 14,92
Acido Fosfarico |1 10,36 | 11.60 | 11,05 | 10.80 | 1113 |1015 | 10,85
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Composicion centesimal de los granos del

café sepun  Koening, termino medic de
4 analisis.

Calé ore Calé 1etx’a
Agrua ke ] 11,23 1,15
Materias nitrogenadas 12,07 i3,98
Cafeira Tl Mg 1,21 1.24
Materias prasas i 22T 14.48
Azicares s o 8.55 .66
Susfancias no nitrogenadas 32.58 45,09
Cetalosar - - " -, 18,17 19.89
Cenizas ! 3,92 4,75
Cafeina:

La cafeina es el principal componente del
cafe. Fue descubierta por Ruge en i820.
Es un alcaloide producide por muchas
plantas: té¢, mate de Paraguay, Nuez de

Roka, ete Fue estudiada por Peletier v Du-
mzs ¢n 1823; pero no fue sino después de
que fue encontrada su  composicion
exacia, por Pfaff y Lelbing, quienes le
la formula CESHIONIO2, Este al*
caloide actia en todo el sistema nervioso y el
corazon, estimulindalos,

ellns

asypgnaron
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Proporcion de cafeina en cafés de distin-
tas procedencias. Segun Koening y aralisis

de ia Escuela Nacional de Agricultura.
o

10
Brasil Rio N" 1 1,03
hr Rioeo N Zhai e e S e
S A TR e e e L b
JAL S, ST TR e U RSN 11
COSTA RIGA 1,29
Tanagra - 1,02
MeExieh s st waom— el i s 1 0.62
£ R Tor h1 a]1 5 ek S B et RN L e

[.as hojas del café también contienen ca-
feina, en la proporcion de 18 gramos por ca-
dz 100 de peso.

Café en bellota:

Es el café secado tal cual viene slel cafel
1al; segin algunas opiniopes este cafe ‘tiene
el mejor sabor, El café en bellota es sacado
a pilon, sistema que constituye hoy dia el
heneficio de algunos paists productores.

L8
l |

Felipe J. Alvarado & Cia., S. A.

PRODUCTORES DE CAFE

B

MARCAS:

| B - P s v A

ERBENA

Agencias, Comisiones y Representaciones

CON OFICINAS EN

SAN JOSE, LIMON Y PUNTARENAS

COSTA RICA, C. A.
l . : e— _— ——— —— - —"
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Beneficio RAUL GURDIAN

Este beneficio avisa a su numerosa clientela y a
los exportadores de café en general, que en prevision
a la demanda en Europa de café en oro, ha mejorado
su departamento de maquinaria y agrandado sus bo-
degas.

Esta en posicién de dar el mismo esmerado ser-
vicio de afios anteriores aunque la cantidad de café
sea tres o cuatro veces mayor.

Beneficio RAUL GURDIAN

The only modern plant for the treatment of hus-
ked and unhusked coffee (cleaning, classifyin, hand-
picking, polishing, and mixing).

The plant is equipped with the most modern ma-
chinery for the handling of coffee, has an ample room
for storage, and is operated by a thoroughly expe-
rienced staff.

Located in San José, the center of the coffee in-
dustry and connected by railroad with Limén, the
Atlantic seaport (at a distance of 104 miles) and with
Puntarenas, the Pacific seaport (at a distance of about
80 miles).

References: | For further information:

I
BANCO DE COSTA RICA l BENEFICIO RAUL GURDIAN
BANCO INTERNACIONAL DE COSTA RICA ‘ P. O. Box 629

ROYAL BANK OF CANADA m OAN JOSE, GOSTA RICA C. A.
= o
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Nuestra labor juzgada

por lectores preocupados

Publicamos a continuacion unos parrafos
de algunas cartas que registra nuestro ar.
chivo, no en gl intento de destacar nuestra
‘aber, sino por el interés que para los cafe-
taleros ¥ agricultores en general pueden te-
ner las indicaciones y sugestiones que encie
rra esa correspondencit.

En todo caso, los elogios que pueda mere-
Cer nuestro empeno, no tienen para no<otros
otro valor que el de un estimulante para se-
guir trabajando con ahinco en el cumplimien-
to del programa que nos impusimos desda el
primer dia.

Repiublica de Costa Rica.

Secretaria de Relaciones Exteriores.

Ne 314-0.
San Jozé, 14 de OUctubre d= 1935,

Instituto de Defensa del Cafe.

Presente.

Con el objeto de poder dar al senor Con-
sul Genera! de Costa Rica #n la ciudad de
Guatemala el informe del caso, Fra-
to trascribir en lo coenducente la nota oue esta
Oficina ha recibido de aquel funciorario ¥
fjue dice:

me os

“Me tomo la libertad de dirigirle a pre
sente con el objeto de ver si seria posible
consgguir la interesantisima publicacién que
hace el Instituto de Defensa del Cafe, Tanto

de la Antigua, como de otros Depariamen-
tos, cafeteros de esta Republica s2 han di-
rigido a mi con es¢ objeto, por tener interés
en recibir en calidad de suscritorgs tan inte-
resante publicacion®.
Mucho estimaria una
pleta sobre el particuiar.

informacion com.

Aprovecho la ocasion para suscribirme de
lids, mur atento servidor,

FERNANDO FASQUEZ,

Jefe Seccien Consulados

Coban. 7 de Octubre de 1935,
Instituto de Defensa del Cafe de Costz Rica
San Jose. Costa Rica.
Muy seneres mios:
Confirmo mi anterior del 11 de
ppdo. suplicandoles una suscripcion de Ja

“Revista del Instituto de Defensa del Café
de Costa Rica”.

AgFostn

Por Ia presente me es grato comunicaries
aque hasta la fecha he recibido ¢l niamero 9
de tal intzresante publicacién.

Agradeciéndoles ese envio de singular
utilidad en nuestros estudios del grano que
nos ocupa, quedo de Ud. muy atento s

By

GUSTAV HELMRICH
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Cimara Naciona! de Comgrcio
¢ Industrias de Managua.
N® 479
Octubre, 21 de 1935,
Instituto de Defensa de! Café de Costa Rica
San Joseé, Costa Rica.

Muy sthiores nuestros:

Tenemos el gusto de enviarles por correo
separado nuestro Boletin  cuya publicacién
hemos  reanodado recientemente, habiendo
incluido a ustedes en nuestra lista de distri-
bucion,

Hemos de agradeceries a ustedes se dig-
nen poneér nuestro nombre en la lista de su
importantisima publicacion que tensmos es
pecial interés en recibir regularmente.

De antemano les rendimos las gracias por
atencion que no dudamos dardn: a puestra
sojicitud ¥ ngs suscribimos de Uds., aten-

05 =, s,

ALETANIRO SALVATIERRA
Secretario

D. C.

Direccion General de Agricultura
Guatemala. C. A.

Guatemals, 7 de octubre de 1933,

Seior Jefe de la Seccion de Publicidad
de! Instituto de Defensa de! Cafe.
San Jusé, Costa Rica.

Muy spfior mio:

Me es grato manifestarle que he recibido
con  verdadero agrado la Revista de esa
Institucion, la cual e de singular importan-
cia.

Con respecta al canje solicitado, ny per-
mito poner en su conocimiento que en su de-
bida oportunidad le ha sido remitida 2 Re
vista Agricola que se edita gn esta Direccion,
v rada menos, el 3 del corriente s¢ le en-
vio €l u'timo nimero.

Con muesiras de mi aprecio,
Ua, muy atento y s. s,

quedo de

M. PACHECO

S

Aspecto parcial del Beneficio «Barba®, de don Carlos Salazar Ch.
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Ver “Bureau voor Handelsinlichtingen®,
Amterdam-Centrum, 29-9.35.

Instituto de Defensa del Café de Costa Rica
San Jose, Costa Rica.

Muy sshores nuestros:

Tenemes 1a honra de dirigirnos a ustedes
informandoles que la Revista que ustedes edi_
tan nos ha sido recomendada por fines co-
merciales

Considerando que dicha publicacién nos
sera de mucha utilidad en esta Oficina, nos
permitimos  suplicarles se dignen compren-
dernos en la lista de los beneficiados con ¢l
envio de esa importinte revista .

Con musstra de nuestro aprecio, me o3
grato saludarios con nuestra mas distineuis
da consideracion,

V. CHAMBLES

Departamento Apgricola dsi
Binco Internacional
N® 3812

San José, 5 de setiembre de 1935,

Sencr Director del Inzstituto de Defensa
del Cafée de Costa Rica.
Presente,

Estimado senor:

En vista de !a importancia que tienen pa-
ra nosotros las publicaciones de £sa oficina,
mucho les estimariamos nos proporcionen las
revistas editadas hasta |a fecha e incluye-

DG 401

rin a este Departmento entre los suscritores
de sus publicaciones mensuales.
Atentos s. =,
BANCO INTERNACIONAL DE COSTA
RICA

fefe del Dep. Agricela

Bremen, 16 de setiembre de 19350.
Institute de Defensa del Cafe,

San José, Costa Rica, C. A.

Muy estimado sefior Director:

Sirve la pressnte para expresar a usted
auestras mias sipceras gracias por el envio de
sus importantes Revistas que siempre reci-
bimes con sumo agrado, enterandonus de su
muy ampiio = importante contenido. Consi-
deramos sus revistas como publicaciones de
suma importancia tanto para los a2gricultor
res como también para el comercio imporia-
dor de café costarricense.

En vista de que sus publicaciones spn de
mituo interés, v considerando gue
reparten en toda la Republica v también fue-
ra del pais, hemps resuelto publicar un anun-
cio de esta su-casa, permanente, ¥ a ese efec-
to le suplicamos entenderse con nueéstro  TEé-
presentanté en e€sa.

Con la protesta de nugstra mas alta con.
sideracion, nos es suscribirnos. como
sus muy atentos servidores,

eligs =¢

Zrato

LOUGIS DELIUS x Cia.

IL.a Fabrica Nacional de Escobas
QUESADA & AMADOR

Ofrece a los seriores beneficiadores:

SAN JOSE, COSTA RICA, TELEFONO 2878

Escobones para Patios de Beneficio y Cepillos para Clasificadores de Calé
Calidad garantizada, FIBRA de mayor duracién que los importades
PRECIOS BAJISIMOS

Situada detrds del Colegio de Sefioritas
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San Cristoba’, Tachira, Venezuela, 22-7-35.
Senor Director del
Instituto de Defensa dgl Café.

San José, Cosla Rica.
Senor Director:

Conforme a los deseos expresados ¢n uno
tle los ultimos nimeros de la revista de! Or
ganismo de su distinguida direccion, tengo
el gusto dg poner en su conocimiento que esi
publicacion m= llega con toda regularidad.

Aprovecho la orasiGn para agregar mi =in-
cera felicitacion vy admiracion a las muchas
que ha recibido con motive de la intersa ¥
util lahor que ha wvenido desarrollandoe en
forma tan eficiente ¢l Instituto desde su fun-
dacion. Cada uno de los articulos publicados

D. C

tanto de la direccién como de particuiares.
encierran un sinpimero d= datos ¥ gnsehan-
zas de verdadero valor e importacia para to-
do aque!l que en una u otra forma esid re
lacionado con la industria cafetalera. Nume-
rosas personas de este simpatico y hospitala-
rio pais que han leido y estudiado algunos
nimeros que les he facilitado, hai tenido eio-
wiosas palabras para la Revista ¥ <! impor
tante trabajo que realiza ese Centro .
Una vez mas. senor Director, deseo
cerle presente mi sincera felicitacian,
mismo gue a su personal!, por la forma tan
eficiente en que desarrolla el programa del
Institute de Dsfensa del Café de Costa Rica.
De Ud. muy atento y seguro servidor,

ha-
1o

WIrBUR L. CLEAUSEN,

F2a® A prarcmng

e ——

?__ . :;-‘_; =
B =

— -

FOTO.WITTE

- |

REAT "

Seceion del Beneficio de don Carlos Salazar Ch., en Barba
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CENSO CAFETALERO

Provincia de Heredia

o
Cantén 1° Heredia

Nuamero de fincas ... =, 1.328

Numero de duenos ... 903

Costarricenses RN PR 893

Ialianten =t e e 6

Chings el il o Wl £

Nicaraguenses.. ... . i, 1

Ingleses .~ 3 ]

COSTARRICENSES EXTRAXJEROS
Total de manzmmsl De café e Total de manznnns| De café 1 i
3.233% | 2.733 | 99.34 2524 ‘ 18% | 0.66
: Area cultivada de cafe: Resumen de culrivos dentro
Manzanas-  del Area destinada a cafe
De un ano ... e W 14
IDe dos anos 23 Cultivadas de cafe .. 2.731%
De tres afos ........... & x 1734 De otros cultives 461 %4
De misiedad 2.696%; Terreno incultc . 46 12
Tomlide—eafen st = 2751% ofaje 3.259
Enpprodacrionc o e 2.700
Sin producir— 51% Caferos:
16 ) En produccion 2.950.354
Area de otros cultivos: Sriaernrs Shanana =905
Maizha s s e oAl = 2144
1‘-rij0||35 A o — Ao el 5 Tk e JI/)' 'rutﬁ.l e e e i e 3-006.271}
Cant’ dearucat s e 473  Promedio por manzama ... 1.093
L D e e s e s 3634 o
- Fotiery: Lomiad S P e L0 344 Produccion:
HorBBHza! s e it gty g.t,_i
Varios el A S S e ¥y -En fanegas =0 = m T Tw 22,319
——— Promedio de fancgas por

Total otros cultives . : 461 % manzana de los que abonan._ 0,02
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Promedio de fanegas por
manzand de los que no abonan

Promedio general de fanegas
por manzana ¢n produccién

Sombra:

Usan sombra en .

Nola usan en — - S
Usan:
Guaba
Cuajiniquil
Pordep it e C e
Maders megrol .o
Arboles frutales ... .

Musaceas solamente ...
Guaba ¥ cuajiniquil ... ..
Cuajiniquil v poré . ...

Varios
Numero de arboles de sombra ...
Promedic por manzana ...

Abonos:

Usan abonos en ...
No'los usan eny —— o
isan:
Ouimicos
Crrganicos B, oy
Organices ¥ quimicos ..
Manzanas de café alio-
nadas
Manzanas de café sin
abomar .

994 14
MR T Ty 7

Poblacion rural:

Fincas:

1.201
127

380
114
90
270
160

Personas que viven en fincas de café

Hombres it k7 — oy e
N s e e
b f 17T e S

1.464
1.544
1.564

D. C‘

N T A | o s e i s e

Lot e

Personas que trabajan en fincas de

Mandadores o
Peones

BOVEIOS oidiisimiman
Choferes ) ORCA el e 0
Sirvientes. — — s

Tt st v T
Vivienda:

Para uso del dueiio ————
Ocupadas por mandadores ...
Por peones o familiares
Alguiladas

Total de‘casas - =~

Maquinaria e implementos

Reneficios
‘Trapiches .
Arados
Camiones oo —e WE T, LT S 2
‘Traclores Tl A LT
Carmptas [ e s e

Ganado al servicio
de fincas de cafe” ... ...

e R e
Vacas
Terneros 4
aballns o
Otros { Mulas, toros etc.) L

Total de cabezas

1.400

3.972

café

Casas.
518
52
280
131

1.031

Cabaxzs:

245
306
240

72

871




Distrito 1° Central

Numero de fincas o o 444
Numero de duehos .. .. 358
Costarricenses Fo 331
Tialianoy: ©oll =rtd i T 5
RIS s T e e 2

409

COSTARRICENSES

EXTRANJEROS

= |
ef

Total de manznnaﬁl De café I

Total de nmnzanasl De café :
|

7 L 7

30634 l 245% ! 97.22
Area cultivada de café: BRI
The T AT (ot e 2y
De dos afios 333
De fes alis —oon e 534
Pe masyedad Lo o 240
okl deteaATE L. e R S 25214
En produccion. e b T L s 240 V4
Simaproducii 1134

Area de otros cultivos:

Maiz BASE Rl C e R 34
Enjoles: 12
Cafa de azicar .o o 444
Repastof T s, et 72
POTerg, .~ g ey 4434
Bananos: - - .- . . { 5 %4
Total otros cultivos ... 56%

Resumen de cultivos dentro
del area destinada a café

Cuyitivadas de cafée 25214

De otros cultivos ... . 5614

Terreno inculto e 5
T B 31334

Caferos:

En produccién 261.199

Sin. produccion - 12,760
T | el [y Dol LI s 273.059

Promedio por manzana ...

Produccion:
En fanegas ——— —=i =

Promedio de fanegas por
manzana de los que abonan
Promedic de Zfanegas por
manzana de los que no abonan
Produccion general de fanegas
por manzana en produccion

Sombra:

Usan sombra en . ..coceemm
Nola gsanr - =t

Usan:

Guaba Ll o
Cuajiniquil — —
Poro 2
Arboles i frtales =
Musaceas solamente .
Cuajiniquil ¥ guaba
Varios
Numero de arboles de sombra __
Promedio por manzana ...

Abonos:

U=an abonos en e oo

No los unsan- en .
Usan:
Quimicos e
A O

Organicos ¥ quimicos . ...

338
106

108
40
34
89
44
20

16.148
64
Fincas:

431

S
i

|m



Manzanas de café alio-

Manzanas de« cafe sin

R. L
e G4V 253,576
L 1RV 73,435

Poblacion rural:

Personas que viven en fincas de café

Hombres
Mujeres
Nihos

-

Ninas

- e 620
. = 654
. 640
== 397

=. 2.520

Personas que trabajan en fincas de café

LA

Vivienda:
Para uso del dueho :
Ocupadas por mandadores .
Por peones o familiares . .
Alquiladas

Total de casas ____.

Magquinaria e implementos

Beneficios
Camiones
Tractores .
Carretas

Ganado al servicio
de fincas de cafe:

Casts:

227

Mandadores _. =2 YA 7 Bueyves . . 29
Peanes e o LR 34 Vacas e L e 65
Boveros [— ] 5 Terneros, o ormist -t e 29
Choferes & 2 Caballos e P L e =
Sirvientes 14  Otros (Mulas, toros etc.) ]
B, Tiol - 61 Total de cabezas .. 129
- ‘- n
Distrito 2 San Pablo
Numero de fincas - 370
Numero de duenos . . 215
Costaxricensey -« - v -~ - - 213
Ingleses 1
Nicarapiienses % it 1
COSTARRICENSES EXTRANTEROS
Total de manzanas! De café | % Total de manzanas De café (.
350 199,41 514 | 3% ih,59
Area cultivada de café: Manzims: Area de otros cultivos:
De 534  Maiz 214
e L 1 5 Frijoles 1
De . 34 Cada de azucar 2014
IDe mas edad 54134 Repastos . 1615
e Potrera:  ooop-to ooy - Ll 733
35344 Hortaliza s
En produccion 54134 =
Sin producir. I'lts AL e e M s 11415




R =E
Resumen de cultivos dentro
de! area destinada a café
Cultivadas de cafe ... 533%
De otros coltivos - o o 114%%
Terreno dnouttec L oS 734
Total de manzanas 67514
Cafertos:
En produccion: . . 561.404
wsinsproduecion oo . 11.914
kAl 573.318
Promedio por manzana ... | 1.036
Produccion:
Enl=fanepas oottt e iy 4.243
Promedio de fanegas por
manzana de los que abonan 2,14
Promedio de fansgas por
manzani de los que no abonan .20
Promedio general de fanegas
por manzana cn produccién 7,83
Sombra:
Finctas:
Usansombraen . . z 362
Nolausanen . ... .. 8
Uzan:
Cruaba L 128
Cuajiniquil : 66
Porn e o A e a1l 47
Madero Neégro . el 64
Arboles frutales * 17
Cuajiniquil ¥ guaba bt 32
Poro y cuajiniquil . 4
Nimero de arboles de sombia . 53,122
Yromedio por manzana . 96
Abonos:
* Uisan abonos en . b!)
No los usan en 36l
Usan:
Caimnieos; Cv o T 4
Organicos Y B s 4
Organicos ¥y quimicos . e 1

| X 52 411

Manzanas de cafe abo-

nadas A e 68 12,29%
Manzanas ds café sin
AbonaAT 483 B7.71%%

Poblacion rural:

Personas que viven en las fincas de cafe:

Hombres e o o 280
i3 T 3 T SRR N L R 323
Ninos .. bl 2 271
DRETIEY T A o bauieh Y e, ) | N 255

Tomlosde ey e F 1.138

Personas que trabajan en fincas Jde café

Alandadores oo o .. (1]
Peones 435
Bayerng il oo e 2
Choferes 1
Sirvientes 2
TTFonll fo o e e 34
Vivienda:
Casas:
Para ‘wso' del ducne 118
Ocupadas por mandadores .. 12
Por peones o familiares S
Total de casas . X 162
Maquinaria e implementos
Beneficios L A ! G
Arados = A
Camijones "2ie oo 3
(Farretas o= e 1 =il 25

Ganado al servicio
de fincas de café:

Caseras:

Bietes i toe . S : 69
Vvacas:. o . Gd
TRFNeNNS. v st 96
Cabullos s e T A C 21

—

Total de cabezas 280




412 R. 1, Do

Distrito 3° Mercedes

Nimero de fincas e

Niumero de duenos
Costarricenses

i e

COSTARRICENSES

EXTRAN]JEROS

7 g c | ¢
Total de manzanas| De café T Total de manzanas| De café /e
404 | 33134 |100.00 = B by -
Area culuvada de cafe: Manzamas:  Produccion:
Deflgft=ang L LT Sia Vo e 134
e doscanos - s =0 LTl e 9}} En ]'31]¢g;|¢; o= Mea— S 23991

Dedres anos-. . .- T 1
De oasedad o= oo o 31014

T P PP e e 33134

En produccion._ .. 32014
Siiprododir— = oo 1114

Area de otros cultivos:

I

St | N
BN ey

M e e e e e
Erjoles) o Ls o e T

Canade amicay o 75

Repastos, L b 0 e 134

PolreTo . = o et ooate 48143

Hoaralim e ot e, T B A |
Fotal o 6114

Resumen de cultivos dentro

del area destinada a café

Cultivadas de café -~ 33134

De otros cultives .. 6134

Texrénosancalte, —o o oo 11

Total? -t 404

Cafetos:

En produccion . KoM .5 362,575
Sindproduccion Lo 12,724
ot e 37

=y
b b
=l
=

Promediopormanzana .

Promedio de fanegas por
manzana de los que abonan__
Promedio de fanegas. por
manzana de los que no abonan
Promedio general de fanegas
por manzana en produccion

Sombra:

Usan sombra eéen —
No'lainsanen o

Usan:

G D e e
Cuajiniquil

Madero Negro - . S
Arbgles frutales _____
Musiceas solamente 2=
Viarios P Lol W T RIRlee =8 -
Numero de arboles de sombra _
Promedio por manzana .. _ _

Abonos:

Usan en ...

No los vsan en . Lt
U=zan:
Organicos =1k s f
Ouimicos ol ooomen o8
Manzanas de café abo-
nadas e e e TG

Manzanas de café sin
ADONAY o e e IR A4

Fincas:

-

23

F

50,94%

49,06%

o -




1) ) &l e 413
Poblacién rural: Por peones o familiares . 48
Alquitadas T R TSyl e ™ 17
Personas que viven en las fincas de café: S
Hombires s o= w GRog e 240 Total e 182
Mujeres - AL = 271 A p :
Nifios e o2 T A T R 314 Magquinaria e implementos
Ninas. .= L g 277
—  Beneficios e 5
Notal T K PAVEE e Tl e 1.102 Trapiches' —— - 1
Personas aue trabajan en las finas de cafér- farsdion e T e e :
& S amioness L 2
Mandadores ___ _ ~ .. O " 7  Carretas i 24
e R e A S vy 31
Boyeros = 2 Ganado al servicio
Choferes. .- ... it e — 2 i =
Sirvientes - - de fincas de café:
i~ - C.a.i‘.-l:m
Total . e i A s 1Y (e T e L IR L T 33
Vacas 23
Vivienda Terneros e 68
Casas: Caballos 235 14
Para uso del duefo —— . 112
Ocupadas por mandadores ______ 3 Total de cahezas _______ Zrs 198
. _
Distritio 4° San Francisco
Numero de fincas 167
Numero de duefos 118
Costarricenses e 118
COSTARRICENSES EXTRANJEROS
Total de manzanas| De café % Total de manzauast De café 1 o
t
702% | 6164 | 100 = =
Area cultivada de cafe: Area de otros cultivos:
Lt T R b U e T . e A 334
PETSano;, ot e T s S e 234  Frijoles Y = = 134
De:dosanos = 0 = 4% Cabadeazucar———— - . ;... . 2%
De tres anos ' .. 2% Repastos ... 735
Dig-mas edad e e 607 Potrerg= so-—cfeeer o 2 oot 6034
Hortaliza e S Y5 34
4 ¥ o e L LI e S K Wi e 6163  Varios S R LAY i 13
Enrprotircion oo 60914
SnRprOdasie = e e 7 Total 77




414 RITS

Resqmeu de_cultivos dentro
de! area destinada a cafe

Cuitivadas de cafée .. . 61615

De otros cultives ..o 77

Terreno inculto - 914
Total! == == o=t 70234

Cafetos

En produccion iz 684,346

Siniproduccion’ — 7.860
S PSR AR R e 692.206

Fromedio por manzana - . 1123

Produccion:

Enfanepas: — o= T : 5.107

Promedio de fanegas por

manzana de los que abonan 9,02

Promedio de fanegas por

manzana de los que no abona- 7,90
Promedin general de fanegas
por manzana en progduccion 8,38
Sombra:
Finrss:
Usan sombraen = 163
Mo lal wsanien- o o 4
Uisan:
Guaba . S gn 39
Madero Negra = 85
Arboles frutnles . . H
Musiceas solamente . 15
Guaba y Cuajiniquil .. 18
Numero de arho'es de sombra 60.773
Promedio por manzana e 69
Abonos:
Uisan abonos en ... 34
Nao losusanen 133
Usan:
Quimicos Sy 30
Orgianicos e e I N 2
Organicos ¥ quimicos .. 2

Manzanas de café abo-
padas, Lo 2RIl 481595

D. (.

Manzanas de café sin
AHonar e b £

Poblacion rural:

33,857

Personas quée viven vn fincas de cafe:

Hombyesd S o= 8
M e e
NiRas— o iy gt e
NHIAS | e e AT e

Total . = e s

111
110
106

06

423

Personas que tralajan en fincas de café:

Mandadores . = SR
Pegnes— fo. . ont i, ool e TN k)
Boyeros i e MR L ST
G, Tl S o s 0 e P
Sirvientes

Total ..

Vivienda

Para uso.del duefio ... -
Ocupadas por mandadores
Par peones o familiares
Alquiladas

Total

Maguinaria ¢ implementos

Beneficios — T,
Aradegt ot e e AR
Camiones:. .« o coe. ST DT

Carretas: ...

Ganado al servicio
de fincas de café:

Bueves e
Vacaspe e cofz "=y S0l 1 —
Temeros e e
Caballos

Otres € Mulas, toros e, )

Total de cabezras .

23

daw

494




Distritio 5° Barreal

Numero de fincas

Numero de duenos
Cuostarricenses
Italianas _

109
82
81

4135

COSTARRICENSES

EXTRANJEROS

Total de manzanasL De café I 4 Total de manzanas| De café e
1.150 | 9893 | 99,20 13 § 0,80
Area cultivada de café: Produccion:
Manzanas:
I-‘}i: un ﬂﬁ-ﬂ‘ T TR s T BT l:/j EH t’:l"l.‘_;[ﬂ& TS ey PR g e 8?45
De dos anos e e Bl b A ,_'fj Promedio de fam:_s_znc por
De tres afios ¢ e . ] iJj manzina de los que aboran 10,15
De mas edad i Y8734  Promedio de fanegas por
2 manzana de los que no abonar £8.09
‘I. ','ltli e T P L ”‘}Z}-‘J l'-"rumcdi[‘ ﬂfni’-mi (!‘{' f:’lﬂt":;ai'-
En produccion ... 987 34 por manzana en produccion 8,85
Sin produccion 934
: Sombra:
Area de otros cultivos: =4 Flicaes
_\_fnjz S L i T e i5 1/4 Usan sombra en 107
L':ln:{ de azucar ]f_l‘/- No la usanen . i
i_:"]m'ﬂm 1 16 = Usan:
oirero ———— =1 Guaba B ondnra M W 5 b 38
- Porol s —ar— o
Toial 152 Z
Madero Negro . e e 43
R d ifcos: Arboles frutales LTS U 12
¥ e . - - - - -
dfsumfg l € cu 3\.0? ad café- Guaba y Cuajiniquil 3
entro de ar(_'_n estinada a : Numero de arboles de sombra _ 101.869
i , Promedio por manzana . 102
Cultivadas de cafe 007145 ! =
De otros cultives . 19 152
Terreno inculto: — . 1314 Abonos:
Fincas:
Total e ==l PR R 1163 Usan abonos en ... .. 11
No los usan en . DT
Caferos: l_?s:fn -
Ouimicos S T R s 9
EnGprotutcion R e e 1.080.830  Orginicos R Ve . 2 -
Sin, producie - —c 10,667 Manzanas de cafe
abhopadas . . ... 408! 40.,959%
ot ol e s 1.091.497  Mazanas de café sin
Promedio por manzana 1.094 abopar . 389
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Poblacion rural:

Personas que viven en las fincas de café:

Hombres
AMijeree s o
Minos, = = Sy -l
Ninas R e NN

Total e e o

204
186
224
175

789

Personas que trabajan en las fincas de café:

Mandadores. — - .~ - o
P oOrpg T re Sl et ins i T8 Ve
BOyertgiie= e = Rl
Choferes
Sirvientes) oo s oo s e

Total Aot W B e =
Vivienda

Fara uso del dueto .

24
223

Cazas:
33

D. C

Ocupadas por mandadores .. -
Por peones v familiares
Alquiladas - [y i ——

T L A e e .

Maquinaria ¢ implementos

Beneficios
Arados

Camiones e
Carretas

Ganado al servicio
de fincas de café:

B e
Vacas A

Terneros
Caballos

Total o i

138

R B

Ln

64
27
29
17

137

Patio de beneficio de don Max Koberg, en Granadilla, Curridabat
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ROLEDANE,

Movimiento de Importacion y
Re-exportacion de café en Inglaterra

{(Sacos de 60 kilos)

Cifras de<Accounts Relating to Trade and Navigation of the United Kingdom»

IMPORTACION
JUNIO HNERU']E-'K")
PROCEDENCIAS

1933 1934 1935 1933 1934 1935
COSTA -RICA - J3.806 2.374 6.434| 212.323] 209.106] 162.833
Brasil s =] oy e B AN ) 127 91 200 12.341 18.173 216
Colombiz et ) i st e 2.122 1.257 296 6.474 8.839 3.181
MHefravpatll Ty FMA - 673 4.513 1.145] 10.624] 20.004 6.747
Somalia Francesa . . . 689 1.021 165 6.002 9.245 6.845
Otros Paises _ . . 1.356 3.604 2.080 11.955 17.421 13.933
Tatal e L i 8.773 14.860 10.329] 259.719]| 282.788] 194.355
Africa Oriental Inglesa ,. 1.223 2.663 1.693] 130.623] 83.110| 123.484
India Inglésa: . . 1.951 33 211 39.275] 42.202| 24.449
Otras. Colonias - - = 360 045 1.041 1.385 1.983 3.120
ofo 7 R e R A G T 3.534 3.641 2.045] 171.283] 127.295] 151.053
Total General 12.309 18.301 13.274] 431.002| 410.083] 345.408

RE-EXPORTACION

JUNIO ENERO-JUNIO

DESTINGS

1933 1954 1935 193% 1934 19355

Suecia R S e A M 551 372 988 3.594 58342 6,401
Alemania 13.711 8.470 2.500 87.776] 64.5389] 21.7035
Holanda . 2244 7.314 1.967 23.072 16.578] 12.657
Bélrica - 931 826 2.415 9.334 85.076 14.797
Estados Unidos 2406 700 264 13.607] 16.870 3.9449
Otros paises S 3.347 1.505 2.347| 30.770] 18.133] 17.677
Total 23.200 19.196 10487 | 168.153| 128.728] 79.276
Canada N 1.466 1.250 108 8614 7.882 4.249
Oiras Colbnlas oo - 7306 Q41 552 4.583 4.220 4.643
T otal 2.202 2.191 66l 13.197] 12.102 8.892
Total General . .. 25.402] 21.3871 11.147]| 181.350] 140.830] 83.168

e —a



RIChE NG 421

Mercado de Londres

Cotizaciones de las diferentes clases de café, por
guintales ingleses, en shelines y peniques, del 30 de
julio al 19 de agosto de 1935.

Clases de Café. I 1935 1934
Costa Rica s d = s d s d
Bueno a fine ler. tamano 70 O 105 0 120 0 130 0
Bueno a fino 2° tamafo . 60 0 700 950 115 0
Regular calidad ler. amano ... . 535 0 60 0 98 0 102 0
Corriente ler. tamano o 48 0 55 0 93 0 O8] 0
Gorrients 2% famane: -~ L oo o -0 35 0 40 0 58 0 63 0
Regular a bueno: (ore) . . 60 O 95 0 90 0 140 0
Guaremala, Salvador y México
Bueno a fino ler: tamano - 50 0 35 10 73 0 85 0
Bueng-at fino 2% tamane . . . 40 © 43 0 36 0 60 0
Regular calidad ler. tamano . . 46 0 50 0 63 0 700
Regular calidad 2% tamano 330 38 0 533 0 56 0
Regular a bueno {(oro) . 48 0 355 0 68 0 75 0
Manchado wverde o et R 40 0 45 0 33 0 35 0
Kenya
Bueno afino . 11000 125 0 100 0 150 0
Regular a bueno ___. RS i . 30 0 83 0 85 0 100 0
Corriente Py T e 38 0 45 0 60 0 /DO
Tanganyka
Buenobafing -0 o T o " 90 0 93 0 on 0 125 0
Régular tasblidng ) 0. = aolediln o) 55 0 60 0 73 0 90 0
Corriente - = TR oy W L) B TEN 40 0 43 0 a0 65 0
Guayaqui! Manchado palide ... = 38 0 40 0 530 570
Colombia
Brimertiamann e e e e 4R D 25 75 0 105 0
sepundo tamano . e 33.0 37 0 55 0 60 0
Corriente v palido . e . 350 40 0 55 0 60 0
Oro L S S 30 0 53 0 a5 0 85 0
Jamaica Corriente a bueno .. 40 0 43 0 35 0 37 0
Moka
Grano corto ... S e e ai) 0 100 0 05 0 120 D
B e ST ) el e e s 63 0 75 0 73 0 87 0
Robaisr A il 40 0 45 0 33 0 58 0
Santos Superior 400 43 0 3550 58 0
Mysore
Bueno a fino ... e 10030 120 0 110 0 140
Regular a bueno a0 4 | | P 75 0 85 0 90 0 110 0
Coorg
Bueno' a fino ... 70 75 0 R0 0 S8 0
Regular a bueno ... . 64 0 70 0 76 0 79 0
Pert Bueno a fino . S oy 47 50 0 75 0 85 0

CIFRAS DE WOODHOUSE, CAREY & BROWNE.
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Mercado de Londres

Cctizaciones de las diferentes clases de café, por
quintales ingleses, en shelines y peniques, del 20 de
agesto al 16 de setiembre de 1935

C'ﬂ-'l_l.‘!-;ﬂl.' Calé 1935
Costa Rica s d = s d s d
Bueno a fine ler. tamafno 70 0 105 0 115 0 140 0
Bueno a fino 2® tamana 60 0 70 0 a0 0 145 0O
Regular calidad ler. tamafio 33 0 60 0 93 0 9% U
Corriente ler. tamafio 48 0 55 0O a0 02 H_
Corriente. 2 tamano ... = 35 0 ] 38 0 63 0O
Regular a bueno (oro) 60 0 93 ( g 0 130 0
Guatemala, Salvador v México
Bueno a fing ler. tamaio i 30 0 35: 0 73 0 gl 0
Bueno a fino 2? tamano 40 0 43 0 530 23 0
Regular calidad ler, tamano 46 0 50 0 Hho O 63 O
Regular calidad 2° mmbo 353 0 as 0 50 O 520
Regular a bueno (oro) 48 0 55 0 63 0 70 0
Manchado wverde 40 0 43 0 53 0 350
Kenya
Bueno a fipo Ing o i25 0 100 0 140 0
Regular a bueno B0 0 83 0 B3 0 100 0
Corrients 3R 0 43 0 33 0 65 0
Tanganyka
Bueno a fino - a0 0 03 0 90 0 125 0
Regular a bueno 23 0 60 0 et | a0 1N
Corriente e T 40 0 43 0 60 0 65 0
Guayaqui! Manchado palido ... 3R 0O 40 0 53 0 37 D
Colombia
Primer tamano _ . a4 0 330 65 0 90 0
Segzundo tamano . . 330 37 0 S0 0 33 0
Corricnte ¥ palido i 0 40 0 35 0) G0 0
Oro = 30 9 55 0 60 0 70 0
Jamaica Corriente a bueno 00 45 0 330 370
Moka '
Girang corto i : = 63 0 i3 0 7a 0 87 0
Grano largo = e 90 0 100 0 93 0 120 0
Robusra 10 0 45 0 53 0 38 0
Santos Superior 40 0 15 0 35 0 3% 0
Mysore
eno a fino 2 100 O 1200 O 110 0 140 0
Regular a bueno 75 0 85 0 80 0 83 0
Coorg
Bueno a [ino 70 0 /3 0 20 0 B8 O
Regular a bueno ] 64 U 70 0 76 0 79 0
Peru Bueno a fine 47 0 50 0 73 0 85 0

CIFRAS DE

WOODHOUSE, CAREY & BROWNE.




Iimportacion de cafeé

en Alemania

{(sacos de 80 kilos)

42

-

)

1935
PROCEDENCIAS
AAYO ENERO-MAYO

COSTA RICA o4 e B in.812 38.473
ARl = T 48 432
Africa Oriental Inglesa 1.235 6.445
Africa Occidental Portuguesa 1040 S87
Africa Oriental (Mandatos) 3040 922
India Inglesa 383 3144
India Holandesa ... e 3.540 14.452
Otros paises de Asia .. 50 275
Estados Unidos de América . 73 378
Brasil . 2 102.733 494.333
Colombia AL SRl AE At e P 27.690 i03.362
Republica. Dominicana - ... 1.335 +.047
(GGuatemala 19.453 G6.325
Honduras 427 2.092
México 19,423 20.993
Nicaragua 5.420 16.218
Peru 2535 2.073
Salvador ., 11.082 78:327
Venezuela 11.067 39.237
Australia { Diversos) 82 740
Diversos 1.1042 6.028

TOTAL i 217150 gQod 8O7

Cifras de Monatliche Nachweaise ueber den auswartigen Handel Dentschlands,
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