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Hacendados de Café!!

El éxito de toda industria esti basado en su Dcsarrollo Progresivo. gracias a los
conocimientos que facilita la Ciencia. paralelamente con los de las necesidades de
los Mercados Consumidorcs.

Sélo se engrandecera la Industria cuando NO se detenga el Progreso

El depender de Laureles ganados en Anrafio equivale a un Agotamiento
de Energia vy de Conocimientos.
Nadie contradiri esto, como tampoco que la

Magquinaria SIROCCO para beneficiar café

es la UNICA que posee todos aquellos Adelantos Posibles
hasta la fecha en paralelo con el Desarrollo de la Ciencia; y
a medida que ésra brinde nuevos Conocimientos, la

L
T g

Maquinaria SIROCCO para beneficiar café

SERA LA PRIMERA EN EJERCERLOS Y PONERLOS
“A LA PRACTICA.

Para convencimiento de la SUPERIORIDAD de la

-
100003 =1}

Maquinaria SIROCCQO para beneficiar café

bastari con ojear las NUEVE Publicaciones ‘‘Sirocco’”
concernientes al Café. v despuéds. hacerse cargo de su Con-
reniddlo — un Estudio Concienzudo sobre las diferentes
Operaciones en ¢l Beneficio del Precioso Grano, basado en
Conocimientos Profundos en la Marteria.

———— e .  m w S gy e .

Soliciten las publicaciones SIROCCO que recibira GRATIS con sélo men-
cionar esta Revista v abonense también GRATIS a las demds que de vez en

cuando publica

. ’ Sirocco Engineering Works
Davidson & Gia. Ltd. oo cacr - Rianma
{Casa fundada hace mis de medio siglo)

Agente Local: EUSTACE W. KNOWLTON

Apartado R. - San José, Costa Rica ™~ _
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| VOLVAMOS A LA NATURALEZA

EL AG@TAMIENTO DEL SUELQO., ya sea causado por abandono o por el
uso-extremado de fertilizantes quimicos o minerales, puede ficilmente CORRE-

GIRSE si se -quiere sacar todo el provecho de las cosechas y mantener la tierra
sana v fertl:

VOLVIENDO A LA NATURALEZA, es decir, usando el inimitable Re-
generador Orgdnico del Suelo:

ES ABONO A BASE DE £
DESPERDICIOS DE '%/L
PESCADO DE LA
Fishing & Fish Manure Co. Ltd., de Hull, Inglaterra

FPARA PORMENORES:

ATMETLLA HERMANOS

Agentes Exclusivos para Cosla Rica

NORTH PACIFIC COAST LINE

PARA CAFE A EUROPA
Y EL NORTE PACIFICO

Ofrece a los Sres. Exportadores un

Servicio Quincenal
de Fletes y Pasajeros

PARA INFORMES:
F.J. ALVARADO & CIA. SUCS.

San José - Puntarenas - Limon




Revista del Instituto de Defensa
del Café de Costa._

—

San José, C. R., Diciembre de 1935

boaryn o A HS

Toma 111

Namera 147~

SUMARIO:

1}. Reconstruccion de 'a balanza de Comercio de Costa Rica desde el ano 1923 hasm
el afo 1934, DE LA SECCION COMERCIAL.—2). La Moneda Libre a traves del
experimento de la villa de Worgl. (Austria).—3). Las compensaciones alemanas y la
Estructura de la Exportacion del café de Costa Rica. DE LA SECCION COMERCIAL.
4). La Fermentacion del Café. Poxr /. P. Ugarte, M. INST. P. J.—5). Nota preliminar
sobre Ia infestacion por Nematiwlos de laz raiess del cafeéto ¥ de las Ingas empleadas
como sombra. Por Fufio von Frlow, D). SC.—6). Fermentacion en la preparacion de!
Café. Por £. Martin Case. M. A. P. Pi. P, (Cantab ) —7). Como el laboratorio nos
avuda a hacer una taza de café mejor., Por Charies £, Poge —8), La deshidratacion
del aire en el suelo. Por Mawurice Aragon—9). SECCION ESTADISTICA. a) El
Instituto levanta el censo cafetalero del pais. Resumen general de la Repiblica. Cuadros
v Grafico relacionados con este trabajo. b). Mercado de Londres. Cotizaciones de las
diferentes clases de café, por ¢, w. t. en shelines ¥ peniques, del 153 de Octubre al 11
de Noviembre de 1935, ¢). Mercado de Londres. Cotizaciones de las diferentes clases
de cafe, por ¢. w. t. en shelines v peniques del 12 al 25 de Noviembre de 1935.
d) Mercado de Londres. Movimiento de eafé, del 19 de Encro al 30 de Setiembre de
1935, en kilos ¥ sacos de 60 kilos, e} Mercado de Londres. Movimiento de café, del 17
de Enero al 31 de Octubre de 1935, en Kilos y =acos de 60 kilos, £1, Existencia visible
de cafe en el Mundo, Sacos de 60 kilos. hasta el 19 de Noviembre de 1933, ). Exis
tencia visible de café en el Mundo. Sacos de 60 kilos, hasta el 1Y de Diciembre de
1935, h) Movimiento de cafi al 1* de Diclembre. en saces de exportacion. i). Exporta-
cién de la cosecha 1934-33, por Exportadores v paises de destino, en kilogramos (Peso
bruto). j). Exportacion de la cosecha 1934-35, por consignatarios v- paises de destino
en kilogramos (Peso bruto). k). Importacion de café en Polonia en sacos de 60
kilos. 1) Porcentaje del aumento ¥ la disminucion de! movimiento de café de cada pais.
durante las cosechas 33-34 v 34-35, en kilogramos. m). Movimiento de café en Estados
Unidos, en sacos de 60 kilos. n). Movimiento de importacion y re-exportacion de cafs
; disminucion de la Exportadion de café
4-35, por paises de destinos en kilogra-

en Inglaterra. Sacos de 60 kiles. o) Aumento
de Costa Rica, durante las cosechas 33-34 v
mos, p), Curso del cambio. Noviembre de 1935,

y
3

Lema del Institalo: Cada una de las manzanas sembradas de café en Costa Rica, debe
llegar a producir. cuando menos, una fancga mas de lo que produce en la aciualidad: y lodos
los produclores v beneliciadores deben esmecrerse en que el grano sca de la més fina calidad
posible. Solo asi podremos conservar nuestros mercados y vender nuesiro produclo a buen precio.
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Legitimo orgullo y

verdadera satisfaccion

se siente
fumando

liscados con
tabaco turco

Distribuidores: M. de MENDIOLA & Co., San José

Bt et




: . . RIS C 5

DE

LA SECCION COMERCIAL

Reconstruccién de la balanza\\$

5 coSTa RICSE

del Comercio de Costa Rida

desde el Ao isas hasta el afo 1934

1°—Generalidades

En el afo 1934 la Direccion General de
Estadistica aplicd por primera vez para los
calculos de la balanza de comercio para el
café exportado los precios f. o. b. en lugar
del precio bruto obtenido en los mercados
extranjeros. Para poder establecer la compa-
racion con los afos anteriores es de impe-
riosa necesidad hacer la reconstruccion de la
balanza de comercio. Para estos fines pu-
blicamos a continuacion los cuadros respec-
tivos con los yalores reconstruidos por el Ins-
tituto de Defensa del Cafeé.

De un calculo de los gastos para
in de café se desprende gque estos gas-
tos oscilan segun el precio obtenido en los
mercados del exterior entre el 15% y 259
resultando un promedio aproximadamente del

Ia ex-
portaci

O
20% sobre el precio bruto.

2°—Valor f. o. b. del cafe
exportado de 1925 hasta 1934

El cuadro NT 1 contiene el valor del cafe
de Costa Rica a base del precio bruto cal-
culado por la Direccion General de Estadis-
tica de Costa Rica ¥ del precio f. o. h. cal-
culado por la Seccion Comercial del Instituto
Nacional de Defensa del Cafe desde ¢l ano
1925 hasta el ane 1934.

i Vease el cuadro de la pagina N9 6)

De estos datos se desprende que la Direc-
cinn General de Estadistica ha valorado para

la balanza de comercio el café exportado
en un valor de € 384.678.314 para los
ultimos 10 afios, mientras que el Instituto
de Defensa del Café llegd tan solo a la su-
ma de € 312.8535.844. La suma es de.
& 71.824.470 que constituye la diferencia
entre ¢l precio bruto ¥ el precio F. O, DB.
del café.

3*—Balanza de Comercio

de 1925 hasta 1934

El cuadro N" 2 contiene la reconstruc-
cion de la balanza de comercio de Costa Rica
desde el ano 1925 hasta el afio 1934 en €
¥ U.S.A. 5.

i Véase cuadro pagina NY 7)

Del anterior cuadro se deducen las siguien-
tes conclusiones:

1°—EIl valor total de la exportacion ge-
neral de Costa Rica desde el anio 1925 hasta
el ano 1934 asciende segun los datos de la
Direccion General de Estadistica a Ia suma
de ¢ 610.586.974. oseaUU. S. A.
% 149.783.512.

2Y—Segin los caleulos realizados por el
instituto de Defensa del Café el valor total
de la exportacion genera] alcanza de 1925 a
1934 anicamente € 538.762.504 o sea U.S.A.

£ 132.153.310. Resulta, pues, una diferen-
cia de € 71.824.470 o sea U.S.A. i
S 17.630.202,

1
3"—El valor total de la importacion gene-
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3
¥ ral de Costa Rica llegd desde el afio 1925
| hasta el afio 1934 a un total de € 496.098.793

R. L

o sea U.S.A. § 122.061.731.,

il 49—EI saldo final favorable de la balan Este saldo favorable se compone como
_Lr za de comercio desde 1925 hasta 1934 arroja sigue:
i Saldos favorables
) 1925 ¢ -+ 3.657.923 o sea U.S.A. § 9141481
1926 ¢ - 12.045.636 o sea U.S.A. 5 3.011.409
1930 ¢ 4 13.600.498 o sea WiSAL | B 3.4011.134
1931 € - 14.301.251 o sea U.S.A. $.3.575.313
1932 ¢ -} 8.792.849 o sea U.S.A. S 1.998.375
. 1933 € - 12.443.081 o sea US.A. & 2.734.743
Total ¢ -} 64.841.238 o sea U.S.A. $£15.634.445
Saldos desfavorables
1927 ¢ — 1.498.748 o sea U.S.A. § 374.687
1928 ¢ — 2.931.118 o sea U.S.A. $ 732.779 -
1929 ¢ — 17.644.677 o sea U.S.A. 3 4.411.169
1934 € — 102.984 o sea U.S.A, 5 24.231
Tmﬂ.lﬁ.' — 22.177.327 o sea U.S.A. $ 5.542.860

Valor del Cafe de Costa Rica a base
B. desde el ano 1925

#ErLeT

=

D: G

' la suma de ¢ 42.663.711 osea U. 5. A .

£ 10.091.579.

hasta el ano 1934.

del precio bruto y del precio F. O.

PRECIO BRUTO

PRECIOF. O. B.

Afo Date ew 13 Direccitn Oeneral Dats g8l featitety DIFERENCIA
¢e Extzziatlica g¢e Defenza ¢l Cats
[ ¢ ¢

1925 33.613416 26,890,733 6.722.683
1926 42.495.877 33.996.701 8.499.176
1027 42 444.715 33.955.772 8.488.943
1928 49.518.233 19.614.580 9.903.647
1929 48.902.871 39122207 9.780.574
1930 41.677.784 33.342.227 8.335.557
1031 40.462.563 32.370.051 8.002.512
1932 23.738.305 18.990.644 4.747.061
1933 36.268.585 29.014.868 7.253.717
1934 25.555.965 25,555,965

T atal v o e JB4.678.314 312.853.844

Promedio anual

3R.467.831.

31.285.384

71.824.470

7.182.447
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S¢—De los 4 saldos desfavorables en la ba-
lanza de comercio correponde un total de
22.074.543 6 sea U. S. A, § 5.518.635 a
3 anos de 1927 a 1929 o sea el 99.6% del
total ¥ tan solo € 102.984 pertenecen al
anc 1934 o sea el 0.4%.

6"—TDel total del saldo favorable que es

«de € 64.841.238, corresponden a los anos de

1930 hasta el ano 1933, que son 4 anos

a) exportacion total
b) importacion togal

Los datos del anterior estudio neos servi-
ran para la reconstruccion de la paanza de
fages que publicaremos en ¢l proximo ni-
mero de esta Revista para demostrar que el
sobrante en la balanza de comercio que lle-
ga a un promedio anual de § 1.000.000 no
es suficiente para cubrir las demandas de oro
de parte del Gobierno para el servicio de la
deuda exterior, para los pagos de diploma-

¢ 53.876.250 o sea U.S.A.
¢ 49.609.879 o sea U.5.A.
c) Balanza de comercio ¢ 4.266.371 o sea U.S.A.

de crisis econdémica ¥ financiera aguda,
¢ 49,137.679 o sea U.5.A. $ 13.925.890;
-repn:senm esta suma el 75% del total de los
saldos favorables, mientras que a los dos
anos 1925 y 1926 pertenece unicamente &l
259%.

79—F1 promedio anual de los prircipaies
walores desde el ano 1925 hasta el ano 1934

es ¢l siguiente para:
13.215.331

12.206.173
1.009.158

W W N

ticos, consules, estudiantes etc., para las ne-
cesidades de las empresas extranjeras estable-
cidas en el pais para sus transferencias de di-
nero, para los particulares para girar a sus
familias residentes en el exterior, para ¢l pa-
go de primas de seguro, etc.. es decir para
atender la cuenta de intereses, de capital y dz
servicio,

AGENCIAS UNIDAS, S. A.

Londres, Inglaterra

COMPRADORES Y EXPORTADORES DE CAFE
PARA LOS ESTADOS UNIDOS Y EUROPA

CAFE

COMPRADO EN FIRME
e ]
RECIBIDO EN CONSIGNACION.

Represenantes de:

OTIS, Mc ALLISTER & Co.

San Francisco, California

BALFOUR, WILLIAMSON & Co., Ltd.

NOTTEBOHM & Co.

Hamburgo, Alemania




Dr. Carlos Merz)
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La Moneda Libre

a través del experimento

de Ia Villa de Worgel (Austria)

De un tiempo a esta parte, todo cuanto
sucede en la marcha de los negocios se acha-
ca a la crisis. No tan sélo se habla de cri-
sis en los medios politicos. sino también
en los medios economicos. Es evidente gue
la influencia de los primeros tiene una no-
table repercusion en los segundos, porgue
mientras no baya una estabilidad politica,
no puede haberla rampoco en ‘los princi-
plos economicos. que son la base de la ri-
queza en la vida de las familias, de todas
las empresas v de los negocios particulares.
Pero esa palabra que por que es continua-
mente repetida vuoélvese famosa. sintiéndola
a cada momento al oido en nuestra vida
de relacion. nos llega a aturdir considera-
blemente, y sin saber por qué razon, algu-
nas veces, mas de las que quisiéramos, tam-
bién surge de nuestros labios cuando quere-
mos justificar de algiin modo las causas
de la actual depresion en la vida de los ne-
gocios.

Acerca de la crisis existe una biografia
copiosa v abundantisima, por ser mucho lo
que se ha escrito, se escribe y probablemen-
te se escribirid sobre este tema. Desde luego,
cada escritor expone sus temas desde un
punto de vista distinto. no existiendo. al
parecer, unanimidad em la apreciacion de
las causas que ban motivado la crisis ac-
tual: ¥y es que se da ¢l caso curioso de
que los economistas han sido. de todos los
técnicos. los que mas errores han sufrido en
sus profesias.

El problema de la crisis se complica y

agrava cada vez que se pretende resolverla.
v es que las soluciones propuestas y adop-
radas pueden compararse a aquellos reme-
dios que solo tienen la virtud de aliviar,
pero no la de curar. Al implantarse alguna
solucién, momentineamente se produce una
reaccion en algunas de las actividades co-
merciales, pero pasado cierto plazo, vuelven
a producirse las mismas causas.

Es innegable que el problema en si abar-
ca una serie de factores a cual mas comple-
jo: pero de todos modos, los criticos. los
técnicos de la marteria llegan a una coinci-
dencia al justipreciar los hechos diciendo
que todo ello no son mas que repercusiones
economicas de la pasada guerra.

En efecto. la guerra europea produjo un
desequilibrio fundamental en haciendas puo-
blicas v privadas: las necesidades de los Es-
rados beligerantes fueron cubiertas por dos
medios distintos, pero idénticos en el fon-
do: la emision de papel moneda v el em-
préstito a  largo plazo. Ningun Estado pue-
de sustraerse al influjo de temer gue recu-
rriv a la inflaciéon monetaria vy a la crediticia
para hacer frente a los gastos de la guerra.
Pero, desgraciadamente, esos gastos no po-
dian ser reproductivos: para su amortiza-
cion. los Estados ban tenido que recurrir
a la elevacion de los impuestos o bicn a la
creacion de otros nuevos, v los rtriburos,
siendo satisfechos precisamente por aquellos
mismos que suscribieron los empréstitos,
se da el caso paraddjico de que, indirecta-
mente, los acreedores van amortizando por
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medio de los impuestos los créditos que cllos
tienen en contra del Estado. Este primera-
mente s¢ empobrecio, pero después son los
ciudadanos los que se empobrecen porque
al fin de cuentas son los que pagan las
deudas de guerra del pais.

Como consecuencia de la inflacion mo-
netaria. ¢l valor de las monedas estuvo su-
peditado a una constante fluctuacion, que
impedia el normal desarrollo del comercio
v de la industria y dificultaba sensible-
mente el trifico comercial.

En 1923, al iniciarse el reajuste del va-
lor de los signos monetarios que habian
sido desvalorizados, agudizdose mais la cri-
sis econémica. A nuestro juicio ha de ha-
ber en los efectos «de las estabilizaciones
monetarias practicadas durante la post-
guoerra, una de las cansas principales de
la crisis actuwal. que se traduce en dismi-
nucion de negocios, falta de trabajo e in-
actividad de los capirtales.

11

La pérdida de acuividad en la vida de
los negocios bha rtraido aparejada la falta
de trabajo para el obrero; cuando estos fac-
tores no actdan, cuando no se desenvuelven
en su ritmo normal, no se encuentra em-
pleo adecuado a los capitales y éstos de-
vienen inactivos. A qué puede atribuirse
esta crisis?

En primer lugar hemos de senalar la re-

. percusion ecconémica que las reformas mo-

netarias pueden haber tenido. Antes de la
guerra, las paridades nmonetarias guar-
daban entre si una proporcidon regular,
mientras que las actuales, esta propor-
cién es totalmente irregular; mientras
unas monedas ban podido conservar su
paridad .antigua gracias a la  revaloriza-
cion impulsada por los gobiernos, otras en
cambio han quedado sujetas a un tipo de
estabilizacién determinado por una paridad
desproporcionada con el resto de las demas
divisas.

Unidades Paridades
PAISES monelarias en 1914 fchozies
|

AJeMANIA S o5 e Naan St e s sz [ Ridfcemiark I* 23 1" 28
Inglaterta h ety Sr o S s d N Eb A Esterlina |' 25232 25 22
Estados: Unidos: 20 .50 ve 55 e s wa i Dolar 5" 18 i5° 18
EPrancid oo fomsl i g D ST ol o e | BEANCO t 1" — |0° 203
Ttalia A R I S o = o I°' — 1 Belga |0' 2727
BEIgICE it oho it o slane B0t et e Pl Evance T — 0" 7206
Saiza o Ay L R e <« --|1 Franco 1T — Im —
S (L= F e Yool Ji B & ) 7 Ty v | ' 0 0672
BOSITIa salotns Aol it R e s e L Earona 1 05 1 Chelin |(Q° 7202
OO S s Shire rit ottt £ U pon, LR PO 1" 05 1 Pengc. |0’ 9064
Holanda, chad o &0 b ntch idiew omenrei | EHELOCIT 2’ D8 2' D8

Las reformas monectarias trajeron consi-
go una politica comercial, consistente ¢n
aumentar las exportaciones y en disminuir
en lo posible las importaciones: evidente-
mente la férmula no deja de ser ideologi-
ca, pero al ponerse en prictica los proce-
dimientos que habian de llevar a cabo el
pretendido ensayo de vender mucho y de
comprar poco para que no resultara defi-
citaria la balanza comercial, surgié, como
por encanto. el conflicto del valor de las

monedas. Los paises que estabilizaron sus
respectivas divisas por debajo de la pa-
ridad de antes de la guerra, viéronse favo-
recidos con un notable aumento en las ex-
portaciones de sus productos hacia las na-
ciones de moneda alta, y estas, contraria-
mente a lo qué se habia supuesto, notaron
como las ventas al extranjero se reducian
cada dia mais, como se paralizaban sus in-
dustrias, como la crisis se exrendia a dife-
rentes actividades comerciales y en fin, co-
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mo aumentaba considerablemente el ndme-
ro de obreros parados por falta de trabajo.

Serd coincidencia, seri tal vez un hecho
casual, que no estard regulado posiblemen-
te por ninguna ley econdmica, pero es un
hecho comprobado que la reyalorizacion
del Reichsmarck, de la Libra Esterlina v
del Délar produjo en sus respectivos paises
los mismos efectos. Nuestra observacion ha
venido stendo confirmada cuando en el
curso del riempo hemos visto que Inglate-
rra se decidia al abandono del patrén oro.
rorque le incrementaba las exportaciones,
siguiéndole después los Estados Unidos,
con ¢l mismo objero, antei la  paralizacién
de sus industrias y el nimero de obreros en
paro forzoso. Alemania, cuyas instalacio-
ncs industriales han atravesade la misma
crisis, no ba abandonadeo el patron oro,
pero las medidas restrictivas puestas en vi-
gor v la moneda creada para ¢l interior del
pais, constituyendo un sistema de primas
a la exportacion, representa casi un abando-
no del patron oro.

El ideal de una nacion seria ¢l de no ne-
cesitar nada de las démis, pero en esto no
manda la voluntad: la naturaleza no ha
sido suficientemente liberal e¢n reparurle
todo cquitativamente; las exigencias de la
vida, cuando no las necesidades o bien las
comodidades, obligan a tener que recurric
a los vecinos de mais alli de las fronteras
para gue nos faciliten lo que no tenemos
en ¢l nuestro. Es realmente cierto que el
pais que exporta mucho ve como crece la
poblacion. como circula la riqueza, como
la sociedad puede satisfacer sus necesida-
des porque hay trabajo abundante para to-
dos, pero no es menos exacto que a este
sistema se bhan lanzado todas las naciones
como si la crisis tuviera una sola puerta de
salida. El contentarse los paises con la re-
duccion de las importaciones v la defen-
sa de su produccion con las medidas adua-
neras, no ha sido la solucidn que requeria
la crisis que comentamos., porque en vez
de aliviarla bha tomado mais proporciones.
Y asi vemos cOmo paises que desconocian
¢l problema del paro forzoso ahora lo tie-
enen y no atinan como resolverlo.

D. C

La creacién de contingentes y las res-
tricciones al comercio de divisas ban venido
a agravar mas la crisis. Sabemos de algu-
nas industrias que se han visto obligadas
a la reduccion de la fabricacion por falta
de primeras materias qut.nccesariamcnte han
de adquirir en el extranjero y que no pue-
den importar actualmente en la cantidad
que desearian por estar contingentadas.

Dicese que la politica de contingentes y
de comercio de divisas aplicada, casi sin
excepcién, por todos los paises, es un sis-
tema de defensa que se ha renido que esgri-
mir para amparar transitoriamente las res-
pectivas balanzas comerciales, pero siendo
los efectos de esta politica mas bien dafiosos
que dtiles para el desarrollo del comercio
v de la industria, habria que buscarse una
solucibn mis en armonia con arreglo al
justo equilibrio que requiere la produccién
v el consumo.

En 1933 se intenté un ensayo: preien-
diése hallar una férmula para resolver la
crisis reinante con la convocatoria de la
llamada CONFERENCIA DE LONDRES,
pero el fracaso de la misma se atribuye a
que casi cada delegado asistié con el pro-
posite deliberado de mo querer transigir
en ciertos puntos precisamente para salva-
guardar los intereses PROPIOS sin tener
cn cuenta gue se iba a defender los GENE-
RALES que eran los de todos los paises.

Después de esto, bien poca es la labor
que se ha llevado a cabo: la crisis, que en
un principio estuvo circunscrita a deter-
minados paises que predominan por su he-
gemonia comercial ¢ industrial, se ha ido
extendiendo a los demas, apovada con la
guerra de aduanas y restricciones moneta-
rias, imposibilitando casi en absoluto el
trafico internacional. Los técnicos en cues-
tiones ecconomicas nos dicen que las cau-
sas de esa decadencia obedece a la superpro-
duccien, debido al progreso de la produc-
cion en serie ¥ a la sustitucidén del hombre
por la miquina: otros en cambio. atribu-
yen la crisis al subconsumo, fendmeno que
no creemos pueda tener por base la despro-
porcién del aumento de precios con el de
los jornales, sino a la perniciosa moda que
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tanto arraigo ha tomado de ir suprimiendo
algunas prendas de vestir que, por ser va
tan corrientes., no consideramos necesario
nombrar. Calcilese ¢l nimero de obreros
sin trabajo que esto ha ocasionado no tan
solo en las industrias respectivas, sino en
las que dertvan de ellas. Sea por el sub-
consumo, sca por la superproduccion, sea
por la politica comercial, sea por el co-
mercio de divisas, sca por las estabiliza-
ciones monetarias, lo cierto s que la crisis
mundial ba puesto a millones de hombres
sin medios para trabajar, problemas que
solo al pensar en ellos causa honda impre-
S1On.

El problema del paro obrero, cruel, in-
humano. es de dificil solucion mientras la
econamia de los paises esté dirigida por
teorias o doctrinas economicas que si bue-
nas fueron en sus tiempos, ahora no sc
amoldan ya a la realidad v, desgraciada-
mente si no se modifican ripidamente los
procedimientos que siguen. el porvenir de
todos los pueblos no parece que bhaya de
ser muy lisanjero.

La teoria fundamental de las condicio-
nes que ha de reunir la moneda para que
pueda cumplir la mision que se le tiene
reservada en las transacciones comerciales,
parece empieza a ser discutida en la actua-
lidad. puesto que ia prictica ha venido a
demostrar que para conservar el valor que
s¢ asigna a una uonidad monetaria no es
necesario circule ¢l oro por la tendencia o
predisposicion que sicmpre existe al atesora-
miento. En cambio, ¢l patron oro que ran-
tos partidarios tuvo. también riende a su
desaparicion: recientes son los ataques que
ciertos signos monetarios han sufrido dlri-
mamente v que ban hecho pensar en un
probable abandono de este sistema.

La crisis. pues, puede compararse a una
epidemia; paulatinamente va azotando a
todos los factores de la economia ¥ uno
de ¢llos, el mas principal, es la moneda. Si
€sta se atesora, si no circula o circula poco,
repercute seguidamente en la industria, en
el comercio, en la vida de los negocios, en
el rrabajo ¥ en la vida de todo un pueblo.
De esta observacion hecha en el desenvolvi-
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miento de las grandes ciudades con rela-
cion al de cualquier pueblo distanciado por
unos kiléometros, surgio la teoria de Silve-
rio Gesell conocida por la denominacion
de MONEDA LIBRE.

Y esta rteoria suficientemente comentada
por los economistas, se llegé a ensayar. con
pleno éxito en Worgl, pequena poblacién
del valle de Inn, en Austria.

Worgl vivia sobre todo de la industria
del cemento y de celulosa, pero debido a
Ia crisis, las finanzas del Municipio esta-
ban en un estado de franca bancarrota;
existia un buen nimero de obreros para-
dos a los que no se podia socorrer por estar
casi vacias las arcas municipales: las ca-
lles de la poblacion totamente abandona-
das y la miseria ibase aduenando de todo
aquel conrorno.

Dicese que en 1931 fue elegido Burgo-
maestre del pueblo de Worgl don Miguel
Unrterguggenberger. ¢l cual se decidio a en-
sayar un remedio para resolver la situacion
de aquella willa, inspirado er los princi-
pios de moneda libre de Silverio Gesell.

Segan la revista Banque que en el ni-
mero correspondiente al mes de diciembre
de 1934 publico un interesante trabaja
sobre este tema, debido a la pluma de M.
Vregille, ¢l ensayo consistid en emitir “‘bo-
nos de rtrabajo”, de uno, de cinco vy diez
chelines, los cuales renian la partculandad
de disminuir el uno por ciento de su wva-
lor cada mes. Dichos bonos estaban exten-
didos al portador y para que conservaran
su valor fijo era indispensable llevarlos
mensualmente a la Alcaldia o a las casas
de beneficencia, donde mediante el pago del
uno por ciento lo esrampillaban, adhirién-
do un selle de uno, cinco o diez groschen.

segin el valor del bono, recobrando  asi
Ia integridad en rodo su valor.
Los referidos ‘‘Bonos de Trabajo'’ de

la wvilla de Worgl cstaban regulados con
Ias condiciones siguientes:

1) EMISION. La emisién limitoése on
principio a 32,000 chelines, cantidad a que
ascendian  las dnicas disponibilidades que
en aquella fecha historica poseia el muni-
cipio de Worgl.
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Anverso del “Bono de Trabajo™
1 El billete disminuye la [W/AMNNGNINAY TASA DE SOCORROS
miseria, da trabajoy pan | i ¢o wors TIMBRES A PAGAR
Organizacién de Socorros | Seocorros Eacro Febrero
A a los pobres
contra la miseria de Worgl TYETS A bril
No es valedero sin :
Bn"u nE TRABAJU el limbre en seco Mayo Junio
1932 == =
: 1 . -:(E"::mc:sa!:ii:lcr;u Setiembre Oclubre
ar el 1%
C H E LI N e ’:i:ni}1'|'.'e:":r 4 MNaoviembre Diciembre
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2) COBERTURA. El importe de Ia
emision de los ‘‘Bonos de Trabajo' esta-
ba garantizado por una suma igual que., en
moneda corriente, el Municipio de Worgl
habia depositado en la Banca Cooperativa.
De acuerdo con el municipio, esta Banca
prestaba dicho depédsito a los comerciantes
solventes de la localidad al tipo de 6%
anual.

3) CIRCULACION. E! Municipio de
Worgl dio circulacion a los bonos en pa-
go del socorro que semanalmente otorgaba
a los huelguistas forzosos, cuyos bonos fue-
ron después aceprades por las tiendas y al-
macenes de la localidad en pago de los gé
neros que ellos adquirian.

La caja del Municipio de Worgl se ali-
mentaba ¢n moneda legal:

a) por la cuota proporcional de los im-
puestos federales a que tenia derecho el
municipio v que le era satisfecha por el
Estado austriaco:

b) por la retencion de un 29, que la
municipalidad percibia en el caso de con-
vertir una moneda libre en moneda legal;

c) por los intereses que a razon del 6%
le reportaba la colocacion del capital en
préstamos a grandes industriales por me-
diacion del Banco Cooperativa;

d} poer la tasa mensual de 1% que to-

maba sobre los billetes puestos en circula-
cion.

Los efectos de este ligero ensayo no se
hicieron esperar. Cuando se aproximaba Ia
fecha de depreciacion del valor de los bo-
nos se¢ acrecentaba la wvelocidad de su cir-
culacién: los tenedores, empleados. funcio-
narios, obreros, huelguistas forzosos se afa-
naban en desprenderse de esta clase de di-
nero adquiriendo ropa, comestibles, utensi-
lios etc. ¥ aquel que lo recibia en pago.
el tendero. ¢l comerciante, el casero, se apre-
suraba rambién en hacerlo correr pagando
los tributos, comprando nucvos géneros ©
haciendo reformas en sus fincas con tal de
dar rtrabajo y poder pagar con la moneda
libre. La suma tan insignificante de
32.000 chelines adquirié una circulacion
acelerada v riapida porque su condicion de
valor decreciente se¢ oponia al atesoramien-
to. Suprimido éste, se hizo el milagro: Ila
municipalidad de Worgl cobré con toda
regularidad los impuestos. pudo dedicarse
con los fondos asi recaudados a las obras
de urbanizacion de que carecia la villa, dan-
do trabajo a los desocupados y logrando
un periodo de bienestar.

Desgraciadamente, esta experiencia mo-
netaria, que tintos buenos frutos dié, no
lo prolongé mucho tiempo. Una intensa
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campana se entablé contra ¢l Burgomaestre
Unterguggenberger por el Gobiérno  de
Austria. La Banca Nacional juzgé desfa-
vorable la emision de los ‘‘Bonos de Tra-
bajo” que segan ella, hacia la concurrencia
al privilegio que renia otorgade para la
emision de billetes, dando Ilugar esta
campana. a que al cabo de catorce meses
se tuvieran que retirar de la circulacion los
bonos que tanta prosperidad dieron a la
celebre villa de Worgl.

Algunos comentarios se han hecho so-
bre la experiencia monectaria del Burgo-
maestre de Worgl, sobresaliendo de entre
ellos el que bhace referencia a que con este
sistcma no se climina la moneda legal. v
por consiguiente, ¢s inevitable la conver-
sion de la moneda libre en moneda legal.
lL.a moneda libre, teniendo un poder ad-
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quisitivo puramente local, bari que la mo-
neda corriente obrfenga una prima sobre
la otra. Es indiscutible este punto, pero no
es menos cierto que la prima en todo caso
ha de quedar circunscrita a un 29, que
es el descuento que hace la Banca Coope-
rativa para el Cambio. ;Qué comerciante
no hace boy un descuento del 2% por
pronto pago? ;Qué impuesto no acepta-
rian los industriales con gusto para salir de
la crisis acrual? Puede ser un inconvenien-
te la prima de cambio, pero si la experiencia
monetaria practicada en la villa de 4.000
habitantes se hubijera extendido a otras loca-
lidades donde se hubieran instalado sucur-
sales de Ia Banca Cooperativa, es muy po-
sible que el temor de la prima se habria
alejado por hallar en una mayor extension
la facilidad del cambio a un tipo fijo.

Reverso del *“Bono de Trabajo™

A TODOS

El dinero circulenda lentamentie ha conducido al mundo o una crisis econdmica invero-

No.

simil v ha echado a millones de scres que vivian del {rabajo a la miseria. La decadencia del
universo (cvondmicamenle hoblando) ha lomedo su horroroso principio. Es liempo de salver,
por un conocimieplo exaclo v una accion decididae. la méquina econd - ica que =c desploma. a
fin de que la humanidad no sea echada a las guerras fraticidas, a la locuray a la disalucion.
Los hombres viven del infercambio de sus frabajos. Le circulacidon demasiado lenla de la
moneds ha hecho este intercambio imposible en su mayor parie, y millones de hombres. siempre
dispuesios para el Irahajo. han perdido por eslc molivo, su silioc en ¢l organizmo ecenémico.
s necesario, pucs. reanimer el inlercambio de Irebajos v volver & encontrar un silio para
todes aquellos que han sido expulsados. Es & esle fin que sirve ¢l bono dec Irabajo de la
Municipalided de Worgl.

iDISMINUYE LA MISERIA, DA TRABAJO Y PAN!

No sera tan mala la citada experiencia
monetaria por cuante la moneda libre wva
tomando poco a poco carta de naturale-
za. El secreto del incremento que ha ro-
mado el turismo en Alemania se debe prin-
cipalmente a Ja emision del Registremark.
En Hungria también existe una moneda
especial para los viajeros que desean visitar
aquel pais. De manera que la solucion de
1a crisis se intenta dando un mayor impul-

so a la circulacion de la moneda, desvalori-
zandola en el interior del pais, evitando el
atesoramicnto v renovando las teorias mo-
netarias. Los especialistas se dedican al es-
tudio de la moneda libre y quién sabe si
algin dia habremos de agradecer la solu-
cian de la crisis mundial al ensayo rudimen-
tario del Burgomaestre de Worgl.

(De ““La Nueva Economia, Peri)”.
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DE LA SECCION COMERCIAL

Las Compensaciones Alemanas

y la estructura de la Exportacion

del Café de Costa Rica

1*—Generalidades

Desde el primero de Julio de 1934 esta
en vigencia el sistema de compensaciones
impuesto por el Gobierno Alemin en la pro-
porcién 1:1. Mientras que en- otros paises
caficultores de Centro América, como pov
ejemplo en Guatemala se registra un cam-
bio completo en la direccion de venta de ca-
fé, no se nota tal cambio de direccién en Ia
exportacion del grano de Costa Rica en &l
primer ano del régimen de las compenszacio-
Alemania siempre ha sido el mercadn
por excelencia para el café fino de Costa
Rica y debe considerarse ya como un mer-
cado consumidor tradicional. En los uitimos
anos se ha venido a estimular mucho In ex-
portacion directa de café de Costa Rica ha-
cia Alemania, reduciendose las compras jn-
directas én Londres.

nes.

El siguiente cnadro contiene la estructura
de Ja exportacion de café de Costa Rica por
paises de destino directo de las dltimas 6
cosechas por sacos de 60 kilos reducidos a
cafe oro ¥ su pnrl:unt:tje carrespondiente,
(Vease cuadro paginas Nos. 21 vy 22},

De los datos del cuadro anterior se de
ducen las siguientes conclusiones:

1"—De las {ltimas 6 cosechas se exporta-
ron directamente para Ewropa entre el 72.65%

{minimum: 1932-1933) v el 91.48% {ma-
ximum: 1933-1934) del volumen total de
café exportado reducido ¢l café -n per-

gamino a café ore, resultando un promedio
de las 6 cosechas del 82.23%

29 _En segundo lugar estan los embar-
ques para Norte América  predominando
fuertemente la exportacion para los Estados
Linidos: entre el 8.329% v el 27.35%
cila el porcentaje respecto al volumen de ex-
portacion absurbido por Norte America.

3*—Todos los demas paises
gentina, China vy Japon figuran por
ra vez como impourtadores directos, com-
prando de Ia cosecha 1934-35 en total 906
sacos o sea ¢l 0.253% del volumen
exportacion,

" —Inglaterra constituye ¢! mercado dis-
tribuidor y consumidor a la vez del café de
Costa Rica, recibiendo para !a distribucion
v el consumo interior de las tultimas 6 coss-
chas un promedio del 60.63%.

Alemaria 2 mas de “duplicado el porcen-
taje correspondiente al volumen de la ex-
portacion directa hacia dicho pais. La cuarta
parte del volumen de la cosecha 1934-35 s&
ha exportado para Alemania contra la deci
ma parte de Ia exportacion directa que co;
rrespondia; a la cosecha 1031-32, resultando

0s=

como la Ar-
rime-

~ %
foia) Ce

ut  promedio anual de las 6 cosechas dé
17.00%. §
.
59

i *—Los demis paises de Europa han rea
lizado directamente compras muy pequeiis
hasta la cosecha de 1934-35 .‘iuhic:*udn ._,'] por
L"._'Hlaj'." i..'".'.lrl'l;‘»pn“dicnlu del 2.98%

; _-T-'._,'i].'!
1933-34) a1 1238 35,

(cosecha 1934-35).
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Exportacion de café de Costa Rica por paises de destino directo por
cosechas (1929 hasta 1935). (Reduccién hecha a sacos de
60 kilos de café oro)

COSECHAS
PAISES 1920-1930 | 18301931 | 1931-1032 | 1932-1933 | 1033-1524 | 18331935
SACOS DE 60 KILOS

EUROPA L 300.462| 297.034| 224953 306.749] 255.101| 284.091
Alemania . . ST 46.518 46.369 27.547 72.618 63.726 87.817
Beldica o ; B, wli 23 464
Espana . 52| — 127 5.106 681 8.582
e b ke WP TINE SR PSR e TALL - = 3.953 3.780 8.723
Holanda == . - . 5.075 7.392 7.002 4.294 2.347 15313
plateryy - 248.207| 242.058]| 188.697] 216.761] 183.086| 151.379
Italia o vy, 0 523 545 328 1.975 302 7.554
Noruega, — =2 13 T 478
Suecia el 87 4356 S RN IR TSR 3.677
SRR - o T A el o e Ve o, 20 0956 ST
NORTE AMERICA 30,014 42 808 50.192 113.374 23.772 77.333
Estados Unidos 16.180 42.808 49.705| 115.452 23.044 73.440
(AatE e e 3.834 st o 487 73 728 4.113
SUR AMERICA . o R e L P e | e 665
Argentina | Sy Wy | = 663
£ e L e | FE e | ot N : | S LT 241
China ___ e i = Sehiie 116
apane = e e S o = TN e 125

TOTAL 350,476 339.842 275.145 422.201 278.873 362.550
2°__Efecto contrario del sistema de embarques para los paises nérticos como

compensacion en Costa Rica al
resultado en Guatemala.

En Guatemala tuvo el sistema de compen-

sacion el efecto de que los embarques diree
tos de café para Alemania se han reducido
en una forma muy fuerte, bajando el por-
centaje correspondiente del 34.40% (1933-
34) a 18.69%. (1934-35).

El volumen de exportacion hacia los Esta-
dos Unidos aumentd y ademis se realizaron

Suecia, Dinamarca, Finlandia etc. y Checo-
estovaquia,

Para fines comparativos analizamos la es-
tructura- de la exportacion de cafe de Gua-
temala v Costa Rica.

El siguiente cnadro demuestra la  estruc-
tura de la exportacion de cafée de Costa Ri-
ca ¥ Guatemala ante y bajo el régimen del

sistema de compensaciones de Alemania,

(Veéase el cuadro en 1a pagina 18)

B &
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Exportacién de café de Costa Rica por paises de
cosechas. Porcentajes

R. L

D. C

destino directo por

1031-52

1932-3% l 1034-34 l 1934-35

PAISES 1929-30 1930-31 )
EUROPA .. . 85.73 87.40 81.76 72.65 91.48 7835
T e F e e syt e et 0.00 0.010) 0.00 0.00 O'Q{_} 0.03
Alemania o 13.27 13.70 10.01 17.20 22.85 2;_‘:3
I‘%étgi-:a s — i s = P et : ._,-_‘
Espania | s e 00 | e=vce 0.05 1.21 0.25 2.37
Francia. et (5 0.00 0.00 0.00 1.40 1.36 2.41
Holanda ___ 1.45 2.18 2.90 1.02 0.84 4.22
Inghterra - 70.82 7123 68.58 51-3'}. 65.65 41.75
TR las,, " UL R T 0.15 0.16 0.12 0.47 ﬁ__!S 2.08
_\.'nrugga_ e e 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.13
Stecig) e e a 0.03 0.13 DT A I e - 1.01
R T I B g i | | S o S M B ek, S el e 0.01 034k
NORTE AMERICA _ 14.27 12.64 15.24 27.35 R.52 21.40
Estados Unidos 13.18 12.60 18.06 27.23 8.26 20.26
Canmada. .- L. " L7 1090 0.18 0.02 0.26 1.14
SUR AMERICA 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.18
Axeenting - L. 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.18
ASTA -t e (.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.07
GChpm e, Rea il .00 0.00 0.00 0.00 (.00 0.03
Japon e 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.04

TOTAL T 160.00 100.00 100.00 100.00 100.00 100,00
Cuadro comparativo de la estructura de la exportacion de café de

Cafe de Costa Rica y Guatemala antes y bajo el régimen del sistema
de compensacion de Alemania.

1933 1934-1935
PAISES
Costa Rica Guatemala | Costa Rica Guatemala
Estados Unidos . X 8.26 34.25 20.26 38.39
Alemania R A 22.85 34.40 24.22 18.69
Holandza aTSva e = 0.84 16.74 4.22 14.00
ST N e e 0.00 3.46 1.01 9.22
Italia e U e e, 0,18 2.20 2.08 2.40
Francia .. 1.36 5.50 2.41 1.73
Checoeslovaquia . e 0.00 0.00 0.00 9.14
Inglaterza - - 65.65 0.23 41.75 0.24
Demas Paises . s e 0.86 3.22 4 05 5.09
T e ey it i 100,00 100.00 100.00 100.00

=
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Se desprende de estos datos el hecho de
que la orientacion para la venta del café en-
tre Costa Rica ¥ Guatemala es algo distinta,
exportandose de la cosecha 1934-35 del café
de Gratemala:

60.88¢;
38,954,

Para Europa el . .
Para América el . I

Para Asia el e N 8 L 0.16%
Paxd - Afpica e = 7 0.01%
PO A ID0.0095

De la cosecha 1934-35 se exportaron de
LCosta Rica |
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La exportacion de café de Costa Rica esta
fuerfemente orientada hacia Euworpa; la
de Guatemala también pero no en forma
tan acentuada.

En lugar de reducir los embarques se no-
ta un aumento en los embarques de café de
Costa Rica hacia Alemania bajo el régimen
de las compensaciones.

El comercio importador alemin en Costa
Rica es bastante fuerte y por fuerza tuvo que
aceptar el sistema de compensaciopes para
no perder parte de las relaciones comerciales
establgcidas durante anos. Alemania siempre
ha suministrado una lista extensa de productos’
para el mercado de Costa Rica, pero siem-
pre la balanza de comercio ha resultado favo-

Para }:.urt::pa el ’H‘_‘?:'% rable para Costa Rica, es decir Alemania ha

Parg America el . 21.589% | F cendls Kl =

e e e e 007% cumprztda mas de lo que vendio hacia nues
——— tro pais.

TOTAIL e Y000 5 Alemania vendio a Costa Rica en el afo:
1925 por valor de € 5.791.144 o sea 10.48%, de la importacién total de Costa Rica.
1926 por valor de € 6.819.832 o sea 12.33%. ‘de la importacion total de Costa Rica.
1927 por valor de € 10.079.200 o sea 15.46%, de la importacién total de Costa Rica.
1928 por valor de € 11.435.464 o sea 15.98% de la importacién total de Costa Rica.
1929 por valor de € 14.127.408 o sea 17.529% de la importacién total de Costa Rica.
1930 por valor de € 5.326.224 o sea 12.28% de la importacién total de Costa Rica.
1931 por valor de € 3.615.630 o sea 10.41% de la importacién total de Costa Rica.
1932 por valor de € 2.827.552 o sea 11.789% de la importacién total de Costa Rica.
1933 por valor de € 3.606.166 o sea 12.49% de la importacion total de Costa Rica.
1934 por valor de € 4.484.643 o sea 12.10% de la importacion total de Costa Rica.
1935 1 semestre € 4.544.636 o sea 23.88% de la importacion total de Costa Rica.

Se desprende de estos datos el hecho de una
intensificacion fuerte en las compras realiza-
das por el comercio importador de Costa Kica
en Alemania en el ano 1935,

Es muy probable que esta intensificacion
seguird en 1a misma forma en el ano de 1936
a pesar de que el mercado de Costa Rica pare-
e estar saturade de productos alemanes, exis-
tiendo stocks fuertes de muchos de aquellos
articulos que han sido adquiridos con marcos
de compensacion. Légicamente tiene que ba-
jar la exportacion de café para Alemania si
el comercio importador de Costa Rica no pue-
de adquirir en mayor escala productos alema-
nes. La proporcion 1:1 no puede cumplirse
porque Ia lista de productos alemanes que
puede competir ventajosamente con  pro-
ductor  similares de otra procedencia no es

tan extensa. En su mavor parte la mercade-
ria alemana es de calidad, vy de mavor pre-
cio que la similar de otra procedencia. Por
otra parte la venta de productos en Costa Ri-
ca esta sujeta mas a los precios que al signifi-
cativo calidad ; por el poder adquisitivo muy
limitado de los compradores tiene mas ven-
taja un productn barato de inferior calidad
que el producto caro pero de mejor calidad.

Segun los datos de la Junta de Control de
Cambio y Exportacion de Costa Rica no que-
dan en Alemania para fines del ano 1935 ¥
procedentes de la cosecha 1934-35 saldos a
favor de los exportadores de Costa Rica. Este
hecho favorece a los exportadores costarri-
censes.

Casas alemanas en Costa Rica han entrado
en una competencia bastante fuerte con las ca-
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sas consignatarias inglesas. Como la venta del
café constituye tan solo la tltima etapa en el
negocio cafetalero, las casas alemanas tenian
que adoptar también el sistema de los ade-
fantos para los productores de las compras en
Ffirmie. Las compras en firme se iniciaron tan
pronto que se supo de la merma de la cantidad
de la cosecha de 1935-36. Los representantes
de casas americanas realizaron las primeras
compras en firme,

. Ademas hay que tener presente que la co-
secha de 1935-36 sera un 25% menos que
ia de 1934-35 que llegd a 362.550 sacos de
60 kilos de café oro. Se pueden calcular con

D. C.

unos 260,000 a 270,000 sacos de 60 kilos
de café Oro.

39__Apertura de nuevos mercados
para envios directos de café

En los ltimos afos se regis
tra un aumento muy fuerte €n los envios di-
rectos para paises que generalmente h:m‘ com-
prado ¢l café de Costa Rica por via indirecta.

El siguiente cuadro contiene los datos de
la exportacion de café para 11 paises en el
afio 19028-1929 y en el afio 1934-35 con su
respectivo aumento.

Costa Rica:

Apertura de nuevos mercados para el café de COSTA RICA 1929-30
y 1934-35. — Sacos de 60 kilos. Café Oro

PAIS DE DESTINO DIRECTO 1928-1929 1034-1935 ~ Aumenlo
Austria e T .- s e 104 104
Bélplea s Sl s e L P 464 464
Etpanal s = e aalietesy 5% 8.582 8.550
T Lot T AR o e VR L e e = e 8.723 8.723
Hadandas o W eu iy 5.075 15.513 10.238
R e e e e 523 7.354 7.031
NOEGEgR, o = 478 478
Suecia Y - 87 3.677 3.590
Avpenting -t orhe 0 : i 2 665 665
T e e s e LN~ 116 116
ERTATLY, L e i T i ot I 125 125
|
Totalte W s e N W 5.737 45.801 40.064
De estos datos <e desprende que de las  ano 1928-29 es de 40.064 sacos café oro

11 paciones enumeradas en el cuadro, unica-
mente cuatro han recibido directamente café
correspondiente a la cosecha de 1928-29,
Son: Espana, Helanda. Italia, ¥ Suecia, con
un total de 3.737 sacos. En e! ano 1934-35
se hicieron embarques directos para Austria,
i¢lgica, Francia, Noruega, Argentina, Chi-
na ¥ Japon. Las 11 naciones compraron di-
rectamente 43,801 sacos de cafée oro de 60
kilos.

El aumento total habido en los envios
directos en 1934-35 en comparacion con el

de 60 kilos, registriindose el aumento mas
fuerte para Holanda, Francia, Espana, Ita-
lia y Suecia.

Guatemala. — La exportacion de cafe d=
Guatemala se ha intensificade también para
determinados mercados de  segunda
tancia.

impor

El siguiente cuadro contiene los datos res-
pecto a2 la apertura de nuevos mercados pa-
ra ¢l café de Guatemala, comparando el vo-
lumen de exportacion de 1a cosecha 1934.-33
con [a exportacion del afio 1028,
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Apertura de nuevos mercados para el café de GUATEMALA 1928 y
1934-35 en quinrtales de 46 kilos

PAIS DE DESTINO = Aumenlo
DIRECTO 1928 LA en quintales

Bilgica L, e 613 6.291 5.678
Dinamarca e e oy e = 2123 18.233 16.110
Espana U 2,176 5.442 3.266
Finlandia AW e b TR 325 2.591 2.266
Italia 2o Pt D s o S R e R L 888 19.485 13:.597
Suiza x ! i 1.858 1.838
Chile L awe R LK a e 1337 1.644 07
] 299 1.193 804
Japon = 1.023 1.023
Demas Asia ... LS 303 203
Taotal quintaleg = k= v aab - dh 7.561 35.063 50.502
Total sacog-de 60 Klos . — e 3. 797 44:515 38.718

De este cuadro se deduce que Guatemalade compensacion

ha exportado en el ano 1928 para 7 nacio-
nes de las 10 enumeradas en el cuadro 7.566
quintales de 46 kilos de café o sea 5.797 sa-
co= de 60 Kilos. De la cosecha 1934-35 ex-
porto para las diez naciones, incluvendo Sui-
za, €l Japon y demas Asia 38.063 quintales o
sea 44.515 sacos de 60 kilos, El aumentoes de
30,502 quintales o sea 3B.718 sacos de 60

kilos, registrandose el aumento mis fuerte
en la exportacion para Italia, Dinamarea,

Bélgica, Espana y Finlandia. Por primera
vez aparece Suiza, Japon y demids Asia como
compradores directos,

En buena tesis se puede decir que la aper
tura de nuevos mercados para envios di-
rectos para el café de Costa Rica ha sido
mas intenso que la del café de Guatema-
la, tomando en cuenta el volumen de la ex-
portacion total de café de cada pais.

4.—ILa cotizacion del marco de
compensacion y el intercambio
comercial con Alemania

El problema del intercambio comercial
con Alemania bajo el régimen del sistema

sg reduce a una cuestion
cambiaria, es decir a la cotizacion del mar
co de compensacion en Costa Rieca.

El 15 de diciembre de 1935 se cotiza el
marco de compensacion a € 1.55, contra
€ 1.40 como promedio desde el principio
del ano 1935 hasta fines de noviembre.
Segiun los cilculos realizados por el comer-
cio importador de Costa Rica puede compe-
tir la mercaderia alemana con la del Japdn
en ¢! renglon tejidos y sus manufacturas si
la cotizacion del marco de compensacion no
sobrepasa €1.65 bajo las actuales circuns-
tancias v factores monetarios v cambiarios.
El disagio de! marco de compensacion es en
comparacion con el valor del marce oro el
40%. En Guatemala llegn el disagio tan
solo al 229, pero la situacion comercial res-
pecto al intercambio con e! Japon es muy
distinta porque el Gobierno japonés consi-
guio para contrarrestar los efectos de
recargos aduaneros para la mercaderia pro-
cedente de aquellas mnaciones que nada o
poco compran a Guatemala de pagar Ia
mercaderia japonesa con café no aplicando-
=¢ los recargos aduaneros. Por esta circuns-
tancia la mercaderia japonesa tiens en el

los
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mercado de Guatemala todavia una posicién
fuerte contra la cual en el renglén de teji-
dos ¥y sus manufacturas el producto a'eman
¥y americano dificilmente puede competir.

En Costa Rica no se adoptaron represalias
aduaneras para la mercaderia procedente d:
paises que poco o nada compran a Costa
Rica y por consiguiente, se ha podido con-
trarrestar la importacian de productos japone-
ses unica y exclusivamente por medio de un
disagio fuerte.

Esta medida, la desvalorizacion de la mo-
neda, va en contra de la industria cafetales

DR C

ra, pern siempre garantiza determinado vo-
fumen de venta de café en el mercado ale-
man. Como el gobierno no ha recurrido a una
politica comercial y aduanera en defensa de
a industria cafetalera, se ha presentado este
fenémeno: abaratando determinada clase de
mercaderia a favor de los consumidores pero
en contra de los caficultores. La industria
alemana recibe sus productos mal pagados
por medio de este sistema que tiene clerti
semejante con el dumping y el cafetalero de
Costa Rica esta perdiendo millones de colones,

“El bebedor de café puro no tolera que le suministren el
producto en otra forma que no sea la na i
gustoso los precios que le reclamen, pues esta entendido de
que recibe un producto que se aviene a su gusto, y de gue com-
prando lo mejor, comprara o mas barato”.

Estima y paga

Pilas de fermentacién en el beneficio *

"Rio Virilla'’ de don Guillermo Peters
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bajo el régimen del siste-
ma de compensacion.

Loo% — loo%
Ot s
90% 0%
Bos §o%
To% T0%
|
6o% bok
50% = \ \ 50f
4o = : 40%
Jof - =———— 30%
20% — 20%
lo% lo%

fosts Rioca Guatenala Coota Rica

Bl m——— con
Compennooidn

1933/34 1934/35

Guatemsla

VARLOS
PALSES

CEECOES—

il LOVAQUIA

//| suECIA

23] BOLANDA

INGLA-
TERBA

ESTADOS

| USIDOS



La Fermentacion del Café

porJd. P. UGARTE, M. Inst. P. J.

Rutor de ““The Cuitivation and Preparation of Coffee for the Market™
“El Cullivo y Beneficio del Café", “‘Un Exposé Sur le Calé"

San Jose, 20 de Diciembre de 1935.

Seitor Editor de la Revista
Instituto para la Defensa del
Cafe de Costa Rica.

San Jose, C. R.

Muy sefior mio ¥ amigo:
Da la casualidad de [que me encuentre
en Costa Rica coincidiendo con la publica-
¢ un articulo sobre la Fermentacién
del Cafe, de la pluma de E. Martin Case,
en Kenya, vy reproducido en castellano en el

cion d

altimo numero del drgano oficial de ese Ins-
tituto.

FPuesto que entre las autoridades que el an-
tor d=] articulo en referencia cita, aparece mi
nombre como autor de “The Cultivation and
Prepamtion of Coffee for the Market” cuya
obra fue publicada en 1916, v teniendo muy
en cuenta que los extractos publivados en el
articulo del senor Martin Case sirven como
cierta base para vl desarrolle de su argumen-
to. creo que esta sea una oportunidad propi-
cia para que vo té a conocer el resultado
de mis observaciones durante los (ltimoes 19
anos, o sean los que han transcurrido desde
que publiqué mi obra.

Ali obra en cuestion, fue uny reécapitula-
cin de conocimientos practicos  adguiridas
hasta aquella fecha por razon de mis viajes
de estudio por Mexico, Guatemala, Salva-

Pon J. P, Ugarle

dor, Honduras, Nicaragua. Costa Rica, Co-
lombia, Venezuela, etc., pero han transcurri-
do 19 afios v durante este tiempo he estado
v atn estoy immtimamente conectado con la
industria cafetera.

Como el exito de toda industria esta ba-
sado en su desarrollp progresivo, gracias a
los conocimientos que facilita la ciencia pa-
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ralelamente con los de las necesidades de los
mercados consumidores, ¥ ya que la indus-
tria quedaria estancada si se detuviera el
progreso, €s muy conveniente y hasta esen-
cial que de vez en cuando haya alguno (en
este caso el sepor Martin Case), que amin-
te del progreso, ponga la mecha al “cartu-
cho” para que despierte el animo de aquellos
que aunqgue de cierta edad, tengamos la ener-
zia suficiente para exponer nuestras convic-
ciones. Por eso ruego a Ud., senor Editor,
sacrifique un pequeiio espacio en su valiosa
Revista, v publique aunque nada mis sea
un extracto de lo que he escrito en las publi-
caciones “SIROCCO’, concerniente a LA
FERMENTACION DEL CAFE.

YR

Para mi es un deber y hasta placer apro-
vechar 'esta oportunidad para congratular
al seior Martin Case por haber “prendido
la mecha” v ojali que en el curso de Ias “de-
tonaciones” se desprenda algo que sea de
provecho a la Industria Cafetalera, de la
cual soy un ferviente amante .

A Ud., senior Editor, ruego sirva aceptar
estos parrafos como testimonio de mis mis
vivos deseos por el engrandecimiento de la In-
dustria Cafetalera en este simpitico y hospi-
talario pais, gue nuestros antepasados supies
ron sabiamente dar el nombre de COSTA
RICA.

Soy
amigo,

de Ud., atento, seguro servidor ¥

J. P. GGARTE

La fermentacion del café es sin duda al-

guna, una de las opeéraciones mais importan-
tes en el beneficio del grano, desde el mo-
mento que Ia calidad y el color son afectados,
si no 5e pone una atencion minuciosa durante
esta operacion,

Hay muches que creen que la fermentas
cion del café tiene simplemente por objeto
el eliminar la materin gomosa que se encuen-
tra entre la pulpa y ¢l pergamino, pero &sto
no es asi. El grupo de bacterias, consiste en
hongos microscopicos que dan dos periodos
de fermentacion. E! primer periodo es el
que proporciona la fermentacion alcoholica,
que es la que debe llevarse a cabo con todo
esmero; el segundo periodo, es fermento aceé:
tico que es muy perjudicial al grano de café
debido a la creacion de bacterias que se des
arrollan gracias al medio propicio que pre-
senta el fermento alcohdlico.

La fermentacion acética, ataca al grano,
manchindolo, danando su calidad licorante
v logrando hasta disminuir el peso del gra-
ne. Esta fermentacion acética, se manifiesta
por regla general en fanques sucios, en lu-
gares donde la temperatura es mayor de 23
grados centigrados.

La fermentacion causa una emision de ga-
ses qué produce cambios en la naturaleza es-
tructural del grano, permitiendo el desarro-

los productos acetosos

llo de los globulos que contienen el aceits
volatil, de una manera normal, vy despren-
diendo al mismo tiempo los productos fetidos
acetosos, contenidos en la materia gomosa.
comunmente {lamada *baba’. Por consi-
suiente, cuanto mayor cea el desarrollo de
los globulos que contienen el aceite volatil
(un desarrollo que toma lugar durante la
fermentacion ¥ aiun después de ésta y grua-
dualmente durante el proceso del beneficio
del grano) tanto mas alta serid la calidad li-
corante del café. Al eliminar por completo
el café se hallara libre
de toda traza de rancidez, un defecto muy
serio en el beneficio, que s¢ nota de vez en
cuando ¥y que estid sujeto a criticas adversas
en €l mercado.

Se ha tratado de prescindir de la fermen-
tacion, adoptando métodos mecanicos y hasta
quimicos, pero no puede decirse que hayan
tenido éxito. Esto ha sido comprobado de-
finitivamente al hacer ¢nsayos y al catear
café en la taza. Comparando el gusto y aro-
ma del café obtenido con café bhien fermen-
tado y lavado, y el resultado obtenido con
cafée tratado mecinicamente con ¢l mero he
cho de prescindir de la fermentacion, ‘la
comparacion dia un veredicto decisivo a fa-
vor del café fermentado. Haciendo la compa-
racion con café que no haya sido fermentado
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sino simplemente secado en cereza, igualmen:
t¢ la diferencia esti a favor del café fer-
mentado. En ambos casos me refiero al gusto
¥ al aroma, pero aparte de esto, Ia diferen-
cia en el precio que se obtiene en el mercado,
demuestra de¢ una manera comprensiva que
la fermentacion es perentoriamente esencial.

En los mercados europeos y americanos
el factor principal que decide la calidad del
café .es el sabor en la taza, juntamente conm
la buena apariencia del grano, ¥ no como

curria antiguamente que se basaban en la
apariencia de! grano crude. Esto no quiers
decir que los mercados consumidores no apre-
cien la uniformidad de un lote de café; por
lo conwrario, el hacendado debera tratar de
manténer un tipo alto de uniformidad y de
apariencia. Conveniente es mencionar que los
compradores, después de estudiar la aparien-
cia del grano, ponen atencion especial al aro-
ma del grano en su estado crudo.

En primer lugar, debo advertir, que el
despulpe de las cerezas de café, deberi co-
menzar a lo mas tardar, seis horas despues
de haber cosechado el fruto v si se pudiera
reducir &l namero de horas, tanto mejor. En
ssgundo lugar, despilpese el café que dia-
riamente s¢ cosecha, en el menor nimern de
boras,

No hav regla fija gue determine el tiem-
Do que se reqguiere para llegar al punto de
fermentacion ¥ por consiguiente hay que ha-
cer ensavos para determinar el tiempo nece-
zario para llevarla a cabo. [.a razon es per-
fectaments obvia, si se tiene en cuedta que el
desarrolle de la materia gomosa en toda ha-
cienda varia de afo en ano. Esta variacion
rn la cantidad de materia gomosa es debida
a varios factorss, v unco de ellos es la lluvia,
5i legara a lover lo necesario en el perio-
do transitorio en que el fruto pasa de su
estado verde al pintén, la carnosidad del fru-
to sera mavor, lo mismo que Ia cantidad de
materia gomosa que se halla pegada al per-
gamino. Per lo contrario, si s¢ notara sequia
durante el mismo periodo de desarrollo del
fruto, la carnosidad aludida no legaria a ser
tan aparente, v por consiguiente, In cantidad
de materia gomosa seria menor. Las diver-
sas especies de café ln m’“mo que sus varie
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dades, difieren en ¢l contenido de materia
gomosa, asi es que unas requiersn mis tiem-
po que las otras para fermentar. La altura
de la hacienda, lo mismo que las condiciones
del tiempo, son factores que hay que tener
en cuenta, al determinar el tiempo requerido
para llegar a una perfecta fermentacion. Co-
mo resultado de experimentos llevados a ca-
bo en “Atala®, con buen café de la especie
“arabica”, (como se produce en tal distrito),
s¢ ha hallado que el tiempo requerido para
Hlegar a una buena fermentacion gs de 24
a 28 horas. En una plantacion mas alta, a
una altura de 3.500 pies en el mismo distri-
to, donde se experimenta neblina y donde
las noches son frias, es decir, donde las con-
diciones del tiempo no son tan favorables
como en “Atala’, la fermentacion ha reque
rido hasta 48 horas para legar a su grado
exacto. Como el tiempo requerido para Iegar
al punto deseado de fermentacion, depends
en la patworaleza del café, juntamente con la
temperatura atmosférica, no s¢ debe presu-
mir que el café llegara siempre al mismo
srado de fermentacion en el mismo namero
de horas.

{ Véase el grifico de la pagina siguiente).

Variacion en la humedad atmosférica no
afecta el tiempo requerido para llegar al cor
rrecto grado de fermenmtacion. El hacendado,
por consiguiente, deberi hacer ensayos has-
ta que posea la confianza neggsaria e indis-
pensable para determinar de antemanc el
tiempo aproximado que el café tendra gque
permanecer en ¢l tanque de fermentacion.
Tales ensayos son ficiles de llevar a cabo.
Solamente es necesario hacer una lista de 1=
sultadoz tabulados al comienzo de cada cose-
cha. Para obtener éstos serd necesario velar
cuidadosamente la fermentacion, tomar el
tiempo requerido para completar la fermen-
tacion, y establecer unna grafica horaria de
temperatura durante el periodo de tal fere
mentacion, la lista de temperaturas debera
ser promediada y registrada en la grafica,
de acuerdo con el tiempo requeride para fer-
mentar, La grafica que se obtenga, serviri
de guia para los efectos de fermentacion du-
rante el resto de !'a cosecha, Anteriormente,




Promedio de lemperatura almés/ferica en grados cenfigrados
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Grafica de Fermentacion
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Nimero de horas requeridas para complelar la lermentacion

Gréfica mostrando el desarrollo de la curva ohlenida sl plantecar ¢l promedio de lemperal ures
otmosféricas deniro del liempo deferminado, requerido para complelar la fermentacién

damos la forma de grafica a que nos refe:
rimos,

La fermentacion podra ser asistida bhasta
cierto punto, sin que ofrezca perjuicia al
color ni a la buena calidad del grano. Por
ejemplo en el Estado de Chiapas (México)
v en Alta Verapaz (Guatemala) se ha visto
usar pilas o tanques de fermentacion hechos
de cedro. Esta madera tieng la caracteristicn
de activar la reproduccion de la bacteria en
el procezo de fermentacion. Estos tanques de
fermentacion suelen seér cubiertos por medio
de techados, y de no estarlo, deberdin ser pro-
tegidos durante Ia
de yute.

noche con sacos limpios

Hay que reconocer que la fermentacion
€5 Mecesariamente una operacion  larga, ya
que el café permanece en los tanques de fer-
mentacion por espacio de 18 hasta 48 horas,

seprin las condiciones  atmosféricas y otros
factores. Pero ninguna persona dp experien-
cia o responsable, recomendaria el precipitar
Hago esta observacion por
haberse registrado casos en que el hacenda-
do ha sido inducido a ensavar otros métodos

esta operacion.

que tienen por objeto el precipitar la opera-
cion de fermentar usando productos quimi-
tos o sustancias que tiendan a aceleraria, «
a prescindir de la fermentacion, adoptando
metodos mecinicos. El método mecanico alu-
dido consiste en introducir agua a presion
¥ a hacer frotamiento entre los granos en el
curso del despulpe. Esto indica ¢l empleo
e una cantidad extravagante de agua, apar-
te del alto costo inicial del aparato necesa-
rio. La eliminacion de la materia gomosa
por medio mecanico, es rplativamente facil
de llevar a cabo, si se considera indispensa-
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ble, pero nada se ganard con aceptar tal pro-
cedimiento o con acelerar la fermentacion,
Por el contrario, al prescindir de la fermenta-
cion o al acelerarla, resuyltaria contrapro-
ducente, y causaria depreciacion en el precio
del cafe, ya que la calidad y la aparigncia
sufririan.

La fermentacion del café debe ser lleva-
da a cabo de la manera mas natural posibie,
¥ bajo las condiciones mas convenientes, Re-
comiendo, pues, ¢l empleo de tanques circula-
res, que mo tiendan a acelerar la operacién,
sino que daran resultados con los cuales gl
hacendado quedara seguramente satisfecho.

Las dimensicones de los tanques de fer-
mentacion casi siempre son diferentes, Unos
hacendados prefieren hacerlos  profundos;
otros por lo contrario, no los prefieren asi.
Para hallar con las dimensiones exactas,
usese la regla siguiente:

“Por cada 34 kilos que diariamente se co-
sechen, calcalese 332 hls. o 634 galones en
¢l tanque de fermentacion, es decir, que un
tanque de¢ 3 m. por 3 m. por 1 m. serd
suficiente para una cojida de 16.000 kilos
de cafe en fruta™.

Muchos hacendados usan mangues de fer-
mentacion d= forma rectangular, pero la ex-
periencia  ha demostrade que loz  tangues
verticales circulares, dan resultados mejores
¥ mas parejos. ¥ esto es debido al hecho de
que no habiendo esquinas en un talque ver-
tical circular, los zranos estan distrubuidos
de manera pareja, y por consiguiente, fer-
mentan mas por igual, mientras que en tan-
ques rectangulares. como hay cuatro esqui-
nas, los granos gue permanezean en  estas,
fermentaran mas rapidamente que los que
se¢ encuentren en el centro del tanfue. Una
fermentacion pareja produciri un color pa-
rejo en el grano.

Para averiguar =i el cafée ha llegado al
punto de fermentacion, deseado, cojanse va-
rios punados de café en el curso de la opes
racion y notese si la materia gomosa puede
ser desprendida fiacilmente del  pergamino
con solo frotar los granos con los dedos,

De ninguna manera deberd  permanecer
el café en los tanques de fermentaciGn hasta

carin que la fermentacion ha pasado de su
punto. Al tantear el café para averiguar si
éste ha llegado al grado de fermentacion de-
seado, el hacendado deberii notar si el per-
gamino aun lleva trazas de materia gomosa
v si esta ultima puede ser desprendida al
menor frote con los dedos. Sin hacer estos
ensayvos, ¢s absolutamente imposible, con los
conocimientos actuales en la materia, estable-
cer si ¢l café ha llegado al punto de fer-
mentacion deseado. 5i el café llegara a pasar
el grado exacto de fermentacion, dicho café,
con ¢l tiempo adquirird un color pilido y por
el contrario si ¢l café no llegara a su punto
exacto de fermentacion, la pelicula que se
encuentra debajo del pergamino y contigua
a los granos, legari a peparse tan firme-
mente o ¢stox, que al tratar de desprenderia
en la operacion de descascarar v pulir, ten-
dri que usarse demasiada presion, causando
que los granos lleguen a calentarse demasiado
¥ que los globulos que se encuentran en Iz
superficie se dilaten hasta el extremo de re-
ventarse, exponiendo el aceite volitil que
pronto llegara al punto de rendidez. Tratin-
dose ide una fermentacion llevada a cabo
como es debideo. la pelienla se desprenderi
ficilmente durante la operacion de descasca-
rar, llegando a sér reducida a polvo, vy ayu-
dard a dar al café un pulimento nataral,
Por lo expuesto .¢l hacendado v ¢l benefi-
ciador apreciaran lo importante gue es !eg-
var a cabo la fermetacion del café al grado
exacto para permitir que los glébulos que con-
tienen aceite volitil se¢ desarrollen de una
manera normal embelleciendo la apariencia
v aumentando la calidad Mecorante del café.

Fermentacion
en frio

En Ta hacienda de don Leopolde Fontana,
en Venezpela, se suele fermentar en frio,
que tiene muchas wventajas sobre el método
generalmente empleado. La limpieza del tan-
que debe ser efectuada con escrupulosidad;
una vez que ¢l tanque este lleno de café para
fermentar, deberi ser cerrado tan hermeéti-
camente coms sea posible, Como los gases

que resulte aspero al toque, pues esto indi- generales en el curso de la fermentacion no

T — T ST
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se mezclan con la atmosfera, se hallari que
¢l café permaneceri frio durante la fermen-
tacion, Dicese que café fermentado de esta
manera, tiene mejor apariencia y aunque se
tarde mas en fermentar, merece la pena de
hacer ensavos en gste sentido.

Se recomienda que todos los  tangues de
fermentacion sean lavados con agua de cal
periodicamente para impedir acidez en las
paredes ¥ en el fondo, ya que ésta sera la
tendencia cuando se trate con superficies po-
rosas. Los tangues deberan ser lavados por
medio de una manguera, antes de comenzar

Dy G

a fermentar un nuevo lote de café.

Por lo expuesto, resaltari que lo que hay
que mirar es el desarrollo completo de la
fermentacion alcoholica, e impedir a tods
trance la fermentacién acética o sea el pe
riodo secundario de fermentacién ya que este
segundo periodo de fermentacion, neutraliza
por completo los buenos efectos del primer
periodo deteriorando la calidad licorante de!
grano; manchiandolo y para el colmo de la
desdicha, haga que el grano pierda peso.
Todos estos defectos no daran otro resultado
que pérdida en efectivo.

En Costa Rica la generalidad de las gentes ha llegado 2
la conclusién de que la altura y el clima son los tnicos factores
determinantes para poder producir clases finas, olvidando por

completo el factor suelo.

Felipe J. Alvarado & Cia., S. A.

PRODUCTORES DE CAFE

MARCAS:

[

Agencias, Comisiones y Representaciones

CON OFICINAS EN |

SAN JOSE, LIMON Y PUNTARENAS

COSTA RICA, C. A.

FRBENA




Nota preliminar sobre la infestacion

por Nemdatodos de las raices

del Cafeto

y de las Ingas empleadas como sombra.

Como su titulo lo indica, esta publica-
ci6n es una simple nota preliminar, cuyo
objeto es, antes que cualquier otro, el de
una prise de date ‘destinada a establecer la
prioridad de nuestras observaciones. En
ella nos proponemos también, dejar defini-
dos los problemas que ellas parecen plan-
tear. El nimero de observaciones practica-
das es demasiade pequefio para permiur
sacar conclusiones definitivas.

De acuerde con un proyecto de investi-
gacion sobre varios aspectos poco estudia-
dos en nuestro pais, relativos a las legumi-
nosas empleadas corrientemente como som-
bra en Costa Rica y algunos otros paises,
formulade peor el Director del Cenrro Na-
cional de Agricultura, Ingeniero don Rafael
A. Chavarria ¢l Departamento a mi cargo
dio principio a la parte que le correspondia,
o sea ¢l estudio de las bacterias fijadoras
de nitrogenc que se encuentran en los né-
dulos que ellas forman en las raices de las
leguminosas.

De acuerdo con el plan formulado por el
Ing® Chavarria, ¢l personal técnico del Ins-
tituto de Defensa del Café, colabora muy
activamente en este trabajo. ocupandose
especialmente de ¢l los Ingenieros Seravalli

Por TULIO von BULOW, D. Sc.,

Jefe del Departamento de Patologia del
Centro Nacional de Agricultura

y Rodriguez. A ellos s¢ debe, muy espe-
cialmente. la recoleccion de muestras  de
raices gue han meorivado las observaciones
hechas, v que a continuacién  expondre-
mos.

Desde las primeras raices de Ingas que
nos fueron traidas para su estudio por los
mencionados ingenieros, nos llamo la aten-
cion la morfologia macroscapica de los
nodulos que presentan dichas raifces, asi
como los caracteres genecrales de las raices
en si mismas,

Como es sabido. los nodulos formados
en las raices de las leguminosas por las bac-
terias fijadoras de nitrogleno, estin  uni-
dos a la raiz principal por un corto pe-
dinculo que los aisla netamente de ella.
En cambio, los nédulos de origen patolo-
gico, son mas bien abultamientos de Ia
raiz micma v no formaciones aisladas del
eje principal.

Al norar que los nédulos de las raices
de Ingas traidas para aislamiento de bac-
terias fijadoras de nitréogeno, presentaban
marcadas anomalias morfologicas, antes de
llevar mas lejos el estudio. procedimos a
practicar el examen microscopico de dichos
nadulos. Hemos examinado asi nodulos



30 Rk

radiculares de varias especies de Ingas cono-
cidas  vulgarmente bajo los nombres de
“‘guaba colorado”’, de ““hoja pequena’” y de
““hoja  grande”: “‘cuajiniquil negro’';
“‘cuajiniquil peludo”, y “‘guaba blanco”,
procedentes de varios lugares de la Meseta
Central. Absolutamente en todas las for-
maciones nodulares que hemos examinado
microscopicamente, hemos podido consta-
tar la presencia de hembras, huevos y lar-
vas de Nemdtodos.

Simultinemente. se han practicado ino-
culaciones de los nédules. con el objeto
de aislar las posibles bacterias nitrifican-
tes que se encontraran en ellos. Como me-
dio nutritivo de aislamiento se ha emplea-

(Mitad del tamafio natural)

Fig. 1
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do el Agar-manitol, segiin la férmula re-
comendada por E, B. Fred, A. L. Whiting
and E. G. Hastings (1). La técnica de ais-
lamiento ha sido :la misma recomtndada
por esos autores. Hasta la fecha, ninguno
de los cultivos hechos ha dado resultados
positivos. Por consiguiente, debemos de-
ducir que los nédulos de leguminosa del
género Inga, que presentan infestacién por
Nemitodos, no contienen bacterias fijado-
ras de nitrégeno.

Sabido como es, que en otros paises se
han senalado mas de 15 géneros de nemi-

(1) Rool Nodule Bacteria of Leguminosae. Agr
Exp. Sta. Wiscansin. Res. Bull. 72 Nvbre. 1926
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todos que infestan las raices de los cafetos
pensamos en la posibilidad de que aqu;
ocurriera también esa infestacidn y pedi-
mos a nuestros colaboradores, Ingenieros
Seravalli y Rodriguez, traernos muestras de
raices de cafetos procedentes de las mismas
fincas de que fueron rtraidas las de Ingas
infestadas.

Como lo esperabamos, las raices de los
cafetos examinados presentan las mismas
neoformaciones nodulares que las observadas
en los Ingas y su examen microscépico re-
vela también intensa infestacién por ne-
matodos.

La Fig. | presenta una raiz de Inga de
las que bhan sido examinadas. El dibujo
muestra claramente una raiz, que considera-
mos como primaria (B) con una intensa
infestacion; una. raiz secundaria, (C). que
podemos considerar como de compensacién

( Aumentado 215 didmetros)

Fig. 2
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¥ que presenta una poderosa produccion de
radiciculas, algunas de las cuales (D), co-
mienzan ya a infestarse.

Gran parte de la energia de la planta
ha debido, forzosamente, gastarse en la
produccion de estas raices de compensa-
cion.

La fig. 2 muestra larvas, huevos y hem-
bras de los Nemirtodos que provocan las
neoformaciones radiculares en el cafeto cuvo
aspecto macroscopico puede verse en la fi-
gura 3.

En resumen, las observaciones hasta aho-
ra hechas revelan:

19__Que las formaciones nodulares de
las raices de Ingas que hemos examinado
son debidas a infestaciones por hembras de
Nemartodos;

29— Que esas neoformaciones no contie-
nen bacterias fijadoras de nitrogeno:

ob3. 43.-0c. 10
CAM. CLARA
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39—Que las raices de cafetos situados
en las vecindades de las Ingas estudiadas, se
encuentran también parasitadas por Nemi-
todos y presentan ideénticas formaciones no-
dulares que aquellas.

Los siguientes problemas quedan plantea-
dos por estas observaciones:

a)—Prevalencia de la infestaciéon por
Nemitodos, tanto en las Ingas como en
los cafetos:

b-—-Buscar si en algunas Ingas emplea-
das como sombra se encuentran eventual-

atutal)
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Fig. 3
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mente nédulos producidos por bacterias fija-
doras de nittégcno:‘ .
c}__.Dettrminacion de los geéneros y es-
pecies de Nemirodos que parasitan, respec-
tivamente. las Ingas y los c:fe_l:c-s, v dado
caso de que se tratara de los mismos géne-
ras y especies, investigacion del eventual
papel jugado por las f.r_:gas como agentes
portadores del parasito infestante.
Creemos innecesario insistir sobre la ca-
pital importancia que para la industria ca-
felralera tiene el esclarecimiento de estos
ﬁrablemas. va gque e¢s demasiado sabido que
el uso de las Ingas como sombra ha sido
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preconizado, sobre todo. por el papel que
se ha supuesto juegan como fuentes de ni-
trégeno utilizable por los caferos.

Es claro que si se constatara que todas
o por lo menos gran parte de las Ingas
empleadas como sombra en los cafetales,
en lugar de poscer nodulos fijadores de ni-
trogeno, solo presentan formaciones de ori-
gen nematico, la principal razdén de ser de
su empleo como sombra, desapareceria.
Ma3s adn: en este caso. no sélo su supues-
ta accion benéfica seria nula. sino que mis
bien podria considerirsela como  perjudi-
cial, ya que solo serian competidoras de
los cafetos.

D)o e
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Si, por otra parte, se demostrara que jue-
gan papel como portadoras de los Nemaro-
dos productores de nudosidades en las rai-
ces de los cafetos, es claro que su accion
seria doblemente perjudicial.

Como lo digo al principio de esta nora,
¢l nimero de observaciones de que dispone-
mos no e¢s suficientemente grande para au-
torizarnos a sentar conclusiones definirivas,
y so6lo hemos querido definir los términos
de los problemas que nos proponemos abor-
dar en el curso de las investigaciones ve-
nideras.

La politica mas prudente que pueden realizar nuestros Po-
deres Publicos es la de proteger—hasta donde ello sea posible y
compatible con 'a vida de las otras actividades nacionales—,
nuestra principal industria. Su auge o abatimiento han marcado
siempre cl auge o el abatimicnto del pais.

a servirse de sus

de Punitarenas y

Agenciam Cosfa Rica

Las Compaiiias Alemanas

HAMBURG AMERIKA LINIE y NORDDEUTSCHER LLOYD
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Fermentacién en ia

preparacion del café

Por E. MARTIN CASE, M. A., P. Ph. D., (Cantab.)

Rioquimico

{ El sizuiente es el segundo articulo de un
sumario de !a posicion actual del problema de
Ia fermentacion en su relacion al café de

Kenya).

La narturaleza del proceso

Es evidente gue una comprension de lo
gue actualmente sucede durante la fermen-
tacion, es esencial para cualquier estudio or-
denado del proceso y sus posibles efectos
sobre el producto. Por esta razon es que una
investigacion de esto constituia un primer
paso en &l presentes trabajo.

La sustancia azucarada, cuya desintegra-
clon es Ia funcion que ha de efectuar la fer-
mentacion, no es una mera membrana sin es
tructura de material mucilagoso, sino que
esti compuesta de numerosas y pequenas Cé-
lulas de apariencia microscopica carcateris-
tica, las cuales s¢ adhieren con persistencia
al pergamino y entre ellas, en virtud de una
sustancia cementadora intercelular que per-
tenece quimicamente a la clase de las pecti-
nas. Morfologicamente, esta capa de tejido
es parte del mesccarpo de Ia fruta, Lo que
sucede durante Ia fermentacion es que el
material cementador, que originalmente es
insoluble en agua, viene a ftransformarse o
convertirse en productos solubles, resultan-

de la Jurta Cafetera de Kernya

do fque la membrana resbalosa de ceélulas
que previamente no podria quitarse al per-
gamino por ningin lavado, ahora se desin-
tegra v puede lavarse facilmente.

Hasta hace pocos ahos se habia creido,
con base experimental poco segura, gue ests
fenomeno dependia directa o indirectamen-
te de las actividades de microorganismos de
varias clases. Loew (1907) por ejemplo,
sostiene este punto y aseguré que la lim-
pieza del café bajo condiciones acépticas era
imposible, Gorter (1910) mantenia que los
hechos esenciales de Ia fermentacion del
café eran en primer lugar una produccion
de alcohol por levaduras, seguida por la for-
macion de acido lictico por bacterias; esto
iltimo, se decia, era principalmente instru-
mental para desintegrar la sustancia azuca-
rada; después, sin embargo, esta apinion fue
contradicha, por ejemplo por Beckley (1930),
por Perrier (1931) y Lilienfeld
(1932); v sc ha confirmado por el presente
autor, que la fermentacion del café es capaz
de proceder con facilidad bajo condiciones que
no permitan el crecimiento de microorganis-

por von

mos. No hay duda ya de que una enzima
tsta presente en la pulpa del café v por
clla misma es capaz de producir la hidralisis

-del cemento péctico entre las células del me-
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socarpo v asi permitir el lavado. Las fer-
mentaciones pueden sucesivamente llevarse a
cabo en la presencia de antisépticos y mos-
trarse (ue son estériles desde el principio
al fin del procedimiento, por medio de mé-
todos culturales. Por métodes de precipita-
cién apropiades es ficil obtener una prepa-
racion sélida que contiene la enzima en um
forma mas concentrada, y soluciones de la
cual producen la fermentacion ripida en
muestras de café despulpado, cuyas propias
enzimas. asi como los microorganismes, han
sido destruidos por el calor, Tal café, en la
ausencia de cualquier adicion permanecera
bajo condiclones asépticas, sin  fermentar,
tes decir, todavia resbalosn) por semanas
enteras.

De actierdo con otras manifestaciones de
actividad enzimditica, la fermentacion del
cafe se retarda y altimamente se estaciona
a un grade demasiado alto de acidez o al-
calinidad; éste hscho probablemente avudo
sara que los primeros experimentadores fa-
Hlaran al realizar que la fruta del café mis-
mo contiene una enzima capaz de producir
su fermentacion.

Una observacion interesante que se ha re-
petido frecuentemente s la de que si por un
namerg de lavados completos con agua, se
=aca todo =l jugo de la pulpa y de las célu-
las rotas del mesocarpo de un lote de cafe re-
cién despulpado, es posible conservar el cafe
invariahle v sin fermentar por largos periodos
asépticamente (en una ocasion durante dos
meses) en las mismas condiciones en que una
muestra de testiro sin lavar asépticamente,
fermentara en el tiempo normal. Es conse-
hible que esta circunstancia pueda explicar
en parte algunas de las sorprendentes varia-
ciones en el tiempo de fermentar que sucede
¢n la practica con lotes de cafe bajo condi-
ciones aparentemente idénticas. No es sin
embargo mas que una posibilidad, desde que
durante !a despulpada nunca podria haber
suficiente Javado para eliminar teda la en-
zima libre, aun tomando en cuenta el lavado
adicional en los casos en que los granos li-
vianos flotan antes de la fermentacién,

Se ha demostrado casi conclusivamente,
que en esencia, el proceso de la fermenta-
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cion en el cafée es una autolisis, el sistema
enzimatico necesario existe yva en la fruta,
y la agencia de microorganismes no es in-
dispensable. Sin embargo, ¢l hecho esti en
que bajo condiciones ordinarias el cafe en
fermentacion es casi invariablemente el me
dio de vida de una muy profusa flora
microbiana, No es para maravillarse, pues
los productos desintegrados de las reaccio
nes enzimaticas ya dichas, constituyen una
masa semifluida rica en azicares y de tal
composicion, que suple un medio casi ideal
para el crecimiento vy multiplicacion de mi-
croorganismos. La cuestion de qué papel
juegan éstos en el fenomeno de la fermen-
tacign, por consiguiente tienen importancia.
En la practica son muchas las oportunida-
des para Ja infeccion microbiana del cafs
despulpado; los organismos se adquiriran
de Ia superficie misma de las cerszas, del
agua usada al despulpar, de los tanques ds
fermentacion (a menos que se tomén pre-
cauciones especiales) ,de las personas ocupa-
das en las labores, y de diversas fuentes
de las cuales los moscos de las frutas Dro-
scphilas, no es Ia menos importante.

Es facil demostrar que la infeccion
aun del aire introducira organismos capa-
ces de producir !a fermentacion. Se ha di-
cho anteriormente que el café despulpado
alentado a una temperatura de 100 grados
centigrados no se fermentard asépticamente,
en consecuencia de la destruccién de sus en-
zimas; pero si el café asi tratado se expo-
ne al aire en la avsencia de cualquier anti-
céptico, después de algun tiempo se produci-
ra la fermentacion, y al final puede demos-
trarse que la masa esti muy infectada. Pue-
de suponerse por consiguiente que una fer-
mentacion ordinaria, en la cual no se toman
precauciones para excluir la contaminacién,
procederi mas rapidamente que una estéril.

En distintos grados este es €l caso; pero esto
no es debido tanto a las velocidades adicio-
nales de las fermentaciones enzimica y mi-
crobial( la fermentacion enzimica como re-
gla es mucho mas ripida que la causada por
organismos) como al hecho de que los mi-
croorganismos utiiizan y eliminan los azi-
cares que son ¢l producto de la accion de
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las enzimas hidro'izantes de pectinas, acele-
rando por consiguiente el proceso  entero.
Esto fue senalado por Beckley en su escrito
de 1930. Ademas, como ¢l mismo autor en-
contrd, un resultado importante de la acti-
vidad bacterial es la formacion de acidos,
¢l cual baja el pH de la masa a un grado
mas favorable para el trabajo de las enzi-
mas del café. Aln un examen microscopico
de !a fermentacion que ha estado en pro-
greso algin tiempo, revela el hecho de que
¢l numero de especies de organismos que
ahi abundan es grande; de un lado se en-
cuentran numerosos tipos de bacterias, y del
otro, una variedad de diferentes clases ds
levaduras y hongos. En varias ocasiones se
han hecho aislamientos de los contenidos de
los tanques de fermentacién, y mientras no
parece que los cultivos obtenidos hayan re
presentado todas las especies de organismos
que aparecen, se ha separado una considera-
ble variedad, algunas docenas en total. Los
experimentos que se han conducido con el ob-
jeto de determinar el efecto sobre el café
de las fermentaciones inoculadas, con uno u
otro de estos cultivos se dirin después.

Debe darse aqui algunz atencion a la
cuestion de la reaccion (grado de acidéz o
de alcalinidad) de la masa en fermentacion.
Esta tiene importancia por la mazon de que
¢l tiempo en que actuan las enzimas es
grandemente controlade por la acidez pre
valents. Un nimero de experimentos fueron
hechos con el fin de comprobar a qué grado
de pH la fermentacion del cafe, por sus
propias enzimas, procede mis rapidamente.
Ningin punto optimo pudo encontrarse que
fuera constante para todas las ocasiones, pe-
re todas las observaciones coincidian para
colocar ¢l punto optimo de pH entre 3.8 ¥
4,8 El pH de una masa, inmediatamente
después de despulpado varia de acuerdo con
la proporcion de la miel de la cereza que ha
sido lavada por el agua al despulpar, Si se
usa agua en abundancia en este caso, y si
también al principio se separan los granos
mas livianes por lo cual fuera necesario un
lavado extra, el pH generalmente se apro-
ximara mucho a la neutralidad, es decir 7.0.
Bajo condiciones semejantes, se encuentri
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un valor de 6,5 mas o menos —reaccion li-
geramente acida.— A medida‘ que avanza
la fermentacion, el pH se acentua, o en otras
palabras, hay un aumento de acidéz. Si la
fermentacion se deja continuar indefinida-
mente, se¢ obtiene un limite mas 'mj.f'- de mis
o menos 3,5, ¥ después de este periodo, si se
deja todavia por un tiempo indeterminado,
la acidez comenzara a disminuir nuevamen-
te hacia e! punta neutral. No es posible ase
gurar con precision el grado de acidez de
una pila y el punto al cual la fermentacion
se ha llevado a cabo, juzgando por la cons-
titucion del pergamino, porque la  manera
de proceder la fermentacion depende de la
naturaleza de la flora bacterial y de! grado
inicial de inoculacion, los cuales, como ha
sida indicado anteriormente no son factorgs
predominantes para determinar la velocidad
a que se desintegra la materia azucarada. Al
mismo tiempo, ya que la produccion de aci-
dés favorece la actividad de las enzimas pec-
tinoliticas de la pulpa, puede indicarse qus
como regla puede esperarse una limpifza mas
ripida en aquellos casos en que la acidez
s¢ pronuncia rapidamente.

Se suposo que ¢l grado de acidez obteni-
do durante la fermentacion tepdria algun
efecto sobre la calidad del licor del cafe.
Se hizo varios gxperimentos para probar este
aspecto, siendo el pH controlado en algunos
casos por medio del usp de soluciones espe-
ciales, ¥ en otros casos, agregando cantida-
des apropiadas de acidos o alcalies, exten-
diendo de este modo el margen de acidez
hastal en el lado dcido y hasta 9 en el grado
alcalino (ambos extremos estan fuera del
margen que se puede obtener corrientemen-
te). Aunque siempre se notaron difergncias
apreciables en la wvelocidad de la fermenta-
cign, el mirgen Sptimo como ya se indico,
fue entre 3.8 y 4.8.

Los informes en c¢uanto a licor del
café despuées de lavado, secado y des-
pergaminado, no demostraron diferencias de
importancia entrg las muestras frementadas
a un pH que variaba entre 3 ¥y 8 —mirgen
que es mucho mis amplio del gue puede ob-
tenerse en la prictica. Fuera de estos limi-
tes, siempre habia un decaimiento tanto en
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la apariencia como en el licor, pero esto no
puede tener ninguna importancia pradtica.
La conclusion que debe sacarse de este ex-
perimento es que las varlaciones de acidéz
que ocurren en la fermentacion, no tienen
ninguna influencia sobre la calidacd fina]l del
producto, Debe recordarse que estas obser-
vaciones, en comin con otras citadas al co-
mienzo de este trabajo, se hicieron antes de
la forma definitiva del estudio escrito en In
primera parte, ¢ introducidas como rutina.
Aunque esta po es una publicacién estricta-
mente tecnica, cabe una observacion en co-
nexion con el origen quimico de la acidez
que se derrolla durante la fermentacion. Es-
te estd estrictamente sujeto a 'a produccion
de acido lactico por las bacterias, Los pro-
ductos finales de la desintegracion de las
sustancias carbohidratadas de la pulpa, por
medio de las enzimas del café son azicares
simples, v son éstos los determinantes del
punto de partida para las actividades meta-

balicas de los microorganismos, varios de
los cyales producen cantidades apreciables

de acido lactico, La produccion de Acide
acetico parece ser menos marcada de
lo que es en otros paises, juzgando por la
literatura extranjera; esti sin emhargo pre
sente ¥ di lugar a un caracteristico olor a
vinagre. Hasta donde se ha podido obser-
var, tiende a asociarse con los aumentos de
temperatura ¥ con los licores de calidad in-
ferior. La fermentacion del acido butirico
no es apreciable sino hasta el ultimo grado
de la fermentacion, o durante la sobrefer-
mentacion; este es un proceso anaerobico v
ronsecuentemente s favorecido por las can-
tidades grandes de café en los tanques o pi-
las muy hondas;, ¥ por la falta de remocion.
Si lega a ser muy pronunciada la cantidad
existente, se reconoce ficilmente por el olor
rancio que aparece, v algunas veces tiene el
pfecto de producir el café manchado.

Experimentos
de Fermentacion

Estos pueden dividirse ampliamente en
dos clases, aquellos hechos en pequefia esca-
la en el laboratorio, generalmente en reci-

pientss de vidrio, y aquellos llevados a cabo
en pilas de beneficio. La primera clase tiene
la ventaja de que puede hacerse un mayor
nfimero de observaciones con una cantidad
de material dada, v que las condiciones ne-
cesarias son de mas facil control, mientras
que la segunda clase tiene el mérito de que
las condiciones son lo mas aproximadas po-
sibles a la realidad. La mayor parte de los
primeros trabajos hechos en conexion con.
este problema, consistiecron en experimentos
de la primera clase, ya que no eran posibles
grandes cogidas de café. Los que fueron he
chos de acugrdo con la segunda clase, lo han
sido casi en su totalidad en asocio con la
Seccion de café del Departamento de Agri-
cultura, de acuerdo con el plan de traba-
jos experimentales en los laboratorios de
Scott, arreglados para el periodo 1934-35.

Es un placer renovar mi gratitud a los
Oficiales del Departamento por las facili-
dades de cooperacion que ellos tan bondado-
samente han dado.

La técnica de los experimentos en pequena
escala es simple, los recipientes generalmen-
te usados son beakers de vidrio de 0.5 a 5
litros de capacidad, de acugrdo con la can-
tidad de pergamino con que se trabaja. El
peso del café en cualquier fermentacion sim-
ple raramente ha excedido de 4000 gramos
(9 libras mas o menos). Cuando se usan
tapas como es generalmente el caso, estas
son de vidrio, Los experimgntos en gran es-
cala del bheneficip de Scott, fueron hechos
en pilas de cemento de 11 a 12 pies cubi-
cos de capacidad. Estas eran nuevas al prin-
cipio, v se mantuvieron completamente lim-
pias durante los c¢xperimentos. Cuatrp de
ellas fueron arrzgladas especialmente por el
sefior Gillett y su asistente para realizar ex-
perimentos de fermentacion bajo el agua.
Esto se hizo reemplazando en las pilas las com-
puertas por tubos de hierro de 4 pulgadas,
colocados en ¢l fondo y a través de la pa-
red de la pila. El interior del tubo va pro-
visto de una rosca para qug al ser tagqueado,
pueda limpiarse facilmente, atornillando un
tapin de hierro hecho a proposito. Durante
la fermentacién el café no esti en contacto
con este metal debido a la intervencién del
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café que entra primero, formando una' es-
pecie de mampara. Cuando participaban en
un experimento wvarias pilas de la misma
musstra de café, la corriente del depulpa-
dor se vertia por partes en los tanques para
que todos se llenaran mas o menos al mismo
tiempo. Era corriente quitar los granos li
vianos inmediatamente después de despul
par v antes de que la fermentacion tuviera
comienzo,

Las medidas de Ja temperatura fueron
hechas por medio de termometros suplemen-
tados con termografos.

Antes de tratar en detalle algunos de los
resultados obtenidos en experimentos mas re
cientes, seria conveniente recapitular algunas
conclusiones obtenidas como consecuencia de
numerosos experimentos preliminares hechos
en pequena escala, antes de que hubiera sido
adoptade un sistema para obtener informes
comparibles desde el punto de vista del li-
COT.

a)—Ninguna relacion constante podia es
tablecerse entre el tiempo de la fermentacion
v la calidad de licor. Muestras fermentadas
por un periodo correcto’ © normal (no mas
del estado completo de lavado) sino mas bien
algo menos del promedio standard de las
otras, fueron considerablemente sobrefermen-
tadas. Fue posible sobrefermentar a menu-
do por varios dias sin producir ningun cam-
bio gue se notara en el informe del licor.
Por otra parte, una fermentacion pronun-
ciadamznte incompleta, muy Irecnentemente
dafnié Ja calidad, porgue pgn tales casos fue
imposible el lavado completo, ¥ en el secado
todavia quedaba en ¢l pergamino algo de
miel. Se ha encontrado repetidas veces que
esto da lugar a una desmejora en el olor
y aroma del cafe.

b)—E!l uso de recipientes tapados demos-
tr6 dar mejores resultados que los obteni-
doz con beakers destapados, Generalmente
se¢ observaba una mayor uniformidad en la
apariencia del producto final, como también
la eliminacion del secamiento parcial del per-
gamino; ademas., durante las fgrmentaciones
prolongadas, habia menos evidencia de con-
taminacion perjudicial, particularmente de
hongos.

D G

¢)—Un nimero mis grande d experimen-
tos, casi sin excepcion indicaron que cuans
de la fermentacién se hizo con el grano en
pergamino sumergido en Agud, el resultado
ern un mejoramiento notable con resp?cm a
la apariencia del pergamino, del cafe des-
pergaminado y generalmente de la calidad
de licor. Se ohservaba al mismo tiempo que
Ja implantacion de este método probablémen-
t¢ resultaria poco popular entre muchos cul-
tivadores por dos razomes principales; pri-
meramente, porque se encontro mucha difi-
cultad en algunos casos para conseguir pilas
a prueba de agua, y segundo porque la fer-
mentacion bajo agua requiere un periodo
mis largo que la fermentacion sin agua, Cn:
serio atraso en €l tiempo de la cogida, seria
muy forzado y se necpsitarian urgentemens
te todas las pilas disponibles.

d)-—Después de estar bien lavado, pue-
de prmitirse que el pergamino permanezca
bajo agua limpia por periodos considerables
—hasta varios dias—, sin perjuicio, Como
un hecho, esto se ha notado anteriorments
por mas de un escritor sobrg cafe, pero no
se necesita mencionarlo mas aqui ya que es
aparentemnte menos conocido de lo que de-
biera ser.

e¢1—Deben evitarse altas temperaturas
durante la fermentacion, Llevando a cabo la
fermentacion a una temperatura de mas o
menos 237% C. (98,5% F), el pericdo de lim-
pieza se acelera, pero asi hay el riesgo de la
produccion de un tinte indeseable. Si se lo-
gran tales altas temperaturas, hay entonces
fa necesidad de lavar tan pronto como se al-
cance ¢l punto de lavado, ¥y aun con esta
precaucion no siempre se evita un licor in-
ferior. Tal ha sido al menos el resultado de
Ia experiencia. La necesidad de techar las
pilas de fermentacian, las cuales de otra ma-
nera estarian expuestas a toda intensidad
del sol, pspecialmente ¢n los distritos  mas
calientes, no necesita por consigniente mu-
cha insistencia.

f)—La cantidad de pulpa que queda mez-
clada con el café en los recipientes de fer-
mentacion, debe ser lo menos posible, No
solo se obtiene un manchado del pergamino
de alguna consideracion, sino que la pulpa
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que es particularmente rica en una enzima
occidante, en asocio de ciertos constituyen-
tes del grano, producen una coloracién par-
da del cafée. Un exceso de pulpa en la fer-
mentacion puede dar como resultado un café
fle apariencia inaceptable. Esta clase de oxi-
dacion seri objgto de discusion mas ade-
lante.

g)—Las espumas deben quitarse antes de
la fermentacién. Una razén para esto, ¢s
que durante la fermentacion generalmente
aumentan e¢n densidad y dejan entonces de
Ser espumas; mientras que el dano siempre
persiste, v los zranos defectuosos o inferiores,
mezclados con granos sanos ¥ pesados, hacen
dificil la clasificacion; pero mids importante
aun es el hecho de que los granes que han
sido danados por pestes, estin frecuente-
mente infectados de hongos, los que durante
el proceso de la fermgntacion son culpables
de resultados perjudiciales.

Es el proposito ahora en la seccion si-
guiente, anotar algunos de los resultados de
los experimenios en prande escaln que se
han hecho. Para la mavor parte, la discu-
sion de los significados de los resultados se
dejaran hasta la conclusion de las descrip-
ciones. Los registros del procedimiento en
el beneficio fueron hechos por el senor E.
C. M. Green, a quien estoy agradecido por
las copias de los mismos,

EXPERIMENTO N¢ 1

Llamado sobrefrementacion

y sus efectos sobre
la calidad

), G 39

El café se despulpé y fue puesto en cin-
co pilas (mis o menos simultineamente como
se explico anteriormentg). El café era todo
de una misma partida, y cada pila contenia
alrededor de 125 libras. Se habia decidide
que las pilas respectivas debieran dejarse
fermentar en los siguientes periodos:

a—Lavado apenas listo. Fermentacion

normal.
b—15 horas mas dg lo normal.
':_Jr' e #o » e ry
d—&0 " SRR 5
e—90 ¥ LSRR :

l.a temperatura en la pila de “90 horas

mas de lo normal’” se registraba por medio
de un termografo cuyo bulbo estaba sumer-
gido en el café en fermentacion, pero fue
sorprendente que el registro fue una linea
horizontal, no habiendo variacion de mas
de 1Y C para ningin lado de 20Y C.

Durante la experimentacion total no se
presentd olor alguno desagradable en Ias
pilas, aunque va llegando a las 90 horas de
sobrefermentacion, empezd a notarse un olor
a frutas en descomposicion en la pila; (mas
o menos al mismo tiempo unos moscos dro-
sophilas, que hasta aqui estaban ausentes,
aparecieron), Después de un lavado comple-
to, el secamiento fue pfectuado al sol nece-
sitindase quince dias.

De esta muestra se obtpvieron seis infor-
mes separados sobre el licor, los cuales pue-
den condensarse en la signiente tabla: (Ia
forma standard no ¢staba todavia).

Catador Orden de colocacidn

(a) (L) (c) (d) (¢)

A (I 37 5% 1? 4% 2v

A 1D 49 3" 59 2" 1¢

A (111) 29 aeq 1¢ 2% aeq 4° 59

A (IV) 59 3% aeq 3% acq 10 20

B 5@ 47 2° 3¢ 1*
= 49 5% 3° 1 aeq 1% aeq

Posision Promedial: 3,8 3.5 2.7 2.5 2.0
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Esto deja poco lugar a duda a los méri-
tos relatives del café.

ILa fermentacion normal llegd a ser el
peor de la serie, mientras que hay un mejo-
ramiento en la calidad cuando fue aumgnta-
do el grado de sobrefermentacion.

EXPERIMENTO II

Comparacion entre fermentacion
expuesta, fermentacion tapada
y fermentacién bajo agua

El café fue despulpado w colocado en 12
pilas; cada pila contenia alrededor de 370
libras de café despulpado. Fueron dispues-
tos como sigue:

(a) Pilas al descubierto

(1) Periodo de fermentacion “‘normal™
{I11) 12 horas mas de lo normal

(III) 18 horas sobre lo normal

(IV) 30 horas sobre lo normal

(b) Cubiertas con sacos limpios sin contacto
con el café

{I) **Normal”

(I1) 12 horas mas.
(III) 18 horas mas
(IV) 30 horas mas

{c) Caié completamente sumergido en el agua,

Grupo sobresaliente
30 horas mas
30 horas mis
18 horas mas
18 horas mas

1.—Agua,
2—Agua,
J.—Agua,
4 Agua,

Valor £ 5 menos
5—Agua, 12 horas mis
6. —Agua, normal
7. —Cubierto normal
&.—Cubierto, 18 horas mas

Valor £ 2 menos todavia

9. —Descubierto 30 horas mas

10.—Descubierto normal,
11.—Cubierto
12 —Cubierto

12 horas mis
30 horas mas,

8 o TR ¢

(1) “Normal”

(I1) 12 horas mas.

(1I1) 18 horas mas

(IV) 30 horas mas

Las temperaturas que fueron tomadas

otra vez a intervalos frecuentes, no demos-
traron cambios apreciables. Aqui de nuevo
no hubo variacion de mis de 17 C de la
temperatura constante.

El periodo normal de fermentacion fue
de 35 horas, tanto en el caso de las pilas
cubiertas como para las dgscubiertas, mien-
tras que en la pila de fermentacion bajo
agua, fue de 49 horas. Después de lavado,
cada partida se dividio en dos partes, sien-
do secada una parte de cada una al sol y
la otra a la sombra. El tiempo requerido pa-
ra secar fue respectivamente 9 y 39 dias.

Las 24 muestras se examinaron indepen-
dientemente por dos expertos de Nairobi ¥
por los seiiores J. K. Gilliat & Co., Londres.
Para mavor facilidad seria mejor, en primer
lugar, considerar cada inofrme por separa-
do.

Catador C. (Nairobi) fue de la opinion de
que habia apenas una ligera diferencia, si
la habia, en licor. Las diferencias en apa-
riencia eran tan marcadas sin embargo, que
era posible clasificar las muestras facilmen-
t= con este criterio, La diferencia en precio
entre los extremos fue estimada en £ 15 por
tonelada y el siguiente orden fue hecho:

secado al sol.
secido a la sombra
secaclo a la sombra
secado al sol,

sal.
sol,
sol,
sol,

al
al
al
al

secado
secado
secado
secado

sol.
sol,
sol,
sol.

al
al
al
al

secado
secado
secado
secado




Valor.£ 2 menos todavia

13 —Cubierto_ 30 horas mas
14.—Descubierto 12 horas mis
15.—Descubierto 18 horas mas
16.—Agua 12 horas mas
Valor £ 3/4 menos todavia
17.—Descubigrto 18 horas mis
18.—Cubierto 18 horas mas
19.—Descubierto  normal
20.—Cubierto normal
Valor £ 3/4 menos todavia
21, —Descubierto 30 horas mis
22 —Agua normal
23.—Descubiertoe 12 horas mas
24 —Cubierto 12 horas mas

Los puntos mis prominetes que se dedu-
ce son: la aparente superioridad de las
muestras obtenidas por la fermentacién ba-
jo agua y Ia aparente superioridad de Ilas

Agua: posicion promedial 7.4
Cubierto: d i 14,1
Descubierto: 2 M 16,0
Secado al sol: posicion promedial 8,5
Secado a la sombra: b 16,5
Normal: posicion promedial = 14.0
12 horas mas: -4 3t 16,2
18 horas mas: i 10,8
30 horas mas i % 9.7

Asi la fermgntacion bajo agua parece es
tar definidamente sobre las fermentaciones
cubierta ¥ descublerta, entre los cuales no
hay mucho donde escoger; ¢l café secado al
sol parece ser preferible al secado a la som-
bra; mientras que la sobrefermentacion de
18 a 30 horas parece ser notablemente, pero

l.—Agua 12 horas
2. —Agua normal

3:—Agua 12 horas
4. —Agua 30 horas
5. —Agua 18 horas
0.—Descubierto 18 horas
7. —Agua normal

8.—Descubierto 12 horas

T T
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secado a la sombra
secado al sol.
secado al sol.
secado a la sombna

sombra
sombira
sombra
sombra

la
Ia
la
Ia

secado
secado
secado
secado

sombra
sombra
sombra
sombra

Ia
Ia
Ia
Ia

secado
secado
secado
secado

muestras secadas al sol. Si tomamos un pro-
medio de las posiciones ohtendrgmos el si-
auiente cuadro:

Promedio para el 19 8—4.,5: para
el 2® 8—12.5; para el 39 8=20,5.

Promedio para el 1° 12—6,5; para
el 29°12—_18.5,

Promedio para el 1 6=3,5; para el
2% 6=9,5; para el 3® 6=15,5; para
el 47 6=21,5.

no tan pronunciadamente, mejor que el nor-
mal ¥ la sobrefermentacion de 12 horas.

Catador B (Nairobi) también reporté que
el licor era, bajo cualquier punto de vista
indistinguible. El hizo el siguiente orden,
basado en la apariencia del grano crudo:

mas secado a la sombia
secado a la sombra

mas secado al sol

mas secado a la sombra

mis secado a la sombra

mis secado a Ila sombra
secado al sel

mias secado al sol

e e
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9. —Cubierto normal
10.—Cubierto 12 horas
11 —Cubierto 18 horas
12-—Descobierto normal
13.—Agua 18 horas
14.—Descubierto 18 horas
15, —Descubierto 12 horas
16.—Diescubierto 30 horas
17 —Agua 30 horas
18.—Cubierto 30 horas
19 —Cubierto 30 horas
20.—Cubierto normal
21.—Cubierto 12 horas
22 —Descubierto 30 horas
23 —Cubierto 18 horas
24 —Descubierto  normal

Una ver mas, encontramos que la fermen-
tacion bajo agua es superior, pero Ia posi-
cion esti completamente al revés en lo que
se refierg al secadoe al sol y a la sombra. To-
mando un promedio de posiciones como el
anterior, obtendremos:

Agua: posicion promedial 6.3
Cubierto: I 4 16.4
Descubierto - E 14.6
Secado al sol: Posicion promedial 14.9
Secado a la sombra: . 10.1
Normal: Pozicion promedial 12.3
12 horas mas: = " 9.7
18 horas mas: i 22 12.0
30 horas mas: L & 16.0

De esto, la indicacion tdnica y definitiva
es que !a fermentacion bajo agua es deci-
didamente superior a las otros dos, entre las
cuales de nuevo hay muy poca ventaja. De
acuerdo con este catador. las muestras seca-
das a la sombra son preferidas a las secadas
al sol; mientras en lo que se refiere al pe-
riodo de fermentacion, parece que el primer
lugar es tomada por Jla sobrefermentacién
de 12 horas,

Los informes de los catadores de Londres
no han sido recibidas todavia, pero se ha
recibido el signiente orden por comunicacion
privada del senor Gillet, ausente actualmente.

secado a la sombra

mas secado a la sombra

mas secado a la sombra
secado al sol

mas secado al sol

mas secado al sol

mas secado ala sombra

mas secado a la sombra

mas secado al sol

mas secado a la sombra

mas sccado al sol
secado al sol

mas secado al sol

mas secado al sol

mas secado al sol

secada 2 1a sombra

GRUPO 1

Promedio de posicion de las
muestras del grupo

es igual a 4

Cubierto 12 horas mas secado al sol
Agua 12 horas mas secado al sol
Cubiérto Normal secado a la sombra
Descubierto 12 horas mas secado a la sombra
Cubierto 18 horas mis secado a la sombra
Agua 18 horas mas zecado a la sombra
Agua 30 horas mas secado a la sombra
GRUPO 11

Promedio de posicion de las mues-
tras del igual es igual a 10

Agua 30 horas mas
Agua Normal

Agua 12 horas mas
Cubierto 30 horas mas

Descubierto 30 horas mas

L4

secado al sol

secado a la sombra
secado

secado

a la sombra

a la sombra

secado a la sombra

GRUPO I1I

Posicion igual a 13

Cubierto Normal

secado al sol
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GRUPO 1V Secado al sol: Posicién promedial 15.3
; Secado a la sombra: 2 A 0.8
Promedio de posicion de las mues-
tras del grupo es igual alo9 Normal: Posicion promedial 14
12 horas mas: e o 10
Agua Normal secado al saol 18 hpras mas: N b 14
Descubierto Normal secado al sol 30 horas mas: 4 *” 12
Descubierto 12 horas mas secado al sol
Descubierto 18 horas mas secado al sol Menos puede deducirse de ésto que de
Cubierto 18 horas mas secado al sol cualquiern de los otros reportes, lo que no
Agua 18 horas mas secado al sol es para sorprenderse, en vista del hime
Cuhierto 30 horas mas secado al sol ro tan elevado de grupos en que fueron di-
Descubierto 30 horas mas secade al sol dividas las muestras con respecto a la cali-
Diescubiierto Normal secado a la sombrz dad. Encontramos sin embargo, que gn la
Cubierto 12 horas mas secado a la sombrz fermentacion bajo agua el café es favorecido

Descubierto 18 horas mis secado a la sombrz  ligeramente, ¥ que son preferidas las mues-
tras secadas a 1a sombra. Una sobrefermen-

Tomando un promedio de posiciones como tacion de 12 horas parece ser algo mejor.
en les anteriores obtendremos: Sin embargo se esperan més amplios deta-
Agua: Posicion promedial 10 lles para cuando se reciban los informes com-
Cubierto: L £ 11.5 pletos de Londres.

Descubierto: £ il 16 (Coutipuari)

ABONO para CAFE
SeHILL

Riensch & Held
con 25°, de Guano del Pera

No es la simple mezcla con el Buano original lo que provoca los excelentes efectos del abono

HIL L. Es el tratamiento cientifico del Guano en las fdbricas antes de combinar y poner

en intimo contacto las diferentes materias; es la maduracién y refinacidn proiongadas gue
fiene por resultado un producto tan afamado e insuperable como el

ABONO PARA CAFE
CHILL

RIENSCH & HELD

Recomendado por el Centro Nacional de Agricultura

F. FURHMANN
Apartada 570 - Sap Jesé. C R. - Téiless 3218
Oficing alies Heyal Bask of Camada ‘_J
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UNITED FRUIT COMPANY

LA GRAN FLOTA BLANGA

SALIDAS SEMANALES DE PUERTO LIMON DURANTE
| TODO EL ANO CON CONEXIONES RAPIDAS EN LA ZONA
DEL CANAL, LA HABANA Y NUEVA YORK PARA TODAS
| PARTES DEL MUNDO |

Los vapores Turbo-Eléctricos ofrecen un servicio de lujo y con ®
todo confort para pasajeros que viajan todos en una sola clase.

Después de muchos afios de experiencia, esta linea presta un
servicio de carga ripido y eficiente para los puertos norteamericanos.
europeos y del Caribe.

Durante la cosecha, los vapores de la ELDERS ¥ FYFFES,

Lid., salen quincenalmente de Puerto Limon llevando café para
Inglaterra directamente.
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CoOmo el Laboratorio

nos ayuda a hacer

una taza de café mejor

Hace poce, uno de mis clientes llege a
mi laboratorio quejandose de que unas se-
manas antes habia pedido varios miles de
dalares de café de acuerdo con las mues
tras que le fueron suministradas, proceden-
tes de una plantacion de Colombia. En este
momento la casa referida le habia entrega-
do la primera pariida de la orden, pere que
¢él, mi cliente, tenia la sospecha de que el ca-
fé no era el mismo de las muestras, Sin em-
bargo, me dijo que no le era posible demos-
trarlo v me rogo hacer una investigacion
con mis aparatos, para ver si su sospecha
estaba fundada.

Someti los granos a un examéen por me-
dio de un vidrio de aumento. Su tamano, su
forma y sus caracteristicas me convencieron
de que se trataba de café colombiane efec-
tivamente, Después cortée con una navaja fi-
losa upas tantas tajadas de un grano y las
cologqué debajo de un microscopio de gran
aumento, La construccion de las células de
mostro que ambas calidades procedian de
la misma region de Colombia, pero eso no
era suficiente, pues ¢l aroma delicado y el
color fino que senalan las mejores calidades
de café cambian segin la  region ¥
hasta Ia plantacion de donde vienen. Pe
gquenas diferencias en el subsuelo, en ¢l agua,
en el fertilizador, la altura sobre el ni-

e ————— s—

Por CHARLES E. PAGE

vel del mar y el cultivo mismo definen la ca-
racteristica y el valor de! grano.

Para terminar mis investigaciones macha-
qué algo del café verde en un mortero, agre
gué Acidos para destruir la materia organi-
ca vy examiné la solucion restante en cuan-
to a su contenido metilico. En los granos de
cafe se han encontrado hasta ocho diferentes
metales vy en cantidades proporcionales dis-
tintas, Esos son hierro, cobre, nigquel, mag-
nesio, manganeso, estano, aluminio y calcio,
y la proporcion en que se presentan estos me-
tales en los granos permite a utio juzgar con
bastante certeza las condiciones de la tierra
y de Ia localidad de donde procede, Mis ana-
lisis demostraron que mi comprador tenia
razon. Los granos que se le vendieron tenian
mucho mis hierro que el café de las mues-
tras, de modo que no era posible ques am-
bos procedieran de la misma hacienda.

ObLtuve en la calle del frente en
York, lugar donde se encuentran las ofici-
nas de varias casas de café unas tantas
muestrits de café colombiano y examiné su
contenido metilico. Las canfidades relati-
‘as e metales en una de ellas correspondia
exactamente con las mucstras de! café su-
ministrade a mi cliente. Por medio de los
comisionistas logré cerciorarme de su pro-
cedencia de modo que mis eximenes no solo

Nueva
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demostraron de una manera indubitable que
s¢ estaba cometiendo un engaiio, sino que pu-
«l¢ comprobar hasta de dénde wvenian los
Lranos.

Nosotros, los catadores de café, tenemos
minta practica en nuestro sentido de] sabor,
que nos es posible saborear una rajadura en
una taza de porcelana. Cuando una taza po-
sée “una rajadura, el caié penetra en ella
¥ no es posible sacarlo de alli al lavar la
taza. kEsta materia rancia y oxidada influye
de modo perjudicial a la bebida siguiente
que se ponga en la misma taza, ¥ el catador
=¢ da cuenta de eso inmediatamente. Si para
hacer una taza de café se emplea aun siquie-
ra el décimo de una cucharadita mas de ci-
f¢ que ¢n ofra, no es posible que se me
escape esto. Al saborear el café apenas se
traga una cantidad minima, Sucede que
muchas veces en una sola manana tengo que
saborear unas cincuenta diferentes pruebas
de café. Termino mi trahajo, voy a almor-
zar v ibeho una taza de café con tantp gusto!

:Por qué no es posible dejar  enfriar
una taza de café v calentarla de nuevo sin
echarla a perder? ;Por qué es que los trastos
metdlicos para la preparacion del cafe danw
menos satisfaccion que los de porcelana?
;Por qué es imposible emplear café pulve:
rizado? ;Por qué es que un filtro que se
coloque en el trasto es superior a una ma-
quina para hacer café? Hoy dia es posible
contestar estas preguntas clentificamente.

Desde hace decenios el conocedor de café
sabe que ¢l café cocido es café perdido, pe-
ro nada se sabia del por qué de ese fend-
meno. Hemos descubierto que en el momento
que comienza 2 hervir el agua se produce
un cambic quimico en la mezcla. Se sueltan
ciertos  oxidos y el aroma cambia. También
hemos resuelto el secreto de que el café nun-
ca esta bueno cuando se le ha dejado en-
friar ¥ se calienta de nuevo. La quinta par-
te del cafée molido por peso consiste de gra
sas cerosas e nsolubles. El enfriamiento ¥
¢l recalentamiento del café tienen el efecto
de gue esas grasas se disuelvan, echando
a perder el aroma y haciendo la hebida me-
nos gustosa, Hace algin tiempo el “‘bureau

«le standars'' hizo unas micro-fotogafias del
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interior de unas tantas miquinas de café
metilicas. Profundidades y mjaduras invi-
sibles cambiaron baje €l microscopio en
criteres y zanjas. En estos poros finisimos
se detiene el café, se pone rancio, exactamen-
te como en una rajadura de una taza de por-
celana v de este modo echa a perder el aro-
ma de la bebida que se prepara despues,

:Por qué es que el cafe pulverizado no
da buen resultado mientras que el café mo-
lido da resultados excelentes? La contesta-
cion es simple. Al pulverizar los granos 131
mecanismo para molerno calienta las parti-
culas finas, se oxidan y dan al café un gusto
amargo, duro. Ultimamente se han practi-
cado muchos examenes para encontrar el me-
jor modo de moler café, En los tiempos pa-
sados se preferia una molida de particulas
sruesas, pero en estos dias y debido 2 la
popularidad creciente del filtro cambiable.
s estin empleando molidas mucho mas finas.
Estas abren el mayor nimero de las peque
fias celulas donde estin almacenados los acei-
tes aromiticos v de este modo se obtiene una
hebida mis aromatica. Maguinas de gran
tamano con cuatro distintos juegos de role-
1as .en las que cada juego deshace el cafe
en particulas mas menudas, forman parte
de la instalacion en muchas fabricas de tos-
tar café. Estas maquinas producen particu-
las cortadas con exactitud casi matemaitica.

Un dia pude probar que con treinta cen-
tavas de cafe biem molido era posible hacer
la misma cantidad de bebida y con el mis-
mo aroma que de un café molido en particulas
gruesas costando cuatro veces mas. En otro
ensayo encontré que una senora  botaba de
cada libra de café, costando treinta centa-
vos, un residuo todavia lleno de café. por va-
lor de cuatro centavos. Ella hacia su café
con una miquina y se quedaba ¢l agua satu-
rada con café aungque habia pasado cuatro
veces la maquina, mientras con el uso del
filtro el agua pasa una sola vezr v lo que
gqueda con el residuo es clara.

Para concluir me permito recomendar
a las personas de buen gusto los siguien-
tes puntos para la preparacion de un café
bueno:

1)—-Evitese la preparacion del café en
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un trasto de metal, Usese, si es posible, un
filtro cambiable de porcelana o de vidrio.

2)—Empléese siemprescafé fresco ¥ bien
molido.

3)—No hay que hervir el café ni tam-
poco hay que calentarlo.

4)—NA\lidase con exactitud la cantidad de
café como también la del agua.

5)—V¢ase el reloj. El café se pone amar-
go i se le deja mucho tiempo con la masa
cn el trasto o =i pasa mas de las veces por
la maquina,

6)—Empléese papel de filtrar o piedras
porasas para evitar que las grasas insolu-
bles entren eén Ia bebida, a fin de lograr um
cafe completamente claro,

7)—Moje la canastita de su aparato de
preparar café antes de poner el café seco
¥ molido en ella. Asi se evita que las particu-
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las pequenas caigan en la bebida antes de
que s¢ hagan bolitas.

8)—~Cuando se haya hecho Ia bebida por
medio de un filtro cambiable es menester
sacudir el trasto antes de verter el café, por
que si no se hace esto la bebida rala saldri
primero,

9)—Al emplear una mdquina para hacer
cafe, se debe efectuar el proceso mediante un
calor bajo para que el agua filtre con lenti-
tud, Cinco minutos sobre el fuego son sufi-

cientes,

10)—Para hacer huen café helado, se obr
tienen los mejores resultados al dejar el cafe
helarse hasta que forme bloques de hielo que
después se hacen liquidos de nuevo con café
caliente en lngar de enfriarlo simplements
con hielo en bloques.
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La deshidratacién

del aire en el suelo

Estimamos atil hacer entender aqui, de ve:
en cuando, la voz de los practicos, El articu-
lo que publicamos a continuacion nos ha si-
do remitido por un agricultor francés del
departamnto de Tarn. Los argumentos del
senor Aragou nos han parecido interesantes,
pero dejaremos a nuestro corresponsal la res-
ponsabilidad de las deducciones que ha en-
tresacado de sus observaciones.

I.a deshidratacion del airs en el suelo es
una idea que puede enriquecer la agricultu-
ra v explicar cientificamente el antiguo ada-
gio popular que cada uno repite sin com-
prender todo su sentide: “una bina vale un
riego'. Me proponge desarrollar esta idea
¥ senalar su importancia agricola mediante
nuevos aspectos y ejemplos tanto cientificos
como practicos.

I.—Ejemplos cientificos

1) Ante todo, gsta primera. constatacion:
numerpsos sabios daneses, alemanes
han probado que, en un terreno cualquiera.
salvo en los saturados de agua, el aire se
renueva una vez por hora hasta 19 cm. de pro-
funidad, y esto merced a un fenomeno que
se llama difusién. Este fenémeno, aun no
bien conocido, ha sido estudiado por Bucher,
Schulze, Leather, Romell y otros sabios.

Suecos,

. guiente:

Por MAURICE ARAGOU.,

2) A este fin una nueva idea acaba de
aportar Lakhowsky, el penial historiador de
las ondas del Universo, Sin sospecharlo, ha
provectado una viva luz sobre este fenome-
no de la difusion observando el hecho
mediante sismografos extremada-
mente sensibles, se ha podido registrar un
levantaminto regular de la capa terrrestre
de dos metros aproximadamente cada 12 ho-
ras, Lakhowsky manifiesta que esta verdade-
ra respiracion podria dar una explicacion
racional del fenomeno de las mareas, Pero,
para los agricultores, este fendmeno pgviden-
cia aspectos de una importancia capital sobre
Ia difusion.

Se ha empezadp a comprender como, mer-
ced a este colosal juego de fuelles, puede
entrar en el suelo ¥ en el subsuelo, difundir-
se ¥ deshidratarse gn €] cantidades de aire
realmente impresionantes. Y la evidencia im-
se debe vigilar activamente a que
los poros de la capa terrestre las solas aber-
turas de este fuelle gigantesco estén siem-
pre abiertos.

3) M. Leon Chaptal Director de Ia Es
tacion de Climatologia de Montpellier ha
publicado en Le Progrés agricole £t viticole
de Montpellier (Francia) un importante in-
forme fruto de¢ numerosas experiencias que
han durado 6 anos.

“Dice que en ¢l media dia de Francia la

si-

pone que
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cantidad de lluyia recogida durante la esta-
cion cilida es muy inferior a la cantidad de
agua consumida por el vinedo. Por tanto, es
necesario que otras fuentes de humedad su-
ministren la diferencia, la que nunca es
menor de 2500 metros cubicos por hecta-
rea.

Esta agua que falta no puede venir de
las capas profundas del terreno, En mayo
de 1923, después de una scquia que duraba
desde hacia un afo y durante el cual todos
los manatiales se habian agotado, todas las
reservas de agua disponibles de 1la tierra
desaparecieron. La ascensiéon de Ia hume-
dad de las capas profundas a la superficie
€s, por otra parte, contraria a las observa-
ciones hedhas, por wvarios gedlogos, sobre
la sustitucion rapida de la circulacién sub-
terranea por la circulacién superficial, ¥
contraria también a los resultados de las ex-
periencias de Bouyoucos.

Por tanto, esta agua que falta a la planta
solo la puede suministrar el poder propio de
la capa superificial del suelo arable de fijar
fuertes proporciones de wvapor de agua at-
mosferico. La propiedad que posee el suelo
de absorber la humedad del aire circundante,
aun que este no esté saturado, es reconucida
por varios autores, particularmente por Schu-
bler, Babo, Hervemangon, Schelsing. etc.,
los que han precisado que la higroscopicidad
de la tierra cesa de manifestarse desde que
su porcentaje de agua alcanza el 5 por 100.
Ahora bien, las investigaciones sobre Ia hu-
medad de Ia tierra realizadas en Montpellier
por Houdaille, desde 1886 a 1896, demues-
tran que, durinte el verano,, el porcentaje de
agua en el terreno, de la superficie hasta 4
2 5 cm. de profundidad,, es con harta fre
cuencia inferior a 2 por 100; por consi-
guiente, muy inferior al limite en el cual no
se manifiesta la higroscopicidad. Hasta 25
cm. de profundidad, la humedad es a me-
nude inferior a 5 por 100. En la region
meridional, una capa superficial de tierra de
por lo menos 10 centimetros de espesor pue
de, por tanto, durante la estacion seca, fijar
el vapor de agua de la atmésfera. Un cilcu-
lo muy sencillo permite ver (tomando como
densidad aparente de la tierra 1,3) que, ca-
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da vez que la humedad de esta capa de 10
centimetros de espesor aumenta de 1 por
100 solamente, se depositan 13000 litros de
agui por hectarea. Este aporte puede consi-
derarse como diario cuando hace calor. Las
experiencias Hevadas a cabo en 1926 y 1927
han confirmado los resultados de estos caleu-
los. ¥ es necesario llegar a la conclusion que
toda causa que facilite la penetracion del aire
en las capas desecadas de la tierra arable
favorece el fendmeno de absorcién multipli-
cando las superficies de contacto”.

;Como es posible no  persuadirse, des-
pués de la lectura de este informe, que cuan-
do se habri oreado el instrumento que favo-
recera el fenomeno de absorcion multipli-
cando las superficies de contacto del aire
con el terreno, las tierras desecadas del Me-
diodia podrin adquirir una fertilidad prodi-
giosa?

4) En el Congreso del Agua, celebrado
en Argel en enero de 1928, los delegados
alemanes y belgas fueron mucho mas le
jos que el Director de la Estacion de Cli-
matologia de Montpellier. En efecto, afir
maban que todas las aguas subterraneas pro-
vienen, no de la lluvia, demasiado Insufi-
ciente, sino unicamente de leo deshidratacion
del gire em gl swelo. Citaban como ejemplo
los pozos del Sahara que, segun ellos, no
pueden proceder de lluvias inexistentes, M.
Dienert, Director del Servicio de Aguas de
la Villa de Paris y Jefe de la Delegacion
francesa puso, segun parece, las cosas a pun-
to por esta declaracion modszrada: “La con-
densacion del vapor acuoso entretiene la hu-
medad en la superficie del suelo en wverano,
cuando el terreno respira bien, v suministra
a las plantas Ia cantidad de agua necesaria
a su evaporacién, pero vo estimo que el apor-
te de agua hasta la capa subterranea debe
ser mas bien escaso”. (1)

Me parece qué no pugde llegarse a un a-
cuerdo entre estas dos teorias, pero para los

(1) Desde enfonces M, DINERT ha modificado
sy punfo’ dc vista, adhiritndose a la idea que la
candensacion del vapor de agua almoslérico pucde
alimenlor los capes sublerraneas, como lo prueba
la Nola que ha presenlado & ln Academia de Cien-
cios de Paris en 1924 (Comples rendus. lomo 193,
nim. 13) ¥ que ha sido resumida en este Boletin,
1934, nim. 5. (V. d. K.)

-
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agricultores siempre queda esta certidum-
bre que la deshidratacion del aire en el sue-
lo es un fenomeno extraordinariamente im-
portante, que reserva un porvenir ilimitado
a la agricultura.

51 En la antigiedad encuéntrase un ejem-
plo evidente de lo que puede producir la des-
hidratacion del aire. El ingeniero Teveux
ha estudiado particularmente Ia instalacion
de 13 enormes pirimides de piedras calca-
Teas trituradas que, merced a la captacion
de la humedad del aire atmosférico, suminis-
traban 500 anos antes de nuestra era,
700,000 litros de agua por dia a la ciudad
de Teodosia sobre el Puente-Exin (la actual

Crimea) ¥ a sus jardines, bajo un clima
excesivamente seco (2) . A

II.—Ejemplos tomados
del grande cultivo

1} En septiembre de 1923, en Nimes,
después de una sequia extraordinaria que du-
raba cerca de 18 meses y, durante la cual
todos los manantiales y todos los pozos se
habian desecado, M. Maroger pudo, merced
a un cultive superficial repetido, conseguir
una cosecha de 170 hectoltiros de vino por
heetarea, con una vegetacion frondosa entre la
aridez circundante (3). Siendo la evapora-

(2) Actualmenie una instalacion més o menos
anéloga es constifuidn por el pozo aéreo imaginado
por ¢l ingenicro KNAFFEN. que lo describié en el
Congreso del Agua de Argel (enero de 1028,
véesze Informe nim. 36), mas fsrde en el primer
Congreso de Higiene mediterranea (1932) v. por
iltimo, recienlemente en el 21¢ Congreso de Hi-
giene celebrado en el Instifulo Pasteur de Paris el
22 de octubre de 1934. Un pozo aéreo funciona
en Trans (Deparfomenfo de Var. Francia). el cual
abastece de agua la region. Ademés. segin M.
Oclave MENGEL (Accion que ejerce la condensa-
cion del vapor acuoso en la nlimenfacion de los
mananliales, Irabajo publicado en Comples rendus
de [ Academie des Sciencies, Paris 1931, fomo
193, nim. 22), cierfos lerrenos rocosos compuesios
de guijarros y piedras gruesas, cubierfos de una
vegefacion herbécea y arbusliva baslanle espesa,
consfiluyen coleclores de agua de condensacién
realizando al natural los anliguos pozos aéreos de
Criﬁr‘ma. y engendran a veces fuenfes de crefa (N
d. R.)

(3) Véase E. MAROGER. «Dos experiencias
sobre ¢l comporfamienfo de las vides en el Bajo-
Languedocs, en Revue infernational de rense;ian-
menls agricoles, Roma 1925, Nueva Serie, Vol, llI,
nin. 2 (N. d. K.)
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cion de una vid vigorosa, segin todos los
autores, y, particularmente segiin Wolff, de
5 millones de litros por hectirea, cabe pre
guntar de donde habia venido esta masa de
agua. De las luvias del invierno? No pue
de ser, vii que no s¢ registraron precipita-
ciones acuosas, De las reservas del ano pres
cedente? Tampoco es posible, ya que todos
los pozos ¥ manantiales estaban desecados.
Una sola explicacion es posible: la enorme
deshidratacion del aire en el suelo, obtenida
con las treinta labores superficiales que Ma-
rorer fue obligado durante dicho ano a apli-
car a sus vides, cuvas labores favorecieron,
aunque efectuadas con instrumentos imper-
fectos, el fendmeno de absorcion multiplican-
do las superficies de contacto del aire con el
terreno,

2) En Espana, El Director de la Esta-
cion Agronomica de Madrid, Sr. Quintani-
lla, después de haber constatado que en la
época del espigado una hectirea de trigo
requeria 280.000 litros de agua, ha realiza-
do la experiencia siguiente, en un clima ta-
rrido donde se registran (promedio de 10
afios) solamente 338 milimetros de precipi-
taciones acuosas por ano. Ha sembrado en
lineas pareadas trigo y alfalfa, efectuando
durante la vegetacion repetidas labores su-
perficiales como Maroger. El resultado pu-
blicado con fotografias, fue notable y habria
sida aun mejor si el autor hubiese preparado
el terreno en verdadero cultivo pastewriano
sin arade como M. Jean (de Bru) y sin des-
truir la imensa pupulacion microbiana: los
aerobios y las algas de clorofila.

En ¢l Concurso nacional deél trigo de Cre-
mona (Italia), la disposicion de dos lineas
de trigo, separadas de otras dos por espacio
de 40 centimetros, cuyo espacio se labraba
segtin ¢l método Maroger mediante un pe-
queno motocultor de jardin, ha producido
36 quintales de trigo por hectirea,

3) He aqui otro ejemplo personal: un he-
cho que siempre ha intrigado a los agriculto-
res del Suroeste de Francia y que, a primera
vista, parece en efgcto paradojal, es el si-
gulente: cuando llueve después del aporeado
d=l maiz, cultivea safre luego mucho
mis de la sequia que cuando no lueve, Esto

este
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es, por ¢l contrario .de facil comprension
cuando se tiene la conviccion de la inmensa
importancia asumida por la estructura porosa
del suelo. Las lHuvias de tormenta apisonan
Ia tierra, la hacen compacta y esta tierra mds
tarde aprovecha soloe en parte la humedad
acrea. Pero si, en lugar de no hacer nada al
terveno después de la lluvia, se aplicasen,
como esta es la prictica generalizada en el
Mediodia, varias labores superficiales al te-
rreno, se podria legar a obtener 73 hectd-
litros de maiz por hectarea,

Y pensar que cada afic faltan en Francia
800.000 toneladas de maiz!

41 En Marruecos, donde no llueve nunca
durante ¢l wverano, ¢l que s siempre muy
caluroso, el maiz produce por que s¢ conser-
van los espacios lagunares del terreno, pero
<l mais produciria indudablemente mucho
mis si se crease el apero ideal para el des-
menuzamiento perfecto del terreno,

5). He aqui otra aplicacion de la des-
hidratacion. sugerida por una interesante
deseripcion del Sahara debida al célebre pin-
tor Fromentin ({'n verano en ol Sakara. Pa
ri= 1857, pigs. 248 » 249), 1a que plantea
un importante  problema de porosidad del
suelo que puede asumir consecuencias con-
siderables para los terrenos desiérticos.

En los confines del Sahara, se registran
con harta {frecuencia itres o cuatro anos sin
unz gota de luvia, v, por tante, encuéntran-
<€, pero solamente en cicrtos punleos particwia
res. un drbol extremadamente vigoroso que
Fromentin describe en estos terminos: “Upa
sola cosa resiste. merced a fuentes de savia
incomparables, a la consuncion de estos te-
rrihles verancs... el albaricoquero del sur que
es un arhol bonito de huen porte, su follaje
es e un enlor verde extraordinario. XNada
puede compararse a esta enjalbegadura  de
verde esmeralda, irritante. que hace que to-
tlos estos drboles se asemejen a juguetes de
papel verde gue plantarianse sobre madera
amarilla. Al igual que los manzanos nor-
mandos o los naranjos ¢l albaricequero lleva
tan grande cantidad de frutos que cada hoja
verde va acompanada de un fruto de oro.
.o que hace mas extravagante el desacuerdo
con el pais ¥ el clima, es que el pie de estos
arboles tan verdes descansa sobre un terreno
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de color de rastrojo ¥ completamente quema-
do por el sol..”

Después de una sequia absoluta de 4 afios,
donde literalmente no s¢ ha visto una gota
de agua, puede legarse realmente a creer
que la capilaridad puede hacer subir, reserva
de una desgraciada lluvia de tormenta caida
4 anos antes, la enorme cantidad de agua
indispensable a una produccion tan conside-
rable (1100 gramos de agua para 1 gramo
de materin seca),

La evidencia impone que solamente el aire
cargado de humedad a su paso por ¢l mar
o por las inmensas regiones pantanosas del
centro de Africa ha podido depositar, en un
suelo o en un subsuelo de confextura parti-
cular, esta masa de liguido,

La enorme diferencia entre la temperatura
del aire ardiente 3 la del subsuclo, que con-
serva siempre frgscura, debe activar mucho
el fenomeno en cuestion. Pero es evidente
gque este suclo especial debe tener numerosos
espacios lagunares de materia porosa y que,
ademas, no se hunden ni s¢ tapan. Un es-
tudio minucioso se impone, el que podria
gjercer inmensas colsecuencias para las regio-
nes desiérticas de los confines del Sahara.

Un potente trabajo del subsuelo median-
te galerias llenas de materias poresas, com-
pletade por un cultivo superficial apropiado
al medio, daria quizas, en ciertas zonas, -
sultados, quién sabe? inesperades.

6) He aqui un ejemplo que ilustra de una
manera notable la recia palabra de Claude
Bernard: “Cuando no se sabe lp que se bus-

ca, no se comprende lo gue se encuentra’.

Dos sabios americanos fueron sorprendidos
de ver en Antigua, en medio: de un campo
plantado de cafa de aziicar que sufria de
'a sequia, partes aisladas  que no sufrian,
Mediantg conos de porcelana porosa hundi-
dos en ¢l terreno, estudiaron el régimen de
humedad en las diversas parcelas. Fueron
obligades a reconocer gue no se  encontro
ninguna relacion directa entre la riqueza to-
tal en agua del terreno y el poder del terre-
no en suministrar agua, Cabe preguntar:
;qué es este poder del terrene de suministrar
agua. independientemente de sy humedad
normal? ; Donde el terreno puede tomar este
poder sobrenatural 2. Todo ésto es incompren-
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sible hasta el momento en que éntra en jue-
g£o !a nocion de la deshidratacion del aire en
¢l suelo, la que solamente puede explicar,
por una contextura diferente de las diversas
parcelas, estas desigualdades de vegetacion.
Ademas estos sabios hablan observade, lo
que ¢ una indicacion estremadamente im-
portante a retener, que las plantas que no
sufrian de las sequia se encontraban en la
parte mas calcirea de] canaveral. En efecto,
€l calcireo y la creta son materias particular-
mente porosas. Pero ia nocion de la  des-
hidratacion es tan poco conocida que estos
sabios no pudieron dar ninguna explicacion
de Ia anomalia constatada.

7) He aqui por daltimo ejemplos que me
parecen facilitar la prueba mas convincente
de Ia importancia de la deshidratacion del
aire en el suelp ¥y que anulan al mismo tiem-
po 1a pretendida superioridad de los abonos
solubles (tan caros) sobre los abonos poco
solubles o insolubles.

a) El Prof. Lagatu de Montpellier, autor
de la sabia teoria del diagndstico folidceo, ha
reconicido que, en ciertos casos precisos, los
abonos quimicos selubles se evidencian poco
eficaces o ineficaces, “Manifiesta que no es
raro que tal abonado de la vid, que se mues-
tra eficaz en un ano, sea ineficaz en el otro.
El segundo caso esti claramente explicado
por el diagnostico folidceo: en caso de ine-
ficacidad, genralmente debida a una sequia
prolongada, los principios nutrivos del abo-
nado no entran en la hoja’.

b) En un opusculo titulado Nos visites awx
vignes cms charrues, dos eminentes viticultores:
M. Semichon (director de la Estacién regional
de Enologia de Narbona) y M. Dupuy (pro-
fesor de agricnltura en Narbona) han de-
mostrado que en terrenos saluralmente muy
secos, ciertos viticultores que han practicado
e! cultivo que yo llamo ‘“pasteuriano” (tri-
turacion del terreno por un cultivo superfi-
cial ¥ continuo), han suprimido desde hace
10 anos todos los abonos, encontrandolos in-
utiles. Ademds, sus vides presentan mejor
aspecto que las de sus vecinos.

:No es esta una prueba evidente de la
importancia de la deshidratacion del aire en
el suelo con la yuda de su grande aliada, la
vida microbiana, intensificada por el des

D‘ r—; .

menuzamiento del terreno y por la mpre:-:i&n
del arado que trastorna tres capas micro-
hiznas del suelo?

“La trituracion perfecta del terreno, ele-
menta esencial de la deshidratacion y de la
prodigiosa actividad microbiana, debe orga-
nizarse cientificimente con NUEVOS APEros que
multipiquen las superficies de contacto del
airecon el'suclo . . o i e

e a — —— il | Ge—

Nozotros cultivamos mal . . . .. .. El
desmenuzamiento del terreno puede darnos
masas de nitrogeno muy superiores a las ne-
cesidads de las cosechas mas abundantes™.
( Deherain).

He aqui ahora la idea esencial que esta-
blece la interpretacion técnica, la unifica-
cion cultural entre los dos grandes princi-
pios de la nueva agricultura: la intepsifica-
cion de la vida microbiana y la deshidrata-
cion del aire en el suelo.

Un microbio, cualquiera que éste sea, solo
puede vivir en un medio humedo y todas
las plantas requigren cantidades enormes de
agua. Por tanto, en agricultura nada se pue-
de hacer sin este alimeénto esencial: el agua.
;Cual es el mecanismo que permitird tomar
al aire esta agua que falta casi siempre en
nuestra suelo?

Toda el agun mnormal que se encuentra
contenida en la tierra arable toma el nom-
bre de liquido intersticial y envuelve por
absorcion o adherencia todas las particulas
del suslo.. Por tanto, cuanto mas tenues
sean estas particulas mayor seri la superfi-
cie absorbente, asi como cuanto mas porosa
sera la tierra y, por conmsiguiente, el liquido
aportado por el aire sera abundante, mais
activa serd la vida microbiana y mis vigo-
rosa l!a vegetacion. Para obtener todo esto.
cada terreno debe labrarse y desmenuzarse
segin su constitucion propia ¥ segtn las po-
sibilidades de resistencia de su estructura.

Como guias en la dificil via de la adap-
tacion prictica, poséense dos jalones, dos
experiencias tipicas que han tenido franco
exito en dos terrenos esencialmente diferen-
tes:

a) M. Jean (de Bru), en el intervalo en-
tre dos cultivos de cereales, del 10 de julio
hasta el 15 de octubre, efectuaba tan sblo




zeis pases de cultviador., ;Por qué? Simple-
mente porque su terreno detritico, esquito-
£0, de pruesos elementos, posee una contex-
tura v un armazdén rigidos; ademis, no exis-
te arcilla plastica y, por tanto, no existe
poder aglutinante,

b} Maroger tenia un terreno, cuya
textura era diferente: las finas particulas de
tierra se aglutinaban demasiade de prisa en
la superficie, tapando los intersticios de to-
ma del aire. Asi en 1923, en cuya época las
necesidades de agua atmosférica se hacian
particularmente sentir, vigse obligado a pa-
sar el cultivador en sus vides hasta treinta
veces (en verdad muy ligeramente) para
combatir esta aglutinacién obstinada, de la
cual nos vamos a ocupar.

Las particulas terrosas varian de grasor
hasta el infinito desde la arena, de la cual
solamente 5000 pranos por gramo,
pasando por el barro, que tiene J4 millones
de granos por el mismo pesc. hasta los gra-
nos de arcilla bruta, que llegan a la cifma
de 48 millones, Ahora hien, se ha wvisto an-
teriormente gque la tenuidad debe buscarse a

existe

cuaifquier precio al efectuar el laboreo del
terreno, pero  se tropieza  entonces con un
grande inconvenicnte, debilo al exceso de

esta tenuidad. lLos corpisculos que tienen un
diametro inferior 2 1 micron son siempre
coloidales; es decir, aglutinantes, ¥
nuestros enemigos mas pelizrosos. Son estos

son

corpisculos los que causan la inferioridad
de las tierras llamadas “battantes” despra-
ciadamente demasiados corrientes. Después
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de una lluvia, un rocio, o simplemente por
su tendencia constitutiva y constante a Ia
aglutinacion, estas particulas efectian una
soldadura en la superficie del terreno, ya sea
entre ellas, ya sea con las particulas de are-
na, formando asi una crosta aisladora e im-
permeable que es necesario rompzr mediante
un laboreo tan superficial como se¢ quiera.
pero rapide vy frecuentemente renovado. Con
¢l cultivo actual, donde, los trastornos de los
terrenos debiidos al arado parecen un desafio
al buen sentido y donde se ignora el cultivo
superficial ,no se tiene en cuenta esta necesi-
dad y entonces las tomas de aire se tapan,
la difusion es defectuesa, el apna falta, la
poblacion microbiana, brutalmente aniquila-
da, rehusa prestar su servicio y ! agricultor
se arruina adquiriendo abonos solubles muy
caros que deben reemplazar la accion micro-
biana desfalleciente .

Cuande los agricultores se habrin pertre-
chado de estas nuevas ideas, cuando la es-
trecha colaboracién de los cultivadores y de
los constructores de miquinas nos habran
dotado de instrumentos ¥ aperos capaces
——como asi lo manifiesta el Director de la
Etacion de Climatologia de Montpellier—
de dar cada dia 13.000 litros de agua at-
mosférica por hectirea, los paises meridio
pales, qué ya poseen el sol, serin un verda-
dero Eldorado.

{ Tomade del Boletin de Informaciornes Tée-
ricas del Instituto Inicrnacional de Agri-
culiura—Roma ),

'a

Laboratorio Bacterioldgico

El hombre prevenido tiene

SUERO BUTANTAN

contra mordeduras de serpiente
EXISTENCIA SIEMPRE FRESCA

DE VENTA EN EL

Y

del Licdo. Carlos Viguez

Avenida Central -

\

Frente Clas. Eléctricas
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El Instituto ya esta

saliendo al pais

Con el objeto de hacer unas experimenta-
ciones publicas sohre sanidad vegetal ¢ ini-
ciar un ciclo de conferencias relacionndas
con problemas cafeteros, la Seccion Técnica
del Instituto envié una mision a San  Je-
ronimo de (Grecia v a Carrizal de Alajuela, a
realizar aguellos propositos.

Con tal motive, dos conocidos apricultores
don Santingo Crespo v don Francisco Bar-
bari, han honrado al Instituto con las siguien-
165 cartas que mucho agradecemos:

San’ Jeronimo, 27 de Noviembre de 19335,

Senor Secretario del
Instituto de Defensa del Café.
San ]n-‘l}_

AMuy senor mio y amigo:

Cuando e! pais tiene una institucion de
una embergadura, como es el Instituto de
Defensa del Café, que se preocupa tan in-
tensamente del fomento de una  tUnica ri-
queza del pais ,como es la agricultura, ayu-
dando con sus conocimientos y sus facilida-
des a los que laboramos Ia tierra, se siente
uno realmente satisfecho y agradecido, de
las multiples atenciones recibidas de esa
honorable Institucion,

Por lo tanto, debo dar las gracias mis
cumplidas por el envio de su representan-
te, ¢l Ingenierp Agronomo don Luis Hogge
T. a ésta, quien con toda actividad cumplic
su cometido .al tratar los cafetos en la ex-
tension de una manzana, pudiendo apreciar
a continuacion los buenos resultados de este
admirable procedimiento. que termina de una
manera decisiva con los insectos dafiiines de

los ecafetales,

También, en mi nombre ¥ en ¢l del pue-
blo de San Jeréonimo de Grecia, rindo las
mis expresivas gracias por la conferencia.
que sobre asuntos de café, dicta ¢l senor
Hogg brillantemente en In escuela del pue-
blo. Esta labor de difusion cualtural agrico-
In que ha iniciado el Instituto, la considern
de: admirables resultados, pues lleva a co-
nocimiento de los agriculteres, las feorias
cientificas tan necesarias de ser conocidas v
practicadas por todos; ojala el Instituto con-
tinte en esta labor en beneficio de todos los
agricultores del pais.

Con toda consideracion, soy del seior
Secretario afmo. atto, 5. S. y amigo,

Santiagn CRESPO
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San José, 3 de Enero de 1936,

Sr. Lie, don

Manuel F. Jiménez ().
Director del Instituto de
Presente,

Defensa del Café

Estimado seor:
LFel.
a la visita que los peritos de esa
senores don Francisco Seravalli
v AMario Rodriguecz hicieron ultimamente 2
mi finca situada en Carrizal de Alajugla,
Tema conocer practicamente
sistemas que recomienda ¢l Instituto en
varios articulos ¢e su Revista mensual, para

Tengo e! honor de dirigirme a para
referinme

Institucion
l.!l.‘:-t'l".‘- tl':
los

el cultiva del cafe, v es por ese motivo que
- r

Blge: 5

n

rogue a los senores Seravalli vy Rodriguez
hicieran la visita a que me refiero.

Debo maniféstar a sinceramente,
que estoy muy satisfecho de las valiosas obs
servaciones que dichos me hicieron
pari el cultivo y mejoramiento de mis ci-

usted,

SETIOres

fetales ¥ Creo que toda ]u:f_-'-t..ln.‘l interesada
en la industrin del café debiera aprovechar

el Instituto pueds ofrecer

por medio de su cuerpo de lngunivrs:-F-. 2 fin

los conssjos que

de no seguir cultivando por el sistema rudi-
mentario que tan malos resultados ha dado a
la industria catetera.
Con toda

muy atto. 5.

consideracion me suscribo de Ud.
5

Franciseo BARBARA

suelos de una region.

Uno de los mas importantes problemas que confronta el
cafetalero costarricense y el agricultor en general es el del em-
pleo inteligente de los fertilizantes comerciales y no seria atre-
vimiento el decir que tal vez el tres por ciento del dinero gastado
en abonos se pierde anualmente sin obtenerse el consiguiente
rendimiento y ello debido a la falta de conocimiento sobre las
necesidades del terreno, a las erroneas ideas de cémo es que el
suelo alimenta las plantas y la influencia que tienen los ferii-
lizantes en el crecimiento y productibilidad de los sembrados.
Esta merma en el capital de nuestros agricultores podria evitarse
en parte con el estudio cientifico de los caracteres especificos
de cada suelo tal como se practica al efectuarse el registro de

CEMENTO

ALSEN

ALEMAN

HIERRO

y otros maieriales
para construccion

PABLO SPOERL

Apartado Xlll — Teléfono 3756
San José, Calle Central
Contiguo a los Juzgados
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Experimental

E! mejoramiento de los cultives, que tan-
to se desea para aumentar la produccion de
café, alcanzando al propio tiempo calidades
superiores, no ha de esperarse de la inicia-
tiva particular principalmente, ya que Do ha
habide una cultura agricola bien dirigida
que haga abandonar los prejuicios arraiga-
dos desde antafio, que aumentan con la abu-
lia de los agricultores v la falta de apoyo
cel publico.

Si el cafetalero no busca €l apoyo cienti-
fico. ni la observacion del laboratorio, ni el
consejo del experto, hay que llevarle hasta
<y predio ese auxilio que €l no conoce debi-
damgente ¥ que el Estado ha de dar en forma
inicial para intensificar y perfeccionar una
industria como la del café, en torno a la
cual se mueve nuestra economia.

En el interés general del pais esta en lograr
mayor produccion y alcanzar altos precios;
v parte del programa a desarrollar para
conseguir esos fines es ilustrar al produc-
tor para que siga las instrucciones mas re
comendables v atienda las exigencias de los
mercados,

E! Departamento Nacional de Agricultura
v la Seccion correspondiente del Instituto
de! Café, son los llamados a realizar de
manera formal esa tarea; ¥ con animo de
impulsaria me permito sugerir el signientes
sistema que se emplean en los Estados Uni-
dos y Espaha, ¥ cuyos excelentes resulta-

dos han sido reconocidos. Se adaptan ca-
miones especiales, con laboratorio  rudi-
mentario; provision de fertilizantes, insecti-
¢idas y medicaméntos para las plan:as, todo
adecuado a la zona v a los cultivos gue se
vayan a examinar, Se llevan tambien mues-
tras de herramiéntas modernas, semillas.
material de propaganda v todo lo qgue se
considere necesario para la ensefanza prac-
ticas que la realizan, en el propio campo ¥y
con la cooperacion indicada, agronomos ¥
otros expertos que organizan su tabajo se
gun las posibilidades del organismo’a cuyo
servicio estin y l!as condiciones del medio.

Claro esta que los estudios especiales se
completarian en los centros adecuados de que
se dispone; pero las observaciones mas co-
rrientes ¥ simples se harian a presencia de
los campgsinos, en el propio campo, en con-
diciones que aseguren un convencimiento
efectivo de los métodos mejor recomenda-
dos,

Yo sé que ahora se dan conferencias, se
aprovecha alguna wvez ¢l cine v se hacen
visitas de inspeccion a determinados luga-
res; pgro eso no es suficiente para alcan-
zar ¢l fin deseado. Ese es un principio de
labor divuligadora, pero hay que comple-
tarla ¥ creo vo que mucho se alcanzaria
al respecto, con la colaboracidén experimen-
tal que dejo apuntada.

Ricardo JINESTA
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La REVISTA DEL INSTITUTO DE DEFENSA DEL CA-
FE DE COSTA RICA circula en los siguientes paises del mun-
do: Argentina, Bolivia, Brasil, Colombia, Cuba, Chile, Ecuador,
Estados Unidos, Guatemala, Honduras, Antillas, Haiti, Jamaica,
Mexico, Nicaragua, Paraguay, Panama, Canal Zone, Peria, Puer-
to Rico, Republica Dominicana, El Salvador, Uruguay, Vene-
zuela, Alemania, Dinamarca, Holanda, Noruega, Espana, Ita-
ha, Bélgica, Inglaterra, Japon, Suiza, Francia, Australia, Aus-
tria, Canada, Curazao, Checoeslovaquia, Ciudad Libre de Dant-
zig, Filipinas, Gibraltar, Hong Kong, Hungria, Noruegsa,
Polonia, Portugal, Virgin Islands, Suecia, Suiza, Trinidad,
Yugoeslavia, Mysore, Ceylan, Kenya, Uganda, Tanganyka
Rhodesia Norte, Nairobi; por consiguiente, sefiores anunciantes,
el mejor medio de acreditar su negocio, empresa o estableci-
miento, es insertando su propaganda en este organo de publi-
cidad cafetalero.

LOHRENGEL & Co. Suc.

BREMEN - ALEMANIA

IMPORTADORES DE CAFE
OFRECEN:

Sacos para Cafe, Manteados

y Maquinaria para Beneficios

AGENTE

SAN JOSE - COSTA RICA

LOUIS DELIUS & CP©°.

H. O. DYES




SECCION ESTADISTICA

El Instituto

levanta el

censo

cafetalero del pais

Resumen General de la Republica

Provincias Producloras 6

Nimero de fincas
Numero de duenos
Costarricenses

Extranjeros

APmAteg s et ree 57
Espanoles ... 34
Imbanos - M 46
Impleste i ca o n e o 31
Nicaragilenses______ 21
Norteamericanos 15
Jamaicanos . _. =i 13
Frapceses: . . . =~ . = 13
S HEZOGE e = 7
Coloembianos =
CCHIMORN St = G T y

i L 235.477
Ee 21.576
. 21,283
= = 293
Cubanos GIEoteT
Sirias e
Mexicanos ey =mem T
Guatemaltecos LA 7" s
l.ibanseses
Venezolanos s T
Austriacos i~ =S
Irlandeses
Salvadorenos

Drasilenos

o I o ds da

bkl i i

COSTARRICENSES

EXTRANJEROS

Total de munmnasi De café %

De café

Total de manzanas

242.10034 538.6193 | 85,48

44.584)4

i 9.958%

| 14,52

Area cultivada de café:

Manzanas:

D7 s T el L 2.45014
Perdosanosy et s 247914

2.52314

61.116%

De tres anos _ ... 3
Deimas vedad e o

68.578 V4
62.031%
6.547 Y

Total de cafe___.

En preduccién. .
sSin producir_______

Area de otros cultivos:

Maiz cparME WeTUE W
BErijoleg] — .  ="tesTTae ) 0 e
Cang-de azicare. = = o
Papas

Arroz == Pl ey
Repastos .

LEF e e OSSN N T T B
Banano L |

Talbaro S o=t

Manranas:
12.659
3.0841%
13.065
16315
2.670
16.5793%
61.818
219444
344



I8 AL
AManzanas:
Horalipme o o o T 3934
Pinact—
Yucas ... 3
Encinos .-
Variog —— Cabuya ___ 3 1.057 14
Ao oo
Triga

Nuaranjos
Total otres céultives ... 115.875

Resumen de cultivos dentro
del area destinada a café:

s Manzanas:
Cuitivadas de café . 685784
Deotroscoltives — . .. - 115:875
Terreno inculto ... 102.2311%

Tolal == ren s i = 0 2BS085

Cafetos: Manzanas:

En produccion ___________ 66.100.899

Sin produccion . 7.076.595
R — 73.177.494

Promedio por manzana 1.067

Produccion:

En fabégas ... — 469.644 34

En libras (111,11 libras

por fanegas) ... 532,182.228

En gramos ——  24.003.824.880

Fromedio de la Republica:
Promedio de fanegas por

manzana de los que abonan __ 9.26
Promedio de fanegas por

manzam de los que no abonan 5,85
Promedio geneéral de fapegas
por manzana eén produccion 7,57

Promedio de gramos por cafeto

en  produccion . 363,14
Sombra: Fincas
UJsan sombra en ... 24.273
No:-Tausan &0 cas o 1.204
Usan:
Guaba e e e i 7.361
G g S e e 5.444
Pord B e 1.080

BJ e
Maderp Negro o~ ==
Arboles fratales: __ -
Musaceas solamente .
Guaba y cuajiniquil
o\ T 7 S B B —
Cuajiniquil vy Pord . .

Sombra Natoral .
Varios it

Niimero de drboles de sombra .
Promedio por manzana ————-
Abonos:
Usan abonds en —
No; los usameen s o o
Lisan:
Cruimitoy. yadse o no = o~ )1
Organicos =

Orpganicos y quimicos .
Manzanas de café abo-

tedams. 0. 20,3213

Manzanas de cafe sin
abonar .

Poblacion rural
en fincas de café

Personas que viven

Hombregy = == i —oo i
Mujeres, .. =
Nifios

Nnas e

Personas que trabajan
Mandadores -~ o0~ .-
Peones ST Ten e
Boveros .
Choferes
Sirvientes

EaRl, b = o e

Vivienda:
Para uso del duche
Ocupadas por mandadores . __ -

Por peones o familiares
Alguiladas,__

Total ___..

B

59

918

1.455
5.9280
0947

174

452

47

415
6,443.267

05

Fincis:

1.306
24.171

619
601
86

29,929,

70,08¢%

38.054
37.391
33.301
33.250

144.026

1.836
21.424
1.403
173
636

25.472

Casas:

15.995
L.301
9.085
1.271

27.652
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Magquinaria e implementos

220
1.129
1.432

189

Beneficios de cafe
Erapiches 0 ot = = o

Arados ..
Canfones: | ——-—=r—= .o o
ErACtores e e 20
Carretas = 7.796
Fuerza Motriz: Hidraulica, Eléctrica, Vapor,

Gasolina ¥ Aceite

D: €

Ganado al servicio
Cabezas:

i cafeée:
de fincas de caf as

BUEYES oo e ammamrme e
ol e e -4, 20.884
TEINeros —eece—meeemmmsemme e 17.776
Caballos e !0.{306
Otros (mulas, toros, etc.). . 1.560

Total de cabezras .. 066,909

Provincia de San Joseé

Cantones Productores 19

Numero de fincas .. ..

Niumero de duefios

Costarricenses ...

Extranjeros .
Alemanes 26
HRliangs Jator e Sy 24
IZ=pafioles s nteden Bk 24
Ingieses ey — 13
Norteamericanos ’ : 10
Franreses .. = . 9

9856
8.945
8.830

115

Nicaragienses
Colombianos o
Veénezolanos ——— .
Mexitanas - oo

CGuatemaltecos . .
Libaneses . D ey

e B S S S )

COSTARRICENSES

EXTRANJEROS

Total de mmazanasf De café 1 o

] - I ¥
Total de manzanaa! De café | %

93.721'% 22,004 | 89, 89

9.694% | 2.47734 10,11

AManzanas:

Area cultivada de cafe:

De un ano .. ___.

Dé dos angs oo
De tres anos
De mis edad o - .

81434
904 V4
83014
21.92334

24.482

22.000%
2.8413;

Tonbde café = - =

En produccion..... .
Sinproducie. = Yy o

Area de otros cultivos:
Manzanas:

Maiz 6.197

Manranas:
Frijoles . | S oo iiogay
Cifia delasucario—us = 0 3.24534

A e T e 8834

Arroz P 2 e T e 1.654 74
Repastos: o 3.24414
POUEIO|  eoemeivecioeeeennenntand | 1 7.03934

Bananos ... 29614

Tabaco SR N 14414
Hartalizas -, L —s s T e 254
Varics b 1 L BT [l T il
« = —_
Cabuye o 15234
Total otros cultivos ... ... 34075
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Resumen de culrtivos dentro

del area destinada a café Manzanas:
Cultivadas de café ... 24482
De otros cultivos e .— . 34975

Terreno inculte ... ... 43,9581
Totals o s ST 035

Cafetos:

En produccion e e s A ba |

Sinsproducin Sooc e 2.646.655

. 26.338.226
e 1.076

gl e e
Promedio por manzana
Produccion:

Enclanspas et e a0 WL SR04
En libras (112,87 Lbs.

por fanega) . 16.046.756
Enrgramosc - - - 7.381.307.760
Promedio de fanegas por

manzana de los que abonan . 8,85
Promedio de fanegas por

manzana de los que no abonan 53,40
Promedio general de fanegas
por manzana en produccion 6,46
Promedio de gramos por cafeto

en produccion 311,57
Sombra: Fincas:

Usan en e 9.436
Nolausanen .. ____ 420
Usan:
Guaba e W s = B 2.060
Cuajiniquil AR vt v 3.736
PArt e Lo L el B e 202
MaderoNepgre =0~ 76
Arboles: frutales: —. . . 311
Musaceas solamente ... 2.013
Guaba ¥ cuajimigoil 530
Apuacate ... e 108
Cuajiniquil y poro . 162
Varios = ity 238
Nimero de arboles de sombra . 2.334.993
Promedio por manzana ... . s
Abonos:
Fincas
L san D e 760
Nolosusanen .. 9.006
Usan:
Ouimices’ | —— . S 311

PG 61

e e e e

Organicos 401
Orginicos y quimicos —.. . 48
Manzanas de café abo-
G e
Manzanas de café sin
abonar ... ... 16,471}z 67,

8.010% 32,72%

b |
L]
w
= £
ll\'\

Poblacion l:ural’
en fincas de café
Personas que viven:

Hombres = e 13.677
Mujeres: oot e s 14.090
NINoST S . = 14.531
MNADAS ] e e e = 13.652
TotAl s T 55.950
Personas que trabajan:
Mandadores .ol 346
Peones : a 5155
Choferés: s woee o = 261
BOyerns, o 41
Sirvientes: — - oot o 180
Totall | o s = e 5.983
Vivienda: ans.
Para uso del duefg ... 6.334
Ocupadas por mandadores . __ 323
Por peones o familiares 2.588
Algulladas. S Wy =Nt #3530
Total decasas .= 10.295
Maquinaria e implementos
Beneficios decafée . 38
Trapiches e 675
Arados ... .. 310
Camiones A RIALD (Lo S e 62
DT T ae 7
Carrehagy " s —==r] 2.045

Fuerza Maotriz: Hidraulica,
Eleéctrica, Vapor, Gasolina y Aceijte

Ganado al servicio

de fincas de café: Caberas:
13T o T e St ot i st 6022
Vacasy oo s s s e 6.9546
Terneros e ket ol 6.228
Caballos e 3.340
Otros (Mulas, toros etc.) 374

Tatal de cabezas ... ... 22920




62 R 'E' Dot

Provincia de Heredia

Cantones Productores 8

Niumero de fincas e 5.281
Niumero de duenos . 4.240
CoSATTHOMNSES oot ooeameamaanee 4.2006
Extranjeros o~ 34
Tfalianes o i = 8 Nicaragiienses 3
Alemanes ... A CTRIN0E S et e DR 2
Eranceses: . _ o Ctloo oo 4 Espanoles — oo 2
X Norteamericanos . . . .. 1
Ingleses O Ay s Skl 4 -

; Guatemaltecos - no T e s 1
Cubanos = [ | 3 BrasileRneis- = o e 1
COSTARRICENSES EXTRANJEROS

Total de manzanas| De café o Total de manzanas| De café G
15.073 10.22834 | 96,00 1.131 425% 4,00
Area cultivada de café: Manzanas:
Mansanaes e uiroscultivos - = 1 T 4.968 14
i e I e 214% Terrenp inculte — . 58134
Dedos anos - 213 .
Pe! tres afos oo ool 16414 Ol R R R — 16.204
De mas edad . . 10.063
Cafetos

Total . . 10654 En produccion ... 10.994.015
En produccién.—..._ . 10.12334 Sin producir 572.410
Sintproduciess eo e P 53034
Area dE Oorros cultivos: Total oo 11.566.425
TR B e S SRR O . 777 Promedio por manzana ... 1.086
Frijoles ... 148
Cafa de aglicar___ 610+ Produccion:
Papas ... e k]
Arope e e oo T 151; En fanegas . ... 76.784j%
Repastos s LR oy -~ ¥ 251 En libras (112,10 Lhrs.
GtTere: oo oo~ 3.116% por favega) ... 8,607.571
BAnan0: .ol S 18 Enlgramoes. . 3.959.482.660
I-fnr-t;ilizn,-: e e e 734 Promedio de fanegas por
Varios e 2215 manzana de los que abonan 9,36
) 5 Promedio de fanegas por
Total otros cultives . = 49681, manzana de los que no abonan 6,39
Resumen de cultivos dentro N IOMEOMoURETEIRL IdERtane R o
AsViiex detinads it cate por manzana en produccion 7.08

Promedio de gramos por cafeto
Cuitivadas de café _ 10.6543%% en produccion e 360.15



- —— e -

Sombra:

Fincas:
Lisantyen 1 e il Bl 4.966
No la usan en SPoot o15
Usan:
Guabas =i = - - 1.106
Cuajiniguils—t o 8 oot 863
Poro: —Soios £ 733
Madero Negro ... . . 528
Arboles frutales = | 362
Musiceas solamente 914
Guaba y Cuajiniquil ._____ S 126
Cuajiniquil y poré 290
Agudcate S nwr o L e = 8
Varios e i A AR 36

Nimero de arboles de sombra .. 1.267.054
Promedio por manzana . 119

Abonos:

Uisanl epliys sl —Ban Wl 249

No los usan en 5.032
L'san:
Dunndeos, e n i s 0ot 130
OIpanicns: ro et Wi I 91
Organicos ¥ quimicos 19
Manzanas de café abo-
nadas 28823 27.05%

Manzanas de cafée sin
i

abonmar ____________7.77214 7295¢

5

Poblacion rural

en fincas de café

Personas que wviven:

HMombred:" =0 4 o0 N AW 5.717

Mujepes: .o o o 5.934

Lo b A S B L et 3.561

NI e T e WRIT 3.070
3t eV e L 22.282

D €. 63

Personas que. trabajan:

Mandadores - 223
Peonesi t o e el ; 2.284
Choferes o 142
Boyeros _______ 37
Sirvientes ______ 76

Total 2.762

Vivienda: Casas;

Para uso del duenio ... 2,742
Ocupadas por mandadores 217
Por peones o familiares 1.023
Alguiladas: — -~ =~~~ - 225

Totalll = P Maridth s W 4.207

Maquinaria e implementos

Beneficios de café.. . 47
Crapichey s (0 T2 | oW e e e i 20
Arados .. ~ = = 178
Camiones o LASE S AT 0 01 arnaey 35
Eractores), oo o TS T Eh 2
Garredas: . 08 on B e 788

Fuerza Motriz: Vapor, Hidraulica,
Eléctrica ¥ Gasolina

Ganado al servicio
de fincas de café Cabamis:

Brieyes, o=k S N 1.419
Vacash o e e 0 A e A 2.523
Terneros s B ————— 2.003
Caballng: ) ot e B e S01
Otros (Mulas, toros etc.) 7

Total de cabezas - . 6.513

e e ey e
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Provincia de Alajuela

Cantones Productores 7

Nimero de fincas — e 6.245
. Numero de dusiios _ e 5.083
EXranjerns —a e 51
- >
Alemanes | - L e O 17  Imabianos e mmeee———— &
ESpanales T T = 16 Mexicanos e 1
1 (T et B e s el 5 Eibameses e e, - 1
Suizos 4 Austriacos — 1
SAripg ol s B Cnlombianos s 1
COSTARRICENSES EXTRANJEROS
Total de manzanasl De café | % Total de manzanas| De café | Go
53.154 ] 12.801% | 89,97 5.005 | 1.427 | 10,03
Area cultivada de café: Manzanas:
Manzmnas:  Terreno inculto ... . 7.739
Deam afig e 64134
D00 anns it T e e 658 Total _ e NSRS
De tres anos ... .. ! 955‘31
Demas edad .- o - - T3O7 Cafetos:

Tobal, o o - G4 PoRT ::." pm;i”m.".“ === l;f’gf‘:g:
Emproditocion . - . < 124204 ° -preguccion T = S K
Sin producir.... . 1.799 ez

4 Tolall St st . 15.733.566
Area de otros cultivos: Promediopormanzana . ____ 1.106
b N e TR 2:153 2
FrTjolesie=rcnwe o 87T 4 B FF 1.463 1% Produccion:
Canade azlicar 3.669 En fanegas ——.......__.._____ 83.760%4
Papas _ e N . 2334 En libras (111,64 Lbrs,
O e e W I8 L 38114 por'fanéea) . . 9351022
Repastos X 1.195% En gramos . 4.3501.470.120
Patrero e 2352674 Promedio de fanegas por
Banano - 8y manzana de los que abonan 7,61
Tabacohy oonires aro e 3371 Promedio de fanegas por
Hortalizag - = 1 manzana de los qué no abonan 5,27
= TEY D Bl _ Promedio general de fanegas
VAR, ey 1L 222 por manzana en produccion 6,74

————  Promedio de gramos por cafeto

Total de otros cutivos 36.19134 o0 producaon e 313,44
Resumen de cultivos dentro Sombra:
del area destinada a café Fiaass
Cuitivadas de café .. 14.228}; Usan sombra en 5.950
De otros cultives ... 36.391% Nolla-tsamien el . 295



. - m.s. ,
-~

R LR 65
Fincas  Peones ... : 25 6.304
Usan: Boveros: oot o S 354
Spaba s ote = e e 2,647 iCHoteres, e e 51
Cuajingquil= = 286 Sicdentes: Lt oW Z15
Poro LU/ e Sl I AT 92 =
Madero Negro — il4 o =
- : = 1 S B e, 006
Arboles frutales ... .. 582 ol 2
Musiceas solamente ... 1.753 Niviend
Guaba y Cuajiniquil .. 155 IvVicnicaa s
R o e O e T 27 : 5
Varida _ 04 Para uso del dueno .. 4.069
Numero de arboles de sombra ~ 971,153 ()::mmdas b mam.;!:idures 430
Promedio por manzana . 68 1;“ ,fe:;nes o famikiares ... l:f}}j
Alquiladas | e Tl L e b
Abonos: —_—
Fincas Total decasas - 6.106
Usapieia s = -t 157
Nolosusanen .. . . 6,088
Usan: : : :
L= DO S -5 Maquinaria e implementos
Organicos IR U S 74 seneficios de cafe . 48
Oroint PR y [rapiches__ Al ! 240
Jrganicos ¥ oquimicos . 3 : T =
Manzanas df; l'_'.".fl:‘ abho- .':\'lﬂ(!i.l.‘\.. e 698_
nadas ——— . 2172% 15,279 Camiones.__ - 33
Manranas ‘de 'café Sin l_racmrr:,-; e e *]0
el 12,0561, 84736 Carretas . 2.542
Poblacién rural Fuerza Motriz: Hidraulica, Eléctrica,
en fincas de café Gasolina, Aceite, Vapor v Sangre
Personas que viven: HE
, Ganado al servicio
Hombres o 8910 de fincas de café:
LT ATy TRl et el e 9.169 Cabezas:
Ninos e - L3S | Bueves” Mo RSB bl AT LT 5.034
N e e S 7511 VaAChE -t = tiiiy (e W = Iy 51(]5_;
s lernerpe U L R e e 5.095
e e o e 33417 Caballes ... > 52
Personas que trabajan: Otros (Mulas, toros etc.) . 309
Maindadores, — - - B72 Total de cabezas _ 19.031
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D. C

Provincia de Cartago

Cantones Productores 7

Nimero de fincas ... e 3.042
Numero de duenos et «'!-‘-’35
Costarricenses hr e e 2.84:
Extranieros o o i .
1 e e 1 12 Chinos — o i 3
Jamaleanos e o : 11 Colombianos._.._ T - N
Espanaoles 10 Suizos._____ —— ;
I lesey o e L s 9 Nicaragiienses =
Alemanes, oo o e 8 Irlandeses . 1
Norteamericanos ... 6 Cubanos.__ !
RranCeERes £t e S e ey 4 i v e e e R e 1
COSTARRICENSES EXTRANJEROS
1 { -
Total de Inauzanas} De café | % Total de manzana:'-| De café | e
52.619%% ‘ 12.171% | 69,37 20.981% | 5.375 |30,63
Area culrivada de café: Resumen de cultivos dentro
Manzamas:  del area destinada a cafe Nfarana s
0 5614 oLy . =
]_Jf.- ur:_ A0 e 72'..'1_./_ Cultivadas de café A h 17.54634
D clog oS ' ' E“;:" De otros cultivos 24.031%
De m"_b = 321 e e E e I 32.023
De mas edad : ! 15.59414
3 Total FRdi A et e v B0 1) 8L
Tolal s o v LT SAGHS
Enproduccon_ = 15.88134 Cafetos:
Si pe s 65 i a :
DETEICHCI 1,663 En produccion —— 16229212
: Sin producir...._ 1.692.656
Area de otros cultivos:
s 1.50534 Total e 17.921.868
Frijoles = 37734 Promedio por manzana 1.021
Cana de azicar...__ 2.9274 Iy
PP e 31 Produccion:
Arroz 7144 En fanegas — 1339234
Repastost — "m0 2.793% En libras (108.02 Lbrs.
Potrero 14.940 por fanega). . 16.623.715
T D R e et 1.08534 En gramos . .. 7.646.908.900
Tabaco —————— St 62 Promedio de fanegas por
Hortaliza _ s . 534/ manzana de los que abonan 11,03
Naranjos _. ( Promedio de fanegas por
abuya . manzan; - los 0 abong 34
Varios ... (" P'“ 23134 T:' : HEsonniE m’*ﬂm e Lo
Encinos ___. Promedio general de fanegas
Yuca .. por manzana en produccion 9 69

Total de otros cutivos 24.031%%

Promedio de gramos por cafgto
en produccidn 471,18




Sombra:

Usan en. .
Nol-wusan

-  ——

Usan:

Goaba e e o e e
Cuajiniquil e
Porh &« e ol e e
Arboles frutales .. .
Musaceas solamente ..

Guaba y Cuajiniquil
L T
Varios: _

Numere de arboles de sombra__
Promedio por manzana
Abonos:

Usman e —

Nolos usan en ...
Lizan:
Quimicos
Drganicos — ..
Organicos ¥ quimicos . .
Manzanas de cafi

R ——

ahonadas . 7.456%
Manzanas de café sin
abonap! ==l ass o 10,090

Poblacion rural
en fincas de café

Personas que viven:

Hombres,
LIRSS e
NIRGR: oEpe s e e

Ninas e

Total

—

—

Rl oD

"Fincas
3.469
173

1.402

559

53

148

1.105
136

J1

35
1.780.835
101

140
3502

8.905
7.460
6.606Y

Personas que trabajan:
Mandadores ...
Peones

Doyeros

S S ——

e St ——— e ———

Cholersy s

by b g T, i I ) Ml e LT
Motal s i T

Vivienda

Para uso del dueno .. .

Ocupadas por mandadores .
Por peones o familiares
Alquiladas:,— =~ — -~ e

Tatal de casas .~ i

Maquinaria e implementos

Beneficios de cafée
sExapiches ot oo e
Sradosy w1 =S ET

GCamiones — Lo o=t
Tractores .
Carretas

Fuerza Motriz: Hidraulica,

Eléctrica y Vapor

Ganado al servicio
de fincas de café

Bueyes S o T RN
Vaeas iy st e e 3
Terneros ... =L
Caballes: . -

Otros (mulas, toros, etc.).... .

6.319
et .
29.353 Total de cabezas . e

365
7.286
407
44
150

I =
LY s st

fo =~ o= S

=
d=
I3

Cabazas:

3.668
4.032
3.166
2.165.
725

e
L
.

)
i
-




R. L

D. C

Provincia de Limon

Cantones Productores 8

Numera de fincas 114
Numero de duenos 108
COSIATTICENSes - oo oo 100
Extranjeros .o e 8
Nicaragienses 4
Alemanes . 2t Ao 2
Colombianos B T 1
Jamaicanos: e 1

COSTARRICENSES

EXTRANJEROS

# f,:_/"l
Total de manzanas| De café [ %% Total de manzanasl De café 7
] E
6.209 2951 | 81,90 613 | 654 |18.10
Area cultivada de café Manzams:  Cafetos
Dlefamiang Sas e m i 12 En produccién 315.006
DEdos anon - T S 13 Sin producit - 23.881
Deitres anos . oo e 3214 —_
Do mtscedad =~ - - 303 Totall ool = = — 338.887
Promedio por manzana 940
Total de café - 36014
- LR g e .-
I_n pt‘odlll::.'u.m e 2ot TR 53.3/- Produccién
Sinsproducit — . L, 25
Al-ca de otros culti‘vas I":'l'l f;"lﬁi_rﬁfr el ST 344..:
A ., En libras (110,00 Lbrs,
"1"f’_z -------- ——— 133 ;"“ por fanega) re 26R8.730
Eatjoles : 372 En gramos . 123.615.800
Cania Qe anicay - szt o o 5114
Fopaspese ot S 4 . : :
Renacton . e 9384 Promedio general de f.m:.;.z:r.-.
ey por manzana en protduccion 7,28
Eofrerail o - 444145 Promedio d : =
IR et AT e 31012 ;] ad S :1 _:_;r:.l’nw-_- poT-cate 307243
Hortaliza (Cacao) 382 D S nl
Varioe oS0 - 8 Sombra
Fincas
Total de otros cultives _ 22004 L'san en e 114
Resumen de cultivos dentro Usan:
del area destinada a café !
Guaba . LY 90
Cultivadas deé cafe . 360% Arboles Frutales 9
De otros cultives . 3.290% Musiceas solamente 11
Terreno inculto ... - 4.171 Varios RS N o 4
Numero de arboles de sombra 31.050
Total o i e, 6.822 Promedio por manzana 86




R I

Abonos

Fincas
No 163 usan en . _____ T 114
Alanzanas de caié
sin abomar . 3601 100,00%
Poblacién rura]ﬁ
en fincas de cafe
Personas que viven:
Hombres oao=8 ot 191
Mujeres . AL S S 153
o 1) T e s S VRS T T L 164
Ninas. o W e 163
Totdl — o S W T 671

Persomas que trabajan:

Mandadorpgs = - 8
Peomes' - ot o T 77
P avenoy s 11
Choferes p i et e o - o —
Sirvientes. T o0 o0 2

LGOIl e o3

D. & 69

Vivienda
Casas:

=
= T ] ]

Para uso del duetio. .
Ocupadas por mandadores . ...

Por peones o familiares 2
Total P 116

Magquinaria e implementos

Beneficios de cafe . 6

T rpiches s

B

(3 Ve ¢ e T BT =
Fuerza Motriz: Hidriaulica, Electrica
v Aceite

Ganado al servicio
de fincas de café

Cabezras:

Bueyes. "ot - S s 120
Vacasi S n S b e satal 250
eTnRIos. o e e 239
el e 196
Otros (Mulas, Toros, etc.) 51
Totals = ol e —C =P 856

Provincia de Guanacaste

Canifones Productores 8

Nuamera de fincas

Numero de duefios
Costarricenses
Extranjeros

Nicaraguenses

T lesns e

Espanoles Sl

Norteamericanos
Salvadorenos ... .
Jamaicanos

Chinos e

Lo 339
AR 319
302

= 17

Lo SO % ]

COSTARRICENSES

EXTRANJEROS

Total de manzanas| De café e

Total de manzanas| Decafé %

21.324 1.118) | 85,61

7.159%4 188 1;14.3,9




T r—— i

70 R. I

Area cultivada de café Manzanas:
3V T Ty L S 20
De dos anos = 16
Dlel thagtanoR’ L U T 934

Brenvissedan, | oo e T 1.260%
Fotal de eafe o 1.306%

En produccién oo 1.260%4
Sin profucic Los 4534
Area de otros cultivos

Ay e 883
Effjolesmi— e nioll | o g 19934
Cana de azucar 561
0T e I T i 15%4
Amroz 1 34734
Repastos — L. - 8:1561%
POtTATO oo 4,741
Banano _ e 475
dabacois — L csea D 34
Varios (Trigo, et¢) 3834
Total de otros cultivos . 13.418%4

Resumen de cultivos dentro
del area destinada a café

Cultivadas de: cafe- . . 1.30634
De otros cultivos ... 13.418%
Terreno inculte . —— . 13.759
£ T T | U Ere e ol e 28.48314
Caferos
Enproduccion - ~=o . 1.234.667
Smeproducin 43.855
Total ... e o 2o o) S 2FRIEDD
Promedio por manzana . 979
Produccion
Foefanegagale—= 5. - . 10.563
En libms (112 Lbrs.
por fanega) 1.183.056
Engramos .. 344.205.760

Promedio general tle fanegas

por manzana en produccien 8,38
Promedio de gramos por cafe-
to en produceion....._..___._ 440,77
Sombra Fincas
s ey S 338
No la usan- en .. 1
Usan:
CARR S e : 36

Arboles Frutalee 43

D. G

Fincas:
Musiceas solamente —.—e—meem 18-1
Sombra. Natural i g
VATIOf | vosts s ot e B
Niumero de arboles de sombra . 38.1 2
Promedio por manzani ... 43
Abonos
339

No los usan en e

Manzanas de café sin .
abonare——— oo 1. 306% 100,00°

Poblaciéon rural
en fincas de café

Personas que viven:

Hombhies e e e ?3%
Mujeres oo :;B‘:
N o8 e e .24:*
T L e D = = £33

Yot e 2.333
Personas que trabajan:
Mandadores: —— e e
Peones. 1 ot e i 318
Boyeros 2Ef
Sipvientes o 13

Total 2 381
Vivienda

Casas:

Para uso del dueno 312
Ocupadas por mandadores ... 19
Por peones o familiares . 70

Total = ot 401
Maquinaria e implementos
Beneficios de cafe o 7
rapiches s s 30
ATadOs s Bl e e N 6
Carretas 00

FFuerza .\lotriz H:drauhc.'l y Eléctrica

Ganado al servicio
de fincas de cafe:

Cabezas:
2 EET T e AT e Mool ! Sl g T 20
NV acasi bt 1.089
FererOs L e 1.045
Caballos S s=r L e s TR 1.243
Otros ( Mulas. Iururs 3 (o L 34

TTOTALL i L S Y 3.833



Miles de Manzanas
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Lugar que ocupan las provincias en
cuanto al area cultivada de café

Provincias Manzanas %
£ San Jos€ ol oo T . 24,482 35.70
2 Cartago. . - - \ 1?54(13'7. 25,59
SR Alaels G e o de L T 14.228 14 20,75
4*—Heredia ... 10.654 2 15,54
' —Gumanacaste; == - . 1.306 4 1,90
6—ILimon . 36014 0,52
Total de la Repiiblica .. 68.37814 100,00

Lugar que ocupan las provincias en
cuanto a la produccion en fanegas

Provincias Fanegas %
1"—Cartago 153.923%4 32.77
2=SaniJose . . . 142.170%4 30.27
A S FTT A L S e 83.760 14 17,83
4" —Heredia . . 76.78434 16,35
3*—QGuanacaste 10.563 2.-3"1'
6'—IL.imon 2.443 0,52
Total de la Republica 469.64434 100,00

e _—
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Mercado de Londres

D.

Fal
L

Cotizaciones de las diferentes clases de café, por
quintales ingleses, en shelines y peniques, del 15 de

Octubre al 11 de Noviembre de 1935.

CIus;:s de Cafée

Costa Rica

Bueno a finp Jer. taman0 e oo -
Bueno a fino 2% tamafna :
Regular calidad ler, tamafio . _
Corrientet lerstamafio o e s o o
Corriente 2¢ tamano

Regular a bueno {oro) ..
Guatemala, Salvador y México
Bueno a fino ler. tamahno
Bueno a fino 2% tamano
Regular calidad ler. tamano
Regular calidad 2? tamafio
Repgular a bueno (oro)
Manchado wverde

Kenya

Bueno a fino -
Respiarca thiengsl o — - CaPE S
Corriente e e
Tanganyka :
BOMOLE LN = e
Regular a bueno A
Corriente e . e Ta e
Guayaquil Manchado pailido
Colombia

Primer tamafio

Segundo BAmane. S s nn s
Corriente ¥ palido ... e B
Jamaica Corriente a bueno ...
Moka

Gfadooorte—= =8 cr SR R R e
O e e e o
Robusta i e e
Santos Superior ...
Mysore

Bokpaia Single e s = s o s
Regular a bueno ... ..

Coorg

Bueno a fino . _ S aies
Regular 'a bBueho o
Pertti Bueno a fino - oo

&0

=

40
38

48
35

-

o}
46
20

75
g0
40
40

100

i

70
62

47
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8 0
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Mercado de Londres

Cotizaciones de las diferentes clases de café, por
quintales ingleses, en shelines y peniques, del 12 al

25 de Noviembre de 1935.

Clases de Calé

1035 1034
Costa Rica s d s d s d s d
Bueno a fino ler. tamaio ... . 70 0 105 0 80 0 0 0
Butno'a flns'2® tamatio o oo 60 0 700 70 0 80 0
Regular calidad ler. tamano . . _ 3 530 58 0 76 .0 790
Corriéente ler. tamano . 50 0 52 0 63 0 73 0
Gorriente 22 amato: oo oo o 40 0 45 0 50 0 55 0
Regular a bueno (ore) _____ W= a0 0 95 0 73 0 120 0O
Guatemala, Salvador y Mex:co
Bueno a fino ler. tamano . RIS 30 0 55 0 65 0 730
Bueno a fino 2® tamano .. 38 0 40 0 30 0 55 0
Regular calidad ler. tamane I 45 0 300 60 0 62 0
Regular calidad 2* tamano ... 38 0 40 0 50 0 52 0
Regular a bueno (oro) ... 45 0 55 0 60 0 65 0
Manchado werde e o= T 10 0 45 0 48 0 50 0
Kenya
Husnola Sfingl ey duliacde o 0 v 95 0 105 0 93 0 120 D
Regular a: bueno ____ . . ROEE ot oty 70 0 80 0 80 0 50 0
Carotnteda, -t = SARSR Ul 40 0 45 0 S55H) 60 0
Tanganyka
Bueno a fino . - o 80 O 100 0 100 0 120 0O
Rernlard o hneng e oo Al T L 55 0 60 O H3 0 70 0
EOrTientee d o=t bt L A e 30 0 43 0 50 0 55 0
Guayaquil Manchado palido - : 38 0 40 0 45 0 58 0
Colombia
LRSS S AT e S e e L T, L 48 0 35 0 60 0 73 0
Segundoitamane) o T 0 e 350 37 0 30 0 53 0
Corriente y palido .. =S 38 0 40 0 50 0 55 0
T (et e, SRR T e 46 0 33 0 55 0 70 0
Jama:ca COEienle  bieto s s i 40 0 45 0 50 0 33 0
Moka
Grano corto e A e N 75 0 85 0 62 0 80 0
S Y A R e ) WS eyt 90 D 100 0 95 D 105 0
Robusta e R L I 40 0 45 0 45 0 30 0
Santos Superior ... .. 40 0 45 0 50 0 32 0
Mysore
Bueniola finb oot o 100 0 120 0 100 0 120 0
Kegulic avbueho: o0 - .- 750 85 0 85 0 a0 0
Coorg
BRI R AT et e I Bl Tk e | 700 73 0 75 0 80 0
Keenularsa hitedo S 1 e 62 0 70 O 70 0 75 0
Peri Bueno a fino . . ... . 47 0 50 & 66 0 70 0

CIFRAS DE WODDHOUSE CAREY & BRO“"\IE.
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Iimportacion de café
: en Polonia

(Sacos de 60 kilos).

1935
PROCEDENCIAS - TOTAL
Enero Febrere Marzo | Abril | Mayo 'l Junio Julie

COSTA RICA 285| 578 845 45| .sﬂf.!! 673 312|  3.638
Brasit 6.153/ 7.595| 13.110] 10.720| 1.383] 4.858 5.150| 48.969
Guatemala ____ 1.257]  1:112 3.152| 2.423| 733 1.928)  1.147| 11.772
Honduras g (R T 8. e 35
Meéxioy: i 142/ 210 325 503 142 188 08 1.606
Nicaragua 7| 25 293 180, 200 42 127 R74
Salvador 383 7 103 247 230| 200: 228 1.400
Venezuela 28l 217 77 S 145| 107 749
Colombia _ 188] 415 368 335 28 435| 55  1.824
India Holandesa ——— | . i-’?l 127
Otros Paises _ 336 146 241 2701 81 68 531 1103

Toiales . 8.808 ]IJ.GHH[ IS_GEli ]5.?10: 3.1 1?' 8.5371 7.277] 72.189

Cifras de “Office Central de Statisque de la Republique Palonaise
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Movimiento de Café

en Estados

En sacos de 60 kilos

Unidos

PAISES

tz Re-expor-
lrnpor! cion £
L lacion

'DE ENERO A JULIO

Re-expor-
lacion

Importacion

JULIO SOLAMENTE

Aden

Africa Oriental
Alemaniz
Arabia
Australia
Barbados
Bélgica i .
Bermudas
Brasil

Canad:

Chile

China

Inglesa

Colombia : e e R,

COSTA RICA
Cubais
Dinamarca
Ecuador

Espafia

Etiopia
Filipinas
Francia
Guatemala
Holanda -
Hondurs
Hong-Kong
Indias Holandesas
Indias Inglesas
Italia

Japén

Malaya Inglesa
México

Nicaragua

Palestina

Panama

Portugal

Reino Unido
Repiblica Dominicana
Salvador

Suecia

Union Sud Africana
Venezusla

Otros Paises

TOTALES

ik (e 526 |
62.288 7:159
651 13,966 - | 32
3.319 LT sl | |
s, 1:620] | 112
- 2.520|.__ i 200
4.637.302 102  760.551 2
832 534 302| 305
373 ] 45
i ) ] ‘ 1
1644330\ | 248.079
60440 - 4.142
6 160
i T 623
L it LR e 1.009
A 203 203
11.848 |
i L 66 i —
442 | 8088 e 689
1035620 — . . 7.830
456 3.060 267 683
368l 161
S4.003 303 1.343
748 939 281
1.178 119
182.038 1.276 10.381 294
-‘-RERII : 4.046
1 Ry
3.542 621 276 188
20664 |
7.681 | 1.097 2.083
14.2281 1.443
365970 | _ 32:213 —
. ' 3.407]. 113
AR h 1§ = ] | )
185.931 | . 30.129 e
17,825 J.017 561 416
7.501.203,  45.314| 1.112.903 3.630
1
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Movimiento de Importacion
v Re -Exportaciéon de café
en Inglaterra.

Sacos de 60 kilos.

Importaciéon
PROCEDENCIAS !
1933 | 1934 ‘ 1035 1053 | 1934 i 1935
1
|
¥ | =
COSTA RICA 2.103| a77l  1.996] 204.232| 205.197| 153.968
Brasil AT 27 594 466] 12.368| 18.665] 1.213
ColomBia ==X === S 2052 1.392 730 B.455 10,045 3.887
Nicaragua 128 - 10.285/ 20.133 6.556
: G o= <q 7 719 0.245 7.180
Somaliz Francesa 1.781¢ 225. 350 FEv s EET /. 3
Otros Paises 3.131/ 4.880 1.198] 14.733] 22.209  14.659
Tolalb d o= = m w3, 9.094 7.696| 4.752| 257.792| 285.674| 187.645
| | i
Africa Oriental Inglesa 1.453] 3.364 1.248] 132.243 35-“"3| 123.341
India Inglesa Lt 2| 2 H 38.07 41.680| 24 517
SR x : 5 | F -
Otras Colonias 359t ;lﬁ‘ 1.0G60 2.226 2.698| 4.145
|' ]
Total 2 324| 4.082 2 3001 172.539] 130.381] 132,003
Total General 11.418 11.778 7.061| 430.331| 416.055 339.468
Re-Exportacion
JULIO ENERO - JULIO
DESTINOS ]
1933 19034 1 1935 1933 ‘ 1034 | 1035
Sttt e - i e 60 435 243 4.203| 4.(}18? 6.735
Alemania .. 14.025 3.382 4.007] 101.802] 67.9700 25.773
Holanda 887 1.290 527 23.959 17.369! 13.185
Bélgica 821 3135 2671 15.28F| 8.591 17.469
Estados Unidos N. A, 72 412 1.286 13.679] 17.283 7.325
Otros Paises 1.858|  2.018 2.672| 27.529] 20.150{ 20.345
Votal i iiiizia 18.272| 8.052] 11.466| 186.439 136.781  90.742
Canada 614J 234 1.887 9,228 8.116 6.136
Otras Colonias 4(11[ 252 328 5.043 4.472 4971
Total 1.075 486 2.215 14,217 12.588] 11.107
|
Total General ... 19.347 8.538 13.681 200,}'.1“" 149.369, 101.5849
] =l =

Cifras de Accounts Relating to T'rade and Navigation of the United Kingdom.
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